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Reglaments

Decret d'aprovacio del Reglament relatiu a la informacié
alimentaria facilitada al consumidor

Exposicid de motius

Un dels objectius fonamentals de la legislaci¢ alimentaria consisteix a assolir un nivell elevat de proteccid
de lavida i la salut de les persones, segons es disposa al Reglament pel qual s'estableixen els principis, les
disposicions i els procediments generals relatius a la seguretat alimentaria, de data 2 de desembre del 2009.

De conformitat amb aquest mateix Reglament, un principi general de Ia legislacié alimentaria és oferir als
consumidors una base per triar, amb coneixement de causa, els aliments que consumeixen i evitar qualsevol
practica que pugui induir el consumidor a engany.

Aquest Reglament té per objecte desenvolupar I'apartat IV del Protocol sobre questions veterinaries com-
plementari a 'Acord en forma de bescanvi de notes entre el Principat dAndorra i la Comunitat Economica
Europea, concretament la transposicio del Reglament (UE) nim. 1169/2011 sobre la informacié alimentaria
facilitada al consumidor; del Reglament (UE) num. 1155/2013 de modificaci¢ de l'article 36 del Reglament
(UE) nim. 1169/2011; del Reglament (UE) 78/2014 de modificacio de I'annex I i l'annex Ill del Reglament
(UE) num. 1169/2011; del Reglament (UE) 828/2014 relatiu als requisits per a la transmissio de la infor-
macio als consumidors sobre I'absencia o la presencia reduida de gluten en els aliments; els articles 2, 5 i
7 del Reglament (UE) num. 1337/2013 sobre la indicacié del pais d'origen per a la carn fresca, refrigerada
0 congelada de les espécies porcina, ovina, caprina i aus de corral; els articles 13 i 14 del Reglament (CE)
num. 1760/2000 relatiu a l'etiquetatge de la carn de bovi i dels productes a base de carn de bovi; I'article
5 del Reglament (CE) num. 1825/2000 relatiu a disposicions d'aplicacio respecte a l'etiquetatge de la carn
de bovi i dels productes a base de carn de bovf; les definicions d'edulcorant, edulcorants de taula i gasos
d’envasat del Reglament (CE) num. 1333/2008 relatiu a additius alimentaris; i els articles 5, 35, 38 i 'annex
Il del Reglament (UE) num. 1379/201 3 relatiu a I'organitzacié comu de mercats en el sector dels productes
de la pesca i de l'aquicultura.

Considerant el seglent:

(1) Per aconseguir un alt nivell de proteccio de la salut dels consumidors i garantir el seu dret a la infor-
macio, s'ha de vetllar perque els consumidors estiguin degudament informats respecte dels aliments que
consumeixen. Les decisions dels consumidors poden estar influides, entre altres coses, per factors sani-
taris, economics, mediambientals, socials i etics.

(2) Els requisits generals d'etiquetatge es complementen mitjancant una serie de disposicions aplicables
a tots els aliments en circumstancies particulars o a determinades categories d'aliments. A més, hi ha
normes especifiques aplicables a aliments especifics.

(3) Aquest Reglament clarifica i racionalitza els components principals de l'etiquetatge i els modernitza
per prendre en consideracié els nous avencos en I'ambit de la informacié alimentaria. Aquest Reglament
serveix tant els interessos del mercat, en la mesura que garanteix la seguretat juridica, com els interessos
dels ciutadans, perqué estableix 'obligacié d'etiquetar els aliments de manera clara, comprensible i llegible.

(4) L'opinid publica té interes per la relacio entre l'alimentacio i la salut, i per I'eleccié d'una dieta adequa-
da a les necessitats individuals. L'etiquetatge sobre propietats nutritives és un metode important per
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informar els consumidors sobre la composicid dels aliments i per ajudar-los a prendre una decisié amb
coneixement de causa.

El coneixement dels principis basics de la nutricié i una informacié nutricional apropiada sobre els ali-
ments ajudarien notablement el consumidor a prendre aquestes decisions. Les campanyes d'educacio i
d'informacié sén un instrument important per fer que les informacions sobre aliments siguin més com-
prensibles per als consumidors.

(5) Per seguir un enfocament complet i evolutiu de la informacio facilitada als consumidors sobre els ali-
ments que consumeixen ha d'establir-se una definicié general de la legislacio sobre informacié alimenta-
ria que reculli normes de caracter horitzontal i especific, aixi com una definicio general de la informacio
alimentaria que comprengui la informacio facilitada també per mitjans diferents de l'etiqueta.

(6) La legislacio sobre informacié alimentaria ha de proporcionar flexibilitat suficient per mantenir-se al
dia sobre les noves exigencies informatives dels consumidors i garantir I'equilibri entre la proteccio del
mercat nacional i les diferencies en la percepcié dels consumidors de la Uni¢ Europea.

(7) La consideracio principal per exigir l'obligatorietat de la informacié alimentaria ha de ser que els con-
sumidors puguin reconeixer els aliments i fer-ne un Us adequat, aixi com prendre decisions que s'adap-
tin a les seves necessitats dietetiques individuals. A aquest efecte, els operadors del sector alimentari
han de facilitar als discapacitats visuals 'accés a aquesta informacio.

(8) Perque la legislacié sobre informacié alimentaria pugui adaptar-se a les necessitats canviants dels
consumidors pel que fa a aguesta informacio, sempre que es consideri la necessitat d'establir informa-
Ci6 alimentaria obligatoria, ha de tenir-se en compte l'interes que ha demostrat ampliament la majoria
dels consumidors perque es divulguin determinades informacions.

(9) No obstant aixo, només han d'establir-se nous requisits obligatoris d'informacié alimentaria en cas ne-
cessari, de conformitat amb els principis de subsidiarietat, proporcionalitat i sostenibilitat.

(10) La legislacio sobre informacié alimentaria ha de prohibir I'is d'informacioé que pugui induir el con-
sumidor a engany, en especial pel que fa a les caracteristiques dels aliments o els seus efectes o propi-
etats, o atribuir propietats medicinals als aliments. Per ser eficag, aquesta prohibicié ha d'estendre’s a la
publicitat i la presentaci¢ dels aliments.

(11) Per evitar la fragmentacio de les normes relatives a la responsabilitat dels operadors d'empreses ali-
mentaries respecte a la informacié alimentaria, convé aclarir les seves responsabilitats en aguest ambit.
Aquest aclariment ha d'efectuar-se d'acord amb les responsabilitats respecte dels consumidors a que es
refereix l'article 11 del Reglament pel qual s'estableixen els principis, les disposicions i els procediments
generals relatius a la seguretat alimentaria.

(12) Determinats ingredients o altres substancies o productes (com els coadjuvants tecnoldgics), quan
s'utilitzen en la produccid d'aliments i segueixen estant presents en el producte acabat, poden provocar
en algunes persones al-lergies o intolerancies, algunes de les quals representen un risc per a la salut de
les persones afectades. Es important que es faciliti informacié sobre la preséncia d'additius alimentaris,
coadjuvants tecnologics i altres substancies o productes amb efectes al-lergdgens o d'intolerancia de-
mostrats cientificament perqué els consumidors, especialment els que pateixin una al-lergia o intoleran-
cia alimentaria, triiln amb coneixement de causa les opcions que siguin segures per a ells.

(13) Les etiquetes dels aliments han de ser clares i comprensibles per ajudar els consumidors que vul-
guin prendre les seves decisions respecte de I'alimentaci¢ i la dieta amb més coneixement de causa. Els
estudis mostren que una bona llegibilitat és un factor important a 'hora de potenciar al maxim la influen-
cia que la informacio de I'etiqueta pot tenir en el public, i que una informacio il-legible sobre el producte
és una de les principals causes de descontentament dels consumidors amb les etiquetes dels aliments.
Per conseglent, cal seguir un criteri global per tal dincloure tots els aspectes relacionats amb la llegibi-
litat, inclosa la mida de la lletra, el color i el contrast.
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(14) Per garantir la informacio alimentaria, és necessari tenir en compte totes les maneres de subministrar
aliments als consumidors, com la venda d‘aliments mitjancant tecniques de comunicacio a distancia. Per
bé que és evident que qualsevol aliment subministrat a través de la venda a distancia ha de complir els
mateixos requisits d'informacié que els aliments venuts en comercos, és necessari aclarir que, en aquests
casos, la informacio alimentaria obligatoria pertinent també ha d'estar disponible abans de fer la compra.

(15) La tecnologia utilitzada per congelar aliments ha avangat de manera considerable en les Ultimes de-
cades, i se n'ha estes I'Us per millorar la circulacié de mercaderies entre Andorra i els paisos de la Uni¢
Europea i reduir els riscos per a la seguretat alimentaria. No obstant aixo, la congelacié i la posterior des-
congelacio de determinats aliments (en particular els productes de carn i de peix) limiten el seu possible
Us posterior i poden també tenir efectes sobre la seva seguretat, el seu gust i la seva qualitat. En canvi,
per a altres productes (particularment, la mantega) la congelacié no té aquests efectes. Per tant, quan
un producte s'hagi descongelat, aquest fet s'ha de comunicar al consumidor final.

(16) Ha d'indicar-se el pais d'origen o el lloc de procedencia d'un aliment sempre que la falta d'aquesta in-
dicacié pugui induir els consumidors a engany pel que fa al vertader pais d'origen o lloc de procedéncia
d‘aquest producte. En qualsevol cas, la indicacié del pais d'origen o del lloc de procedéncia ha de facili-
tar-se de manera que no enganyi el consumidor i sobre la base de criteris clarament definits que garan-
teixin unes condicions de competencia equitatives per a la inddstria i ajudin els consumidors a entendre
millor la informacié sobre el pais d'origen o el lloc de procedencia d'un aliment. Aquests criteris no han
d‘aplicar-se a les indicacions relatives al nom o I'adreca de l'operador de I'empresa alimentaria.

(17) En alguns casos, els operadors dempreses alimentaries poden voler indicar voluntariament la pro-
cedeéencia d'un aliment per cridar I'atencié dels consumidors sobre les qualitats del seu producte. Aques-
tes indicacions també han de complir uns criteris harmonitzats.

(18) A'la Unid Europea, a consequencia de la crisi de I'encefalopatia espongiforme bovina, es va declarar
obligatoria la indicacié d'origen per a la carn de bovi i els productes a base de carn de bovi. Aixo va ge-
nerar confianca en els consumidors i actualment l'origen de la carn és una de les seves principals preo-
cupacions. Hi ha altres carns el consum de les quals esta molt estés a Andorra i a la Unié Europea, com
la de porci, ovi, cabrum i aus de corral. Per tant, és procedent imposar a tots aquests productes la de-
claracié obligatoria de l'origen. Els requisits especifics sobre I'origen poden variar d'un tipus de carn a un
altre, en funci¢ de les caracteristiques de I'especie animal. Resulta adequat establir requisits obligato-
ris que podran ser diferents segons el tipus de carn tenint en compte el principi de proporcionalitatila
carrega administrativa per als operadors d'empreses alimentaries i les autoritats encarregades de vet-
llar per la seva aplicacio.

(19) La determinaci¢ del pais d'origen dels aliments s'ha de basar en els codis duaners de la nomencla-
tura combinada NC, que coneixen bé els operadors del sector alimentari i les administracions, la qual
cosa n'ha de facilitar l'aplicacio.

(20) Amb la finalitat de protegir els interessos dels consumidors i donar-los una base per poder triar amb
coneixement de causa els productes de la pesca i de I'aquicultura que es troben al seu abast, és neces-
sari que disposin d'una informacio clara i completa sobre, entre altres coses, l'origen i el metode de pro-
ducci¢ d'aquests productes.

(21) La informacié nutricional d'un aliment fa referencia a la presencia de valor energetic i d'uns nutri-
ents determinats en els aliments. La presentacié obligatoria d'informacié nutricional en I'envas ha d'aju-
dar a actuar en l'ambit de I'educacioé del public sobre nutricio, com a part de la politica de salut publica,
la qual podria incloure recomanacions cientifiques que contribueixin a I'educacié del public sobre nutri-
Cid i a prendre decisions amb coneixement de causa.

(22) Per raons de comparabilitat dels productes en envasos de diverses mides, resulta convenient man-
tenir I'obligacid de declarar valors nutricionals per 100 g o 100 ml i, si escau, permetre indicacions com-
plementaries referides a porcions d'altres mides. Per tant, si Ialiment esta envasat de manera que es
puguin identificar porcions o unitats de consum, es pot afegir una informacié nutricional per porcié o
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unitat de consum, a més de la indicacié per 100 g o 100 ml. A més, per facilitar indicacions comparables
en relacié amb les porcions o unitats de consum, l'autoritat competent ha d'estar facultada per adoptar
normes relatives a l'expressio de la informacié nutricional per porcié o per unitat de consum per a de-
terminades categories d‘aliments.

(23) Els greixos saturats, els sucres i el sodi s6n elements nutricionals importants per a la salut publica.
Per tant, convé que els requisits sobre la presentacio obligatoria de la informacié nutricional tinguin en
compte aquests elements.

(24) Atés que un dels objectius d'aquest Reglament és oferir al consumidor final una base que li perme-
ti triar amb coneixement de causa, és important vetllar perque el consumidor final pugui entendre fa-
cilment la informacié proporcionada en l'etiquetatge. Per conseglent, convé utilitzar en l'etiquetatge el
terme sal en comptes de la denominacié corresponent del nutrient sodi.

(25) Per tal d'evitar carregues innecessaries per als operadors d'empreses alimentaries, convé eximir de
I'obligatorietat de facilitar informacio nutricional determinades categories d'aliments no transformats, o
en que la informacié nutricional no sigui un factor determinant per a la decisié de compra del consumi-
dor, o I'envas dels quals sigui massa petit per fer l'etiquetatge obligatori, llevat que es disposi I'obligacid
de facilitar aguesta informacio.

(26) Per interessar el consumidor mitja i respondre aixi als objectius informatius pels quals s'introdueix
la informacio indicada, i atés el baix nivell actual de coneixements en materia de nutricid, aquesta infor-
macio ha de ser senzilla i de facil comprensio. Pot confondre el consumidor que una part de la informa-
Ci6 nutricional aparegui en el camp visual principal, conegut en general com la «part frontal» de 'envas, i
una altra en un lloc diferent de I'envas, per exemple a la «part posterior». Per tant, la informacié nutricio-
nal ha d'apareixer en el mateix camp visual. A més, amb caracter voluntari, podran repetir-se els elements
més importants de la informacié nutricional en el camp visual principal, per tal d'ajudar els consumidors
a veure facilment la informacié nutricional essencial quan comprin aliments. Una llibertat d'eleccié en
relacié amb la informacié que pot repetir-se podria confondre els consumidors. Per conseglent, és ne-
cessari aclarir quina informacio pot repetir-se.

(27) Per tal d'encoratjar els operadors d'empreses alimentaries a facilitar de manera voluntaria la infor-
macioé continguda en la informacié nutricional per a les begudes alcoholiques i els aliments no envasats
que puguin estar exempts de l'etiquetatge nutricional obligatori, ha d'oferir-se la possibilitat de declarar
Unicament una part dels elements de la informacié nutricional. No obstant aixo, convé determinar amb
claredat la informacié que pot facilitar-se a titol voluntari per tal d'evitar que la llibertat d'elecci¢ dels ope-
radors d'empreses alimentaries pugui induir el consumidor a error.

(28) La informacio, en el mateix camp visual, de les quantitats d'elements nutricionals i d'indicadors com-
paratius d'una manera facilment recognoscible, que permeti avaluar les propietats nutricionals d'un ali-
ment, ha de considerar-se en la seva totalitat com a part de la informacié nutricional i no ha de tractar-se
com un grup de declaracions individuals.

(29) L'experiencia mostra que, en molts casos, es facilita informacioé voluntaria en detriment de la clare-
dat de la informaci¢ alimentaria obligatoria. Per tant, han de facilitar-se criteris que ajudin els operadors
d'empreses alimentaries i les autoritats encarregades de vetllar per la seva aplicacié a establir un equili-
bri entre la informacié alimentaria obligatoria i la informacié alimentaria voluntaria.

(30) Es necessari establir normes respecte a la informacié sobre aliments no envasats. Per bé que en
aquests casos la demanda dels consumidors d'altres informacions és limitada, es considera que la in-
formacié sobre els al-lergdgens potencials és molt important. Hi ha indicis que la majoria dels incidents
d‘allergia alimentaria tenen l'origen en aliments no envasats. Per tant, sempre ha de facilitar-se al con-
sumidor la informacié sobre els al-lergdgens potencials.

(31) Els celiacs pateixen una intolerancia permanent al gluten. Sha demostrat cientificament que el blat
(és a dir, totes les especies triticum, tals com el blat dur, I'espelta i el blat kamut), el segol i I'ordi contenen
gluten. El gluten que contenen aquests cereals pot provocar efectes adversos en la salut de les persones
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intolerants al gluten, les quals, per tant, han d'evitar consumir-ne. L'existencia d'informacié sobre 'absén-
Cia o la presencia reduida de gluten en els aliments hauria d'ajudar les persones amb intolerancia al glu-
ten aidentificar i triar una dieta variada quan mengen dins o fora de la llar.

(32) Certes persones amb intolerancia al gluten poden tolerar petites quantitats de gluten que varien
dins d'un marge limitat. Per permetre que els consumidors trobin al mercat diversos aliments apropiats
per a les seves necessitats i per al seu nivell de sensibilitat, haurien de poder triar entre una serie d'ali-
ments amb diversos nivells reduits de gluten dins d'aquest marge limitat. No obstant aixo, és important
que els aliments siguin etiquetats correctament a fi de garantir-ne un Us correcte per les persones into-
lerants al gluten.

(33) Les normes d'informacié alimentaria han de poder adaptar-se a un entorn social, economic i tecno-
l0gic que canvia rapidament.

(34) Per tal de permetre als operadors d'empreses alimentaries adaptar I'etiquetatge dels seus produc-
tes als nous requisits introduits per aquest Reglament, és important establir periodes transitoris ade-
quats per aplicar-lo.

(35) Ates l'exposat a I'apartat IV del Protocol sobre gUestions veterinaries, de data 13 de novembre del
1997, en el qual s'estableix que Andorra es compromet a aplicar les normes comunitaries en I'ambit de
proteccio de la salut publica i comercialitzacié en el mercat;

(36) Ates lI'exposat al capitol tercer de la Llei 14/2012, del 12 de juliol, de salut animal i seguretat alimen-
taria, en el qual s'estableix que el Govern ha d'adoptar les disposicions internacionals en materia d'eti-
quetatge i publicitat dels aliments;

(37) Ateses les consideracions exposades i d'acord amb larticle 36, apartats a), b) i ¢), de la Llei general
de sanitat, del 20 de marg¢ de 1989, modificada per la Llei 1/2009, del 23 de gener, de modificaci¢ de la
Llei general de sanitat;

A proposta del Ministeri de Salut, el Govern, en la sessi¢ de 18 de gener del 2017, acorda:

Article Unic
S'aprova el Reglament relatiu a la informaci¢ alimentaria facilitada al consumidor, que entra en vigor I'en-
dema que es publiqui al Butlleti Oficial del Principat d’Andorra.

Disposicio transitoria
Els establiments alimentaris degudament autoritzats i els de nova creacié que sol'liciten I'autoritzacio
sanitaria administrativa corresponent s’han d'adaptar a les disposicions establertes en aquest reglament,

abans del 1 de juliol del 2018, exceptuant els requisits establerts a I'apartat 1 de l'article 44 pels quals es
disposa d'un termini d'adaptacio fins Il de gener del 2019.

Disposici¢ derogatoria

En general, queden derogades totes les disposicions anteriors de rang igual o inferior a aquest Reglament
en tot el que s'oposin, contradiguin o resultin incompatibles amb el que s'hi estableix.

Reglament relatiu a la informacié alimentaria facilitada al consumidor

Capitol primer. Disposicions generals

Article 1. Objecte i ambit d’aplicacio

1. Aquest Reglament estableix la base per garantir un alt nivell de proteccié dels consumidors en relacié
amb la informaci¢ alimentaria, tenint en compte les diferencies en la percepcié dels consumidors i les seves
necessitats d'informacio, al mateix temps que assegura un funcionament correcte del mercat nacional i de
les relacions comercials entre la Unié Europea i el Principat d’Andorra.
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2. Aquest Reglament estableix els principis generals, els requisits i les responsabilitats que regeixen la infor-
macio alimentaria i, en particular, 'etiquetatge dels aliments. Aixi mateix, estableix els mitjans per garantir
el dret dels consumidors a la informaci¢, aixi com els procediments per facilitar informacié alimentaria,
tenint en compte la necessitat de donar la flexibilitat suficient per respondre als futurs avencos i els nous
requisits d'informacio.

3. Aquest Reglament s'aplica als operadors d'empreses alimentaries en totes les fases de la cadena alimen-
taria, en cas que les seves activitats concerneixin la informacio alimentaria facilitada al consumidor. S'aplica
a tots els aliments destinats al consumidor final, inclosos els lliurats per les col-lectivitats i els destinats al
subministrament de les col-lectivitats.

4. Aquest Reglament és aplicable sens perjudici dels requisits d'etiquetatge previstos en les disposicions
legals aplicables a aliments concrets.

Article 2. Definicions
1. A l'efecte d'aquest Reglament, s'apliquen les definicions seguents:

a) Les definicions d'aliment, comercialitzacio, consumidor final, empresa alimentaria, legislacié alimentaria i
operador d'empresa alimentaria de I'article 2, apartats 2, 5, 7, 10, 18 i 20, respectivament, del Reglament
vigent pel qual s'estableixen els principis, les disposicions i els procediments generals relatius a la seguretat
alimentaria;

b) La definicié de transformacié d'un aliment de l'article 2, apartat 73, de la Llei 14/2012, del 12 de juliol, de
salut animal i seguretat alimentaria vigent, la de productes sense transformar i la de productes transformats
de l'article 2, apartats 1.12 i 1.13, respectivament, del Reglament vigent relatiu a la higiene dels aliments;

¢) Les definicions de carn, carn fresca, carn picada, carn separada mecanicament, preparats de carn, productes
de la pesca i productes carnis dels apartats 1.1, 1.10, 1.13, 1.14, 1.15, 3.1 i 7.1, respectivament, de I'annex |
del Reglament vigent pel qual s'estableixen normes especifiques d’higiene dels aliments d'origen animal;

2. Aixi mateix, s'entén per:

2.1. Additiu alimentari: tota substancia que normalment no es consumeix com a aliment en si mateixa ni es
fa servir com a ingredient caracteristic dels aliments, tingui valor nutritiu 0 no, i la seva addicio intencionada
(@amb un proposit tecnoldgic) a un aliment durant la seva fabricacio, transformacio, preparacio, tractament,
envasat, transport o emmagatzematge, tingui per efecte, 0 es pot preveure raonablement que tingui per
efecte, que el mateix additiu o els seus subproductes es converteixin directament o indirectament en un
component de l'aliment.

No es consideren additius alimentaris:

a) Els monosacarids, disacarids o oligosacarids utilitzats per les seves propietats edulcorants, ni els ali-
ments que en continguin,

b) Els aliments, tant deshidratats com concentrats, inclosos els aromatitzants, incorporats durant la fa-
bricacié d'aliments compostos per les seves propietats aromatiques, sapides o nutritives i amb un efecte
colorant secundari,

C) Les substancies utilitzades en els materials de recobriment o revestiment que no formin part dels
aliments i que no estiguin destinades a ser consumides amb aquests aliments,

d) Els productes que continguin pectina i estiguin derivats de polpa de poma deshidratada o pells de citrics
o codonys, o d'una barreja de tots dos, per 'accié d'un acid diluit seguida d'una neutralitzacié parcial amb
sals de sodi o potassi (pectina liquida),

e) Les gomes base per a xiclet,

f) La dextrina blanca o groga, el mido torrat o dextrinat, el midé modificat per tractament acid o alcali, el
midd blanquejat, el midd modificat per mitjans fisics i el mido tractat amb enzims amilolitics,

g) El clorur d'amoni,

h) El plasma sanguini, la gelatina comestible, els hidrolitzats de proteines i les seves sals, la proteina lactia
i el gluten,
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i) Els aminoacids i les seves sals, a excepcid de I'acid glutamic, la glicina, la cisteina i la cistina i les seves
sals sense funcio tecnologica,

j) Els caseinats i la caseina,

k) La inulina;

2.2. Aliment envasat: qualsevol unitat de venda destinada a ser presentada sense una transformacié ulterior
al consumidor final i a les col-lectivitats, constituida per un aliment i 'envas en el qual hagi estat condicionat
abans de ser posat a la venda, tant si 'envas recobreix I'aliment sencer com si ho fa només parcialment,
perd de tal manera que no pugui alterar-se'n el contingut sense obrir o modificar aquest envas; la defini-
cio d'aliment envasat no inclou els aliments que s'envasin a sol-licitud del consumidor al lloc de la venda o
s'envasin per a la venda immediata;

2.3. Aroma de fum: producte obtingut mitjancant el fraccionament i la purificacié de fum condensat que
produeix condensats de fum primaris, fraccions primaries de quitra i aromes de fum derivades;

2.4. Aroma obtinguda per tractament térmic: producte obtingut per escalfament a partir d'una barreja d'in-
gredients que en si mateixos NoO posseeixin necessariament propietats aromatitzants i dels quals almenys
un contingui nitrogen (amino) i un altre sigui un sucre reductor; els ingredients utilitzats per a la produccid
d'aromes obtingudes mitjancant un procediment termic poden ser:

a) aliments,
0
b) material de base diferent dels aliments;

2.5. Aromes: els productes:

a) No destinats al consum com a tals i que s'afegeixin als aliments per donar-los una olor o un gust o per
modificar la seva olor o el seu sabor,

b) Fets o constituits de les categories seglents: substancies aromatitzants, preparats aromatitzants, aro-
mes obtingudes mitjancant procediments termics, aromes de fum, precursors d'aromes o altres aromes,
o barreges d'aromes;

2.6. Aromes de fum derivades: aromes obtingudes a partir del tractament ulterior de productes primaris i
utilitzats o destinats a ser utilitzats en els productes alimentaris o en la seva superficie per donar-los una
aroma fumada;

2.7. Autoritat competent: I'autoritat del Principat dAndorra encarregada de la sanitat o tota autoritat a la qual
hagin delegat expressament aquestes competencies;

2.8. Blat: qualsevol especie de triticum;
2.9. Camp visual: totes les superficies d'un envas llegibles des d'un Unic punt de visi¢;

2.10. Camp visual principal. el camp visual d'un envas que, amb tota probabilitat, és més visible a primera
vista pel consumidor en el moment de fer la compra i que li permet identificar immediatament un producte
pel seu caracter, per la seva naturalesa i, si escau, per la seva marca comercial. Sil'envas té diversos camps
visuals principals identics, el camp visual principal sera el que trii 'operador de 'empresa alimentaria;

2.11. Carn especejada: la carn dels codis de la nomenclatura enumerats a I'annex Xl, especejada en daus,
talls o altres unitats que no necessitin cap especejament posterior per part d'un agent economic abans de
I'adquisicié per part del consumidor final i que es pugui utilitzar directament. No entren en aquesta definicié
la carn picada i els retalls de carn;

2.12. Coadjuvant tecnologic: tota substancia que:

a) No es consumeixi com a aliment en si mateixa,
b) S'utilitzi intencionalment en la transformacio de materies primeres, aliments o els seus ingredients, per
complir un proposit tecnologic determinat durant el tractament o la transformacio, i
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) Pugui donar lloc a la presencia involuntaria, pero tecnicament inevitable, de residus de la mateixa subs-
tancia o dels seus derivats en el producte final, a condicié que no presentin cap risc per a la salutino tin-
guin cap efecte tecnologic en el producte final;

2.13. Col'lectivitats: qualsevol establiment (inclosos els vehicles o les parades fixes 0 mobils), com restaurants,
menjadors, centres d'ensenyament, hospitals i empreses de subministrament de menjars preparats, en
que, com a activitat empresarial, es preparen aliments llestos per al consum del consumidor final;

2.14. Comerc al detall: 1a manipulacio o la transformacié d'aliments i el seu emmagatzematge en el punt de
venda o d'entrega al consumidor final; s'hiinclouen les terminals de distribucio, les activitats de restauracio
collectiva, els menjadors d'empresa, els serveis de restauracio d'institucions, els restaurants i altres serveis
alimentaris similars, les botigues i els centres de distribucié dels supermercats;

2.15. Condensats de fum primaris: 1a part de base aquosa purificada del fum condensat. Aquest terme queda
compres en la definicié d'aromes de fum;

2.16. Data de durada minima d'un aliment: la data fins a la qual I'aliment conserva les seves propietats es-
pecifiques quan s'emmagatzema correctament;

2.17. Denominacié descriptiva: qualsevol denominacié que proporcioni una descripcioé de l'aliment i, en cas
necessari, del seu Us, que sigui suficientment clara per permetre als consumidors coneixer la seva veritable
naturalesa i distingir-lo d'altres productes amb qué pugui confondre’s;

2.18. Denominacid habitual: qualsevol nom que s'accepti com a denominacio de I'aliment, de manera que
els consumidors del pais en qué es ven no necessitin cap altre aclariment;

2.19. Denominacio legal: 1a denominacié d'un aliment prevista en les disposicions legals aplicables a aquest
aliment;

2.20. Edulcorants: substancies que s'utilitzen per donar un sabor dol¢ als aliments o edulcorants de taulg;

2.21. Edulcorants de taula: preparats d'edulcorants permesos, que estan destinats a la venda al consumidor
final com a substituts del sucre;

2.22. Enzim alimentari: producte obtingut a partir de plantes, animals o microorganismes, inclosos els ob-
tinguts mitjancant un procés de fermentacié per microorganismes:

a) Que conté un o més enzims capacos de catalitzar una reaccié bioquimica especifica i,
b) Que s'afegeix als aliments amb una finalitat tecnologica en qualsevol fase de la seva fabricacio, trans-
formacio, preparacio, tractament, envasat, transport 0 emmagatzematge;

2.23. Etiqueta: els retols, les marques comercials o de fabrica, els signes, els dibuixos o altres descripci-
ons, escrits, iImpresos, estergits, marcats, gravats o estampats en un embalatge o envas alimentari, o que
I'acompanyin;

2.24. Ftiquetatge: les mencions, les indicacions, les marques de fabrica o comercials, els dibuixos o els signes
relacionats amb un aliment i que constin a qualsevol envas, document, retol, etiqueta, faixa o collarf, que
acompanyin o es refereixin a aquest aliment;

2.25. Fraccions primaries de quitra: la fracci¢ purificada de la fase d'alta densitat de quitra insoluble en aigua
del fum condensat, terme que queda compres en la definicid d'aromes de fum;

2.26. Gasos denvasat. gasos, diferents de laire, introduits en un recipient abans o després de col-locar-hi
un aliment, o mentre es colloca;

2.27. Gluten: una fracci¢ proteinica del blat, el seégol, l'ordi, la civada o les seves varietats hibrides i els seus
derivats, que algunes persones no toleren i que és insoluble en aigua aixi com en solucié de clorur sodic
de 0,5 M;
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2.28. Informacio alimentaria: la informacio relativa a un aliment i posada a disposicié del consumidor final
mitjancant una etiqueta, un altre material d'acompanyament o qualsevol altre mitja, incloent-hi eines tec-
nologiques modernes i la comunicacio verbal;

2.29. Informacio alimentaria obligatoria: les mencions la comunicacié al consumidor final de les quals és
exigida per les disposicions legals en materia d'etiquetatge;

2.30. Ingredient: qualsevol substancia o producte, incloses les aromes, els additius alimentaris i els enzims
alimentaris i qualsevol component d'un ingredient compost que s'utilitzi en la fabricacié o l'elaboracié d'un
aliment i segueixi present en el producte acabat, encara que sigui en una forma modificada; els residus no
es consideren ingredients;

2.31. Ingredient compost: un ingredient que en realitat és producte de més d'un ingredient;

2.32. Ingredient primari. un ingredient o ingredients d'un aliment que representen més del 50% d'aquest
aliment o que el consumidor associa generalment a la seva denominacio i respecte al qual es requereix
normalment una indicacié quantitativa;

2.33. Legislacio sobre informacio alimentaria: les disposicions per les quals es regeix la informaci¢ alimenta-
ria i, en particular, l'etiquetatge, incloses les normes de caracter general, aplicables a tots els aliments en
circumstancies particulars o a determinades categories d'aliments, i les normes que només s'apliquen a
aliments especifics;

2.34. Llegibilitat: 'aspecte fisic de la informacid, a través del qual el public, en general, obté visualment la
informacio, i que esta determinat, entre altres factors, per la mida de la font, 'espai entre lletres i entre
Iinies, el gruix del trag, el color de la impressio, el tipus de lletra, la relacié entre 'amplada i I'altura de les
lletres, la superficie del material i el contrast entre el text i el fons;

2.35. Lloc de procedencia: qualsevol lloc en el qual s'indiqui que procedeix un aliment, i que no sigui el pais
d'origen determinat d'acord amb els articles 33 a 36 de la Llei 5/2004 del Codi de Duana; la mencié del nom,
la rad social o I'adreca de 'operador de 'empresa alimentaria en l'etiqueta no constitueix una indicacié del
pals d'origen o el lloc de procedencia de 'aliment en el sentit d'aquest Reglament;

2.36. Lot de carn: totes les carns dels codis de la nomenclatura combinada enumerats a I'annex XI, obtingu-
des a partir d'una sola espécie, desossada o no, inclis especejades o picades, que hagin estat especejades,
picades o condicionades en circumstancies practicament identiques;

2.37. Nanomaterial artificial: qualsevol material produit intencionadament que tingui una 0 més dimensions
de prop dels 100 nm o menys o que estigui compost de parts funcionals diferenciades, internament o en
la seva superficie, moltes de les quals tinguin una o més dimensions de prop de 100 nm o menys, incloses
estructures, aglomerats o agregats, que podran tenir una mida superior als 100 nm, pero conservant pro-
pietats que siguin caracteristiques de la nanoescala.

Entre les propietats caracteristiques de la nanoescala hi ha:

a) Les relacionades amb la gran superficie especifica dels materials considerats, i/0
b) Les propietats fisicoquimiques especifiques que son diferents de la forma no nanotecnologica del ma-
teix material;

2.38. Nutrient: proteina, hidrats de carboni, greix, fibra, sodi, vitamines i minerals enumerats en el punt 1 de
la part A de l'annex XIll d'aquest Reglament, i les substancies que pertanyen o que sén components d'una
d'aquestes categories;

2.39. Preparat aromatitzant: un producte diferent de les substancies aromatitzants obtingudes de:

a) Aliments mitjancant procediments fisics, enzimatics o microbiologics apropiats, a partir de materies
en estat natural o transformades per al consum huma per un o diversos dels procediments tradicionals
de preparacié d'aliments enumerats en l'annex XVII, o
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b) Material d'origen vegetal, animal o microbioldgic, diferent dels aliments, obtingut mitjancant procedi-
ments fisics, enzimatics o microbioldgics apropiats, pres com a tal o preparat mitjangant un o diversos
dels procediments tradicionals de preparacié d'aliments enumerats a I'annex XVII;

2.40. Preparats de continuacio: aliments destinats als lactants als quals s'ha introduit una alimentacié comple-
mentaria apropiada i que constitueixen el principal element liquid de la dieta progressivament diversificada
d'aquests lactants;

2.41. Preparats per a lactants: aliments destinats als lactants durant els primers mesos de vida que satisfan
per si mateixos les necessitats nutritives dels dits lactants fins a la introduccié d'una alimentacié comple-
mentaria apropiada;

2.42. Publicitat: tota forma de comunicacio efectuada en el marc d'una activitat comercial, industrial, artesa-
nal o liberal per tal de promoure el subministrament de béns o la prestaci¢ de serveis, inclosos els béns
immobles, els drets i les obligacions;

2.43. Retalls: peces de carn de mida petita, dels codis de la nomenclatura enumerats a 'annex X|, considerats
aptes per al consum huma i obtinguts exclusivament mitjancant retall durant el desossat de les canals o
l'especejament de la carn;

2.44. Substancies aromatitzants: substancia quimica definida que posseeix propietats aromatitzants;

2.45. Suport: substancia emprada per dissoldre, diluir, dispersar o modificar fisicament d'una altra manera
un additiu alimentari, un aromatitzant, un enzim alimentari o un nutrient, o una altra substancia afegida a
un aliment amb fins nutricionals o fisiologics sense alterar la seva funcié (i sense tenir per si mateixes cap
efecte tecnologic), a fi de facilitar la seva manipulacio, aplicacio o Us;

2.46. Técnica de comunicacié a distancia: qualsevol mitja que permeti la celebracié del contracte entre un
consumidor i un proveidor sense la presencia fisica simultania dambd?ds;

3. Alefecte d'aquest Reglament, el pais d'origen d'un aliment fa referencia a l'origen d'un aliment segons el
que es determina de conformitat amb els articles 33 a 36 de la Llei 5/2004, del Codi de Duana.

4. Aixi mateix, sén aplicables les definicions especifiques enunciades en I'annex |.

Capitol segon. Principis generals sobre informacio alimentaria

Article 3. Objectius generals

1. La informaci¢ alimentaria facilitada ha de perseguir un nivell de proteccio elevat de la salut i els interessos
dels consumidors, i proporcionar una base perqué el consumidor final prengui decisions amb coneixement
de causa i utilitzi els aliments d'una manera segura, tenint especialment en compte consideracions sanita-
ries, economiques, mediambientals, socials i etiques.

2. Lalegislacio sobre informacio alimentaria ha d'aspirar a aconseguir la lliure circulacié d'aliments produits
i comercialitzats legalment entre Andorra i la Uni¢ Europea, tenint en compte, si escau, la necessitat de
protegir els interessos legitims dels productors i de promoure la produccié de productes de qualitat.

Article 4. Consulta publica

En el procés d'elaboracid, avaluacid i revisié de la legislacié sobre informacio alimentaria s'ha de procedir a
una consulta publica, oberta i transparent, sia directament o mitjangant organismes representatius, excepte
sila urgencia del tema no ho permet.

Article 5. Principis que regeixen la informacio alimentaria obligatoria
1. En cas que la legislacio alimentaria requereixi informacio alimentaria obligatoria, s'ha de referir a infor-
macié que entri en una de les categories seglents:

a) Informacio sobre la identitat i la composicio, les propietats o altres caracteristiques dels aliments;
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b) Informacio sobre la proteccio de la salut dels consumidors i I'tis segur d'un aliment; en particular, s'ha
de referir a la informacié sobre:
i) Les propietats relacionades amb la composicié que puguin ser perjudicials per a la salut de determi-
nats grups de consumidors,
i) Durada, emmagatzematge i Us segur,
iii) Els efectes sobre la salut, inclosos els riscos i les consequencies relatives al consum perjudicial i
perillés d'un aliment;
) Informacié sobre les caracteristiques nutricionals per permetre que els consumidors, inclosos els que
tenen necessitats dietetiques especials, prenguin les seves decisions amb coneixement de causa.

2. En cas que es consideri la necessitat d'informacio alimentaria obligatoria i es permeti que els consumidors
decideixin amb coneixement de causa, s'ha de tenir en compte la necessitat expressada per la majoria dels
consumidors que se'ls faciliti una informaci¢ determinada a que concedeixen un valor considerable o de
qualsevol benefici generalment acceptat.

Capitol tercer. Requisits generals d'informacié alimentaria i responsabilitats dels
operadors d'empreses alimentaries

Article 6. Requisit fonamental
Els aliments destinats a ser subministrats al consumidor final o a les col-lectivitats han d'anar acompanyats
d'informacié alimentaria de conformitat amb aquest Reglament.

Article 7. Practiques informatives lleials
1. La informacié alimentaria no ha d'induir a error, en particular:

a) Sobre les caracteristiques de I'aliment i, en particular, sobre la naturalesa, la identitat, les qualitats,
la composicio, la quantitat, la durada, el pafs d'origen o el lloc de procedencia, i el mode de fabricacio o
d'obtencio;

b) En atribuir a I'aliment efectes o propietats que no posseeix;

€) Eninsinuar que l'aliment posseeix caracteristiques especials quan, en realitat, tots els aliments similars
posseeixen aquestes mateixes caracteristiques, posant especialment en relleu la presencia o 'abséncia
de determinats ingredients o nutrients;

d) En suggerir, mitjancant I'aparenca, la descripcid o representacions pictoriques, la presencia d'un de-
terminat aliment o ingredient quan, en realitat, un component present de manera natural o un ingredi-
ent utilitzat normalment en aquest aliment s'ha substituit per un component o un ingredient diferent.

2. Lainformaci¢ alimentaria ha de ser precisa, clara i facil de comprendre per al consumidor.

3. Llevat d’excepcions previstes per la legislacio aplicable a les aiglies minerals i productes alimentaris des-
tinats a una alimentacio especial, la informacio alimentaria no ha d'atribuir a cap aliment les propietats de
prevenir, tractar o curar cap malaltia humana, ni ha de fer referéncia a aquestes propietats.

4. Els apartats 1, 2 i 3 també s'apliquen a:

a) La publicitat;

b) La presentaci¢ dels aliments i, en especial, a la forma o I'aspecte que es doni a aquests aliments o al
seu envas, al material usat per a aquest envas, a la manera com estiguin disposats, aixi com a I'entorn
en que estiguin exposats.

Article 8. Responsabilitats
1. L'operador d'empresa alimentaria responsable de la informacié alimentaria és 'operador amb el nom o
rad social del qual es comercialitzi 'aliment o, en cas que no estigui establert a Andorra o a la Unié Europea,
limportador de 'aliment.

2. L'operador d'empresa alimentaria responsable de la informacié alimentaria ha de garantir la preséncia
i 'exactitud d'aquesta informacié de conformitat amb la normativa aplicable sobre informaci¢ alimentaria.
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3. Els operadors d'empreses alimentaries responsables d'activitats que no afectin la informacio alimentaria
no han de subministrar aliments que, notdriament o suposadament, segons la informacié de qué disposen
com a professionals, no siguin conformes a la legislacio sobre informacioé alimentaria aplicable.

4. En les empreses que estiguin sota el seu control, els operadors d'empreses alimentaries no han de mo-
dificar la informacié que acompanya un aliment en cas que aquesta modificaci¢ indueixi el consumidor final
a error o redueixi d'altra manera el nivell de proteccio dels consumidors i les possibilitats per al consumidor
final de triar amb coneixement de causa. Els operadors d'empreses alimentaries son els responsables de
les modificacions que introdueixin en la informacié alimentaria que acompanya un aliment.

5. Sens perjudici dels apartats 2, 3 i 4, en les empreses que estiguin sota el seu control, els operadors
d'empreses alimentaries han de garantir que es compleixen els requisits de la normativa sobre informacio
alimentaria que siguin pertinents per a les seves activitats i n'han de verificar el compliment.

6. En les empreses que estiguin sota el seu control, els operadors d'empreses alimentaries han de garantir
que la informacio relativa als aliments no envasats destinats a ser subministrats al consumidor final o a
les col-lectivitats es comuniqui a 'operador d'empresa alimentaria que rebra l'aliment perque, quan aixi es
requereixi, es pugui facilitar al consumidor final la informacio alimentaria obligatoria.

7. En els casos seglents, en les empreses que estiguin sota el seu control, els operadors d'empreses ali-
mentaries han de garantir que les mencions obligatories exigides en virtut dels articles 9 i 10 constin en
I'envas 0 en una etigueta subjecta a aquest envas, o en els documents comercials relatius als aliments, en
cas que es pugui garantir que els documents esmentats acompanyen l'aliment a que es refereixen o han
estat enviats abans o en el moment de l'entrega:

a) En cas que els aliments envasats estiguin destinats al consumidor final, perd es comercialitzin en una fase
anterior a la venda al consumidor final i que, en aquesta fase, no es produeixi la venda a una col-lectivitat;
b) En cas que els aliments envasats estiguin destinats a ser subministrats a les col-lectivitats per ser pre-
parats, transformats, fragmentats o tallats.

No obstant el que disposa el paragraf primer, els operadors d'empreses alimentaries han de vetllar perqué
les mencions a que es refereix I'article 9, apartat 1, lletres a), f), g) i h), també constin en 'embalatge exterior
en que els aliments envasats es presenten per ser comercialitzats.

8. Els operadors d'empreses alimentaries que subministrin a altres operadors d'empreses alimentaries
aliments no destinats al consumidor final ni a col-lectivitats han de garantir que aquests altres operadors
disposin d'informacié suficient que els permeti, quan escaigui, complir les obligacions que els imposa
l'apartat 2.

Capitol quart. Informacio6 alimentaria obligatoria
Secci6 primera. Contingut i presentacio

Article 9. Llista de mencions obligatories
1. De conformitat amb els articles 10 a 35 i llevat de les excepcions previstes en aquest capitol, és obligatori
esmentar les indicacions seguents:

a) La denominacié de l'aliment;

b) La llista d'ingredients;

) Tot ingredient o coadjuvant tecnoldgic que consti en I'annex Il o es derivi d'una substancia o producte
que consti en l'annex Il que causi al-lergies o intolerancies, s'utilitzi en la fabricacié o l'elaboracié d'un
aliment i segueixi estant present en el producte acabat, encara que sigui en una forma modificada;

d) La quantitat de determinats ingredients o de determinades categories d'ingredients;

e) La quantitat neta de 'aliment;

f) La data de durada minima o la data de caducitat;

g) Les condicions especials de conservacié i/o les condicions d'utilitzacio;
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h) El nom o la rad social i 'adreca de l'operador de I'empresa alimentaria a que es refereix l'article 8,
apartat 1,

i) El pals d'origen o el lloc de procedencia quan aixi estigui previst en larticle 26;

j) Les instruccions d'Us, en cas que, en absencia d'aquesta informacio, sigui dificil fer un Us adequat de
I'aliment;

k) Respecte a les begudes que tinguin més d'un 1,2% en volum d'alcohol, s'ha d'especificar el grau alco-
holic volumetric adquirit;

) La informacié nutricional.

2. Les mencions a qué fa referencia l'apartat 1 shan d'indicar amb paraules i nimeros. Sens perjudici del
que disposa l'article 35, es poden expressar, a més, mitjancant pictogrames o simbols.

Article 10. Mencions obligatories addicionals per a categories o tipus especifics d'aliments
1. A més de les mencions enumerades en l'article 9, apartat 1, en 'annex lll s'estableixen les mencions
obligatories addicionals per a categories o tipus especifics d'aliments.

2. Tenint en compte el progrés tecnologic, els avencos cientifics, la proteccié de la salut dels consumidors
i 'is segur dels aliments, s'’ha de modificar I'annex Ill per tal de garantir la informacié dels consumidors
sobre categories o tipus especifics d'aliments.

Article 11. Pesos i mesures
L'article 9 no impedeix unes disposicions legals més especifiques respecte als pesos i les mesures.

Article 12. Disponibilitat i col-locacio de la informacio alimentaria obligatoria
1. Per a tots els aliments, la informaci¢ alimentaria obligatoria ha d'estar disponible i ser facilment accessible,
de conformitat amb aquest Reglament.

2. Enel cas dels aliments envasats, la informacio alimentaria obligatoria ha de constar directament en l'envas
0 en una etiqueta subjecta a aquest envas.

3. Per tal de garantir que, en el cas de determinades mencions obligatories, els consumidors puguin rebre
la informacié alimentaria obligatoria per altres mitjans més adequats, i sempre que s'asseguri el mateix
nivell d'informacié que mitjangant el garantit amb I'envas o l'etiqueta, I'autoritat competent, tenint en comp-
te proves que demostrin la comprensié del consumidor mitja i I'tis ampli d'aquests mitjans per part dels
consumidors, pot proposar establir altres criteris d'acord amb els quals es poden expressar determinades
mencions obligatories d'una manera que no sigui en I'envas o en l'etiqueta.

4. En el cas dels aliments no envasats, s'aplica l'article 44.

Article 13. Presentacio de les mencions obligatories

1. La informaci¢ alimentaria obligatoria s'ha d'indicar en un lloc destacat, de manera que sigui facilment
visible, clarament llegible i, si escau, indeleble. De cap manera no ha d'estar dissimulada, tapada o separada
per cap altra indicacié o imatge, ni per cap altre material interposat.

2. Sens perjudici de les disposicions especifiques aplicables a aliments concrets, quan constin en I'envas o
en l'etiqueta subjecta a aguest envas, les mencions obligatories enumerades en l'article 9, apartat 1, shan
d'imprimir en I'envas o en l'etiqueta de manera que es garanteixi una clara llegibilitat, en caracters que utilitzin
una mida de lletra en que l'alcaria de la x, segons es defineix en 'annex IV, sigui igual o superior a 1,2 mm.

3. En el cas dels envasos o recipients la superficie més gran dels quals sigui inferior a 80 cm2, la mida de
lletra a que es refereix 'apartat 2 ha de ser igual o superior a 0,9 mm (alcaria de la x).

4. Les mencions enumerades en larticle 9, apartat 1, lletres a), e) i k), han de constar en el mateix camp visual.

5. l'apartat 4 d'aquest article no s'aplica en el cas dels aliments especificats en l'article 16, apartats 1 2.
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Article 14. Venda a distancia
1. Sens perjudici dels requisits d'informacio establerts en l'article 9, en el cas d'aliments envasats oferts per
a la venda mitjancant comunicacié a distancia:

a) La informaci¢ alimentaria obligatoria, llevat de les mencions previstes en l'article 9, apartat 1, lletra f),
ha d'estar disponible abans que es faci la compra i ha de constar en el suport de la venda a distancia o
s'ha de facilitar a través d'altres mitjans apropiats, clarament determinats per l'operador d'empreses ali-
mentaries. Si s'utilitzen altres mitjans apropiats, la informacio alimentaria obligatoria s'ha de donar sense
que l'operador d'empreses alimentaries imposi als consumidors costos suplementaris;

b) Totes les mencions obligatories han d'estar disponibles en el moment de I'entrega.

2. En el cas d'aliments no envasats oferts per a la venda mitjancant comunicacio a distancia, les mencions
exigides en virtut de l'article 44 han d'estar disponibles de conformitat amb el que disposa l'apartat 1
d'aquest article.

3. L'apartat 1, lletra a), no s'aplica als aliments oferts per a la venda mitjancant maquines expenedores 0
instal'lacions comercials automatitzades.

Article 15. Requisits lingtistics
La informaci¢ alimentaria obligatoria ha de constar en una llengua que comprenguin facilment els consu-
midors on es comercialitza I'aliment.

No s'exclou la possibilitat que les mencions constin en diverses llengles.

Article 16. Omissio de determinades mencions obligatories

1. En el cas de les ampolles de vidre destinades a la reutilitzacié que estiguin marcades indeleblement i, per
tant, no portin cap etiqueta, faixa o collari, només sén obligatories les mencions enumerades en l'article
9, apartat 1, lletres a), ¢), e), f) i I).

2. En el cas dels envasos o els recipients la superficie més gran dels quals sigui inferior a 10 cm2, només
son obligatories en I'envas o en l'etiqueta les mencions enumerades en l'article 9, apartat 1, lletres a), ), e)
i f). Les mencions a que fa referencia l'article 9, apartat 1, lletra b) s'han de facilitar mitjangant altres mitjans
o han d'estar disponibles a peticié del consumidor.

3. Sens perjudici d'altres disposicions legals que exigeixin una informacio nutricional obligatoria, la informacio
esmentada en l'article 9, apartat 1, lletra ), no és obligatoria en el cas dels aliments enumerats en I'annex V.

4. Sens perjudici d'altres disposicions legals que exigeixin una llista d'ingredients o una informacio nutrici-
onal obligatoria, les mencions a que es refereix l'article 9, apartat 1, lletres b) i ), no son obligatories en el
cas de les begudes amb un grau alcoholic volumetric superior a I'1,2%.

Secci6 segona. Normes detallades sobre les mencions obligatories

Article 17. Denominacio de I'aliment

1. La denominaci¢ de I'aliment ha de ser la seva denominacio legal. A falta d'aquesta denominacio, la
denominaci¢ de I'aliment ha de ser I'habitual, o, en cas que no existeixi 0 no s'utilitzi, s'ha de facilitar una
denominaci¢ descriptiva de l'aliment.

2. S'admet la utilitzacié de la denominacié de l'aliment amb que el producte es fabriqui i es comercialitzi
legalment al pais de produccié. No obstant aixd, quan 'aplicacié de les altres disposicions d'aquest Regla-
ment, en particular les previstes en l'article 9, no siguin suficients per permetre als consumidors coneixer
la naturalesa real de I'aliment i distingir-lo dels aliments amb que pugui confondre's, la denominacié de
l'aliment ha de completar-se amb altres indicacions descriptives que han de constar en la seva proximitat.

3. La denominacio de l'aliment no s'ha de substituir per cap denominacié protegida com ara propietat
intellectual, marca comercial o denominacio de fantasia.
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4. En l'annex VI s'estableixen disposicions especifiques sobre la denominacié de I'aliment i les mencions
que han d'acompanyar-lo.

Article 18. Llista d'ingredients

1. La llista d'ingredients ha d'anar encapgalada o precedida per un titol adequat que consti o que inclogui la
paraula ingredients. S'hi han d'incloure tots els ingredients de I'aliment, en ordre decreixent de pes, segons
s'incorporin en el moment del seu Us per a la fabricaci¢ de I'aliment.

2. Els ingredients s'han de designar per la seva denominacio especifica, de conformitat, si escau, amb les
normes previstes en l'article 17 i en lannex VI.

3. Tots els ingredients presents en forma de nanomaterials artificials han d'indicar-se clarament en la llista
dingredients. Els noms d'aquests ingredients han d'anar seguits de la paraula nano entre parentesis.

4. En l'annex VIl s'estableixen les normes tecniques per aplicar els apartats 11 2 d'aquest article.

5. Per assolir els objectius d'aquest Reglament, s'ha d'ajustar i adaptar la definicid de nanomaterials artificials
a que es refereix l'article 2, apartat 2.36, als progressos tecnics i cientifics o a les definicions acordades en
I'ambit internacional.

Article 19. Omissio de la llista d'ingredients
No s'exigeix que els aliments seglients vagin proveits d'una llista d'ingredients:

a) Les fruites i les hortalisses fresques, incloses les patates, que no hagin estat pelades, tallades o sotme-
ses a qualsevol altre tractament similar;
b) Les aiglies carboniques en la denominacié de les quals aparegui aquesta Ultima caracteristica;
C) Els vinagres de fermentacid, si procedeixen exclusivament d'un sol producte basic i sempre que no
se'ls hagi afegit cap altre ingredient;
d) El formatge, la mantega, la llet i la nata fermentades als quals no s'ha afegit cap ingredient, a part dels
productes lactis, enzims alimentaris i cultius de microorganismes necessaris per a la fabricacié o, en el
cas dels formatges que no son frescos o fosos, la sal necessaria per elaborar-lo;
e) Els aliments que constin d'un Unic ingredient, en que:

i) La denominaci¢ de l'aliment sigui identica a la de l'ingredient, o

ii) La denominacio de I'aliment permeti determinar la naturalesa de lingredient sense risc de confusio.

Article 20. Omissio de components d'aliments en la llista d’ingredients
Sens perjudici del que disposa l'article 21, no s'exigeix la inclusié dels seglients components d'un aliment
en la llista d'ingredients:

a) Els components d'un ingredient que, durant el procés de fabricacid, hagin estat separats provisionalment
per ser reincorporats a continuacio en una quantitat que no sobrepassi el contingut inicial;
b) Els additius alimentaris i els enzims alimentaris:
i) La preséncia en un aliment dels quals es degui Unicament al fet que estaven continguts en un o diver-
sos dels seus ingredients, sempre que ja no compleixin una funcio tecnologica en el producte acabat, o
i) Que s'utilitzin com a coadjuvants tecnologics;
C) Els suports i les substancies que no sén additius alimentaris pero que s'utilitzen de la mateixa manera
i amb el mateix fi que els suports, i s'usen en les dosis estrictament necessaries;
d) Les substancies que no siguin additius alimentaris, perd que s'utilitzin de la mateixa manera i per als
mateixos fins que els coadjuvants tecnologics i que encara es trobin presents en el producte acabat,
encara que sigui en forma modificada;
e) L'aigua:
i) Quan l'aigua s'utilitzi en el procés de fabricacio, només per reconstituir un ingredient utilitzat en forma
concentrada o deshidratada, o
i) En el cas del liquid de cobertura que normalment no es consumeix.
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Article 21. Etiquetatge de determinades substancies o productes que causen al-lergies o intolerancies
1. Sens perjudici de l'establert a l'article 44, les mencions a que es refereix I'article 9, apartat 1, lletra c), han
de complir els requisits segients:

a) S'han d'indicar en la llista d'ingredients d'acord amb les normes establertes en larticle 18, apartat 1,
amb una referencia clara a la denominaci¢ de la substancia o el producte segons consta en lannex I, i
b) La denominaci¢ de la substancia o el producte segons consta en 'annex Il sha de destacar mitjancant
una composicio¢ tipografica que la diferencii clarament de la resta d'ingredients de Ia llista, per exemple,
mitjancant el tipus de lletra, I'estil o el color de fons.

Si no hi ha llista d'ingredients, la indicacié de les mencions a que es refereix l'article 9, apartat 1, lletra ),
ha d'incloure la paraula conté seguida del nom de la substancia o el producte segons consta en I'annex Il.

Quan diversos ingredients o coadjuvants tecnologics d'un aliment provinguin d'una Unica substancia o
producte que consti en 'annex I, ha d'especificar-se aixi en l'etiquetatge per a cada ingredient i coadjuvant
tecnologic.

No és necessari indicar les mencions a que es refereix l'article 9, apartat 1, lletra c), en els casos en que la
denominacié de I'aliment faci referencia clarament a la substancia o el producte de que es tracti.

Article 22. Indicacio quantitativa dels ingredients
1. Es necessari indicar la quantitat d'un ingredient o d'una categoria d'ingredients utilitzats en la fabricacié
o la preparaci¢ d'un aliment en cas que lingredient o la categoria d'ingredients de que es tracti:

a) Constien la denominacié de l'aliment o el consumidor I'associi normalment amb aquesta denominacio;
b) Es destaqui en 'etiquetatge mitjancant paraules, imatges o representacions grafiques, o

) Sigui essencial per definir un aliment i per distingir-lo dels productes amb que es pugui confondre a
causa de la seva denominacio o del seu aspecte.

2. Enlannex VI s'estableixen les normes tecniques per aplicar I'apartat 1, inclosos els casos especifics en
gue no s'exigeix la indicacioé quantitativa de determinats ingredients.

Article 23. Quantitat neta
1. La quantitat neta d'un aliment s'ha d'expressar en litres, centilitres, mil-lilitres, quilograms o grams, segons
el cas:

a) En unitats de volum en el cas dels productes liquids;
b) En unitats de pes en el cas dels altres productes.

2. Per tal de garantir una millor comprensio per part del consumidor de la informacié alimentaria en l'eti-
quetatge, I'autoritat competent pot establir per a alguns aliments concrets una manera diferent d'expressio
de la quantitat neta de la que s'estableix en 'apartat 1 d'aquest article.

3. En 'annex IX s'estableixen les normes tecniques per aplicar I'apartat 1, inclosos els casos especifics en
que no s'exigeix la indicaci¢ de la quantitat neta.

Article 24. Data de durada minima, data de caducitat i data de congelacio
1. La data de durada minima d'un aliment és la data fins a la qual aguest aliment manté les seves propietats
especifigues sempre que l'aliment es guardi en condicions de conservacio adequades.

2. En el cas d'aliments microbiologicament molt peribles i que, per aix0, puguin suposar un perill immediat
per a la salut humana després d'un curt periode de temps, la data de durada minima s'ha de canviar per
la data de caducitat. Després de la seva «data de caducitat», laliment no es considera segur d'acord amb
el que disposa l'article 9, apartats 2 a 5, del Reglament pel qual s'estableixen els principis, les disposicions
i els procediments generals relatius a la seguretat alimentaria.

3. La data apropiada s'ha d'expressar de conformitat amb 'annex X.
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Article 25. Condicions de conservacio o dutilitzacio
1. Quan els aliments requereixin unes condicions especials de conservaci¢ i/o d'utilitzacio, s'han d'indicar.

2. Per tal de permetre la conservaci¢ o la utilitzacié adequada dels aliments una vegada obert l'envas, cal
indicar, quan escaigui, les condicions i/o la data limit de consum.

Article 26. Pais d'origen o lloc de procedencia

1. Aquest article s'aplica sens perjudici dels requisits en materia d'etiquetatge previstos en disposicions
especifiques sobre la proteccié de les indicacions geografiques i de les denominacions d'origen dels pro-
ductes agricoles i alimentaris.

2. Laindicaci¢ del pais d'origen o del lloc de procedencia és obligatoria:

a) Quan la seva omissié pugui induir el consumidor a error pel que fa al pais d'origen o el lloc de pro-
cedencia real de I'aliment, en particular si la informacié que acompanya 'aliment o l'etiqueta en el seu
conjunt poden insinuar que l'aliment té un pais d'origen o un lloc de procedencia diferent;

b) Quan es tracti de carn i productes de la pesca dels codis de la nomenclatura combinada (NC) que
senumeren en els annexos Xl i XVI.

3. Quan s'esmenti el pais d'origen o el lloc de procedencia d'un aliment i no sigui el mateix que el del seu
ingredient primari:

a) S'ha d'indicar el pais d'origen o el lloc de procedéncia de l'ingredient primari de qué es tracti, o
b) S'ha d'indicar que el pais d'origen o el lloc de procedencia de lingredient primari és diferent del pais
d'origen o lloc de procedencia de I'aliment.

Article 27. Instruccions d'Us
Les instruccions d'Us d'un aliment han d'indicar-se de manera que permetin un Us apropiat de l'aliment.

Article 28. Grau alcohodlic
1. Les normes relatives a la indicacié del grau alcoholic volumetric, pel que fa als productes classificats amb
el codi NC 2204, son les establertes en les disposicions especifiques que els siguin aplicables.

2. El grau alcoholic volumetric adquirit de les begudes que continguin més d'un 1,2% en volum d'alcohol
diferents de les esmentades en l'apartat 1 s'ha d'indicar de conformitat amb l'annex XIl.

Secci6 tercera. Informacié nutricional

Article 29. Relacié amb altres actes legislatius
1. Aquesta secci6 no s'aplica als aliments compresos en 'ambit de la legislacio aplicable als complements
alimentaris i a les aiglies minerals naturals.

2. Aquesta secci¢ s'aplica sens perjudici del que disposa la legislacié aplicable als productes alimentaris
destinats a una alimentacié especial.

Article 30. Contingut

1. La informacié nutricional obligatoria ha d'incloure el seglent:

a) El valor energetic, i
b) Les quantitats de greixos, acids grassos saturats, hidrats de carboni, sucres, proteines i sal.

Quan escaigui, es pot incloure una indicacid, al costat de la informacio nutricional, que indiqui que el con-
tingut de sal obeeix exclusivament al sodi present de manera natural en l'aliment.

2. El contingut de la informacié nutricional obligatoria esmentada en 'apartat 1 pot completar-se amb la
indicacio de la quantitat d'una o diverses de les substancies seglents:

a) Acids grassos monoinsaturats;
b) Acids grassos poliinsaturats;
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¢) Polialcohols;

d) Mido;

e) Fibra alimentaria;

) Qualsevol vitamina o mineral que consti en el punt 1 de la part A de I'annex Xl que estigui present en
quantitats significatives segons el que es defineix al punt 2 de la part A de I'annex XIII.

3. Quan en l'etiquetatge de l'aliment envasat hi consti la informacié nutricional obligatoria a que es refereix
I'apartat 1, pot repetir-s'hi la informacioé seglent:

a) El valor energetic, o
b) El valor energetic, juntament amb el contingut de greixos, acids grassos saturats, sucres i sal.

4. No obstant el que disposa l'article 36, apartat 1, quan en l'etiquetatge dels productes a qué es refereix
larticle 16, apartat 4, hi consti una informacio nutricional, el seu contingut pot limitar-se al valor energétic.

5. Sens perjudici del que disposa larticle 44, i no obstant el que disposa l'article 36, apartat 1, quan en
I'etiquetatge dels productes a que es refereix l'article 44, apartat 1, hi consti una informacié nutricional, el
seu contingut pot limitar-se:

a) Al valor energetic, o
b) Al valor energetic, juntament amb el contingut de greixos, acids grassos saturats, sucres i sal.

Article 31. Calcul
1. El valor energetic es calcula mitjangant els factors de conversié enumerats en I'annex XIV.

2. Elvalor energetic i les quantitats de nutrients esmentats en l'article 30, apartats 1 a 5, son els de I'aliment
tal com es ven.

Quan escaigui, es pot donar informacio respecte de l'aliment preparat, sempre que s'indiquin les instrucci-
ons especifiques de preparacié amb prou detall i la informacio es refereixi a l'aliment llest per al consum.

3. Les xifres declarades han de ser valors mitjans obtinguts, segons el cas, a partir de:

a) L'analisi de l'aliment efectuat pel fabricant;
b) El calcul efectuat a partir dels valors mitjans coneguts o efectius dels ingredients utilitzats, o
C) Els calculs a partir de dades generalment establertes i acceptades.

Article 32. Expressio per 100 g o per 100 m/
1. Elvalor energetic i la quantitat de nutrients a que es refereix l'article 30, apartats 1 a 5, s’han d'expressar
mitjancant les unitats de mesurament enumerades en 'annex XV.

2. Elvalor energeétic i la quantitat de nutrients a que es refereix l'article 30, apartats 1 a 5, shan d'expressar
per 100 g o per 100 ml.

3. Quan es faciliti, la informacié sobre vitamines i minerals s'ha d’expressar, a més de la forma d'expressio
indicada en 'apartat 2, com a percentatge de les ingestes de referéncia exposades en el punt 1 de la part
A de I'annex Xlll per 100 g o per 100 ml.

4. Amés de la forma d'expressio indicada en l'apartat 2 d'aquest article, el valor energetic i les quantitats de
nutrients a qué es refereix l'article 30, apartats 1, 3, 4 i 5, poden expressar-se, Segons correspongui, com
a percentatge de les ingestes de referencia exposades en la part B de I'annex XlIl per 100 g o per 100 ml.

5. Quan es facilitiinformacio d'acord amb I'apartat 4, ha d'incloure’s al costat la declaracié addicional seglent:
«Ingesta de referencia d'un adult mitja (8.400 kJ/2.000 kcal)».

Article 33. Expressio per porcid o per unitat de consum
1. En els casos que s'indiquen a continuacio, el valor energetic i les quantitats de nutrients a que es refereix
larticle 30, apartats 1 a 5, poden expressar-se per porcié o per unitat de consum de manera facilment
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recognoscible per al consumidor, amb la condicié que la porcié o la unitat que s'utilitzin s'expressi quanti-
tativament en l'etiqueta i s'indiqui el nombre de porcions o d'unitats que conté I'envas:

a) A més de la forma d'expressié per 100 g o per 100 ml indicada en l'article 32, apartat 2;

b) A més de la forma d'expressio per 100 g o per 100 mlindicada en l'article 32, apartat 3, per a la quan-
titat de vitamines i de minerals;

C)Ameésde, 0 en comptes de, la forma d'expressio per 100 g o per 100 mlindicada en l'article 32, apartat 4.

2. No obstant el que disposa l'article 32, apartat 2, en els casos a que es refereix I'article 30, apartat 3, lletra
b), les quantitats de nutrients o els percentatges de les ingestes de referencia exposades en la part B de
I'annex XIIl poden expressar-se nomeés per porcions o per unitats de consum.

Quan les quantitats de nutrients s'expressin només per porcié o per unitat de consum, de conformitat
amb el primer paragraf, el valor energetic s'ha d'expressar per 100 g o per 100 mli per porcié o per unitat
de consum.

3. No obstant el que disposa l'article 32, apartat 2, en els casos a que es refereix l'article 30, apartat 5, el
valor energetic i les quantitats de nutrients o els percentatges de les ingestes de referencia establerts en
la part B de I'annex XIll poden expressar-se Nnomés per porcions o per unitats de consum.

4. La porcio o unitat que s'utilitzi s’han d'indicar al costat de la informacié nutricional.

Article 34. Presentacio
1. Les mencions indicades en larticle 30, apartats 1 i 2, han de constar en el mateix camp visual. S'han de
presentar juntes en un format clar i, quan escaigui, en l'ordre de presentacio establert en 'annex XV.

2. Les mencions indicades en l'article 30, apartats 12, shan de presentar, si l'espai ho permet, en format
de taula amb les xifres en columna. Si 'espai no ho permet, la informacié ha d'apareixer en format lineal.

3. Les mencions indicades en larticle 30, apartat 3, s'han de presentar:

a) En el camp visual principal, i
b) Utilitzant una mida de lletra de conformitat amb el que disposa I'article 13, apartat 2.

Les mencions indicades en l'article 30, apartat 3, es poden presentar en un format diferent de l'indicat en
l'apartat 2 d'aquest article.

4. Les mencions indicades en larticle 30, apartats 41 5, es poden presentar en un format diferent de l'indicat
en l'apartat 2 d'aquest article.

5. En els casos en que el valor energetic o la quantitat de nutrients en un producte sigui insignificant, la
informacio sobre aquests elements pot substituir-se per una declaraci¢ del tipus: «Conté quantitats insig-
nificants de...», que ha d'apareixer indicada al costat de la informacié nutricional, quan existeixi.

Article 35. Formes addicionals d'expressio i de presentacio

1. Amés de les formes d'expressio a que es refereixen l'article 32, apartats 2 i 4, i larticle 33, i de les formes
de presentacio a que es refereix l'article 34, apartat 2, el valor energetic i les quantitats de nutrients a que
es refereix l'article 30, apartats 1 a 5, poden facilitar-se mitjancant altres formes d'expressio i/0 presentacio
mitjancant formes o simbols grafics, a més de mitjancant text o nimeros, amb la condicié que es compleixin
tots els requisits seglients:

a) Que es basin en estudis rigorosos i valids cientificament sobre els consumidors i no indueixin el con-
sumidor a engany, tal com s'esmenta en larticle 7;

b) Que el seu desenvolupament sigui el resultat de la consulta d'un ampli ventall dels grups interessats;
) Que estiguin destinades a facilitar la comprensié del consumidor sobre la contribucié o la importancia
de l'aliment en relacié amb l'aportacié energetica i de nutrients d'una dieta;

d) Que estiguin avalades per proves cientifiques valides que demostrin que el consumidor mitja compren
aquestes formes d'expressio i presentacio;
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e) En el cas d'altres formes d'expressio, que estiguin basades en les ingestes de referencia harmonitzades
que s'estableixen en lannex XllI, o, si no n'hi ha, en dictamens cientifics generalment acceptats sobre
ingestes d'energia o nutrients;

) Que siguin objectives i no discriminatories, i

g) Que la seva aplicacid no suposi obstacles a la lliure circulacié de mercaderies.

2. l'autoritat competent pot recomanar als operadors d'empreses alimentaries fer Us d'una o més formes
d'expressié o presentacio de la informacié nutricional que considerin que compleix millor els requisits
fixats en l'apartat 1, lletres a) a g).

3. L'autoritat competent ha de garantir un seguiment apropiat de les formes addicionals d'expressié o
presentacio de la informacié nutricional que estiguin presents en el mercat.

Capitol cinque. Informacio alimentaria voluntaria

Article 36. Requisits aplicables
1. En els casos en que es faciliti voluntariament la informacio alimentaria esmentada en els articles 9 10,
aquesta informacié ha de complir els requisits establerts en les seccions 2 i 3 del capitol quart.

2. La informacié alimentaria proporcionada voluntariament ha de complir els requisits segtients:

a) No ha d'induir el consumidor a error, segons s'indica en larticle 7;
b) No ha de ser ambigua ni confusa per als consumidors, i
) S'ha de basar, segons correspongui, en les dades cientifiques pertinents.

Article 37. Requisits relatius a la transmissio d'informacio als consumidors sobre l'absencia o la presencia
reduida de gluten en els aliments

1. Quan s'utilitzin declaracions per proporcionar informacio als consumidors sobre I'abséncia o la presencia
reduida de gluten en els aliments, aquesta informacio s'ha de transmetre Unicament a través de les decla-
racions i de conformitat amb les condicions establertes en annex XVIII.

2. La informacié alimentaria a que fa referencia 'apartat 1 pot anar acompanyada de les declaracions
«adequat per a les persones amb intolerancia al gluten» o «adequat per celiacs».

3. La informacio alimentaria a que fa referencia I'apartat 1 pot anar acompanyada de les declaracions «ela-
borat especificament per a persones amb intolerancia al gluten» o «elaborat especificament per a celiacs»
si l'aliment esta especificament elaborat, preparat i/o processat per:

a) Reduir el contingut de gluten d'un o diversos ingredients que contenen gluten, o
b) Substituir els ingredients que contenen gluten per altres ingredients exempts de gluten de manera
natural.

4. Queda prohibida la inclusi¢ d'informacioé alimentaria sobre 'abséncia o la preséncia reduida de gluten
en els preparats per a lactants i els preparats de continuacio.

Article 38. Presentacio
No s'ha de mostrar cap informacié alimentaria voluntaria que minvi I'espai disponible per a la informacio
alimentaria obligatoria.

Capitol sise. Mesures addicionals

Article 39. Desenvolupament de les mesures reglamentaries

Sens perjudici del que disposa l'article 40, 'autoritat competent pot adoptar mesures sobre les materies
regulades per aquest Reglament amb la condicié que no prohibeixin, impedeixin o limitin la lliure circulacié
de mercaderies que siguin conformes a aquest Reglament.
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Article 40. Adopcio de noves mesures sobre les mencions obligatories

1. Amés de les mencions obligatories a que fa referéncia l'article 9, apartat 1, i 'article 10, 'autoritat compe-
tent pot proposar adoptar mesures que exigeixin mencions obligatories addicionals per a tipus o categories
especifiques d'aliments, quan estigui justificat per almenys un dels motius segtents:

a) Proteccio de la salut publica;

b) Proteccid dels consumidors;

¢) Prevencié del frau;

d) Proteccio de la propietat industrial i comercial, indicacions de procedencia, denominacions d'origen i
de prevenci¢ de la competencia deslleial.

2. Mitjancant I'apartat 1, 'autoritat competent pot proposar introduir mesures sobre la indicacié obligatoria
del pais d'origen o del lloc de procedencia dels aliments només en cas que s'hagi demostrat I'existencia
d'una relacié entre determinades qualitats de l'aliment i el seu origen o procedencia.

Article 41. Llet i productes lactis
L'autoritat competent pot proposar adoptar mesures d'excepcio a l'article 9, apartat 1, i a larticle 10, apartat
1,enelcasdelalletiels productes lactis presentats en ampolles de vidre destinades a la seva reutilitzacio.

Article 42. Begudes alcoholiques

Fins que s'adoptin les disposicions a que es refereix I'article 16, apartat 4, 'autoritat competent pot man-
tenir mesures nacionals pel que fa a la llista d'ingredients en el cas de les begudes amb un grau alcoholic
volumetric superior a I'1,2%.

Article 43. Indicacié voluntaria d'ingestes de referencia per a grups de poblacio especifics
L'autoritat competent pot adoptar mesures sobre la indicacié voluntaria d'ingestes de referencia per a un
o diversos grups de poblaci¢ especifics.

Capitol seté. Aliments no envasats

Article 44. Mesures relatives als aliments no envasats

1. En el cas dels aliments que es presentin sense envasar per a la venda al consumidor final i a les col'lec-
tivitats, 0 en el cas dels aliments envasats en els llocs de venda a peticié del comprador o envasats per a
la venda immediata, és obligatoria la indicacié de les mencions especificades en larticle 9, apartat 1, lletra
C); aquesta informacié es pot subministrar de manera oral per part dels treballadors de l'establiment pero,
en aquest cas, és necessari posar un recordatori en cartells, plafons, retols informatius proxims a l'aliment
0 a la carta de l'establiment que es disposa d'informacio relativa a substancies o productes que causen
allergies o intolerancies. En aquest cas cal assegurar-se que tot el personal té accés a la informacio escrita
sobre al-lergens i que es troba actualitzada.

No obstant l'anterior, I'autoritat competent podra acceptar altres metodes o procediments per facilitar la
informacio alimentaria sempre que continguin les mencions especifiques requerides.

2. En el cas concret dels productes de la pesca no envasats inclosos en 'annex XVI d'aquest Reglament, i
exposats per ala venda al consumidor final, és igualment obligatoria la indicacié de la informacié continguda
alannex Ill en relacié amb aquests aliments. Aquesta informacio es pot facilitar mitjancant cartells, plafons
o retols informatius proxims a l'aliment.

3. En el cas concret de la carn de bovi especejada sense envasar inclosa en I'annex Xl d'aquest Reglament
i exposada per a la venda al consumidor final, és igualment obligatoria la indicacié de la informacié contin-
guda al punt 7.1, apartats 1), 2), 4) i 5) de l'annex I, amb excepci¢ de la indicacié del niUmero d'autoritzacid
de l'escorxador i del numero d'autoritzacié de la sala d'especejament. Aquesta informacio es pot facilitar
mitjancant cartells, plafons o rétols informatius proxims a l'aliment.

4. En el cas concret de les carns de pordi, ovi, capri i aus de corral sense envasar incloses en I'annex Xl
d'aquest Reglament i exposades per a la venda al consumidor final, és igualment obligatoria la indicacio de

www.bopa.ad
Diposit legal: AND.2-2015



pd
o
L
>
@)
O

<

o
© Butlleti Oficial del
o Principat d’Andorra

NUm. 6 25 de gener del 2017 22/57

la informacio continguda a I'annex Ill en relacié amb aquests aliments. Aquesta informacié es pot facilitar
mitjancant cartells, plafons o réetols informatius proxims a l'aliment.

5. En el cas dels aliments que se serveixen a les col-lectivitats, no és obligatoria la indicacio de l'origen de
les carns mitjancant cartells, plafons o retols informatius perod si que és obligatori subministrar aquesta
informacio previa demandada per part del consumidor.

6. En el cas concret de les fruites i hortalisses fresques sense envasar i exposades per a la venda al con-
sumidor final, és igualment obligatoria la indicacié de les mencions especificades en larticle 9, apartat 1,
lletra i) aixi com la informacié continguda a I'annex Ill en relacié amb aquests aliments. Aquesta informacio
es pot facilitar mitjangant cartells, plafons o retols informatius proxims a l'aliment.

7. L'autoritat competent pot establir mesures que regulin els mitjans que poden utilitzar-se per presentar
les mencions o parts de les mencions a que es refereixen els apartats 1, 2, 3,4, 51 6 i, si escau, la seva
forma d'expressio i presentacio.

Capitol vuité. Disposicions finals

Article 45. Modlficacid i adaptacié dels annexos
Els annexos es poden adaptar o actualitzar tenint en compte el progrés tecnologic, els avencos cientifics,
la salut dels consumidors o la seva necessitat d'informacio.

Capitol nové. Infraccions i sancions

Article 46. Infraccions i sancions

L'incompliment de qualsevol de les disposicions i obligacions establertes en aquest Reglament és sancionat
de conformitat amb l'establert al titol VI, “Régim sancionador”, de la Llei 14/2012, del 12 de juliol, de salut
animal i seguretat alimentaria.

Cosa que es fa publica per a coneixement general.
Andorra la Vella, 18 de gener del 2017

Antoni Marti Petit
Cap de Govern
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Annex |

Definicions especifiques a qué es refereix I’article 2, apartat 4

1. Per informacio nutricional o etiquetatge sobre les propietats nutritives s’entén la informacio que
indiqui:

a) El valor energeétic, o

b) El valor energétic i un o més dels nutrients segtients sol:

— Greixos (acids grassos saturats, acids grassos monoinsaturats, acids grassos poliinsaturats),
— Hidrats de carboni (sucres, polialcohols, midd),

— Sal,

— Fibra alimentaria,

— Proteines,

— Qualsevol de les vitamines o els minerals enumerats en I'annex XIII, part A, punt 1, i presents
en quantitats significatives, segons es defineix en I'annex XllII, part A, punt 2.

2. Per greixos s’entenen tots els lipids, inclosos els fosfolipids.
3. Per acids grassos saturats s’entenen tots els acids grassos que no presentin doble enllag.

4. Per greixos transformats s’entenen els acids grassos que posseeixen, en la configuracié
transformada, dobles enllagos carboni-carboni, amb un o més enllagos no conjugats (és a dir,
interromputs almenys per un grup metile).

5. Per acids grassos monoinsaturats s’entenen tots els acids grassos amb un doble enllag cis.

6. Per acids grassos poliinsaturats s’entenen els acids grassos amb dos o més dobles enllagos
interromputs cis-cis de metile.

7. Per hidrats de carboni s’entenen tots els hidrats de carboni metabolitzats per I'ésser huma,
inclosos els polialcohols.

8. Per sucres s’entenen tots els monosacarids i disacarids presents en els aliments, llevat dels
polialcohols.

9. Per polialcohols s’entenen els alcohols que contenen més de dos grups hidroxil.

10. Per proteines s’entén el contingut en proteines calculat mitjangant la férmula: proteines =
nitrogen (Kjeldahl) total x 6,25.

11. Per sal s’entén el contingut equivalent en sal calculat mitjangant la formula: sal = sodi x 2,5.
12. Per fibra alimentaria s’entenen els polimers d’hidrats de carboni amb tres o més unitats

monomeriques, que no son digerits ni absorbits en lintesti prim huma i que pertanyen a les
categories seguents:

— Polimers d’hidrats de carboni comestibles presents de manera natural en els aliments tal com
es consumeixen,

— Polimers d’hidrats de carboni comestibles que s’han obtingut a partir de matéria primera
alimentaria per mitjans fisics, enzimatics o quimics i que tenen un efecte fisiologic beneficids
demostrat mitjangant proves cientifiques generalment acceptades,

— Polimers d’hidrats de carboni comestibles sintetics que tenen un efecte fisiologic beneficios
demostrat mitjangant proves cientifiques generalment acceptades.

13. Per valor mitja s’entén el valor que representi millor la quantitat d’'un nutrient continguda en
un aliment donat i que tingui en compte les tolerancies per diferéncies estacionals, habits de
consum i altres factors que puguin influir en una variacié del valor real.
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Annex Il
Substancies o productes que causen al-lérgies o intolerancies

1. Cereals que continguin gluten, a saber: blat (com espelta i blat kamut), segol, ordi, civada o
les seves varietats hibrides i productes derivats, llevat de:

a) Xarops de glucosa a base de blat, inclosa la dextrosa (1);

b) Maltodextrines a base de blat (1);

c) Xarops de glucosa a base d’ordi;

d) Cereals utilitzats per fer destil-lats alcoholics, inclos I'alcohol etilic d’origen agricola.
2. Crustacis i productes a base de crustacis.

3. Ous i productes a base d’ou.

4. Peix i productes a base de peix, llevat de:

a) Gelatina de peix utilitzada com a suport de vitamines o preparats de carotenoides;
b) Gelatina de peix o ictiocol,-utilitzada com a aclaridor en la cervesa i el vi.

5. Cacauets i productes a base de cacauets.

6. Soja i productes a base de soja, llevat de:

a) Oli i greix de llavor de soja totalment refinats (1);

b) Tocoferols naturals barrejats (E306), d-alfa tocoferol natural, acetat de d-alfa tocoferol natural
i succinat de d-alfa tocoferol natural derivats de la soja;

c) Fitosterols i esters de fitosterol derivats d’olis vegetals de soja;

d) Esters de fitostanol derivats de fitosterols d’oli de llavor de soja.

7. Llet i els seus derivats (inclosa la lactosa), llevat de:

a) Lactoserum utilitzat per fer destil-lats alcohdlics, inclos I'alcohol etilic d’origen agricola;
b) lactitol.

8. Fruits de clofolla, és a dir: ametlles (Amygdalus communis L.), avellanes (Corylus avellana),
nous (Juglans regia), anacards (Anacardium occidentale), pacanes [Carya illinoensis (Wangenh.)
K. Koch], nous del Brasil (Bertholletia excelsa), festucs (Pistacia vera), nous de macadamia o
nous d’Australia (Macadamia ternifolia) i productes derivats, llevat dels fruits de clofolla utilitzats
per fer destil-lats alcohdlics, inclos I'alcohol etilic d’origen agricola.

9. Api i productes derivats.

10. Mostassa i productes derivats.

11. Grans de sésam i productes a base de grans de sésam.

12. Dioxid de sofre i sulfits en concentracions superiors a 10 mg/kg o 10 mg/litre en termes de
SO 2 total, per als productes llestos per al consum o reconstituits de conformitat amb les
instruccions del fabricant.

13. Tramussos i productes a base de tramussos.

14. Mol-luscos i productes a base de mol-luscos.

(1) S’aplica també als productes derivats, en la mesura que sigui improbable que els processos
a qué s’hagin sotmés augmentin el nivell d’al-lergenicitat determinat per al producte de qué
deriven.
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Aliments a I'etiquetatge dels quals han de constar una o més mencions addicionals

TIPUS O CATEGORIA D’ALIMENT

MENCIONS

1. Aliments envasats en determinats gasos

1.1. Aliments la durada dels quals ha estat
ampliada mitjancant gasos d’envasament
degudament autoritzats a la Unid
Europea.

“Envasament en atmosfera protectora.”

2. Aliments que continguin edulcorants

2.1. Aliments que continguin un o més
edulcorants degudament autoritzats a la Unio
Europea.

“Amb edulcorant(s)”’; aquesta declaracio ha
d’acompanyar la denominacio de I'aliment.

2.2. Aliments que continguin tant un sucre o
sucres afegits com un edulcorant o
edulcorants degudament autoritzats a la Unid
Europea.

“Amb sucre(s) i edulcorant(s)”; aquesta
declaracié6 ha d’acompanyar la denominacio
de l'aliment.

2.3. Aliments que continguin aspartam o sal
d’aspartam-acesulfam degudament
autoritzats a la Unié Europea.

La mencié “Conté aspartam (una font de
fenilalanina)” ha de constar en I'etiqueta en els
casos que l'aspartam o la sal d’aspartam-
acesulfam estiguin designats en la llista
d’ingredients només amb la referéncia a un
numero E. La mencié “Conté una font de
fenilalanina” ha de constar en I'etiqueta en els
casos que l'aspartam o la sal d’aspartam-
acesulfam estiguin designats en la llista
d’'ingredients amb la seva denominacio
especifica.

2.4. Aliments que continguin més d’'un 10% de
polialcohols afegits, degudament autoritzats a
la Uni6é Europea.

“Un consum excessiu pot produir efectes
laxants.”
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la substancia o les substancies com a tals o
de la planta de la regaléessia, Glycyrrhiza
glabra, amb una concentracio igual o superior
a 100 mg/kg o a 10 mg/I.

Num. 6 25 de gener del 2017
3. Aliments que continguin acid glicirricic o la seva sal d’amoni
3.1. Dolgos o begudes que continguin acid | “Conté regalessia” s’ha d’afegir
glicirricic o la seva sal d’amoni per addicié de | immediatament després de la llista

d’ingredients, llevat que la paraula regalessia
ja consti en la llista d’ingredients o en la
denominacié de l'aliment. A falta d’'una llista
d’ingredients, la declaracié ha d’acompanyar
la denominaci6 de l'aliment.

3.2. Dolgos que continguin acid glicirricic o la
seva sal d’amoni per addicié de la substancia
o les substancies com a tals o de la planta de
la regaléssia, Glycyrrhiza glabra, amb una
concentracio igual o superior a 4 g/kg.

“Conté regaléssia: les persones que pateixin
hipertensid¢ han d’evitar-ne un consum
excessiu” s’ha d’afegir immediatament
després de la llista d’ingredients. A falta d’'una
llista d’ingredients, la declaracio ha
d’acompanyar la denominacié de l'aliment.

3.3. Begudes que continguin acid glicirricic o
la seva sal d’amoni per addicié de la
substancia o les substancies com a tals o de
la planta de la regaléssia, Glycyrrhiza glabra,
amb una concentracié igual o superior a 50
mg/l, o igual o superior a 300 mg/l en el cas
de les begudes que continguin més d’un 1,2%
en volum d’alcohol ().

() El nivell s’ha d’aplicar als productes que
s’ofereixin llestos per al consum o
reconstituits seguint les instruccions del
fabricant.

“Conté regaléssia: les persones que pateixin
hipertensi6 han d’evitar-ne un consum
excessiu” s’ha dafegir immediatament
després de la llista d’ingredients. A falta d’'una
llista d’ingredients, la declaracio ha
d’acompanyar la denominacié de l'aliment.

4. Begudes amb un contingut elevat de cafeina o aliments amb cafeina afegida

4.1. Begudes, llevat de les fabricades a base
de cafe, te o d’extractes de te o cafe, en qué
la denominacié de l'aliment inclogui les
paraules «cafe» o «te», que:

— Estiguin destinades al consum sense cap
modificacid i continguin cafeina, sigui quin
sigui el seu origen, amb una proporcio
superior a 150 mg/l, o

“Contingut elevat de cafeina: no recomanat
per a infants ni dones embarassades o en
periode de lactancia” en el mateix camp visual
que la denominacié de la beguda, seguida
d’'una referéncia, entre paréntesis i d’acord
amb larticle 13, apartat 1, daquest
Reglament, al contingut de cafeina expressat
en mg per 100 ml.
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— Estiguin en forma concentrada o seca i
després de la reconstitucié continguin
cafeina, sigui quin sigui el seu origen, en una
proporcié superior a 150 mg/Il.

4.2. Altres aliments diferents de les begudes,
als quals s’afegeixi cafeina amb fins
fisiologics.

“Conté cafeina. No recomanat per a infants ni
dones embarassades” en el mateix camp
visual que Ila denominacid de [I'aliment,
seguida d’una referéncia, entre paréentesis i
d’acord amb l'article 13, apartat 1, d’aquest
Reglament, al contingut de cafeina expressat
en mg per 100 ml. En el cas de complements
alimentaris, el contingut en cafeina s’ha
d’expressar per porcions, segons el consum
diari recomanat indicat en l'etiquetatge.

5. Aliments amb fitosterols, ésters de fitosterol, fitostanols o ésters de fitostanol afegits

5.1. Aliments o ingredients alimentaris amb
fitosterols, ésters de fitosterol, fitostanols o
esters de fitostanol afegits.

1) “Amb esterols vegetals afegits” o “Amb
estanols vegetals afegits” en el mateix camp
visual que la denominaci6 de I'aliment.

2) A la llista d’ingredients s’ha d’indicar el
contingut de fitosterols, ésters de fitosterol,
fitostanols i ésters de fitostanol afegits
(expressat en % o en g d’esterols o estanols
vegetals lliures per 100 g o 100 ml d’aliment).

3) S’ha d’indicar que el producte no esta
destinat a les persones que no necessitin
controlar el seu nivell de colesterol.

4) S’ha d’indicar que els pacients que prenen
medicacié per reduir la seva colesterolemia
només han de consumir el producte sota
control meédic.

5) S’ha d’indicar de manera facilment visible
que l'aliment pot no ser nutricionalment
adequat per a les dones embarassades o que
alleten i per als infants de menys de cinc anys.

6) S’ha d’aconsellar I'aliment com a part d’'una
dieta equilibrada i variada, que inclogui un
consum regular de fruita i verdura per ajudar
a mantenir els nivells de carotenoides.
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7) En el mateix camp de visid que la
declaracié establerta en el punt 3, s’ha
d’indicar que ha d’evitar-se un consum
superior a 3 g/dia d’esterols o estanols
vegetals afegits.

8) Una definicié d’'una porcio de I'aliment o de
I'ingredient alimentari en questio
(preferentment en g o en ml), que requereixi
la quantitat d’esterols o estanols vegetals que
conté cada porcio.

6. Carn congelada, preparats de carn congelats i productes de la pesca no transformats

congelats

6.1. Carn congelada, preparats de carn
congelats i productes de la pesca no
transformats congelats.

La data de congelacié o la data de primera
congelacio en els casos que el producte s’hagi
congelat en més d’'una ocasio, de conformitat
amb el punt 3 de 'annex X.

7. Carn de bovi de la nomenclatura combinada enumerada a I’annex Xl i productes a

base de carn de bovi

7.1. Carn de bovi i productes a base de carn
de bovi

1) El pais de naixement de I'animal. La
mencié ha de ser la seglent: “Nascut a:
(nom del pais on hagi tingut lloc el
naixement)”.

2) El pais o els paisos on hagi tingut lloc
’engreix. La mencid ha de ser la seguent:
“Engreixat a (nom del pais on hagi tingut
lloc I'engreix)”.

3) L’etiqueta ha de portar un nimero de
referéncia o un codi de referéncia que
garanteixi la relacio entre la carn i 'animal
o els animals; aquest numero pot ser el
numero d’identificacié de I'animal del qual
procedeix la carn de bovi o el numero
d’identificaci6 corresponent del grup
d’animals.

4) El numero  d’autoritzaci6  de
I'escorxador on ha estat sacrificat 'animal
o el grup d’animals i el pais on es trobi
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'escorxador. La menci6 ha de ser la
seguent: “Sacrificat a: (nom del pais on
hagi tingut lloc el sacrifici) (nimero
d’autoritzacio)”.

5) El numero d’autoritzacié de la sala
d’especejament en la qual ha estat
especejada la canal o el grup de canals.
La menci6 ha de ser la seguent:
“Especejat a: (nom del pais on hagi tingut
lloc I'especejament) (numero
d’autoritzacio)”. Es poden constituir lots
de carns especejades procedents
d’animals sacrificats en tres escorxadors
diferents com a maxim i de canals
especejades en tres plantes
d’especejament diferents com a maxim.

6) En cas que la carn de bovi procedeixi
d’animals nascuts, criats i sacrificats en
un mateix pais, la mencio pot ser: “Origen
(nom del pais on hagi tingut lloc el
naixement, la cria i el sacrifici)”.

7) No obstant I'establert als punts 2 i 3, en
el cas de la carn picada de bovi, es poden
indicar a I'etiqueta les mencions: “Produit
a (nom del pais on hagi tingut lloc la
produccid)”, segons el pais en el qual
s’hagi elaborat la carn i el seu origen quan
el pais o paisos en questié no siguin el
pais de produccioé. Es poden constituir lots
de carn picada de diversos animals pero
tots han d’haver estat sacrificats en un
mateix pais.

7.2. Retalls de carn de bovi 1) El pais de naixement i de cria dels
animals del grup. La mencié ha de ser la
seglent: “Pais/isos de naixement i de
cria: (Llistat de paisos on hagi tingut lloc
el naixement i la cria)”.

2) El pais de sacrifici dels animals d’on
provenen els retalls de carn. La mencio ha
de ser la seguent: “Lloc de sacrifici: (nom
del pais on hagi tingut lloc el sacrifici)”’. Es
poden constituir lots de retalls de carn de
diversos animals pero tots han d’haver
estat sacrificats en un mateix pais.
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3) El pais d’autoritzacio de la sala
d’especejament on hagin estat produits
els retalls de carn. La mencié ha de ser la
seguent: “Lloc de produccio (nom del pais
on hagi tingut lloc la produccio)”.

8. Carn de porci, ovi, capri i aus de corral de les nomenclatures combinades enumerades
a Pannex Xl

1) El pais o els paisos on hagi tingut lloc
8.1. Carn de porci, d’ovi, de capri i d’aus de la cria. La mencié ha de ser la seguent:
corral “Pais de cria: (nom del pais/dels paisos)
on hagi tingut lloc la cria)”.

- En el cas d’animals sacrificats de
'espécie porcina de mes de sis mesos
d’edat, el pais en qué hagi tingut lloc el
darrer periode de cria d’almenys quatre
mesos.

- En el cas d’animals sacrificats de
'espécie porcina de menys de sis mesos
d’edat i que tinguin un pes viu d’almenys
80 kg, el pais en qué hagi tingut lloc el
periode de cria després que l'animal va
arribar a 30 kg.

- En el cas d’animals sacrificats de
'espécie porcina de menys de sis mesos
d’edat i que tinguin un pes viu inferior a 80
kg, el pais en queé hagi tingut lloc el
periode de cria complet.

- Quan no s’arribi al periode de cria en un
mateix pais, la menci® ha de ser la
seguent: “Paisos de cria: (llistat dels
paisos on hagi tingut lloc la cria)”.

- En el cas d’animals sacrificats de
I'espécie ovina o caprina de més de sis
mesos d’edat, el pais en qué hagi tingut
lloc el darrer periode de cria d’almenys sis
mesos. En el cas d’animals de I'espécie
ovina i caprina de menys de sis mesos
d’edat, el pais en el qual hagi tingut lloc el
periode de cria complet.
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- En el cas d’aus de corral sacrificades
amb més d’'un mes d’edat, el pais en qué
hagi tingut lloc el darrer periode de cria
d’almenys un mes. En el cas d’aus de
corral de menys d’un mes d’edat, el pais
en qué hagi tingut lloc el periode de cria
complet després de I'engreix.

2) El pais on ha estat sacrificat 'animal.
La mencidé ha de ser la seglent: “Pais de
sacrifici: (nom del pais on hagi tingut lloc
el sacrifici)”.

3) El codi del lot que identifica la carn
subministrada al consumidor o a les
col-lectivitats. Es podran constituir lots
pero la seva mida en cap cas no pot
excedir la produccié d’'un dia en un mateix
establiment.

4) Les indicacions previstes en els punts
1) i 2), sempre que la carn provingui
d’animals nascuts, criats i sacrificats en
un mateix pais, es poden substituir per la
mencié seguent: “Origen: (nom del pais
on hagi tingut lloc el naixement, la cria i el
sacrifici)”.

5) Quan diversos trossos de carn, de la
mateixa espécie o d’espécies diferents,
corresponguin a diverses indicacions
d’etiquetatge de conformitat amb els
punts 1) i 2) i es presentin en el mateix
envas al consumidor final o a
col-lectivitats, a I'etiquetatge s’ha d’indicar
el llistat dels paisos respecte a cada
especie i el codi del lot que identifica la
carn subministrada al consumidor o a les
col-lectivitats.

6) No obstant I'establert als punts 1), 2) i
4), quan es tracti de carn picada i retalls
de carn, es poden aplicar les mencions
seglients:

- “Origen: UE”, quan la carn picada o
els retalls de carn s’hagin produit
exclusivament a partir de carn
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obtinguda d’animals nascuts, criats i
sacrificats en  diversos paisos
comunitaris;

- “Paisos de cria i sacrifici: UE”, quan la
carn picada o els retalls de carn
s’hagin produit exclusivament a partir
de carn obtinguda d’animals criats i
sacrificats en  diversos paisos
comunitaris;

- “Pais/Paisos de cria i sacrifici: no UE”,
quan la carn picada o els retalls de
carn s’hagin produit exclusivament a
partir de carn d’Andorra o de paisos
no comunitaris;

- “Pais/Paisos de cria: no UE” i
“Pais/Paisos de sacrifici: UE” quan la
carn picada o els retalls de carn
s’hagin produit exclusivament a partir
de carn d’Andorra o de paisos no
comunitaris i s’hagin sacrificat en un o
en diversos paisos comunitaris;

- “Paisos de cria i sacrifici: UE i no UE”
quan la carn picada o els retalls de
carn s’hagin produit a partir d’animals
criats i sacrificats en un o en diversos
paisos comunitaris perd de carn
procedent d’Andorra o de paisos no
comunitaris, o també en el supodsit de
carn obtinguda d’animals d’Andorra o
de paisos no comunitaris pero
sacrificats en un o en diversos paisos
comunitaris.

9. Productes de la pesca de les nomenclatures combinades enumerades a I’'annex XVI

9.1. Productes de la pesca 1) La denominacié comercial de I'espécie
i el seu nom cientific;

2) El métode de produccid, en particular
mitjangant les paraules seguents:
capturat, capturat en aigua dolgca o de
cria;

3) La zona de captura o de cria del
producte:

- En el cas de productes de la pesca
capturats al mar, la denominacié per
escrit de la subzona o divisié enumerada
en les zones de pesca de la FAO, pero de
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manera que pugui ser comprensible per
part del consumidor;

- En el cas de productes de la pesca
capturats en aigua dolga, la mencio de la
massa d’aigua del pais d’origen;

- En el cas de productes de l'aquicultura,
la mencid del pais en queé el producte hagi
aconseguit més de la meitat del seu pes
final, hagi romas més de la meitat del seu
periode de cria o, en el cas del marisc,
hagi estat sis mesos com a minim en fase
de cria o de cultiu finals.

4) La categoria de l'art de la pesca
emprada en les pesqueries extractives:
Xarxes de tir.

Xarxes d’arrossegament.

Xarxes d’emmallament o similar.

Xarxes de cércol i xarxes hissades.
Llinyes i hams.

Arrossegament.

Nanses i trampes.

5) Si el producte ha estat descongelat.
Aquest requisit no s’aplica en els suposits
seglents:

- En aliments per als quals la congelacio
és una fase del procés de produccio
técnicament necessaria;

- Els productes de la pesca préviament
congelats per motius sanitaris, de
conformitat amb [l'annex lll, seccid
vuitena, del Reglament pel qual
s’estableixen normes especifiques
d’higiene dels aliments d’origen animal i;
- Els productes de la pesca que hagin
estat descongelats abans d’aplicar
tractaments tals com el fumat, salad,
escabetxat, assecat, o una combinacié
dells;

6) La data de duracié minima o la data de
caducitat, quan sigui necessari. En el cas
dels mol-luscs bivalves vius, es pot
substituir la data de duracié minima o la
data de caducitat per la mencié seguent:
“Aquests animals han d’estar vius en el
moment de la seva venda”.
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10. Fruites i hortalisses fresques

10.1. Fruites i hortalisses fresques 1) Categoria comercial

2) Varietat si escau
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Annex IV

Definicio d’algaria de la x

ALCARIA DE LA X

1 #
2 ®
3 -

6 7

4 -
) 7
index

1 Linia ascendent

2 Linia de les majuscules

3 Linia mitjana

4 Linia base

5 Linia descendent

6 Alcaria x

7 Mida
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Annex V
Aliments exempts del requisit d’informacié nutricional obligatoria
1. Productes sense transformar que inclouen un sol ingredient o una sola categoria d’ingredients.

2. Productes transformats I'inica transformacié dels quals ha consistit a ser curats i que inclouen
un sol ingredient o una sola categoria d’ingredients.

3. Aigua destinada al consum huma, inclosa l'aigua els Unics ingredients afegits de la qual s6n
'anhidrid carbonic o les aromes.

4. Una planta aromatica, una espécia o barreges d’aquestes plantes i espécies.
5. Sal i succedanis de la sal.
6. Edulcorants de taula.

7. Extractes de café i els extractes de xicoira, grans de café sencers o molts i grans de cafe
descafeinat sencers o molts.

8. Infusions d’herbes i fruites, te, te descafeinat, te instantani o soluble o extracte de te; te
instantani o soluble, o extracte de tes descafeinats, que no continguin més ingredients afegits
que aromes que no modifiquin el valor nutricional del te.

9. Vinagres fermentats i els seus succedanis, inclosos els que només tenen aromes com a
ingredients afegits.

10. Aromes.

11. Additius alimentaris.

12. Coadjuvants tecnologics.

13. Enzims alimentaris.

14. Gelatina.

15. Compostos per espessir melmelada.

16. Llevat.

17. Xiclets.

18. Aliments en envasos o recipients la superficie més gran dels quals és inferior a 25 cm?2.

19. Aliments, inclosos els elaborats artesanalment, directament subministrats pel fabricant en
petites quantitats al consumidor final o a establiments detallistes locals que proveeixen
directament el consumidor final.
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Annex VI
Denominacio de I'aliment i mencions especifiques que ’'acompanyen

PART A — MENCIONS OBLIGATORIES QUE ACOMPANYEN LA DENOMINACIO DE
L’ALIMENT

1. La denominacié de I'aliment ha d’incloure o ha d’anar acompanyada de mencions sobre les
condicions fisiques d’aquest aliment o sobre el tractament especific a qué ha estat sotmeés (per
exemple, en pols, recongelat, liofilitzat, ultracongelat, concentrat o fumat) en tots els casos en
qué I'omissio d’aquesta informacié pugui induir el comprador a engany.

2. En el cas dels aliments que han estat congelats abans de la seva venda i es venen
descongelats, la denominacié de 'aliment ha d’anar acompanyada de |la designacié descongelat.

Queden exclosos d’aquest requisit:
a) Ingredients presents en el producte final;

b) Aliments per als quals la congelaci6 és una fase tecnologicament necessaria del procés de
produccio;

c) Aliments que no queden negativament afectats per la descongelacié pel que fa a la seva
seguretat o qualitat.

Aquest punt s’ha d’aplicar sens perjudici del punt 1.
3. Els aliments tractats amb radiacions ionitzants han de portar una de les indicacions segients:

Irradiat o tractat amb radiacié ionitzant, i altres indicacions de conformitat amb el que disposa la
normativa aplicable sobre aliments i ingredients alimentaris tractats amb radiacions ionitzants.

4. En el cas d’aliments en qué un component o ingredient que els consumidors esperen que hagi
estat habitualment utilitzat s’ha substituit per un altre component o ingredient, I'etiquetatge ha de
contenir —a més de la llista d’'ingredients— una indicacié clara del component o ingredient que
ha estat utilitzat en aquesta substitucié parcial o total:

a) Molt a prop de la denominacié del producte, i

b) Utilitzant una mida amb una alcaria de la x corresponent, almenys, al 75% de l'al¢aria de la x
de la denominacio del producte i no inferior a la mida minima requerida en l'article 13, apartat 2,
d’aquest Reglament.

5. En el cas dels productes carnis, preparats de carn i productes pesquers que continguin
proteines afegides com a tals, incloses les proteines hidrolitzades, d’origen animal diferent, la
denominacioé de l'aliment ha de portar una indicacié de la preséncia d’aquestes proteines i del
seu origen.

6. En el cas dels productes carnis i preparats de carn amb I'aparenga d’un tall, conjunt, llenca,
part o canal de carn, la denominacié de l'aliment ha d’incloure una indicacié de la preséncia
d’aigua afegida, si 'addicié d’aigua representa més del 5% del pes del producte acabat. Les
mateixes normes s’han d’aplicar en el cas dels productes de la pesca i dels productes de la pesca
preparats amb I'aparenca d’un tall, conjunt, llenca, part, filet o d’'un producte de la pesca sencer.

7. Els productes carnis, preparats de carn i productes de la pesca que puguin fer I'efecte que
estan fets d’'una pega sencera de carn o de peix, pero que, en realitat, consisteixen en diverses
peces combinades mitjangant altres ingredients, inclosos els additius alimentaris i els enzims
alimentaris, o per altres mitjans, han de portar la indicacié carn reconstituida i peix reconstituit:
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PART B — REQUISITS ESPECIFICS SOBRE LA DESIGNACIO DE LA «CARN PICADA»
1. Criteris de composicio controlats basant-se en una mitjana diaria:

Contingut de greix | Relacié col-lagen/proteines
de carn ()
— carn picada magra <7% <12 %
— carn picada de bovi <20 % <15 %
— carn picada que conté carn de porci | <30 % <18 %
— carn picada d’altres espécies <25% <15 %

() La relacié col-lagen/proteines de carn s’expressa en percentatge de col-lagen en les
proteines de carn. El contingut de col-lagen és vuit vegades el contingut d’hidroxiprolina.

2. A més dels requisits establerts en 'annex lll, seccio cinquena, capitol quart del Reglament pel
qual s’estableixen normes especifiques d’higiene dels aliments d’origen animal, en I'etiquetatge
cal que hi constin les expressions seguents:

— “percentatge de greix inferior a...”,

— “relacio col-lagen/proteines de carn inferior a...”.

3. Es pot permetre la comercialitzacié dins el mercat andorra de carn picada que no compleixi
els criteris establerts en el punt 1 d’aquesta part amb una marca nacional que no pugui
confondre’s amb les marques previstes en larticle 5, apartat 1, del Reglament pel qual
s’estableixen normes especifiques d’higiene dels aliments d’origen animal.

PART C — REQUISITS ESPECIFICS SOBRE LA DESIGNACIO DE L'EMBOLCALL DELS
EMBOTITS

Si 'embolcall d’'un embotit no és comestible, ha d’indicar-se aquesta caracteristica.
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PART A — DISPOSICIONS ESPECIFIQUES SOBRE LA INDICACIO DELS INGREDIENTS PER

ORDRE DECREIXENT DE PES

Categoria d’ingredients

Disposicio sobre la indicacio per pes

1. Aigua afegida i ingredients volatils

S’han d’enumerar per ordre de pes en el
producte acabat. La quantitat d’aigua afegida
com a ingredient en un aliment s’ha de
determinar sostraient de la quantitat total del
producte acabat la quantitat total dels altres
ingredients emprats. No s’exigeix tenir en
compte aquesta quantitat si no supera el 5%
en pes del producte acabat. Aquesta excepcio
no és aplicable a la carn, als preparats de
carn, als productes de Ila pesca no
transformats ni als mol-luscos bivalves no
transformats.

2. Ingredients utilitzats en forma concentrada
o deshidratada i reconstituits en el moment de
la fabricacio

Poden enumerar-se per ordre de pes registrat
abans de la seva concentracid o la seva
deshidratacio.

3. Ingredients tilitzats en  aliments
concentrats o deshidratats destinats a ser
reconstituits mitjancant addicié d’aigua

Poden enumerar-se per ordre de proporcioé en
el producte reconstituit, amb la condicié que
la llista d’ingredients vagi acompanyada d’una
indicaci6 com ara ingredients del producte
reconstituit o ingredients del producte ja
preparat per al consum.

4. Fruites, hortalisses o bolets, que no
predominin perceptiblement pel que fa al pes
i s’utilitzin en proporcions que poden variar,
utilitzades en una barreja com a ingredients
d’'un aliment

Poden agrupar-se en la llista d’ingredients
amb la designacio fruites, hortalisses o bolets,
seguides de la indicacio en proporcié variable,
seguida immediatament de la llista de fruites,
hortalisses o bolets presents. En aquests
casos, la barreja s’ha d’indicar en la llista
d’ingredients, de conformitat amb larticle 18,
apartat 1, en funcié del pes total de les fruites,
les hortalisses o els bolets presents.

5. Barreges d’espécies o plantes aromatiques
en les quals no en predomini cap
perceptiblement en percentatge de pes

Poden enumerar-se en un altre ordre, amb la
condici6 que la llista d’ingredients vagi
acompanyada d’una indicacié del tipus en
proporcio variable.

6. Ingredients que constitueixen menys del
2% del producte acabat

Poden enumerar-se en un ordre diferent
després dels altres ingredients.

7. Ingredients, que siguin similars o
intercanviables, i que puguin utilitzar-se en la
fabricacid o preparacié d’'un aliment sense

Se’n pot fer referencia en la llista d’ingredients
amb la indicacié conté... i/o..., en cas que
almenys un dels dos ingredients, com a
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modificar-ne la composicio, la naturalesa o el
valor percebut, i sempre que constitueixin
menys del 2% del producte acabat

maxim, estigui present en el producte acabat.
Aquesta disposicid no s’aplica als additius
alimentaris o als ingredients enumerats en la
part C d’aquest annex, ni a les substancies o
productes enumerats en I'annex Il que causin
al-lérgies o intolerancies.

8. Olis refinats d’origen vegetal

Poden agrupar-se en la llista d’ingredients
amb la designacid olis vegetals, seguits
immediatament d’'una llista d’indicacions
d’origen vegetal especific, i poden anar
seguits de la indicacié en proporcié variable.
Si s’agrupen, els olis vegetals s’han d’incloure
en la llista d’'ingredients, de conformitat amb
article 18, apartat 1, en funcié del pes total
dels olis vegetals presents. L’expressio
totalment hidrogenat o parcialment
hidrogenat, segons el cas, ha d’acompanyar
la mencid dels olis hidrogenats.

9. Greixos refinats d’origen vegetal

Poden agrupar-se en la llista d’ingredients
amb la designacioé greixos vegetals, seguides
immediatament d’'una llista d’indicacions
d’origen vegetal especific, i poden anar
seguides de la indicacio en proporcié variable.
Si s’agrupen, els greixos vegetals s’han
d’incloure en Ila llista d’ingredients, de
conformitat amb [larticle 18, apartat 1, en
funcid del pes total dels greixos vegetals
presents. L’expressioé «totalment hidrogenat»
o «parcialment hidrogenat», segons el cas, ha
d’acompanyar la mencié dels greixos
hidrogenats.

PART B — DESIGNACIO DE DETERMINATS INGREDIENTS PER LA DENOMINACIO D’UNA
CATEGORIA | NO PER UNA DENOMINACIO ESPECIFICA

Sens perjudici del que disposa l'article 21, els ingredients que pertanyin a una de les categories
d’aliments que apareixen a continuacid i siguin components d’un altre aliment poden designar-se
mitjangant la denominacié d’aquesta categoria, en comptes de fer-ho per la seva denominacio

especifica.

Definicié de la categoria alimentaria

Designacio

1. Olis refinats d’origen animal

Oli, completada bé pel qualificatiu animal o bé
per la indicacid6 de l'origen especific animal.
L’expressio totalment hidrogenat o parcialment
hidrogenat, segons el cas, ha d’acompanyar la
mencio dels olis hidrogenats.
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2. Greixos refinats d’origen animal

Greix, complementat bé pel qualificatiu animal
o bé per la indicacié de l'origen especific
animal. L’expressio totalment hidrogenada o
parcialment hidrogenada, segons el cas, ha
d’acompanyar la mencid d’un greix hidrogenat.

3. Barreges de farines procedents de dos o
meés especies de cereals

Farina, seguida de I'enumeracié dels cereals
de qué procedeixi, per ordre decreixent de pes.

4. Mido i fecula, i midé i fécula modificats per
mitjans fisics o amb enzims

Midé

5. Qualsevol espécie de peix quan el peix
constitueixi un ingredient d’un altre aliment i
sempre que la denominacio i la presentacio
d’aquest aliment no es refereixin a una espécie
precisa de peix

Peix

6. Qualsevol tipus de formatge quan el
formatge o una barreja de formatges
constitueixi un ingredient d’un altre aliment i
sempre que la denominacio i la presentacio
d’aquest aliment no es refereixin a una varietat
precisa de formatge

Formatge

7. Totes les espécies el pes de les quals no
sigui superior al 2% del pes de I'aliment

Especies o barreja d’especies

8. Totes les plantes o parts de plantes
aromatiques el pes de les quals no sigui
superior al 2% del pes de I'aliment

Plantes aromatiques o barreja de plantes
aromatiques

9. Totes les preparacions de gomes utilitzades | Goma base
en la fabricaci6 de la goma base per als xiclets

10. Pa ratllat de qualsevol origen Pa ratllat
11. Tots els tipus de sacarosa Sucre

12. Dextrosa anhidra o monohidratada Dextrosa

13. Xarop de glucosa i xarop de glucosa
anhidra

Xarop de glucosa

14. Totes les proteines de la llet (caseines,
caseinats i proteines del sérum i del
lactoserum) i les seves barreges

Proteines de la llet

15. Mantega de cacau de pressio, expeller o
refinada

Mantega de cacau

16. Tots els tipus de vi de conformitat amb la
normativa aplicable

Vi
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17. Els musculs de l'esquelet (') de les | Carn/s de i noms de les especies animals de
espécies de mamifers i d’aus reconegudes | qué provinguin.

com a aptes per al consum huma amb els
teixits que s’hi inclouen o s’hi adhereixen
naturalment, en qué els continguts totals de
materia grassa i teixit conjuntiu no superin els
valors que consten a continuacié i quan la carn
constitueixi un ingredient d’un altre aliment.
Limits maxims de mateéria grassa i de teixit
conjuntiu per als ingredients designats per la
indicacio carn(s) de

Espécie Contin | Relacio
gut de | col'lagen/proteine
greix s de carn (?)
— Mamifers | 25% 25%
(levat de
conills i
porcs) i
barreges
d’espécies
amb
predomini de
mamifers
30% 25%
— Porcs
)
— Aus i 15% 10%
conills

Quan se superin els limits maxims de
matéria grassa o teixit conjuntiu i es
compleixin els altres criteris de definicid de
carn/s de, el contingut de carn/s de ha
d’ajustar-se consequentment a la baixa i la
llista d’ingredients ha d’esmentar, a més de
la indicacié carn/s de, la preséncia de
matéria grassa i/o de teixit conjuntiu.

Els productes inclosos en la definicié de carn
separada mecanicament queden exclosos
d’aquesta definicio.

18. Tots els tipus de productes inclosos en la | Carn separada mecanicament i la
definicié de carn separada mecanicament denominacié o les denominacions de les
especies animals de qué procedeix.
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(") La relacié col-lagen/proteines de carn s’expressa en percentatge de col-lagen en les
proteines de carn. El contingut de col-lagen és vuit vegades el contingut d’hidroxiprolina.

(3) El diafragma i els masseters formen part dels musculs de I'esquelet, mentre que en queden
exclosos el cor, la llengua, els musculs del cap (diferents dels masseters), del carp, del tars i de
la cua.

PART C — DESIGNACIO DE DETERMINATS INGREDIENTS PER LA DENOMINACIO DE LA
SEVA CATEGORIA SEGUIDA DE LA SEVA DENOMINACIO ESPECIFICA O DEL SEU
NUMERO E

Sens perjudici del que disposa l'article 21, els additius alimentaris i els enzims alimentaris
diferents dels especificats en l'article 20, lletra b), que pertanyin a una de les categories
enumerades en aquesta part han de designar-se mitjangcant la denominacié d’aquesta categoria,
seguida per la seva denominacioé especifica o, si escau, pel numero E. Quan es tracti d’'un
ingredient que pertany a diverses categories, s’ha d’indicar la que correspongui a la seva funcio
principal en l'aliment de qué es tracti.

Acidulant Escumejant
Corrector d’acidesa Gelificant
Antiaglomerant Agent de recobriment
Antiescumejant Humectant
Antioxidant Midoé modificat (?)
Agent de carrega Conservador
Colorant Gas propel-lent
Emulgent Gasificant

Sales de fosa () Segrestant
Enduridor Estabilitzant
Potenciador del gust Edulcorant
Agent de tractament de la farina Espessidor

(") Només quan es tracti de formatges fosos i productes a base de formatge fos.
() No és necessari indicar la denominacié especifica ni el niumero E.

PART D — DESIGNACIO DE LES AROMES EN LA LLISTA D'INGREDIENTS
1. Les aromes han de ser designades per les paraules:

— aroma/es o una denominacidé o descripci®6 més especifica de I'aroma, si el component
aromatitzant conté aromes tal com es defineixen en la normativa aplicable sobre aromes i
determinats ingredients alimentaris amb propietats aromatitzants.

— aroma/es de fum o aroma/es de fum produits a partir d’aliments o categories o fonts d’aliments
(per exemple, aroma/es de fum a partir de faig) si la part aromatitzant conté aromes tal com es
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defineixen en la normativa aplicable sobre aromes i determinats ingredients alimentaris amb
propietats aromatitzants i confereixen un gust fumat als aliments.

2. El terme natural per descriure les aromes s’ha d’utilitzar d’acord amb el que disposa la
normativa aplicable sobre aromes i determinats ingredients alimentaris amb propietats
aromatitzants.

3. La quinina o la cafeina utilitzades com a aroma en la produccié o I'elaboracié d’'un aliment
s’han d’esmentar per la seva denominacio en la llista d’'ingredients immediatament després de la
paraula aroma/es.

PART E — DESIGNACIO DELS INGREDIENTS COMPOSTOS

1. Un ingredient compost pot incloure’s en la llista d’'ingredients amb la seva propia designacio,
en la mesura que estigui prevista per la regulacié o establerta per costum, en funcié del seu pes
global, i ha d’anar immediatament seguit d’ una llista d’ingredients.

2. Sens perjudici de l'article 21, la llista d’'ingredients per als ingredients compostos no és
obligatoria:

a) Quan la composicio de I'ingredient compost s’estableixi en el marc de disposicions en vigor,
sempre que lingredient compost constitueixi menys del 2% del producte acabat; tanmateix,
aquesta disposicié no s’aplica als additius alimentaris, sens perjudici del que disposa I'article 20,
lletres a) a d);

b) Per als ingredients compostos que consisteixin en barreges d’espécies i/o plantes aromatiques
que constitueixen menys del 2% del producte acabat, a excepcio dels additius alimentaris, sens
perjudici del que disposa larticle 20, lletres a) a d), o

¢) Quan lingredient compost sigui un aliment per al qual no s’exigeixi la llista d'ingredients.
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Annex VIII

Indicacié quantitativa dels ingredients

1. No es requereix la indicacio quantitativa:

a) Respecte d’'un ingredient o d’una categoria d’ingredients:

i) El pes net escorregut del qual s’indiqui de conformitat amb el punt 5 de 'annex 1X,
ii) La quantitat del qual ja hagi de constar obligatoriament en I'etiquetatge,

iii) Que s’utilitzi en dosis baixes amb fins d’aromatitzacio, o

iv) Que, encara que consti en la denominacié de l'aliment, no pugui determinar I'eleccié del
consumidor del pais de comercialitzacié a causa que la variacio de la quantitat no és essencial
per caracteritzar I'aliment o no és suficient per distingir el producte d’altres aliments similars;

b) Quan hi hagi disposicions especifiques que determinin de manera precisa la quantitat de
'ingredient o de la categoria d’ingredients, sense preveure’n la indicacio en I'etiquetatge, o

c) En els casos esmentats en els punts 4 i 5 de la part A de I'annex VII.

2. L’article 22, apartat 1, lletres a) i b), no és aplicable en el cas de:

a) Qualsevol ingredient o categoria d’'ingredients coberts per la indicacié amb edulcorant/s o amb
sucre/s i edulcorant/s si aquesta indicacié acompanya la denominacié de I'aliment, en virtut de
'annex Ill, o

b) Qualsevol vitamina i mineral afegit, si aquesta substancia esta subjecta a una informacié
nutricional.

3. La indicacié de la quantitat d’'un ingredient o d’'una categoria d’ingredients:

a) S’ha d’expressar en un percentatge que correspongui a la quantitat de I'ingredient o dels
ingredients en el moment de la seva utilitzacio, i

b) Ha de constar bé en la denominacié de I'aliment o immediatament al costat d’aquest, o bé en
la llista d’ingredients en connexidé amb I'ingredient o la categoria d’ingredients en questio.

4. No obstant el que disposa el punt 3:

a) En cas que els aliments hagin perdut humitat arran d’un tractament termic o d’altre tipus, la
quantitat s’ha d’expressar en un percentatge que correspongui a la quantitat de I'ingredient o dels
ingredients utilitzats, en relacié amb el producte acabat, llevat que aquesta quantitat o la quantitat
total de tots els ingredients indicats en I'etiquetatge superi el 100%; en aquest cas la quantitat
s’ha d’indicar en funcio del pes de l'ingredient o dels ingredients utilitzats per preparar 100 g del
producte acabat;

b) La quantitat dels ingredients volatils s’ha d’indicar en funci6 de la seva importancia ponderal
en el producte acabat;

c) La quantitat dels ingredients utilitzats en forma concentrada o deshidratada i reconstituits pot
indicar-se en funcié de la seva importancia ponderal abans de la concentracié o deshidratacio;
d) En el cas d’aliments concentrats o deshidratats als quals calgui afegir aigua, la quantitat dels
ingredients pot indicar-se en funcio de la seva importancia ponderal en el producte reconstituit.
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Annex IX
Declaracio de la quantitat neta
1. La declaracié de la quantitat neta no és obligatoria en el cas dels aliments:

a) Que estiguin subjectes a pérdues considerables del seu volum o de la seva massa i que es
venguin per unitats o es pesin davant el comprador;

b) La quantitat neta dels quals sigui inferior a 5 g o 5 ml; no obstant aixo, aquesta disposicié no
s’aplica en el cas de les espécies i plantes aromatiques, o

c) Que normalment es venen per unitats, sempre que el nombre darticles pugui veure’s
clarament i els articles puguin comptar-se facilment des de I'exterior o, si no fos aixi, s’indiqui en
I'etiquetatge.

2. Quan estigui prevista la indicacié d’un cert tipus de quantitat (com la quantitat nominal, la
quantitat minima o la quantitat mitjana), aquesta quantitat ha de ser, a l'efecte d’aquest
Reglament, la quantitat neta.

3. Quan un article envasat estigui constituit per dos o més envasos individuals que continguin la
mateixa quantitat del mateix producte, s’ha d’indicar la quantitat neta esmentant la quantitat neta
continguda en cada envas individual i el nombre total d’envasos. No obstant aix0, aquestes
indicacions no son obligatories quan el nombre total d’envasos individuals pugui veure’s
clarament i comptar-se facilment des de I'exterior i quan pugui veure’s clarament des de I'exterior
almenys una indicacié de la quantitat neta continguda en cada envas individual.

4. Quan un article envasat estigui constituit per dos o0 més envasos individuals que no es
considerin unitats de venda, s’ha d’indicar la quantitat neta esmentant la quantitat neta total i el
nombre total d’envasos individuals.

5. Quan un producte alimentari solid es presenti en un liquid de cobertura, s’ha d’indicar també
el pes net escorregut d’aquest aliment. Quan el producte alimentari s’hagi glacejat, el pes net
declarat d’aquest aliment no ha d’incloure el pes del glacejat.

A l'efecte d’aquest punt, per liquid de cobertura s’entenen els productes esmentats a continuacio,
si escau, barrejats entre si i també quan es presentin en estat congelat o ultracongelat, sempre
que el liquid sigui unicament accessori respecte als elements essencials del preparat i, en
conseqléncia, no resulti determinant per a la compra: aigua, solucions aquoses de sals,
salmorres, solucions aquoses d’acids alimentaris, vinagre, solucions aquoses de sucres,
solucions aquoses d’altres substancies edulcorants i de suc de fruites o d’hortalisses en el cas
de les fruites i les hortalisses.
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Annex X

Data de durada minima, data de caducitat i data de congelacié

1. La data de durada minima s’ha d’indicar de la manera seguent:

a) La data ha d’anar precedida per les paraules:

— “Consumir preferentment abans del...” quan la data inclogui la indicacié del dia,
— “Consumir preferentment abans de la fi de...” en els altres casos;

b) Les indicacions previstes en la lletra a) han d’anar acompanyades:

— O de la mateixa data,

— O d’una referéncia al lloc on s’indica la data en l'etiqueta.

Si és necessari, aquestes indicacions s’han de completar amb la referéncia a les condicions de
conservacié que han d’observar-se per assegurar la durada indicada;

c) La data ha de consistir en la indicacio clara segons aquest ordre: dia, mes i, eventualment,
any.

No obstant aix0, en el cas dels aliments:

— La durada dels quals sigui inferior a tres mesos, sera suficient indicar el dia i el mes,

— La durada dels quals sigui superior a tres mesos, pero sense sobrepassar els divuit mesos,
sera suficient indicar el mes i 'any,

— La durada dels quals sigui superior a divuit mesos, sera suficient indicar I'any;

d) Sens perjudici de les disposicions que imposin altres indicacions de data, no es requereix
indicar la data de durada minima en el cas de:

— Les fruites i les hortalisses fresques, incloses les patates, que no hagin estat pelades, tallades
o sotmeses a qualsevol altre tractament similar; aquesta excepcidé no s’aplica a les llavors
germinants i a productes similars, com els brots de lleguminoses,

— Els vins, els vins de licor, els vins escumosos, els vins aromatitzats i productes similars
obtinguts a partir de fruites diferents del raim, aixi com les begudes del codi NC 2206 00
obtingudes a partir de raim o mosts de raim,

— Les begudes amb una graduacié d’'un 10% o més en volum d’alcohol,

— Els productes de forn o rebosteria que, per la seva naturalesa, es consumeixen normalment
en el termini de vint-i-quatre hores després de la seva fabricacio,

— Els vinagres,
— La sal de cuina,
— Els sucres en estat solid,

— Els productes de confiteria consistents gairebé exclusivament en sucres aromatitzats o
acolorits,

— Els xiclets i productes similars per mastegar.

2. La data de caducitat s’ha d’indicar de la manera seguent:

a) Ha d’anar precedida de la indicacié “data de caducitat”;

b) Les paraules previstes en la lletra a) han d’anar acompanyades:
— O de la mateixa data,

— O d’una referéncia al lloc on s’indica la data en I'etiqueta.

Aquestes mencions s’han de completar amb una descripcié de les condicions de conservacio
que han de respectar-se;

c) La data ha de consistir en la indicacié clara segons aquest ordre: dia, mes i, eventualment,
any;
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d) La data de caducitat s’ha d’indicar en cada porcié individual envasada.

3. La data de congelacié o de primera congelacidé a qué es refereix el punt 6 de I'annex Ill s’ha
d’indicar de la manera seguent:

a) Ha d’anar precedida de la indicacio “data de congelacio”;

b) Les paraules a que es refereix la lletra a) han d’anar acompanyades:
— Bé de la mateixa data, o

— D’una referéncia al lloc on s’indica la data en I'etiqueta;

c) la data ha de consistir en la indicacié clara segons aquest ordre: dia, mes i any en forma no
codificada.
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Annex Xl

Tipus de carn per als quals és obligatoria
procedéncia

la indicacié del pais d’origen o el lloc de

Codis NC (nomenclatura combinada 2010)

Descripcio

0201 Carn d’animals de l'espécie bovina, fresca o
refrigerada

0202 Carn danimals de [I'espécie bovina,
congelada

0206 10 95 Musculs del diafragma i prims de l'espécie
bovina, frescs o refrigerats

0206 29 91 Musculs del diafragma i prims de lI'espécie
bovina, congelats

0203 Carn d’animals de I'espécie porcina, fresca,
refrigerada o congelada

0204 Carn d’animals de les espécies ovina o
caprina, fresca, refrigerada o congelada

ex 0207

Carn daus de la partida 0105, fresca,
refrigerada o congelada
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Annex XII
Grau alcoholic

La xifra corresponent al grau alcoholic volumeétric adquirit de les begudes que continguin més
d’'un 1,2% en volum d’alcohol ha d’incloure un decimal com a maxim. Ha d’anar seguida del
simbol % vol i pot estar precedida de la paraula alcohol o de I'abreviatura alc.

El grau alcohdlic es determina a 20 °C.

Les tolerancies positives i negatives pel que fa a la indicacié del grau alcohdlic per volum i
expressat en valors absoluts s’han d’enumerar en el quadre seglient. S’han d’aplicar sens
perjudici de les tolerancies que es derivin del metode d’analisi utilitzat per determinar el grau
alcoholic.

Descripci6é de la beguda Tolerancia positiva o negativa

1. Cerveses del codi NC 2203 00 d’un grau | 0,5% vol
alcoholic inferior a 5,5% vol; begudes no
escumoses del codi NC 2206 00 obtingudes a
partir de raim.

2. Cerveses d’'un grau alcoholic superior a | 1% vol
5,5% vol; begudes escumoses del codi NC
2206 00 obtingudes a partir de raim, sidres,
perades i altres begudes fermentades similars
procedents de fruites diferents del raim,
independentment que siguin amb gas o
escumoses; aiguamel.

3. Begudes que continguin fruites o parts de | 1,5% vol
plantes en maceracio.

4. Altres begudes amb un grau alcohdlic | 0,3% vol
volumeétric superior a I'1,2%.
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Annex XIlI
Ingestes de referéncia

PART A — INGESTES DIARIES DE REFERENCIA PER A LES VITAMINES | ELS MINERALS
(ADULTS)

1. Vitamines i minerals que poden declarar-se i els seus valors de referéncia de nutrients (VRN)

Vitamina A (ng) 800 Clorur (mg) 800
Vitamina D (upg) 5 Calci (mg) 800
Vitamina E (mg) 12 Fosfor (mg) 700
Vitamina K (pg) 75 Magnesi (mg) 375
Vitamina C (mg) 80 Ferro (mg) 14
Tiamina (mg) 1,1 Zinc (mgQ) 10
Riboflavina (mg) 1,4 Coure (mg) 1
Niacina (mg) 16 Manganés (mg) 2
Vitamina B6 (mg) 1,4 Fluorur (mg) 3,5
Acid folic (ug) 200 Seleni (ug) 55
Vitamina B12 (ug) 2.5 Crom (ug) 40
Biotina (pg) 50 Molibdé (ug) 50
Acid pantoténic (mg) 6 lode (ug) 150
Potassi (mg) 2 000

2. Quantitat significativa de vitamines i minerals

Com a regla general, per decidir el que constitueix una quantitat significativa han de considerar-
se els seglents valors:

— 15% dels valors de referéncia de nutrients especificats en el punt 1, subministrat per 100 g o
100 ml, en el cas dels productes diferents de les begudes,

— 7,5% dels valors de referéncia de nutrients especificats en el punt 1, subministrat per 100 ml,
en el cas de les begudes, o

— 15% dels valors de referencia de nutrients especificats en el punt 1 per porcio, sil'envas només
conté una porcio.

PART B — INGESTES DE REFERENCIA DEL VALOR ENERGETIC | ELS NUTRIENTS
SELECCIONATS DIFERENTS DE LES VITAMINES | ELS MINERALS (ADULTS)

Valor energéetic o nutrient Ingesta de referéencia
Valor energétic 8 400 kJ/2 000 kcal
Greix total 70 g

Acids grassos saturats 20g

Hidrats de carboni 260 g

Sucres 90g
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Annex XIV

Factors de conversio

FACTORS DE CONVERSIO PER CALCULAR EL VALOR ENERGETIC

El valor energétic que es declari s’ha de calcular mitjangant els factors de conversié segiients:

— hidrats de carboni (llevat dels polialcohols) | 17 kdJ/g — 4 kcal/g
— polialcohols 10 kd/g — 2,4 kcall/g
— proteines 17 kd/g — 4 kcallg
— greixos 37 kdJ/g — 9 kcallg
— salatrim 25 kd/g — 6 kcallg
— alcohol (etanol) 29 kJ/g — 7 kcallg
— acids organics 13 kJ/g — 3 kcallg
— fibra alimentaria 8 kd/g — 2 kcallg
— eritritol 0 kd/g — 0 kcal/g
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Annex XV
Expressio i presentacio de la informacié nutricional

Les unitats que s’han d’utilitzar per a la informacié nutricional de I'energia (kilojoules (kJ) i
kilocalories (kcal)) i el pes (grams (g), mil-ligrams (mg) i micrograms (ug)), i 'ordre de presentacio
de la informacio, segons correspongui, han de ser les seglents:

valor energétic kd/kcal

greixos g

dels quals:

— saturats 9

— monoinsaturats g

— poliinsaturats g

hidrats de carboni g

dels quals:

— sucres g

— polialcohols g

— midé 9

fibra alimentaria g

proteines g

sal g

vitamines i minerals les unitats especificades en I'annex XIllII, part
A, punt 1
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Annex XVI

Productes de la pesca

Codis NC (nomenclatura combinada 2010) Descripcio
0301 Peixos vius
0302 Peix frec o refrigerat (excepte els filets i altres

carns de la partida 0304)

0303 Peix congelat (excepte els filets i altres carns
de la partida 0304)

0304 Filets i altres carns de peix (inclus picada),
frescos, refrigerats o congelats

0305 Peix sec, salat o en salmorra; peix fumat,
inclis cuit abans o durant el fumat; farina i
pols, aptes per a 'alimentacié humana

0306 Crustacis, inclus pelats, vius, frescos,
refrigerats, congelats, secs, salats o en
salmorra; crustacis sense pelar, cuinats en
aigua o vapor, inclus refrigerats, congelats,
secs, salats o en salmorra; farina i pols de
crustacis, aptes per a l'alimentacié humana

0307 Musclos, inclius els separats de les valves,
vius, frescos, refrigerats, congelats, secs,
salats o en salmorra; invertebrats aquatics
(excepte crustacis i musclos), vius, frescos,
refrigerats, congelats, secs, salats o en
salmorra; farina i pols d’invertebrats aquatics,
excepte els crustacis, aptes per a
I'alimentacié humana

1212 20 00 Algues
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Llista de procediments tradicionals de preparacié d’aliments

Trocejar

Recobrir

Escalfar, cuinar, coure, fregir (fins a 240°C a
pressié atmosférica) i cuinar a pressio (fins a
120°C)

Refredar

Tallar Destil-lar/rectificar
Secar Emulsionar
Evaporar Extreure, inclosa I'extraccié de dissolvent
Fermentar Filtrar

Triturar

Infusio Macerar
Procediments microbioldgics Barrejar

Pelar Percolar

Premsar Refrigerar/congelar
Rostir/torrar Esprémer
Remullar
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Annex XVIII

Declaracions autoritzades sobre I’abséncia o la preséncia reduida de gluten en els
aliments i les seves condicions

A. Requisits generals
SENSE GLUTEN

La declaracié sense gluten solament podra utilitzar-se quan els aliments, tal com es venen al
consumidor final, no continguin més de 20 mg/kg de gluten.

MOLT BAIX EN GLUTEN

La declaracié molt baix en gluten solament podra utilitzar-se quan aliments que consisteixin en
blat, ségol, ordi, civada o les seves varietats hibrides, o que continguin un o més ingredients fets
a partir d’aquests cereals, que s’hagin processat especificament per reduir el seu contingut de
gluten, no continguin més de 100 mg/kg de gluten en l'aliment tal com es ven al consumidor final.

B. Requisits addicionals per als aliments que contenen civada

La civada continguda en un aliment que es presenta com un producte sense gluten o molt baix
en gluten haura d’haver estat especificament elaborada, preparada i/o processada per evitar la
contaminacio pel blat, el segol, 'ordi o les seves varietats hibrides, i el seu contingut de gluten
no podra sobrepassar els 20 mg/kg.
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