Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos
SANIDAD ANIMAL
Resolucion 829/2006

Sustituyese el texto del Numeral 23.24 del Reglamento de Inspeccion de Productos,
Subproductos y Derivados de Origen Animal, que fuera aprobado por el Decreto N° 4238
del 19 de julio de 1968.

Bs. As., 5/12/2006

VISTO el Expediente N° S01:0295536/2005 del Registro del MINISTERIO DE ECONOMIA Y
PRODUCCION, la Ley N© 24.922, el Decreto N© 4238 del 19 de julio de 1968 y sus modificatorios,
la Resolucion N° 506 del 31 de agosto de 2000 de la ex-SECRETARIA DE AGRICULTURA,
GANADERIA, PESCA Y ALIMENTACION del entonces MINISTERIO DE ECONOMIA, la Disposicion N°
455 del 24 de octubre de 1968 de la ex-Direcciéon General de Sanidad Animal dependiente de la ex-
SECRETARIA DE ESTADO DE AGRICULTURA Y GANADERIA, y

CONSIDERANDO:

Que mediante el Decreto N° 4238 del 19 de julio de 1968 y sus modificatorios se aprobd el
Reglamento de Inspeccién de Productos, Subproductos y Derivados de Origen Animal.

Que por medio de la Resolucién N° 506 del 31 de agosto de 2000 de la ex-SECRETARIA DE
AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTACION del entonces MINISTERIO DE ECONOMIA, se
incorpord el Numeral 23.24 y subsiguientes, al Capitulo XXIII "Productos de la Pesca", del
reglamento mencionado.

Que el Numeral 23.24 reglamenta desde el punto de vista higiénico sanitario la explotacién y
comercializacion de moluscos bivalvos vivos para consumo humano directo.

Que es necesaria la permanente actualizaciéon de dicho reglamento adecuandolo a los avances
cientificos, tecnoldgicos y a las demandas de los mercados.

Que dadas las caracteristicas particulares que presentan los procesos de explotacion y
comercializacién de moluscos bivalvos se considera necesario incluir en forma taxativa la
participacion de las autoridades provinciales con competencia en la materia, dado que son
responsables de ejecutar tareas que comprenden, entre otras, la clasificacion de las zonas de
produccién de moluscos bivalvos, la verificacién de las condiciones que determinan el
mantenimiento de la clasificacidn, el cierre o la apertura de dichas zonas y el control de la
comercializacién.

Que la Comisién Permanente de Estudio y Actualizacién del Reglamento de Inspeccion de
Productos, Subproductos y Derivados de Origen Animal, creada por la Disposicion N© 455 del 24 de
octubre de 1968 de la ex-Direccidon General de Sanidad Animal dependiente de la ex- SECRETARIA
DE ESTADO DE AGRICULTURA Y GANADERIA, ha entendido que resulta procedente modificar el
Numeral 23.24 del citado reglamento.

Que la Direccién de Laboratorios y Control Técnico del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y
CALIDAD AGROALIMENTARIA, organismo descentralizado en la érbita de la SECRETARIA DE
AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTOS del MINISTERIO DE ECONOMIA Y PRODUCCION,
ha tomado el debido conocimiento, no formulando observaciones en contrario.

Que el Consejo de Administracion del citado Servicio Nacional ha tomado la debida intervencion.

Que la Direccion de Legales del Area de AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTOS,
dependiente de la Direccidn General de Asuntos Juridicos del MINISTERIO DE ECONOMIA Y
PRODUCCION ha tomado la intervencion que le compete.



Que la presente medida se dicta en ejercicio de las atribuciones conferidas por el Articulo 2° del
Decreto N© 2551 del 30 de diciembre de 1986 y por el Decreto N° 25 del 27 de mayo de 2003,
modificado por su similar N© 1359 del 5 de octubre de 2004.

Por ello,
EL SECRETARIO DE AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTOS
RESUELVE:

Articulo 1° — SustitUyese el texto del Numeral 23.24 del Reglamento de Inspeccién de Productos,
Subproductos y Derivados de Origen Animal aprobado por el Decreto N°© 4238 del 19 de julio de
1968, y sus modificatorios, por el que como Anexo forma parte integrante de la presente
resolucion.

Art. 2° — La presente resolucién entrara en vigencia a partir de la fecha de su publicacién en el
Boletin Oficial.

Art. 32 — Comuniquese, publiquese, dése a la Direccion Nacional del Registro Oficial y archivese.
— Miguel S. Campos.

ANEXO
MOLUSCOS BIVALVOS DESTINADOS A CONSUMO HUMANO

DISPOSICIONES GENERALES Y DEFINICIONES:



23.24.1 Maluscos bivalws. Son los molusecs lamelibranquics que se ali-
Dilinicidn. mentan por filracidn,

232411 Zonas de produccidn ck mo- Se enfienda por zonas de produccion a las zonas
luscos bivalvos. maritimas, da lagunas cosleras o de esiarios

donde se encuentran bances naturdes de malus-
o0 bivalvos y s axtraigan, o zonas donda 52
culliven yluego sacosechan.

M2 Producciin, procasamienta ¥ La procuccidn, tanencia, el procesamiento,
comenializacian de molus- franspomte ¥ la comercializaciin de moluscos
cos bivalwos. bivakos para consumohumano, respondara a
Requisitis. los requisitos v a las nomas higdenico-sanitanas

flijadas en este raglamento:

Las exigencias alcanzaran tambign a los equine-
demmas, ks unicados ¥ ks gaslard podos mari-
nes, 0on excapcian de aquélias vinculadas con el
proceso de depur@cian.

732413 Uridades de preduccidn, Las unidades de produccidn, procesamianto y
procesamianto y puasta en puesta en mercado da molusoos bivalvos desti
merada. nados al consumo humano responderana lo es-
Requisitos. tablecid en al prasante raglamento, en lo rele-

ranle a la clasificacidn de zenas, procuceidn, al
procesamiento ¥ ala comercializacion.

732414 Producciin da moluscos b- Seenfiende por produccion de moluscas bivalk
vakios. w5 ala aclividad qua comprende fanto su ob-
Definicidn. tencidn a parlirda bancos naturales como su

antraccidn desda cultivos,

32415 Detemminacion, clasificacion Conformelo dispuesta en bs Arliculs 37y 47
¥ wigilaincia delas zonas da dela Ley N' 24.222, la autaridad compatants
producadn. que cormespanda, establecard las zonas de pro-
Law M 24 922 duccicén de mauscos bivakos y2u dasificaciin
Competencias. asi coma la posleror viglancia para el manta-

nimienta de la misma, confommea los equisilos
astablecidos en el presanie rmgamento,

El SERVICHKZ MACICHAL DE SANIDAD Y CALIDAD
AGRIALIMENTARIA, en adelante SENASA, evallard
Io actuado por la autaridad compatante a los fines

de su raconccimisnts con validez nacicnal
ainemaciond.

2416 Autaridad sanitaria nacicnal El SEMASA &5 la autaridad sanitaria nacional
compeltenie competente para habilitar los cantrs da depura-
Alibuzionas. cidn ¥ expadician, astablecimientos da fransfomacidn

v laz unidades utiizadas para &l transporta de bs
rmaluscos bivalvos.

23.2417 Azondicionamianto da mo- El acondicionamianto de moluseos bivalvos
luscos bivalvos vivos, consishe an sualmacenamiento, en tancues oen

cuakpier otra instalacion cue contenga agua de
mar limpia o en zonas naturales para limpiarkcs
de anena, fange, lima omucus, para presanar o
majorar sus cualidades crganokplicas.

23.24.18 Agua de mar limpia. Se enfienck por agua de mar limpia al aquade
Dlinicidn, mar natural, aificial o purificada o al agua sa-

Iobra qua no contienga microarganismas, suskan-
cias nocivas o fitoplancton toxigénico en canti-
dadas que puedan afactar drecta o indirzclamean-
ke ala caldad sanitaria de ks producios alimen-
fizics.

732418 figua limpia. Seenfiends por agua limpia al agua duke que
Diefinicidn. pasea una caldadhigiénica simiar a ka delagua

de marlimpia.




23.24.1.10

Ficplanctan.
Definicidn.

Se entiende porfitoplancton al conjunta de mi-
cronrganismos capaces de fotosintalizar, que
normalmenti viven en suspension en i columna
deagua y son llevados porlas cormentes mark
nas.

232411

Bioloxinas marninas.
Difinicicn.

Sa entiendz por bioboxinas marinas a las sustan-
ciastixicas producidas poralgas v acumulachs
en los molusacs Hvalvos poringestian de fito-
plancton iexigénica.

23.24.1.12

Bictoainas y Contaminantes.
Datarminacidn aralitiza.

Los estudios paracktarminar la presencia de
bizkxinas. confaminanles microbialégicos y
quimicos en molscos bivalvos mencionados en
elpresenta Reglamen o debaran sar realizados en
laboratcrios habiliados porel SEMASAa 1d efacto.

23.24.1.13

Depuracion de molusoos bi-
valwos

Depuracin es la aperacién de mantaner al Ko-
lusco Vivakeovivg, enagua de marlimpia, du-
ranta un detenminach penodo de iempa, sufi-
cienke como para rduci la concentracidn de
suslancias contaminantes microbickigicas, con
el ohiglo de hacarlos aptos para el consumo
humana diracta.

23.24.1.14

Caniroda depuracidn da mo-

luscos bivawes.

Sz antiende por cenir de depuracicn de maolus-
o5 bivalvos al esfablecimients habilitada dota-
do de instalacionas alimentadas con agua demar
limpia, en las qui se mantisnan ks molusoos
bivalwos sivos duranta el lismpo necasarnio para
lograr su depuracian.

23.24.1.15

Canlro de expadicidn de mo-
luscos bivawes.

5o entiende porcentr de axpadicidn de molus-
cos bivalwos, toda instalaciin terrasina o o
tantz habiitada, en la que sa redben, acondicic-
nan, lawan, limpian, cdibran, anvasan y embalan
mokisoas bivakos vivos con dastino al consuma
humang directa.

23.24.1.16

Establecimiento de fanskor-
rmacidn de moluscos bival-
WG,

Sa antienda por establecimianto da translomma-
cidn da moluscos bivahos, al establacimients o
pana dal mismo, cuyainfraestuctura, equipa-
mienta y apsratividad le parmiten la elaboracidn
e productos a bass da maluscos bivakves dasli-
nados d consume humano. Incluye l realza-
cidn de operaciones tdas como @ ratamienio
térmioo, &l ahumada, &l curado, la maduracidn,
elsecado, el mannado o una combinaddn da
estos procedimientos,

23.24117

Extraccidnda melusoos bi-
valwos

Seentiende porextraocidn demaluscos bivalvos
@ sU caplura de un banco natural o de una coss-
chadea culiva.

23.24.1.18

Lote da moluscos bivalvos
vivos.

Sa enliende por ke de moluscos bivalvos vivos

a la canfidad de ésios partenacientes a la misma
espacie, extraldos deuna zonada praduccidn de
idéntica clasilicacion, destinados a seranviados
aunazona de rinslaacion, un cantro da depuracidn,
de axpecicion o aun eskblecimianto de
transfomaciin autorizads.

23.24.1.18

Produztor de moluscos bi-
alvos,

Seentiende por producior de moluscos bivakos
ala parsona figica o jundica que praduss malus-
cog bivawos vives en zonas da produccion.

23.24.1.20

Racolector da molsoas bi-
valwos,

Sz antiende por recalector da moluscos bivalvas
a la parsona fisica o-jundica qua extraz malus-
cosbivalvos vivis da banca, con una metaddlo-
giaapropiada.

2344421

Reinstalacikin de molsoas
bivaks,

Sa entiendz por reinstalaciin de moluscos bival-
wosa lacperacidn consistenta en frasladar ma-
lusces bivalvos wivos a zonas marilimas, de l
gunas costeras o de estuarios duranie ol iempa
NECASAND para reducr la contaminacion micm-
biolécica, con el cbjeto ce hasedos aplos par al
corsume hurmans direct. Esla cperacidnno
incluya el raslado de moluscos bivalwos a zonas
mas apropiadas para su posterar crecimianto o
engondz.

23.24.1.22

Zanade reinstalacién demea-

luscos bivawos.

Sz antiende porzona de reinstalacidn de molus-
05 bivalves a las zonas maritimas, de lagunas
costaras o estuaris clhramente dalimitadas y
safializadas por materidas flatantes o fijes, des-
linadas a la depuraciin natural da moluseos bi-
vahvos vivas.




23.24.21

Deleminaciin de las zonas da
producciin de moluscos bval-
¥is,

La autaricdad cormpetente debe determinar, co-
bre la base de lineas imaginarias, la ubicaciin ¥
los limites geegrilicos precisas de ks zonas de
producciin a clasificar, constituyandy unidades
homogéneas.

232422

Zonas de produccion da molus-
o5 bivalvos.
Clases.

Las zonas de produccicn qua se determinen
confarme &l numeral antenar ssran clasi bicadas
an las siguienles clases: & By C.

232423

Zonas de prochiccidn da molus-
cos bivalwas

Clasas.

Alcances.

Las zonas de produccian de maluscos bivalws,
saqun la clase en la que saan incluidas, tendrén
las siguiantes dcances:

1.- En las zonas clasificadas por kb autoridad
competenta como Class A sa pemifira la ax-
tracciin de maluscos bivalvos vivos pam al
conzuma humana dirschs.

2.- Enlas 2onas clasificadas por la autoridad
compelente coma Clase B sa penilir la ex-
fracciin da molussos bivalvos vivos que pue-
den comercializarss parael consuma humano
directo inicamena tras su ratamianto en un
centro b depuracidn o zona de reinstalaciin,
3.- Enlas zonas dlasificadas por la autordad
compelente como Clase G se permili la ex-
Iraczian de moluscos bvalvos vivos que pue-
den comercializarsa para al consuma humans
directo unicaments Iras su reinstalaciin durante
un parioda prolongads, cue asagura su inocui-
dad

22424

Contaminantes.
Tolarancias por zonas.
Frecuancia de muestreo.

Lo niveles méximos da contaminacion acep-
lades para kb chsficacdan de las diferantas
Z0Nas saran 1os expresados enel cuadr del
presanta numeard, sobre muastras de maluscos
bivahos.

Los andlisis a que se haca rfarenciasn dicho
cuadro respondan a exigencias minimas a la-
varse a cabo en ks zonas bajo estudio. Eskono
impecird quela aviondad sanitaia nacional
competenta pueda sdlicitar otros acorde a las
caractaristicas medicambiantales de cada zana
anashudic.

La metedokigia analiica a utilzar se@ detenminada
conforme el Numeral 7.1.1 - LABORATORICS -

NORMAS- dal prasania raglamanio,

Continuacian dal Numaral 23.24 2.4

Analil Zona b Zara B Zora Frecuencia
Escherichia coli =230 NWMP/100 g =4800 NKMP00g 248000 NMPHDOg quinzenal
Flamo <1000 (a3 gk semesiral
Cadmio =1000 (n3a o k) semesiral
Wercurio <500 ingig o poyke) semesiral
Gnpo Plaguickas WA/ N& (navig o pgkg)

Cmanohakgenacks LMA; Lirnite maximo da residuns - NA: Nival de accion anual
Hexadarchencano 200 anual
Aldrin anual
Diildrin 200 (Exprasads como suma) anual
Endrin 50 anual
Alfa-Hexaalorodiclohexang 200 anual
Bata-Hexacloroddohexano 100 anual
Lindang il anual
Heptaclors £ anual
Hepladaroapiaido {Exprasadocomo suma) anual
Alla-Clordana

Gamma-<Clordans 50 (Expresado como suma) anual
Cxichrdanc anual
Alta-Endasulfan

Bata-Endestlfan 100 (Exprasady como suma) anual
Endesulfan sufais anual
Mirax 100 anual
Wekaidan 100 anual
o,p-00E




23.24.25

Zonas de praduccicn de
moluscos bivalvos:
Muesiren.

La autoridad competents defini i uno o mds puncs
de muesiren de acuerdd a las espacies a explotar,
qua deben sarrepresenfalives de lacaidad de la
zona conskerada.

Sa pstablecerd para ks zonas de produccidn un pro-
grama de muestres de moluscos bivakos ¥ de
auas en &l cud, el numen de muesiras, la distribu-
cidn geocgrafica da 1os puntos muestreados y =u fra-
cuencia, debern garantizar quelos resuados da
los andlisis ssan represanfaiivos de la zona en con-
sideracicn, tomando especialmenle encuantasl
andlisis del fitoplancton y de las bokaxinas.

Sa autonizard sclamenke la exiraccion de aquellas
espacies de moluscos bivakvos que hayan sido obje-
I de muestrens.

232426

Zonas da produccién de

maluscos bivalvos, Clasi-
ficacian. Periodz minima
de astudic.

Paraestablacer la clasificacion da las zonas de pro-
duccin de malusaos bivalvos sa requiera un perio-
dominimo de estudio da SE1S (6) mesaes, durante al
cual deberan realizarse los andlisis bactariolidicos
¥ quimicos requeddos en el cuadro del Mumeard
22424

232427

Zonas d produscidn de
maluscos bivalvos, Otos
recpisitos.

La autordad compalenta deberd ackmas, para dasi-
ficar una zona, cumplimentar kos siquientas requisi-
los:

1.- Realizar un inventaric ce las posibles fuentas de
contaminacicn deorigen humana yio animal qua
puedan afectara la zona de producsin, ademas de
infomnar sobre ol tratamiento de aguas residuakes.
2.- Delemminar las pautas de circulacidn da los cone
taminantes alendiends a las camcleristicas de las
corientes, balimetriay del ciclo de las marsas.

232428

Cadificacicn dezonas da
preduccidn de moluscos
bivaks,

La avtoridad competenta iendréla espansabilidad
deasignar un cidigo alas

zonas de praduccion d2

mobiscos bivakes para su comecta idenlificacion .
El oddino estara constituido por los siguientes ela-
mentas:

1.- [dentifizaciin dal pals da procadencia medianke
deeletras deimprenta mayisculas,

Ejampl REPUELICAARGENTINA- AR

2.- [dentificaciin da la provincia de proceclancia
medank 0OS (2] lelms de imprenta mayisculas, a
sabar:

EBUENDS AIRES - EA

RIJNEGRO - RN

CHUBLIT - CH

SANTACRUZ - 5C

TIERRA DEL FUEGC: AMTARTIDA

E ISLAS DEL ATLANTICO SUR - TF

.- Wimenz da Megistra: estard confarmads por una cifra
de TRES (2 digites en numems ardbigos,

23.2420

Ragisiro Maciona da Zo-
nas.

EI SENASA mantendra un regisino de zonas de
praduscidn reconocicas para laexplotacion y culti
w0 demoluscos bivalvos: Dicha listado de draas,
contendrd la siguienba infomnacian:

Paiz

Pravincia

Nimero da registi

Mambra o denominaciin dela zona

Espacias

S5i oz de banco naturalyio da cultive.
Delmitacidnda lazona

Clasificazion (Classs A, B o.C).

Cicigo da zona de procucddn, sagun lo establacida
en el numeral pracadents.

Dicha infarmackin s& enconlrard a dsposicion de
las partes interesadas, aspecialmants rcokciones,
producioras, centros de depuracian, cenfros deex
pedicicn y establecimiantos da transformacian, Di-
cho istad serd giradh a la SECRETARIA DE
ASRICULTURA, GAMADERIA, PESCAY
ALIMENTOS del MINISTERIO DE ECONCMIA

¥ PROCUCCION, todos los meses demayo de
cada ana.

23.24.2.10

Ingzripcidnen la SECHE-

TARIADE AGRICULTU-
R4, GAMADERIA PES-
CAYALIMENTOS.

Las empresas dadicadas al culfivo v fo engorde da
mokisz0s bivakos cebaran dar cumplimiento a las
insoripciones oue a lal ekcto fig la SECRETARIA
DE AGRICULTURA. GANADERIA, PESCA'Y
ALIMENTOS.

23.242.11

Canirol para el mantani-
rriento e lachsficaciin
de zona.

La autondid competente sametsrm a las zonas clasi-
ficadas a cantrokes periddices a fin de comprobar:
a) Jue no haya praclicas ilicitas en 1o que respecta al

ogen ¥ dasting da los molusoos bivalvos.,




La distribucidn gecgraficade los puntos de muestrec v
51 fracuencia, debardn asecurarque los resuados dal
andlisiz s2an rapresantativos de 3 2ora an cuestion.

EI SENASA revisara anuamente ol control astablecida
an las zonas clasificadas por las provincias ¥ evaliara
5 aceplacicn.

;24292

Planes de muastran.

Los planes cke muesires para comprobarla calidad
microbiolécica de ks molussos bivalvas vivos de-

ben teneren cuenta las posibles wariaciones da con-
laminacion dela zona.

La autondad compebente poncra en praclica un
“Programa de Alarta Zanitaria para molisoos bival-
woe', oue dabard contar con un sistema de comuni-
cacian rapick y eficenta anta la aparicion de cual-
quier fandmana que pudiara ponar en peligro la

salud publica.

Ademas debaran estar contemplados ks siguientes
racpisitos:

a) Los planas de muastrao paracomprobar la pre-
sencia da fitoplancion productor de biotoxnas en

las aguas de produccian ¥ de reinstalaciin y de bio-
xinas en los maluscos bivalvas vives debsen taner
aspecialmante en cuenta las posibles vanaciones de
la prasencia de filoplanchon toxigénico.

Dabera inclir andlisis periédicos dal fileplanclon,

que podan ser realizados en institutos de nvestiga-
ciin. a efectos de determinar la presancia da aspe-
cies atancialmants producioras de biotoxinasy sus
concantraciones an Erminos de cslulas par i,

Can respectd al saguimianto dal fitoplancion, las
rmuestras deberdn ser reprasantativas dela colimna de
agua y proporzicnar infarmacian sobne |a presencia de
aspecies Bxias.

Si s datectran cambios en las poblaciones de
fitoplancton que pudieran darlugar auna acumulacian
de foxinas, se aumenfard la frecuancia de muastran da
los molsoos.

b La fracuencia minima de muesiren para comprobar la
presancia de bioladinas en moluscos bivakos es b que
s2indca enel numeral 23.24.2.13, duranta los perodos
anque esluviera parmitida la exfraccidn,

Laautaridad compatente podra aprobar planes da
rmuestrea albamalivos al expuasta, siempre que a juick
del SENASA resouarden las garantias sulicien ks para I3
saniclad y saguridad alimentania.

Cuando sa conozean kos niveles deacumulacion de
loxinas d2 un guipo de especias de la misma zonade
produccian, b aspecie con el nivel mas ato padra
utilizarse coma indcadera. Siles niveles de texina de b
aspecieindicadora egtdn por endima de las limikes
leados, la autoridad compatents debard prohibirla
axtraccidn ca moluscos bivalvos de la zona afectada v
530 podr permifirla extraccidn de las demas especias
5i un andlisis de las mismas demuasira que sus nivales
de iowinas s2 encuentran por debajo dalos limiles
agtablecos por el SEMASA

) La autoridad compatents dabera comunicar da
inmechato al SEMAS A cuakpicr situaciin ce riesgo.

d) Los planas de musstreo para comprobar la presencia
de contaminantas quimicos daben parmilir datarminar
cuakpier superacion de los limibes contemplados anal
cuadro del Numeral 23.24.2 4.

224213

Bigloainas marinas.
Muastn,
Paricdicidad.

Lis muestreas de moluscos bivakeos, conel fin da
detenminarla prasancia de biotoxinas marinas, se
raalizaran saqun el lipo da éstas, bajo al siguants
asquema da trabajo:

Toaina pardizante delosmoluszos (TPM) - 52
afectuard la biscueda sobra el cuarpo entan o
cuakpier parle comastible por separado. Elanalisis

32 praclizara semanakments.

Tondnas Lipolilicas (Diarneicas) da los Moluscos (TL) -
Se electuard la buisquada sobre el cuempo entaro o
cuakpier pare comestible por saparads. El andlisis s2
practicard quincenalmente.

Towina Amnésica de ks Maluscos (TAM) - S efechuara
la bisqueda sobre el cusrpo antero o cualquier pate
comestible por separado. Elanalsis se practicara
mensualmente.

Los mékdos analiticos ylas krancias que s empleean
saran los establecidos por el SENASA confomme el
Mameral 7.1.1 -LABCRATORICS - HORKAS- dal
presanta raglaments.




minimo de SETENTA Y DO (72) haras, cuyos
rEsultades se encuentran por debajo delos limikes
tokerados.

¢ La autoidad competenta podra raclasificar una
zona de produccikin *A” en las dases "Bo O &
cumpla ks mouisitcs camespandentes eslablecidos
en-al cuadro dal Mumeral 23.24.2.4 da este rega-
menta, ¥ no presenta olros paligras para la salud
publica.

d) En caso ok no realizarsa los monikonecs que co-
maspondan, conforme bs Mumerales 23.24.24
23.24.2.13 e esta Redamenio, a una zonada pro-
duczidn ya clasificada, y cuand dicha inbernupcicn
nohaya sicdo debidamente justiicada, el SEMASA
procederaal ciarre de dcha zana.

&) La autaridad competants deberd informar de toda
cambio de demarcacidn o cierma termporal o dafini-
liva de las zonas de productidna todos los involucrados]
en la cadenade produccidn ¥ comercializaciin yala
opinian publica en general,

DISPOSICIONES RELATIVAS ALAEXTRACCICN Y MANIPULACION

23.24.3

Marmas relalivas a lagx-,
raccian y manipulacidn ca
maluscos bivalvos.

Luego de la exraccidn o durante el imnsporie hacia
un ceniro ke expedicin o de depuracion, una zona
dereinstalacidn  un astablecimianto da transfar-
macian sa dabera praver:

a)duelos procedimientss de extraccion, transparte,
descanay manipulacion de moluscos bivalvos vi
W0S NG pemmifan una conlaminacién adicional dal
praducts, una pérdida significativa de caldadni
produzcacarmbics importankes en suaplitud para
sarconsumidos en forma directa o somelidos ade
puracién, transformackin o reinstalacicn,
bidue los moluscos bivalvos Wves esién adecua-
damenle protegides contra aplastamientos, ncasy
vibraciones para evitar rotura delas valvas.

] Que enfra la extraczion v la descarga en lierma,
los moluscos bivahos vivos no vuelvan a sersu
merngides en aoua cue pueda ecasionar unaconta-
minacidn adicional .

di Jue las medios de fransporle para moluscos bi-
walvos vivos 52 ajusten a lo establecidz en el Capi-
ke XXV —TRANSPORTES— del presenta ra-
damenta.

i Que cada bole de moluscos bivabeos sivos man-
tenga laidentidad de origen.

23.24.31

Raqisiro de Recolactores
win Prchictores da mnh g-
oo bivahos.

La autoridad compelents llevard un registo de os
reslantares yin prdicinnas de molosens bivelves
Wivos atarizados.

232432

Guiade transito da mobs-
oo bivalvos vivos,

1 LHIMARIG BNIDETT T an b o femm e mbs i e e 1 =

Ciacla lole da moluscos bvalwos sivos datara ir
acompaiado de una guia de idnsite para la dentifi-
caricn de su origen durante 2l transporta desda el

sifio de exitracion, a un centr de expedcionca un
cantio de dapuracidn, a una zonada rensklacion o
aunestablacimienta detransformaciin:

La quia de transito sera expadida porla avkondad
compatanite apeticidn dal recalector o productor. Por
cach ke debaran complatarss las sacciones perlingntas
del documento e redistro de forma dara a indaleble
conla siguiente informacian:

a) Idantidad y fimna dal recoleciony! o procuctor,

b Fechada extraccidn.

¢ dentifcacion dzla zona de producciin,

di Idantificacion da las espacies de maluscos y su
canfidad.

&) Datos del Imnspots,

I Destino del produci.

) Fima y aclaracidn cel uncionano actuanie. En el
moments de1a entrega de un lote de moluscos bivalves
wivos a un centro de expedicidn, a un cantm da
depuracion, a una zona de reinstalacian o aun
establacimiento de transformacian, deberd estamparse
lafecha v hom de entraga en las quias de bransilo
corespondantes.

Los rasponsables de dichos canfros, zonas o
establacimienios debardn consenvar la documantacicn
duranie UK (17 ano.

En caso de cieme lempord de una zona de produccian
wio de reinstalacidn, laautoridad competenie dejard da
emilir quias de IRnsit para esazona.

Losmolscos bivahos extraidos de una zonadasilicada
coma °B", 07 ool zoma no clasificada, daberan astar
acompanades por s ouias de iransita
comaspondientas, las que daben sarcruzadas en
diagonal con la leyenda: WO APTO PARA CONSLIMO




Lacapacitacién conbemplaralos siguientas bpioos:

a) Los sistemas de extraccidncue ase uren al a pro-
vechamiento de kxdos [os gemplares recogidos v no
afacten nagalivaments kos sjemplares no exiraidos,
para minimizar el impacto sabra la aclividad.

b) Las metaddogias para l implementacion de aleras
para las zonas.

i Las conducta a adoplar ante elincrements de
bictoxinas marinas.

d) La salvaguarda de la documen lacion que acompania
alos envics (ouias de frnsita).

a) Cros aspectosinharentes a la sanidad del prochicto
recokctado.

RECUISITOS DE HIGIENE PARA LA EXTRACCION ¥ COMERCIALIZACICH CE

MOLUSCCSE BIVALVOS

23244

Condiciones de apfitud pa-
fa al consumao hurmana

Los molscos bivaleos vivos destinados aconsuma
humane deteran cumplir las siguiantes condicionas:
a) Posaer las camchenislicas visuales propias da la
frageuray wiabilidad, incluida la ausancia de sucie-
daden lavalva, una reacciona la parcusian ade-
cuada y unacantidad nommal delicquida interdalvar.
b}y Tendran mancs da DOSCIENTOS TREINTA
{220) Escherichia ooli por cada CIEM (100} gramos
de came da molusco y liquido intervakear.

i Mo conlandra bioloxinas en cantidades cue su-
peran ks limiles o indquen reaccian positiva da
acuerde a bslimiles establacidos par el SEMASA.
dj Salmonalla ausanie an VEINTICINGO [25)
gramos de came da molusco.

a) Mo supararan ks niveles da metales pesados ¥
contaminaries quimicos de acuerds a ko detemina-
doen el cuado del Numard 23.24.24.

324 4.1 Requisitos para la axirac- Los moluscos bivalwos podr@n extraersa de zonas

cidn de moluscos bivakos de producciin clasificadas sagan
Io establacido en &l presenta reglamenta. La extacsion
fuarade zonas de produccidn clasificadas s podrd
redizar siempre que sa dé cumplimianto a bs requisitas
gstablecidos en los Numerales 23.24.4 y 23.24.4.4,

232442 Requisitos para la comer- Loz malusoos bivalvos vivas extraides de 2onas
cidizacidn de molsoos clasificadas, para serdestinacos a consuma humano
bivalvos siwos, paracon- directo, deben dar curmplimiento a ko egtablecido en
suma humane drecta, pro- losNumerales 23.24.2.3; 23.24.2.4 y 2224 4,
cedanles de zonas clasifi-
cackas

23.2443 futarzacicn de consumo Los molscos bivalvos vivos procadentss de las
para moluscos procadentzs de 2ones “I o 07 que nohayan sido somelidas a un
zonas Bo Cnodapura- proosso de depuracidn ni de minstalacidny qua sa
chs prefendan destinar para consumao humana, debardn

s2r enviades a un eslablecimients de transfarma-
cin en el que seran somelidos a algun iRkmisnts
IEmico que assqure la eliminaciin de microonga
nismos patdgenas.

23.24.4 4 Requisilos para la comar- Cuando se comarcializen molusoos bivalvos reoo-
cidizacidn de moluscos lectades fuera delas zonas da produccidn clasifica-
bivalvos recclectados fue- das, deberan cumplimentar con ks siquientes requi-
1a de zonas clasilicadas. silics:

) Los btas de mougoos bivalvos deberan ser so-
melidos aanalsis, a ks gfectos da constatar que
cumplen can ks raquisiios eslablecidos an el M-
mard 23.24 4, Apartados a), ), 2)y d), ¥ encuanta
al Apartade &) la frecuencia la establecsra la auton-
dad compsatanta,

b conlome conlos resulados oblenidos segin las
axigencias de aske redamenis, ke lolas podran des-
linarse a consuma humana direcio, tratamienta en
un establecimienta transtornador o cenim de dapu-
racion habilitados:

23.24.45 Requisitos espacilicos da Log cperadoras de empresas alimentarias que reca-
ke pectinides racolectadis lectan pectinidos fuera de las zonas de proclician
fuera de las zonas de pro- clasificadas deberan garantizar que:
cucddn clasifizadas. a.- Les procedimientes da extraccién, y manipula-

ciin na pamitan wna confaminacicn acicianal del
presducts, una pércida significativa de calidad ni
produzca cambios importantas ensu aptitud para sl
CONSLITE.

b.- Que presanten camcleristicas organoléplicas
propias de frescura y viablidad y que sean micro-
bidddgicamente aptos.

.- ue no contengan bicloxinas en cantidades que




a) Operar madiants Ecnicas demaripulacidn gque
permitan la alimentacian por lilmcian luego da su
inrmarsisn,

b Evitar una densidad peblacional tal, que impicia su
depuracicn.

c] Mantener una separacidn suficienta dentro del area
de reinstalacion, afinda evitar b mazcla de ke dife-
rentaslotes, 10s cuaks debardn estar comactaments
idbntificados:

d) Los recistos winculacdos con la aplitud para con-
suma humano direct, asfar@n a disposiciin dala

autoridad sanitaria compatanta.
23.2452 Zonas e reinstalacion. Las zonas da reinstalacidn tendran limites definides.
Limitas. Esto podra bararsa por medio de bovas u olios ele
Exigencias. menkos gue parmilan una dam identilicasion. Se
debera respatar una distancia minimaentra las 2onas
de rminslalacian, enfre estas v s 2onas de procuc-
cifin con el chjeto de evitarcualquier peligro de pro-
pagackin da contaminacion.
23.24.53 Reqisiro da origen y das- Loz msponsables de las zonas de reinstalaciin lleva
1o, r@n un raqgistro dal ongan de los moluscos bivalos

imgresados, los periodos yugares cb pemanenciay
su poskenor destino. Dichos ragisiros daberan quedar
adisposicion dela avkoridad sanifaiacompatante,

COMDICIGHES DE LOS CENTROS DE EXPEDICION Y DE DEPURACION

23.24.6

Habiifackn ylistado de
aslablecimientos.

La autoridad sanilaia nacional competente habila-
réloz centros de expedicidn yio depuracidn y los
establacimientos de fansformacicn de molusoos
bivalvas despuss de comprobaraue cumplencon las
dispasicionas genardas del presenta mglamenta y
parliculanmanie el Numeral 23.3 —CARACTERISTICAS
DE EMPLAZAMIEMTO— y sus apatades. El listack
acludizado de ks astablecimiantos habililados para
rechbir molscos bivakos vivos deberd sar de
conacimianic de kos responsables de laemisian de las
guias de lransito.

23.24.6.1

Raquisits especilicos para
centros de eapedicidn -
mesires.

Los centros de expedicidn Emesires, deberdn contar
Coma minima con:

a) Salade procaso: la capacidad de la misma debera
permitir i=alizar an forma higiénica, sinantrecr-
zZamientas las tareas de racapcidn, lavady, clasifica-
cién/selacoidn y anvasadoeliquatads.

b En &l ngresa para el personal s debe contar con
lavabotas v lavamanas.

) En 2l casn de utilizar cajones, canastos demale-
rial plastics u atros recipientes, deberd contarcon
un secter o sla para sl lavads de ks mismes.

d) Un depdsita para producks leminado, que debera
garantizar la parmanencia a las femparaluras exigi-
dasmantariand la viabilidad cl dichos productos.
e} Dapdsito de amvasss y rétulos.

Tl Depdsito de despendicios y comisos.

i Dapdsito de agua, oon capacidad aconde al volu-
men de prochicios a procesar.

hi Banos para el parsonal, separados Secin Sexo.
i1 Mestuarnios parael personal, separados sagin
SERD.

ji Comador para el parsonal,

k) Chicina administrativa, an la que debara eslar
archivada la documentacicn de cada bata de malus-
cos bivawos recbido, procesado ¥ enviado y sus
conlrales comespondantes,

23.24.6.2

Raquisitos aspecilicos para
ceniros de eapedicidn fio-
fanta.

Los centros de expedicidn flokantas, deberan contar
con las hcilidades qua pernitan la realizacidn de
todas las tareas inherantes a la recepcian, lavado,
clasifcadidn/sekociiny envasadoiatiqueldo da los
mohisoos, teniendo en cusnta las especiales caache-
ristizas de las embarcaciones.

23.24.6.3

Caniros da dapuracidn.
Raquisiis especilions v
disafio sanitano de las pi-
latas:

Los cantros de depuracion, debardn contar como
minime, ademas dea las nshlacionas especificas
para la depuraciin (piletas), con ks seclores des-
criples en el Numeral 23.24.6.1.

El fendey las pareces de las pilelas de depuracicn
v de b depdsitos ce agua deberan serde suparicie
lisa, esislen e @ impemeable y resultar faciles de
limpiarcon sistemas de limpieza mecanicos yioa
prasicn.

El fondo cke las piletas de depuracicn deberd Enar
una inclinacidn adecuada y pemitiruna avacuackin
deagua acorde con el volumean da trabajo.

| E_I_u:lis-lal'ln de las pilelas debe impadirla contamina-




i Los maluscos bivalvos vivos debardn sometarse
auna depuraciin confinua paraajustarse a las nor
mas microbiokigicas establecidas en esta reglaman-
lacidn.

a) En al caso de que una pileta da depurackin con
enga vanos [stes ce moluszos, ninguno de alkos

pochia sar ratirada de la misma hastaque la olalidad
de ks bias se encuentren depuradas. En tods mo-
ment se dabe mantenar 3 identidad de origen da
cada uno cke los lotes.

i1 Los racipientas ufilizacks para contenar moluscos
bivak'es vivos dentro dal sislema de depuracion
debardn estar disefiados de fomma tal que permitan

&l paso delagua v la viabilidad da los molusoos
cantanidas.

) Durante la depurasion no podia haber custacans,
peces ni otras espedcies marinas en b pileta da depu-
racién al mismo fiempa qua los mokisoos bivalvos
Wvos,

hi Les centros de depuraciin debaran contar con un
laboratana reconocida porla autaridad sanitaria
competents, equipada con {ock & matarial necesario
para comprabar la eficacia de la depuracion meciante o
cumplimienta de las especificaciones microbiokidicas. En
caso de no contar con elle, daberan uflizar los servicios
de laboratarics exemos autarizadas por la autoridad
sanitaria compstents. Los centros de dapuraciin
debaran manienar un registio en el que s= ancten con
requlanidadlos resufados delas siguientes prebas
microbiokiicas:

h1}del agua del sistema de dapuraciin a la enfrada de
las pikitas da dapuracion.

h2ide los moluscos bivakeos wivs no depurados

h3) de los molusoos bivalvos vives depurados. Todos los
andlisis daban cormesponder a lotes dafinidos da
maluszcs,

i1 Sadabaran mantener ragistos donde conste: la fecha,
canfidad y arigan da moluscos bivalwos
vivosingrasados, La informacidn cetallada sobre b
anpecicidn da envios daspuss de la depuracidn.

ji Los centras de depuracidn debardn contarcon las
inslalaciones necesarias como paa redizar s lareas de
ambalada y rotulado singue eslas cperdones
introduzcan contaminacion al seclor de pilatas de
depuracion.

22465

Embaada,

Log molusoos bivalvos wivos s ambalaran en bue
nas condicionas de higiena.

Los ecipien ks olos conlenadones no debardn alte-
far sus caractaristicas onganaképticas, ni transmitir
sushancias pafudciales para la sald plblica.
Todos kos embaajes qua conslitluyan arvasss unita-
fios dewanta al sonaumidar, daberdn estar cemados
desde 2 zalida del centro de expadicidn hask su
presentacion a la venta al minorista o consumidar
final.

Z3.24.6.6

Rotulads de moluscos bi-

vahos vivos:

Todos kos confinenies (ambalajes) de cada envio da
maluszos bivalvos vivos a consuma levaran un

itk fimpemeable y con tnta indeleble) aproback
porla auiidad sanilaia qua parmita idantificar en
fodo momeanto 2l arigan da los producios.

Los rélulos deben contaner al menos los siguientes
datos:

a) Crigen: nombra y ndmen de zanade produscién o
centro da depuracian (si cormspondiere); @ indicacikin s
proviene da caplura o de cultiva,

b’ Espacia damolusoos bivalvos (nombre comun).

¢l ientificaciin del centra de axpecicidn.

di Fecha de embalado (dia y mes).

a) Deba inzluirss la leyenda: “ESTOS ANIMALES
DEEEM SER COMERCIALIZADOS VIVOS"

212487

Cronsarnvacian yalmaca-
narnierta.

En las cémaras de consarvaciin ks moluscos bival-
oS vivos se mantendran a una tamperatura antre
CUATRO 4y SIETE (T) grados centirados.

El embalaje no estard an contacks con el piso de la
camara.

Queda prohibida la reinmersian o aspersion con
agua de ks maluscos bivalvas vives daspuss del
embalade v db 1a saida dal caniro de expedicion, a
axcapeidn de procests de almacanamianto y man-
lenimients realizados en aqualics esablecimiantos
hakilitacks que cuanten con insldacionss apropia-
das afal slecta.

232468

Transporta de molusoos
bivalvos sivos.

Los transpartes que sa ulilizen para el fraskado da
asta tipo da producto deberdn cumplir ks requisios







