Secretaria de Politicas, Regulacion e Institutos

y

Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos

CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO

Resolucion Conjunta 31/2008 y 118/2008

Modificacion.

Bs. As., 4/2/2008

VISTO el Expediente N° 1-47-2110-3958-07-5 del registro de la Administracion Nacional de Medicamentos,
Alimentos y Tecnologia Médica y;

CONSIDERANDO:

Que la firma Compaiiia Oleaginosa del Sur S.A. solicit6 la incorporacion al Codigo Alimentario Argentino del
producto aceite de girasol virgen en sus diferentes variedades.

Que el Codigo Alimentario Argentino (C.A.A.) regula los aceites comestibles en el Capitulo VII no contemplando
dichos productos.

Que resulta imprescindible establecer parametros para el aceite de girasol virgen.

Que resulta necesario incorporar el contenido de 4cidos grasos trans como criterio de diferenciacion entre aceites
extraidos por prensada y aquellos tratados por solvente y posterior refinado.

Que la normativa internacional de referencia Codex Alimentarius Stan numero 210 establece el criterio para
distinguir al aceite de girasol de alto oleico.

Que a estos fines es preciso modificar los Articulos 525 y 528 del Codigo Alimentario Argentino.

Que la Comision Nacional de Alimentos ha intervenido, expidiéndose favorablemente.



Que los Servicios Juridicos Permanentes de los organismos involucrados han tomado la intervencion de su
competencia.

Que se acttia en virtud de las facultades conferidas por el Decreto 815/99.

Por ello,

EL SECRETARIO DE POLITICAS, REGULACION E INSTITUTOS

Y

EL SECRETARIO DE AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTOS

RESUELVEN:

Articulo 1° — Sustitiiyese el Articulo 525 del Codigo Alimentario Argentino, que quedard redactado de la
siguiente manera: "Articulo 525 — Los Aceites comestibles, con la sola excepcion de los aceites virgenes,
definidos en este capitulo, deben haber sido convenientemente refinados, a través de procesos tecnoldogicamente
adecuados, a fin que cumplan con las exigencias del presente Codigo.

Seran considerados como no aptos para el consumo:

1. Los aceites y grasas vegetales cuya acidez libre sea superior a 0,60 mg de KOH/g (0,30 como acido oleico) y
los aceites cuya acidez supere los valores indicados en los articulos 528 y 535.

2. Los aceites y grasas vegetales que presenten olor y sabor extrafios y/o rancios o que contengan aceites de origen
mineral.

3. Los aceites y grasas vegetales cuyos indices de perdxido sean superiores a los establecidos en los articulos de
referencia del presente Codigo.

4. Los aceites y grasas alimenticios refinados que contengan restos de substancias empleadas en los procesos de
refinacion y los extraidos con solventes no autorizados.

5. Los aceites y grasas alimenticios que presenten un contenido superior a:
* Cobre:

Aceite de girasol virgen: 0,4 mg/kg como Cu

Los demas: 0,1 mg/kg como Cu

* Cromo: 0,05 mg/kg como Cr

* Hierro:

Aceite de girasol virgen: 5,0 mg/kg como Fe



Aceite de oliva: 3,0 mg/kg como Fe

Los demas: 1,5 mg/kg como Fe

* Jabon: 50 mg/kg como oleato de sodio

* Mercurio: 0,05 mg/kg como Hg

* Plomo: 0,1 mg/kg como Pb

* Solvente de extraccion: 50 mg/kg

* Substancias insolubles en éter etilico: 500 mg/ kg.

6. Los aceites alimenticios que contengan mas del 5% de &cido ertcico referido a los 4cidos grasos totales.

Art. 2° — Sustituyese el Articulo 528 del Cédigo Alimentario Argentino, que quedara redactado de la siguiente
manera: "Articulo 528 — Se denomina Aceite de girasol, el obtenido de semillas de distintas variedades de
Helianthus annuus L.

Se denomina aceite de girasol virgen al extraido de semillas de girasol (Helianthus annuus L.) por procedimientos
exclusivamente mecanicos pudiendo haber sido purificado por lavado, sedimentacion, centrifugacion y/o
filtracion unicamente.

En el aceite de girasol virgen no se permite el uso de aditivos alimentarios.

Las caracteristicas fisicoquimicas del aceite refinado son:

* Densidad relativa a 25/4°C: 0,9130 a 0,9190

* Indice de refraccion a 25°C: 1,4719 a 1,4740

* Indice de yodo (Wijs): 119 a 138

* Indice de saponificacion: 187 a 192

* Insaponificable, Max: 1,00%

* Pérdida por calentamiento, Max: 0,05%



* Indice de Bellier modificado (medio acético de precipitacion): 23°C a 27°C

* Polibromuros insolubles, Max: 0,4%

* Indice de peroxido, Max: 10,0 miliequivalentes de Oxigeno/Kg

Para los aceite virgenes se debe cumplir:

* Densidad relativa a 25/4°C: 0,9130 a 0,9190

* Indice de refraccion a 25°C: 1,4719 a 1,4740

* Indice de yodo (Wijs): 119 a 138

* Indice de saponificacion: 187 a 192

* Insaponificable, Max: 1,50%

* Indice de peroxido, Méx: 15,0 miliequivalentes de Oxigeno/Kg

* Acidez Libre, max 4,00 mg de KOH/g (2% como acido oleico).

* Acidos grasos trans, max. 0,1% sobre el total de acidos grasos

Se denominara aceite de girasol de alto oleico aquel cuyo contenido de acido oleico sea igual o mayor a 75%
sobre el total de acidos grasos.

Debera responder a las siguientes caracteristicas fisicoquimicas:

* Densidad relativa a 25/4°C: 0,907 a 0,913

« Indice de refraccion a 25°C: 1,4672 a 1,4682

* Indice de yodo (Wijs): 82 a 91



* Indice de saponificacion: 182 a 194

Art. 3° — Registrese, comuniquese por intermedio de la ADMINISTRACION NACIONAL DE
MEDICAMENTOS, ALIMENTOS Y TECNOLOGIA MEDICA a todas las Jurisdicciones Sanitarias. Dése a la
Direccion Nacional de Registro Oficial para su publicacion. Cumplido, archivese. — Carlos A. Soratti. — Javier
M. De Urquiza.



