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BUNDESGESETZBLATT

FUR DIE REPUBLIK OSTERREICH

Jahrgang 2003 Ausgegeben am 25. November 2003 Teil 11

535. Verordnung: Kollagen-Verordnung

535. Verordnung der Bundesministerin fiir Gesundheit und Frauen iiber die Herstellung
von Kollagen zum Verzehr (Kollagen-Verordnung)

Auf Grund des § 38 Abs. 2 des Fleischuntersuchungsgesetzes, BGBI. Nr. 522/1982, zuletzt gedndert
durch das Bundesgesetz BGBI. I Nr. 96/2002, wird verordnet:

Anwendungsbereich
§ 1. (1) Diese Verordnung ist anzuwenden auf das In-Verkehr-Bringen von Kollagen zum Verzehr.
(2) Diese Verordnung ist nicht anzuwenden auf Kollagen fiir
1. pharmazeutische oder kosmetische Zwecke,
2. andere Zwecke, wenn das Kollagen nicht zum Verzehr bestimmt ist, und
3. Medizinprodukte.
Begriffsbestimmungen

§ 2. (1) Im Sinne dieser Verordnung bedeuten:

1. ,,Kollagen*: ein aus tierischen Hauten, Fellen und Sehnen sowie — im Falle von Schweinen, Ge-
fliigel und Fischen — Knochen gewonnenes Erzeugnis auf Proteinbasis, das nach dem Verfahren
gemil Anlage 1 Kapitel 5 hergestellt wird;

2. ,,Kollagen zum Verzehr: Kollagen, das entweder als Lebensmittel oder in einem Lebensmittel
oder als Umhiillung eines Lebensmittels oder eines Erzeugnisses zum menschlichen Verzehr
bestimmt ist.

(2) Die Begriffsbestimmungen gemifl § 2 der Speisegelatine-Verordnung, BGBI. II Nr. 272/2000,
gelten auch als Begriffsbestimmungen im Sinne dieser Verordnung.

Hygienebedingungen

§ 3. Kollagen zum Verzehr und Ausgangserzeugnisse zur Herstellung von Kollagen zum Verzehr
miissen gemill den jeweiligen Bestimmungen der Anlagen 1 und 2 zu dieser Verordnung in Verkehr
gebracht werden.

Verweisungen

§ 4. Soweit in dieser Verordnung auf Bundesgesetze oder andere Verordnungen verwiesen wird, sind
diese in ihrer jeweils geltenden Fassung anzuwenden.

Schlussbestimmungen
§ 5. (1) Diese Verordnung tritt mit 1. Jinner 2004 in Kraft.

(2) Diese Verordnung ist nicht anzuwenden auf Kollagen zum Verzehr, das vor dem 1. Janner 2004
hergestellt oder eingefiihrt wurde.

(3) Mit dieser Verordnung wird die Entscheidung der Kommission vom 29. September 2003 zur
Anderung der Richtlinie 92/118/EWG des Rates hinsichtlich der Vorschriften fiir Kollagen fiir den
menschlichen Verzehr und zur Aufhebung der Entscheidung, Nr.2003/42/EG, Nr. 2003/721/EG (ABL
Nr. L 260 vom 11. Oktober 2003), in dsterreichisches Recht umgesetzt.

Rauch-Kallat
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Anlage 1
Hygienebedingungen gemil} § 3

Kapitel 1
Kollagenherstellungsbetriebe

Kollagen zum Verzehr darf nur in Betrieben hergestellt werden, welche die Bedingungen der Anlage
Kapitel 1 der Speisegelatine-Verordnung erfiillen.

Kapitel 2
Ausgangsmaterial und Betriebe, die Ausgangsmaterial liefern
(1) Fiir die Herstellung von Kollagen zum Verzehr darf nur folgendes Ausgangsmaterial verwendet
werden:
1. Haute und Felle von als Nutztieren gehaltenen Wiederkduern;
2. Schweinehéiute, -knochen und -dédrme;
3. Gefliigelhaut und -knochen;
4. Sehnen;
5. Haute und Felle von freilebendem Jagdwild;
6. Fischhaut und -knochen.

(2) Die Verwendung von Hauten und Fellen, die Gerbverfahren unterzogen wurden, ist verboten.

(3) Das Ausgangsmaterial muss folgende Anforderungen erfiillen:

1. fiir Ausgangsmaterial im Sinne des Abs. 1 Z 1 bis 4 gelten die Anforderungen gemdf3 Anlage
Kapitel 2 Z 4 der Speisegelatine-Verordnung;

2. fiir Ausgangsmaterial im Sinne des Abs. 1 Z 5 gelten die Anforderungen gemidf3 Anlage Kapitel 2
Z 5 der Speisegelatine-Verordnung;

3. fiir Ausgangsmaterial im Sinne des Abs. 1 Z 1 bis 5 gelten die Anforderungen gemaf3 Anlage
Kapitel 2 Z 6 der Speisegelatine-Verordnung mit der Ausnahme, dass das Ausgangsmaterial
nicht aus Betrieben stammen darf, in denen Wiederk&uerknochen getrocknet werden;

4. fiir Ausgangsmaterial im Sinne des Abs. 1 Z 6 gelten die Anforderungen gemidf3 Anlage Kapitel 2
Z 7 der Speisegelatine-Verordnung.

(4) Fir Sammelstellen und Gerbereien, die das Ausgangsmaterial fiir die Herstellung von Kollagen
zum Verzehr liefern, gelten die Anforderungen gemdl Anlage Kapitel2 Z 8 der Speisegelatine-
Verordnung.

Kapitel 3
Beforderung und Lagerung des Ausgangsmaterials

(1) Die Beforderung und Lagerung des Ausgangsmaterials fiir die Herstellung von Kollagen hat ge-
mifB Anlage Kapitel 3 der Speisegelatine-Verordnung zu erfolgen.

(2) Wihrend der Beforderung und bei der Lieferung an die Sammelstellen, Gerbereien und Kolla-
genherstellungsbetriebe muss das Ausgangsmaterial von einem Handelsdokument gemil dem Muster
nach Anlage 2 zu dieser Verordnung begleitet sein.

Kapitel 4
Herstellung von Kollagen

(1) Kollagen muss nach einem Verfahren hergestellt werden, das gewéhrleistet, dass das Ausgangs-
material einer Behandlung unterzogen wird, die Folgendes umfasst: Waschen, pH-Einstellung mit Séuren
oder Basen, gefolgt von einer oder mehreren Spiilungen, Filtern und Extrusion; oder es muss nach einem
gleichwertigen, von der Kommission nach Anhdrung des zustindigen wissenschaftlichen Ausschusses
genehmigten Verfahren hergestellt werden.

(2) Nach dem Verfahren gemiB3 Abs. 1 darf das Kollagen einem Trocknungsverfahren unterworfen
werden.
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(3) Kollagen, das zum Verzehr bestimmt ist, darf nur dann im gleichen Betrieb wie Kollagen, das
nicht zum Verzehr bestimmt ist, hergestellt und gelagert werden, wenn das nicht zum Verzehr bestimmte
Kollagen unter genauer Einhaltung der Bedingungen geméal dieser Verordnung hergestellt und gelagert
wird.

(4) Es ist verboten, Konservierungsmittel zu verwenden, die nicht den lebensmittelrechtlichen Vor-
schriften entsprechen.

Kapitel 5
Enderzeugnisse

Es sind geeignete Maflnahmen, darunter Tests, durchzufiihren, um zu gewahrleisten, dass jede her-
gestellte Kollagencharge die mikrobiologischen Kriterien und die Anforderungen an Riickstdnde gemél
der Anlage Kapitel 5 der Speisegelatine-Verordnung erfiillt; die Grenzwerte fiir Feuchtigkeit und Asche
finden jedoch keine Anwendung, wenn dies zur Erzielung des gewiinschten Erzeugnisses, wie Naturdér-
me auf Kollagenbasis, erforderlich ist.

Kapitel 6
Verpackung, Lagerung und Beforderung

(1) Die Umhiillung, Verpackung, Lagerung und Beforderung von Kollagen zum Verzehr muss unter
hygienisch einwandfreien Bedingungen erfolgen und insbesondere die Bedingungen geméB Anlage Kapi-
tel 6 Z 1 der Speisegelatine-Verordnung erfiillen.

(2) Die Kollagen enthaltenden Umhiillungen und Verpackungen miissen ein Kennzeichen tragen, das
die Angaben gemill Anlage Kapitel 6 Z 2 lit. a der Speisegelatine-Verordnung enthélt; sie miissen ferner
mit dem Vermerk ,,Kollagen zum Verzehr”, dem Herstellungsdatum und der Chargennummer gekenn-
zeichnet sein.

(3) Das Kollagen muss wiahrend der Beférderung von einem Dokument gemif3 Anhang B Kapitel 6
Z 5 der Fleischverarbeitungsbetriebe-Hygieneverordnung, BGBI. Nr. 397/1994, begleitet sein, das den
Vermerk ,,Kollagen zum Verzehr, das Herstellungsdatum und die Chargennummer enthilt.
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Anlage 2

Handelsdokumentmuster fiir Ausgangsmaterial zur Herstellung von Kollagen zum
Verzehr

HANDELSDOKUMENT

fiir Ausgangsmaterial zur Herstellung von Kollagen zum Verzehr

Nummer des HandelSAOKUIMENTS: .........cccuiiiiiiiiiiiiie ettt et e e ettt e e eaaeesseaaeeeesaeeesesaaeessenaeeeeas

1. Angaben zur Identifizierung des Ausgangsmaterials:
Art (zB Felle und Haute):

NEHOZEWICKHE (KE): 1nvieeiieiieeiieeiee ettt et ettt ettt et e e st e st e e se e s e enseensessaesseesseenseenseenseansesssenseensean

Kennzeichnung (der Paletten oder des BEhalters): .........cccoviiiieiiiiiiiireeeeee e

2. Herkunft des Ausgangsmaterials:
Schlachthaus:
Anschrift des Betriebes:

Veterindrkontrollnummer/RegiStrierungSNUMIMET: ..........ccoiuireriruieieieienteste ettt eeeeeeeesees e seeeeeeseeneeseneeneas

Zerlegungsbetrieb:
Anschrift des Betriebes:

Veterindrkontrollnummer/RegiStrieruUnNgSNUMIMET: ..........cceruirerieuirieieienteste et eeeeieeeeeeseesteseeeeeeseeneenseseeneas
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Fleischverarbeitungsbetrieb:
Anschrift des Betriebes:

Veterindrkontrollnummer/RegistrierungSNUMMET: .........cceccveriieriieieeienieniieteeteetesaeseesseesseensessnesseesseesseens

Verarbeitungsbetrieb fiir andere tierische Erzeugnisse:
Anschrift des Betriebes:

VeterTNArKONITOIINUITIIMET: ......vviiiieiiii ettt ettt e et e e e et a e e e e aa e e e saeeeesssteeeeeneeessnnseessneeeesnnes

Wildbearbeitungsbetrieb:
Anschrift des Betriebes:

VeteriArKONITOIINUINIMIET: .........ooooiiiiiiiiiieeeteee ettt e e e e e e eeae e e e e eeeeeaneeeeeaneeeeenseeeeenneeeeenneeeensreeeennes

Fischverarbeitungsbetrieb:
Anschrift des Betriebes:

Veterindrkontrollnummer/RegistrierungSNUMIMET: .........c.cccverierieeieeiesienieesieesseeseseeseesseesseessesssesseessesssenns

Sammelstelle:
Anschrift des Betriebes:

VeteriATKONITOIINUITIIMIET: .......viiiiiiiiiiciieieecteee ettt ee e e e e e e et eeeaaeeeeeaseeeeenteeeeeseeessnseeesanseeeesnnes
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Gerberei:
Anschrift des Betriebes:

VeteriATKONITOIINUINIIMIET: .......viiiiiiiiiiciieie ettt ee e e e e e et eeeaaeeeeeaseeesenteeeeeseeesenneeesensreeeennes

Einzelhandelsbetrieb:
Anschrift:

An Verkaufsstellen angrenzende Riume, in denen Fleisch und Gefliigelfleisch ausschliefflich zum direkten
Verkauf an den Endverbraucher zerlegt und gelagert wird.:

Anschrift:

3. Bestimmung des Ausgangsmaterials:

Bezeichnung des Betriebes/Sammelstelle/Gerberei/Kollagenherstellungsbetrieb ') an den das Ausgangs-
material gesandt wird.

4. Erkliarung:

Ich, der Unterzeichnete, erkldre hiermit, dass ich die Bestimmungen der Kollagenverordnung (bezie-
hungsweise des Anhangs Il Kapitel 4 Abschnitt B der Richtlinie 92/118/EWG) gelesen und verstanden
habe und dass

die oben beschriebenen H&ute und Felle von als Nutztieren gehaltenen Wiederkduern/Schweinehéute,
-knochen und Darme/Gefliigelhdute und -knochen/Sehnen von Tieren stammen, die in einem Schlachthof
geschlachtet und deren Schlachtkérper im Anschluss an die Schlachttier- und Fleischuntersuchung fiir
genusstauglich befunden wurden, und/oder ')
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die oben beschriebenen Héute und Felle von getoteten Tieren von frei lebendem Jagdwild stammen, deren
Tierkdrper im Anschluss an die Fleischuntersuchung gemil Wildfleisch-Verordnung, BGBI.
Nr. 400/1994 (Kontrollen gemél Artikel 3 der Richtlinie 92/45/EWG des Rates, ABI. Nr. L 268 vom
14. September 1992), fiir genusstauglich befunden wurden, und/oder )

die oben beschriebenen Fischhédute und -knochen aus Betrieben zur Herstellung von Fischereierzeugnis-
sen fiir den Verzehr stammen, die geméf der Fischhygieneverordnung, BGBI. II Nr. 260/1997 (Richtlinie
91/493/EWG des Rates, ABI. Nr. L 268 vom 24. September 1991) zugelassen oder registriert sind. ')

AUSZETertigl N ..o.eeveiiiiieiiece e QI ettt ettt ettt s sbeebeas
(Ort) (Datum)

(Name in GroBbuchstaben)

") Nicht Zutreffendes streichen.
%) Unterschrift und Siegel miissen sich farblich von der Druckfarbe der Bescheinigung abheben.



