395, Verordmung des Bundesministers fiir

Gesundheit, Sport und Konsumentenschutz

iber die  Schlachttier- wnd  Fleischuntersy-
chung (Fleischuntersuchungsverordnung)

Auf Crund das § 1 Abe 10, das § 17 Abe, 3, des
§ 31 Abs. 5, des § 38 Abs. 5, des § 45 Abs, 6 und
des § 46 Abs. 2 des Fleischuntersuchungsgesetzes,
BGBI. Nr. 522/1982, zuletzi gedndert durch das

Bundesgeserz BGBL Nr 11871994, wird verord-
net:
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1. ABSCHNITT
Anwendungsbereich

§1. (1) Diese Verordnung gilt flir Rinder
(einschliefich  Biiffel und Bison), Schweing,
Qr‘hnfﬁ»d 7ir,»g:?n, Phorde 1nd andere Finbifeor

{2} Diese Verordnung gilt nicht fiir Schlachwn-
gen gemifl § 1 Abs. 3 des Fleischuntersuchungs-
gesetzes.

§ 2. Die Besummungen diegser Verordnung Uber
die  Untersuchung auf Trichinen gelen fir
Schweine, Pferde und andere Tiere, die Triger
von Trichinen sein kdnnen, wenn deren Fleisch
zum Genult fir Menschen verwandes werdan soll,

2. ABSCHNITT

Untersuchung vor der Schiachtung (Schlachteier-
untcmuahung}

§ 3. (1) Die Untersuchung der Schlachiere ist
bei ausrerchender Beleuchiung und an einem dafte
geeigneten  Untersuchungsplatz vorzunehmen,



Diese Untersuchung mufl méaglichst kurze Zeit vor
der Schlachwung, jedenfalls aber nicht mebr als
24 Swoden vor diesem Zepunkt, durchgefihet
werden.

(2} Jedes Schlachttier mufl so gekennzewchnet
zur Untersuchung gebracht werden, dafl das
Fleischuntersuchungsorgan seine Herkunft ermit-
teln kann.

(3} Bei der Untersuchung ist fesrzustellen, ob das
Tier )

. Erscheinuagen einer Krankheit oder Verloe.
zungen mit oder ohne Stérung des All-
gemeinbefindens zeigt, welche die Verwend-
barkeit des Fleisches zum Genuff fiir Men-
schen ausschliefien kdnnen;

Erschainunggen winer anzeigepflichuges
Krankhett aufweist  oder  Erscheinungen
zeigt, die  den  Ausbruch  einer  solchen
Krankhett befarchien lassen;

3. erhitat, ermildet oder stark aufgeregy ist.

(4) Werden bei der Untersuchung Verstsfe
gegen Tierschutzvorschriften festgesietlt, so hat das
Fleschuntersuchungsorgan darauf hinzuwesen, auf
deren  Absiellung zu  dringen und wenn es
ertorderlich st~ jedentalls aber bei schweren
Versioflen und im Wiederholungsfall ~ Anzeige
ber der Bezirksverwalwngsbehdrde zu erstatten.
Der Fleischuntersuchungsuerarze  hat  diesfalls
Ba{und und Gutachtan feAY ﬁfst?ﬂll&ﬁ.

di

§ 4. Die Erlaubnis zur Schiachwng darf niche
erteilt werden, wenn bet dem Tier

1. eine Seuche gemill § 20 Abs. 1 vorliegt, die
nach dem Tiersenchengesets, ROGRL N 127/
1909, in der jeweils geltenden Fassung
anzeigepflichug ist, oder

2. ¢in  Seuchenverdacht im  Sinne
festgestellt wied.

§ 5. (1) Die Erlaubnis zur Schlachtung darf so
fange michy ereilt werden, als der Verdacht bestei,
daff die Verwendbarkeit des Fleisches als Lebens-
mictei durch Rickstinde von Arzneimiteln, Ant-
biotika, Heormonen, Andhormonen, %toffen mit
hormonaler Wirkung oder den Hormonstoffwech-
sel spezifisch beeinflussenden Stoffeq, Schidlings-
bekimpfungsmineln, Desinfektons- und  Beint-
gungsmitnc]n) pﬂnnzcnﬁchutmmittﬁ‘-ln {.‘dﬁf‘ 5{)f‘lﬁti
gen Sioffen, die geeignet sind, die menschliche
Gesundhew zu gefihrden, beeintrichug ist.

(2} lst die Klarung des Verdachtes auf Riick-
stande nuer durch die Untersuchung des Fleisches
nach der Schlachtung moglich, so ist die Schlach-
tung water Aulsiche des Fleischuniersuchungsier-
arzees anzuordnen,

der 71

(3) D Verdnehe auf Rickstinde st auch bel
allen anderen Schlacheticren aus dem Bestand, aus
dem das berroffene (rlickstandsverdichuge) Tier
stammt, $o lange gegeben, bis der Verdacht auf
Grund von geeigneten Untersuchungen entkrifter

ist. Sind Untersuchungen des Bestandes erforder-
lich, so dirfen dicse suchprobenmilig  durch-
geftihr werden.

{4) Der Verdacht auf Riickstinde und deren
Nachwes bel Schlachttieren st vom Flesschunger-
suchungsterarze  der Bezirksverwalwngsbehérde
des Ortes der Fleschuntersuchung wagehend zu
melden. In der Meldung 1st wernters anzutihren, ob
der Verdacht auf Rickstinde auch bei anderen
Tieren besteht. Diese Bezicksverwaltungshehorde
hat die Meldung an die Bezirksverwaltungshehdrde

der Herkunfueberoandes weiterzalziten.

(5) Bel Feststellung einer vom Bundessminister fidr
Gesundheit, Sport und Konsumentenschutz fii
meldepflichg  erklirten Zoonose st umgehend
sing Meldung im Sinne does Abs 4 au arceatten,

§ & Bel Teren, die echitzt, eomiidet oder stark
aufgeregt sind, hat das Fleischuntersuchungsorgan
einen Aufschub der Schlachtung bis zu 24 Scunden
anzuordnen, sofern dadurch eins Erhalung der
Tiere zu erwarten ist und die sofortige Schiachtung
nicht aus anderen Griinden erforderhich ist.

§ 7. (1) Wenn das Schiachttier

Ioomit eweisr anderen  als e § 20 Abs.
angefihrien  anzeigepflichtigen  Tierseuche
oder  einer  auf Menschen Ubertwragbaren

Krankheit behafret 15t oder
2. Krankheitserscheinungen zeigt, die den Ver-
dacht aut Salmonellose begrinden, oder aus
cinem Bestand stammt, in dem Tiere, die
Salmonellen ausscheiden, festgestellt wurden,
oder
3. Krankheiserschetoungen zeigt, die mit siner
Storung des Allgemeinbefindens einhergehen
(zum Beispie! Fieber) oder
4. Krankheitserreger ausscheidet,
50 har das Fleischuntersuchungsorgan die Erlaubnis
zur Schlachwng unter der Bedingung zu erteilen,
daf} die Schlachwng nach der Schlachuieruntersu-
chung ehestméglich und nur unter Aufsiche des
Fleischuntersuchungstierarzies ond nuc in fir die
Schlachuung keanken Tiersn  bestimmten
Riumen oder zeitlich getrennt von der Schlach-
tung anderer Tiere vorgenommen wird.

ey ¢

(2) Kann die Schlachtung nichr sofort nach der
Sch|nchtt-ieruntcr5uc-hung Y()R‘Eﬁn(}mmﬁ[’l W{Sl’df}n, T4
sind diese  Schlachttiere bis  zur  Schlachtung
gecenne von den dbogen Schlachuieren cinzostal-
ien.

3. ABSCHNITT

Untersuchung nach der Schlachtung (Flesschun.
teesuchung)

§ 8. (1) Fir dic Untersuchung der Tiere nach
der Schlachtung muffl an der Schlachustitte ein
geeigneter Untersuchupgsplatz mit einer Releuch-
twng von mindestens 340 Lux am Untersuchungs-
objekt zur Verfiigung stehen.



(2) Der Untersuchungsplarz mufl so ausgeriiser
und rdumbich 10 Grole und Ausdehnung beschal-
fer wmn, dafl dis Trkdmerreile gesondem fite dis
Untersuchung bereitgehalien werden kénnen und
die  Untersuchung  ordnungsgemidf und  ohne
Behinderung des Untersuchungsorgans durchge-
fithrt werden kann. Dhe Organe und Tierkéirper-
retde milssen dabei dem SchlachtkOrper eindeuig
rugeordnet weeden kdnnen.

{(3) Der Untersuchungsplatz muf so angeorduet
sein, dafl die Unrersuchuog unrmistelbar nach den
pemifh  § 24  des Pleischuntersuchungsgesetzes
varzunehmenden  Arbeiten  durchgefithnr werden
kann.

§ 9. Die Untersuchung der Tiere nach der
Schlachtung mufl unmittelbar nach den vor aer
Untersuchung durchzufilbrenden Arbeiten vorge-
nommen werden,

§ 10. (1} Die Untersuchung ist ohae Zendruck
und sorgtilog durchzufiihren, e Geschwudigker
der Untersuchung darf nicht vom Schlachiempo
bestmmi werden. Eine sorglilige Uncersuchung st
nicht gegeben, wenn ein  Fleischuntersuchungs-
organ in einer Swnde die Tierkdrper von mehr
als 12 Rindern oder 12 Einhufern oder 20 Kilbern
oder 30 Schweinen  oder an soem Tag  die

Tierkdrper von mehr  als 72 Rindern  oder
72 Einhufern oder 120 Kilbem oder
250 schweinen  untersucht,  Wnter dem  Hegoff

LKilber® sind higbel Rinder bis zu einem Aler
von sechs Wochen und Milchmastkilber bis 2u
einemn  Alter von sechs Monaten zu verstehen.
Fohlen, Schafe und Ziegen sind  den  Kilbarn
gleichzuhalten.  Die Tageshochstzahlen  diefen
einmal m der Woche um hochstens 20% {ibers
schriiten werden. Bei den fir die Untersuchung
von Schwemnen festgesetzton Hochstzdhlen ise die
Zeit fie e Durchfahrung der Tachinenunter-
suchung nicht inbegriffen.

(2) Stehen dem Fleischumersuchungstierarze
weitere  Flelschuntersuchungsorgane  zur Verfi-
gung, so erhdhen sich die Untersuchungs-Fochst-
zahlen entsprechend.

(3) Feischuntersucher diirfen nur dann einge-
setzi werden, wenn  sichergestellt ist, dafl der
Fleischuntersuchungsuerarze eine wirksame Ken-
wolle ausiben kann,

{4y Alle Teile des Tieres {einschliefllich Blur)
sind  sofore pach  der  Schlachwng  auf dhee
Tauglichkeit zu untersuchen.

(%) The Fleischuntersuchung umfafc

1. die Besichugung des geschlachteten Tieres
und der dazugehéngen Qrgane;

2. das Durchtasten der unter Abs. 6 genannwen
Organe und — falls erfordeclich — des
Uterus;

3. das Anschneiden bestimmter Organe uad
Lymphlnown sowic oforderlichenfalls des

Uterus; werden ber der Besichugung oder

beim Durchtasten von Organen und anderea

AP‘!Q Bﬁﬁf‘.hlﬂf‘fhfi’“tﬁn »ldl‘f‘l'l"“.e ['ﬂﬁl‘}'ﬂ'!]ﬂ-\
gisch-anatomische  Verinderungen  festge-
stellt, die eme Verunreinigungsgefabe fir
Tierkorper, Emnrichtungsgegenstinde, Arbeits-
gerdte, Personal oder Arbeitsriume bedeuten
kénnen, so dirfen diese Organe oder Teile
nicht im Schiachtraumn odec in etner anderen
Onlichkeit des Betriches, in welcher frisches
Fletsch verunreinigt werden konrue, ange-
cehnmitten werdon;

4. die Priifung auf Abweichung von der zu
erwartenden Konsistenz oder Farbe oder vom
zu erwartenden Geruch oder — gegebenen-
falls -« Geschmack;

5. erforderlichenfalls Untersuchungen auf Kiick-
stinde gemil § 76 des Fletschuntersuchungs-
gesetzes.

Teilesrn

(6) Bai der Flaischuntersuchung sind inshesan.
dere folgende Untersuchungen vorzunchmen:

1. Bei iber sechs Wochen alten Rindern:

a) Besichtigung von Kopf und Rachen; dis
Schlundkopf., Kehlgange- und Qhespei-
cheldriisenlymphknoten  (Lon.  retropha-
ryngel mediales, Lnn. mandibulares und
Lon. parotdei} sind anzuschneiden und
zu untersuchen; die dufleren Kaumuskeln
(musculus prerygoidus lateralis) sind nach
zwei Anschnitten parallel zum Unterkiefer
und die inneren Kaumuskeln (musculus
prerygoidus medialis) sind nach einem
Angchaitt za unteesuchen. Die Zunge, die
so weit 2y 8sen ist, dafl die Maul- und
Rachenschleimhaut  in threm  ganzen
Umfang besichugt werden  kann, muf
ewner Besichtigung unterzogen und durch-
tastet werden. Die Mandeln sind zu
entfernen;

b) Besichtipung der Lufurdhre; Bexichtigung
und Durchtasten der Lunge und der
Spﬁiaaréz&hre; din Lymph]-anc:wn an der
Lungenwurzel (Lnn.  tracheohronchales
sinistry, medii und  craniales) und 1m
Mittelfell (Lon. mediastinales) sind anzu-
sehneiden und zu uwmecsuchen; die Luft
rohre und die Haupdutrshreniste miissen
durch ewnen Lingsschniw gesffner wer
der; auflerdem st ein Querschnit im
unteren Dol der Lunge dureh  die
Hauptlufirbhreniste ansulegan;

) Besichtigung von Herzbeutel und Herz;
am Herzen i3t ein Langsschnive anzulegen,
durch den die Kammern geoffnet werden
und die Scheidewand durchreennt wird;

d) Besichugung des Zwerchfells; hiefir sind
Pleura und Peritoneun im erforderlichen
Ausmall abzomehen;

e) Besichugung und Durchuasten der Leber
und shrer Lyephlinoter an dor Leber



. Be:

a)

b)

«}

Jy

pforte und der Bauchspeicheldriise (Lnn.
hepatici); ein Einschnin an der Magen-
fliche der Leber and ein Binschnite an der
Basis des Spigelschen Lappens” zur
Untersuchung  der Gallenginge; Unter-
suchung und Durchrasten der Bauchspei-
cheldrise und der zugehérigen Lymph-
Knoten;

Besiwhugung  des Magen-Drarm-Kanals,
der Lymphknoten der Magengegend
(L, gastric)) und  des  Mesentenums
sowic dor Mescueniallyurphhasnen {Tow,
mesenterici craniales wnd caudales und
Lon. jejunales); Durchrasten der Lymph-
knoten der Magengegend, der Mesen-
teriallymphknoten und — falls aoovendig
— Anschneiden dieser Lymphknoten;

Besichtigung und « falls notweadig -
Durchtasten det Milz;

Resichtigung der Nieran; falls novwendis,
sind die Nieren and ihre Lymphknoten
(Lon. renales) anzuschneiden;

Besichuigung von Brust- und Bauehfell,
Besiclwigunyg Jer Genlalien,

Besichtigung und = falls notwendig
Durchrasten und Anschneiden des Euters
und seiner Lymphknoten (Lnn. mamma-
ai; bet Kihen st jede Bueerhilfte duech
etnen langen und tefen Finschniw bis zu
den Milchgangea (Ductus  lacdferl} zu
spalten, und die Lymphkooten des Euters
sind anzuschneiden,

unter sechs Wochen alten Rindern:

Besichugung von Kopt und Rachen; die
Schlundkopflympbknoten (Lo, retrapha-
ryngiales; mussen angeschninen und
untersucht  werden; die Maul- und
Rachenschleimhaur st zu  untersuchen;
die Zunge st zu  durchtasten; die
Mandeln miissen entfernc werden:

Besichtipung  von Lunge, Lufi- und

Speisershre; Durchuasten der Lunpe; die
Lymphknoten an der Lungenwurzel (Lon,
wacheobranchales, simstel, medil, dexin
und erauizles) und im Micelfell (Lnn.
mediastinales) sind anzuschneiden und zu
untersuchern; die  Lufurshre und  die
Hauptluftrihreniiste miissen durch einen
Langssiliniw geofinee werden, aufferdem
ist ein Querschnitt im unteren Driteel der
Lunge  durch  die  Hauptufirohreniste
anzulegen;

Besichtigong von Hursbowrel und Hers;
amn Herzen ist ein Lingsschnit anzulegen,
durch den die Kammern gedffnst werden
und die Scheidewand durcherennt wird;

Resichtipurg des Zweecchfalls;

3.

e)

B

£)
b}

Besichtigung der Leber, der Lymphknoten
an der Leberpforte und der Bauchspei.
cheldmise (Lnn. porales): Durchrasten
und — falls norwendiy — Anschneiden
der Leber und ihrer Lymphknoten;
Besichtigung  des  Magen-Darm-Kanals,
der  Lymphkroten  der  Magengegend
{Lon. gastner) und des Mesenteriums
sowie der Mesenteriallymaphkuoten (Lon.
mesentericl craniales und caudales und
L.on. jejunalesy; Durchtasten der Lympk-
knoten der Magengogond, der Measer-
teriallymphknoten und - falls notwendig
< Anschneiden dieser Lymphknoren;
Besichugung und — falls notwendig —
Durcheasten der Milz;

Besichtigung der Nieren und — falls
notwendig - Anschneiden dec Nierea
und ithrer Lymphknoten {Lnn. renales);
Besichtigung von Brust- und Bauchfell;
Besichtigung der Geniwalien;
Besichtigung und Durchtasten der Nabel-
gegend und der Gelenke. Im Zweifelsfall
ist es erforderlich, in der Nabelgegend
winen Liustlwin vorzunehmen, die Gelens
ke zu eroffnen und die Synovia zy
untersuchen.

Bei Schweinen:

a)

d)

e}

£

Besichtigung von Kopf und Rachen; die
Unterkieferlymphknoten (Lon. mandibu.
lares) sind zu ontersuchen und  anzu-
schneiden; Mund- und Rachenschleim-
haue sowic Zunge sind zu besicheigeu, dic
Mandeln sind zu entfernen;

Besichtigung  von  Luags, Lufe-  und
Speiserdhre; Durchtasten der Lunge, der
Lymphknoten an der Lungenwurzel (Ton,
tracheobronchales, sinistri, medi und
craniales) und un Mitelfell (Lon. medi
astinales); die Luftrohre und die Maupt-
lufirshreniste miissen durch einen Lings-
schinitt geoffnet werden, auflerdem ist ein
Querschnie im unteren Dritel der Lunge
durch die Haopthuftréhrenisie anzulegen;
Besichtigung von Herzbeutel und Herz;
wm Flaren we sin Langssehoiot ansulegen,
durch den die Kammern gedfiner werden
und die Scheidewand durchtrennt wird;
Besichtigung des Zwerchfels;
Besichtigung und Durchtasten der Leber
und der Bauchspeicheldrise sowie der
zugehdrigen Lymphknoten (Lon, hepati-
).

Besichtigung  des  Magen-Darm-Kanals,
der  Lvmphknoten  der Magengegend
(Lon. gasteic) und  des  Mesenterums
sowle der Mesenteriallymphknoten (Lnn.
mesenterici craniales und caudales und
Lun  jepunnles); Durchtasten der Lymph



g)
h)

knoten der Magengegend, dec Mesen-
teriallymphknoren und e falls notwendig
o Aneehneiden dieser Lymphkneten;
Besichtigung und — falls erforderlich —
Durchrasten der Milz;

Besichtigung der Nieren; falls notwendig,
sind die Nieren und thre Lymphknoter
{Lnn. renales) anzuschneiden;
Besichtigung von Bruste und Bauchfall;
Besichtigung der Genualien; nach der
Besichuipung sind die Hoden zu entfer-
ey,

Bestehtigung  des Gesiuges und  seiner
Lymphknoten {Lnn. supramamamaru); bei
Siuen Anschneiden der Lymphknoten des
Gesduges:

Besichtgung und Durchtasten der Nabel-
gegend und  der Gelenke bei jungen
Tieren: im Zweifelsfall st es edorderlich,
in der Nabelgegend einen Einschnin
vorzunehmen, die Gelenke zu eroffnen
und die Synovia zu untersuchen.

4. Bei Schafen und Ziepen:

a)

b)

£

g)

Besichugung des Kopfes nach Abziehen
der Haur und Untersuchung des Rachens,
des Maules, der Zunge, der Schlundkepf-
und Ohrspeicheldriisenlymphlkneten;
unbeschadet der tierseuchenrechtlichen
DBesuuunuogen siwd diese  Uniersuchuns
gen entbehrlich, wenn der Kopf —
cinschlieBlich Zunge und Gehirn — vom

Genuff fur Menschen ausgeschlossen
wird,;
Besichtigung  von Lunge, Luft- und

Speiserdthre, Durchtasten der Lunge und
der Lymphbknoten an der Lungenwurzel
(Lnn. wacheobronchales, sinistrl, medi,
dexiri und craniales) und i Mictelfell
{ILon.  mediastinales); im  Zweifelsfall
missen diese Organe und Lymphknoten
angeschniven und untersuche werden;

Besichtigung von Ferrbeutel und  Feors;
das Herz ist anzuschneiden und zu
untersuchen;

Besichtigung des Zwerchfells;

Besichuigung der Leber und der Lymphe
knoten an der Leberptorte und der
Bauchspeicheldrise  (Lon.  portales);

Durchtasten der Leber und ihrer Lymph-
knowen; Ewnschneiden der Magenfliche
dor Liber mur Untersuchung der Gallen
ginge;

Besichuigung  des  Magen-Darm-Kanals,
der Lymphknoten  der Magengegend
{Lnn. gastrici), des Mesenteriums sowie
der Mesenerallyraphknoten (Lan. mesen.
terici craniales und caudales und Lon.
jejunales);

Besichugung und — falls erforderlich —

Dracchrasime Jo Mile,

h)

)
)
k)

Besichuigung der Nieran; falls notwendig,
sind die Nieren und ihre Lymphknoten
(Lnn. renales) anzuechneiden
Besichtigung von Brust- und Rauchfell,
Besichtigung der Genitalien;
Besichtigung  des  Futers
Lymphknoten;

Besicheigung und Durchtasien der Nabel-
gegend  und der Gelenke bei junger
Tieren; i Verdachwsfall ist es erforder-
lich, in der Nabelgegend einen Einschnig
vorsunehmen, die Gelenke 20 ecdffnee
und die Synovia zu untersuchen.

und  seiner

5. Bei Einhufern:

a)

k)

d)
¢}

£

g)

Besichuigung des Kopfes und — mach
Lésen der Zunpge sueh des Maules; dic
Schlundkapf-, Kehlgangs- und Obrspei-
cheldrisenlymphknoten  (Lno.  rewopha-
ryngel, Lon. mandibulares und Lnn.
paroudei} sind zu durchtasten und -
falls notwendiy « anzuschneiden; die
Zunge (die so weit zu losen ist, dafl die
Maul- und Rachenschleimbaut in ihrem
ganzen Umfang besichtgt werden kann)
mufl ciner Besichtigung wnterzogen und
durchrastet werden; die Mandein sind zu
entfernen;

Besichtigung  von  Lunge, Luft- und
Speisecithre; Durchtasten der Lunge; die
Lymphknoten an der Lungenwurzel (Lnn.
tracheobronchales, sinistri, dextri, und
craniales) und im Mittelfell (Lan. medi-
astinales) sind zu durchrasten und — falls
novrendig ansuschneiden: dic Lufe-
réthre und die Hauptluftréhreniste miissen
durch sinen Lingsschniee geoffnet wera
den; auflerdem ist ein Querschnitt im
unteeen Dritel der Lunge durch  die
Hauptluturshrendste anzulegen;
Besichtigung von Herzbheutel und Herz;
ara Herzen ist ein Lingsschnitt anzulegen,
durch den die Kammermn gesifiner werden
und dic Scheilewand durchuenne wird;
Besichugung des Zwerchfells;
Besichtigung der Leber und der Lymph-
knoten an der Leberpforte und Bauch-
speicheldrise (Lnn, hepatici); Durchtasten
der Leber und ihrer Lymphknoten; falls
notwendig, Anschoeiden der Leber und
der Lymphknoten an der Leberpfore und
Bauchspeicheldriise;

Bcai&:[ltigung des Magen-Davo-Kauals,
der  Lymphknoten der Magengegend
(Lonn. gastricd), des Mesenteriums sowie
der Mesemeriallymphknoten (Lnn. mesen-
terici craiales und caudales und Lnn.
jejunales); falls notwendig, Anschoeiden
der Lymphknoten der Magengegend und
der Mesentenallymphknoten;
Besichtigung und — falls edforderlich —

Duchieseen der Mile,



h) Besichugung und Durchtasten der Nieren;
falls novwendiyg, sind die Niersn und ihre
Lyraphkaoten (Lan. renales) anzuschnei-
den;

1} Besichtigung vorn Brust- und Bauchfell;

1) Besichtigung der Geonitalien bei Hengsten
und Stuten;

ky Basichtgung  des
Lymphknoten (Lon. supramammani) und
- falls novwendig - Anschneiden der
Lymphknoten des Eusers;

Iy Besichrigung und Durcheasten der Nabel-
gegend und der Gelenke bel jungen
Tieren; 1m Zweifelsfall i1 es ecforderlich,
in der Nabelgegend einen Einschaix
vorzunehmen, die Gelenke zu erdffnen
un:{ S}'T‘.D‘\_iﬂ Zu Uﬂ[chuChL‘-ﬂj

m) Untersuchung aller grauen oder weiflen
Plerde auf Melanose uod Melanomata,
und zwar hinsichdich der Muskeln und
Lymphknoten der Schulter (Lan. sub-
rhombaided) unter dem Schulierblankno-
pel nach Abheben der Muskelbidnder einer
Schulter; die Nieren sind fretzulegen und
nach ¢wnem Schnitt durch die gesame
Misre zu untersuchen.

Rutara und seiner

(7) Die in Abs 6 genannten Lymphknoten, die
angeschnitten werden miissen, sind  systematisch
mehrfach anzuschneiden und zu besichtigen. Im
Verdachisfall sind weitere Schnite und Uneer-
suchungen vorzunehmen. Dardber hinaus  sind
folgende systematische Untersuchungen vorzunek-
reer

1. auf Cysticercose ber Schweinen; diese Unter-
suchung  umfaflc die  Untersuchung  der
freigelegten Muskelflichen, insbesondere an
den sichtbaren Schlgelmuskeln (m. gracilis
und m. semimembranosus) an den Zwerch-
fellpfeilern, an den Zwischenrippenmuskeln,
an Merz, Zunge und Kehlkopf und « falls
erforderlich — an der Bauchwand und an der
veom Fattgewehe hefesiten Poamsrmicekoadatore:

2. auf Roz; ber Einhufern durch Btsichtigung
der Schleimhiute von Lufuréhre, Kehlkopf,
NMasenhohle und threr Nebenhohlen nach
Spalung des Kopfes lings der Mittellinie und
FMerausnahme der Masenscheldewand,

3. auf Treichinen bei frischern  Fleisch  von
Schweinen und Pterden durch eine vom
Bundesminister fitr Gesundheit, Sport und
W emenmeantanachies : Merhads
und zusitzlich durch  Besichtigung der
Skelerumusiulatur.

vugelatesna

8y Dde Digebuisse  der Suehluchuien-  wnd
Fleischuntersuchungen ~sind  gemifi  § 45 des
Fleischuntersuchungsgesetzes  aufzuzeichnen, Bei
Feststellung einer vom Bundesminister fiir Gesund-
heit, Sport und Konsumentenschutz fitr melde-

pflichtig erklirten Zoonose sind hievon umgehend
die Berirksverwaltungsbehdrden tm Sinne des § 3
Abs, 4 2w verstindigen,

§ 11. Wurden bet Rindern Finnen (cysticercus
bovisy festgestellt, so ise der Tierkdmer pewerby-
iblich sowen zu zerlegen, daff ein sicheres Utteil
tber die Stirke des Befailes magheh st

§ 12, Frgibr dic Untersuchung cinen Verdacht
auf  krankhafre Verdnderungen, so sind  vom
Fleischuntersuchungsuerarzt weitere  geelgnete
Llatersuchongen durchzofiheen odee zu veranias.
sen.

§ 13. Liegt ein Verdacht auf Fleischmingel vor,
so sind die erforderlichen Untersuchungen, zum
Deispiel Kocli- wder Brayobe, pll-Messuiyg suwic
die Untersuchung auf Ausblumung, Tiefenfiulnis,
Farbstotfe und dergleichen, vorzunehmen.

§ 14. FEine bakteriologische Fleischuntersuchung
ist, sofern die Fleischuntersuchung ntehe schon die
Untauglichkeit des gesamten Tierkprpers ergeben
hat, zumindest in folgenden Fdllen zu veranlasser:

1. bet Notschlachtungen;

3 hei Tierew, din vor der Sehlachrong sine mic
Storung des Allgemeinbefindens einhergehen-
de Krankheit aufgewiesen haben, und be
Verdacht auf Blucvergifiung;

3. bel akuen Enselindungen (insbesondere der
Mundhohle, des Rachens, der Lungen, des
Herzens, des Brustfells, der Leber, der
Gallenblase, der Milz, der Nieren, des
Magens, des Darmes, des Bauchfells, des
Furare, dur Cibiermimrme, dor Gelenls der
Sehnenscheiden, der Klauven, der Hufe, des
Nabels, der Hirnhaur oder bei Hiraenvziin-
dung}, ber Gelbsucht, bei Verdacht auf
Blutvergifrung  infolge  von  eiwigen  oder
brandigen Wunden oder Knochenbriichen
ader bei Vorfillen innerer Korperteile oder
bel sonstigen, durch duBere Einwirkungen
entstandenen schwerwiegenden Verletzungen;

2 ber Ausscheiden voa Salmenellen oder be

Tieren aus Bestinden, in welchen Salmonel-

lenansscheider fesigestelle wurden;

5 wenn das  Ausweiden micht  spitestens
45 Minuter nach Eintritt dey Todes ecfolgt
13L;

6 wenn cin fir die Beurtailung des Fleisches
wesentliches Organ  beseitigt oder derart
hehandelr wurde, dafl eine cinwandfreie
Beurteilung des Tierkéeperss nicht méplich ist;

7. wenn die Schlachuung ohne Schlachmierun-
tersuchung erfolgr st

§ 15. Der Tierkorper, die Organe und die
somstyen Tierhorpengile sind i den Fallen der
§5 1L bis 14 als ,vorlaufip beanstander™ zu
kennzewhnen und bis zum Vorliegen des Ergeb-
nisses der bakieriologischen Untersuchung  oder
sonstiger  Untersuchungsergebnisse  getrennt  von



anderem Fleisch oder anderen Lebensmitteln unter
Verschlufl bei den vorgeschriebenen Tempecaturen
autzubewahren.

§ 16, Ist eine abgesonderts Aufbewahrung am
Schlachtort, bei der das Verderben des Flewsches
withrend der Dauer der bakreriologischen oder
sonstiger  Untersuchungen verhiitet  wird, nicht
méglich, so ist dieses Fleisch in ein moglichst
nahegelegenes Kihlhaus zu verbringen. In diesem
ist das Fleisch in einem gesonderten, versperrbaren
Kiihlraum uoter amdichem Verschlufl zu verwah-
ren. Das Fleischuntersuchungsorgan hay das Fleisch
als yvorliutig beanstandet zu kennzeichnen und
eme Beschetmigung auszustellen, aus der alle von
thm erhobenen und fir die endgiiltige Beurteilung
des Fleisches wesentlichen Tatsachen hervorgeben.
Es hat weiters den fiir den Bestmmungsort
zustindigen  Fleischunteesuchungstierarzt zu vers
stindigen. Dieser mufl erforderlichenfalls weirere
Untersuchungen ducchfihven und die Bruneiluug
vornehmen.

§ 17. Besteht der Verdache, dafl im Tierkorpes
oder im Fleisch Stoffe im Sinne des § 26 Abs. 1 des
Pleischuntersuchungsgeserzes vorhundet sind, die
nach Art und Menge geeigner sind, die mensch-
liche Gesnadheit zu schidigen oder zu gefihrden,
s¢ sind weitere Untersuchungen zu veranlassen und
Proben an ecine Untersuchungsanstale gemall § 27
Abs. 1 des Flelschuntersuchungsgesetzes einzusen-
den.

§ 18. (1) Ihe Untersuchung von Schweinen und
Placden auf Trizhinen hat  eofort  aach  der
Schlachtung im Schlachibetrieb 2u edolgen, st
die Untersuchung im Schlachibewneh nicht mog-
lich, so kann der Landeshaupimann die Unter-
suchung an einem anderen geeigneten O durch-
fihren [assen und die Bedinpungen hietiir test-
SELZED.

(2) Bei anderen Tieren als Schweinen (ein-
schliefilich Wildschweine) und Plerden, die aufl
Trichinen zu untersuchen sind, ist die Trichinen-

untersuchung  vor der  Zerlegung  der  Tiere
vorzunehmen.
{3y Die Trichinenuntersuchung  hat  unter

Anwendung einer vom Bundesminister fiir Gesund-
heit, Sport und Konsumentenschurz zugelassenen
Untersuchungsmethode zu erfolgen.

§ 19 (1) Due Tiarkdper und  die daven
entnemmenen Proben sind libereinstimmend und
unverwechselbar zu kennzeichnen.

(2} Die Kennzeichnung gemifl § 35 des Fleisch-
wntersuchungsgractzes davl erse nacle Toasirliung
der Trichinenfreiheit ara Tlerkdrper angebrache
werden, Abweichend daven darf diese Kennzeich-
nung bereits vor Abschluf der Untersuchung auf
Trichinen  vorgenommen werden, wenn die
geschlachteten  Tiere bis zur Feststellung  der

Trichinenfreiheit unter stindiger Kontrolle behord-
licher Organe un  Schlachtbetrieb  aufbewabrt
werden.

4. ABSCHNITT
Beurteilung des Fleisches

§ 20, (1) Das gesamie Fleisch ist als uarauglich
zu beurteilen, wenn eme der folgenden Krans
heiten festgesteile wurde:

1. Milzbrand;

2. Rauschbrand;

3. Wild« und Rinderseuche;

4. Wutkrankhet;

A Rowz,

6. Rinderpeat;

7. Malafieber;

8. Listeriose;

9. ansteckende Blutarmut der Finhufer;

10. Afrikanische oder Klassische Schweinepest;

11. Retlaaf;

12. Pockenseuche der Schafe;

13. Blutvergiftung (Sepuikimie, Pvimie, Toxd-
mie oder Virimie) oder dadurch bedingte
crhebliche  sinnfillige Verindorungen  des
Muskelfleisches;

14, Starrhrampf;

15. Maui- und Klauenseuche;

16, Vesioulire Schweirekrankhei
Virusseuche);

7. Pest der kleinen Wiederkiner;

18, Vesiculire Stomatits;

19. Blauzungenkrankheir;

0. (Mrikanische) Dfcedapest;

21. Infekdiase Enzephalomyelius das Pfecdes;

22, Teschener Krankheit;

23. Knotenausschlag der Rinder (Lumpy Skin
Disease),

24. Riftalficber;

25, infektivse  Rinderpleuropneumonie

genseuche der Rinder);

generalizierte Acunobazillose oder Aktino-
rykose;

. generalisierte Tuberkulose; hierunter fallen
Tiere, bet denen Tuberkuloseherde an zwei
oder mehreren Organen oder Korperteilen
fesurestelle wurden;

28. generalisierte Lymphadenits;

292, Salmonellose;

30 akute Brucellose betr Tieren, bei denen
pathologisch-anatomische  Verdnderungen
warlicgen oder wenn es sich winn einen
Brucelloseausscheider handelt oder wenn
die Frreger nachgewiesen wurden;

31. Botulismus;

32, Trichinose, ausgenommen die Fille des § 26,

(Vesiculire

(Lun-

3
o

I
e

(2) Das gesamte Fleisch st als untauglich zu
beurteilen, wenn ziner der folgenden Umstinds
vorliegt:

1. bei ungehorenen. totgeborenen oder veren-

deten Tieren;
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13.

Gelbsucht, wenn die ikterische Verfirbung
(gelb oder gelbgein) an allen Teilen des
Kiorpers 24 Stunden nach der Schlachiung
noch deutlich hervortritt oder wenn  das
Fleisch nach 24 Stunden bei der Koch- oder
Bratprobe einen widerlichen Geruch oder
Geschmack aufweist;

deutlicher Harn- oder Geschlechtsgeruch
oder ein anderer widerlicher oder sonst
ckelerregender  Geruch  oder  Geschmack
oder ein Geruch oder Geschrnack nach
Arzaeimitteln,  Duesinfehdonsmineln und
dergleichen  oder  deatlich  fischiger oder
shg-reamger Gerneh, sofern eine derarcige
Abweichung bei der friihestens 24 Stunden
nach  der  Schlachtung  vorzunehmenden
Koch- oder Bratprobe noch gegeben ist;
Geschwiilste, Abszesse oder Verkalbungen,
wenn sie an zahlreichen Stellen des Muskel-
fleisches, der Knochen oder der Feisch-
Tyipibanotcu vor ok sindd,

deutliche Abmagerung infolge einer Krank-
heit;

. deutliche Wilirigkeit des Muskelfleisches

oder deutliche Farbabweichung  des Flels
sches vom Normafzustand;

. fortgeschrittene  Fiulnis oder Zerserzungs-

vorginge oder hochgradiger Keimgehalt der
Muslkulatur;

Vorhundensein von Mikroorgamismen, de
bei bestimmungsgemifer Verwendung des
Fleisches  geeignet sind, die  menschliche
Gesundheit zu schadigen;

- Nachweis von Salmonellen oder anderer auf

den Menschen dbertragbarer Krankheits-
erreger;

. wenn Riickstinde gemifi § 26 Abs. ! des

Fleischuntersuchungsgesetzes  nachgewieser,
wurden; soweit aut Grund des Lebensmiuel-
geserzes 1975 (LMG 1975%), BGRL Nr. 86/
1975, in der jeweils geltenden Fassung
Héchstwerte  fur  Riickstinde festgeserzt
wrden, sind  diese mallgeblich; werden
Arzneimitelriickstinde  durch  Hemmstoff-
test nachgewiesen, so gile § 24;

- wenn die Brauchbarmachung unterblieben

oder  nicht vorschrifismalBig  durchgefihe
wurde;

wenn nicht alle vorgeschriebenen Umer-
suchungen durchgefithrt wurden und cine
nachtrigliche  Durchfibrung dieser Unter-
suchungen uiche welu inGglicl i,

wenn Finen - lebend oder abgestorben
bet  Rindern  (Cysucercus  inermis),  bel
Schweinen (Cystcercus  cellulosae) sowie
bei Schafen und Ziegen (Cysticercus ovis)
vorliegen, sofern auf mehr als zwel der
Schnittflichen an der Muskulatur jewells
mumindest eine Finne  festgestellt  wurde
(Starkfinnigkeity, oder — hei weniger
Finnen (Schwachfinnigkeit} - sofern das

Fleisch auch wiifirig oder verfarbt jsi; der
Magen, der Darm und das Blut sind
tauglich, wenn aic beil sorgfiluiger Uncers
suchung als  frei von die  Tauglichkeir
ausschhieBenden  Verinderungen befunden
wurden;

wenn Miescher'sche Schliuche vorhanden
sind, sofern sie entweder in grofier Zahl
vorliegen oder wean das Fleisch daduech
wiflrig oder deutlich verdirbe wurde.

§ 21, Alle verdnderten Tede - bei verdnderten
Organen jeweils das gesamte Organ —  sind
inshesondere  dann  untauglich, wenn elner  der
nachfolgenden Mingel vorliegy:

1.
- Gescliwilsie, wenn sie onlich begrengzt sind;
-Srahfenpizkrankheis  (Actinomveose  oder

fapd Pl

1C,

14,

terische Schmarozer;

Actinobacillosey und  Traubenpilzkrankhei
{Botryomycose);

. Entzindungen und deeen Folgeeescheinun-

gen, Lvmphadenitis, abgekapselte Eiter- und
Jaucheherde (untanglich sind diesfalls auch
die zugehdrigen Lymphkooten), wenn das
Aligemeinbefinden  des  Tieres vor der
Sublacluung noch ungeson war (insbesans

dere wenn keine Anzeichen einer Blu-
vergiftung vorlager);
- Verlerzungen  (Wunden,  Quetschungen,

Knocheubriiche, Verbrennungen und der-
gleichen), wenn sie nicht von fieberhaften
Sorungen des Allgemeinbefindens begleiter
wurden;

Mifbildungen, wenn keine Storung  des
Allgenwinbelindens vorlag und Veranderun-
gen der Fleischbeschaffenheir damit niche
verbunden sind;
Schwund  von
Muskeln:

Organen  oder ecinzelnen

. blutige oder wirige Durchirankung, Kalk-

oder  Farbstoffablagerungen In cinzelnen
Organen und Korperteilen;

. deudiche Willngkeit einzelner Skelewmus-

keln;
oberflichliche Fiulnis, Schimmelbildung urd
derpleichen an ainzelnen Fleischiegilen;

. Verunreimgungen des Fleisches mit Eiter,

Jauche oder anderen Enwdindungspradukeen
oter Krankeitserregern;

. Vorhaadensein von Mageninhale oder Briih-

wasser oder sonstigen Verunreinigungen in
der Lunge oder im Blut,

- Veranderungen des Fleisches durch Aufbla-

sen oder derart starke Verschmutzung des
Fleisches, dafl eine gritadliche Reinigang der
verunceinigten Teile nicht mehr durchtiihr-
bar ist;

Tubeckolose, wenn ein Tuberkuloseherd nur
in einem einzigen Organ oder Korperteil
{vinschlieflich  zugehdrige  Lvmphknoten)
festgestelle wird; in diesen Fillen miissen
das befallene Organ beziehungsweise der



befallene Korperteil und die zugehérigen
Lymphlnoten fir genofluntauglich erklire
\lfﬁ'f‘fiﬁ";

15. Brucellose, wenn zwar ein positiver oder
zweifelhafter serologischer Refund vorliegt,
aber keine Brucellose gemil § 20 Abs. |
Z 30 lestgestelle wurde; in diesen Fallen
miissen buter, Gemtaltrake und Blut hir
genufuncauglich erklir werden.

§ 22, Untauglich sind: Augen, Ohrenausschairte,
Mandeln (Tonsilien), Afterausschnive (sowelt diese
niche als ,Krone" am Mastdarm verbletben), innere
und FuBere Geschlechusteile, bei Schweinen auch
der Nabelbeutel, Foten und Eihiute und bei
Einhufern der Dickdarm,

§ 23, (1) Die fiir Untersuchungen entnommenen
Proben sind untauglich.

{2) Werden Blut oder andere Teile von zwei
mder meheaesn Tiaren vor Aheehlifh der Bleigeh.
unterstchung in einem Behilter aufgefangen, so ist
der gesamte Inhalt fir unwauglich zu eckliren,
wenn der Tieckdrper oder das Blut eines der Tiere
fir untauglich erklin worden ist.

§ 24, Wenn Arzneimittel durch Hemmstoffrest
nur in Organen nachgewiesen wurden, so sind alle
Organe (aufler Herz und Zunge) sowie gegebenen-
falls die Tnjekuionsstelle wnwuglich. Der tbrige
Tierkérper st tauglich, sofern kein sonstiger
Beanstandungsgrund varliegt.

§ 25. Tauglich nach Brauchbarmachung — mit
Ausnahme der verinderten Teile — st Fleisch bei
Befall mit lebenden oder abgestorbenen Finnen,
und zwar bel Rindern mit Cysucercus inermis, bei
Schweinen  mit Lystlceruus cellulosae und  bai
Schafen und Ziegen mut Cysticercus ovis, wenn
die Vorausserzungen der Suarkfinnighkeiz nach § 20
Abs. 2 713 nicht zutreffen und daher Schwach-
finnigkeit vorliegt. Leber, Mile, Nieren, Magen,
Darm, Gehirn, Riickenmark und Euter sowie das
Few dieser Tiere sind we falls diese Teile frei von
Finnen befunden wurden — ohne Einschrinkun-
gen uglich,

§ 26, Wenn bei der Untersuchung auf Trichinen
nﬁ(‘h Aﬁ‘\" ‘Jvﬂrf{ﬁtlllr\g';m»fhr_\r]a ;n i?;nﬁ‘r Sﬁ.mmﬁ‘lg
probe Trnichinen nachgewiesen wurden und de
trichingsen Tierkdrper niche festgestellt werden
kinner, so st das gesamte Muskelfleisch allec
Schweine  (einschlieflich Zunge und  Kehlkepf-
ruskutaear), von denen die Sammelprobe genom-
men wurde, tauglich nach Brauchbarmachung; die
Gibrigen Innereien sind tauglich.

§ 27. Nach den Ergebnissen der bakteriologi-
schen  Fleischuntersuchung st das Fleisch
folgender Weise zu beurteilen:

1. Sind  Erreger einer der in §20 Abs 1

angefihrten Krankheiten nachgewiesen wor-
den, so ist das gesamie Floisch untauglich.

2. Sind Salmonellen nachgewiesen warden, sp
ist das gesamte Fleiseh untauglich.

i Sind andere, Hir den Menschen pathogene
Mikroorganismen oder deren Stoffwechsel-
produkte in giner oder mehreren Muskelpro-
ben nachgewiesen worden, so liegt Blut-
vergiftung gemiB § 20 Abs. | Z 13 vor, und
das gesamte Fleisch st untaughch.

4. Sind in einer Muskelprobe oder in mehreren
Muskelproben Botulistiuskeime (Clostridium
bowlinum) oder koagulasepositive Staphylo-
kokke‘n ﬁdﬂ!’ Clactridium Pﬂl’fﬁngﬁn‘ nm:‘hgé‘—
wiesen worden, so st das gesamte Fleisch
untauglich. Sind ~ aufler bei Bowlismuskei-
men — derartige Keime nur in einzelnen
Qrganen nachgewiesen worden, so sind nur
diese Organe untauglch.

5 Sind in einer Muskelprobe andere als die
unter 2 1 bis 4 genannten Mikroorganismen
hochgradig vorhanden, so liegen fortgeschrit-
wne  Faulnis  oder  Zercetzunpsvorginge
gemift § 20 Abs. 2 2 7 vor, und das Flensch
ist untauglich.

6. Sind andere als die unter Z 1 bis 4 genannren
Mikroorgamsmmen  nur gennggradig, minel-
gradig oder Uberhaupt niche vorhanden, so ist
das Fleisch nach dem allgemeinen Befund zu
beurieilen,

5. ABSCHNITT
Brauchbarmachung des Fletsches

§ 28, (1) Fleisch jar durch Erhiteen und waser
Kontrolle  des  Fleischuntersuchungstierarztes
brauchbar zu machen. Hiegbel sind die nachsiehen.
den Bestmmungen einzuhalten:

1. Beimn Kochen st das Fleisch in Suicke von
nicht mehr als 13 cm Dicke zu zerlegen und
mindestens zweieinhalb Stunden im kochen-
den Wasser zu halen,

2. Das Dimpfen des Fleisches hat in Dampf-
kechapparaten 3o lange zu erfolgen, bi
mindestens 10 Minuten lang eine Kerntem-
peratur von 85°C geherescht hat, sodal die
Fleischstiicke durchgehend grau-weill verfarbe
sind und berm Anschneiden kein rotlicher
Flessehsaft abrinne.

3. Beim  Brawen st das  Fleisch bei einer
Temperatur von mindestens 180°C so lange
zu erhitzen, bis mindestens 10 Minaten lang
cine Kerntemperatur von 65°C gohorracho
hat, sodafl beim Anschneiden kein rétlicher
Fleischsaft  abrinnt und  die  Fleischsiicke
durchgehend grausweiff vedirbt sind.

4. Die Brauchbarmachung kann auch durch die
Herstellung von Vollkonserven erfolgen.

5. Das Pékeln und Riuchern von Fleisch vor
dem Erhitzen ist zulissig, Die nach dem
Piskeln idbriggeblicbene  Lake st durch

Erhizen zu swerilisicren.



4.

Das FErhitzen des Fettgewebes kann auch
durch  Ausschmelzen des Feres  erfolgen,
wobel dae Ferr vollecindig sn verflusagen
und mindestens 10 Minuten lang auf 85 °C zu
erhiteen 1st.

{2y Fleiveh von sebwachfinnigen Rinders vnd
Fleisch vor: Bchweinen in dea Fillen des § 26 dart

auch

durch  Tiefgefrieren brauchhar  gemache

werden.  Hiebei  sind  folgende Bestimmungen
einzuhalten:

1.

i

Das Vertahren der Brauchbarmachung darf
nur in Gefrieranlagen durchgefither werden,
die Uber die hiefur nowvendigen Einrichtun-
gen verfigen und unter stindiger Kontrolle
eines Fleisshuntersuchungrderazares stehen

. Das Aufbewahren des Fleisches hat geson-

dert und unter amtlichem Verschiuff zu
erfolgen. Schwachfinniges Fleisch darf nicht
gemeinsam mit anderem Fleisch eingefroren
und gelagere werden,

. Das Fleisch ist bel einer Raumtemperatur

vor nichr hoher als 100 wenigsiens
144 Stunden  lang  aufzubewahren. Die
Terperatur ist auwromatirch zu regeln und
durch einen Thermographen laufend zu
registrieren. Die Diagramme sind mit Jakbr,
Maonar, Tag sowie Stunde des Beginns und
Endes des Tiefgefrierens zu versehen. Sie
sind ein Jabhe lang sutzubewahren und auf
Verlangen der Behdrde zur Einsicht vor-
zulegen. Ihe Temperatur darf niche direst
im Kilelufisirom gemessen werden,

. Drer Cefristbehandlung kéanen Tierkseper.

hilften, Tierkorperviertel und auch kleinese
Teilstiicke  des  TierkSmers  umerzogen
werden, Es missen alle Telsticke eines
schwachfinnigen Rindes der Gefrnierbehand-
lung unterrogen werden,  Ausgenomimen
higvon sind die gemill § 25 letzter Satz fir
rauglich befundenen Telle oder Organe von
schwachfinnigen Tieren.

. Beim Eiofeieren und bai dor Gefrierlagorung

ist das Fleisch so aufzuhangen, dafl-es der
Kalduft allserig zuginglich st Teilseiicke
kisnnen auch auf Tabletts oder in Regalen
gelagert werden. Die Teilsuicke miissen
einzeln pgelagert und dirfen nicht gestapelt
werden, Dxs Fleisch und die Tablews dirfen
nicht mic dem Fuflboden in Berihrung
kommen.

. Auf den einrelnen Fleischueilen sind jnl’lr,

Monat, Tag und Swwnde des Einbri_ngcns in
den Gefrerraum  deutlich und halthar 2u
vermerken.  Sammelkennzeichnungen  sind
2ubisviy, wenn die Gefahye giner Verwmechs-
lung ausgeschlossen ist

. Wird das Fleisch vor der Gefrierbehandlung

entbeint, so st es in Schurzhillen zu Fillen,
die aus einem Material bestehen, das Wirme
nicht isolcrt und das Fillgur dicht wmgit

8. Die Dicke der Packstiicke darf 50 em niche
ibersteigen.  Die vom  Fleisch  befreiten
Knnchen  sind  entweder  der  gleichen
Gefrierbehandlung  wie  das  Fleisch  zu
unterzichen oder als untauglich zu erklicen
und unschidlich zu beseitigen. Auf den
einzufricrenden  DPackstiicken  sind  Jahr,
Monat, Tag und Stunde des Einbripgens in
den Gefrierraum  deutheh und halibar zu
vermerken. Die  Packsticke missen  so
gelager.  werden, dafl sie der Kalthft
allsmirig =ngdinglich dnd. Parkerticks diirfen
nicht ithereinander gesmpch werdern.
Schwachfinniges Rindfleiseh  dacf nor n
einem Raum entbeint werden, in dem nicht
pleichzeitg auch anderes Fleisch zerweilt
wird.

9. Reim Tiefgafrieran bel Tzmperaowsen wao
nicht wirmer als - 18 °C verkiirzt sich die
Aufbewahrungsdauer auf 72 Stunden. Eine
weiterr Varkitrzung dieser Anthewrshrongs.
dauer ist nicht zulissig.

10. Das Tiefgefrieren von Schweinefleisch hat
grundsdezlich auch Z 1 bis 9 zu erfolgen.
Abweichend davon sind aber die Tierkorper
heziehungsweise  deren  Teile  wenigstens
480 Stunden bei einer Raumtemperatur von
micht wiirmer als --25°C aufzubewzhren.
Betrigt die Dicke der Packstiicke nicht mehr

ale 2% em, sn darf die Finfeierrsit auf
240 Stunden verkiirzt weeden.

6. ABSCHNITT
Kantrolluntersuchungen in Betrieben

§ 29 (17 Schlacht-, Zerlegungs-, Be- und
Verarbeitungshetriebe sowie jene Kihlhiuser, in
denen trisches Fleisch gelagert wird, untediegen
den Kontollumersuchungen gemiff § 17 Abs. 1
des Fletschuntecsuchungsgeserzes. Diese benthalten
in jenen Betrieben oder Betriebsteilen, die der
Frischflaisch-Hygleneverordnung, BOGBL Ne 396/
1994, in der jeweils geltenden Fassung unterliegen,
insbesondere folgende Tduigkener:

1. Kontrolle des Ein- und  Ausgangs von
frischem Fleisch einschliefllich Konurolle der
Giterbetérderungsmittel  hinsichtheh  U'rans-
pocthygiene und Kontrolle der Transpon-
papiere;

2. Konwrolle  des i Betrieb  vorhaondenen
fricchen Fleisehas hinsichtlich dessen Beaschaf.
fenheir aus veterinir- und sanititspolizetlicher
Sichr;

3. Uberwachung der Finhaltung der Hygiene-
sorschrifien v Beudeh wnd Uberwachvng der
betriebsinternen Kontrollen;

4. Kennzeichnung von zerlegtem Fleisch sowie
Ausstellung der jeweils erforderlichen Veteri-
nirbescheinigungen und  Sichtvermerke fur
den Treanspeort.



(2) In Zeregungsberrichen, anderen Bearbeitungs-
bewieben und im Frischifleischbereich von Verar.
beivungsbouicbon, dic mehe als 250 © Fleisch pro Jahr
be- oder verarbeiten, ist die Konirolluntersuchung
wenigsrens einmal tiglich withrend der Betriehs-
zeiten — bel Gefahr im Verzug auch auflerhalb
dieser Zeiten - durchzufihren. Der Fleischunter-
suchungstierarzt kann bei den Hygienekontrollen
von Fleischuntersuchern unterstitze werden.

(3) Zerlegungsherriebe und andere Bearbeitungs-
betriebe mat einer geringeren als in Abs. 2 genannten
Produkuon, die Erterchrierungen gemill § 33 Abs. 3
des Flesschuntersuchungsgesertzes in Anspruch neh.
men, und Kithlhiuser sowie die nicht dem Frisch-
fleischbereich zugehsrigen Beeeiche von Veracbel-
tungsbeteisbon nach Abs. 1 sind im jeweils setorder-
lichen Umfang nach einem vom Landeshaupumann
gemall den gegebenen veweinies and saniviushygie-
nischen Erfordernissen zu ecstellenden Uniersu-
chungsplan - mindestens jedoch zweimal jihrlich
~ den Kontrolluntersuchungen zu unterzichen In
Fleischverarbeitungsbetrieben gelten die Kriterien
gemill Anhang B Kapirel 3 der Fleischverarbeitungs.
betriebe-Hygleneverordnung, BGBL Nr. 39771994,
in duy jeerads gelienden Fussung. In landwinsshafe
lichen Betrieben sind die Konirollen gemiifl § 17 des
Fleischuntersuchungsgesetzes im Zuge der Schlache-
tier- und Fleischuntersuchung durchzufithren.

{(4) Der Fleischunrersuchungstierarsy har tiber die
Konwolluntersuchungen Aufzeichnungen im Sinne
des §45 des Flaschurrersuchungsgeseres  wu
fihren.

(%) Den bebirdlichen Organen mufl zum Zwek-
ke der Kontrollen bei Gefahr imt Verzug jederseit,
sonst wihrend der Bewriebs- oder Untersuchungs-
zeiten, Zugang zu den betrieblichen Riumlich-
keiten {insbesondere zu den Lager- und Arbeits-
raumeny gowaluy werden.

(&) Der Betrebsinhaber oder ein von dieser
bestellier Vertreter mufl dafir sorgen, dafl die
Uberwachung des Beuieles problemlos maghich st
Er hat inshesonders alle im Rahmen dor Uber
wachung notigen Malnahmen zu treffen und den
behordlichen Kontrollorganen alle edforderlichen
Einrichiungen und Unterlagen zur Verfligung 2u
stellen. Vor allem muf er den behordlichen
Konwollorganen jederzeit die Herkunft des in
seinem Betrieb befindlichen Fleisches sowie der
dort vorhandenen sonsugen Tierkdrper und Tier-
korpertelle oachweisen konnen.

7. ABSCHNITT

Verwertung von untavuglichem Fleisch ond
Schlachtabfiillen

§ 30, Untaugliches Fleisch und Schiacheabfille
sind unter Einhaltung der einschligigen Vorschrif-
ten dber die Tierkdrperverwertung und unter
Beriicksichtigung der Bestimmungen der §§ 31 his
35 zu beseltigen,

& 31, Gefihrliche Stoffe sind:

1. alle verendeten Tiere sowie alle wtgeborener
und ungcborcncn Tiere dicocr MArten;

2. alle im Rahmen von Maflnahmen zur
Seuchenbekimpfong getéeeten, umaugliches
Tiere;

3. Fleisch, das
a} gemifl § 20 Abs. 1 untauglich ist, oder
b) von Tieren scamme, die bei der Schiacht-

neruntersuchung klinische Anzeichen von
Krankheiten zeigien, die min dem Fleisch
a.u{ Mﬁ[\'!t‘[l'{;l\ Ud.(.f T.\\_'. [ i.‘lbﬁ“”f_‘kg'(\\".
werden  konnen, oder bet denen
Verlauf der Fleischuntersuchung derartic
ge Krankheiten festgestellt wurden, oder
¢y gendl § 8 lic a LMG 1975 als gesund-
heutsschidlich zu beurteilen ist;

4, Schlachwabfille von unter Z 3 fallenden
Tierksepern;

5. alle nichr. der Fleischuntersuchung unterzoge-
pens Taile wen geschlaghicwen Tiercn, auy-
genommen  Hiute, Felle, Klauen, Federn,
Wolle, Hirner, Rlut und dhnliche Stoffe;

6. Fletsch, dus aus dem Auslind eingefiihr
wurde und das bei den vorgesehenen
Koontrollen den uerseuchenrechiichen Vor-
schriftern {iir die Finfuhr nicht entsprochen
hat — €5 ser denn, &8 wird wieder ausgefihes,
ader seine Einfuhr wird im Rahmen der in
den Linfulubestimmungen festgelegion
Beschrinkungen zugelassen;

. Schlachuabfille, die Rilckstinde im Sinne des
§ 20 Abs. 2 Z 10 enthalten, sowie Fleisch, das
auf Grund derartiger Rickstinde fic den
raenschlichen Genufl nicht gemgner it

d

§ 32. Wenig gefihrliche Stoffe sind unmaugliches
Fleisch und Schlachtabfille, die nichc ais gefihr-
liche Stoffe gemafl § 31 einzustufen aind.

§ 33. (1) Werden Tierkorper oder deren Teile
als untauglich beurteilt, so hat das Fleischuntersu-
chungsorgan in das Pretokollbuch gemifl § 45 die
jewailigerr  Mengen  der beanstandetan  Wagen
etnzutragen, In den Fallen der Abgabe nach § 35
sind hiebei die pefahrlichen and  die  wenig
gefshrlichen Stoffe gewrennt voneinander anzufih-
ren,

(23 Das Fleischuntersuchungsorgan  hat  die
ordnungsgemifle Besetugong der Abfille durch
stichprobenweise Uberpriifung der Ubernahmebe-
stiitipungen gemiall § 34 Abs. 2 sowie der Beglei-
scheine gemifl § 35 Abs. 1 Z 3 zu konuollieren.

§ 34. (1) Die als umauglich befundenen Tier-
korper und Tierkdrperieile sowie die Schlachrab-
fille sind bis zur Abholung in geeigneten Behiliern
urter Verschluff kithl zu verwahren, Ganze, als
untauglich gekennzeichnete Tierkdrper diirfen
auch in anderec Weise (Jedenfalls aber abge-
sondert von Lebensmiteln und unter Verschluf))
verwahet werden. Ciefahrliche Stoffe und wenig



gefihrliche Stoffe sind in den Fillen der
Weitergabe gemifl § 35 voneinander getrennt zu
sammeln und zu lagern.

{2} Die Tierkdrperverwertungsanstalt hat jede
erfolgte Ubernahme schriftlich zu bestitigen; diese
Ubernahmsbestitigungen sind im  Schlachtbetrieb
mindesrens hic vum Ahlanf dec falgenden Kalen.
derjahres aufzubewahren und der Behorde auf
Verlangen zur Einsicht vorzulegen. Enthilt das
abzuliefernde Material Tierseuchenerreger oder
auf den Menschen Gbertragbare Seuchenerreger,
so hat das Fleischuntersuchungsorgan nachweislich
(zum Beispiel durch Kennzeichoung des betretfen-
den Behiknisses mit einem Warnhinweis} auf
diesen Umstand aufmerksam zu machen.

§ 35. (1} Wenig gefihrliche Stoffe gemifl § 32
diifen fiir industrielle Zwecke als Rohstoff zur
Herstellung von Tierfurter weitergegeben werden,
Hiebei sind folgende Bedingungen einzuhalten:

1. Die zur Tierfuterhersiellung bestimmien
Stoffe miissen bis zur Weitergabe gesondert
unter Verschluf} und kihl aufbewahrt wer-
den.

2. Der die Stoffe gemifl § 32 ibernehmende
Betriecb muff zur Herstellung von Tierfutter
berechugt sein.

3. Uber die weitergegebenen Mengen ist ein
fortaufend numerierter Begleitschein auszu-
stellen. Dieser ist beim Transport mitzufahren
und 1m Tierfutterherstellungsbetrieb minde-
stens bis zum Ablauf des folgenden Kalen-
derjahres aufzubewahren und der Behorde
auf Verlangen zur Einsicht vorzulegen. Eine
Durchschrift  dieses Begleitscheines ist im
Schlachtbetrieb mindestens bis zum Ablauf
des folgenden Kalenderjahres aufzubewahren
und der Behdrde auf Veriangen zur Einsicht
vorzulegen.

{2) Fleisch, das
1. auf Grund der Bestimmungen des § 20 Abs. 2
Z2, 3 4 oder 6 als untauglich beurteih
wurde und
2. als Futtermutte! in veterindr- und sanititspo-
lizetlicher Hinsicht keinen Anlaf zu Beden-
ken gibt und
auch hein geliluliclier Swll Ln Sinne dJes
§ 31 1st, und
4. gemifl den einschligigen Vorschriften iiber
die Tierkérperverwertung an eine Tierkorper-
verwertungsanstalt nicht abgefithit werden
muf},
darf auch als Tierfutter zur unmittelbaren
Verfiitterung an Tierheime, Tiergirten, Tierschau-
en, den Tierhandel und landwirtschaftliche Betrie-
Le weieigegeben werden. Fur Verfugungsberech-
tigte und Betriebe gelten hiebei die Bestimmungen
des Abs. | Z 1 und 3. Fiir die Verfiitterung von
Schlachtabfillen an Klauentere gilt dartiber hinaus
auch § 15 a des Tierseuchengesetzes (TSG).

fa

8. ABSCHNITT
SchluBbestimmungen

§ 36. Diese Verordnung tritt mic 1. Juli 1994 in
Kraft.

§ 37. Die Verordnung des Bundesministers fiir
Gesundheit und Umwekschutz vom 16, Mirz 1984
iber die Schlachuier- und Fleischuntersuchung
(Fleischuntersuchungsverordnung), BGBI.
Nr. 142/1984, in der Fassung der Verordnung

BGBI. Nr.541/1988. rrit mit dem Inkrafireten
digye: Verordnung aulRer  Kraft.

Krammer



