399. Verordnung des Bundesministers fiir

CGresundheit, Eﬁm und  Konsumenteoschuz
Gher die  Schlachttiere und Fleischontersus

chung bei Zuchtwild (Zuchtwild-Fleischunter-
suchungsverordnung)

Auf Grund des § 1 Abs. 7, des § 1 Aby. 9 und
des § 35 Abs 9 des Fleischumersuchungsgeseczas,



BGBl. Nr. 32271982, zulerzr gelindert durch das
Bundesgesetz BGRBL Nr, 11871994, wird verord-
ieL:

1. Abschnitt
Anwendungsbereich und Regriffshestimmungen
§ L (1) Diese Verordnung gilt fiir Zuchtwild.

(2) ,Zuchtwild® im Sinne dieser Verordauag
sind Wildhufuiere, die wie Haustieve in Gefangen-
schafe gohalien, gezidhwr wnl swun Zwecke de
Fleischgewinnung getdter werden,

{3 Kein Zuchiwild sind Wildhuftiers, die in
frefer Wildbahn oder in eimem  abgeschlossenen
Gebice in shulichier Teiheic wic Deilebendes Wild
eben (zum Bedsplel m Jagdpuutern oder Winger-
gattern),

2. Abschnict
Hygienevorschriften

§ 2. Fir Zuchrwild sind, soweit in den §§ 3 bis &
nichts anderes festgelegt ist, dic Bestimmungen der
Fleischumenuhungserordnuog, BGBL WNr 395/
1994, in der jeweils gehenden Fassung, und der
Frischfleisch~-Hygieneverordnung, BGEL N, 396/
1994, in der jeweils gehenden Fassung anzuwen-
den, Hiebel and Wildwiedeckiuer wie Schafe und
Ziegen zu behandeln.

§ 3 (1) Das Betiuben und Enbluren der Tiere
darf mit Bewilligung der Bezirksverwahungsbehdr-
de unter Einhalung  der Bedingungen gemafy
Abs. 2 direkr im Zuchtbetrieb stattfinden, wenn

1. die There wa emphindlich e den Transpor in

einen Schlachtbetriely sind oder

2. ein gegebenes Transporrisiko ausgeschlossen

warden soll oder

3. die Betdubung und Futblutung im Zuchr-

betrieb aus Granden des Tierschutzes ange-
Zﬁlgt 15L.

(2) Fur das Beruben und  FEntbluten  im
Zuchibetrieb gelien folgende Bedingungen:

1. Die Herde mufl regeimiflig einer Kontolle
durch den Amtstierarzt oder Fleischuntersu-
chungstierarze hinsichthich Tierseuchen, Zao.
nosen und Riickstinde unterzogen werden;
diese  Konwollen sind  wenigstens  einmal
jahelich durchzufiihren.

2. Der Betrieb mufl ther Einrichtungen ver
fugen, die eine elnwandfreie Schlachttierun-
tersuchung im Herdenverband ermgglichen,

3. Die Betdubung dec Tiere hat in artgererhror
Weise zu erfolgen.

4. Die Entblutung mufl an einer hygienisch
unbedenklichen Orilichkeir erfolgen,

{3) Nach der Betaubung und Entblutung sind die
Tierkdrper unverziglich unter hygienisch einwand-
freien Bedingungen in einen Schlachthervich wn
wansportieren. Wenn mehrere Tierkorper gerueins

sam transportiert werden, se sind diese hingend zu
beférdern, Dauert der Transport linger als eine
Stunde, so ist der Tierkdrper bel einer Temperatur
zwisehien 0°C und +4°C zu befardern, Das
Ausweiden mufl im Schlachiberrieb und anerhalh
von drel Stunden nach der Betiubung erfolgen,
Bein Transpane b die Deschicinigung gemaff abs, 4
mitzufithren uad dem Fleischuotersuchungsorgan
anldfilich der Untersuchung im  Schlachibetrieh
vorzulegen,

(4) Das Fleischuntersuchungsacgan des Zucht-
berriebes har fiir die gemdf Abs. 1 entbluteten
Tiere cine Bescheinigung auszustellen, in  der
folgende Angaben enthalten sind:

l. Name des ausstellenden OUrgans und dessen
Nummer gemif § 33 Abs. 2 des Fleischuntac-
suchungsgeserzes;

2. Identifizierung der Schlachiere
Anzahl und Kennzeichen der Tisre);

3. Herkunfr dee Tiere;

4. Besummungsort der Tiere (Schlachtbetrieh)
und Transporumittel;

3. Bestitigung der ordnungsgemifien Durch-
fuhrung der Schlachrtieruacersuchung, Zeit-
punkt dieser Unrersuchung und deren Ergeb-
niis;

6. Bestitigung der sachgemifien Durchfiihrung
df‘.'l' Bt’.f‘:"il]}“lﬁg l.lnd F.T\fhlllfl'lﬂg;

7. Zeipunke der Betiubung und Entblutung.

(Tierart,

§ 4. Die Bestimmungen des § 3 Abs. 1 sowie des
§3 Abs 3 und 4 sind auf Tiere, die durch
landwirtsehatdiche Bewiebe gemifl dem 9. Haupr-
stiick der Frischflsisch-Hygienevemednung,
geschlachter werden, nicht anzuwenden. In dieser
Fillen betrigt der Zeitraum fiir die Schlachetierun-
tartuchung  abwsicheod won § 19 Abs 3 des
Fleischuntersuchungsgesetzes  hochstens  sieben
Tage. Dies gile jedoch nur dann, wenn alle Tiere
der jeweiligen Herde frei von Sympromen sind, die
das  Fleisch bedenklich fir den  menschlichen
Genufd erscheinen lassen.

§5 (1) Eine gegebenenfalls erforderliche
Trichinenuntersuchung hat = sofern dies moglich
e e e Anwemnhang der Mehode  der
kunstlichen Verdauung zu edolgen. Erfolgr diese
Untersuchung aber muteels Tochineskop, so sind
Mehrfachproben von folgenden Tierkarperteilen
zu eatnehmen:

Kau- und Zwerchfellmuskulatur,
Unterarmmuskulaur,
Rippenmusicidanr und
Zungenmuskulatur.

N

(2) Die Trchinenuntersuchung ist bei jenen
Tierkorpern, die gemiB §35 Abs, 1 Z 1 des
Fleischuntersuchungsgesetzes gekennzeichnet wer-
den, unrer Anwendong der Methode der kiinst.
lichen Verdavung durchzufihren,



§ 6. Die Kennzeichnung des Fleisches hat gemaf
dem IV. Abschnitt des Fleischuntersuchungsgeset-
zes zu erfolgen.

3. Abschmitt
Inkrafitreten

§ 7. Diese ¥erordnung tritt mit 1. Juli 1994 in
Kraft.

Krammer



