LEI N2 9043, DE 02 DE JULHO DE 2026

Institui a Politica Estadual de Aproveitamento
Humanitario de Alimentos e de Combate ao
Desperdicio.

O GOVERNADOR DO ESTADO DO PIAUI, Faco saber que o Poder Legislativo
decreta e eu sanciono a seguinte Lei:

Art. 1?2 Fica instituida, no ambito do estado do Piaui, a Politica Estadual de
Aproveitamento Humanitario de Alimentos e de Combate ao Desperdicio, destinada ao
enfrentamento da fome e a promocgao da seguranca alimentar e nutricional, com a finalidade de
prevenir perdas e redirecionar excedentes proprios para consumo humano a pessoas e familias
em situagado de inseguranga alimentar e nutricional, priorizando o aproveitamento seguro, célere
e transparente.

Art. 2° Sao objetivos da Politica Estadual de Aproveitamento Humanitario de
Alimentos e de Combate ao Desperdicio:

| - reduzir o desperdicio de alimentos ao longo das cadeias de producéo,
distribuicAo e consumo, por meio de prevencado de perdas na origem, triagem e segregacao,
logistica de recolhimento e uso do critério FEFO (first-expire, first-out), de modo a aumentar a
eficiéncia do sistema alimentar e evitar a destinacao prematura a aterros;

Il - priorizar o consumo humano como primeira destinacao de excedentes préprios
para consumo, observados os requisitos sanitarios e de qualidade, de forma a garantir que
alimentos aptos ndo sejam desviados para usos inferiores (alimentagao animal, compostagem),
salvo impossibilidade técnica ou risco a saude;

[ll - ampliar a oferta de refeicbes e cestas a partir de doagbes sanitariamente
seguras, com protocolos simples de tempo e temperatura, registros minimos e uso compartilhado
de infraestrutura (camaras frias, pontos de transbordo), assegurando que o alimento chegue ao
beneficiario final em condi¢des adequadas;

IV - integrar doadores, bancos de alimentos, cozinhas comunitarias e entidades
socioassistenciais, por meio de cadastro Unico, rotas solidarias e um protocolo de doacdo
imediata que padronize coleta, transporte e entrega, reduzindo gargalos logisticos e evitando
sobras n&o distribuidas;

V - promover educacao alimentar e nutricional e boas praticas sanitarias, com
materiais objetivos e capacitacoes peridédicas para manipuladores, voluntarios e gestores,
valorizando cardapios de custo acessivel, aproveitamento integral e seguranca do alimento;

VI - VETADO.

§ 12 A execucdo dos objetivos observara a priorizacdo de territérios e publicos em
maior vulnerabilidade alimentar e nutricional, conforme critérios técnicos definidos em
regulamento.

§ 2° O Poder Executivo definira indicadores-chave de desempenho para cada
objetivo, a exemplo de percentuais de perdas evitadas, volume doado por categoria, nimero de
refeices adicionais servidas, tempo médio entre coleta e entrega, numero de atores integrados e
taxa de conformidade sanitaria, e outras que entender necessarias, estabelecendo, sempre que
possivel, metas anuais progressivas.



Art. 3¢ Esta Lei observa e complementa a legislacéo federal e as normas sanitarias
vigentes, em especial as da vigilancia sanitaria e do Ministério da Agricultura, sem prejuizo das
competéncias municipais.

Art. 4° Para os fins desta Lei, consideram-se:

| - alimento préprio para consumo: aquele que atende as normas sanitarias e de
qualidade, ainda que apresente imperfeicbes estéticas, variacdo de calibre, embalagem
secundaria danificada (com embalagem primaria integra) ou proximidade do prazo de validade,
desde que mantidas as condi¢des de higiene, conservacao e rotulagem exigidas;

Il - excedente: alimento apto ao consumo humano e sem risco sanitario, disponivel
por sobras de producdo, logistica, exposicdo ou preparo nao servido ao consumidor, cuja
destinacao preferencial € o consumo humano;

[ll - doador: pessoa fisica ou juridica que, de boa-fé, destina gratuitamente
alimentos proprios para consumo (produtores, cooperativas, centrais de abastecimento,
atacadistas, varejistas, feiras, servicos de alimentacdo, industrias, organizadores de eventos,
unidades publicas, entre outros);

IV - entidade recebedora: banco de alimentos, cozinha comunitaria, organizacao da
sociedade civil, equipamento publico da rede socioassistencial ou congénere cadastrado nos
termos desta Lei, responsavel pela triagem final e distribuigcdo/servico;

V - preparagdes prontas ndo servidas: alimentos prontos produzidos por servigos de
alimentacao que ndo foram expostos/servidos ao consumidor, mantidos sob controle de tempo e
temperatura e com registros minimos até a doacgao;

VI - cadeia fria: manutencdo documentada de tempo/temperatura compativeis com
a seguranca do alimento perecivel, desde a coleta até a entrega, admitidos registros simples no
ato;

VIl - FEFO (first-expire, first-out): regra operacional que prioriza 0 escoamento do
alimento com menor prazo de validade remanescente, para reduzir perdas e riscos;

VIII - protocolo de Doacao Imediata (PDI): conjunto padronizado e simplificado de
procedimentos para triagem, registro, acondicionamento, transporte e entrega de alimentos
doados, inclusive modelos de formularios e checklists;

IX - rotas solidarias: itinerarios logisticos organizados (proprios ou compartilhados)
para coletar e distribuir excedentes em janelas de tempo compativeis com a seguranca sanitaria;
e

X - plano de Doagéo de Excedentes para eventos: documento do organizador com
estimativa de volumes, pontos de coleta, controle sanitario, logistica pds-evento e entidades
recebedoras previamente pactuadas.

Paragrafo unico. As definicdes deste artigo complementam a legislacdo sanitaria
aplicavel e serdao detalhadas em regulamento, vedada qualquer interpretacdo que dificulte a
doacao segura ou que desvie alimentos aptos do consumo humano sem motivo técnico-sanitario.

Art. 5° A implementacéao desta Politica observara as seguintes diretrizes:

| - hierarquia de destinacgao, iniciando-se com o consumo humano, seguindo para
alimentacdo animal, posteriormente compostagem e, por fim, outras formas ambientalmente
adequadas;

Il - proporcionalidade sanitaria: exigéncias compativeis com o risco do alimento e o
porte do doador/entidade;

lll - simplicidade procedimental: formularios e checklists padronizados, com foco
em tempo/temperatura e integridade da embalagem primaria;

IV - priorizagéo de territérios e publicos em inseguranga alimentar e nutricional;

V - VETADO.

VI - educacao alimentar e nutricional (EAN) e boas praticas de manipulacao; e

VIl - dados e transparéncia, com protecao de dados pessoais.

Art. 62 VETADO.



| -VETADO.

Il - VETADO.
Il - VETADO.
IV - VETADO.
V - VETADO.

Art. 7° O Cadastro Estadual habilitara doadores e entidades recebedoras, indicando
natureza, capacidade de armazenamento/transporte, pessoa de contato e responsavel técnico ou
designado capacitado na entidade recebedora.

§ 1° A inscricdo e a atualizagdo cadastral serdo eletrénicas, admitido atendimento
presencial simplificado.

§ 2° O cadastro nao substitui licencas e registros exigidos por outras normas.

Art. 82 O Protocolo de Doacao Imediata (PDI) contera procedimentos minimos para
triagem, registro, acondicionamento, transporte e entrega, incluindo modelos de registros simples
(data/hora, produto, quantidade, condicdo perecivel, temperatura, quando aplicavel, doador e
recebedor).

§ 12 O PDI podera ter versao simplificada para doadores de pequeno porte e versao
estendida para operacoes de grande volume.

§ 2° Registros serdao mantidos por 12 (doze) meses.

Art. 92 VETADO.
Paragrafo unico. VETADO.

Art. 10. VETADO.
Art. 11. VETADO.

Art. 12. Poderao ser doados, desde que préprios para consumo e observadas as
normas sanitarias, dentre outros, os seguintes alimentos:

| - alimentos in natura com imperfeicdes estéticas ou variacao de calibre, integros e
limpos;

Il - produtos industrializados com embalagem primaria integra e dentro do prazo de
validade;

lll - preparagbes prontas nao expostas/servidas ao consumidor, mantidas em
controle de tempo e temperatura desde o preparo até a entrega;

IV - alimentos proximos do vencimento, com logistica assegurada para
distribuicdo/consumo antes do prazo;

V - hortifrutis minimamente processados (lavados, sanitizados e embalados), com
rotulagem de data/hora de processamento e prazo de consumo;

VI - padaria e confeitaria de fabricagdo do dia sem recheios/coberturas que exijam
refrigeracdo, quando acondicionados e protegidos;

VII - alimentos refrigerados ou congelados cuja cadeia fria permaneceu integra e
possa ser comprovada por registro simples; e

VIII - itens com embalagem secundaria danificada, preservada a embalagem
primaria e as informagdes obrigatérias (identificacao, lote, validade e alergénicos).

§ 1° Para os alimentos do inciso Ill, a entidade recebedora deve registrar no ato da
coleta: data/hora, identificacdo do produto, temperatura e prazo de consumo segundo a
categoria.

§ 2° Produtos a granel somente poderao ser doados quando lacrados na origem ou
devidamente porcionados e rotulados pelo doador conforme norma sanitaria vigente.

§ 32 Alimentos com alergénicos devem manter identificagdo clara e separagao para
evitar contaminacao cruzada.



§ 4° Na hipétese de recall ou alerta sanitario, o doador comunicara imediatamente
as entidades recebedoras para bloqueio e devolucdo/descarte, conforme orientacdo da
autoridade competente.

Art. 13. E vedada a doagéo de:

| - alimentos vencidos, com embalagem priméaria danificada, sem rotulagem
obrigatéria ou com suspeita de contaminacao;

Il - alimentos com quebra de cadeia fria sem validacdo de seguranca por
responsavel técnico ou pela autoridade sanitaria;

lll - sobras de pratos e itens expostos/servidos ao consumidor;

IV - conservas artesanais e produtos de baixo acido sem regularizacao sanitéria;

V - leite humano, férmulas infantis e dietas enterais/parenterais fora dos protocolos
especificos de saude;

VI - cogumelos silvestres e pescados de procedéncia ndo comprovada; e

VIl - produtos objeto de interdicdo ou recall até a regular liberagdo pela autoridade
sanitaria.

Paragrafo unico. Considera-se quebra de cadeia fria, para fins desta Lei, a
manutencgao do alimento fora da faixa de temperatura aplicavel além do limite de tempo previsto
em norma sanitéria para a categoria, sem possibilidade de validacao segura.

Art. 14. A cadeia fria e 0 controle de tempo/temperatura serdo demonstrados por
registros simples, tais como etiqueta com data/hora e temperatura, planilha resumida ou registro
eletrénico disponivel no ato da entrega/coleta.

§ 1° Sao aceitos termOmetros digitais de leitura instantdnea ou dispositivos
equivalentes; para transporte, admite-se registro no embarque e no desembarque quando nao
houver medicao continua.

§ 2° Alimentos estaveis a temperatura ambiente (seca) ndo exigem registro de
temperatura, mantendo-se rastreabilidade minima (lote, validade, origem).

§ 3° Preparacdes quentes destinadas a doacao imediata poderdo ser mantidas em
equipamento térmico apropriado, com registro do tempo total entre preparo e consumo,
respeitadas as janelas estabelecidas em norma sanitaria.

§ 4° A documentacao de que trata este artigo sera arquivada por 12 (doze) meses
pelo doador ou pela entidade recebedora, conforme constar no Protocolo de Doagao Imediata
(PDI).

Art. 15. As vigilancias sanitarias estadual e municipal poderao:

| - realizar inspegbes orientativas, priorizando a correcdo assistida quando nao
houver risco iminente a saude;

Il - ofertar capacitagéo peridédica em boas praticas, controle de tempo/temperatura e
prevencao de contaminacgao cruzada,;

[ll - disponibilizar modelos de PDI, checklists por categoria de alimento e material
visual para identificacdo de alergénicos e segregacao;

IV - validar fluxos simplificados para doadores de pequeno porte e para operacoes
de baixo risco; e

V - estabelecer protocolos de comunicacao rapida (alertas sanitarios, recalls) entre
doadores, entidades recebedoras e autoridades.

Art. 16. VETADO.
§ 1° VETADO.
§ 2° VETADO.

Art. 17. Feiras livres e mercados publicos manterdo ponto de coleta organizado
para doacgao diaria de excedentes, com Protocolo de Doagéo Imediata (PDI) simplificado, afixado
em local visivel.



Paragrafo 0nico. A administracdo do equipamento apoiard a triagem e a
segregacdo dos alimentos, inclusive orientando feirantes e permissiondarios quanto a
tempo/temperatura e integridade da embalagem primaria.

Art. 18. Eventos com patrocinio, apoio ou uso de bens do Estado deverdo
apresentar Plano de Doacdo de Excedentes como condicdo do apoio, contendo: estimativa de

volumes, pontos de coleta, controle sanitario, logistica pds-evento e entidades recebedoras
previamente pactuadas.

Art. 19. O Poder Executivo podera regulamentar esta Lei, no que couber, para
definir procedimentos, fluxos, modelos e demais providéncias necessarias a sua execucao.

Art. 20. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagao.
PALACIO DE KARNAK, em Teresina (Pl), 02 de julho de 2026.

(assinado eletronicamente)
RAFAEL TAJRA FONTELES
Governador do Estado do Piaui

(assinado eletronicamente)
IVANOVICK FEITOSA DIAS PINHEIRO
Secretario de Governo

(*) Lei de autoria do Deputado Rubens Vieira, PT (informacdo determinada pela Lei n® 5.138, de
07 de junho de 2000, alterada pela Lei 6.857, de 19 de julho de 2016)
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