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Na temelju ¢lanka 17. stavka 4. i ¢lanka 65. alineje druge Zakona o hrani (»Narodne novine«
broj 46/07 1 55/11), ministar poljoprivrede donosi

PRAVILNIK

O KATALOGU KRMIVA
Clanak 1.
Ovim se Pravilnikom propisuje Katalog krmiva.
Clanak 2.
Ovaj Pravilnik sadrzi odredbe koje su u skladu sa sljede¢im aktom Europske unije:

— Uredba Komisije (EU) br. 575/2011 od 16. lipnja 2011. o Katalogu krmiva (SL L 159, 17.
6.2011.).

Clanak 3.
Subjekti u poslovanju s hranom za zivotinje koji primjenjuju Katalog krmiva iz ¢lanka 1.
ovoga Pravilnika obvezni su primjenjivati i odredbe Pravilnika o stavljanju na trziste i
koriStenju hrane za zivotinje (»Narodne novine« broj 72/11)[1].

Clanak 4.

Katalog krmiva iz ¢lanka 1. ovoga Pravilnika tiskan je u Prilogu ovoga Pravilnika i njegov je
sastavni dio.

Clanak 5.

Stupanjem na snagu ovoga Pravilnika prestaje vaziti Pravilnik o katalogu krmiva (»Narodne
novine« broj 27/11).

Clanak 6.
Ovaj Pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objave u »Narodnim novinamax.
Klasa: 011-02/12-01/53
Urbroj: 525-10/0261-12-5

Zagreb, 2. srpnja 2012.
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PRILOG
KATALOG KRMIVA

~DIOA
OPCE ODREDBE

(1) Koristenje Kataloga krmiva (u daljnjem tekstu: Katalog) od strane subjekata u poslovanju
s hranom za zivotinje je dobrovoljno. Naziv pojedinog krmiva naveden u Dijelu C ovoga
Priloga smije se koristiti samo ako je udovoljeno svim odredbama tog dijela Priloga koje se
odnose na doti¢no krmivo.

(2) Sva krmiva navedena u Popisu krmiva u Dijelu C ovoga Priloga moraju udovoljiti
ogranicenju o koriStenju krmiva u skladu s posebnim propisima[2] koji se odnose na hranu za
zivotinje. Subjekti u poslovanju s hranom za zivotinje koji posluju s pojedinim krmivom
uvrStenim u Katalog moraju osigurati sukladnost s odredbama c¢lanka 4. Pravilnika o
stavljanju na trziSte i koriStenju hrane za Zivotinjel.

(3) U skladu s dobrom praksom, u smislu ¢lanka 4. Pravilnika o higijeni hrane za Zivotinje
(»Narodne novine«, broj 41/08 1 28/09)[3], krmiva ne smiju sadrzavati kemijske necistoce
koje nastaju tijekom njihovog proizvodnog procesa i potjecu od pomocnih tehnoloskih
sredstava, osim ako je u Katalogu utvrdena posebna najvisa koli¢ina.

(4) Botanicka cisto¢a krmiva mora biti najmanje 95%. Botani¢ke necistoce poput rezidua
drugih sjemenki ili plodova uljarica koje potjeu iz prethodnoga proizvodnog procesa ne
smiju prelaziti 0,5% za svaku vrstu sjemenki ili plodova uljarica. U Dijelu C ovoga Priloga
navedena su odstupanja od ovih op¢ih pravila, a izrazena su u specificnim vrijednostima.

(5) Uobicajeni naziv/odrednica jednog ili vise proizvodnih postupaka, naveden u posljednjem
stupcu Pojmovnika postupaka u Dijelu B ovoga Priloga, moZze se dodati uz naziv krmiva kako
bi se naznacilo da je krmivo podvrgnuto odredenom postupku ili postupcima.

(6) Ako se proizvodni postupak za krmivo razlikuje od opisa pojedinog postupka, kako je
navedeno u Pojmovniku postupaka u Dijelu B ovoga Priloga, proizvodni se postupak navodi u
opisu toga krmiva.

(7) Za neka krmiva mogu se upotrijebiti 1 sinonimi. Ti se sinonimi navode u uglatim
zagradama u stupcu »Naziv« za pojedino krmivo uvrsteno u Popis krmiva u Dijelu C ovoga
Priloga.

(8) U opisu krmiva navedenog u Popisu krmiva u Dijelu C ovoga Priloga, koristi se rijec
»proizvod« umjesto rijeci »nusproizvod« jer izrazava kretanja na trziStu 1 jezik koji u praksi
koriste subjekti u poslovanju s hranom za Zivotinje radi naglasavanja komercijalne vrijednosti
krmiva.
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(9) Botanicki naziv bilja navodi se u opisu toga bilja samo kad se to bilje prvi put pojavljuje u
Popisu krmiva u Dijelu C ovoga Priloga.

(10) Obavezno oznacavanje analitickih sastojaka u odredenim krmivima iz Kataloga zasniva
se na nacelu prema kojem mora biti poznato sadrzi li odredeni proizvod visoku koncentraciju
odredenog sastojka ili su proizvodnim postupkom izmijenjene nutritivne karakteristike
proizvoda.

(11) Clankom 13. to¢kom (g) Pravilnika o stavljanju na trziste i kori$tenju hrane za Zivotinjel
te tockom 6. Priloga I. istoga Pravilnika utvrdeni su zahtjevi oznaCavanja vezani uz udio
vlage. Clankom 14. stavkom 1. todkom (b) i Prilogom V. istoga Pravilnika utvrdeni su
zahtjevi oznacavanja vezani uz druge analiticke sastojke. Dodatno tome, sukladno tocki 5.
Priloga I. Pravilnika o stavljanju na trziste i koriStenju hrane za zivotinjel, mora se oznaciti i
koli¢ina netopivog pepela u klorovodi¢noj kiselini ako je ona opéenito veéa od 2,2% ili za
odredena krmiva ako je veca od koli¢ine utvrdene za odgovarajucu kategoriju krmiva iz
Priloga V. istoga Pravilnika. Kod odredenih krmiva uvrStenih u Popis krmiva iz Dijela C
ovoga Priloga moguca su odstupanja od pravila, i to:

(a) Obvezno oznaCavanje analitickih sastojaka u Popisu krmiva u dijelu C ovoga Priloga
zamjenjuje se obveznim oznacavanjem kako je utvrdeno za odgovarajucu kategoriju krmiva iz
Priloga V. Pravilnika o stavljanju na trziSte 1 koriStenju hrane za Zivotinjel.

(b) Ako u stupcu »Obvezno oznaciti (deklarirati)« u Popisu krmiva u dijelu C ovoga Priloga
nije naveden analiticki sastav koji bi trebao biti oznaCen u skladu s odgovarajuCom
kategorijom krmiva iz Priloga V. Pravilnika o stavljanju na trziSte i koriStenju hrane za
zivotinjel, ti se analiticki sastojci ne moraju navesti u oznaci (deklaraciji). Ako u Popisu
krmiva u Dijelu C ovoga Priloga nije utvrdena koli¢ina netopivog pepela u klorovodi¢noj
kiselini, a vec¢a je od 2,2%, mora se oznaciti njegova koli¢ina.

(¢) Ako je u stupcu »Obvezno oznaciti (deklarirati)« u Popisu krmiva iz Dijela C ovoga
Priloga, navedena jedna ili viSe specificnih vrijednosti za udio vlage, primjenjuju se te
vrijednosti za udio vlage umjesto vrijednosti iz tocke 6. Priloga 1. Pravilnika o stavljanju na
trziste 1 koriStenju hrane za Zivotinjel. Ako je udio vlage manji od 14% nije obvezno njezino
oznacavanje. Ako u stupcu »Obvezno oznaciti (deklarirati)« nije utvrdena specificna
vrijednost za udio vlage, primjenjuje se tocka 6. Priloga I. Pravilnika o stavljanju na trziste i
koriStenju hrane za zivotinjel.

(12) »Tehnicki Cisto« znaci da je tvar proizvedena u kontroliranom kemijskom ili fizickom
postupku koji ispunjava odgovarajué¢e zahtjeve u skladu s propisima iz podruc¢ja hrane za
Zivotinje.

(13) Ako subjekt u poslovanju s hranom za zivotinje tvrdi da krmivo ima vise svojstava nego
Sto je navedeno u stupcu »Opis« u Popisu krmiva iz Dijela C ovoga Priloga, mora ispunjavati
odredbe ¢lanka 11. Pravilnika o stavljanju na trziste i koriStenju hrane za zivotinjel. Uz to,
krmiva mogu udovoljavati posebnim hranidbenim namjenama 1 koristiti se u skladu sa
¢lankom 8. Pravilnika o stavljanju na trziSte i koriStenju hrane za Zivotinjel.

DIO B
POJMOVNIK POSTUPAKA



Postupak

Definicija

Uobicajeni
naziv/odrednica

Frakcioniranje zrakom

Odvajanje Cestica pomocu struje
zraka.

Frakcionirano zrakom

Aspiracija

Postupak uklanjanja praSine, sitnih
Cestica 1 drugih dijelova iz ukupne
mase zitarica tijekom premjestanja i
pomocu struje zraka.

Aspirirano/usisano

Blansiranje

Postupak termicke obrade neke
organske  tvari  kuhanjem ili
parenjem u cilju denaturiranja
prirodnih enzima, omekSavanja tkiva
1 uklanjanja prirodne arome, uz
naknadno uranjanje u hladnu vodu
kako bi se prekinuo postupak

kuhanja.

Blans$irano

Izbjeljivanje

Uklanjanje prirodne boje.

Izbijeljeno

Hladenje

SnizZenje temperature ispod
temperature okoline, ali iznad tocke
smrzavanja, radi konzerviranja.

Ohladeno

Sjeckanje

Smanjenje veli¢ine cestica pomocu
jednog ili vise nozeva.

Isjeckano

CiSc¢enje

Uklanjanje predmeta (onecis¢ivaca,
npr. kamenja) ili  vegetativnih
dijelova biljke, npr. slobodnih
Cestica slame, ljusaka ili korova.

Oc¢is¢eno/sortirano

Koncentriranje

Povecanje sadrzaja odredene tvari
odstranjivanjem vode i/ili drugih
sastojaka.

Koncentrat

Kondenziranje

Pretvaranje tvari iz plinovitog u
tekuce stanje.

Kondenzirano

10

Kuhanje

Promjena fizickih 1 kemijskih
svojstava krmiva primjenom topline.

Kuhano

11

Drobljenje (usitnjavanje)

Smanjivanje veli¢ine Cestica

upotrebom drobilice

Izdrobljeno, (smrvljeno)

12

Kristaliziranje

ProciS¢avanje  stvaranjem  krutih
kristala iz tekucih otopina, jer se
necistoée u tekuéini obi¢no ne
ugraduju u reSetkastu strukturu
kristala.

Kiristalizirano

13

Lupljenje(1)

Potpuno ili djelomi¢no odvajanje
vanjskih ovojnica zrnja, sjemenki,
plodova, oraSaca 1 ostalog.

Olupljeno,
olupljeno

djelomi¢no




Postupak

Definicija

Uobicajeni
naziv/odrednica

14

Ljustenje

Uklanjanje vanjske pokozice s graha,
zrnja 1 sjemenja fizickim sredstvima.

Oljusteno ili okomusSano

15

Izdvajanje
(depektiniziranje)

pektina

Izdvajanje pektina iz krmiva.

Izdvojen
(depektinizirano)

pektin

16

IsuSivanje

Postupak uklanjanja vlage.

IsuSeno

17

Izdvajanje sluzi

Postupak koji se primjenjuje za
uklanjanje sloja sluzi s povrSine.

Bez sluzi

18

Izdvajanje Secera

Potpuno ili djelomi¢no uklanjanje
monosaharida i disaharida iz melasa
1 drugih sirovina koje sadrze Secer
kemijskim ili fizickim postupcima.

Bez Secera, sa manje
SecCera

19

Detoksikacija

Postupak kojim se unistavaju otrovni

vvvvv

koncentracija.

Detoksicirano

20

Destilacija

Razdvajanje teku¢ina kuhanjem 1
skupljanjem kondenzirane pare u
posebne spremnike.

Destilirano

21

Susenje

Dehidriranje umjetnim ili prirodnim
postupkom.

OsuSeno (na suncu ili
umjetno)

22

Siliranje

SkladiStenje krmiva u silosima uz
eventaulno dodavanje konzervansa
ili uz primjenu anaerobnih uvjeta i
eventalno dodavanje silaznih
dodataka.

Silirano

23

Isparivanje(evaporacija)

Smanjivanje udjela vode.

Ispareno (evaporirano)

24

Ekspandiranje

Termicki  postupak pri  kojem
unutra$nji vodeni sadrzaj proizvoda,
kad ga se naglo podvrgne pari,
dovodi do naglog Sirenja proizvoda.

Ekspandirano

25

Presanje

Uklanjanje ulja/masti preSanjem.

Pogaca i ulje/mast

26

Ekstrakcija

Izdvajanje masti/ulja iz krmiva
organskim otapalima ili Secera i
drugih u vodi topivih tvari s vodom
kao otapalom.

Ekstrahirano/saéma i1
mast/ulje, melasa/pulpa
1 Secer ili drugi sastojci
topivi u vodi

27

Ekstrudiranje

Termicki  postupak pri  kojem
unutrasnji vodeni sadrzaj jednog
proizvoda, kad ga se naglo podvrgne
parenju, dovodi do Sirenja
proizvoda, koji istovremeno dobiva
specifican oblik prolaskom kroz

Ekstrudirano




Postupak

Definicija

Uobicajeni
naziv/odrednica

matrice.

28

Fermentacija

Postupak kojim se proizvode ili
primjenjuju mikroorganizmi poput
bakterija, gljivica ili kvasaca, kako
bi djelovali na sirovine poticuci
promjene njihova kemijskog
sastava/svojstava.

Fermentirano

29

Filtriranje

Razdvajanje teku¢ih od krutih
sastojaka mjeSavine propusStanjem
teku¢ine kroz porozno sredstvo ili
membranu.

Filtrirano

30

Pahulji¢anje

Valjanje vlazne termicki obradene
sirovine.

Pahuljice

31

Mljevenje u brasno

Smanjenje veliCine Cestica suhoga
zrnja kako bi se olakSalo razdvajanje
u sastavne frakcije (uglavnom krmno
brasno, posije i prekrupa)

Krmno brasno, posije,
prekrupa

32

Frakcioniranje

Razdvajanje dijelova krmiva
prosijavanjem i/ili strujom zraka
¢ime se odstranjuju lagani dijelovi
ljuske.

Frakcionirano

33

Fragmentacija

Proces lomljenja krmiva u dijelove.

Fragmentirano

34

Przenje

Postupak termicke obrade krmiva u
ulju ili masti.

PrZzeno

35

Zeliranje

Postupak stvaranja zelea, krute,
zelatini sli¢ne tvari, koja uz primjenu
sredstava za Zeliranje poprima
razli¢ita svojstva od mekanog 1
polutekuceg do ¢vrstog.

Zelirano

36

Granuliranje

Obrada krmiva u cCestice odredene
veliCine 1 konzistencije.

Granulirano

37

Mljevenje/drobljenje

Smanjivanje veli¢ine Cestica krutih
krmiva suhim ili vlaznim
postupkom.

Mljeveno ili drobljeno

38

Zagrijavanje

Termicka obrada koja se provodi u
specificnim uvjetima.

Zagrijano

39

Hidrogenacija

Pretvaranje, uz primjenu
katalizatora, nezasi¢enih u zasi¢ene
gliceride (ulja 1 masti) ili slobodne
masne kiseline, ili reduciranje Secera
u odgovarajuce poliole.

Hidrogenirano,
djelomi¢no
hidrogenirano




Uobicajeni

Postupak Definicija . .
up ) naziv/odrednica
Smanjenje veli¢ine molekula
40| Hidroliza odgovarajucom  obradom - vodom |y 1o
odnosno enzimima ili
kiselinama/luZzinama.

41

Pretvaranje u tekucinu
(likvefakcija)

Prevodenje iz krutog ili plinovitog
stanja u tekuce.

Pretvoreno u tekucinu

42

Maceracija

Smanjivanje veli¢ine krmiva
mehanickim sredstvima cCesto uz
prisustvo vode ili drugih tekucina.

Macerirano

43

Prerada u slad

Poticanje zrnja zitarica na klijanje
kako bi se aktivirali prirodno prisutni
enzimi koji omogucuju razgradnju
Skroba u ugljikohidrate koji mogu
fermentirati te bjelancevina u
aminokiseline 1 peptide.

Preradeno u slad

Prevodenje iz krutog u tekuce stanje

44| Topljenje primjenom topline. Topljeno
Postupak  smanjenja  prosjecnog
45 || Mikroniziranje promjera Cestica krutih tvari na| Mikronizirano
mikrometarsku veli¢inu.
46 DJelorl?lf:no kuhanje Postupak. . djelomlcnog kuhanja Djelomi¢no kuhano
(parboiling) kratkotrajnim vrenjem.
Zagrijavanje odredeno vrijeme 1 do
47| Pasteriziranie odredene temperature uz naknadno Pasterizirano
J brzo ohladivanje, kako bi se unistili
Stetni mikroorganizmi.
48 Guljenje Odstfanjlvanje kore/lupine s voca i Oguljeno
povréa.
49 || Peletiranje Obllkovanje protiskivanjem - kroz Peleti, peletirano
matrice.
Poliranje oljustenog zrnja, npr. rize,
50|/ Poliranje u rotiraju¢éim bubnjevima sve dok||Polirano
zrnje ne postane svijetlo 1 glatko.
Modificiranje =~ Skroba u cilju
51||Prezelatinizacija znacajnog poboljSanja  njegovih || Prezelatinirano
svojstava bubrenja u hladnoj vodi.
Pogaca (kod sirovina
Mehanicko  uklanjanje  tekuéina| koje sadrze ulja)
52| Tijestenje poput masti, ulja, vode ili soka iz

krutih sirovina.

Pulpa, komina (kod
voca, itd.)PreSana pulpa




Postupak

Definicija

Uobicajeni
naziv/odrednica

(kod Secerne repe)

53

Rafiniranje

Djelomi¢no ili potpuno uklanjanje
necistoéa ili nezeljenih sastojaka
kemijskom/fizickom obradom.

Rafinirano,
rafinirano

djelomi¢no

54

Pecenje

Zagrijavanje krmiva u suhom stanju
u cilju poboljsanja probavljivosti,
intenziviranja boje i/ili smanjenja
prirodno prisutnih  antinutritivnih
¢imbenika

Peceno

55

Valjanje

Cestica
zrnja,

Smanjenje veliine
pritiskanjem krmiva,
izmedu dva valjka.

npr.

Valjano

56

Zastita od razgradnje u
buragu

Postupak kojim se ili fizickom
obradom uz primjenu topline, tlaka,
pare i njihovom kombinacijom i/ili
djelovanjem pomoc¢nih tehnoloskih
sredstava nastoji sprijeciti razgradnja
hranjivih tvari u buragu.

Zasti¢eno od razgradnje
u buragu

57

Prosijavanje/resetanje

Razdvajanje Cestica razliCitih
veli¢ina prolaskom krmiva kroz sita
uz tre$nju ili prelijevanje.

Prosijano/izresetano

Odstranjivanje plivajuceg sloja s

58 ||Obiranje povrsine  teku¢ine  mehanickim || Obrano
nacinom, npr. mlije¢ne masti.
59||Rezanje u kriske Rezanje krmiva na plosnate komade. ||Rezano u kriske

60

Mocenje/namakanje

Mocenje 1 mekSanje krmiva, obic¢no
zrnja, u cilju skra¢ivanja vremena
kuhanja, lakSeg skidanja ovojnice
zrna, poticanja upijanja vode, kako
bi se potakao postupak klijanja ili
smanjila  koncentracija  prirodno
prisutnih antinutritivnih ¢imbenika.

Moceno

61

Susenje rasprSivanjem

Smanjenje sadrzaja vlage neke
tekucine rasprSivanjem ili
stvaranjem maglice od krmiva radi
povecanja povrSine u odnosu prema
tezini, strujanjem kroz topli zrak.

OsusSeno rasprSivanjem

Postupak zagrijavanja i kuhanja s

62 | Parenje parom pod tlakom u cilju povecanja || Pareno
probavljivosti.
63 || Tostiranje Zagrijavanje suhom toplinom, koje|| Tostirano




Postupak

Definicija

Uobicajeni
naziv/odrednica

se uglavnom primjenjuje na zrnje
uljarica, npr. za smanjenje ili
uklanjanje prirodno prisutnih
antinutritivnih ¢imbenika.

64 || Ultrafiltriranje

Filtriranje tekucina kroz membranu,
propusnu samo za male molekule.

Ultrafiltrirano

(1) Izraz »lupljenje« se moZze prema potrebi zamijeniti izrazom »ljustenje« ili ykomusSanje«, te
je u tom slucaju uobicajeni naziv/odrednica »oljusteno« ili »okomusano«.

DIO C
POPIS KRMIVA

1. ZRNJE ZITARICA, TE NJTHOVI PROIZVODI

Obavezno
Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Zrnje Hordeum vulgare L. Ulfql}ko Je
zasti¢eno od
1L Jecam Moze biti zasticeno od razgradnje u razgradnje u
buragu buragu, navesti
’ postupak.
Proizvod koji se dobiva od mljevenog ili||
1.1.2. |[JeCam, ekspandirani || zdrobljenog zrna je¢ma obradom u|/Skrob
vlaZnim, toplim uvjetima i pod tlakom.
Skrob, ako je
0
Proizvod  koji  nastaje = postupkom >10%
1.1.3. |[Je¢am, peceni djelomicnog pecenja zrna je¢ma samo dol|| .
. . Sirove
svijetle boje. . ..
bjelancevine,
ako su>15%
Skrob
Proizvod koji se dobiva parenjem i
valjanjem oljuStenih zrna je¢ma. MozZe| Ukoliko je
1.1.4. |[JeCmene pahuljice | sadrzavati mali udio ljusaka je¢menog||zasti¢eno od
zrnja. Moze biti zastiCeno od razgradnje u||razgradnje u
buragu. buragu, navesti
postupak.
. . D . . || Sirovu vlakninu
Proizvod koji nastaje tijekom proizvodnje
1.1.5. |Je€mena vlakna jeCmenog Skroba. Sastoji se od cestica

endosperma i pretezno od vlakana.

Sirove
bjelancevine,




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
ako su>10%
Sirovu vlakninu
Proizvod koji nastaje u proizvodnji etanola
1.1.6. |JeCmene ljuske od Skroba nakon suhog mljevenja,||Sirove
prosijavanja i ljuStenja zrnja je¢ma. bjelancevine,
ako su>10%
Proizvod koji se dobiva preradom
prosijanog, oljustenog =zrnja jeCma u| . .
117 Je¢meno krmno |[jeémenu prekrupu, krupicu ili braSno. Sirovu viakninu
" ||brasno Sastoji se pretezno od Cestica endosperma s || &
. .. Skrob
komadi¢ima vanjskog omotaca i1 ostataka
nakon prosijavanja zrnja.
. Proizvod koji se dobiva nakon odvajanja S'1rovev .
JeCmene y . L R y bjelancevine
1.1.8. . .. Skroba 1 posija iz zrnja je¢ma. Pretezno se
bjelancevine sastoji od bjelancevina v
J10¢ b ' Skrob
Vlagu, ako je
udio <45% ili
>60%
Krmivo od ?rmzvod kop. se (Vioblva nak?n 1zdvaJanJ.g Ako je udio
. . Skroba iz zrnja jeCma. Pretezno se sastoji o/ .
1.1.9. |/jeCmenih . . Coe vlage <45%:
. .. od bjelancevina 1 Cestica endosperma.
bjelancevina L
Moze biti osusen. .
— sirove
bjelancevine
— Skrob
. . ||Proizvod od zrnja je¢ma koji se dobival||.
JeCmene topive .. . N . . ||Sirove
1.1.10. ||~ ".. ekstrakcijom bjelancevina 1 Skroba vlaznim ||, . ..
Cestice bjelancevine
postupkom.
Proizvod koji nastaje pri proizvodnji
braSna od prosijanog, oljustenog zrnja
1.1.11. |[Je¢mene posije jeCma. Sastoji se pretezno od dijeloval|Sirovu vlakninu
vanjskog omotaca i dijelova zrna iz kojih je
veéi dio endosperma odstranjen.
Ako je udio
Tekuéi je¢meni || Sekundarna frakcija Skroba koja nastaje pri|| vlage <50%:
1.1.12. ||, : N .
Skrob proizvodnji jeémenog Skroba.
— Skrob
Ostaci pivskog | Proizvod dobiven od ociS¢enog pivskog| Sirovu vlakninu
1.1.13. |/jeCma nakon || je¢ma, koji se sastoji od malih zrna pivskog

prosijavanja

je¢ma 1 frakcija zdrobljenih zrna pivskog

Sirovi pepeo,




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
je€ma izdvojenih prije postupka prerade| ako je >2,2%
jecma u slad.
11.14. PIVSk.l jeCam || Zitni _ostaci  aspirirani  u postupku Sirovu viakninu
ostaci slada prebacivanja zrnja.
Liuske ivsko Proizvod dobiven ({iS¢enjem pivskog
1115, || p & je€ma, a sastoji se od frakcija ljusaka i||Sirovu vlakninu
jema S
sitnih ostataka.
Vlagu, ako je
udio <65% ili
>88%
C . Proizvod koji nastaje kod proizvodnje
1.1.16. VKlzl;trlliJecmem trop, etanola od je¢ma. Sadrzi krute frakcije|Ako je wudio
krmiva iz destilacije. vlage <65%:
— sirove
bjelancevine
Vlagu, ako je
udio <45% ili
>70%
Tobivi iedmeni tro Proizvod koji nastaje kod proizvodnje
1.1.17. VlaI;niJ P>lletanola od jeCma. Sadrzi topive frakcije||Ako je udio
krmiva iz destilacije. vlage <45%:
— sirove
bjelancevine
1.1.18. || Slad(1) Proizvod ‘od p.I'(.)lflljalOg zrmja Zitarica,
osusen, mljeven i/ili ekstrahiran.
Proizvod nastao klijanjem pivarskih
zitarica 1 CiS¢enja slada, koji se sastoji od
1.1.19. ||Korjencic¢i slada(1) | korjencica, sitnih dijelova zitarica, ljuski 1
malih zdrobljenih zrna pivskih Zitarica.
Moze biti mljeven.
Ukoliko je
. . ....||zastiCeno od
191 IKukuruz errlj.e’ Zea mays L. ssp. mays. Moze biti razgradnje u
zaSti¢eno od razgradnje u buragu. :
buragu, navesti
postupak.
Proizvod koji se dobiva parenjem i
Kukuruzne valjanjem oljustenih zrna kukuruza. Moze || &
1.2.2. . L A Skrob
pahuljice sadrzavati mali udio ljusaka kukuruznog

zrnja.




Broj

Naziv

Opis

Obavezno
oznaciti
(deklarirati)

1.2.3.

Kukuruzno krmno

brasno

Proizvod iz proizvodnje brasna ili krupice.
Sastoji se pretezno od komadi¢a vanjskog
omotaca i Cestica zrna iz kojih je izdvojeno
manje endosperma nego kod kukuruznih
posija.

Sirovu vlakninu

Skrob

1.2.4.

Kukuruzne posije

Proizvod iz proizvodnje kukuruznog brasna
ili krupice. Sastoji se pretezno od komadica
vanjskog omotata 1 neSto komadica
kukuruznih  klica s neSto  Cestica
endosperma.

Sirovu vlakninu

1.2.5.

Kukuruzni oklasci

Sredisnji dio kukuruznog klipa. Sastoji se
od neodvojenog oklaska, zrnja i listova.

Sirovu vlakninu

Skrob

1.2.6.

Ostaci
zrnja
prosijavanja

kukuruznog
nakon

Prosijani kukuruz. Frakcija kukuruza
preostala nakon postupka prosijavanja.

1.2.7.

Kukuruzna vlakna

Proizvod iz proizvodnje kukuruznog
Skroba. Pretezno se sastoji od vlakana.

Vlagu, ako je
udio <50% ili
>70%
Ako je udio
vlage <50%:

- sirovu
vlakninu

1.2.8.

Kukuruzni gluten

Proizvod iz proizvodnje kukuruznog
Skroba. Sastoji se pretezno od glutena
dobivenog za vrijeme izdvajanja Skroba.

Sirove
bjelancevine

Vlagu, ako je
udio <70% ili
>90%

1.2.9.

Kukuruzno
glutensko brasno

Proizvod koji se dobiva tijekom
proizvodnje kukuruznog Skroba. Sastoji se
od posija 1 topivih ostataka kukuruza.
Proizvod moze sadrzavati slomljeno zrnje
kukuruza i ostatke iz ekstrakcije ulja od
kukuruznih klica.

Mogu se dodati 1 drugi proizvodi dobiveni
od Skroba i iz rafiniranja ili fermentacije
proizvoda od Skroba, moze biti osuSen.

Vlagu, ako je
udio <40% ili
>65%

Ako je
vlage <40%:

udio

-sirove
bjelancevine

— sirovu




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
vlakninu
— Skrob
— sirovu mast
Vlagu, ako je
udio <40% ili
>60%

frived o, Tminde S o o ui
. , . o/ .
1.2.10. | Kukuruzne klice pretezno od kukuruznih Klica, vanjskog vlage <40%:
omotaca i dijelova endosperma. .
- sirove
bjelancevine
— sirovu mast
Proizvod iz proizvodnje ulja dobiven| Sirove
Pogaca od ||presanjem preradenih kukuruznih klica na| bjelancevine
1.2.11. T . S .. . :
kukuruznih klica kojima se jo§ nalaze dijelovi endosperma i
sjemene ovojnice. Sirovu mast
Krmno bragno  od Prmzvoc'l' iz proizvodnje 'ulja, dob1v§n Sirove

1.2.12. o 1 ekstrakcijom od preradenih kukuruznih||, . ..

kukuruznih klica Klica bjelancevine

1.2.13. Sirovo 'ulje' od Proizvod dobiven od kukuruznih klica. Sirovu mast

kukuruznih klica
Kukuruz Proizvod dobiven od mljevenog ili|
1.2.14. Do slomljenog zrnja kukuruza obradom u/|[Skrob
ekspandirani . . .
vlaznim, toplim uvjetima i pod tlakom.
Vlagu, ako je
udio <45% ili
>65%
Tekucma. od Koncentrirana tekuc¢a frakcija, koja nastaje . .
1.2.15. ||namakanja namakaniem zrnia kukuruza Ako je udio
kukuruza ) ) ' vlage <45%:
— sirove
bjelancevine
Nusproizvod industrijske prerade kukuruza
. Secerca, koji se sastoji od oklaska,
1.2.16. Silaza od kukuruza komusine, osnovice zrnja, isjeckanih 1| Sirovu vlakninu

Secerca

ocijedenih ili  preSanih. Dobiva se
sjeckanjem klipova kukuruza Secerca,




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
komusine 1 listova sa neSto zrnja kukuruza
Secerca.
1.3.1. ||Proso Zrnje Panicum miliaceum L.
Ukoliko je
. . . . ... ||zasti¢eno od
141 |lZob ij.e Av.ena sativa L. 1 drugih uzgojenih razgradnje u
sorti zobi. !
buragu, navesti
postupak.
142, ||Oljustena zob Oljusteno zrnje zobi. Moze biti obradeno
parom.
Proizvod dobiven parenjem i valjanjem|
1.4.3. ||[Zobene pahuljice oljustene zobi. Moze sadrzavati manji udio || Skrob
zobenih ljuski.
Proizvod dobiven preradom prosijane i||. .
. . . Sirovu vlakninu
| 4.4 Zobeno krmno | oljustene zobi u zobeno brasno i prekrupu.
" ||brasno Sastoji se pretezno od zobenih posija 1|
y Skrob
nesto endosperma.
Proizvod iz proizvodnje brasna, dobiven od
prosijanog zrnja oljustene zobi. Sastoji se
1.4.5. || Zobene posije pretezno od komadi¢a vanjskog omotaca 1| Sirovu vlakninu
Cestica zrnja iz kojih je ve¢im dijelom
uklonjen endosperm.
1.4.6. ||[Zobene ljuske Proizvod dobiven ljustenjem zrnja zobi. Sirovu vlakninu
Proizvod ~dobiven od mljevenog ili|
1.4.7. ||Zob, ekspandirana ||slomljenog zrnja zobi obradom u vlaznim, || Skrob
toplim uvjetima i pod tlakom.
Sirovu vlakninu
1.4.8. | Oljustena zob Ocisceno 1 oljusteno zrnje zobi.
Skrob
Sirovu vlakninu
Zobeno krmno . . . . . .
1.4.9. 9 Proizvod dobiven mljevenjem zrnja zobi.
brasno y
Skrob
Zotzeno krmno Proizvod od zobi s visokim sadrzajem|| . .
1.4.10. |[brasno od| . . Coer Sirovu vlakninu
o . Skroba, dobiven nakon ljustenja.
oljustenog zrnja
Proizvod dobiven postupkom prosijavanja,
1.4.11. | Zobeno krmivo oljustenog zmja zobi u zobenu krupicu i Sirovu vlakninu

brasno. Sastoji se pretezno od zobenih
posija i nesto endosperma.




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Ociscene cijele sjemenke biljke kvinoje
151 Sjemenke kvinoje, | (Chenopodium quinoa Willd.) iz kojih je
" ||ekstrahirane uklonjen saponin sadrZzan u vanjskom
omotacu sjemenki.
Proizvod i1z mljevenja rize (Oryza sativa
161 |Rizintom L., 1<'0J1.se pretezn(')v sastoji ogl 51tn'1'h i/ili Skrob
slomljenih zrna rize nastalih tijekom
mljevenja.
Oljustena riza iz koje su mljevenjem |
1.6.2. |Mljevena riza djelomicno ili potpuno uklonjene posije 1||Skrob
klice.
Proizvod dobiven iz mljevenih ilif|
1.6.3. ||Prezelatinirana riza ||zdrobljenih zrna rize obradom u vlaznim, || Skrob
toplim uvjetima pod tlakom.
164 ||Ekstrudirana riza Provlzvod dobiven ekstrudiranjem rizinog Skrob
brasna.
Proizvod dobiven pravljenjem pahuljica od|
1.6.5. ||Rizine pahuljice prezelatiniranog zrnja rize ili slomljenih || Skrob
zrna.
1.6.6 Riza, Prirodna riza s koje je samo uklonjena Skrob
oljustena/smeda ljuska. Sirovu viakninu
Proizvod  dobiven mljevenjem  rize
namijenjene hranidbi zivotinja, koji se
Mljevena riza za| sastoji od zelenih, kredastih ili nedozrelih|| &
1.6.7. . v e o : L Skrob
hranidbu zivotinja ||zrna prosijanih tijekom mljevenja oljustene
rize ili od normalnih oljustenih zrna rize
koja su zuta ili pjegava.
1.6.8. ||[Rizino brasno Proizvod dobiven mljevenjem valjane riZe. || Skrob
Sirovu vlakninu
1.6.9. | Smede riZino brasno || Proizvod dobiven mljevenjem smede rize. ||
Skrob
Proizvod koji nastaje mljevenjem oljustene
1.6.10. ||Rizine posije rize, a sastojt S¢ od VanJSkl.h.SIOJeV? ZMa [ 6irova viakninu
(perikarpa, sjemene ovojnice, jezgre,
aleuronskog sloja) s dijelovima klice.
. . Proizvod koji nastaje pri poliranju||Sirovu vlakninu
Rizine  posye  s|| . . . >
. oljuStene rize, a sastoji se uglavnom od
1.6.11. | kalcijevim . ”. .
srebrnaste ovojnice, dijelova aleuronskog || Kalcijev
karbonatom

sloja, endosperma 1 klice. Sadrzi razlicite

karbonat




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
kolicine kalcijevog karbonata koje potjecu
iz postupka poliranja.
16.12. Odr;}astene rizine || Rizine posije koje nastaju u postupku Sirovu viakninu
posije ekstrakcije ulja.
1.6.13. | Ulje iz rizinih posija UlJe” ekstrahirano iz stabiliziranih rizinih Sirovu mast
posija.
Skrob, ako je
>20%
Proizvod iz proizvodnje rizinog braSna i| Sirove
. Skroba, dobiven suhim ili vlaznim | bjelanCevine,
Rizino krmno . . . . . i 0
1.6.14. bras mljevenjem 1 prosijavanjem. Sastoji se| ako su>10%
raSno y C .
uglavnom od Skroba, bjelanCevina, masti i
vlakana. Sirovu mast, ako
je>5%
Sirovu vlakninu
Proizvod iz poliranja oljuStene djelomic¢no
Krmno bradno  od kuhane rize, k'op se uglavnom sastoji od|| Sirovu vlakninu
. . srebrnaste ovojnice, dijelova aleuronskog
1.6.15. ||djelomi¢no kuhane . Do .. - .
e sloja, endosperma i klice. Sadrzi razlicite || Kalcijev
koli¢ine kalcijevog karbonata koje potjecu || karbonat
iz postupka poliranja.
Najsitniji izlomljeni komadi¢i iz postupka|
1.6.16. ||Pivarska riza mljevenja rize, obi¢no oko jedne Cetvrtine|| Skrob
cijeloga zrna.
Proizvod koji se uglavnom sastoji od klica Sirovu mast
1.6.17. |[Rizine klice koje su odstranjene u postupku mljevenja|| .
N . . Sirove
rize 1 odvojene od posija. . ..
bjelancevine
Sirove
Proizvod iz proizvodnje ulja, koji se dobiva || bjelancevine
Pogaca od rizinih|preSanjem klica rize na kojima se jo$
1.6.18. . . . S .
klica nalaze dijelovi endosperma 1 sjemene| Sirovu mast
ovojnice.
Sirovu vlakninu
Proizvod iz proizvodnje ulja, koji se dobiva
16.19 Brasno od rizinih | ekstrakcijom rizinih klica na kojima se jo§|| Sirove
7 |klica nalaze dijelovi endosperma i sjemene| bjelancevine
ovojnice.
1.6.20. ||Rizine bjelancevine ||Proizvod iz proizvodnje Skroba od| Sirove




Broj

Naziv

Opis

Obavezno
oznaciti
(deklarirati)

slomljene rize, koji se dobiva vlaznim
mljevenjem, prosijavanjem, odvajanjem,
koncentriranjem i susenjem.

bjelancevine

1.6.21.

Tekuc¢e krmivo od
polirane rize

Koncentrirani tekuéi proizvod iz vlaznog
mljevenja i prosijavanja rize.

Skrob

1.7.1.

Raz

Zrnje Secale cereale L.

1.7.2.

Razeno krmno

brasno

Proizvod iz proizvodnje braSna dobiven od
prosijane razi. Sastoji se pretezno od
Cestica endosperma, sa sitnim dijelovima
vanjskog omotaca i nesSto ostalih dijelova
zrna.

Skrob

Sirovu vlakninu

1.7.3.

Razeno krmivo

Proizvod iz proizvodnje braSna dobiven od
prosijane razi. Sastoji se pretezno od
dijelova vanjskog omotaca i od Cestica
zrnja s kojeg je uklonjeno manje
endosperma nego kod razenih posija.

Skrob

Sirovu vlakninu

1.7.4.

Razene posije

Proizvod iz proizvodnje brasna dobiven od
prosijane razi. Sastoji se pretezno od
dijelova vanjskog omotaca 1 od Cestica
zrnja iz kojih je najve¢im dijelom uklonjen
endosperm.

Skrob

Sirovu vlakninu

1.8.1.

Sirak

Zrnje/sjemenke
Moench

Sorghum  bicolor

(L.)

1.8.2.

Sirak bijeli

Zrnje bijelog sirka.

1.8.3.

Sirkovo
krmivo

glutensko

Osuseni proizvod koji nastaje pri odvajanju
Skroba sirka. Sastoji se pretezno od posija i
manjeg udjela glutena. Proizvod moze
sadrzavati osuSene ostatke iz vode za
maceraciju, a mogu se dodati i klice.

Sirove
bjelancevine

1.9.1.

Pir

Zrnje pira Triticum spelta (L.),Triticum
dicoccum Schrank, Triticum monococcum.

1.9.2.

Pirove posije

Proizvod iz proizvodnje brasna od pira.
Sastoji se pretezno od vanjskog omotaca i
neSto komadica pirovih klica s nesto
Cestica endosperma.

Sirovu vlakninu

1.9.3.

Pirove ljuske

Proizvod dobiven tijekom ljustenja zrnja
pira.

Sirovu vlakninu

1.9.4.

Pirovo krmno

brasno

Proizvod dobiven tijekom proizvodnje
prosijanog, oljustenog pira u pirovo brasno.
Sastoji se pretezno od Cestica endosperma

Sirovu vlakninu

Skrob
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Naziv

Opis

Obavezno
oznaciti
(deklarirati)

sa sitnim komadi¢ima vanjskog omotaca i
nesto prosijanih zrna.

1.10.1.

PSenoraz

[Tritikale]

Zrnje hibrida Triticum X Secale cereale L.

1.11.1.

PSenica

Zrje Triticum aestivum (L.) Triticum
durum Desf. 1 drugih kultiviranih vrsta
pSenice. Moze biti zaSti¢eno od razgradnje
u buragu.

Ukoliko je
zaSti¢eno od
razgradnje u
buragu, navesti
postupak.

1.11.2.

PSenic¢ni korjencici

Proizvod iz prerade u slad koji nastaje pri
klijanju pSenice u postupku prerade u slad 1
¢iS¢enja slada, a sastoji se od korjencica,
komadi¢a zitarica, ljusaka 1 malih
zdrobljenih sladnih zrna pSenice.

1.11.3.

Prezelatinirana
pSenica

Proizvod dobiven od mljevene ili
zdrobljene pSenice koja je obradena pod
tlakom u vlaznim 1 toplim uvjetima.

Skrob

1.11.4.

PSeni¢no krmno

brasno

Proizvod iz proizvodnje brasna dobiven od
prosijanog zrnja pSenice ili oljustenog pira.
Sastoji se pretezno od Cestica endosperma
sa sitnim djeli¢ima vanjskog omotaca i
nesto prosijanih zrna.

Sirovu vlakninu

Skrob

1.11.5.

Pseni¢ne pahuljice

Proizvod dobiven parenjem 1 valjanjem
oljustene pSenice. Moze sadrzavati manji
udio psSeni¢ne ljuske. Moze biti zaSti¢eno
od razgradnje u buragu.

Sirovu vlakninu
Skrob

Ukoliko je
zaSti¢eno od
razgradnje u
buragu, navesti
postupak.

1.11.6.

P3eni¢no krmivo

Proizvod iz proizvodnje brasna ili slada
koji se dobiva od prosijanog zrnja pSenice
ili oljustenog pira. Sastoji se pretezno od
komadica vanjskog omotaca i sitnih Cestica
zrna iz kojih  je uklonjeno manje
endosperma nego kod pSenicnih posija.

Sirovu vlakninu

1.11.7.

Psenic¢ne posije(3)

Proizvod iz proizvodnje brasna ili slada
koji se dobiva od prosijanog zrnja pSenice
ili oljustenog pira. Sastoji se pretezno od
komadica vanjskog omotaca i sitnih Cestica

Sirovu vlakninu




Broj

Naziv
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zrna iz kojih je uklonjen wveéi dio

endosperma.

1.11.8.

PSeni¢no sladno
brasno,
fermentirano

Proizvod koji se dobiva preradom pSenice
u slad i fermentacijom pSenice i pSeni¢nih
posija te  naknadnim  suSenjem i
mljevenjem.

Skrob

Sirovu vlakninu

1.11.10.

PSeni¢na vlakna

Vlakna koja su ekstrahirana u preradi
pSenice. Proizvod se pretezno sastoji od
vlakana.

Vlagu, ako je
udio <60% ili
>80%
Ako je udio
vlage <60%:

— sirovu
vlakninu

I.11.11.

PSenic¢ne klice

Proizvod mljevenja brasna koji se
uglavnom sastoji od pSeni¢nih klica,
valjanih ili drugacije obradenih, na kojima
se joS nalaze komadi¢i endosperma i
vanjskog omotaca.

Sirove
bjelancevine

Sirovu mast

1.11.12.

Fermentirane
pSenicne klice

Proizvod fermentiranja pSeni¢nih klica s
neaktivnim mikroorganizmima.

Sirove
bjelancevine

Sirovu mast

1.11.13.

Pogaca od pSenicnih
klica

Proizvod iz proizvodnje ulja, koji se dobiva
preSanjem  pSeni¢nih  klica  (Triticum
aestivum L., Triticum durum Desf. i drugih
kultiviranih vrsta pSenice te oljustenog pira
(Triticum spelta L., Triticum dicoccum
Schrank, Triticum monococcum L.) na
kojima se mogu jo§ nalaziti dijelovi
endosperma i sjemene ovojnice.

Sirove
bjelancevine

1.11.15.

PSenic¢ne
bjelancevine

PSenicne bjelancevine ekstrahirane tijekom
proizvodnje Skroba ili etanola, mogu biti
djelomicno hidrolizirane.

Sirove
bjelancevine

1.11.16.

PSeni¢no glutensko
brasno

Proizvod iz proizvodnje pSeni¢nog Skroba i
glutena. Sastoji se od posija, iz kojih se
mogu djelomicno izdvojiti klice. Mogu se
dodati manje koliCine pSeni¢nih topivih
Cestica, slomljenog zrnja 1 drugih
proizvoda od Skroba te proizvoda nastalih
tijekom proizvodnje Skroba.

je
ili

Vlagu, ako
udio <45%
>60%

Ako je udio
vlage <45%:




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
— sirove
bjelancevine
— Skrob
PSenicne bjelancevine koje karakterizira
11118 Vitalni pSenicni || visoka viskozna elasti¢nost kod hidracije s|| Sirove
77| gluten najmanje 80% bjelancevina (N x 6,25) 1| bjelancevine
najvise 2% pepela u suhoj tvari.
Vlagu, ako je
udio <65% ili
>85%
1.11.19 Tekuci pSenini || Proizvod  dobiven iz  proizvodnje
77| 8krob Skroba/glukoze i glutena od pSenice. Ako je udio
vlage <65%:
— Skrob
Sirove
v v ..||Proizvod dobiven tijekom proizvodnje bjelancevine
PSeni¢ni Skrob koji|| . ., . . ..
A . . |IpSeni¢nog Skroba koji se uglavnom sastoji||
sadrzi bjelanCevine . o L > . = || Skrob
1.11.20. . od djelomicno zasecerenog Skroba, topivih
sa smanjenom ||, . - . . . : .. ..
- . bjelanevina 1 drugih topivih dijelova . . .
koli¢inom Sec¢era Ukupni Secer
endosperma. o
izrazen kao
saharoza
Vlagu, ako je
udio <55% ili
Topive Cestice 85%
< eI;l ice Proizvod od pSenice koji nastaje nakon
1.11.21.P ekstrakcije bjelanCevina i Skroba vlaznim|[Ako je udio
e e o .
[Penicni sok] postupkom. Moze biti hidroliziran. vlage <55%:
— sirove
bjelancevine
Vlagu, ako je
udio <60% ili
>80%
Vlazan nusproizvod koji nastaje nakon
Koncentrat L v ex N . .
1.11.22. Senicnoe kvasca fermentiranja  pSenicnog  Skroba za||Ako je wudio
P & proizvodnju alkohola. vlage <60%:
— sirove
bjelancevine
1.11.23. || Prosijana pivska| Proizvod dobiven od ociS¢ene pivske||Sirovu vlakninu




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
pSenica pSenice, koji se sastoji od malih zrna
pivske pSenice i frakcija slomljenih zrna
pivske pSenice izdvojenih prije postupka
prerade u slad.
111.04. Plvsl§a pSenica 1i||Zitni _ostaci  aspirirani  u postupku Sirovu viakninu
ostaci slada prebacivanja zrnja.
Liuske ivske Proizvod dobiven c¢iS¢enjem  pivske
1.11.25. |94 P pSenice, a sastoji se od frakcija ljusaka 1| Sirovu vlakninu
pSenice o
sitnih ostataka.
Brasno od Skrob
1.12.2. sitarica(4) Brasno od mljevenih zitarica.
Sirovu vlakninu
Koncentrirane Koncentrirani i suhi proizvod dobiven od|| .
. .. RS . S Sirove
1.12.3. | bjelancevine zrnja zitarica nakon izdvajanja Skrobal|, . ..
S .. bjelancevine
zitarica(4) fermentacijom kvasca.
Prosijana zrna . . e Sirove
1.12.4. sitarica(4) Ostaci od prosijavanja Zitarica 1 slada. bjelancevine
Proizvod mljevenja brasna i proizvodnje|| .
. " .. N ... 1 |[Sirove
5 Skroba koji se sastoji pretezno od zitnih bielandevine
1.12.5. ||Zitne klice(4) klica, valjanih ili drugacije obradenih, na )
kojima se ~jos  mogu na{azm djelici Sirovu mast
endosperma i vanjskog omotaca.
Vlagu, ako je
udio <45% ili
0o
Proizvod dobiven isparivanjem =70%
1.12.6. Pestﬂgcuslq ostaci koncent'rlrar}og ostgtkg' zit'a 1z Rostupka Ako je udio
Zita, sirup(4) fermentiranja 1 destilacije zita koriStenog u o).
. . vlage <45%:
proizvodnji alkohola.
— sirove
bjelancevine
Vlagu, ako je
udio <65% ili
Vlazan proizvod proizveden kao kruta|>88%
frakcija centrifugiranjem 1i/ili filtriranjem
1.12.7. ||Vlazni zitni trop(4) | ostataka zita iz postupka fermentiranja i||Ako je udio
destilacije Zita koriStenog u proizvodnji||vlage <65%:
alkohola.
— sirove
bjelancevine
1.12.8. | Koncentrirani topivi|| VlaZzan proizvod iz proizvodnje alkohola| Vlagu, ako je




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
trop(4) koji se dobiva destilacijom Zitnoga koma i|judio <65% ili
Se¢ernog sirupa nakon izdvajanja posija i|[>88%
glutena.
Ako je udio
vlage <65%:
— sirove
bjelancevine,
ako su>10%
Vlagu, ako je
udio <60% ili
>80%
Ako je udio
Proizvod iz proizvodnje alkohola, koji| vlage <60%:
C e .|[nastaje destilacijom zitnog koma i/ili
Zrnje 1 topivi ostaci . . .. v N .
1.12.9. iz destilacije(4) drugih proizvoda koji sadrze Skrob 1 Secer. ||— sirove
Moze biti zaSticeno od razgradnje u| bjelancevine.
buragu.
Ukoliko je
zaSti¢eno od
razgradnje u
buragu, navesti
postupak.
Sirove
bjelancevine.
Proizvod destilacije alkohola koji se dobiva
112.10 Osuseni suSenjem krutog ostataka fermentiranog || Ukoliko je
77 77 ||destilacijski trop(4) ||Zita. Moze biti zaSti¢ceno od razgradnje u ||zastieno od
buragu. razgradnje u
buragu, navesti
postupak.
Sirove
Destilacijski  tamni || Proizvod destilacije alkohola koji se dobiva || bjelancevine.
trop(4); suSenjem krutog ostatka fermentiranog zita
kojem se dodaje sirup od ostataka| Ukoliko je
1.12.11. y . e Al
[Trop osuSenog || fermentirane sladne tekucine ili ispareni ||zaSti¢eno od
zrnja i topivi ||destilacijski ostaci. Moze biti zaSti¢eno od||razgradnje u
ostaci](4) razgradnje u buragu. buragu, navesti
postupak.
Proizvod iz proizvodnje piva koji se sastoji|| Vlagu, ako je
. . od ostataka sladnih i nesladnih zitarica te|judio <65% ili
1.12.12.||Pivarski trop

drugih proizvoda koji sadrze Skrob, koji
mogu sadrzavati i hmelj. Obi¢no se stavlja

>88%




Broj

Naziv

Opis

Obavezno
oznaciti
(deklarirati)

na trziSte u vlaznom stanju, ali se moze
prodavati i u suhom stanju.

Ako je udio

vlage <65%:

— sirove
bjelancevine

1.12.13.

Sladni trop

Kruti proizvod koji nastaje pri proizvodnji
viskija iz slada, a koji se sastoji od ostataka
jema preradenog u slad nakon ekstrakcije
vru¢om vodom. Obi¢no se stavlja na trziste
u vlaznom stanju nakon $to se ekstrakt
1zdvoji talozenjem.

Vlagu, ako je
udio <65% ili
>88%
Ako je udio
vlage <65%:

— sirove
bjelancevine

1.12.14.

Filtrirani sladni trop

Kruti proizvod koji nastaje pri proizvodnji
piva, ekstrakta slada 1 viskija. Sastoji se od
ostataka  mljevenoga  slada  nakon
ekstrakcije vruCom vodom 1 eventualno
drugih dodataka koji sadrze Secer ili su
bogati Skrobom. Obi¢no se stavlja na
trziSte u vlaznom stanju nakon S§to se
ekstrakt izdvoji preSanjem.

Vlagu, ako je
udio <65% ili
>88%
Ako je udio
vlage <65%:

— sirove
bjelancevine

1.12.15.

Ostaci fermentirane

sladne tekucéine

[Pot ale]

Proizvod koji ostaje nakon prvog destilata
u kotlu za destilaciju pri proizvodnji viskija
ili alkohola.

Sirove
bjelancevine,
ako su>10 %

1.12.16.

Sirup od ostataka
fermentirane sladne
ale

tekucine
sirup]

[Pot

Proizvod od prvog destilata koji nastaje
isparavanjem taloga koji je ostao u kotlu za
destilaciju pri proizvodnji

viskija ili alkohola.

Vlagu, ako je
udio <45% ili
>70%
Ako je udio
vlage <45%:

— sirove
bjelancevine

2. SJEMENKE I PLODOVI ULJARICA, TE NJIHOVI PROIZVODI

Broj

Naziv

Opis

Obavezno
oznaciti
(deklarirati)

2.1.1.

Pogaca od oraha

Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven

Sirove




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
babassu palme preSanjem oraha babassu palmi iz roda| bjelancevine
Orbignya.
Sirovu mast
Sirovu vlakninu
Sirove
Sjemenke bjelancevine
2.2.1. ||podlanka (divljeg||Sjemenke Camelina sativa (L.) Crantz. Sirovu mast
lana)
Sirovu vlakninu
Sirove
. bjelancevine
Pogaca od . . . . . .
291 podlanka (divijeg Prmzvgd iz prqlzvodnje ulhja,. dobiven .
e lana) presanjem sjemenki podlanka (divljeg lana). || Sirovu mast
Sirovu vlakninu
. Proizvod iz proizvodnje wulja, dobiven
Sitna krupca od .. . . o .
. .. |lekstrakcijom 1 odgovaraju¢om termickom ||Sirove
2.2.3. ||podlanka (divljeg brad . ; . . L.
lana) obradom pogace sjemenki podlanka (divljeg| bjelanevine
lana).
2.3.1. ||Ljuske kakaovca Vanjske ljuske (tegumenti) suSenih i przenih Sirovu vlakninu
zrna kakaovca Theobroma cacao L.
Sirove
232, ||Lupine kakaovca Proizvod koji nastaje preradom zrna| bjelancevine
kakaovca.
Sirovu vlakninu
Posije od zrnja . . . . . . .|| Sirove
Proizvod iz proizvodnje ulja koji se dobiva|, . ..
kakaovca, .. » . . .|| bjelanCevine
2.3.3. d o ekstrakcijom osuSenog 1 prZzenog zrnja
jelomicno . .. . NP
- kakaovca iz kojeg je odstranjen dio ljuski. . .
oljustenog Sirovu vlakninu
Sirove
Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven| bjelancevine
241 Kokosova pogaca ||preSanjem osusSene jezgre (endosperma) i
|| [Kopra] vanjske ovojnice (tegumenta) ploda kokosove || Sirovu mast
palme Cocos nucifera L.
Sirovu vlakninu
Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven E}rovev .
e L. ) . . e . jelanCevine
24 Hidrolizirana presanjem 1 enzimskim hidroliziranjem
kokosova pogaca ||osuSene jezgre (endosperma) 1 vanjske Sirovu mast

ovojnice (tegumenta) ploda kokosove palme.




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Sirovu vlakninu
Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven
243 | Kokosovo brasno ekst.rakcuon} osuene jezgre (endosperma) 1 S}rovev .
vanjske ovojnice (tegumenta) ploda kokosove || bjelancevine
palme.
Ukoliko je
. Sjemenke Gossypium spp. iz kojih sul|zastiCeno od
Sjemenke . R .
2.5.1. amuka odstranjena vlakna. Moze biti zasti¢eno od| razgradnje u
P razgradnje u buragu. buragu, navesti
postupak.
Sirove
Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven bjelancevine
y ekstrakcijom sjemenki pamuka s kojih suf|. .
Brasno od . S Sirovu vlakninu
: . uklonjena vlakna i dio ljusaka.
djelomicno
2.5.2. o ) .
oljustenih g T . Ukoliko je
siemenki pamuka (NaJYlSI dppustem udio sirove Vlgknlne Ul stideno od
] suhoj tvari 22,5%). Moze biti zaSti¢eno od s
) razgradnje u
razgradnje u buragu. .
buragu, navesti
postupak.
Sirove
y Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven bjelancevine
Pogaca od .. . . .
2.5.3. . . preSanjem sjemenki pamuka s kojih sul|. .
sjemenki pamuka . Sirovu vlakninu
uklonjena vlakna.
Sirovu mast
Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven Si
. } . - . ... || Sirove
y preSanjem djelomi¢no oljustenog kikirikija ||, . .
Pogaca od X . . . bjelancevine
. . Arachis hypogaea L. 1 drugih vrsta iz roda
djelomicno .
2.6.1. o Arachis. .
oljustenog Sirovu mast
kikirikija (Najvisi dopusteni udio sirove vlaknine u| . .
. . Sirovu vlakninu
suhoj tvari 16%).
Proizvod iz proizvodnje wulja, dobiven
Brasno od ||ekstrakcijom  pogate od  djelomicno | Sirove
262 djelomicno oljustenog kikirikija. bjelancevine
|| oljustenog
kikirikija (Najvisi dopusteni udio sirove vlaknine u| Sirovu vlakninu
suhoj tvari 16%).
Pogaca od . . . . . . Sirove
263, ||oljuitenog Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven bjelancevine

kikirikija

presanjem oljustenog kikirikija.




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Sirovu mast
Sirovu vlakninu
Brasno od . . . . . . S}rovev .
. Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven ||bjelancevine
2.6.4. | oljustenog .. y .y et e
AN ekstrakcijom pogace od oljustenog kikirikija.
kikirikija . .
Sirovu vlakninu
Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven E};fgneéevine
2.7.1. ||Pogaca kapoka ||preSanjem sjemenki kapoka (Ceiba pentadra )
L. Gaertn.). . )
Sirovu vlakninu
Sjemenke lana Linum usitatissimum L. ilgf[)iléle(go ég
. (botanicke Ccistoe najmanje 93%), cijele, 3
2.8.1. |[Lanene sjemenke . o MRS razgradnje u
valjane ili mljevene. Moze biti zasSti¢eno od .
razgradnje u buragu buragu, - navesti
' postupak.
Sirove
y Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven bjelancevine
Pogaca od L. . . N
2.8.2. . . ||preSanjem sjemenki lana. (botaniCke cistocel|| .
lanenih sjemenki . a0 Sirovu mast
najmanje 93%).
Sirovu vlakninu
Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven Sirove
ekstrakcijom 1 odgovaraju¢om termickom biclancevine
obradom pogace od lanenih sjemenki. )
2.8.3. ||Laneno brasno MozZe sadrzavati najviSe 1% zemlje za ilgf[)iléﬂe(go ég
izbjeljivanje  koriStene u  integriranim razoradnic
objektima za drobljenje 1 rafiniranje ili gradnj u
L. .. J_,..| buragu, navesti
pomoc¢nih sredstava za filtriranje. Moze biti ostupak
zasti¢eno od razgradnje u buragu. pOstupak.
Posiic od Proizvod iz proizvodnje senfa (Brassica
2.9.1. o ruJ§ice juncea L.). Sastoji se od dijelova vanjskog || Sirovu vlakninu
& omotaca i ¢estica zrna.
Brasno od . . . .
. . Proizvod dobiven ekstrakcijom hlapljivog || . .
2.9.2. |/sjemenki . v .. . ” Sirovu vlakninu
g ulja gorusice iz sjemenki gorusice.
gorusice
. . Sjemenke biljke nigera, Guizotia abyssinica
2.10.1. |/ Sjemenke nigera (L.F.) Cass.
2102, Pogaca od||Proizvod iz proizvodnje wulja, dobiven Sirove

sjemenki nigera

preSanjem sjemenki biljke niger (NajviSa




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
dopustena koli¢ina pepela netopivog u HCI: || bjelanCevine
3,4%).
Sirovu mast
Sirovu vlakninu
Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven E'lzf;:éevine
Komina  ploda || ekstrakcijom presanih maslina Olea europaea ) .
2.11.1. ) ! it . . . . " ||Sirovu vlakninu
masline L. iz kojih su u najvecoj mogucoj mjeri
odstranjene kostice. Sirovu mast
Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven Sirove
presanjem  palminih  koStica  (Elaeis bielandevine
2121 Pogaca od || guineensis Jacq., Corozo oleifera (HBK) L. SJirovu vlakninu
7" ||palminih kostica ||H. Bailey (Elaeis melanococca auct.) s kojih
je u najve¢oj mogucoj mjeri odstranjena tvrda Sirovu mast
ljuska.
Proizvod iz proizvodnje wulja, dobiven Sirove
Brasno od ||ekstrakcijom palminih kostica s kojih je u|,. , ~, .
2.12.2. . " . e . bjelancevine
palminih koStica | najve¢oj mogucoj mjeri odstranjena tvrda Sirovu viakninu
ljuska.
Bundevine Sjemenke Cucurbita pepo L. i drugog bilja iz
2.13.1. ‘s .
kostice roda Cucurbita.
Pogaca od||Proizvod iz proizvodnje wulja, dobiven E'I;f;]neéevine
2.13.2. ||bundevinih preSanjem bundevinih koStica i drugog bilja )
kostica iz roda Cucurbita. .
Sirovu mast
Sjemenke uljane repice Brassica napus L.
ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk., indijskog|| Ukoliko je
Siemenke uliane | S3S0na Brassica napus L. var. glauca||zastiCeno od
2.14.1. ré ice(5) ) (Roxb.) O.E. Schulz i repice Brassica rapa| razgradnje u
P ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk, botanicke| buragu, navesti
¢istoce najmanje 94%. MozZe biti zastieno od || postupak.
razgradnje u buragu.
Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven E}rovev .
L. : S, . . _||bjelancevine
presanjem sjemenki uljane repice. Moze
y sadrzavati najviSe 1% zemlje za izbjeljivanje|| .
Pogaca od o ) L L Sirovu mast
. . . koriStene u integriranim objektima za
2.14.2. |[sjemenki uljane N Lo e
. drobljenje i rafiniranje ili pomoc¢nih sredstaval| . .
repice Sirovu vlakninu

za filtriranje.

Moze biti zaSti¢eno od razgradnje u buragu.

Ukoliko
zaSti¢eno

je
od




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
razgradnje u
buragu, navesti
postupak.
Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven ||Sirove
ekstrakcijom 1 odgovaraju¢om termickom | bjelancevine
y obradom pogace sjemenki uljane repice.
Sa¢ma od . Lo A . . .
. . . Moze sadrzavati najvisSe 1% zemlje za| Ukoliko je
2.14.3. |[sjemenki uljane|. .. ... " o . S e
repice izbjeljivanje  koriStene u  integriranim || zasti¢eno od
p objektima za drobljenje i rafiniranje ili|razgradnje u
pomoc¢nih sredstava za filtriranje. MozZe biti||buragu, navesti
zasti¢eno od razgradnje u buragu. postupak.
Sirove
bjelancevine
Proizvod dobiven od cijele uljane repice
. obradom u vlaznim, toplim uvjetima i pod| Sirovu mast
Ekstrudirane oy Sy T
2.14.4. ||sjemenke uljane tlakom, ¢ime se pospjeSuje Zzelatiniranje
o . Skroba. Ukoliko je
repice o2
zasti¢eno od
Moze biti zasti¢eno od razgradnje u buragu. | razgradnje u
buragu, navesti
postupak.
Koncentrirane 1 ./ vod iz proizvodnie ulja, koji se dobiva .
bjelancevine . ey S . .. || Sirove
2.14.5. || . . odvajanjem frakcija bjelancevina iz pogace ili||, . .
sjemenki uljanel|| . Co ! bjelancevine
. sjemenki uljane repice.
repice
2.15.1. VSJ emepke Sjemenke Safranike Carthamus tinctorius L.
Safranike
Sacma od
djelomicno Proizvod iz proizvodnje ulja koji se dobiva| Sirove
2.15.2. | oljustenih ekstrakcijom djelomic¢no oljustenih sjemenki || bjelancevine
sjemenki Safranike. Sirovu vlakninu
Safranike
2.15.3. ||Ljuske safranike ?leV.Od koji se dobiva ljustenjem sjemenki Sirovu vlakninu
Safranike.
2.16.1. ||Sjeme sezama Sjemenke sezama Sesamum indicum L.
Djelomiéno —— lp 1 vod iz proizvodnie ulja, koji se dobivall > 0"
2.17.1. ||oljusteno sjeme||. o , . bjelancevine
izdvajanjem dijela ljusaka. g .
sezama Sirovu vlakninu
2.17.2. || Ljuske sezama Proizvod koji se dobiva ljustenjem sjemenki Sirovu viakninu
sezama.
2.17.3. ||Pogaca od ||Proizvod iz proizvodnje ulja, koji se dobiva| Sirove




Broj

Naziv

Opis

Obavezno
oznaciti
(deklarirati)

sezamovih
sjemenki

preSanjem  sjemenki sezama. (Najveca
dopustena koli¢ina pepela netopivog u HCI:
5%).

bjelancevine
Sirovu vlakninu

Sirovu mast

2.18.1.

Tostirano
soje

Zrno

Zma soje (Glycine max. (L.) Merr.)
podvrgnuta odgovaraju¢oj termickoj obradi.
(Najvisa dopustena aktivnost ureaze: 0,4 mg
N/g x min.). MoZe biti zastiCeno od
razgradnje u buragu.

Ukoliko je
zasti¢eno od
razgradnje u
buragu, navesti
postupak.

2.18.2.

Pogaca soje

Proizvod iz proizvodnje ulja koji se dobiva
preSanjem zrna soje.

Sirove
bjelancevine

Sirovu mast

Sirovu vlakninu

2.18.3.

Sojina saCma

Proizvod iz proizvodnje ulja, koji se dobiva
od zrna soje nakon ekstrakcije i odgovarajuce
termicke  obrade. (Najvisa  dopustena
aktivnost ureaze: 0,4 mg N/g x min.).

MozZe sadrzavati najviSe 1% zemlje za
izbjeljivanje ili drugih pomo¢nih sredstva za
filtriranje koriStenih u integriranim objektima
za drobljenje 1 rafiniranje ili filtriranje
pomoc¢nim sredstvima.

Moze biti zaSti¢eno od razgradnje u buragu.

Sirove
bjelancevine

Sirovu vlakninu

ako je udio >8%
u suhoj tvari

Ukoliko je
zasti¢eno od
razgradnje u
buragu, navesti
postupak.

2.18.4.

Sojina sa¢ma od
oljuStenih  zrna
soje

Proizvod iz proizvodnje ulja, koji se dobiva
iz oljuStenih zrna soje nakon ekstrakcije i
odgovarajue  termalne obrade. Moze
sadrzavati najvise 1% zemlje za izbjeljivanje
koriStene u integriranim objektima za
drobljenje i rafiniranje ili pomo¢nih sredstava
za filtriranje.

(Najvisa dopustena aktivnost ureaze: 0,5 mg
N/g % min.).

Moze biti zaSti¢eno od razgradnje u buragu.

Sirove
bjelancevine

Ukoliko je
zaSti¢eno od
razgradnje u
buragu, navesti
postupak.

2.18.5.

Ljuske zrna soje

Proizvod dobiven ljustenjem zrna soje.

Sirovu vlakninu

2.18.6.

Ekstrudirana soja

Proizvod dobiven od zrna soje obradom u
vlaznim, toplim uvjetima 1 pod tlakom, ¢ime

Sirove




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
se poboljsava Zelatiniranje Skroba. Moze biti || bjelanCevine
zaSti¢eno od razgradnje u buragu.
Sirovu mast
Ukoliko je
zaSti¢eno od
razgradnje u
buragu, navesti
postupak.
Proizvod dobiven od oljustenih zrna soje iz
. kojih su ekstrahirane masnoce, nakon|| .
Koncentrirane C . .. .. || Sirove
2187, || . . . |[fermentiranja ili dodatne ekstrakcije u cilju|,. . . .
bjelancevine soje . iy : bjelancevine
smanjenja koliCine ekstrakta u kojem nema
dusika.
Pulpa od zrna
2188 S0J%; Proizvod dobiven ekstrakcijom zrna soje za||Sirove
[Pasta od zrna pripremu hrane za ljude. bjelancevine
soje]
Sirove
2.18.9. ls\gjeelase od zma Proizvod koji se dobiva preradom zrna soje. bjelancevine
Sirovu mast
Nusproizvod Proizvodi dobiveni preradom zrna soje u cilju|| .
o o . . Sirove
2.18.10.||prerade  sojinih||dobivanja pripravaka hrane za ljude od zrnal||, . ..
. bjelancevine
zrna soje.
Ukoliko je
Sjemenke Sjemenke suncokreta Helianthus annuus L. zasticeno od
2.19.1. PR . razgradnje u
suncokreta Moze biti zaSti¢eno od razgradnje u buragu. .
buragu, navesti
postupak.
Sirove
Poaia od bjelancevine
o8 . Proizvod iz proizvodnje ulja, koji se dobiva
2.19.2. |[sjemenki L. . . .
suncokreta presanjem sjemenki suncokreta. Sirovu mast
Sirovu vlakninu
Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven| Sirove
. ekstrakcijom i odgovarajuéom termickom | bjelancevine
Sacma y : :
2.19.3. suncokreta obradom pogace od sjemenki suncokreta.
MozZe sadrzavati najviSe 1% zemlje za| Ukoliko je
izbjeljivanje  koriStene u  integriranim || zasticeno od




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
objektima za drobljenje 1 rafiniranje ili| razgradnje u
pomoc¢nih sredstava za filtriranje. buragu, navesti
postupak.
Moze biti zaSti¢eno od razgradnje u buragu.
Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven
ekstrakcijom 1 odgovaraju¢om termickom
obradom pogace od sjemenki suncokreta iz
Satma od k'OJe su deelomlcrvlo 111. p()'tplvlno odstraqjene Sirove
e ljuske. MoZe sadrzavati najvise 1% zemlje za||, . ..
oljustenih L " : .~ "| bjelanCevine
2.194. || . . izbjeljivanje  koriStene u  integriranim
sjemenki iy S Lo
objektima za drobljenje 1 rafiniranje ili||. .
suncokreta . L Sirovu vlakninu
pomo¢nih sredstava za filtriranje.
(Najvisi dopusteni udio sirove vlaknine u
suhoj tvari 27,5%).
Ljuske sjemenki|Proizvod dobiven ljustenjem sjemenki| Sirove
2.19.5. A
suncokreta suncokreta. bjelancevine
Ulje 1 mast dobiveni od biljaka (osim
290.1 Biljno ulje  i||ricinusovog ulja), iz kojith mogu biti| Vlagu, ako je
T ||mast(6) izdvojena biljna ljepila, rafinirani 1i/ili||udio >1%
hidrogenirani.
Fosfolipidi koji se dobivaju postupkom
2.21.1. |[Sirovi lecitini degumiranja sirovih ulja od sjemenki i
plodova uljarica.
. Kontrolirane sjemenke konoplje Cannabis
Sjemenke . e . .
2.22.1. Konoplie sativa L., s najviSim dopuStenim udjelom
Py THC-a prema posebnim propisima?2.
Pogaca od Sirove
ogaca Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven| bjelancevine
2.22.2. |sjemenki L. . . .
K ) presanjem sjemenki konoplje.
onoplje . )
Sirovu vlakninu
Sirove
bjelancevine
. . ||Proizvod iz proizvodnje ulja dobiven
2.22.3. || Ulje od konoplje preSanjem sjemenki 1 biljke konoplje. Sirovu mast
Sirovu vlakninu
2.23.1. ||Sjemenke maka ||Sjemenke Papaver somniferum L.
2932, || Sagma maka Proizvod iz proizvodnje ulja, dobiven| Sirove

ekstrakcijom pogace od sjemenki maka.

bjelancevine




3. ZRNJE MAHUNARKI, TE NJIHOVI PROIZVODI

Obavezno oznaciti

Broj Naziv Opis (deklarirati)
Zrma Phaseolus spp. ili Vigna spp., Ulsohl}ko Je
C 1. .|| zasticeno od
o podvrgnuta odgovarajuc¢oj termickoj 3
3.1.1.  ||Grah, tostirani ; N o " razgradnje u
obradi. Moze biti zaSticeno od :
razgradnje u buragu buragu, navesti
’ postupak.
. Proizvod dobiven od separiranog
Koncentrirane . .. . . . . ..
3.1.2. . .. ispirka graha tijekom proizvodnje|| Sirove bjelancevine
bjelancevine graha y
Skroba.
321, ||Rogag, osugen Euhl plodovi rogaca Ceratonia siliqua Sirovu vlakninu
y ..__|[Proizvod dobiven drobljenjem suhih
OsuSene  komuske e o y . )
3.2.3. » plodova (komuski) rogaca iz kojih su||Sirovu vlakninu
rogaca . .
uklonjene sjemenke.
Sirovu vlakninu
Krmno brasno od|Proizvod dobiven mikroniziranjem
3.2.4. |losuSenih 1 usitnjenih| suhih plodova rogaca iz kojih su| Ukupni Secer
komuski rogaca uklonjene sjemenke. izrazen kao
saharoza
3.2.5. ||Klice rogaca Klice sjemenki rogaca. Sirove bjelancevine
326 Pogavca od klica Provlzvgd 1z .pr01zvoEane ulja, dobiven Sirove bjelandevine
rogaca presanjem klica rogaca.
3.2.7. |Sjemenke rogaca Sjemenke rogaca. Sirovu vlakninu
3.3.1. |/ Slanutak Sjemenke Cicer arietinum L.
3.4.1. ||Ervil Sjemenke Ervum ervilia L.
3.5.1. ||Sjemenke piskavice Sjemenke piskavice (Trigonella
foenum-graecum).
Krmno brasno  od Prm;vgd c}oblven. nakon ekstrakcu.e ' . o
3.6.1. ara sluzi iz sjemenki guara Cyamopsis || Sirove bjelancevine
& tetragonoloba (L.) Taub.
Krmno brasno od| Proizvod dobiven nakon ekstrakcije| . . ..
3.6.2. . S . Sirove bjelancevine
klica guara sluzi iz klica sjemenki guara.
Sjemenke Vicia faba (L.) ssp. faba var.
3.7.1. || Bob equina Pers. 1 var. minuta (Alef.)
Mansf.
. . T Skrob
372, ||Pahuljice od boba Proizvod dobiven parenjem i valjanjem

oljustenog boba.

Sirove bjelancevine




Obavezno oznaciti

Broj | Naziv Ops (deklarirati)
Proizvod dobiven ljustenjem sjemenki || Sirovu vlakninu
3.7.3 Ljuske boba boba, koji se sastoji uglavnom od
vanjskih ovojnica. Sirove bjelancevine
Proizvod dobiven ljustenjem sjemenki || Sirove bjelancevine
3.7.4. ||Oljusteni bob boba, koji se sastoji uglavnom od zrna
boba. Sirovu vlakninu
3.7.5. ||Bjelancevine boba Prmzyod 'doblven mljevenjem i Sirove bjelancevine
frakcioniranjem zrakom zrna boba.
3.8.1. | Leca Sjemenke Lens culinaris a.o. Medik.
3.8.2.  ||Ljuske lece {;?;ZVOd dobiven ljuStenjem sjemenki Sirovu vlakninu
391 Slatka lupina; [Vudji||Sjemenke Lupinus spp. s malim
7 ||bob] udjelom gorkih sjemenki.
Oljustena slatka
lupina . . . . ) ..
3.9.2. Oljustene sjemenke lupine. Sirove bjelancevine
[Oljusteni vucji bob]
Ljuske lupine Proizvod dobiven ljuStenjem sjemenki || Sirove bjelancevine
3.9.3. lupine, koji se sastoji uglavnom od
[Ljuske vucjeg boba] || vanjskih ovojnica. Sirovu vlakninu
Pulpa lupine Proizvod koji nastaje nakon ekstrakcije|| . .
3.94. sastoiaka lupine Sirovu vlakninu
[Pulpa vucjeg boba] J pine.
K“?’no brasno  od Proizvod koji se dobiva pri proizvodnji || . C .
lupine y . .. L Sirove bjelancevine
395 lv)raspa od l}lplne. Sastoji se .pr.ete;nq od
[Krmno bragno od ;estlca kotiledona te u manjoj mjeri od Sirovu viakninu
oy jusaka.
vucjeg boba]
Bjelancevine lupine ||Proizvod dobiven od separiranog
3.9.6. . |ispirka lupine tijekom proizvodnje o o piclancevine
[Bjelancevine vucjeg||Skroba, ili nakon mljevenja i
boba] frakcioniranja zrakom.
Krmno braSno s
visokim udjelom
bjelancevina od
lupine Proizvod iz prerade lupine kako bi se
3.9.7. dobilo krmivo s visokim udjelom| Sirove bjelancevine
[Krmno brasno s|/bjelancevina.
visokim udjelom
bjelancevina od

vucjeg boba]




Obavezno oznaciti

Broj Naziv Opis (deklarirati)
3.10.1. ||Mung — grah Grah Vigna radiata L.
Ukoliko je
) e ey zasti¢eno od
311.1. | Gragak Zrnca stum spp. Moze biti zasti¢eno razgradnie u
od razgradnje u buragu. )
buragu, navesti
postupak.
Proizvod dobiven pri proizvodnji
krmnog brasna od graska. Sastoji se
3.11.2. ||Posije od graska uglavnom od pokozica graska koje| Sirovu vlakninu
nastaju ljuStenjem i ¢iS¢enjem graska te
u manjoj mjeri od endosperma.
3.11.3. ||Pahuljice od graSka Pr'o1vz VO(.i dqblven parenjem 1 valjanjem Skrob
oljustenih sjemenki graska.
3.11.4. | Brasno od graska Proizvod dobiven mljevenjem grasSka. | Sirove bjelancevine
Proizvod dobiven pri preradi graska u
krmno brasno. Uglavnom se sastoji od
3.11.5. ||Ljuske od graSka pokozica koje su skinute za vrijeme| Sirovu vlakninu
ljustenja i ¢iS¢enja te u manjoj mjeri od
emdosperma.
Sirove bjelancevine
3.11.6. ||Oljusteni grasak Oljustene sjemenke graska.
Sirovu vlakninu
Proizvod dobiven pri proizvodn;ji Sirove bielancevine
3117 Krmno brasno od| brasna od graska. Sastoji se uglavnom )
7 ||graska od cestica kotiledona, te u manjoj mjeri|| . .
L. Sirovu vlakninu
od pokozica.
3118 Ostagl . ) od Cest}f:e graska koje ostaju nakon Sirovu viakninu
prosijavanja graska | prosijavanja.
Proizvod dobiven od separiranog
3.11.9. ||Bjelancevine graska 1vsp1rka gras ka tijekom promyodmg Sirove bjelancevine
Skroba, ili nakon mljevenja i
frakcioniranja zrakom.
Vlagu, ako je udio
<70% ili >85%
Proizvod dobiven vlaznom | Skrob
y ekstrakcijom Skroba i1 bjelancevina iz
3.11.10. || Pulpa graSka graska. Pretezno se sastoji  od||Sirovu vlakninu

unutarnjih vlakana i Skroba.

Pepeo netopiv u
HCI, ako je >3,5%
u suhoj tvari




. . . Obavezno oznaciti
Broj | Naziv Ops (deklarirati)
Vlagu, ako je udio
Proizvod dobiven vlaznom || <60% 1ili >85%
31111 Topive Cestice || ekstrakcijom Skroba 1 bjelancevina iz
7| graska graska. Pretezno se sastoji od topivih ||Ukupni Secer
bjelancevina i1 oligosaharida.
Sirove bjelancevine
Proizvod dobiven ekstrakcijom nakon
3.11.12. || Vlakna graska mljevenja 1 prosijavanja oljuStenoga | Sirovu vlakninu
graska.
312.1. ||Grahorica Sjemenke Vicia sativa L. var. Sativa 1
drugih vrsta.
Sjemenke  Lathyrus  sativus L.,
3.13.1. | Graholika(7) podvrgnute odgovarajucoj termickoj
obradi.
3.14.1. ||Grahorica monanta | Sjemenke Vicia monanthos Desf.
4. GOMOLJACE, KORJENJACE, TE NJIHOVI PROIZVODI
Obavezno
Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
4.1.1. || Seéerna repa Ko'n]e':n Beta vulgaris L. ssp. vulgaris var.
altissima Doell.
Pepeo netopiv u
Svjezi proizvod iz proizvodnje Secera koji||HCL, ako je >5%
410 Vrsci 1 krajevi Secerne || se uglavnom sastoji od oc¢is¢enih komada | u suhoj tvari
T ||repe Secerne repe sa ili bez dijelova listova
(cime) repe. Vlagu, ako je
udio <50%
413, SeCer (od  repe); Secer’ ekstrahiran iz Secerne repe uz Saharoza
[Saharoza] pomoc¢ vode.
Ukupni Secer
Sirupasti proizvod koji se dobiva pri lszr}?;ir;a kao
4.1.4. ||Melasa (Se¢erne) repe ||preradi ili rafiniranju SeCera iz Selerne
fepe. Vlagu, ako je
udio >28%
Melasa (secem ©) P proizvod koji nastaje daljnjom .Ukuvp o seeer
S djelomi¢no .. oy . ._||[1zrazen kao
4.1.5. ||. . . . ekstrakcijom saharoze 1i/ili betaina iz
izdvojenim  Sec¢erom W o saharoza
e . melase Secerne repe uz primjenu vode.
1/ili debetainizirana




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Vlagu, ako je
udio >28%
[zomaltulozna Nekristalizirana frakcija iz proizvodnje Via ako e
4.1.6. izomaltuloze  enzimskom  pretvorbom udi Ogu>, 40 ]
melasa saharoze iz Secerne repe. °
Proizvod iz proizvodnje Secera koji se geé)le Oakr;et'(éplvs(;
sastoji od rezanaca Secerne repe iz kojih je usuilo' tVJa " ?
.o . ||ekstrahirana voda. Najnizi udio vlage: ]
4.1.7. ||Vlazni repini rezanci o L w4 S !
82%. Sadrzaj Secera je nizak 1 opada Viagu, ako je
If);:rrrlll:ntacil'lgh zbog  mlijecno-kisele udio <82% i
Je: >92%
Proizvod iz proizvodnje Secera koji se geé)le Oakr;et'(éplvs(;
sastoji od rezanaca Secerne repe iz kojih je usuilo' tVJa G ?
T . ||ekstrahirana voda 1 koji su mehanicki ]
4.1.8. ||PreSani repini rezanci ||. .. . AR ..
istisnuti. Najvisi udio vlage: 82%. Sadrzaj Via ako e
Secera je nizak 1 opada prema nuli zbog agt, Je
mlije¢no-kisele fermentacije udio  <65% ili
) Je: >82%
Proizvod iz proizvodnje Secera koji se Ele(li)le Oakno et:p;\;(;
sastoji od rezanaca Secerne repe iz kojih je > 80 JC =070
. . . . . .1 . |[u suhoj tvari
41.9 Repini  rezanci  s| ekstrahirana voda i koji su mehanicki
7" ||dodatkom melase istisnuti, te dodatka melase. Najvisi udio Via ako e
vlage: 82%. Sadrzaj Secera opada zbog agy., Je
mlije¢no-kisele fermentacije udio " <65% ili
! Je- >82%
Pepeo netopiv u
HCI, ako je
A .
Proizvod iz proizvodnje Secera koji se ;i,rSiA) u  suhoj
Y . ||sastoji od rezanaca Secerne repe iz kojih je
4.1.10. || SuSeni repini rezanci . . s Y
ekstrahirana voda i suhih rezanaca Se¢erne . .
repe Ukupni Secer
pe. 1zrazen kao
saharoza, ako je
>10,5%
Pepeo netopiv u
HCl, ako je
Proizvod iz proizvodnje Secera koji se||>3,5% u suhoj
4111 Suseni repini rezanci s || sastoji od rezanaca Secerne repe iz kojih je || tvari

dodatkom melase

ekstrahirana voda 1 suhih rezanaca Secerne
repe uz dodatak melase.

Secer
kao

Ukupni
izrazen
saharoza




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Ukupni Secer
izrazen kao

4.1.12. || Secerni sirup P.rqlzvod koji se dobiva preradom Secera| saharoza
1/ili melase.

Vlagu, ako je
udio >35%
Ako su osuseni:
Pepeo netopiv u
HCl, ako je
>3,5% u suhoj
tvari

Kuhani komadi ?rfnzvod 1z prmzYanJe Vjestlygg sirupa od o

4.1.13.| ., Secerne repe, koji moze biti preSan ili||Ako su preSani:
(Secerne) repe -
osusen.

Pepeo netopiv u
HCI, ako je >5%
u suhoj tvari
Vlagu, ako je
udio <50%

4.1.14. | Frukto-oligosaharidi Pr01zvoq dol?lven iz SeCera od Secerne Vlggu, fko je
repe enzimskim procesom. udio >28%

Vlagu, ako je
udio <50% ili
Sok istisnut iz cikle (Beta vulgaris convar. || >60%

491 |'Sok od cikle crassa var. .condztzv.a)., koji se na}madnp '
koncentrira 1 pasterizira, uz zadrzavanje||Pepeo netopiv u
uobiajenog ukusa i mirisa na povrce. HCl, ako je

>3,5% u suhoj
tvari

431 | Mrkva Korijen zute ili crvene mrkve Daucus
carota L.

Skrob
Vlazan pr(?%zvod 1z 11}dustr1Jske prerade Sirovu vlakninu
mrkve, koji se sastoji od kore mrkve
. oguljene s korijena mrkve obradom .
4.3.2. Oguljena kora mrkve, pomocu pare kojoj se moze dodati Pepeo netopiv u

oparena

pomoc¢na koli¢ina zelatiniranog Skroba od
mrkve. Najvi$i dopusteni udio vlage:
97%.

HCl, ako je
>3,5% u suhoj
tvari

Vlagu, ako je




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
udio <87% ili
>97%
Skrob
Sirovu vlakninu
Vlazan proizvod koji nastaje mehanickim
odvajanjem pri preradi mrkve, a koji se||Pepeo netopiv u
. pretezno sastoji od osusene mrkve i||HCl, ako je
4.3.3. | Strugotine mrkve ostataka mrkve. Proizvod se moze|>3,5% u suhoj
podvrgnuti termic¢koj obradi. Najvisi udio || tvari
vlage: 97%.
Vlagu, ako je
udio <87% ili
>97%
Proizvod koji nastaje proizvodnjom
4.3.4. | Pahuljice od mrkve pahuljica od korijena zute ili crvene
mrkve, koje su naknadno osuSene.
Korijen zute ili crvene mrkve bez obzira
4.3.5. ||Mrkva, suSena na nalin prezentacije, koji je naknadno || Sirovu vlakninu
osusen.
4.3.6. ||Sto¢na mrkva, suSena Prmsz) d koj.l. 5¢ S?.Stojl. od | OSUSCNOB | o ovu viakninu
unutrasnjeg dijela korijena i1 vanjske kore.
4.4.1. | Korijenje cikorije Korijenje Cichorium intybus L.
Pepeo netopiv u
HCl, ako je
D ) o . A .
Vrici 1 krajnji dijelovi Svjezi pvr01zvod igvpreyade 01k0r1Je.. SaS.t'OJ} >3,5ﬁ u suhoj
442, || .. se pretezno od ociS¢enih komada cikorije 1||tvari
cikorije .. s
dijelova lisca.
Vlagu, ako je
udio <50%
4.4.3. |Sjemenke cikorije Sjemenke cikorije.
Sirovu vlakninu
Proizvod iz proizvodnje inulina iz Pepeo. netopiv !
. o .. .. HCl, ako je
korijena cikorije koji se sastoji od 235% u suhos
4.4.4. ||Presana pulpa cikorije | ekstrahiranih i presanih rezanaca cikorije. ||, """ )

(Topivi) ugljikohidrati cikorije i voda
djelomicno su izdvojeni.

tvari

Vlagu, ako je
udio <65% ili
>82%




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Proizvod iz proizvodnje inulina iz ||Sirovu vlakninu
korijena cikorije koji se sastoji od
445 Osusena pulpa || ekstrahiranih i1 preSanih rezanaca cikorije || Pepeo netopiv u
"7 ||cikorije koji su naknadno suSeni. (Topivi)||HCl, ako je
ugljikohidrati cikorije djelomi¢no su|[>3,5% u suhoj
izdvojeni. tvari
Sirovu vlakninu
4.4.6. || Prah korijena cikorije PI‘(')IZVO(']. dOblVPl’l rezanjem, susenjem i Pepeo netopiv u
mljevenjem korijena cikorije. HCl, ako je
>3,5% u suhoj
tvari
Sirovu vlakninu
47, Mot | i e cllor, dobven P v, o o
P ) 5 ' udio <20% ili
>30%
Sirovu vlakninu
45, |Vinwactorje | Pevod e e o, doben P v,y o
! & ' udio <30% ili
>40%
4.49. | mulin iz cikorije 11.1u111.1. je fruktan ekstrahiran iz korijena
cikorije.
) . . . Vlagu, ako je
4.4.10.| Oligofruktozni sirup || FrOZved  dobiven — ~djelomiCnom [ . ™" »500 i)
hidrolizom inulina iz cikorije.
>30%
. Proizvod dobiven djelomi¢nom
4.4.11,)| Oligotruktoza, hidrolizom inulina iz cikorije te
osusena . .
naknadnim suSenjem.
4.5.1. ||Cesnjak, osuseni ]?Uvel.l do Zl.m P ra.h Cistog, mljevenog
ceSnjaka, Allium sativum L.
. . . . Vlagu, ako je
Manioka; [Tapioka];| Korijenje Manihot esculenta Crantz,|| .. o, :
4.6.1. [Kasava] neovisno o njihovoj prezentaciji udio <60% ili
JImovey p o >70%
Skrob
462, || Manioka osutena Korijenje manioke, neovisno o njihovoj| Pepeo netopiv u

prezentaciji, koje je naknadno osuseno.

HCl, ako je
>3,5% u suhoj
tvari




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Vlazan proizvod koji nastaje tijekom | Sirovu vlakninu
prerade luka (rod Allium), a koji se sastoji
4.7.1. | Pulpa luka od 'lj}lsk'l 1 C}Jellh lukovica luka.' ' Ako || Pepeo netopiv u
potjeCe iz proizvodnog procesa kojim se||[HCl, ako je
dobiva ulje od luka, onda se ve¢inom|>3,5% u suhoj
sastoji od kuhanih ostataka luka. tvari
Sirovu vlakninu
Pepeo netopiv u
. Oguljeni i1 izmrvljeni komadi luka koji se||HCI, ako je
4.7.2. || Przeni luk naknadno prze. >3,5% u suhoj
tvari
Sirovu mast
Vlagu, ako je
4.8.1. || Krumpir Gomolji Solanum tuberosum L. udio <72% ili
>88%
Skrob
Sirovu vlakninu
. . Krumpir kojem je lupina oguljena pomocu
4.8.2. ||Oguljeni krumpir .
pare. Pepeo netopiv u
HCl, ako je
>3,5% u suhoj
tvari
Vlagu, ako je
udio <82% ili
>93%
Vlazan proizvod iz industrijske prerade|
krumpira koji se sastoji od lupina||Skrob
Lupine krumpira, || oguljenih s gomolja krumpira pomocu
4.8.3. . y . . . .
oparene pare, a kojem se moze dodati pomoc¢na| Sirovu vlakninu
koli¢ina zelatinoznog Skroba od krumpira.
Moze biti pretvoren u pire. Pepeo netopiv u
HCl, ako je
>3,5% u suhoj
tvari
Vlagu, ako je
. o, i1
. .|[Proizvod koji nastaje od krumpira tijekom udl(:) <72% il
4.8.4 Sirovi komadi riprave proizvoda od krumpira za ~88%
7 || krumpira prip p P

prehranu ljudi, koji moze biti oguljen.

Skrob




Obavezno

Broj ||[Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Sirovu vlakninu
Pepeo netopiv u
HCl, ako je
>3,5% u suhoj
tvari
Vlagu, ako je
udio <82% ili
>93%
Proizvod koji  nastaje  mehanickim ||
. . It . .||Skrob
izdvajanjem tijekom prerade krumpira i
4.8.5. ||Strugotine krumpira ||koji se pretezno sastoji od osusSenog| . .
krumpira 1 ostataka krumpira. Proizvod se Sirovu vlakninu
moze podvrgnuti termickoj obradi. .
Pepeo netopiv u
HCl, ako je
>3,5% u suhoj
tvari
Skrob
Djelomi¢no kuhan ili kuhan proizvod od Sirovu vlakninu
4.8.6. || Pire od krumpira krumpira, koji se naknadno pretvara u .
ire Pepeo netopiv u
pire. HCl, ako je
>3,5% u suhoj
tvari
Skrob
Proizvod dobiven rotacijskim suSenjem Sirovu vlakninu
4.8.7. |/ Pahuljice krumpira lczglrlzrlll(())g, km(;ngu?rznog ili  neoguljenog Pepeo netopiv u
& pira. HCl, ako je
>3,5% u suhoj
tvari
Proizvod iz proizvodnje Skroba od|Vlagu, ako je
4.8.8. ||Pulpa krumpira krumpira, koji se sastoji od ekstrahiranog||udio <77% 1ili
mljevenog krumpira. >88%
. ||OsuSeni proizvod iz proizvodnje Skroba
4.8.9. Pullv)a krumpira, od krumpira, koji se sastoji od
osu$ena . . :
ekstrahiranog mljevenog krumpira.
Proizvod iz proizvodnje Skroba, koji se Sirove
4.8.10.||Bjelancevine krumpira || pretezno sastoji od proteinskih tvari||, . ..
bjelancevine

dobivenih nakon izdvajanja Skroba.




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Bjelancevine Protein dobiven kontroliranom Sirove
4.8.11.| krumpira, enzimskom  hidrolizom  bjelancevina ||, . ..
- . bjelancevine
hidrolizirane krumpira.
Bjelancevine Proizvod dobiven fermentacijom Sirove
4.8.12. || krumpira, bjelancevina krumpira te naknadnim|. . ..
. .. v bjelancevine
fermentirane suSenjem rasprsivanjem.
F;rmefltlrg ne Tekuéi proizvod dobiven fermentacijom| Sirove
4.8.13. | bjelancevine bjelancevina krumpira bjelancevine
krumpira, tekuce ) pira. 4
Vlagu, ako je
udio <50% ili
V)
Koncentrirani proizvod iz proizvodnje ~60%
Skroba od krumpira, koji se sastoji od . .
. . . . Ako je udio
4814 Koncentrirani sok || preostale  tvari nakon  djelomicnog vlase <50%:
7 || krumpira izdvajanja vlakana, bjelancevina i1 skroba & o
LZO (Ii)eulpe krumpira te isparavanjem dijela| sitove
’ bjelanCevine
— sirov pepeo
SuSeni krumpir (krumpir nakon pranja,
4.8.15.||Granule krumpira guljenja, komadanja — rezanja, pretvaranja
u pahuljice itd. te izdvajanja vode).
Slatki krumpir .. . Vlagu, ako je
491, r(l}‘(i)}r:::,? Ifeozizr(l);céi.liatatas L. neovisno o udio <57% ili
[Batat] JIovoy p It >78%
. . . Vlagu, ako je
4.10.1.| Cicoka [Topinambur] || GOmoll Helianthus tuberosus L. neovisno | 1. " 750, ij;
o njihovoj prezentaciji. o
>80%
5. DRUGE SJEMENKE I PLODOVI, TE NJIHOVI PROIZVODI
Obavezno
Broj |[Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Cijeli plodovi hrasta luznjaka Quercus robur L.,
511 |7 hrasta kitnjaka Quercus petraea (Matt.) Liebl.,
T hrasta plutnjaka Quercus suber L., ili drugih vrsta
hrasta.
5.1.2. ||Oljusteni zir || Proizvod dobiven ljustenjem zira. Sirove




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
bjelancevine
Sirovu
vlakninu

591 | Badem .C.ljell 111. slomljeni plodovi Prunus dulcis s ljuskom

ili bez nje.
Ljuske badema dobivene ljustenjem badema, Sirovu

5.2.2. ||Ljuske badema || mehani¢kim odvajanjem od jezgara, te naknadno .

: vlakninu
mljevene.
Sjemenke . . .
5.3.1. . Sjemenke Pimpinella anisum.
anisa
Pulpa jabuke,
osuSena; Proizvod dobiven iz proizvodnje soka Malus
541 domestica 1ili proizvodnje jabucnice. Sastoji se od || Sirovu
"7 |[[Komina  od| unutarnje pulpe 1 vanjske kore koje su osuSene. 1z| vlakninu
jabuke, krmiva moze biti izdvojen pektin.
osuSena]
Pulpa jabuke,
presana; Vlazan proizvod dobiven iz proizvodnje jabucnog
549 soka ili jabuc¢nice. Sastoji se uglavnom od presane || Sirovu
"7 |[[Komina  od| unutarnje pulpe i vanjske kore. Iz krmiva moze biti | vlakninu
jabuke, izdvojen pektin.
presana]
Sirove
bjelancevine

543 Melasa od | Proizvod dobiven nakon proizvodnje pektina iz \Sz‘llzizlilnu

"7 ||jabuke pulpe jabuka. Iz krmiva moze biti izdvojen pektin.
Sirova ulja 1
masti, kad su
>10%

5.5.1. VSJ§menke Sjemenke od Secerne repe.

Secerne repe
5.6.1. | Heljda Sjemenke Fagopyrum esculentum.
5.6.2. quske ! POSUC prizvod dobiven mljevenjem heljdinih zrna. SerVl.l
heljde vlakninu
Proizvod iz proizvodnje brasna, dobiven od ||Sirovu
Heljdino ostataka nakon prosijavanja heljde. Sastoji se| vlakninu
5.6.3. y o Y
krmno brasno |luglavnom od Cestica endosperma, sa sitnim||
komadi¢ima vanjskog omotaca te raznim| Skrob




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
dijelovima zrnja. Udio sirove vlaknine ne smije biti
veéi od 10%.
5.7.1. Sjemenke . Sjemenke Brassica oleracea var. capitata f. rubra.
crvenog zelja
5.8.1. Sjemenke Sjemenke Phalaris canariensis.
kanarske trave
59.1. SJemenke Sjemenke Carum carvi L.
kima
Proizvod iz proizvodnje brasna od kestena, koji se S}rovev .
. .. o .~ .|| bjelancevine
Lomljeni sastoji uglavnom od Cestica endosperma, sa sitnim
5.12.1. . A
kesten komadi¢ima ovojnica i1 neSto ostataka kestena| .
(Castanea spp.) Sirovu
o vlakninu
Proizvod dobiven cijedenjem plodova citrusa Sirovu
5.13.1.||Pulpa citrusa || Citrus (L.) spp. ili pri proizvodnji soka od citrusa. vakninu
Iz krmiva moze biti izdvojen pektin.
. Proizvod dobiven cijedenjem plodova citrusa ili pri|| .
Pulpa citrusa, . .. ) o 9 Sirovu
5.13.2. y proizvodnji soka od citrusa, koji je potom susen. Iz .
osusSena . v e . . vlakninu
krmiva moze biti izdvojen pektin.
Sjemenke
5.14.1.||crvene Sjemenke Trifolium pratense L.
djeteline
5.14.2 Sjemenke Sjemenke Trifolium repens L
%2 bijele djeteline || pens L.

. Proizvod dobiven ljuStenjem sjemenki biljke|| Sirovu
5.15.1.||Ljuske kave Coffea. vlakninu
5.16.1. 5] er}lvenke Sjemenke Centaurea cyanus L.

razlicka
5.17.1. Sjemenke Sjemenke Cucumis sativus L.

krastavca
5.18.1. ?J emenke Sjemenke Cupressus L.

cempresa
5.19.1.|Plod datulje Plodovi Phoenix dactylifera L. Mogu biti susSeni.

Sjemenke . . o . Sirovu
5.19.2. datulie Cijele sjemenke biljke datulje. vlakninu
5.20.1. Sjemenke Sjemenke Foeniculum vulgare Mill.

komoraca




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
5.21.1.||Plod smokve | Plodovi Ficus carica L. Mogu biti suSeni.
Jezgre Proizvod koji se sastoji od unutarnjeih jestivih
5.22.1.|/ lupinastog . . . AN .
. sjemenki, lupinastog voca ili koStica voca.
voca(8)
5991 Vocna pulpal||Proizvod dobiven iz proizvodnje vocénog soka i||Sirovu
TTT) pirea. Iz krmiva moze biti izdvojen pektin. vlakninu
. Proizvod dobiven iz proizvodnje voénog soka i||.
Vocna pulpa,| . y . N ... || Sirovu
5.22.3. 9 pirea, naknadno suSen. Iz krmiva moze biti .
osuSena (8) . . . vlakninu
izdvojen pektin.
5.23.1.||Kres salata Sjemenke Lepidium sativum L. SerVl.l
vlakninu
Sjemenke Sjemenke biljaka iz porodica P C
5.24.1. | trava i travama||>? ) p odcede, Lyperaceac
N 1 Juncaceae.
sli¢nih biljaka
Sirovu mast
5.25.1. | Kostice grozda Kostu;e ldeOJGI‘IG iz pulpe grozda iz kojih nije '
izdvojeno ulje. Sirovu
vlakninu
1o brails'no Proizvod dobiven pri ekstrakciji ulja iz kostica||Sirovu
5.25.2.||od kostica . .
y grozda. vlakninu
grozda
Pulpa grozda|Brzo suSena pulpa grozda nakon ekstrakcijel| .
P : . ., . . .. .|Sirovu
5.25.3.||[Grozdani alkohola, iz koje su u najve¢oj mogucoj mjeri .
. S vlakninu
trop] uklonjene peteljke 1 kostice.
5.26.1. | Ljesnjak C1.Jevh 1.11. .sloml.JeVm plodow Corylus (L.) spp.,
oljusteni ili neoljusteni.
5.27.1.| Pektin Pektin ekstrahiran iz odgovarajuce biljne sirovine.
598 1 Sjemenke Sjemenke Perilla frutescens L. 1 njezini mlinarski
T perile proizvodi.
5.29.1.||Pinjoli Sjemenke Pinus (L.) spp.
5.30.1. || Pistacija Plodovi Pistacia vera L.
Sjemenke .
531.1. trputca Sjemenke Plantago (L.) spp.
5.32.1. SJem§nke Sjemenke Raphanus sativus L.
rotkvice
Sjemenke . Lo
5.33.1. Sjemenke Spinacia oleracea L.

Spinata




Obavezno
Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
5.34.1. S.J emgnke Sjemenke Carduus marianus L.
sikavice
Pulpa rajCice| Proizvod dobiven preSanjem rajCice Solanuml|| .
. ) . . . iy Sirovu
5.35.1.||[Komina lycopersicum L. pri proizvodnji soka od rajcice. .
oo . . C vlakninu
rajcice] Sastoji se uglavnom od lupine i sjemenki rajcice.
5.36.1. SJerpel}ke Sjemenke Achillea millefolium L.
stolisnika
6. VOLUMINOZNA KRMIVA, TE NJIHOVI PROIZVODI
Obavezno
Broj ||Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
6.1.1. | Blitva Lis¢e Beta spp.
5 Cijele biljke raznih vrsta Zitarica ili njihovi
6.2.1. ||Zitarice(9) dijelovi. Mogu biti suSene, svjeze ili
silirane.
6.3.1. ||Slama zitarica(9) Slama od zitarica.
Obradena slama || Proizvod dobiven odgovaraju¢om obradom Namj.’ ako  je
6.3.2. zitarica(9) (10) slame Zzitarica obradivana S
’ NaOH
Sirove
Proizvod dobiven suSenjem i mljevenjem bjelancevine
djeteline Trifolium spp. 'Moze se'sastOJaq Sirovu viakninu
y .y od 20% lucerne (Medicago sativa L. 1
6.4.1. ||Brasno djeteline . o ) .
Medicago var. Martyn) ili drugih usjeva .
. . . v e .. ||[Pepeo netopiv u
voluminoznih krmiva suSenih ili mljevenih .
u isto vrijeme kao i djetelina HCL, ~ako je
' >3,5% u suhoj
tvari
Sirove
Brasno od bjelancevine
voluminoznih
krmiva(11); Proizvod dobiven susenjem i mljevenjem i/ Sirovu vlakninu
6.5.1. u pojedinim  sluCajevima  zbijanjem
[Krmno brasno od||voluminoznih krmiva. Pepeo netopiv u
trava] (11); [Zeleno HCIl, ako je
krmno brasno] (11) >3,5% u suhoj
tvari
6.6.1. || Trava, osuSena na| Sve vrste trava, osuSene na polju. Pepeo netopiv u




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
polju; HCl, ako je
>3,5% u suhoj
[Sijeno] tvari
Sirove
bjelancevine
T.r ava, —osusena  ha|ip.ivod dobiven (od svih vrsta) trava koji Vlakninu
6.6.2. ||visokim . . . . . .
je umjetno osusen (u bilo kojem obliku). .
temperaturama Pepeo netopiv u
HCl, ako je
>3,5% u suhoj
tvari
” .||Svjezi, silirani ili osuSeni ratarski usjevi .
Trave, zaCinsko 1|, . . 2. .|| Pepeo netopiv u
. . ... | /koji se sastoje od trava, mahunarki ili .
ljekovito bilje, || %. . . o . .«__||HCI, ako je
6.6.3. zacinskog 1 ljekovitog bilja, koji se obi¢no o .
mahunarke  [zelena||” . N U R >3,5% u suhoj
. . opisuju kao silaza, sjenaza, sijeno ili zelena s
voluminozna krmiva] : ; tvari
voluminozna krmiva.
6.7.1. || Bragno od konoplje Brasno od suSenog liS¢a Cannabis sativa S}rovev '
L. bjelancevine
. . |[Proizvod dobiven iz prerade konoplje,
6.7.2. ||Vlaknina od konoplje zelene boje, suh, viaknast.
6.8.1. |[|Slama boba Slama od boba.
6.9.1. ||Slama sjemenki lana || >.2™@ od  sjemenki lana  (Linum
usitatissimum L.).
Pepeo netopiv u
Biljke ili dijelovi biljaka vrsta Medicago||HCl, ako je
6.10.1. | Lucerna sativa L. 1 Medicago var. Martyn. >3,5% u suhoj
tvari
Pepeo netopiv u
Lucerna osuSena na y . HCl, ako je
6.10.2. poliu Lucerna osusena na polju. >3.5% u suhoj
tvari
Sirove
bjelancevine
Lucerna osuSena na Sirovu vlakninu
6.10.3. Lucerna umjetno osusena u svim oblicima.

visokoj temperaturi

Pepeo netopiv u
HCl, ako je
>3,5% u suhoj
tvari




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
6.10.4.| Lucerna ekstrudirana | Ekstrudirani peleti lucerne.
Sirove
bjelancevine
Proizvod dobiven suSenjem i mljevenjem
y lucerne. MoZe sadrzavati najvisSe 20% || Sirovu vlakninu
Krmno brasno od| . .. .. . . . ;
6.10.5. djeteline ili drugih usjeva voluminoznih
lucerne(12) . AT . . . .
krmiva suSenih 1 mljevenih u isto vrijeme| Pepeo netopiv u
kao 1 lucerna. HCl, ako je
>3,5% u suhoj
tvari
Sirove
6.10.6. | Komina lucerne Osusgm proizvod dobiven tijeSnjenjem | bjelancevine
soka iz lucerne.
Sirovu vlakninu
Proizvod dobiven umjetnim suSenjem | Sirove
Koncentrat AR : . . ..
. .. frakcija istisnutog soka iz lucerne koje se||bjelancevine
6.10.7.| bjelancevina od 2 o . oy
lucerne odvajaju centrifugiranjem 1 termickom
obradom kako bi se istalozile bjelancevine. || Karoten
. . .. ||Proizvod dobiven nakon ekstrakcijel|| .
Topive Cestice|[, . . . . ... |[Sirove
6.10.8. bjelan¢evina iz soka lucerne, moze biti|,. , ., .
lucerne y bjelancevine
osusen.
6.11.1. | Kukuruzna silaza Silirane biljke ili dijelovi biljke Zea mays
L. ssp. mays.
6.12.1.| Slama graska Slama od Pisum spp.
7. OSTALO BILJE, ALGE, TE NJIHOVI PROIZVODI
Obavezno
Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Sirove
bjelancevine
Alge, zive ili preradene, neovisno o tome
711 Alge(13) jesu li svjeze, rashladene ili smrznute. Sirovu mast
Sirovi pepeo
Sirove
. . .. . . ....||bjelanCevine
7.1.2. || Osusene alge(13) Proizvod dobiven suSenjem algi. MozZe biti

ispran da bi se smanjio sadrzaj joda.

Sirovu mast




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Sirovi pepeo
Sirove
bjelancevine
713 Krmno brasno od|Proizvod iz proizvodnje ulja od algi, koji
T ||algi(13) nastaje ekstrakcijom algi. Sirovu mast
Sirovi pepeo
Sirovu mast
. . Proizvod iz proizvodnje ulja od algi
7.1.4. [ Ulje od algi(13) dobiven ekstrakcijom. Vlagu, ako je
udio >1%
s Ekstrakt od algi(13); ;0 qenasti ili alkoholni ekstrakt iz algi koji
[Frakeija algi] (13) se uglavnom sastoji od ugljikohidrata.
Proizvod dobiven suSenjem i drobljenjem
736 Krmno brasno od| makro-algi, posebno smedih morskih algi. Sirovi pepeo
7 ||morskih algi Proizvod moze biti ispran da bi se smanjio pep
sadrzaj joda.
7.3.1. ||Kora(6) Ocisc¢ena i osusena kora stabala ili grmova. || Sirovu vlakninu
7.4.1. | Cvatovi(6), osuseni SVl th.e.low osusqglh cvatova jestivoga Sirovu vlakninu
bilja i njihove frakcije.
Proizvod dobiven susenjem biljke Brassica
7.5.1. ||Brokula, osusena oleracga L. nal;onh pranja, usitnjavanja
(rezanjem, pravljenjem pahuljica, itd.) i
uklanjanja vode.
Ukupni Secer
izrazen kao
Melasa (Secerne) || Sirupasti proizvod dobiven iz proizvodnje | saharoza
7.6.1. o P
trske ili rafiniranja Secera iz Saccharum L.
Vlagu, ako je
udio >30%
Ukupni Secer
“ Proizvod dobiven daljnjom ekstrakcijom 1zrazen kao
Melasa (Secerne) . < saharoza
7.6.2. AN saharoze 1z melase Secerne trske wuz
trske, sa manje Secera rimienu vode
primy ' Vlagu, ako je
udio >28%
Secer (Secerne) trske; Seéer ekstrahiran iz 3eCerne trske uz
7.6.3. Saharoza

[Saharoza]

primjenu vode.




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Proizvod dobiven ekstrakcijom Secera iz
7.6.4. | Bagasa trske Sec¢erne trske uz primjenu vode. Sastoji se || Sirovu vlakninu
pretezno od vlakana.
7.7.1. || Lise, suho(6) Suho lise jestivoga bilja i njegove| g o 1akninu
frakcije.
. Proizvod dobiven mehanickom preradom
Lignoceluloza(6) . . y .. . .
7.8.1. sirovog, prirodno susenog drveta koji se||Sirovu vlakninu
[Drvna celuloza] N .. :
pretezno sastoji od lignoceluloze.
7.9.1. ||Slatki korijen Korijen Glycyrrhiza L.
Proizvod dobiven suSenjem nadzemnih
. dijelova biljaka Mentha apicata, Mentha
7.10.1. | Metvica piperita ili Mentha viridis (L.), neovisno o
njihovoj prezentaciji.
) Proizvod dobiven susenjem biljke Spinacia
7.11.1. || Spinat, suSeni oleracea L., neovisno 0 njegovoj
prezentaciji.
7.12.1.||Mojave juka Yucca schidigera Roezl. Pretvorena u prah. || Sirovu vlakninu
7131, Bllll’ll ugljen; [Drveni P.r(‘)lzvo.d dqblven karbonizacijom organske Sirovu viakninu
ugljen] biljne sirovine.
7.14.1.||Drvo (6) Kemijski netretirano zrelo drvo ili vlakna Sirovu viakninu
od drveta.
8. MLIJECNI PROIZVODI, TE OD NJIH NASTALI PROIZVODI
Obavezno
Broj ||Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Sirove
bjelancevine
Maslac 1 proizvodi  dobiveni
proizvodnjom ili preradom maslaca || Sirovu mast
8.1.1. |[Maslac i proizvodi od maslaca |[(npr. masla¢ni serum), osim
ukoliko nisu navedeni na nekom | Laktozu
drugom mjestu.
Vlagu, ako je
udio >6%
Mlacenica/Koncentrat 5;}(1)1112;(1)1(1 sliéi?rngr; tu klz)lgkanjem Sirove
8.2.1. ||mlac¢enice/Mlacenica u ! postup ' bjelancevine
prahu(14)

Moze se primijeniti koncentriranje




Broj

Naziv

Opis

Obavezno
oznaciti
(deklarirati)

ili susenje.

Sirovu mast
Laktozu

Vlagu, ako je
udio >6%

8.3.1.

Kazein

Proizvod dobiven iz
mlijeka ili mlacéenice
kazeina istaloZzenog
kiselina ili sirila.

obranog
suSenjem
upotrebom

Sirove
bjelancevine

Vlagu, ako je
udio >10%

8.4.1.

Kazeinat

Proizvod dobiven susenjem kazeina
obraden sredstvima za
neutralizaciju.

Sirove
bjelancevine

Vlagu, ako je
udio >10%

8.5.1.

Sirevi i1 proizvodi od sira

Sirevi 1 proizvodi od sira ili od
proizvoda na bazi mlijeka.

Sirove
bjelancevine

Sirovu mast

8.6.1.

Kolostrum

Sekret mlijecnih Zlijezda do petog
dana nakon porodaja dobiven od
zivotinja koje se koriste =za
proizvodnju mlijeka.

Sirove
bjelancevine

8.7.1.

Mlije¢ni nusproizvodi

Proizvodi dobiveni kod proizvodnje
mlije¢nih  proizvoda  (izmedu
ostalog: mlije¢ni proizvodi kao
»bivS§a hrana«, gust talog iz
centrifuga ili separatora, bijela voda
/voda koja se koristila za ispiranje,
mlije¢ni minerali).

Udio vlage

Sirove
bjelancevine

Sirovu mast

Ukupni Secer

8.8.1.

Fermentirani mlije¢ni proizvodi

Proizvodi nastali fermentacijom
mlijeka (npr. jogurt, itd).

Sirove
bjelancevine

Sirovu mast

8.9.1.

Laktoza

Secer izdvojen iz mlijeka ili sirutke
proci§¢avanjem i susenjem.

Laktozu

Vlagu, ako je
udio >5%

8.10.1.

Mlijeko/Koncentrirano
mlijeko/Mlijeko u prahu (14)

Normalni sekret mlije¢nih zlijezda
dobiven jednokratnom ili

Sirove




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
visekratnom muznjom. Moze se| bjelancevine
primijeniti  koncentriranje ili
suSenje. Sirovu mast
Vlagu, ako je
udio >5%
Obrano mlijeko/Koncentrirano Ml}p{( © sa smafjenim sadrzajem S}rovev .
.. mlije¢ne masti. bjelancevine
111 obrano mlijeko/
. Moze se primijeniti koncentriranje| Vlagu, ako je
Obrano mlijeko u prahu (14) ili susenje. udio >5%
8.12.1.||Mlije¢na mast Pr(.).lZVOd dobiven obiranjem Sirovu mast
mlijeka.
Proizvod dobiven suSenjem S}rovev .
) .. . .|| bjelancevine
oy . .. bjelanCevina  ekstrahiranih iz
8.13.1.||Mlijecne bjelancevine u prahu .. . - .
mlijeka kemijskom ili fizickom .
obradom Vlggu, ako je
' udio >8%
Sirove
Kondenzirano 1 evaporirano bjelancevine
141, Ko'pdenz.lra}no 1 evaporirano mllj'eko I prmzypdl koji nasta!u Sirovu mast
mlijeko 1 njegovi proizvodi proizvodnjom ili preradom tih
proizvoda. Vlagu, ako je
udio >5%
Proizvod dobiven (ultra, nano ili Sirovi pepeo
mikro) filtriranjem mlijeka (koje| .
. . .~ || Sirove
prolazi kroz membranu) iz kojeg]||, . ..
oy oy . .. .. . . bjelancevine
2151 Mlije€ni permeat/Mlijecni||moze  biti  dijelom izdvojena
77 ||permeat u prahu (14) laktoza. Laktozu
MO T PSP g, o
Ja. udio >8%
Sirove
bjelancevine
Proizvod dobiven (ultra, nano ili
Mlijecni  koncentrat/Mlijeéni mlkrvo) filtriranjem rphjeka (koji je||Sirovi pepeo
8.16.1. zadrzan na membrani).

koncentrat u prahu (14)

Moze se primijeniti susenje.

Laktozu

Vlagu, ako je
udio >8%




Obavezno

Broj ||[Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Sirove
Proizvod  koji  nastaje = kod bjelancevine
proizvodnje sira, svjezeg sira ili
171 Sirutka/Koncentrirana kazeina ili slicnih procesa. S
© 777 || sirutka/Sirutka u prahu (14) )
Moze se primijeniti koncentriranje Vlggu, ako je
SRR udio >8%
ili susenje.
Sirovi pepeo
Sirove
bjelancevine
Sirutka s niskim sadrzajem iszlgl\l;gi'znallzaktl;z;e je  djelomicno Laktozu
8.18.1. ||laktoze/ Sirutka u prahu s ) '
niskim sadrzajem laktoze (14) Moe se primiieniti sugenie Vlagu, ako je
primy Je. udio >8%
Sirovi pepeo
Proizvod dobiven suSenjem || .
) .. ) . =7, "||Sirove
. .. . bjelanevina sirutke ekstrahiranih iz||, . ..
Bjelancevine sirutke/ sirutke  kemiiskom ili fizickom bjelancevine
8.19.1. ||Bjelancevine sirutke u prahu obradom L
(14) ’ Vlagu, ako je
. e L udio >8%
Moze se primijeniti suSenje.
Sirove
bjelancevine
Demineralizirana  sirutka  s|| .. ) ) ) .
. " Sirutka iz koje su djelomi¢no
niskim sadrzajem laktoze dvoieni minerali i laktoza Laktozu
8.20.1. ||/Demineralizirana  sirutka s J '
niskim sadrzajem laktoze u . e Sirovi pepeo
prahu(14) Moze se primijeniti suSenje.
Vlagu, ako je
udio >8%
Proizvod dobiven (ultra, nano ili Sirovi pepeo
mikro) filtriranjem sirutke (koja Sirove
prolazi kroz membranu) iz koje b'elz:]néevine
8211 Permeat sirutke/Permeat sirutke||moze biti  dijelom izdvojena d
u prahu (14) laktoza. Laktozu
MO T PSP g, o
Ja- udio >8%
8.22.1. || Koncentrat sirutke/Koncentrat| Proizvod dobiven (ultra, nano ili| Sirove




Obavezno

Broj ||[Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
sirutke u prahu (14) mikro) filtriranjem sirutke (koji je| bjelancevine
zadrzan na membrani).
Sirovi pepeo
Moze se primijeniti susenje.
Laktozu
Vlagu, ako je
udio >8%
9. PROIZVODI OD KOPNENIH ZIVOTINJA, TE OD NJIH PRERADENI
PROIZVODI
Obavezno
Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Sirove
bjelancevine
Nusproizvodi Cijele 1ili dijelovi toplokrvnih kopnenih
9.1.1. ||zivotinjskog zivotinja, svjezi, smrznuti, kuhani, obradeni || Sirovu mast
podrijetla (15) kiselinom ili suSeni.
Vlagu, ako je
udio >8%
Sirovu mast
v Proizvod koji se sastoji od masti toplokrvnih
9.2.1. || Zivotinjska mast(15) [l o1 onih ivotinga. Vlagu, ako je
udio >1%
Nusproizvodi Med, pc€elinji vosak, mati¢na mlije€, propolis, .Ukl{p mseeer
9.3.1. | A . izraCunat kao
pcelarstva pelud, preradeni ili nepreradeni.
saharoza
Sirove
bjelancevine
Proizvod dobiven zagrijavanjem, suSenjem i
e e mljevenjem cijelih ili dijelova toplokrvnih||Sirovu mast
Preradene Zivotinjske S e . .
94.1. bjelancevine(15) kopnenih Zivotinja sa kojith se mogu
) djelomi¢no ekstrahirati ili fizicki ukloniti||Sirovi pepeo
masnoce.
Vlagu, ako je
udio >8%
Bjelancevine iz Jestive suSene Zivotinjske bjelancevine Sirove
9.5.1. ||[postupka dobivanja x ) bjelancevine

zelatine(15)

dobivene iz proizvodnje zelatine.




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Sirovu mast
Sirovi pepeo
Vlagu, ako je
udio >8%
Sirove
Hidrolizirane Hidrolizirane bjelancevine dobivene || bjelancevine
9.6.1. ||zivotinjske kemijskom, mikrobioloSkom ili enzimskom
bjelancevine(15) hidrolizom Zivotinjskih bjelancevina. Vlagu, ako je
udio >8%
Sirove
y Proizvod dobiven termickom obradom krvi bjelancevine
9.7.1. ||Krvno brasno(15) . o e e
zaklanih toplokrvnih Zivotinja. .
Vlagu, ako je
udio >8%
Proizvodi dobiveni od krvi ili frakcija krvi Sirove
zaklanih  toplokrvnih  Zivotinja; a koji biclandevine
Proizvodi od ||ukljucuju osusenu/smrznutu/tekucu plazmu, )
9.8.1. . 9 . . .
krvi(15) osusenu cjelovitu krv, osuSena/smrznuta/ .
; e .. || Vlagu, ako je
tekuca crvena krvna zrnca ili njihove frakcije|| ..
o . udio >8%
1 mjesavine.
Sirove
bjelancevine
Svi otpaci hrane koji sadrze materijal
Otpad od || zivotinjskog podrijetla ukljucujuéi koristeno || Sirovu mast
9.9.1. ||ugostiteljskih jestivo ulje iz restorana, ugostiteljskih
djelatnosti objekata 1 kuhinja, kao 1 javnih kuhinja 1||Sirovi pepeo
kucanstava.
Vlagu, ako je
udio >8%
Sirove
Proizvod na bazi bjelancevina dobiven od bjelancevine
9.10.1.||Kolagen(15) v e " .
zivotinjskih kostiju, koza i tetiva. .
Vlagu, ako je
udio >8%
Sirove
Proizvod dobiven suSenjem i mljevenjem | bjelancevine
9.11.1.||Brasno od perja perja  zaklanih  zivotinja, moze  biti
hidroliziran. Vlagu, ako je
udio >8%
9.12.1.|| Zelatina(15) Prirodne, topive bjelancevine, zelirajuce ili||Sirove




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
nezelirajuce, dobivene djelomi¢nom || bjelancevine
hidrolizom kolagena proizvedenog od kostiju,
koza, tetiva 1 sinovija Zivotinja. Vlagu, ako je
udio >8%
Sirove
bjelancevine
Proizvod dobiven iz proizvodnje loja, masti 1|| .
: L o ... || Sirovu mast
v . drugih ekstrahiranih ili fizi¢ki uklonjenih
9.13.1.||Cvarci(15) Cue . . . .. :
masti zivotinjskog podrijetla, svjezi, smrznuti|f|,. .
o .. Sirovi pepeo
ili osuseni.
Vlagu, ako je
udio >8%
Proizvodi koji iz komercijalnih razloga ili||Sirove
zbog manjkavosti u proizvodnji ili pakiranju| bjelancevine
Proizvodi ili drugih gresaka, nisu viSe namijenjeni za
9.14.1.|| zivotinjskog prehranu ljudi, ali od kojih ne proizlazi| Sirovu mast
podrijetla(15) opasnost za javno zdravlje ili zdravlje
zivotinja; obradeni ili neobradeni, svjezi,| Vlagu, ako je
smrznuti ili osuSeni. udio >8%
9.15.1.|Jaja Cijela jaja Gallus gallus L. sa ili bez ljuske.
Sirove
Proizvod dobiven od jaja nakon odvajanja bjelancevine
9.15.2.||Bjelanjci ljuske, 1 .zumanﬂ(a, pasteriziran 1 po Metoda
mogucnosti denaturiran. .
denaturacije,
prema potrebi
Sirove
Proizvodi koji se sastoje od pasteriziranih bjelancevine
9153 Pr01vzvgd1 od jaja, osgsenlh jaja bgz ljuske, 11.1 mjesavina revlzmh Sirovu mast
osuseni udjela osuSenih bjelanjaka 1 osuSenih
Zumanjaka. Viagu, ako je
udio >5%
Sirove
bjelancevine
9.15.4. ZaSeCerena jaja u Of,usen.a zaSeCerena cijela jaja ili njihovi Sirovu mast
prahu dijelovi.
Vlagu, ako je
udio >5%
9.15.5.|[Ljuske ~ od  jaja,||Proizvod dobiven od jaja peradi nakon S$to je||Sirovi pepeo




Obavezno
Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
osusene uklonjen sadrzaj (zumanjak 1 bjelanjak).
Ljuske su osusene.
Cijeli ili dijelovi kopnenih beskraljeznjaka u
9.16.1 Kopneni svim zivotnim stadijima, osim vrsta patogenih
7777 ||beskraljeznjaci(15)  |[za ljude 1 Zivotinje; obradeni ili neobradeni,
primjerice svjezi, smrznuti ili osuSeni.
10. RIBE, OSTALE VODENE ZIVOTINJE, TE NJIHOVI PROIZVODI
Obavezno
Broj ||Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Cijeli ili dijelovi morskih ili slatkovodnih
Alvatiéni beskraljeznjaka, u svim zivotnim stadijima,
vaticni . . . C oy e
10.1.1. e osim vrsta patogenih za ljude i1 Zivotinje;
beskraljeznjaci(16) D LT L
obradeni ili neobradeni, primjerice svjezi,
smrznuti ili osuseni.
Sirove
Nusproizvodi od Pr01zvod1' 'kO_]l potjecu' iz objekata za| bjelancevine
s preradu ili proizvodnju proizvoda za
10.2.1.||akvati¢nih . - |
e e prehranu ljudi, obradeni ili neobradeni, || Sirovu mast
zivotinja(16) D .. Cee
primjerice svjezi, smrznuti ili osuSeni.
Sirovi pepeo
Sirove
bjelancevine
Proizvod koji  nastaje zagrijavanjem,| Sirovu mast
10.3.1.||Brasno od rakova presamjem 1 susenjem Cljehhv.l,h @gloyg .
rakova, ukljucuju¢i morske racice divlje ili||Sirovi pepeo,
1z uzgoja. ako je >20%
Vlagu, ako je
udio >8%
Sirove
Cijele ribe ili njihovi dijelovi: svjeze,| bjelancevine
10.4.1.||Ribe (17) smrznute, kuhane, obradene kiselinom ili
osusene. Vlagu, ako je
udio >8%
Proizvod koji nastaje  zagrijavanjem, || ..
o reSanjem 1 suSenjem cijelith riba ili S'II‘OVG .
10.4.2.||Riblje brasno(17) p bjelancevine

njihovih dijelova 1 kojem se prije susSenja
mogu ponovno dodati topive Cestice riba.




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Sirovu mast
Sirovi pepeo,
ako je >20%
Vlagu, ako je
udio >8%
Sirove
bjelancevine
Kondenzirani proizvod iz proizvodnje
10.4.3. || Topive Cestice od riba ||ribljeg brasna koji je separiran i stabiliziran || Sirovu mast
postupkom zakiseljavanja ili suSenja.
Vlagu, ako je
udio >5%
Sirove
bjelancevine
o . .. Proizvod dobiven kiselom hidrolizom Sirovu mast
Riblje  bjelancevine, || .. .. . ce . .
1044, |, .. °7. . cijelih riba ili njihovih dijelova cesto| .. .
hidrolizirane . . Sirovi pepeo,
koncentriran susenjem. . o
ako je >20%
Vlagu, ako je
udio >8%
Bratno od ribljih Prmvzvci)d dol?'lven zagrijavanjem, preSanjem||
10.4.5. .. 1 suSenjem dijelova ribe. Pretezno se sastoji || Sirovi pepeo
kostiju oy qo it
od ribljih kostiju.
Ulje dobiveno od riba ili dijelova riba||Sirovu mast
oy 1 nakon izdvajanja vode centrifugiranjem
10.4.6. | Riblje ulje (moze ukljucivati pojedinosti o vrsti, npr.|| Vlagu, ako je
riblje ulje od bakalara). udio >1%
Riblje ulje, || . . . o . Vlagu, ako je
10.4.7. hidrogenirano Ulje dobiveno hidrogenacijom ribljeg ulja. udio >1%
Ulie iz planktona Ulje dobiveno od kuhanpg 1 preSanog Viagu, ako je
10.5.1. . morskog, zooplanktona krila te naknadno|| .. o
(Krill) o ) o udio >1%
centrifugirano radi uklanjanja vode.
Sirove
Koncentrirane Proizvod dobiven enzimskom hidrolizom bjelancevine
10.5.2.||bjelancevine krila,||cijelog  ili  dijelova  krila,  Cesto| .
: . . Lo Sirovu mast
hidrolizirane koncentriranog suSenjem.

Sirovi pepeo,




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
ako je >20%
Vlagu, ako je
udio >8%
Masti

Brasno od morskih P.r.01.zvoc.1 .dOb.l.VCn Zagrijavanjem 1 Susenjem | qq. 7 pepeo,
. cijelih ili dijelova morskih koluti¢avaca . o
10.6.1. || koluti¢avaca . NI . ako je >20%
. (Annelida), ukljucujuéi Nereis virens M.
(Annelida) Sars
’ Vlagu, ako je
udio >8%
Sirove
bjelancevine
y Proizvod dobiven zagrijavanjem, preSanjem Sirovu mast
BraSno od morskog|. " ",
10.7.1. 1 susenjem morskog zooplanktona, npr.|.. .
zooplanktona krila Sirovi pepeo,
' ako je >20%
Vlagu, ako je
udio >8%
Ulie od  morskog Ulje dobiveno od kuhanog i .mor.skog Viagu, ako je
10.7.2. zooplanktona, te naknadno centrifugirano|| .. o
zooplanktona . . udio >1%
radi uklanjanja vode.
Sirove
bjelancevine
Proizvod dobiven zagrijavanjem i susenjem Sirovu mast
10.8.1.||Brasno od mekusaca cijelih ili dijelova mekusSaca, ukljucujuci Sirovi beneo
lignje i skoljkase. V1 _bepeo,
ako je >20%
Vlagu, ako je
udio >8%
Sirove
bjelancevine
. . . . . Sirovu mast
10.9.1.||Brasno od liganja Proizvgd dOPlV?l’l zagrijavanjem, presanjem
1 suSenjem cijelih ili dijelova liganja. o
Sirovi pepeo,
ako je >20%

Vlagu, ako je




Obavezno
Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
udio >8%
11. MINERALI, TE NJIHOVI PROIZVODI
) . . Obavezno oznaciti
Broj Naziv Opis (deklarirati)
. Proizvod koji se dobiva mljevenjem ||Kalcij,
Kalcijev . ..
) izvora kalcijevog karbonata poput
11.1.1. | karbonat(18); s . . . .. .
vapnenca ili talozenjem iz kiselih||Pepeo netopiv u HCI,
[Vapnenac] . s o
otopina. ako je >5%
Proizvod prirodnog podrijetla, koji se||Kalcij,
11.1.2 Vapnenaste dobiva iz morskih Skoljaka, mljevenih
" ||morske Skoljke ili usitnjenih, poput kamenica ili||Pepeo netopiv u HCI,
Skoljaka. ako je >5%
Kalcue\{. " Prirodna mjeSavina kalcijevog Kaletj, magnezy,
11.1.3. ||magnezijev Karbonata i maeneziievoe karbonata Pepeo netopiv u HCI,
karbonat ghezyjevog ' ako je >5%
1.1, | Karbomani Kalei | P ok aigs,| eIl Pepeo netopiv
© ||z algi [Maerl] . 1z vapne &b u HCl, ako je >5%
mljeven ili granuliran.
Proizvod prirodnog podrijetla koji se
. . dobiva iz vapnenastih morskih algi||Kalcij, Pepeo netopiv
H.1.5. | Litotamnij (Phymatolithon  calcareum  (Pall.)),||u HCI, ako je >5%
mljeven ili granuliran.
11.1.6. |Kalcijev klorid || Tehnicki gist kalcijev klorid Kalelj, Pepeo netopiv
T ’ u HCl, ako je >5%
. . . ep s s . . . Kalcij, Pepeo netopiv
11.1.7. ||Kalcijev hidroksid || Tehnicki ¢ist kalcijev hidroksid. u HC, ako je >5%
Tehnicki ¢ist kalcijev sulfat bez vode,
1118 Kalcijev  sulfat,| koji se dobiva mljevenjem kalcijevog| Kalcij, Pepeo netopiv
7 ||bezvodni sulfata, bezvodnog ili izdvajanjem vode||u HCI, ako je >5%
iz kalcijevog sulfat dihidrata.
Kalcijev sulfat Te'hmckl c1'st ka'lcuev' vsu'lfat' hem'lhl('lrat Kalcij, Pepeo netopiv
11.1.9. hemihidrat koji se dobiva djelomi¢nim izdvajanjem WHCL ako ie >5%
vode iz kalcijevog sulfat dihidrata. ’ ] ’
Tehnicki cist kalcijev sulfat dihidrat
11.1.10 Kalcijev sulfat| koji se dobiva mljevenjem kalcijevog||Kalcij, Pepeo netopiv
777 || dihidrat sulfata ~ dihidrata ili  hidratacijom|u HCI, ako je >5%

kalcijeva sulfat hemihidrata.




. . . Obavezno oznaciti
Broj Naziy Ops (deklarirati)
Kalcuevp soli Kalcijeve soli  jestivih  organskih || Kalcij, Organska
I1.1.11. organskih kiselina s najmanje 4 atoma ugljika kiselina
kiselina(19) Jmany EIka.
Tehnicki cCist kalcijev oksid koji se Kalcii. Pepeo netoniv
11.1.12. ||Kalcijev oksid dobiva kalciniranjem vapnenca ), 1CD p
: . u HCl, ako je >5%
prirodnog podrijetla.
Kalcijeva sol glukonske kiseline, koji se Kalcii. Pepeo netopiv
11.1.13. ||Kalcijev glukonat | obi¢no izrazava kao Ca(C6H1107)2 i J» 1D p
. o C e u HCL, ako je >5%
njegovi hidratni oblici.
11.1.15 Kalcijev Proizvod dobiven tijekom proizvodnje| Kalcij, Pepeo netopiv
"7 || sulfat/karbonat natrijeva karbonata. u HCL, ako je >5%
. . oq e s . . Kalcij, Pepeo netopiv
11.1.16.||Kalcijev pidolat || Tehnicki ¢ist L-kalcijev pidolat. u HC, ako je >5%
Kalcinirani magnezijev oksid (MgO) s Magnezij, Pepeo
11.2.1. |[Magnezijev oksid . oo gnezl g netopiv u HCI, ako je
najmanje 70% MgO. o
>15%
Magnezijev sulfat||Tehnicki  ¢ist magnezijev  sulfat Magnezij, .Sump or,
11.2.2. heptahidrat (MgSO4 x 7 H20) Pepeo netopiv u HCI,
P g ’ ako je >15%
. cer s e . Magnezij,  Sumpor,
Magnezijev sulfat||Tehnicki  ¢ist magnezijev  sulfat .
11.2.3. monohidrat (MgSO4 x H20) Pepeo netopiv u HCI,
g ' ako je >15%
Magnezijev sulfat, || Tehnicki ¢ist magnezijev sulfat bez Magnezl, . Sumpor,
11.2.4. bezvodni vode (MgSO4) Pepeo netopiv u HCI,
& ' ako je >10%
Magnezijev ep s s . . .
11.2.5. propionat Tehnicki ¢ist magnezijev propionat. Magnezij
ek it eries Ko W g, o
11.2.6. ||Magnezijev klorid pma p Pepeo netopiv u HCI,
koncentriranjem morske vode nakon .
.. .. . ako je >10%
talozenja natrijevog klorida.
Maeneziiey Magnezij, Pepeo
11.2.7. ghezl] Prirodni magnezijev karbonat. netopiv u HCI, ako je
karbonat 0
>10%
Macneziiey Magnezij, Pepeo
11.2.8. ||, a8hezl Tehnicki ¢ist magnezijev hidroksid. netopiv u HCI, ako je
hidroksid
>10%
. . Magnezij, Kalij,
11.2.9. Magnezijev  kali Tehnicki ¢ist magnezijev kalij sulfat. Pepeo netopiv u HCI,

sulfat

ako je >10%




. . . Obavezno oznaciti
Broj Naziy Ops (deklarirati)
Magnezgeve soli Magnezijeve soli jestivih organskih| Magnezij, Organska
11.2.10. || organskih Kisel; ! . lik Kiseli
Kiselina(19) iselina s najmanje 4 atoma ugljika. iselina
Dikalcijev Tehnicki Gist kalcijev mono-hidrogen | <2i¢» Ukupan fosfor,
. . o ars .|| Fosfor netopiv u 2%-
fosfat(20); fosfat dobiven iz kostiju ili anorganskih tnoi limunskoi Kiselini
11.3.1. |[Kalcijev izvora (CaHPO4 x H20). ) )
hidrogen ako je >10%, Pepeo
ortofosfat] Ca/P>1,2 ii_t(;p v u HC, ako je
0
Proizvod dobiven kemijskim putem, a
sadrzi dikalcijev fosfat 1 monokalcijev || Ukupan fosfor, Kalcij,
1132 Mono-dikalcij fosfat (CaHPO4 - Ca(H2PO4)2 x| Fosfor netopiv u 2%-
T || fosfat H20). tnoj limunskoj kiselini
ako je >10%
0,8<Ca/P<1,3
MonokaleheV | Tehnicki gist Kaleijev-bis-|| [
’ dihidrogenfosfat (Ca(H2PO4) 2 x tpan loslor, B EJ’
1133 H20) Fosfor netopiv u 2%-
T | [Kaleijev ' tnoj limunskoj kiselini
tetrahidrogen ako je >10%
diortofosfat] Ca/P <09
Tri-kalcijev TehrP cki cist trl-kalcgeV' fosfat 1z Kalcij, Ukupan fosfor,
fosfat: kostiju  ili anorganskih  izvora Fosfor netopiv u 2%
T34 rikalcijev (Ca3(PO4) 2 x H20). tnoj limunskoj kiselini
ortofosfat] Ca/P >1.3 ako je >10%
Kalcij, Magnezij,
Kalcii-maeneziiey Ukupan fosfor, Fosfor
11.3.5. fos fatJ ENCZUCV I Tehnicki &ist kalcij-magnezijev fosfat. |netopiv u 2%-tnoj
limunskoj kiselini ako
je>10%
Ukupan fosfor, Kalcij,
o Prirodni fosfat, kalciniran 1 nadalje Natry, Fo?fo? netoplY
11.3.6 Defluorinirani toplinski obraden vise nego §to jel 2%-tnoj limunskoj
o ||fosfat olirebno za izdvajanje neéist(%éa ] isetini kad je >10%,
p Jan) ' Pepeo netopiv u HCI
ako je >5%
Di-kalcijev Ukupan fosfor, Kalcij,
pirofosfat; el ek s . Fosfor netopiv u 2%-
11.3.7. [Dikalcijev Tehnicki Cist dikalcijev pirofosfat. tnoj limunskoj kiselini
difosfat] ako je >10%,
. Proizvod koji se sastoji od tehnicki || Ukupan fosfor,
11.3.8. | Magnezijev fosfat Cistog jednobaznog i/ili dvobaznog i/ili||Magnezij, Fosfor




. . . Obavezno oznaciti
Broj Naziy Ops (deklarirati)
trobaznog magnezijevog fosfata. netopiv. u  2%-tnoj
limunskoj kiselini kad
je  >10%,  Pepeo
netopiv u HCI ako je
>10%
Ukupan fosfor,
. . Proizvod koji se sastoji od tehnicki||Magnezij, Fosfor
Natrij-kalcij- oy . Y . . .
11.3.9. maeneziiey fosfat cistog natrij-kalcij-magnezijevog | netopiv. u  2%-tnoj
ghezl) fosfata. limunskoj kiselini ako
je>10%
Mono-natrijev
fosfat; Tehnicki ¢ist mono-natrijev fosfat. Ukupan fosfqr, Natﬁ”’
Fosfor netopiv u 2%-
11.3.10. [Natrijev tnoj limunskoj kiselini
dihidrogen- (NaH2PO4 x H20). ako je >10%
ortofosfat]
Di-natrijev fosfat; Ukupan fosfor, Natrij,
113.11 [Dinatrijev Tehnicki  Cist  di-natrijev  fosfat| Fosfor netopiv u 2%-
" ""|[hidrogen (Na2HPO4 x H20). tnoj limunskoj kiselini
ortofosfat] ako je >10%
Tri-natrijev fosfat; s e . . Ukupan fosfqr, Natglj’
. Tehni¢ki  Cist  tri-natrijev  fosfat||Fosfor netopiv u 2%-
11.3.12.||[Trinatrijev o D
ortofosfat] (Na3PO4). tnoj limunskoj kiselini
ako je >10%
Natrijev Ukupan fosfor, Natrij,
pirofosfat; ieq s . . Fosfor netopiv u 2%-
11.3.13. [Tetranatrijev Tehnicki Cist natrijev pirofosfat. tnoj limunskoj kiselini
difosfat] ako je >10%
Mono-kalijev
fosfat; Ukupan fosfor, Kalij,
113.14 Tehnicki  ¢ist mono-kalijev  fosfat| Fosfor netopiv u 2%-
T | [Kalijev (KH2PO4 x H20). tnoj limunskoj kiselini
dihidrogen ako je >10%
ortofosfat]
Di-kalijev fosfat; Ukupan fosfor, Kalij,
T . o
11.3.15. | [Dikalijev Tehnicki ¢ist di-kalijev fosfat (K2HPO4 Fos'fqr netoply u 2 A)
. x H20). tnoj limunskoj kiselini
hidrogen ako ie >10%
ortofosfat] ] ’
Ukupan fosfor, Kalcij,
Kalcijev ~ natrij- N .. . Natrij, Fosfor netopiv
11.3.16. fosfat Tehnicki Cist kalcijev natrij-fosfat. U 2%-tnoj limunskoj

kiselini ako je >10%




. . . Obavezno oznaciti
Broj Naziv Opis (deklarirati)
. Ukupan dusik,
Mono-amonijev Ukupan fosfor, Fosfor
fosfat; [Amonijev || Tehnicki ¢ist mono-amonijev fosfat Pt ; .
11.3.17.| ... netopiv.u  2%-tnoj
dihidrogen (NH4H2PO4). . c e e
ortofosfat] ¥1munsk01 kiselini ako
1 >10%
Ukupan dusik,
Di-amonijev
fos.fat; . Tehnicki Cist di-amonijev  fosfat Ukupan fosfor,
11.3.18. | [Diamonijev (NH4)2H PO4)
hidrogen ’ Fosfor netopiv u 2%-
ortofosfat] tnoj limunskoj kiselini
ako je >10%
Ukupan dusik,
Natrijev tri- Natrij,
11.3.19. | polifosfat; [Penta| Tehnicki Cist natrijev tri-polifosfat.
natrijev trifosfat] Fosfor netopiv u 2%-
tnoj limunskoj kiselini
ako je >10%
Ukupan fosfor,
Natrijev s s . . Magnezij, Natrij,
11.3.20. magnezij-fosfat Tehnicki Cist natrijev magnezij-fosfat. Fosfor netopiv u 2%
tnoj limunskoj kiselini
kad je >10%
Magnezij
11321 Magnezijev Tehnicki c¢ist magnezijev hipofosfit Ukupan fosfor,
hipofosfit (Mg(H2PO2)2 x 6H20). Fosfor netopiv u 2%-
tnoj limunskoj kiselini
ako je >10%
Dezelatinirano Dezelatinirane, sterilizirane i mljevene Ukupan fosfqr, Kalctj,
11.3.22. kostano brasno kosti iz kojih je izdvojena mast Pepeo netopiv u HCI
Il J ' kad je >10%
Mineralni ostaci spaljivanja, || Ukupan fosfor, Kalcij,
11.3.23.||Kostani pepeo sagorijevanja ili uniStavanja plinom| Pepeo netopiv u HCI
nusproizvoda Zivotinjskog podrijetla. ako je >10%
Tehnicki Cist natrijev klorid ili proizvod
7 | klorid(18) u HClI ako je >10%

isparivanjem morske vode (morska sol)
ili mljevenjem kamene soli.




. . . Obavezno oznaciti
Broj Naziy Ops (deklarirati)
Natrijev
114 bikarbonat Tehnicki  ¢ist natrijev  bikarbonat|| Natrij, Pepeo netopiv
"7 ||[[Natrijev hidrogen || (NaHCO3). u HClI ako je >10%
karbonat]
Natrijev/
amonijev Proizvod dobiven iz proizvodnje
(bl)ka}?bonat ngtrljevog karbonata. 1 natrgevog Natrij, Pepeo netopiv
11.4.3. |[[Natrijev/ bikarbonata, s tragovima amonijevog W HC] ako ie >10%
bikarbonata  (amonijev  bikarbonat ] °
amonijev najvise 5%).
(hidrogen)
karbonat]
. Tehnicki  Cist  natrijev  karbonat| Natrij, Pepeo netopiv
11.4.4. ||Natrijev karbonat (Na2CO3). w HCI ako je >10%
Natrijev
1145 F’T‘ili(g;}t(rziljr:\?nat Tehnicki C¢ist natrijev seskvikarbonat| Natrij, Pepeo netopiv
4.5. s o
hidrogen (Na3H(C03)2). u HCI ako je >10%
dikarbonat]
. N . Natrij, Pepeo netopiv
11.4.6. ||Natrijev sulfat Tehnicki Cist natrijev sulfat. w HCI ako je >10%
11.4.7 Natrijeve soli || Natrijeve soli jestivih organskih kiselina || Natrij, Organska
""" ||organskih kiselina ||s najmanje 4 atoma ugljika. kiselina
Tehnicki Cist kalijev klorid ili proizvod . .
. . . . . . o Kalij, Pepeo netopiv u
11.5.1. ||Kalijev klorid dobiven mljevenjem prirodnih izvora . o
. : HCI ako je >10%
kalijevog klorida.
. ep s s . Kalij, Pepeo netopiv u
11.5.2. || Kalijev sulfat Tehnicki Cist kalijev sulfat (K2SO4). HCI ako je >10%
. er s . Kalij, Pepeo netopiv u
11.5.3. ||Kalijev karbonat || Tehnicki Cist kalijev karbonat (K2CO3). HCI ako je >10%
Kalijev
11.5.4 bikarbonat Tehnicki  ¢ist  kalijev  bikarbonat| Kalij, Pepeo netopiv u
7 ||[[Kalijev hidrogen || (KHCO3). HCI ako je >10%
karbonat]
Kalljevg soli Kalijjeve soli jestivih organskih kiselina | Kalij, Organska
11.5.5. || organskih s najmanje 4 atoma ugljika kiselina
kiselina(19) Jmany sYIKa.
Tehnicki cist prah dobiven iz prirodnih
11.6.1. ||Sumporni prah naslaga minerala. Proizvod se dobiva i1 u|| Sumpor

rafineriji nafte uobicajenim postupcima




. . . Obavezno oznaciti
Broj Naziy Ops (deklarirati)
proizvodnje sumpora.
11.7.1. | Atapulgit quodm magnezij-aluminij-silicij Magnei
mineral.
Mineral koji se prirodno nalazi u
11.7.2. ||Kvarc prirodi, 1 dobiva mljevenjem izvora
kvarca.
1173, |Kristobalit Slll(?ljeV. .d10.k31d koji se dobiva
rekristaliziranjem kvarca.
Tehni¢ki  ¢ist  amonijev  sulfat||DuSik izrazen kao
11.8.1. ||Amonijev sulfat |[(NH4)2S0O4), koji se dobiva kemijskom|/sirova  bjelanCevina,
sintezom. Sumpor
Otopina Amovnlhjev sulfat u YgdenastOJ otopini sa Dusik  izrazen kao
11.8.2. .. sadrzajem  amonijeva sulfata od| . T
amonijeva sulfata o sirova bjelancevina
najmanje 35%.

Amonijeve  soli||Amonijeve soli jestivih organskih D.uSIk tzrazen kao
11.8.3. o . . : . sirova  bjelancevina,
organskih kiselina || kiselina s najmanje 4 atoma ugljika. .

Organska kiselina

Amonijev laktat

(CH3CHOHCOONHS4). Ukljucuje

amonijev laktat proizveden| DuSik izrazen kao
11.8.4. ||Amonijev laktat ||fermentacijom sirutke s Lactobacillus| sirove bjelanCevine,

delbrueckii ssp. Bulgaricus koji sadrzi || Sirovi pepeo

najmanje 44% duSika izraZzenog kao

sirove bjelancevine.

Amonijev acetat (CH3COONH4) u Dusik  izrasen kao
11.8.5. ||Amonijev acetat |[vodenastoj otopini sa sadrzajem

amonijeva acetata od najmanje 55%.

sirove bjelancevine

12. PROIZVODI/ NUSPROIZVODI FERMENTACIJE MIKROORGANIZAMA
CIJE SU STANICE INAKTIVIRANE ILI UNISTENE

Obavezno
Broj ||Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
19.1 Proizvodi koji se dobivaju iz biomase odredenih mikroorganizama uzgojenih na
""" ||odredenim supstratima
Proizvod od bjelancevina iz fermentacije || Sirove
Bjelancevine iz || dobiven uzgojem Methylophilus ||bjelanCevine
12.1.1.||Methylophilus methylotrophus (NCIMB soj 10.515) na
methylotrophus metanolu, sadrzaj sirovih bjelancevina je || Sirovi pepeo

najmanje 68 % 1 indeks refleksije je




Broj

Naziv

Opis

Obavezno
oznaciti
(deklarirati)

najmanje 50.

Sirovu mast

12.1.2.

Bjelancevine iz
Methylococcus

capsulatus (Bath), Alca
ligenes acidovorans,
Bacillus brevis 1 Bacillus

firmus

Proizvod od bjelancevina iz fermentacije
uzgojen s Methylococcus capsulatus
(Bath) (NCIMB soj 11132), Alcaligenes
acidovorans (NCIMB  soj  12387),
Bacillus brevis (NCIMB soj 13288) i
Bacillus firmus (NCIMB soj 13280) na
zemnom plinu (priblizno 91 % metana, 5
% etana, 2 % propana, 0,5 % izobutana,
0,5 % n-butana), amonijaku i mineralnim
solima, sadrzaj sirovih bjelancevina je
najmanje 65% .

Sirove
bjelancevine

Sirovi pepeo

Sirovu mast

12.1.3.

Bakterijske bjelancevine
iz Escherichia coli

Proizvod od bjelancevina, nusproizvod
dobiven proizvodnjom aminokiselina
pomocu kulture Escherichia coli K 12,
uzgojene na supstratima biljnog ili
kemijskog podrijetla, amonijaku ili
mineralnim solima, moze biti
hidroliziran.

Sirove
bjelancevine

12.1.4.

Bakterijske bjelancevine
1z Corynebacterium
glutamicum

Proizvod od bjelancevina, nusproizvod iz
proizvodnje amino kiselina uzgojem
Corynebacterium glutamicum na
supstratima  biljnog ili  kemijskoga
podrijetla, iz amonijaka ili mineralnih
soli, moze biti hidroliziran.

Sirove
bjelancevine

12.1.5.

Kwvasci 1 sliéni

proizvodi;

[Pivski kvasac];
[Proizvod od kvasca]

Svi kvasci 1 njegovi dijelovi dobiveni iz
kultura Saccharomyces cerevisiae,
Saccharomyces carlsbergiensis,
Kluyveromyces lactis, Kluyveromyces
fragilis, Torulaspora delbrueckii,
Candida utilis/Pichia Jjadinii,
Saccharomyces uvarum, Saccharomyces
ludwigii oder Brettanomyces ssp.(21)
uzgojenim na supstratima vecinom
biljnoga  podrijetla  poput melase,
Secernog sirupa, alkohola,ostataka od
destilacije, zitarica 1 proizvoda koji
sadrze Skrob, voénog soka, sirutke,
mlije¢ne kiseline, Seéera, hidroliziranih
biljnih vlakana i1 fermentacijom hranjivih
tvari poput amonijaka ili mineralnih soli.

Vlagu, ako je
udio <75% ili
>97%

Ako je udio
vlage <75%:

Sirove
bjelancevine

12.1.6.

Micelijska  silaza iz

proizvodnje penicilina

Micelij  (duSi¢ni  spojevi),  vlazni

nusproizvod iz proizvodnje penicilina s

izrazen
sirove

Dusik
kao




Broj

Naziv

Opis

Obavezno
oznaciti
(deklarirati)

kulturom  Penicillium  chrysogenum
(ATCC48271) na raznim izvorima
ugljikohidrata 1 njihovih hidrolizata,
termicki obradeni i silirani uz pomo¢
kultura Lactobacillus brevis, plantarum,
sake. Collinoides 1 Streptococcus lactis
radi inaktiviranja penicilina, duSik
izrazen kao sirova bjelanCevina jest
najmanje 7%.

bjelancevine

Sirovi pepeo

12.2.

Drugi proizvodi iz fermentacijskih postupaka

12.2.1.

Vinasa [Kondenzirana

tekuca melasa]

Nusproizvodi dobiveni iz industrijske
prerade mosta/sladne tekuéine koji
nastaju fermentacijskim postupcima, npr.
pri  proizvodnji alkohola, organskih
kiselina, kvasca. Oni se sastoje od
frakcija zitkih tekucina/kasa dobivenih
nakon izdvajanja fermentiranog
mosta/sladne tekucine. Mogu sadrzavati i
mrtve stanice upotrijebljenih
mikroorganizama i/ili njihove dijelove.
Supstrati su ve¢inom biljnoga podrijetla
poput melase, Secernog sirupa, alkohola,
ostataka od destilacije, zitarica i
proizvoda koji sadrze Skrob, vocénog
soka, sirutke, mlije¢ne kiseline, Secera,
hidroliziranih ~ biljnih ~ vlakana i
fermentacijom nastalih hranjivih tvari
poput amonijaka ili mineralnih soli.

Sirove
bjelancevine

Supstrat i
prema potrebi
pokazatelje
proizvodnog
procesa

12.2.2.

Nusproizvodi
proizvodnje
glutaminske kiseline

iz
L-

Koncentrirani teku¢i nusproizvodi iz
proizvodnje  L-glutaminske  kiseline
fermentacijom s kulturom
Corynebacterium melassecola na
supstratu  sastavljenom od saharoze,
melase, Skrobnih proizvoda i njihovih
hidrolizata, duSi¢nih soli 1 drugih
dusicnih spojeva.

Sirove
bjelancevine

12.2.3.

Nusproizvodi

iz

proizvodnje L-lizin-

monohidroklorida
Brevibacterium
lactofermentum

S

Koncentrirani teku¢i nusproizvodi iz
proizvodnje L-lizin-monoklorida
fermentacijom s kulturom
Brevibacterium  lactofermentum  na
supstratu  sastavljenom od saharoze,
melase, Skrobnih proizvoda i1 njihovih
hidrolizata, duSi¢nih soli 1 drugih
dusicnih spojeva.

Sirove
bjelancevine




Obavezno

Broj || Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Nusproizvodi iz||Teku¢i nusproizvodi iz proizvodnje|| .
. . . . — . Sirove
proizvodnje amino ||amino kiselina fermentacijom s kulturom bielandevine
12.2.4.| kiselina s || Corynebacterium glutamicum nal
Corynebactermm supstratu bﬂJ’no.g ili kemg skpg podrijetla, Sirovi pepeo
glutamicum amonijaka ili mineralnih soli.
Nusproizvodi iz Tekuc1  usb roizvodi 1z proizvodnje Sirove
roizvodnje amino || AMinO kiselina fermentacijom s kul‘Fu.rom bjelancevine
12.2.5.|[Pro” . .. ||Escherichia coli K12 na supstratu biljnog
kiselina s Escherichia|| ;. . . .. o
. ili kemijskog podrijetla, amonijaka ili||,. .
coli K12 . g . Sirovi pepeo
mineralnih soli.
Nusproizvod iz||Nusproizvod iz fermentacije s kulturom || .
. . . . . e Sirove
12.2.6.||proizvodnje enzima s| Aspergillus niger na zitu i1 sladu za|, . ..
3 } : . . bjelancevine
Aspergillus niger proizvodnju enzima.
13. RAZNO
Obavezno
Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Skrob
Proizvodi Proizvodi dobiveni u proizvodnji kruha, glr(;lipel:ll self:g
13.1.1. | pekarstva i||keksa, wvafla ili tjestenine. Mogu biti 1
. N . . . saharoza
industrije tjestenine || osuseni.
Sirovu  mast,
ako je >5%
Skrob
. . . . . . .. ||[Ukupni  Secer
Proizvodi Proizvodi dobiveni za vrijeme 1 iz raven kao
13.1.2. | slasticarske proizvodnje slastica 1 kolata. Mogu biti 1
) .. . saharoza
industrije osuseni.
Sirovu  mast,
ako je >5%
Sirove
bjelancevine,
. . .|| Tvari ili proizvodi, namijenjeni za prehranu| ako su>10%
Proizvodi "Z|'judi, u preradenim, djelomi¢no preradenim
13.1.3. ||proizvodnje zitnih Judl, U p > 9 P

pahuljica

ili nepreradenim oblicima. Mogu biti 1
osuseni.

Sirovu vlakninu

Sirova

ulja/masti, ako




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
su >10%,
Skrob, ako je
>30%
Ukupni  Secer,
izrazen kao
saharoza, ako je
>10%
Skrob

Proizvodi dobiveni za vrijeme 1 iz Sirovu _ mast,

Proizvodi industrije| - . c - vryeme ako je >5%
13.1.4. slatkiga proizvodnje slatki$a, ukljucujuéi cokoladu.

Mogu biti 1 osuSeni. Ukupni ~ Seder,
izrazen kao
saharoza
Skrob

Proizvodi industrije|| Proizvodi dobiveni proizvodnjom sladoleda. Ukuvpm secet,
13.1.5. SV izrazen kao
sladoleda Mogu biti 1 osuSeni.
saharoza
Sirovu mast
Skrob
Sirovu vlakninu
Proizvodi i||Proizvodi dobiveni kod prerade svjezeg voca
13.1.6 nusproizvodi iz||1 povréa (ukljucujuéi lupine, cijele komade|Sirovu  mast,
7 ||prerade svjezeg || voca/povréa 1 njihovih mjeSavina). Mogu biti || ako je >5%
voca i povr¢a(22) |[osusSeni ili smrznuti.
Pepeo netopiv u
HCl, ako je
>3.5%
13.1.7 Proizvodi iz||Proizvodi dobiveni kod smrzavanja ili Sirovu vlakninu
" ||prerade bilja(22) suSenja cijelih biljaka ili njihovih dijelova.
Sirove
bjelancevine,
Proizvodi iz|Proizvodi dobiveni kod smrzavanja ili||ako su>10%
13.1.8. ||prerade mirodija i|[suSenja zacina 1 mirodija ili njihovih
zacina(22) dijelova. Sirovu vlakninu

Sirova




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
ulja/masti, ako
su>10%,
Skrob, ako je
>30%,

Ukupni  Secer,
izrazen kao
saharoza, ako je
>10%
Proizvodi iz||Proizvodi  dobiveni  kod  drobljenja,
13.1.9. ||prerade zaCinskog i||mljevenja, smrzavanja ili suSenja za¢inskog 1| Sirovu vlakninu
ljekovitog bilja(22) || ljekovitog bilja ili njihovih dijelova.
Skrob
Sirovu vlakninu
PrOIZV(.).dl | Proizvodi nastali kod prerade krumpira. | Sirovu  mast,
13.1.10. || industrijske prerade e . . o
. Mogu biti osuSeni ili smrznuti. ako je >5%
krumpira
Pepeo netopiv u
HCl, ako je
>3.5%
. . .|| Tvari 1z proizvodnje umaka, namijenjeni za
Proizvodi 1 o ) . .
. . ._||lprehranu ljudi, u preradenim, djelomicno| .
13.1.11. || nusproizvodi iz R . - Sirovu mast
. . preradenim ili nepreradenim oblicima. Mogu
proizvodnje umaka |[7 ... . .
biti i osuseni.
. . .||[Proizvodi i nusproizvodi iz industrijske
Proizvodi 1 . . . . . . R
. . ._|[proizvodnje pikantnih grickalica dobiveni
nusproizvodi iz|| .. L . . Z . : .
. . tijekom 1 iz proizvodnje pikantnih grickalica
industrijske . . . . o
13.1.12. . : — Cipsa od krumpira, grickalica na bazi || Sirovu mast
proizvodnje - L
. . krumpira i/ili Zitarica (izravno ekstrudirani,
pikantnih C . . . . ;
. . na bazi tijesta 1 peletirane grickalice) i
grickalica s .
orasasti plodovi.
Proizvodi 1z
13.1.13 industrijske Proizvodi dobiveni tijekom proizvodnje| Sirovu  mast,
"7 ||proizvodnje gotovih jela. Mogu biti 1 osuSeni. ako je >5%
gotovih jela
Biljni nusproizvodi | VSt proizvodi “od biljaka ~(ukljuCujuéil g, o
iz proizvodnje bobice i SJemenl.(e poput gmsa) koji nastaju bjelancevine
13.1.14. nakon namakanja tih biljaka u alkoholnoj ’

zestokih alkoholnih
pica

nakon
ili

otopini 1ili
destilacije,

isparivanja alkohola/
jednog 1 drugog, kod

ako su>10%




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
pripravljanja aroma za proizvodnju zestokih || Sirovu vlakninu
alkoholnih pi¢a. Ostaci alkohola u tim
proizvodima moraju se izdvojiti destilacijom. || Sirova
ulja/masti, ako
su>10%
y . Proizvod iz proizvodnje piva, koji je| Sadrzaj
13.1.15. || Stocno pivo neprihvatljiv kao pice za ljudsku potrosnju. | alkohola
Karamelizirani Proizvod  koji  nastaje  kontroliranim .Ukuvpm sevet,
13.2.1. ||, " . . o izrazen kao
Secer zagrijavanjem svih vrsta Secera.
saharoza
s . . _||Grozdani Secer dobiven nakon hidrolize|Ukupni Secer,
Grozdani Secer ||, . .. ‘e s o o
13.2.2. [Dekstroza] Skroba 1 sastoji se od ociS¢ene, kristalizirane ||izrazen kao
glukoze, sa ili bez kristalne vode. saharoza
v Voéni Seer kao ociS¢eni kristalni prah. L
Vocéni Secer . . . Ukupni  Secer,
Dobiven iz glukoze u glukoznom sirupu|.
13.2.3. .. . .. . izrazen kao
primjenom glukozne izomeraze i inverzijom
[Fruktoza] saharoza
saharoze.
. D e . . Ukupni Secer
Glukozni sirup je ocis¢ena i koncentrirana
13.2.4. | Glukozni sirup vodenasta  otopina  saharida  dobivena .
hidrolizom iz $kroba Vlagu, ako je
' udio >30%
13.2.5. ||Glukozna melasa PrOIZ.VOd. koji nastaJF: tijekom - postupka Ukupni Secer
rafiniranja glukoznog sirupa.
13.2.6. ||Ksiloza Seéer ekstrahiran iz drveta.
Polusintetski disaharid (4-O-D-
galaktopiranozil-D-fruktoza)  dobiven iz
13.2.7. ||Laktuloza laktoze izomerizacijom glukoze u fruktozu. | Laktuloza
Prisutna u termicki obradenom mlijeku 1
mlije¢nim proizvodima.
Amino Sec¢er (monosaharid) koji je sastavni
. dio strukture polisaharida hitozana i hitina. | Natrij ili Kalij,
Glukozamin . ST : ;
13.2.8. . . Dobiva se hidrolizom egzoskeleta rakova 1| kako je
(Hitozamin) . y N 1 . .
drugih  ¢lankonozaca ili fermentacijom | primjenjivo
zitarica kao $to su kukuruz ili pSenica.
13.3.1. |/ Skrob(23) Tehnicki Gist skrob. Skrob
1332 Prezelatinirani Proizvod koji se sastoji od Skroba koji je Skrob
T ||Skrob(23), ekspandiran termi¢kom obradom.
D Proizvod koji se sastoji od prirodnog i/ili
13.3.3 Mjesavina modificiranog jestivog $kroba dobivenog iz||Skrob
7 ||Skroba(23),

raznih biljnih izvora.




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
Vlagu, ako je
udio <25% ili
>45%
Hidrolizirana P'r01zvvod'1z hldI‘Oh'ZG'SkI'Oba.’S'aStOJI se od Ako je udio
y . _|Ibjelan¢evina, masti 1 pomoc¢nih tvari za o/
13.3.4. |[Skrobna pogaca . . h ) vlage <25%:
(23) filtriranje (npr. dijatomejske zemlje, vlakana
drveta). .
— Sirovu mast
- Sirove
bjelancevine
133.5. || Dekstrin Dekstrin je Fljelgmlcqo hldr01121ran1 Skrob
nastao pod utjecajem kiseline.
133.6. |IMaltodekstrin lv\/[altodekstnn je djelomi¢no hidrolizirani
Skrob.
Nasumi¢no povezani polimeri glukoze
13.4.1. ||Polidekstroza nastali termickom polimerizacijom D-
glukoze.
Proizvod  dobiven hidrogenacijom ili
13.5.1. ||Polioli fermentacijom, a sastoji se od reduciranih
mono, di- ili oligosaharida ili polisaharida.
Seéerni alkohol dobiven iz saharoze nakon
13.5.2. |/ Isomalt . NS .
enzimske konverzije i hidrogenacije.
Proizvod  dobiven hidrogenacijom ili
13.5.3. ||Manitol fermentacijom, a sastoji se od reducirane
glukoze 1/ili fruktoze.
1354, |Ksilitol Proizvod ) doblyen hidrogenacijom i
fermentacijom ksiloze.
12.5.5. ||Sorbitol Proizvod dobiven hidrogenacijom glukoze.
Proizvod dobiven tijekom otkiseljavanja
luzinom ili destilacijom wulja 1 masti| Sirovu mast
N nespecificnog  biljnog ili  Zivotinjskog
13.6.1. Masne kiseline(24) podrijetla. Ukljucujuéi proizvod dobiven|Vlagu ako je
razli¢itim nainima prerade masti 1 ulja pri|udio > 1%
proizvodnji masnih kiselina.
. Vlagu ako je
Masr}e . kiseline Gliceridi dobiveni esterifikacijom glicerola| udio >1%
13.6.2. | esterificirane o .. L
. biljnog podrijetla s masnim kiselinama.
glicerolom (24) .
Sirovu mast
13.6.3. |[Mono 1 digliceridi || Mono- i digliceridi masnih kiselina sastoje se | Sirovu mast




Obavezno

Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)
masnih kiselina(24) || od mjesavina glicerola, mono-, di- i triestera
masnih kiselina iz jestivih ulja i masti Mogu
sadrzavati manje koli¢ine nezasi¢enih
masnih kiselina 1 glicerola.
Sirovu mast
(nakon
Proizvod koji se dobiva reakcijom masnih hidrolize)
Soli masnih || kiselina s najmanje Cetiri atoma ugljika sa
13.64. |, . . . .. . .. ..| Vlagu
kiselina(24) spojevima kalcija, magnezija, natrija ili
kalija. Ca ili Na ili K
ili Mg (kako je
primjenljivo)
Proizvod koji se dobiva ekstrakcijom iz

13.7.1. ||Hondroitin sulfat |[tetiva, kosti 1 drugih zivotinjskih tkiva koja || Natrij

sadrze hrskavicu i mekano vezno tkivo.

Proizvod iz proizvodnje biodizela (metilnih

ili etilnih estera masnih kiselina) koji se

dobiva transesterifikacijom wulja 1 masti

nesp?mﬁcnog blynog 1 zwotmjskog Glicerol

podrijetla. U glicerinu mogu zaostati
e mineralne i organske soli. (Najvisi dopusteni .

13.8.1. || Glicerin, sirovi udio metanola 0,2%). Kalij
Proizvod nastaje 1 kod oleokemijske prerade Natryj
mineralnih  masti 1 ulja, ukljucujuéi
transesterifikaciju, hidrolizu ili
saponifikaciju.

Proizvod iz proizvodnje biodizela (metilnih
ili etilnih estera masnih kiselina) koji se
dobiva transesterifikacijom ulja 1 masti
nespecificnog  biljnog 1  Zzivotinjskog | Glicerol
podrijetla uz naknadno rafiniranje glicerina.

13.8.2. ||Glicerin (Najnizi udio glicerola: 99% u suhoj tvari). || Kaljj
Proizvod nastaje 1 kod oleokemijske prerade || Natrij
mineralnih  masti 1 ulja, ukljucujuc¢i
transesterifikaciju, hidrolizu ili
saponifikaciju.

Metil  sulfonil|| Organski spoj —sumpora  ((CH3)2802)

13.9.1. dobiven sintetskim putem, koji je jednak

metan . Lo
onom prirodnog podrijetla iz bilja.
13.10.1. || Treset Proizvod iz prirodne razgradnje biljaka| Sirove




Obavezno
Broj Naziv Opis oznaciti
(deklarirati)

(uglavnom mahovina) u anaerobnim 1| bjelanCevine
oligotrofnim uvjetima.

Naziva se jos 1 1,2-propandiol ili propan-1,2-
diol, organski spoj (diol ili dvostruki
alkohol) s formulom C3H802. Viskozna
tekucina blago slatkastog okusa,
higroskopna, koja se moze mijesati s vodom,
acetonom i kloroformom.

13.11.1.||Propilen glikol Propilen glikol

(1) Naziv moze biti dopunjen nazivom vrste Zitarice.

(2) Na engleskom jeziku izraz »maize« moze se zamijeniti izrazom »corn«. To se odnosi na
sve proizvode od kukuruza.

(3) Ukoliko je proizvod vrlo sitno mljeven, u nazivu se moze dodati rije¢ »vrlo sitno« ili se
naziv moze zamijeniti drugom odgovaraju¢om oznakom.

(4) Naziv moZe biti dopunjen nazivom vrste zita.

(5) Kad je primjereno, moze se dodati izraz »nizak udio glukozinolata«. Izraz »nizak udio
glukozinolata«, definiran je posebnim propisom2. To vrijedi za sve proizvode od sjemenki
uljane repice.

(6) Nazivu se mora dodati biljna vrsta.

(7) Nazivu se mora dodati 1 podatak o vrsti termicke obrade.

(8) Nazivu se mora dodati tocniji opis voca.

(9) U nazivu se mora navesti biljna vrsta.

(10) Nazivu se mora dodati i podatak o vrsti provedene obrade.

(11) Nazivu se moze dodati vrsta krmnog bilja.

(12) Naziv »brasno« moze se zamijeniti sa izrazom »peleti«. Nazivu se moze dodati metoda
suSenja.

(13) Nazivu se mora dodati vrsta alge.

(14) Izrazi se ne smiju upotrebljavati kao sinonimi 1 razlikuju se uglavnom po udjelu vlage,
odgovaraju¢i izraz koristi se kako je primjenljivo.

(15) Nazivu se mora dodati kako je primjenjivo:




— vrsta zivotinje, i /ili
— dio proizvoda zivotinjskog podrijetla, 1/ili
— preradena zivotinjska vrsta (npr. svinje, prezivaci, perad), i/ili

— naziv zivotinjske vrste koja nije preradena zbog zabrane unoSenja u prehrambeni lanac (npr.
ne sadrzi perad), i/ili

— preradena sirovina (npr. kosti, s niskim ili visokim udjelom pepela) i/ili primijenjeni
postupak (npr. s manje masti, rafinirano).

(16) Nazivu se mora dodati vrsta zivotinja.

(17) Nazivu se mora dodati vrsta ribe kad je proizvedeno od ribe iz uzgoja.

(18) U nazivu se moze dodatno navesti vrsta podrijetla ili ga se moZze zamijeniti.
(19) Naziv se mora izmijeniti ili dopuniti uz navodenje organske kiseline.

(20) U naziv se moze dodati vrsta proizvodnog postupka.

(21) Uobicajena oznaka soja kvasca moze se razlikovati od znanstvenog nazivlja, zato se
mogu koristiti 1 navedeni sinonimi za sojeve kvasca.

(22) Nazivu se mora dodati vrsta voc¢a, povrca, biljaka, zaCinskog i aromati¢nog bilja, kako je
primjenjivo.

(23) Nazivu se mora dodati podatak o botani¢kom podrijetlu.
(24) Naziv se mora izmijeniti ili dopuniti podatkom o koriStenoj masnoj kiselini.

[1]Pravilnikom su preuzete odredbe Uredbe (EZ) br. 767/2009 Europskog parlamenta i Vijeca
od 13. srpnja 2009. o stavljanju na trziSte i koriStenju hrane za Zivotinje, izmjenama i
dopunama Uredbe (EZ) br. 1831/2003 Europskog parlamenta i Vijeca i ukidanju Direktive
Vije¢a 79/373/EEZ, Direktive Komisije 80/511/EEZ, Direktive Vije¢a 82/471/EEZ,
83/228/EEZ, 93/74/EEZ, 93/113/EZ i 96/25/EZ te Odluke Komisije 2004/217/EZ; kao i
odredbe: Direktive Komisije 82/475/EEZ od 23. lipnja 1982.; Uredbe Komisije (EU) br.
568/2010 od 29. lipnja 2010. i Uredbe Komisije (EU) br. 939/2010 od 20. listopada 2010.

[2]Nacionalno zakonodavstvo kojim se prenosi zakonodavstvo Europske unije i
zakonodavstvo Europske unije koje ¢e se primjenjivati izravno po pristupanju EU.

[3]Pravilnikom su preuzete odredbe Uredbe (EZ) br. 183/2005 Europskog parlamenta i Vijeca
od 12. sije¢nja 2005. kojom se utvrduju higijenski zahtjevi za hranu za Zivotinje.
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