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VYHLASKA
ze dne 30. fijna 2003,
kterou se provadéji néktera ustanoveni zakona ¢. 166/1999 Sb., o veterinarni péci
a o zméné nékterych souvisejicich zakont (veterinarni zakon), ve znéni pozdéjsich predpisu,
a o veterinarnich pozadavcich na zivo¢iSné produkty

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 78 zakona €. 166/1999 Sb., o veterinarni péci a o zméné nékterych souvisejicich zakon
(veterinarni zakon), ve znéni zakona ¢. 131/2003 Sb., (dale jen ,zakon") k provedeni § 18 odst. 5, § 20 odst. 8, § 21 odst. 7, § 22
odst. 2, § 24 odst. 2, § 25 odst. |, § 27 odst. 4 a § 53 odst. 6 pism, a) zakona:
CASTI
PRO VEDENi NEKTERYCH USTANOVENI
ZAKONA A VETERINARNI POZADAVKY
NA ZIVOCISNE PRODUKTY
HLAVA |
UVODNI USTANOVENI
§1
Predmét upravy
(1) Tato vyhlaska upravuje
a) veterinarni pozadavky na uspofadani a vybaveni podnikd, zavodu, popfipadé jinych zafizeni (dale jen ,podnik"), v nichz se
boura (porcuje) a skladuje maso a vyrabéji a skladuji masné vyrobky uréené pro pfimy prodej spotrebiteli v misté vykonu
uvedenych €innosti,
b) nalezitosti zadosti o schvaleni a registraci v souladu s § 22 odst. | pism, a) zakona,
c) veterinarni podminky prodeje zivociSnych produktl v trznicich a na trzistich a samostatnych prodejnich mistech pro
sezonni prodej ryb,
d) veterinarni podminky pfimého prodeje syrového, mlékarensky neoSetfeného miéka a vyrobkil z tohoto mléka spotrebiteli,

e) veterinarni poZzadavky na omezena mnozstvi zvéfiny dodavana pfimo spotfebiteli nebo maloobchodnikovi,

f) posuzovani a oznac¢ovani zivociSnych produktt na zakladé jejich veterinarniho vySetfeni a jejich uvolfiovani do obéhu,
pokud nejde o oznaCovani jejich zdravotni nezavadnosti podle zvlastnich pravnich pFedpisCJ,1)

9) oznacovani surovin a potravin zivociSného plvodu pochazejicich z podnikl se stanovenym pfechodnym obdobim, 2)

h) nalezitosti provozniho a sanitacniho fadu,
i) zasady postupu pfi odbéru vzork( k laboratornimu vySetfeni, udaje, jez obsahuje protokol o provedeném odbéru vzorkl pro
ucely statniho veterinarniho dozoru.
(2) Tato vyhlaska upravuje také veterinarni pozadavky na ziskavani, vyrobu, zpracovavani, oSetfovani, baleni, skladovani,
pfepravu a uvadéni do obéhu zivoc&iSnych produktl (dale jen ,zachazeni se zivogiSnymi produkty"), pokud nejsou upraveny
zvlastnimi pravnimi pFedpisy,1) a na usporadani a vybaveni podniku, v nichz se s témito ZivociSnymi produkty zachazi.
§2

Vymezeni pojmu

Pro ucely této vyhlasky se rozumi

a) velkymi jatenymi zvifaty - skot v€etné telat, prasata, ovce, kozy, jakoz i kong, osli a jejich kfizenci v€etné hfibat, a dale
bézci a srstnata zvérf sparkata, chovana ve farmovém chovu,
b) malymi jateCnymi zvifaty - selata, jehnata, kiizlata, dribez a kralici, jakoz i zvéF pernata chovana ve farmovém chovu a

zajici a divoci kralici chovani ve farmovém chovu,

1)Vyhlééka €. 200/2003 Sb., o veterinarnich pozadavcich na vaje¢né vyrobky.

Vyhlaska €. 201/2003 Sb., o veterinarnich pozadavcich na Cerstvé dribezi maso, krali¢i maso, maso zvéfe ve farmovém chovu a
maso volné Zijici zvére.

Vyhlaska €. 202/2003 Sb., o veterinarnich pozadavcich na Cerstvé maso, mleté maso, masné polotovary a masné vyrobky.
Vyhlaska €. 203/2003 Sb., o veterinarnich pozadavcich na mléko a mlééné vyrobky.

2) Vyhlaska €. 378/2003 Sb., kterou se stanovi podniky, v nichz se pfipousti po dobu pfechodného obdobi uplatfovat odchyiné
veterinarni pozadavky na jejich provoz.

c) jinymi zvifaty - ostatni zvifata, jejichz maso je uréeno k vyzivé lidi,

d) dospélym skotem - skot o zivé hmotnosti nad 300 kg,

e) masem - vSechny Casti téla zvifete, uréené k vyziveé lidi,

f) zmeénénymi ¢astmi - ¢asti masa nebo organud patologicky nebo jinak zménéné, jez je mozno oddélit od ostatniho masa
nebo organu,

9) ostatnimi ¢astmi - vS8echny ¢asti jate€ného nebo jiného zvifete, které nejsou ureny k vyzive lidi,

h) masem strojné oddélenym - maso uréené k vyrobé tepelné opracovanych masnych vyrobkud, ziskané strojnim oddélenim
zbytk masa, které zustaly po vykosténi na kostech s vyjimkou kosti ze zmrazeného masa, kosti hlavy, kosti koncetin pod
zapéstnimi a zanartnimi klouby, kosti skotu, ovci a koz, ocasnich obratlt prasat, béhaku dribeze a ocasnich obratlt kralikd, jakoz
i ktize z krku driibeze, na zafizenich, na nichz dochazi k nadrceni kosti a poruseni bunééné struktury masa,

i) vyhackovanim ptaku - mechanické odstranéni ¢asti zazivaciho traktu dutiny télni pres kloakalni otvor,
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j) sbérnym a prohlizecim mistem (sbérnym stfediskem) - misto, na kterém se v souladu se stanovenymi hygienickymi pozadavky
téla ulovené volné zijici zvéfe prohliZzeji a skladuji pfed jejich pfepravou do podniku na zpracovani zvéfiny,

k) vejci - vejce ptakl ve skofapce, uréené k pfimé spotfebé nebo primyslovému zpracovani pro lidskou spotfebu,

1) davkou (8arzi) - vyrobky téhoz druhu, vyrobené nejvyse v pribéhu jedné pracovni smény za podminek, které Ize pokladat za
stejné, zejména z tychz surovin, stejnym technologickym postupem a na témz vyrobnim zafizeni,

m) spravnou hygienickou praxi — dodrzovani hygienickych, technologickych, technickych a pravnich pozadavkl a standardd,
nezbytnych k zajisténi zdravotni nezavadnosti, bezpecnosti a jakosti zivo€isSnych produktl se zfetelem na jejich druh, vlastnosti a
uréeni.

§3
(1) Zivogisné produkty jsou zdravotné nezavadné, jestlize
a) byly ziskany ze zdravych zvifat nebo vyrobeny ze zdravotné nezavadnych surovin a uvedeny do obéhu za dodrzeni
pozadavku stanovenych zvlastnimi pravnimi pfedpisy, 3)
b) nemaji narusené nebo zménéné smyslové vlastnosti,
c) v nich nejsou prekrocena nejvyssi pfipustna mnozstvi rezidui latek a pfipravkd, jez jsou Skodlivé pro zdravi lidi nebo
zvirat, stanovena zvlastnimi pravnimi pfedpisy4) (dale jen ,stanovené limity"), jsou-li uréeny k vyzivé lidi nebo ke krmeni zvifat.
(2) Zivogidné produkty, uréené k vyzivé lidi (dale jen ,potraviny Zivo&isného pivodu"), jsou
a) pozivatelné, odpovidaji-li pozadavkim uvedenym v odstavci |,
b) pozivatelné po zvlastni Upravé nebo dalSim zpracovani (dale jen ,pozivatelné po upravé"), odpovidaji-li pozadavkim v
odstavci | po provedeni zvlastni Upravy nebo po dalSim zpracovani podle podminek stanovenych touto vyhlaskou, anebo krajskou
veterinarni spravou a Méstskou veterinarni spravou v Praze na Uzemi hlavniho mésta Prahy (dale jen ,krajska veterinarni
sprava"), nebo

c) nepozivatelné, nespliuji-li néktery z pozadavkd uvedenych pod pismeny a) a b) anebo nejsou-li z jiného divodu
stanoveného touto vyhlaskou nebo z rozhodnuti krajské veterinarni spravy zpUsobilé k vyzive lidi, zejména proto, Ze jsou
1. nevhodné pro vyzivu lidi z nakazovych nebo epidemiologickych davodu,

2. zménéné, vzbuzuji odpor nebo jsou znehodnocené natolik, Ze je vylou€eno jejich vyuZiti pro vyZivu lidi, nebo

3. neznamého nebo podezrelého plvodu.

(3) Potraviny zivocisného puvodu uvedené v odstavci 2 pism, b) se upravuji zpravidla zpracovanim do tepelné opracovanych
vyrobkl nebo konzerv, anebo jinym zpUsobem stanovenym krajskou veterinarni

3) Napfiklad zakon €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplInéni nékterych souvisejicich
zakon(, ve znéni pozdéjSich predpis(.

4) Zakon €. 91/1996 Sb., o krmivech, ve znéni pozdéjSich predpis(.

Vyhlaska €. 273/2000 Sb., kterou se stanovi nejvy38i pfipustné zbytky veterinarnich 1&€iv a biologicky aktivnich latek pouzivanych
v Zivoc&iSné vyrobé v potravinach a potravinovych surovinach.

Vyhlaska ¢. 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické pozadavky na zdravotni nezavadnost jednotlivych druht potravin a
potravinovych surovin, podminky pouziti latek pfidatnych, pomocnych a potravnich doplfikd, ve znéni pozdéjSich predpist.
Vyhlaska €. 465/2002 Sb., kterou se stanovi maximalné pFipustné mnozstvi rezidui jednotlivych druh(i pesticid v potravinach a
potravinovych surovinach, ve znéni pozdéjSich predpis(.

spravou v souladu s § 49 odst. | pism, m) zakona a zaru€ujicim zdravotni nezavadnost kone€ného vyrobku.

§4
(1) Potraviny zivo¢iSného puvodu, posouzené jako pozivatelné po Upravé, musi byt zpracovany bez zbyteé¢ného prodleni v
souladu se stanovenymi veterinarnimi podminkami a nesmi byt pouZity k vytvareni zasob. Zivo&idné produkty, které jsou uréeny k
dalSimu zpracovani a nebyly stejné posouzeny z hlediska jejich zdravotni nezavadnosti, musi byt skladovany a zpracovavany
mistné nebo ¢asové oddélené az do doby zpra covani do vyrobku. Do styku s jinymi surovinami mohou pfijit pouze pfi
zpracovani do téhoz vyrobku.
(2) Z obchodni sité Ize vrétit pouze
a) zivocidné produkty, které nebyly pfevzaty pfi pfejimce zbozi, nebo
b) do 24 hodin po dodavce Zivocisné produkty, které vykazuji vyrobni (technologickou) vadu, smyslové nezjistitelnou pfi
prejimce zbozi bez poruseni celistvosti vyrobku, pokud byly az do vraceni uchovavany za veterinarnich podminek, stanovenych
pro zivocisné produkty toho druhu.

§5
(1) Jde-li o vyrobky uréené pro kojeneckou a détskou vyzivu, musi byt
a) provadéna kazdodenni smyslova a laboratorni kontrola dodavaného miéka a laboratorni kontrola kazdé davky (Sarze)

vyrobka,
b) expedovany vyrobky jen na zakladé vysledku laboratorniho vySetfeni vzorkl z pfislusné davky (Sarze).
(2) Neodpovida-li davka (Sarze) veterinarnim pozadavkum, uré€i zplsob vyuziti vyrobkl krajska veterinarni sprava v souladu s §
49 odst. | pism, m) zakona.

§6
(1) Mikrobiologické pozadavky na suroviny Zivoc¢isného puvodu, uréené k vyrobé potravin a k vyrobé krmiv, jsou uvedeny v
pfiloze &. | k této vyhlasSce.
(2) Zasady postupu pfi odbéru vzorku k laboratornimu vySetfeni a Udaje, jeZz obsahuje protokol o provedeném odbéru vzorku
pro ucely vykonu statniho veterinarniho dozoru, jsou uvedeny v pfiloze €. 2 k této vyhlasce.
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§7

Zadost o schvaleni a registraci podniku, zavodu, popfipadé jiného zafizeni
(1) Podnikatel, ktery ziskava, vyrabi, zpracovava, osetfuje, bali, skladuje, pfepravuje a uvadi do obéhu zivocisné produkty, uvede
v Zzadosti o schvaleni a registraci podniku, zavodu, popfipadé jiného zafizeni
a) obchodni firmu nebo nazev, sidlo a identifikacni Cislo, jde-li o pravnickou osobu, jméno, pfijmeni, misto trvalého pobytu
(misto podnikani, liSi-li se od mista trvalého pobytu) a identifikacni Cislo, popf. obchodni firmu, jde-li o fyzickou osobu, které dolozi
Zivnostenskym listem nebo vypisem z obchodniho rejstfiku,
b) adresu provozovny,
c) udaje o druhu a rozsahu €innosti (o objemu vyroby a prodeje zbozi; v pfipadé jatek, bouraren, chladiren, mraziren,
vyroben masnych vyrobk(, zpracovani syrového miléka, stanoveni skute¢né kapacity).
(2) Krajska veterinarni sprava posoudi Uplnost podané zadosti a pfi kontrole podniku, zavodu, popfipadé jiného zafizeni mlze
pozadovat s ohledem na mozny vznik rizika ohrozeni zdravi z zivo€iSnych produktt zejména
a) systém kontroly kritickych bodi (HACCP) - vymezeni vyrobni €innosti, popis vyrobku v€etné pouziti, diagram vyrobniho
procesu, analyza nebezpecdi, stanoveni kritickych bodu, pro kazdy kriticky bod stanovené meze, zpusob sledovani a napravna
opatfeni, harmonogram ovéfovacich postupu a vnitfnich auditli, dokumentace zaznamf,
b) zpusob sbéru a zajisténi svozu (likvidace) odpadu (smlouva o odvozu odpadu) nebo schvaleni zafizeni na likvidaci odpadu,

) prehledny situaéni planek objektu s dispozi¢nim feSenim provozovny a s vazbou na vnéjsi usporadani,
d) pfehledny plan objektu s vnitfnim dispozi¢nim feSenim v&etné technologie,
e) stru€nou technickou zpravu obsahujici udaje o:

osvétleni, odvétrani, svétlé vysce, Upravé stén a podlah,

zdroji pitné vody,

systému kanalizace,

zplsobu likvidace odpadu z provozu (komu nalni, biologicky),

poctu zaméstnancl,

hygienickém zazemi pro zaméstnance (WC, 8atna, denni mistnost),

vyrobnich prostorach, pfipravnach, skladech, mistech uréenych k pfijmu a skladovani surovin a obalovych materiald
pouzwanych pfi vyrobé, baleni, skladovani, expedici hotovych vyrobkd a myti nadob, pomUckach a nastrojich, véetné vyrobnich
kapacit,

f) provozni fad jatek nebo organizaci provozu a hygienicky rezim v ostatnich provozech,

g) pohotovostni plan opatfeni na jatkach pro pfipad vyskytu nékterych nebezpeénych nakaz a nemoci pfenosnych ze zvifat na
Clovéka,

h) sanita¢ni fad - zpusob sanitace jednotlivych vyrobnich prostor a zafizeni, seznam Cisticich a dezinfekénich prostfedkud
schvalenych pro pouzivani v potravinarstvi, bezpe¢nostni listy, schvaleni prostfedk (USKVBL), koncentrace a zpUsob pfipravy
roztok(l nebo smési a trvalé vedeni dokumentace,

i) vysledky laboratorniho vySetfeni pitné vody - popis zdroje, ro¢ni plan odbéru vody podle spotfeby, nakres vodovodniho fadu v
provozu, nakres odbérovych mist, seznam odbérovych mist, vysledky vysetfeni, opatfeni v pfipadé nevyhovujiciho vysledku
vySetieni,

j) plan dezinfekce, dezinsekce a deratizace (dale jen ,DDD") - smlouva s podnikem vykonavajicim DDD ¢&innost, nakres umisténi
nastrah na planku provozu, ro¢ni ¢etnost provadéni DDD akci, seznam pouzivanych DDD prostfedk(l, bezpecnostni listy,
schvaleni prostfedkl (USKVBL), metodika vyhodnoceni, evidence o provedeni akce, vysledky, odpovédni pracovnici,

k) plan Skoleni zaméstnancu - zdravotni prikazy, ro¢ni plan skoleni, obsah $koleni, Skolitelé,

1) vlastni systém laboratorni kontroly hygienickych podminek vyroby a zdravotni nezavadnosti Zivoc¢isnych produktd, m)
kolaudacni rozhodnuti.

NoOak~ON =

HLAVA I
VETERINARNI PODMINKY ZACHAZENI SE ZIVOCISNYMI PRODUKTY
Dil I
Obecné podminky na usporadani a vybaveni podniku
§8
(1) Podniky, v nichz se zachazi se zivociSnymi produkty, jakoz i podniky, které nepodléhaji zvlastnim pravnim pl"'edpist]m,1)

musi byt uspofadany a vybaveny tak, aby nedochazelo ke znecisténi a kontaminaci Zivocisnych produktl a aby byly tyto produkty
zpracovavany, oSetfovany a skladovany podle stanovenych hygienickych rezim(i a technologickych postupl a ve vhodnych
mikroklimatickych podminkach.

(2) Mistnosti a jiné prostory, v nichz se zachazi se zZivociSnymi produkty, musi mit s ohledem na druh téchto zivo&iSnych
produktd a charakter ¢innosti v nich provadéné

a) podlahy, stény, stropy, popfipadé vnitfni plochy, zastfeSeni, dvefe a ramy oken snadno Cistitelné a dezinfikovatelné, vyrobené z
dobfe udrzovatelnych, hladkych, nepropustnych a nekorodujicich materiald, které neplsobi nepfiznivé na zdravotni nezavadnost
zivocisnych produkta,

b) podlahy konstruované tak, aby umozfiovaly snadny a pfimy odtok vody do kanalizanich vpusti,

c) odvod kondenzatu musi byt sveden pfimo do kanalizaéniho vedeni,

d) povrch stén omyvatelny do vySe nejméné 2 m a v chladirnach a mrazirnach alespon do vyse uskladhovanych zivo&iSnych
produktd,

e) oblé spojnice stén s podlahou,

f) zkosené okenni parapety,
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9) veskeré rozvody vedené skryté pouze s vyusténim nezbytné nutnych pfipojek,

h) dostate€nou pfirozenou nebo mechanickou ventilaci a vymeénu, popfipadé i filtraci a Upravu vzduchu, aby v zavislosti na teploté
a technologickém procesu bylo zajisténo udrzovani relativni vihkosti pod rosnym bodem, aby nedochazelo ke kondenzaci vodnich
par a aby byly odstranény nezadouci pachy, para, kouf a jiné necistoty z ovzdusi,

i) odpovidajici pfirozené nebo umélé osvétleni,

j) dostate¢ny pocet vhodné umisténych a vybavenych zafizeni k myti, osuSovani a dezinfekci rukou s tekouci pitnou, studenou a
teplou vodou, popfipadé vodou pfedem smichanou na pfimérenou teplotu,

k) podle potfeby odpovidajici zafizeni k omyvani zivoc€iSnych produktd pitnou vodou, oddélené od myti rukou,

I) zafizeni s tekouci vodou o teploté alespori 82 °C k Cisténi a dezinfekci nastrojd, nafadi, nadob a pracovnich pomucek,

m) dostate€ny pocet Saten a splachovacich zachod(i pro zaméstnance, umisténych tak, aby byl vylou€en pfimy vstup z téchto
mist na pracovisté,

n) vodovodni baterie, které nesmi byt ovladany ru¢né,

0) oddélené prostory pro myti, dezinfekci a skladovani obal(, pfepravek, provoznich a skladovacich nadob,

p) uzamykatelnou mistnost nebo skfin pro ukladani Cisticich a dezinfekénich prostredki,

q) kafilerni box (trezor) nebo oznacené, nepropustné nadoby na konfiskaty zivo€iSného plvodu, popfipadé jiné odpady, a zafizeni
na odvadéni (odstrafiovani) téchto konfiskatl, popfipadé odpadd,

r) u€inné zabezpeceni proti vnikani hmyzu, hlodavct a jinych zvifat.

(3) Za dostatecné se povazuje osvétleni o intenzité 540 luxt (50 stopovych kandel) v mistech veterinarniho vySetfovani potravin
zivociSného pavodu, 220 luxt (20 stopovych kandel) v mistech vykonu jednotlivych pracovnich €innosti a 110 luxt (10 stopovych
kandel) na ostatnich mistech.

(4) Maso a masné vyrobky z podniki uvedenych v odstavci | Ize prodavat nejen spotfebiteliim, ale také zafizenim
poskytujicim sluzby spole€ného stravovani v misté; mnozstvi masa a masnych vyrobku takto prodavanych zafizenim poskytujicim
sluzby spole€ného stravovani v misté vSak nesmi pfekracovat 500 kg tydné.

(5) Pro chladirenské nebo mrazirenské sklady o kapacité nad 3,5 t, pro podniky, v nichZ se boura vice nez 5 t masa tydné
nebo vyrabi vic jak 7,5 t masnych vyrobkud tydné uréenych pro pfimy prodej spotfebiteli v misté vykonu uvedenych Cinnosti, se

pouziji pozadavky stanovené zvlastnimi pravnimi predpisy. 5)

§9
(1) V bourame umisténé v prostoru souvisejicim s vyrobnou ¢i prodejnou, v niz se boura hovézi maso, musi byt k dispozici
a) stoly, popfipadé plochy, na kterych se provadi bourani téch ¢asti, které jsou v pfirozené souvislosti s patefi (nizky

roSténec, svickova a dalsi), s vyjimkou pFipad(, kdy se bourani provadi ve visu bez kontaktu patefe se stolem nebo plochou, a
nastroje a pracovni pomUcky k bourani,

b) vaha k vazeni patefe,

c) oznacené, nepropustné a uzamykatelné nadoby na ukladani patefi skotu star§iho 12 mésicu,

d) chlazena mistnost pro ukladani tohoto specifikovaného rizikového materiélu6) (spolu s ostatnimi konfiskaty zivocisného
plGvodu).

(2) Bezprostfedné po pfijmu suroviny se ¢asti tél skotu pfijaté do bourarny tfidi na ¢asti tél skotu mlad Siho 12 mésicl véku a
starSiho nez 12 mésicl véku. Pfi bourani ¢asti tél skotu starSiho 12 mésicl je tfeba dbat toho, aby nedochazelo k rozsevu ulomki
kosti; patef se neprodlené umisti do nadoby uvedené v odstavci | pism. c).
(3) Stoly, plochy, nastroje a pracovni pomdcky, které pfisly do styku s patefi, musi byt vyCi§tény a de zinfikovany.

§10
(1) Technologicka zafizeni, stroje, nastroje, naradi, nadoby a pracovni pomucky, které pfichazeji do styku se zivo€iSnymi
produkty, musi byt konstruovany a vybaveny tak, aby

a) jejich povrchy byly hladké, snadno omyvatelné a dezinfikovatelné,

b) nepodléhaly korozi a neplsobily nepfiznivé na zdravotni nezavadnost zivocisnych produktd.

(2) Technologicka zafizeni, stroje, nastroje, nafadi, nadoby a pracovni pomucky, vyrobené s pouzitim dfeva, Ize pouzivat pouze
a) pfi vyrobnich operacich, pfi nichz je to nutné z technologickych divodud a neni nebezpeci kontaminace vyrobkd,

b) v mistnostech a jinych prostorech, v nichz uvedené pfedmeéty pfichazeji do styku pouze s hygienicky balenymi Zivo&iSnymi
produkty.

(3) Technologicka zafizeni a stroje musi byt rozmistnény tak, aby snadny pfistup k nim umoznoval jejich fadné Cisténi a
dezinfekci i provadéni oprav.

(4) Technologicka zafizeni, stroje, nastroje, naradi, nadoby a pracovni pomucky pouzivané pfi porazeni a jateCném
opracovani zvirat, nesmi byt pouzivany pfi bourani, vykostovani nebo jiném zpracovavani masa.

§11

(1) Za podminky, zZe nedojde k ohrozeni zdravotni nezavadnosti a jakosti zivog€iSnych produkt(i, mize krajska veterinarni sprava
pfipustit zmirnéni pozadavkl na uspofadani a vybaveni podnikd uvedenych v § 8 odst. 2, jmenovité pozadavkl na

a) oblé spojnice stén s podlahou,

b) zkosené okenni parapety,

c) kryté vedeni rozvodd,

d) oddélené zachazeni se surovinami a vyrobky, pokud se s nimi zachazi v téZze mistnosti,

e) jiné nez rucni ovladani vodovodnich baterii v Satnach, pfipadné v jinych prostorech,

f) tekouci vodu o teploté alespon 82 °C.

(2) Za podminky, Ze nedojde k ohrozeni zdravotni nezavadnosti a jakosti zivociSnych produktd, mize krajska veterinarni sprava
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pfipustit zmirnéni pozadavku na technologicka zafizeni, stroje, nastroje, naradi, nadoby a pracovni pomucky, které pfichazeji do
styku s zivocisnymi produkty uvedenych v § 10, jmenovité pozadavkd na material k vyrobé Spalkd pouzivanych pfi bourani masa.

5) Vyhlaska €. 201/2003 Sb. Vyhlaska €. 202/2003 Sb.

6) § 3 odst. | pism. dd) zakona.
§ 5 vyhlasky €. 295/2003 Sb., o konfiskatech zivo¢iSného puvodu, jejich neSkodném odstranovani a dalSim zpracovavani.

§12
(1 Podniky, v nichZ se zachazi se Zivo€iSnymi produkty, musi byt zdsobeny pitnou, studenou a teplou vodou pod tlakem v
takovém mnozstvi, aby byla zcela pokryta jeji potfeba v pribéhu vyrobniho procesu.
(2) Paru a led, pouzivané pfi zachazeni se Zivo€iSnymi produkty, Ize vyrabét jen z pitné vody.
(3) Uzitkovou vodu je mozno pouzivat pouze k vyrobé pary pro technické ucely, k ochlazovani chla diciho zafizeni, k Cisténi
nadvofi a komunikaci, k haseni pozaru, popfipadé k jinym podobnym G&elim, pfi nichz nemuze dojit ke kontaminaci zivo¢isnych
produktu. Rozvod uzitkové vody musi byt oddélen od rozvodu pitné vody a zfetelné oznacen.

§13
(1 Prostory a zafizeni, urené k zachazeni se Zivo€iSnymi produkty za stanovenych podminek, zejména varna, udirenska,
pasteraéni, suarenska, chladirenska a mrazirenské zafizeni, musi byt vybaveny spolehlivymi pfistroji a €idly pro méfeni, kontrolu
a registraci poZadovanych hodnot.
(2) Zafizeni pro kontinualni pasteraci a jiné zplUsoby tepelného osetfeni musi byt vybavena automatickymi systémy, které
vyluéuji moznost nedostateéného zahfati a zajistuji, aby nedoslo ke smiseni tepelné oSetfenych a tepelné neosetfenych vyrobki
nebo surovin.

§14
Neni-li baleni zZivo¢iSnych produktli sou€asti vyrobni linky, provadi se v hygienicky vyhovujicich prostorech, oddélenych od
vyrobnich a skladovacich prostort.

§15
(1) Dopravni prostfedky, pouzivané k pfepravé zivocisnych produktl, musi mit stény a jiné ¢asti, které pfichazeji do styku s
prepravovanymi produkty, s hladkym, snadno omyvatelnym a dezinfikovatelnym povrchem, nepodléhajicim korozi a
neovliviiujicim nepfiznivé zdravotni nezavadnost pfepravovanych produkta.
(2) Dopravni prostfedky, uvedené v odstavci |, nesmi byt pouzivany k pfepravé osob, Zivych zvifat, zvéfiny v kiizi nebo pefi a
konfiskatl zivoc¢isného puvodu, popfipadé i jinych surovin a vyrobki, které by mohly zpUsobit zne¢isténi nebo kontaminaci
pfepravniho prostoru.
(3) Jde-li o pfepravu zZivocisnych produktd, které Ize skladovat jen pfFi stanovené teploté, nesmi v priibéhu prepravy dojit ke
zvySeni teploty pfepravovanych Zivocisnych produktli o vice nez 2 °C.
(4) Balené a nebalené Zivocisné produkty Ize pfepravovat v jednom dopravnim prostfedku, jen pokud je zajisténo jejich bezpeéné
fyzické oddéleni.

§16
(1) Zivogidné produkty se prepravuji bud zavésené - pllky a &tvrté jatednych zvifat vzdy, anebo v kontejnerech, prepravkach &i
nadobach, vyrobenych z materialu nepodiéhajiciho korozi a uloZzenych na policich, podlozkach nebo rohozich. Jsou-li pfepravky a
nadoby ukladany v pfepravnim prostoru na sebe, nesmi se jejich dna dotykat Zivocisnych produktl, uloZzenych ve spodnich
prepravkach nebo nadobach. Nejsou-li pfepravky a nadoby opatfeny vikem, musi byt pfepravované zZivocisné produkty hygienicky
zakryty.
(2) Volné lozené tekuté, granulované nebo praskové zZivocisné produkty se pfepravuji v uzaviratelnych sbérnych nadrzich,
cisternach nebo kontejnerech, které slouzi vyluéné k pfepravé téchto produktl a jsou oznaceny viditelnym a nesmazatelnym
napisem, obsahujicim tdaje o druhu pfepravovanych produktl. Konce nasavacich hadic musi byt zabezpecéeny pred znegisténim
v prubéhu pfepravy.

§17
(1) Rampy uréené k nakladani a vykladani Zivocisnych produktt se musi Cistit a dezinfikovat nejméné jednou za 24 hodin.
(2) Prepravni prostory dopravnich prostfedkd, kontejnerd a cisteren se Cisti po kazdém UGplném vy loZeni a podle potreby i

pfed nalozenim. Pfepravky, nadoby, police, podlozky a rohoze se Cisti kazdodenné. Jde-li vSak o pfepravu potravin zivoc€iSného
puvodu, které nejsou baleny tak, aby byly zcela chranény pfed nezadoucim pusobenim vnéjsich vlivl, anebo které mohou svymi
vlastnostmi plsobit nepfiznivé na jiné pfepravované zbozi, Cisti se podle potfeby i pfed opétovnym nalozenim.

§18
(1 Vyzaduje-li se k pfepravé zivociSnych produktl veterinarni osvédceni, je tfeba pozadat o jeho vydani alespon 12 hodin
pred jejich nakladanim.
(2) Veterinarni osvédceni k pfepravé zivocisnych produktu osvédCuje udaje, tykajici se odesilatele a pfijemce, pfepravovanych
produktd (druh, hmotnost, datum vyroby, vysledek veterinarniho posouzeni, datum a hodina vyskladnéni, teplota apod.), vyrobce
a dopravniho prostfedku.
(3) Doba platnosti veterinarniho osvédcéeni podle odstavce | €ini 72 hodin.

§19
Zasady osobni hygieny
Pfi zachazeni se ZivoliSnymi produkty musi byt dodrzovany zasady hygieny provozu a osobni hygieny. VZdy je tfeba
a) dbat na osobni Cistotu, v priibéhu pracovniho dne si myt ruce tekutym mydlem nebo jinym vhodnym prostfedkem a
dezinfikovat je vhodnym dezinfekénim prostfedkem, jmenovité pfed kazdym znovuzahajenim prace, po kazdém znecisténi a po
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kazdém pouziti toalety,

b) nosit Cisty pracovni odév, obuv, pokryvku hlavy, popfipadé i rukavice, v pfipadé nutnosti i pfi kryvku Sije svétlé barvy, a
podle potfeby je ménit i v priilbéhu pracovniho dne,
c) dbat na to, aby se zachazelo se zivociSnymi produkty v souladu se stanovenymi veterinarnimi po zadavky na né a aby
pfi zachazeni s nebalenymi produkty nedochazelo k jejich bezprostfednimu styku s nekrytou Casti hlavy a Sije,
d) neodkladat osobni svrdky a pfedméty osobni potifeby v provoznich prostorech na mistech, ktera k tomu nejsou uréena, a
udrzovat Cistotu a poradek na pracovisti,
e) zdrzet se jidla, piti, koufeni a zvykani nebo jiného nehygienického chovani na pracovisti, na némz se zachazi se
zivocisnymi produkty,
f) neopoustét provozni prostory v pracovnim odévu a pracovni obuvi,
g) mit zdravotni prikaz.
Dil 2
Zvlastni podminky na usporadani a vybaveni podnikt
§20
Zvérina
Sbérné a prohlizeci misto (sbérné stfedisko) musi mit
a) chladirnu pro pfijem celych tél zvéfe s registraci teploty,
b) odpovidajicim zpUsobem vybaveny prostor pro jejich veterinarni vySetfeni,
c) vhodné podminky pro oddélené uchovavani jiz vySetfenych a dosud nevysSetfenych tél zvére,
d) odpovidajici vybaveni pro bezpeéné ukladani nepozivatelnych tél a organd,
e) zarfizeni pro myti a dezinfekci rukou neovladané ru¢né a zafizeni k €isténi a dezinfekci nastroju, naradi, nadob a

pracovnich pomucek, jakoz i vhodny prostor pro bezpecné ukladani Cisticich a dezinfekénich prostfedkd.

§21
Produkty rybolovu

1 Podniky, v nichZ se zachazi s produkty rybolovu, musi mit oddé&lené prostory pro chlazeni a skladovani suroviny, pro
¢isténi a stahovani klze, pro pec€eni, uzeni, marinovani, porcovani, baleni a skladovani hotovych vyrobkd.
(2) Filetovani, platkovani a dalSi zpracovavani se provadi na mistech oddélenych od mist usmrcovani, odfezavani hlav a
kuchani. Soleni se provadi na mistech oddélenych od mist, na nichz jsou vykonavany jiné €innosti.
(3) Uzeni se provadi v samostatné mistnosti nebo v jiném misté zvlast vybaveném a upraveném tak, aby kouf a teplo
nevnikaly do jinych mistnosti nebo mist, kde se upravuji, vyrabéji a zpracovavaji produkty rybolovu.

§22

Vejce

(1) "Iridirny (balirny) musi mit
a) odpovidajici prostory
1. pro tfidéni vajec,
2. k oddélenému skladovani vytfidénych a balenych vajec s chladicim zafizenim, podle potfeby i k uskladnéni dosud
nevytfidénych vajec s chladicim zafizenim,
3. pro skladovani oball a surovin k jejich zhotoveni a podle potfeby i k uskladnéni jiz pouzitych jednorazovych obal,
b) zafizeni
1. na prosvécovani vajec, podle potfeby téz k jejich hmotnostnimu tfidéni,
2, k odstrafiovani rozbitych a vyfazenych vajec nezpUsobilych k vyuziti pro vyzivu lidi.
(2) K baleni vajec nelze pouzit papirové prolozky, papirové krabicky a kartony opakované.

§23

Véeli produkty

(1) Podniky, v nichZ se zpracovavaiji véeli produkty, musi mit prostory a zafizeni pro pfijem, Upravu, zpracovavani, plnéni,

oznacovani, baleni, skladovani a expedici vyrobku, pro myti a skladovani oball a pro skladovani &isticich a dezinfekénich
prostredk.

(2) Vykupny medu musi mit odpovidajici prostory a zafizeni nejméné pro jeho pfijem a skladovani, pfipadné Upravu a
prelévani medu do oballl, pro myti, ¢isténi a dez infekci oball a prostor pro bezpeéné uskladnéni gisticich a dezinfek&nich
prostfedka.

HLAVA Il
VETERINARNI PODMINKY PRODEJE
ZIVOCISNYCH PRODUKTU V TRZNICiCH
A NA TRZISTICH A SAMOSTATNYCH
PRODEJNICH MISTECH PRO SEZONNI
PRODEJ RYB A PRODEJE ZIVOCISNYCH
PRODUKTU URCENYCH KE KRMENI ZVIiRAT
Trznice a trzisté

§24
(1) Maso jate€nych zvifat Ize prodavat v trznicich, jen pochazi-li ze zvifat porazenych na jatkach a bylo-li veterinarné
vySetfeno, posouzeno a oznaceno.
(2) Usmrcovani a dal$i opracovani malych jate€¢nych zvifat a jinych zvifat, jakoZ i déleni a prodej masa a vyrobku

zivociSného plvodu jsou mozné jen v trznicich, které maiji pro tyto Uc¢ely vhodné prostory a podminky a jsou-li tyto ¢innosti
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krajskou veterinarni spravou schvaleny podle § 22 zakona.

(3) Téla zvéfe musi byt Fadné oznacena zplsobem umoznujicim identifikaci kazdého kusu a provazena veterinarnim
osvédcéenim.
(4) K prodeji Zivych ryb je tfeba doklad o tom, kde byly posledné sadkovany.

§25
(1) V trZznicich a na trziStich musi byt vedle nadob na odpadky také nadoby opatfené uzavérem a zietelné oznacené,
popfipadé jiné zafizeni pro ukladani konfiskatl zivo€iSného plvodu.
(2) Provozovatel trznice a poradatel trhu musi zajistit véasné neSkodné odstranéni konfiskatl zivo¢iSného plivodu a Cisténi a
dezinfekci nadob, popfipadé jiného zafizeni, uvedeného v odstavci 1.

§26

Samostatna prodejni mista
(1) Samostatné prodejni misto, na némz se provadi sezénni prodej zivych ryb, musi odpovidat zakladnim hygienickym
pozadavkim, zejména musi byt
a) vybaveno
1. prodejnim pultem s omyvatelnou, dobfe Cistitelnou pracovni deskou s vyvySenymi okraji a odpadnim otvorem,
2. dostatecné velkymi kadémi na (ichovu zZivych ryb zpisobem odpovidajicim pozadavkim na pohodu zvifat a na jejich
ochranu pfed tyranim,
b) umisténo tak, aby byl zajiStén co nejkratSi odtok odpadnich vod do kanalizace.
(2) K prodeiji zivych ryb je tfeba doklad o tom, kde byly posledné sadkovany.

§27
Prodej zivoéiSnych produkta uréenych ke krmeni zvifat
V prodejné potravin mohou byt skladovany a prodavany pouze takové zivocisné produkty uréené ke krmeni zvifat, které jsou
uvadény do prodeje v podobé trvanlivych, spotfebitelsky balenych vyrobkd (napf. konzervy, sucha krmiva). Musi byt ukladany a
vystavovany k prodeji na vyhrazeném a zfetelné oznateném misté.
HLAVA IV
VETERINARNI POZADAVKY NA ZIVOCISNE PRODUKTY
Dil I
Obecné pozadavky
§28
(1) Pfi zachazeni se Zivo€iSnymi produkty musi byt dodrZzovany zésady spravné hygienické praxe. Pfi tepelném oSetfeni
téchto produktl musi byt pouzita vhodna kombinace teploty a doby jejiho plisobeni tak, aby bylo zaji$t€no zni¢eni patogennich
mikroorganizmd.
(2) Nevyzaduje-li se jiné oSetfeni,

a) musi byt tepelné opracované vyrobky po tepelném opracovani co nejrychleji zchlazeny na teplotu do 10 °C a co nejdfive
zchlazeny na stanovenou skladovaci teplotu,
b) je tfeba dbat toho, aby pfi zachazeni se surovinami a vyrobky, pro néz je stanovena skladovaci teplota, nedoslo ke zvySeni
této teploty o vice nez 2 °C na dobu delSi nez 2 hodiny.
(3) K pfipravé lakd a nalevi Ize pouzivat pouze pitnou vodu.

§29
(1 Zmrazené zivo€idné produkty, ur€ené k dalSimu zpracovani, se rozmrazuji za vhodnych hygienickych podminek. Nesmi
dojit ke zbyte€nému zvySeni teploty suroviny a jeji kontaminaci. Musi byt zajiStén nalezity odtok uvolnéné vody. Po rozmrazeni
musi byt suroviny ihned upotfebeny; opétovné zmrazovani je mozné, jen je-li sou€asti schvaleného technologického postupu.

(2) Pokud jsou produkty po rozmrazeni uvadény pfimo na trh, musi byt na obalu zifetelné oznaceno, Ze se jedna o
rozmrazené produkty.
(3) Zmrazené zivoc€idné produkty, ur€ené k dalSimu zpracovani, musi byt oznadeny udajem o tom, kdy byly zmrazeny
(mésic, rok).

§30

(1) Zmrazovani probiha pfi teploté minus 35 °C a nizsi a pfi rychlosti nejméné | cm/hod. Takto zmrazené potraviny
zivocisného plvodu se skladuji pfi teploté minus 12 °C a nizsi, anebo - pokud jsou hluboce zmrazené - pfi teploté minus 18 °C a
nizsi. Uvadeéji se do ob&hu ve spotfebitelském baleni a prodavaji se ve zmrazeném stavu.
(2) Nezmrazené potraviny Zivocisného plvodu nesmi byt zmrazovany dodateéné po jejich uvedeni do obchodni sit¢ nebo
do zafizeni poskytujiciho sluzby spole¢ného stravovani.

§31
(1) Tepelné opracované masné vyrobky musi byt oSetfeny za podminek stanovenych zvlastnim pravnim pl“'edpisem.7)
(2) Vyroba, su$eni a zrani syrovych, tepelné neopracovanych vyrobk(l musi probihat za fizenych klimatickych podminek,
zajistujicich vznik a pribéh pfirozenych fermentaénich a enzymatickych procesu, které dodavaji vyrobku typické smyslové a
fyzikalné chemické vlastnosti a zaru€uji jeho zdravotni nezavadnost.
(3) NeprodySné uzaviené, sterilované vyrobky (konzervy) musi byt tepelné oSetifeny ve vSech Castech na teplotu, jejiz
ucinky odpovidaji u€inkam teploty 121 °C, plsobici po dobu nejméné 10 minut, a tepelné pasterované vyrobky (polokonzervy) na
teplotu, jejiz ucinky odpovidaji u€inkim teploty 100 °C, plsobici po dobu nejméné 10 minut.
(4) Soucasti vnitropodnikové kontroly konzerv a polokonzerv je provedeni termostatové zkousky u vzork( z kazdé davky
(3arze), a to u konzerv pfi teploté 37 °C po dobu 7 dnl a nebo pfi teploté 35 °C po dobu 10 dnd, u polokonzerv pfi teploté 37 °C
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po dobu 3 dnl a nebo pfi teploté 35 °C po dobu 5 dna.
(5) Uzené potraviny zivocisného plivodu nesmi byt pfeuzovany.
(6) Pfi vyrobé vyrobkul s pouzitim plisni Ize pouzivat jen takové druhy plisni, které pfi dodrzeni schvaleného technologického
postupu nevytvareji mykotoxiny nejméné do doby uréené spotieby téchto vyrobk.

§32
(1) Zivogisné tuky pro potravni ugely s vyjimkou masla se ziskavaji z pozivatelnych tukovych tkani jate¢nych zvifat, a to suchym
zpusobem, tj. Skvafenim pfi teploté nejméné 100 °C po dobu 15 minut, nebo mokrym zplsobem, tj. tavenim v pare pfi teploté
nejméné 70 °C po dobu 30 minut, popfipadé v kontinualnim tavicim systému pfi teploté nejméné 80 °C, anebo jinym zplisobem
schvéalenym krajskou veterinarni spravou.
(2) Séadlo a Skvarky musi byt nejpozdéji do 24 hodin po vyrobé zchlazeny na teplotu 5 °C.

Dil 2

Zvlastni pozadavky
Maso a masné vyrobky

§33
(1) K docileni pfirozené masoveé €ervené barvy masnych vyrobkl (pfebarveni) Ize pouzivat jen schvalené prostfedky.
Dusitany a dusi€¢nany se pouzivaji ve smési s jedlou soli, pfi€emz dusitanova solici smés mize obsahovat nejvyse 0,9 % dusitanu
sodného nebo draselného, dusi¢nanova solici smés nejvyse 2,5 % dusi¢nanu sodného nebo draselného.
(2) Nejde-li o teplé maso, musi byt v prib&hu bourani a baleni trvale udrzovana vnitini teplota masa velkych jatecnych zvirat
do 7 °C, vnitfni teplota masa malych jatecnych zvifat do 4 °C a vnitfni teplota vnitfnosti do 3 °C.
(3) Neni-li stanoveno jinak, musi byt po skonceni vyroby masné vyrobky ve vSech svych €astech co nejrychleji zchlazeny na
skladovaci teplotu.

§34
Masné vyrobky uvadéné do obéhu, které nelze uchovavat pfi okolni teploté, musi mit na dalSim obalu viditelné a Citelné
vyznacenu teplotu, pfi které musi byt tyto vyrobky pfepravovany a skladovany, jakoz i datum minimalni trvanlivosti téchto vyrobk
a v pripadé vyrobku podléhajicich mikrobialnimu rozkladu téz datum jejich pouzitelnosti.

§35
Ke zpracovani do masnych vyrobk( nelze pouzit hrtany, prddusnice, extralobularni pradusky, stfeva s vyjimkou teleciho okruzi a
vepfovych konecnic, moCové méchyfe a mocovody, tukové a vazivové odfezky a Skrabky z podkoZi a ze sliznice zaZivaciho a
dychaciho ustroji.

7) Vyhlaska €. 326/2001 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), g), h), i) a j) zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych
vyrobcich a o0 zméné a doplInéni nékterych souvisejicich zakon(, ve znéni pozdéjSich predpisli, pro maso, masné vyrobky, ryby,
ostatni vodni Zivocichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich, ve znéni pozdéjSich predpisu.

§36
(1) Mleté maso Ize vyrabét jen z Cerstvého, vychlazeného masa, ziskaného nejpozdéji do 6 dnu po porazce, anebo - v pfipadé
masa po porazce vykosténého a vakuové baleného - do 15 dnl po porazZce, a to bez pouziti masa z klizky nebo hlavy s vyjimkou
2vykacich svall skotu, prasat, ovci a koz, krvavého vyfezu, vazivovych, chrupavéitych a tukovych ofez( nebo $krabki, strojné
oddéleného masa, vnitfnosti a branice. Musi byt vyrobeno a zabaleno v pribéhu | hodiny a neprodlené
a) vychlazeno na teplotu do 2 °C, udrzovano v této teploté, dodano do prodeje v den vyroby a prodano do 24 hodin po
dodéavce, anebo
b) zmrazeno na teplotu minus 18 °C, pfi nizZ mize byt skladovano nejdéle 3 mésice.
(2) V nebaleném stavu Ize prodavat mleté maso pouze tehdy, je-li pfipravovano pfimo pfed spotiebitelem.

§37
(1) Strojné oddélené maso musi byt neprodlené po vyrobé
a) zpracovano,
b) zchlazeno na teplotu 2 °C a do 24 hodin zpracovano, nebo
c) zmrazeno na teplotu minus 18 °C a do 3 mésicu zpracovano.
(2) Strojné oddélené maso Ize pouzit pouze ke zpracovani do tepelné opracovanych vyrobku.
§38
(1) Kosti ur€ené k lidské spotfebé musi byt zchlazeny na teplotu do 4 °C a dodany do prodeje nebo jiného obéhu do 24 hodin
po vytézeni.
(2) Krev uréena pro potravinarské ucely musi byt
a) tézena stanovenym technologickym postupem a do 3 hodin po vytézeni zchlazena na teplotu do 3 °C, anebo zmrazena

na teplotu minus 18 °C,
b) zchlazena zpracovana do vyrobku do 48 hodin po vytézeni,
c) uvadéna do prodeje zchlazena na 2 °C, spotfebitelsky balena v nepropustnych, odolnych obalech, a to do 24 hodin po
vytézeni.
(2) K vyrobé zelatiny a kolagenu pro potravinarské ucely Ize pouzit kolagenni suroviny, zejména klze, kosti, Slachy a klizky
jateénych zvifat, jejichz maso a organy byly posouzeny jako pozivatelné. Cerstvé suroviny pro vyrobu Zelatiny musi byt odeslany
do zpracovatelského zavodu do 24 hodin po vytézeni, jinak musi byt zchlazeny nebo zmrazeny.
§39

Zvérina

(1) Zvéfina se zchlazuje na teplotu nejvySe 7 °C, pochazi-li ze srstnaté zvére sparkaté, a na teplotu nejvySe 4 °C, pochazi-li z
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ostatni zvére srstnaté a ze zvére pernaté. Pfi bourani zvéfiny a dalSim zachazeni s ni nesmi dojit ke zvySeni teploty zvéfiny,
pochazejici ze srstnaté zvére sparkaté, nad 7 °C a zvéfiny, pochazejici z ostatni zvéfe srstnaté a zvére pernaté, nad 4 °C.
(2) Téla zvére srstnaté sparkaté se

a) skladuji pfi teploté od minus | °C do | °C nejdéle po dobu 15 dn( a pfi teploté od minus | °C do 7 °C nejdéle po dobu 7 dnu
od prohlidky po uloveni,

b) prepravuji dopravnimi prostfedky, v nichz je zajiSténo, Zze v prabéhu prepravy nedojde ke zvySeni teploty zvéfiny o vice nez 2
°C. Téla zvére se prepravuji vzdy ve stavu vychladlém a zavéSena.

(3) Nelze prepravovat téla zvére, ktera jsou znecisténa, zménéna rozkladnymi procesy nebo z jinych divodu nepozivatelna.
(4) Zvéfina muze byt dodavana v omezeném mnozstvi pfimo spotfebiteli nebo maloobchodnikovi v ramci kraje, v némz byla
ulovena, a to za pfedpokladu, Ze tato zvéfina byla veterinarné prohlédnuta a Ze je provazena zdravotnim potvrzenim, jehoz
soucasti je potvrzeni o zdravotnim stavu zvifete a o nakazové situaci v misté pavodu, a je fadné oznacena zpusobem

stanovenym zvlastnimi pravnimi pFedpisy.S) Za omezené mnozstvi se povaZuje zvéfina pochazejici z drobné zvéfe srstnaté nebo
ze zvére pernaté v poctu nejvyse 10 kusu.
8§40

Ryby, korysi, mékkysi a zaby
(1 Ryby, korysi, mé&kkysi a Zaby se prodavaji bud v Zivém stavu, anebo se usmrcuji bezprostfedné pfed prodejem.
(2) Téla zvifat, uvedenych v odstavci |, popfipadé €asti jejich tél, musi byt po zisk&ni (usmrceni) zchla zena do 5 hodin na
teplotu do 2 °C, maji-li byt uchovavana nejdéle 48 hodin, anebo zmrazena do 10 hodin na teplotu minus 12 °C a nizSi a
skladovana pfi teploté minus 18 °C a nizsi.
(3) Mofrskeé ryby, zejména sled, makrela, Sprot,

8) Zakon ¢&. 449/2001 Sb., o myslivosti, ve znéni pozdéjsich predpisu.
Vyhlaska €. 244/2002 Sb., kterou se provadi néktera ustanoveni zakona ¢. 449/2001 Sb., o myslivosti.

divoky losos z Atlantického oceanu nebo z Tichého oceanu, a vyrobky z nich se zmrazuji na teplotu minus 20 °C a nizsi po dobu
24 hodin, jsou-li uréeny

a) ke spotfebé za syrova nebo témér za syrova (matjesy), nebo
b) k uzeni studenym koufem, pfi némz teplota ryby nedosahne teploty 60 °C v jadfe, nebo
c) k marinovani nebo soleni, pokud tento proces nezarucuje devitalizaci hlistic, nebo
d) kjinému, krajskou veterinarni spravou schvalenému zpusobu Upravy, zaru€ujicimu devitalizaci hlistic.
(4) Ledované ryby, korySi a mékkysi se uchovavaji pfi teploté tajiciho ledu.
(5) Rozmrazovani ryb ur€enych k dalSimu zpracovani se provadi volné na vzduchu, proudem vzduchu, popfipadé za

soucasného sprchovani studenou pitnou vodou, nebo ve vodé pfi teploté do 21 °C, pfi¢emz teplota v mase nesmi byt vySSi nez 7
°C; vodu k rozmrazovani Ize pouzit pouze jednou.
(6) K ziskavani strojné oddéleného masa Ize pouzit jen téla ryb pfedem vykuchanych. Strojné oddélené maso musi byt
neprodlené po vyrobé zpracovano, anebo zmrazeno na teplotu minus 18 °C a do 6 tydnu zpracovano.

Syrové miéko a mlé€né vyrobky

§41
Pfedmétem pfimého prodeje spotfebiteli v misté vyroby mohou byt jen
a) syrové, vycCisténé a mlékarensky neosSetfené miéko, které splriuje veterinarni pozadavky na mléko uréené k

mlékarenskému oSetfeni a zpracovani (dale jen ,syrové mléko"), zejména hygienickym zplisobem ziskané mléko dojnic, které
pochazeji z chovu prostého tuberkulézy a bruceldzy a nevykazuji pfiznaky onemocnéni pfenosného mlékem na lidi,
b) mlééné vyrobky vyrobené z miéka uvedeného pod pismenem a) (dale jen ,mlé&né vyrobky").

§42
(1) Pfi hygienickém ziskavani syrového mléka je tfeba
a) dbat o to, aby vemeno bylo pfed dojenim Cisté a suché a aby struky byly po skonéeni dojeni dezinfikovany,
b) kontrolovat pfed kazdym dojenim stav dojiciho a chladiciho zafizeni,
c) sledovat zdravotni stav dojnic, zejména jejich mlénych Zlaz, a vlastnosti nadojeného mléka po dle smyslového

posouzeni prvnich stfikd,

d) oddélovat smyslové zménéné mléko od ostatniho miéka.

(2) Cisténi a dezinfekce dojiciho zafizeni se provadi po kazdém dojeni, chladiciho zafizeni po kazdém vyprazdnéni.
§43

(1) Ze syrového miéka, ziskaného za podminek uvedenych v § 41, musi byt vylou¢eno mléko

a) dojnic, které doji méné nez 2 | denné nebo u kterych byla zménéna frekvence dojeni po zahajeni procesu zapifahovani,

b) z prvnich stfikd,

c) s obsahem rezidui inhibi€nich, pesticidnich a kontaminujicich latek,

d) zjiného divodu nepfiznivé ovlivnéné ve svém slozeni a vlastnostech, jakoz i smyslové zménéné.

(2) Nadojené mléko nesmi

a) obsahovat vétSi pocet mikroorganizmi nez 100 000 v I ml, vyjadfeny v podobé klouzavého geometrického

priméru za posledni 2 mésice,

b) obsahovat vétSi pocet somatickych bunék nez 400 000 v | ml, vyjadfeny v podobé klouzavého geometrického priiméru za

posledni 3 mésice,
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c) obsahovat aktualni po¢et mikroorganizmu v Ufednim vzorku vétsi nez 300 000 v | ml,

d) mit bod mrznuti vys$Si nez minus 0,515 °C. Pfi divodném podezieni na poruseni mléka vodou se pod dohledem ufedniho
veterinarniho Iékafe odebere kontrolni vzorek mléka, a to 11 az 13 hodin po pfedchozim dojeni. Pokud se takto prokaze, Ze vyssi
bod mrznuti je pfirozeného plvodu, nepovazuje se mléko za poruSené vodou.

(3) Pocty mikroorganizm( a somatickych bunék se zjistuji nejméné dvakrat mési¢né. Bod mrznuti se zjiStuje nejméné
jednou mésicné.

(4) Nadojené miléko se Cisti bezprostfedné po nadojeni; ¢isténi nesmi byt Zadnym zplsobem urych lovano.

(5) Nadojené mléko se v nejkrat$i dobé vychladi, a to na teplotu nejvySe 8 °C. Chlazeni musi byt do kon¢eno do 3 hodin

od zacatku dojeni. Misi-li se Cerstvé nadojené mléko s mlékem dfive nadojenym a zchlazenym, musi byt smés neustale
promichavana, aby nedochazelo ke zvyseni teploty nad 10 °C.

(6) Jde-li o syrové miléko ov¢i, kozi nebo kobyli, plati pro né pfiméfené ustanoveni odstavcl | az 5. Nesmi vSak obsahovat
vétSi pocet mikroorganizmu nez | 500 000 v | ml; pocet somatickych bunék se nezjistuje.
(7) Syrové ov¢i a kobyli mléko Ize pouzivat jen jako surovinu k dal§imu zpracovani.

§44
(1) Neni-li syrové mléko prodano do 2 hodin po nadojeni, musi byt zchlazeno na 8 °C a zchlazené pro dano do 24 hodin po
nadojeni.
(2) Syrové mléko musi byt prodavano v mistnosti, ktera je oddélena od stdji a ve které je na viditelném misté upozornéni

~Syrové mléko, pfed pouzitim prevafrit". Je-li z hospodarstvi dodavano mléko i do podniku pro oSetfeni mléka, musi byt mistnost, v
niZ se prodava syrové mléko, oddélena od mléénice.

§45
(1) Miécné vyrobky mohou byt vyrabény pouze v prostorech a za pouZiti technologickych zafizeni, které odpovidaji obecnym
veterinarnim pozadavkim, stanovenym zakonem a touto vyhlaSkou na zachazeni se zivo€iSnymi produkty.
(2) Ov¢&i hrudkovy syr Ize pouzivat jen jako surovinu k dalSimu zpracovani.

Vejce

§46
(1) Vejce musi pochazet od zdravych ptakd. Sbiraji se denné a ukladaji se pfi nekolisavé teploté, ktera prevySuje 5 °C a
neprevysuje 18 °C, a pfi relativni vihkosti 70 az 75 %.
(2) Vejce musi byt vytfidéna a ozna¢ena do 72 hodin po snasce.

(3) Oznaceni vajec, urCenych k uvedeni do obéhu, se provadi podle zvlastniho pravniho pFedpisu.7)
(4) Vejce urena k dalSimu zpracovani se zpracovavaji nejpozdéji do 72 hodin po prosviceni; po vytlu &eni se ihned osetfuiji.
(5) Vejce s poruSenou skofapkou a neporusenou podskorapkovou blanou nelze uvadét do obéhu. Vaje€na hmota, ziskana z
takovych vajec, musi byt bez zbyte€ného prodleni pfepravena do zpracovatelského zavodu k pasteraci s ozna¢enim ,Vaje¢na
hmota uréena k pasteraci".
(6) Vejce s poruSenou skofapkou a podskorapkovou blanou a vejce vyfazena z lihni jsou nepozivatelna.

8§47
(1) Do obéhu Ize uvadét jen pasterovanou vaje¢nou hmotu.
(2) Vaje€na hmota, ktera nebyla zpracovana bezprostfedné po vytlu€eni, musi byt neprodlené zchlazena na teplotu do 4 °C a
do 4 hodin zpracovana nebo zmrazena.
(3) Pratokova pasterace vajeéné hmoty se provadi plisobenim dale uvedené teploty po uvedenou dobu, anebo alternativni
kombinaci teploty a doby, ktera zabezpeci srovnatelny ucinek:
a) 57 °C po dobu 180 sekund, jde-li o pasteraci bilkd,
b) 64,5 °C po dobu 150 sekund, jde-li o pasteraci melanze,
c) 65 °C po dobu 180 sekund, jde-li o pasteraci Zloutku.
(4) Stacionarni pasterace vajetné hmoty se provadi za stalého promichavani plsobenim dale uvedené teploty v celém objemu
hmoty po uvedenou dobu, anebo alternativni kombinaci teploty a doby, ktera zabezpedi srovnatelny ucinek:
a) 56 °C po dobu 30 minut, jde-li o pasteraci bilkd,
b) 65 °C po dobu 30 minut, jde-li o pasteraci me lanze,
c) 68 °C po dobu 30 minut, jde-li o pasteraci Zloutkd.

(5) Vaje¢na hmota musi byt neprodlené po pasteraci zchlazena na teplotu do 4 °C.
(6) Se souhlasem krajské veterinarni spravy lze osetfit vaje¢nou hmotu i jinym zpUsobem, zajistujicim jeji zdravotni
nezavadnost.
(7) Vaje¢na hmota se skladuje pfi teploté minus 18 °C a niz$i u hluboce zmrazenych vyrobkd, mi nus 12 °C a nizsi u
zmrazenych vyrobkl a 4 °C u chlazenych vyrobki.

§48
Jina vejce nez slepi€i musi byt v provozu oddélené uskladnéna a samostatné zpracovavana.

Véeli produkty

§49
(1) Do obéhu Ize uvadét jen
a) vCeli produkty od v€elstva, v némz se nevyskytuji mor v&eliho plodu a hniloba véeliho plodu,
b) med, propolis a matefi kasi¢ku, které pochazeji od zdravého vCelstva a neobsahuji patogenni Cinitele v mnozstvi Skodlivem

pro zdravi lidi. 9)
(2) Med musi byt vykupovan, pfelévan a skladovan v obalech splfiujicich pozadavky na obaly pro potraviny zivo¢iSného puvodu.
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Nesmi byt vystaven pfimému slunecnimu zareni.

9) Vyhlaska €. 294/1997 Sb., o mikrobiologickych pozadavcich na potraviny, zpusobu jejich kontroly a hodnoceni, ve znéni
pozdéjSich predpisu.

(3) Matefi kasi¢ka musi byt stabilizovana do 3 hodin po ziskani; uchovava se pfi teploté O °C.
HLAVA V
POSUZOVANI, OZNACOVANI
A UVOLNOVANI MASA A ORGANU
JATECNYCH ZVIiRAT DO OBEHU
§50
(1) Jate€na zvitata podléhaji veterinarni prohlidce pfed porazenim (ante mortem), jejich maso, organy a ostatni ¢asti
veterinarni prohlidce po porazeni (post mortem). Ugel, postup a zplsob provadéni t&chto prohlidek stanovi zvlastni pravni
pl“'edpisy.5)
(2) Jde-li o jate¢né zvife pouzité k pokusnym uceliim, k ziskavani biologickych materialt k vyrobé Ié€ivych pFipravkld nebo
veterinarnich diagnostickych pfipravku, anebo ke klinickému ovéfovani léCivych pfipravkl, mlze byt porazeno, jen jestlize bylo
veterinarni prohlidkou pred porazenim ovéfeno, ze

a) uplynula ochranna lhata stanovena v projektu pokusu,
b) zvife nejevi klinicky zjevné reakce po provedeném pokusu,
c) uplynulo nejméné 7 dnl po ockovani zvifete umrtvenymi mikroorganizmy, anebo nejméné 21 dnu po jeho
oc€kovani zivymi mikroorganizmy.
§51
(1) Maso a organy jatec¢ného zvifete, o jejichz pozivatelnosti nelze rozhodnout s kone€nou platnosti bez dalSiho, zejména

laboratorniho vysSetieni, se pozastavuji, jako takové oznacuji a uskladnuji tak, aby nemohlo dojit k jejich zaméné nebo
znehodnoceni, popfipadé k nedovolené manipulaci s nimi, a aby bylo zfejmé, odkud byly odebrany oznacené vzorky.

(2) Maso a organy, které pochazi ze zvirat porazenych nutnou porazkou, nesmi byt oznaceny razit kem ovalného tvaru, jimz
se oznacuje zdravotni nezavadnost podle zvlastniho pravniho pFedpisu.S)
§52
(1 Soucasti vySetfovani masa a organ(i dospélého skotu starého nejméné 24 mésicl porazeného nutnou porazkou a
dospélého skotu starého nejméné 30 mésicu je vySetfeni na spongiformni encefalopatii skotu (BSE).
(2) Soucasti vySetfovani masa prasat, koni, oslU a jejich kfizencu, jakoz i nutrii je vySetfeni na pfitomnost svalovce (trichinel).
§53

(1) Maso a organy jateCnych zvifat, posuzované jako pozivatelné po Upraveé, musi byt podrobeny této Upravé (zpracovani) bez
zbyte€ného prodleni pod dohledem uUfedniho veterinarniho lékafe v souladu se stanovenymi veterinarnimi podminkami.

(2) Maso a orgény jatecnych zvifat, uvedené v odstavci |, musi byt bourdny a uchovavany oddélené& a mohou pfijit do styku s
ostatnim vyrobnim masem jen pfi zpracovani do téhoZz vyrobku.
(3) Maso a organy jatec¢ného skotu, u néhoz byla zjisténa slaba uhfivost nebo toxoplazmoéza, se pfed uvolnénim do vyroby
upravuje
a) pusobenim teploty minus 10 °C a nizsi v hloubce svaloviny po dobu alespori 48 hodin,
b) uchovavanim pfi teploté minus 10 °C po dobu nejméné 144 hodin, jde-li 0 maso o tloustce do 30 cm, a nejméné 240
hodin, jde-li o maso o vétsi tloustce, nebo
c) nalozenim na sucho nasolenych kust o hmotnosti 2,5 kg do solného laku o hustoté 1,160 g/cm3 (20 °Bé) po dobu
nejméné 20 dn(.
§ 54
Maso a organy jatec¢ného skotu véetné telat, prasat, ovci, koz, koni, oslu a jejich kfizencu, které byly posouzeny jako
a) pozivatelné, se oznacuji otiskem razitka kruhového tvaru o priméru 4 cm,
b) pozivatelné po upravé
1. vyrobni, se oznacuji dvéma zCasti se prekryva jicimi otisky razitka kruhového tvaru o pri méru 4 cm,
2. uréené do konzerv, se oznadluiji otiskem razitka Ctvercového tvaru o délce strany 4 cm,
c) nepozivatelné, se oznacuji otiskem razitka trojuhelnikového tvaru o délce strany 5 cm.
§55

(1) Oznaceni masa jate€nych zvifat, posouzeného jako pozivatelné nebo pozivatelné po Upraveé, musi byt umisténo
a) u skotu, prasat, koni, osll a jejich kfizencl na vnéjsi strané kyty, bedrech, hibetu, pleci a boku, a to na kazdé plice,
b) u telat na vnéjsi strané kyty, hibetu, pleci a hrudi,
c) u ovci, koz, jehnat a kdzlat na vnéjsi strané kyty a plece.
(2) Oznaceni organt jateCnych zvifat, posouzenych jako pozivatelné nebo pozivatelné po Upravé, musi byt umisténo
a) u skotu, koni, osll a jejich kfizencll na jazyku, jedné poloviné plic, zalude¢ni ploSe jater, srdci, slezing, vemeni a predzaludku,
b) u telat, prasat, ovci a koz na jedné strané plic a na zalude¢ni ploSe jater.
(3) Oznaduji se také plochy vzniklé odstranénim zménénych ¢asti masa.
(4) Oznaceni masa a organ( jate€nych zvifat, posouzenych jako nepozivatelné, musi byt na vSech ¢astech masa a organech.
Oznaceni mlize byt provedeno téz jejich obarvenim.
§56
(1) Maso a organy jatecné dribeze, které byly posouzeny jako
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a) pozivatelné, se oznacuji otiskem razitka kruhového tvaru o priméru 2 cm. V pfipadé velkych baleni se v8ak oznaduiji
kruhem o priméru nejméné 4 cm s tim, ze pismena musi byt vysoka nejméné 0,8 cm a Cislice nejméné | cm,

b) pozivatelné po Upravé

1. vyrobni, se oznacuji nafiznutim obou prsnich svalll zasahujicim az k prsni kosti,

2. urené do konzerv, se oznacuji nafiznutim obou prsnich svalll zasahujicim az k prsni kosti a nafiznutim stehenni
svaloviny zasahujicim az ke stehenni kosti,

c) nepozivatelné, se oznacuji otiskem razitka trojuhelnikového tvaru o délce strany 2,5 cm, popfipadé se obarvi.

(2) Maso a organy kralik({, které byly posouzeny jako

a) pozivatelné po Upravé

1. vyrobni, se oznaduji dvéma z&asti se prekryvajicimi otisky razitka kruhového tvaru o priméru 2 cm,

2. uréené do konzerv, se oznaduiji otiskem razitka Ctvercového tvaru o délce strany 2 cm,

b) nepozivatelné, se oznacuji otiskem razitka trojuhelnikového tvaru o délce strany 2,5 cm, popfipadé se obarvi.
§57

Oznacovani surovin a potravin zivo¢isného puvodu
pochazejicich z podnikili se stanovenym
prechodnym obdobim
(1) Maso a organy pochazejici z provozu a zavodu, pro které bylo vyjednano prechodné obdobi, a které byly posouzeny jako
a) pozivatelné, se oznaduji razitkem pravidelného Sestiuhelnikového tvaru o délce stran 23 mm, u driibeze a kralik(l 12 mm,
b) pozivatelné po Upravé
1 vyrobni, se oznaCuji dvéma z&asti se prekryvajicimi otisky razitka pravidelného Sestiuhelnikového tvaru,
2 uréené do konzerv, se oznaduiji razitkem étvercového tvaru o délce strany 4 cm, u driibezZe a kralikd o délce strany 2 cm,
ktery je prekryt pravidelnym Sestiuhelnikem.

(2) Potraviny musi byt oznaceny znackou zdravotni nezavadnosti ve tvaru pravidelného Sestiuhelniku.
(3) V horni €asti razitka pravidelného Sestiuhelnikového tvaru se uvadi oznaceni CZ, v jeho stfedni ¢asti veterinarni
schvalovaci €islo a v jeho dolni ¢asti misto zpracovani (Gzemné spravni jednotka). Velikost pismen a €islic odpovida udajum

uvedenym ve zvlastnich pravnich pFedpisech.m)

§58
Maso a orgény jate€nych zvifat, urené ke krmeni zvifat, se oznacuji vedle otisku razitka trojuhelnikového tvaru jesté otiskem
razitka obdélnikového tvaru o rozmérech 5 cm x 10 cm se slovem KRMIVO, vepsanym uprostifed. Bezprostfedné po posouzeni se
znehodnocuji, napf. obarvenim nebo ¢etnymi hlubokymi fezy do tkani, aby nemohly byt zneuzity.

§59
(1) V horni €asti razitka kruhového tvaru se uvadi oznaceni CZ, v jeho stfedni ¢asti se vyznaluje
veterinarni schvalovaci &islo zpracovatelského podniku a v jeho dolni ¢asti misto zpracovani (Uzemné spravni jednotka). VySka
pismen a ¢islic musi byt nejméné 0,8 cm, a jde-li o jate¢nou dribez nebo kraliky, nejméné 0,2 cm.
(2) Razitkovani se provadi zdravotné& nezavadnou barvou, perforatnim nebo vypalovacim razitkem.
(3) Maso a organy jate¢nych zvifat, které jsou uréeny k vyvozu, mohou byt ozna¢eny odliSnym zpu sobem podle pozadavku
zahrani¢niho odbératele.
(4) Oznaceni musi byt Citelné.

§60
Maso a organy jate€ného skotu, u néhoz byla zjisténa

10) Sast X1 pilohy k vyhlasce &. 200/2003 Sb.
Cast Xl pilohy &. | k vyhlasce & 201/2003 Sb.
Cast Xl prilohy &. | a 8ast VI piilohy &. 7 k vyhlasce &. 202/2003 Sb.
Cast IV piilohy & 3 k vyhlasce & 203/2003 Sb.

a) slaba uhfivost, se oznacuji - vedle oznaceni pozastavovacim Stitkem - otiskem pismene ,U" o vySce 4 cm a Sifce 3cm, a
to na znani strané obou pfedlokti, na pfedni strané obou holeni, na zevni plo$e vnéjSiho zvykaciho svalu a na srdci,

b) toxoplazmédza, se oznacuji - vedle oznaceni pozastavovacim Stitkem — otiskem pismene ,Z" o vySce 4 cm a Sifce 3 cm, a to
na zadni strané obou predlokti a na pfedni strané obou holeni.

§61
(1) Oznacené maso a organy jateCnych zvirat se ukladaji neprodlené v odvéSovacich, chladicich nebo mrazicich prostorech,
anebo se predavaji k dalSimu zpracovani.
(2) Maso a organy jate€nych zvifat se zchlazuji takto:
a) maso velkych jate€énych zvifat do 48 hodin po porazeni na teplotu do 7 °C a do 72 hodin po porazeni na teplotu do 4 °C.

PFi uchovavani del Sim nez 4 dny se chladi az na teplotu do 2 °C,

b) organy velkych jate€nych zvifat do 12 hodin po porazeni na teplotu do 3 °C,

c) maso malych jateénych zvifat do 2 hodin (u tézkych krit do 12 hodin) po porazeni na teplotu 4 °C. Maso jate¢né
dribeze, chlazené ve vodé, musi byt neprodlené po vychlazeni zmrazeno a uvadéno do ob&hu ve zmrazeném stavu.

(3) Teplé maso Ize pouzit ke zpracovani nejpozdéji do 3 hodin po porazeni jate€ného zvifete.
(4) Ostatni ¢asti, pokud nejsou denné odvazeny, musi byt uchovavany oddélenég, a to v hygienicky vy hovujicich
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prostorech nebo nadobach pfi teploté do 10 °C.

§62

Domaci porazky
Maso a organy jateCnych prasat, ovci a koz, jakoz i malych jate€nych zvirat, urCené pro spotfebu v domacnosti chovatele,
podléhaji veterinarnimu vySetfeni,
a) pozada-li o jejich vySetfeni chovatel, nebo
b) stanovi-li tak krajska veterinarni sprava se zfetelem k nakazové situaci.
HLAVA VI
VETERINARNI VYSETRENi A POSUZOVANI
JINYCH ZVIiRAT A OSTATNICH
ZIVOCISNYCH PRODUKTU

Zveér

§63
(1) Osoba, ktera vykonava pravo myslivosti v honitbé, provede na misté uloveni zvére jeji pfedbéznou prohlidku. PFi této prohlidce
se posuzuji vyzivny stav, povrch téla, zejména se zfetelem na vyskyt ektoparazit(i, zanétlivych zmén na kazi a poranéni
pokousanim, a dale se posuzuje, jde-li
a) o srstnatou zvérf sparkatou, podkozi, téIni otvory a jejich okoli, vystelka télnich dutin, svalovina, sliznice dutiny ustni,
jazyk a vnitfni organy,
b) o zajice a divoké kraliky, odi, télni otvory a jejich okoli, bfisSni krajina a vnéjsi pohlavni organy,
c) 0 zvéf pernatou, oci a télni otvory.

(2) Srstnata zvér sparkata se ihned po uloveni otevie a vyvrhne. Ma-li byt tato zvér veterinarné vysetfena a neprovadi-li se
toto vySetfeni na misté jejiho uloveni, musi byt organy dutiny hrudni, jatra, slezina a ledviny, pokud byly vyfaty z téla, oznaeny a
predloZeny k veterinarnimu vySetfeni spolu s télem.

(3) Zjisti-li se pfi pfedbé&zné prohlidce, Ze jde o zvéf nemocnou nebo podezielou z onemocnéni na kazou zvifat, nesmi byt
odstranény zadné jeji ¢asti a tato zvéf musi byt veterinarné vysetfena.

(4) Neni-li ulovena zvéf nemocna nebo podeziela z onemocnéni nakazou zvirat, Ize

a) oddélit

1. hlavu, jde-li o tzv. trofejovou zver,

2, jazyk, plice, srdce, jatra, slezinu a ledviny, maji-li byt ponechany lovci,

b) uvolnit zvéfinu ke spotfebé v domacnostech u€astnikd lovu, anebo podle vysledku veterinarniho vysetfeni do obéhu, v obou
pfipadech, jde-li o zvéfinu ze zvéfe vnimavé na trichinel6zu (ze jména divokych prasat a medvédu), az po negativnim vysledku
vySetfeni na pfitomnost svalovce (tnchmel).

(5) Nepozivatelné &asti vyvrhu ulovené srstnaté zvére sparkaté, zejména predzaludek, zaludek, stfeva, mocovy méchyr a pohlavni
organy, jakoz i vyhackované ¢asti ulovené zvéfe pernaté se neSkodné odstrani zahrabanim.

§64
(1) Zvéfina musi byt oSetfena, pfepravovana a skladovana tak, aby nedoslo k jejimu znehodnoceni.
(2) Ulovena zvér se oznacuje zplisobem stanovenym zvlastnimi pravnimi predpisy. 8)
§ 65
(1) Podle vysledku veterinarniho vySetfeni se zvéfina posoudi jako pozivatelna, pozivatelna po upravé (vyrobni nebo uréena
do konzerv) nebo nepozivatelna.
(2) Zvéfina se oznacuje obdobné jako maso jate€nych zvifat, tj. otiskem razitka pfisluSného tvaru a rozmérd. Jde-li o

zvéFinu v k(Zi nebo pefi, opatfi se otiskem razitka pFivésny stitek (listek o puvodu zvére) a veterinarni osvédceni.
Ryby, korysi, mékkysi, zaby a jini zivoéichové vodniho a suchozemského prostredi
§ 66
(1) Ryby, korysi, mékkysi, Zaby a jini Zivoc¢ichové vodniho a suchozemského prostiedi (dale jen ,jini Zivogichové") jsou zpusobili k
vyZivé lidi, jestlize

a) jsou spravné druhové oznaceni,

b) pochazeji z prostiedi, které neovliviiuje nepfiznivé jejich zdravotni nezavadnost, specificky pach a pfichut,

c) neobsahuji biotoxiny nebo toxiny, které maji paralyzujici ucinek,

d) byli usmrceni omraéenim a vykrvenim nebo jinym dovolenym zplsobem,

e) jde-li o zivoCichy vodniho prostiedi, jestlize lekli az po uloveni a byli bezprostfedné oSetfeni tak, ze vykazuji smyslové

znaky Cerstvé zabitych nebo &erstvé leklych Zivodichu.

(2) Nejde-li o prodej sladkovodnich ryb k bezprostfedni spotfebé v domacnosti spotfebitele, musi byt tyto ryby ihned po
usmrceni vykuchany.
(3) Lov (vylov), odchyt a sbér ryb, korys$a, mékkysu, Zab a jinych Zivocichd, uréenych k uvedeni do obé&hu, musi byt hlasen
krajské veterinarni spravé nejméné tyden predem.

§67
(1 Sladkovodni ryby, korySi, mékkysi a Zaby se sadkuji v pravidelné ¢€idténych a dezinfikovanych sadkach s dostate¢nou
vymeénou zdravotné nezavadné vody bez cizich pachu. Voda v sadkach musi byt chranéna pred znecisténim a kontaminaci.
(2) Pfed uvedenim Zivych ryb, korysu, mékkysu, Zab a jinych zivo€ichli do obéhu provede chovatel jejich pfedb&znou
prohlidku a uvédomi o zjisténych zdravotnich zavadach neprodlené krajskou veterinarni spravu.
(3) Kazda zasilka zivych ryb, korys(i, mékkysa, Zab a jinych Zivo€ichl musi byt provazena priivodnim dokladem, v némz
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chovatel uvede misto a dobu lovu (vylovu), odchytu nebo sbéru, druh, mnozstvi a stav zvifat, dobu nakladky, zplsob pfepravy a
misto urceni.

§68
Vytfidéni a uvareni korySi a mékkysi se ihned zchlazuji v pitné vodé; po vyloupnuti (vyjmuti) z krunyf a ulit se zmrazuji nebo
zchlazuiji.

§69
Podle vysledku veterinarniho vysetieni se posoudi
a) ryby (rybi maso) jako pozivatelné, pozivatelné po upravé (vyrobni nebo uréené do konzerv) nebo nepozivatelné,
b) korysi, mékkysi, Zaby a jini Zivo€ichové jako pozivatelni nebo nepozivatelni.

§70

Ostatni zivociSné produkty
Podle vysledku veterinarniho vySetfeni se posoudi

a) mléko, mlé&né vyrobky, vejce a vajecné vyrobky jako pozivatelné, pozivatelné po Upravé (vyrobni nebo uréené do
konzerv) nebo nepozivatelné,
b) vceli produkty jako pozivatelné, pozivatelné po Upravé (vyrobni) nebo nepozivatelné.
HLAVA VII
NALEZITOSTI PROVOZNIHO A SANITACNIHO RADU

§71
Provozni fad musi obsahovat
a) popis zavodu vcetné prostorového nebo ¢asového oddéleni €innosti, zejména s ohledem na jejich mozna kfiZeni,
b) popis vSech druhd vykonavanych €innosti,
c) dobu, objem a €etnost (opakovani) jednotlivych druh ¢innosti a dobu zahajeni kazdé z nich.

§72
Sanitacni fad musi obsahovat
a) popis postupu provadénych Cinnosti v ramci sanitace (€iSténi a dezinfekce) v jednotlivych ¢astech zavodu, jejich metod a
zpusobu vyuziti pouzivané sanitaéni techniky,
b) seznam pouzivanych sanitacnich prostfedkl a pfipravku, v€etné dokumentace k jejich vyuziti v po travinarskych
provozech,
c) popis zpusobu uskladnéni Gisticich a sanitacnich prostredku,
d) popis dezinsekénich a deratiza¢nich postupu, seznam osob opravnénych k jejich provadéni,
e) seznam osob odpovédnych za jednotlivé ¢innosti provadéné v ramci sanitace (€isténi, dezinfekci, dezinsekci a deratitaci),
f) zpuUsob a ¢etnost ovéfovani Ucinnosti Cisticich, dezinfekénich, dezinsekénich a deratizaénich postupu.

HLAVA VI
ZAVERECNA USTANOVENI
§73

Prechodné ustanoveni
K oznacovani zivocisnych produktt z podnik(, kterym bylo povoleno uplatfiovat po dobu pfechodného obdobi odlisné veterinarni

pozadavky na jejich provoz,1 1)

se v pribé&hu uvedeného obdobi pouziva razitko Sestiuhelnikového tvaru o délce strany 2,3 cm.
§74
Zrusovaci ustanoveni
ZruSuje se:
1. Vyhlaska €. 287/1999 Sb., o veterinarnich pozadavcich na Zivo&iSné produkty.
2. Vyhlaska €. 400/2001 Sb., kterou se méni vyhlaska &. 287/1999 Sb., o veterinarnich pozadavcich na Zivocisné produkty.
3. Vyhlaska €. 441/2001 Sb., kterou se méni vyhlaska &. 287/1999 Sb., o veterinarnich pozadavcich na zZivocisné produkty.
4. Vyhlaska €. 269/2002 Sb., kterou se méni vyhlaska &. 287/1999 Sb., o veterinarnich pozadavcich na Zivo&isné produkty, ve
znéni pozdéjSich predpis(.
5. Vyhlaska €. 190/2003 Sb., kterou se méni vyhlaska €. 287/1999 Sb., o veterinarnich pozadavcich na zivo€iSné produkty, ve
znéni pozdéjSich predpis(.
CAST Il
Zména vyhlasky o veterinarnich pozadavcich
na ¢erstvé maso, mleté maso, masné polotovary a masné vyrobky

§75
V § 9 odst. 2 pism, a) vyhlasky &. 202/2003 Sb., o veterinarnich pozadavcich na Cerstvé maso, mleté maso, masné polotovary a
masné vyrobky, se slova ,nad 700 kg" nahrazuji slovy ,nad 300 kg".

CAST Il
UCINNOST

§76
Tato vyhlaska nabyva uc€innosti dnem jejiho vyhlaseni, s vyjimkou § 37 odst. 2, ktery nabyva ucinnosti dnem vstupu smlouvy o
pristoupeni Ceské republiky k Evropské unii v platnost.

Ministr:
Ing. Palas v.r.

11
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) § 77 odst. 3 zakona.

Priloha €. | k vyhlasce €. 375/2003 Sb.
MIKROBIOLOGICKE POZADAVKY NA ZIVOCISNE PRODUKTY
A.
Suroviny pro vyrobu potravin Zivoc¢isného plivodu
Cl.1
Mezni mikrobialni hodnoty (l), pfipustné mikrobialni hodnoty pro hlavni skupiny vyrobku (II)

c)
cb)
b) d) e) f)
a)
ca)
A. Plivodci kazeni a indikatorové mikroorganizmy
Aerobni a
fakultativné 10°5.10°
anaerobni 5107  10° 5.107104 108 5.10% (mléko kozi a 102
mikroorganizmy v 1 ovéi)
g (ml)?)
Koliformni
mikroorganizmy v 15 105 104 5105102 104 0
g (mi)?)
Escherichia coli v 1
2) 10° 103 10%0 102
g (ml)
Kvasinky v 1 g
2) 5107 106 5.107102 0
(ml)
Plisné v 1g (ml)2 4) 10% 4) 102 104 0

B. PUvodci onemocnéni z potravin
Bacillus cereus v 1

g (m)) 510° 0% 510%<10'  10% 0
Pseudomonas

aeruginosavi1g 10° 103 1050 102 0

(ml)

Staphylococcus 5105 103 5 105<10" 104 0 5102
aureusvi1ig(ml) : '
Sulfitredukujici 5105 103 5 105<10' 103 0

klostridia v 1 g (ml)
Salmonella spp. v
25 g (mi), 0/25 0/25 0/25 0/50 0/50 0/25 0/25 0/25
popf. v 50 g (ml)3)

Escherichia coli

0157v25g(ml)3)
Campylobacter jejimi
v 25 g (ml)

Yersinia
enterocolitica
(enteropatogenni
serotypy v259(m|)3)
Listeria
monocytogenes 0 0
v25g(ml)3)

Vibrio

parahaemolyticus 0 0 0 0 0

v25g(ml)3)®)
Stafylokokové

. neprokazatelné testem RPLA
enterotoxiny
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nejvyssi pfipustné limity stanovi vyhlaska €. 53/2002 Sb., ve znéni pozdéjSich

Mykotoxiny pFedpisil
Vysvétlivky:
1) Skupiny vyrobkl: a) vyrobky tepelné neopracované, urcené k pfimé spotfebé bez tepelného opracovani. Tyto hodnoty

plati i pro krev jate¢nych zvifat uréenou k prodeji; b) vyrobky, které budou pfed uvedenim do obé&hu a spotreby tepelné
opracovany; c) vyrobky pro kojeneckou vyzivu - ca) k pfimé spotfebé&, cb) ke spotfebé po tepelné upravé; d) mléko a jiné
tepelné oSetfené zivocisné produkty uréené jako surovina pro vyrobu potravin zivociSného plvodu; e) syrové mléko k pfimé
spotrebé; f) vejce.

2) Bez mikroorganizmi patficich ke kulturni mikroflére.

3) Od mezni hodnoty nebo jejiho zjisStovani mize byt upusténo,

a) zajistuje-li technologicky proces nebo tepelné kuchynské opracovani bezpecnou devitalizaci mikroorganizmd, jsou-li
splnény stanovené veterinarni podminky a pozadavky pfi vyrobé a vzhledem k baleni a oddéleni od jinych potravin neexistuje
zdravotni riziko,

b) pochazeji-li suroviny ze zvifat, ktera nejsou nositeli téchto plvodcl nakaz.
4) Bez viditelného rustu; pfi nalezu toxinogennich plisni je tfeba vySetfeni na mykotoxiny.
5) Tyka se pouze ryb, mékkysi, korysa z vod tropickych a subtropickych pasem.

Cl. 2

(1) Suroviny, které vykazuji smyslové zmény nebo fyzikalné chemické hodnoty, svéd€ici o rozkladném procesu, nelze vyuzit k
vyrobé potravin zivociSného ptvodu.

(2) O dalSim vyuziti surovin, které jsou smyslové nezavadné a vykazuji prekroceni meznich hodnot plvodcu kazeni a
indikatorovych mikroorganizm, rozhodne krajska veterinarni sprava zejména se zietelem na druh organizmu, miru pfekro€eni
meznich hodnot, moznosti celkového zpracovani, technologicky postup, teplotni reZzim a hygienicka a sanitani opatfeni. Pfi
prekro¢eni meznich hodnot o vice nez jeden fad u plvodcd onemocnéni z potravin nelze suroviny k vyrobé potravin Zivo€isného
plavodu pouzit.

(3) Suroviny, které vykazuji pfekroc¢eni meznich hodnot mikrobialnich a plisfiovych toxind, mohou byt pouzity k celkovému
zpracovani, jez zaruCuje jejich sniZeni na stanovené mezni hodnoty.

Cl. 3
Vzorky k laboratornimu mikrobiologickému vySetfeni z ucelenych €asti se odebiraji po oZzehnuti povrchu nebo po jeho sefiznuti do
hloubky asi 5 mm.
B. Suroviny pro vyrobu krmiv a vyrobky z nich
Cl.4

(1) Suroviny pro vyrobu krmiv a krmnych smési musi odpovidat pozadavkim stanovenych zvlastnimi pravnimi pFedpisy12) a
nesmi obsahovat
a) Z24dné salmonely v 10 g (ml),

b) vice nez | 0% potencialné toxinogennich plisni.

(2) Aktivita vody (aw) u dehydrovanych vyrobkd nesmi byt vyssi nez 0,93.
(3) Konzervy pro zvifata musi byt obchodné sterilni. Po inkubaci po dobu 7 dnt pfi teploté 35 az 37 °C nesmi byt pocet
aerobnich a fakultativné anaerobnich mikroorganizmt vyssi nez | O3 v g (ml).
C.
Suroviny pro technické ucely
ClL5
Suroviny pro technické G¢ely musi odpovidat pfislusnym technickym normam a nesmi obsahovat puvodce nakaz.
D.
Stery
Cl.6

2 po skonceni a Cisténi a dezinfekce, nesmi obsahovat

Stery z povrchu vyrobniho zafizeni, odebrané z plochy 10 cm

a) vicenezl 02 aerobnich a fakultativné anaerobnich mikroorganizmd,
b) Z24dné salmonely.

12)Zélkoné. 91/1996 Sb. Vyhlaska ¢. 451/2000 Sb., kterou se provadi zakon o krmivech, ve zném pozdéjSich pfedpisu.

Priloha €. 2 k vyhlasce €. 375/2003 Sb.
ZASADY POSTUPU PRI ODBERU VZORKU
A. Prohlidka jateénych zvifat a masa
Cl. | P¥i prohlidce jateénych zvifat a masa se odebiraji vzorky

a) k mikrobiologickému vySetreni, je-li tfeba vyloucit mikrobialni infekci masa a organu nebo objasnit pfi¢iny onemocnéni
zvirat,
b) k fyzikalnimu, chemickému, radiobiologickému, parazitologickému, histologickému, imunologickému, sérologickému

a smyslovému vysetfeni, je-li tfeba vyloudit porudeni smyslové ¢i biologické jakosti nebo biochemického stavu masa a
organ(i, anebo pfitomnost antigend, toxind, prion(, parazitd, radioaktivnich a jinych cizorodych latek v nich.
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Cl. 2 Jako vzorky se odebiraji:
a) u velkych jate¢nych zvirat
1. kostka svalu o hrané nejméné 8 cm kfizové z pfedni a zadni Ctvrti,

2. po jedné neporusené krajinové mizni uzliné s okolnim vazivem kfizové z protilehlych ¢tvrti,

3. celad neporusena slezina nebo jeji ¢ast o délce nejméné 10 cm,

4, celad neporusena ledvina nebo jeji ¢ast o délce nejméné 10 cm,

5. kostka jater o hrané 6 az 8 cm nebo Spiegeltv lalok, popfipadé s vyprazdnénym nebo podvazanym zluénikem, u selat,

jehnat a klzlat cela jatra,

6. vzorky ze zménénych, popfipadé i jinych ¢asti masa, tuku a organd,
7. chybi-li néktery organ, neporusena rourovita kost nebo jeji ¢ast o délce nejméné 10 cm,
8. vzorek prodlouzené michy z oblasti mozkového kmene;

b) u malych jate€nych zvifat cela téla, pokud nestaéi jednotlivé organy nebo ¢asti svalové, tukové &i jiné tkané.
B. Jiné formy statniho veterinarniho dozoru

Cl. 3
V souvislosti s ostatnimi formami statniho veterinarniho dozoru se odebiraji vzorky zejména,
a) je-li odbér vzorkl k laboratornimu vySetfeni sou€asti metodickych postupt, schvalenych pro vySetfovani a posuzovani

zivo€iSnych produkt Statni veterinarni spravou, anebo pravidelného sledovani cizorodych latek v krmivech, v potravinach
zivociSného plvodu a v zZivotnim prostredi,

b) vzniknou-li jakékoli pochybnosti o zdravotni nezavadnosti zivogiSnych produktl, zejména na zakladé zjisténi hrubych
zavad z hlediska veterinarnich podminek a pozadavku na zachazeni s nimi,

c) vyzaduiji-li pravni pfedpisy o veterinarni péci vysetfeni (fyzickou kontrolu) dovazeného nebo provazeného veterinarniho
zbozi,
d) dojde-li k onemocnéni nebo podezieni z onemocnéni alimentarni nemoci, anebo dochazi- li k vySetfeni a posouzeni

zivociSnych produkt z podnétu stiznosti spotfebitele.
Cl.4
(1) PFi stanoveni poc¢tu odebiranych vzorkd a jejich hmotnosti €i objemu se pfihlizi k tomu, aby
a) odebrané vzorky umoznovaly zjiSténi (potvrzeni)
1. prGmérného stavu kontrolovanych produktu z hlediska veterinarnich pozadavku na né,

2. jakéhokoli znecisténi, kontaminace nebo jiného ohroZeni i narudeni jejich zdravotni nezavadnosti,

b) byla respektovana zasada hospodarnosti.

(2) Za vzorkovanou jednotku se pro ucely odbéru vzorkd povazuje

a) | velkoobchodni originalni baleni (karton, bedna, balik, pytel, paleta apod.),

b) | upraveny celek, jde-li o kusové Zivoc&isné produkty,

c) cela zasilka, jde-li o sypané a jiné volné lozené Zivocisné produkty. Odebira se 5 vzorkd z raznych ¢asti
z4silky,

d) | nadrz, tank, konev &i jina nadoba, jde-li o tekuté Zivo&iSné produkty.

(3) Jsou-li zivocisné produkty nestejnorodé, anebo vykazuji-li nékteré z nich jakékoli zavady, musi byt pfed odbérem vzorkt
roztfidény, popfipadé Zivoc€isné produkty vykazujici zavady oddéleny. Vzorky se pak odebiraji z kazdé skupiny zvIast.
(4) Jsou-li Zivocisné produkty, které maji byt mikrobiologicky vySetieny,

a) soudrzné (pevné), odebiraji se vzorky v ucelenych ¢astech (kusech), aby bylo mozZno v laboratofi provést - po
odstranéni povrchovych &asti - sterilni kultivaci z hloubky vyrobku,

b) nesoudrzné (kaSovité, tekuté, sypké, suSené), odebiraji se vzorky sterilné do sterilnich vzorkovnic, dodanych z pfislusné
laboratore.

Cl. 5 (1) Nejsou-li dGivody pro jiny postup, odebiraji se

a) z téZe davky (Sarze) | az 2 vzorky,

b) z téze zasilky 2 az 5 vzorku.

(2) Pro zjisténi, zda davka (Sarze) odpovida stanovenym mikrobiologickym poZadavkum, se odebira zpravidla 5 vzorku.

(3) Jde-li o Zivocisné produkty téhoz druhu, ale z rliznych davek (Sarzi), a neni-li mozné nebo ucelné jejich roztfidéni, anebo
jedna-li se o vétsi pocty vzorkovanych jednotek, odebiraji se vzorky bud podle poctu vzorkovanych jednotek, anebo hmotnosti
kontrolovanych produkt(:

pocet vzorkovanych jednotek Pocet Vzorkli hmotnost v kg (objem v 1) pocet vzorki
do 10 2 do 1000 2

50 4 10000 4

100 5 25000 6

500 8 50000 8

1000 10 nad 50 000 10
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od 1001 na kazdych dalSich
500

(4) K fyzikalné chemickému vySetfeni a radiologickému vySetfeni se odebira zpravidla | vzorek.

(5) V zavislosti na dosazeni Uucelu vySetfeni mlze organ veterinarni spravy, vykonavajici statni veterinarni dozor,
odebrat vétSi nebo mensi pocet vzorka.

Cl. 6 (1) Potfebna hmotnost (objem, podet kusti) vzork( &ini:

druh VysSetfeni

kontrolovanych . mikrobiologicke  YZKalné - chemické prvky a o o piniogicke
produktd smyslové chemické latky

tekuté (v ml) 100 300 300 500 400
KasSovité (v g) 50 250 250 500 250
pevné (v g) 100 300 300 500 400
susené (v g) 50 150 150 300 300
koncentraty (vg) 50 150 150 200 200
Vejce (v ks) 3 3 3 12 10
driibez (v ks) 1 1 1 1 1

a)

(2) Jde-li o zivociSny produkt ve spotiebitelském baleni, odebira se jako vzorek | baleni, pokud jeho hmotnost (objem) dosahuje
hmotnosti (objemu), uvedené v odstavci 1. Pokud jeho hmotnost (objem) podstatné pfevySuje hmotnost (objem) potfebnou k
vySetieni, staCi odebrat jako vzorek k vy Setfeni jen pomérnou &ast spotiebitelského baleni, nebude-li tim ohroZzeno dosazeni
ucelu vysetreni,

b)

takovy pocet baleni, aby jejich hmotnost odpovidala potfebam vySetfeni, pokud hmotnost (objem) baleni je niz§i (mensi) nez
hmotnost (objem), uvedena v odstavci 1.
CL7
Organ veterinarni spravy, vykonavajici statni veterinarni dozor,
a) odebere vzorky,
b) Fadné oznaci odebrané vzorky,

c) pofidi protokol o odbéru vzorka'3), v némz uvede osoby vykonavajici statni veterinarni dozor, kontrolovanou osobu,
druh, poc¢et a hmotnost (objem) jednotlivych vzork(, uéel odebrani vzorki, stav kontrolovanych produktd, misto a ¢as odbéru
vzork(. Protokol o odbéru vzorkl podepisuji osoby vykonavajici statni veterinarni dozor a kontrolovana osoba,

d) zajisti zabaleni, uchovavani a odeslani odebranych vzorkd k laboratornimu vySetfeni takovym zplsobem, aby nedoslo k
jejich zmé&nam nebo zadménam.

13) Zakon ¢. 552/1991 Sb., o statni kontrole, ve znéni pozdéjsich predpisu.
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