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Den fulde tekst

Bekendtgorelse om forholdsregler vedrarende salmonellose hos fjerkre samt salmonella og campylobacter 1
slagtefjerkre m.m.1)

I medfer af § 4, stk. 1, § 5, stk. 1, § 32, § 36, stk. 1, § 37, stk. 1 og 3, § 39, stk. 1, § 40, stk. 1, § 45, stk. 1 og 2, § 49,
§ 50, § 51, § 54, stk. 5 og § 60, stk. 3, 1 lov om fadevarer, jf. lovbekendtgerelse nr. 250 af 8. marts 2013 og § 26, §
29, § 30, § 33, § 34, stk. 1, § 36, § 37, stk. 1-4, § 47, § 53, stk. 1, § 58, stk. 1, § 61, stk. 1, § 62, § 67 og § 70, stk. 3, 1
lov om hold af dyr, jf. lovbekendtgerelse nr. 873 af 29. juni 2013, fastsattes:

Kapitel 1
Definitioner og anvendelsesomrade

§ 1. Bekendtgorelsen fastsatter bestemmelser om forholdsregler vedrerende salmonellose hos fjerkrae og om
salmonella. Endvidere fastsattes bestemmelser om undersggelse for campylobacter i slagtekyllinger.

Stk. 2. Bekendtgerelsen vedrerer ikke infektioner med Salmonella Gallinarum og Salmonella Pullorum (hensetyfus),
der er omfattet af bekendtgerelse om hensetyfus.

Stk. 3. Bekendtgerelsen finder ikke anvendelse pd honse og kyllingeked, som er lovligt fremstillet eller markedsfert
1 de ovrige medlemslande i Den Europ@iske Union eller lande 1 EOS.

Stk. 4. Bekendtgerelsen gelder for alle salmonellatyper, for si vidt der ikke er sket harmonisering af disse 1 henhold
til Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 2160/2003 af 17. november 2003 om bekaempelse af
salmonella og andre bestemte fodevarebarne zoonotiske agenser (zoonoseforordningen), jf. dog stk. 2.

§ 2. I denne bekendtgorelse forstds ved:

1) Fjerkree: Hons, kyllinger, kalkuner, perlehens, ender, gas, vagtler, opdrattet fjervildt, duer og strudsefugle samt
hobby- og prydfugle.

2) Slagtefjerkrae: Fjerkrae, der slagtes med henblik pa konsum.

3) En flok: Fjerkrae af samme alder og med samme sundhedsstatus, der udger en driftsmassig enhed og holdes pa
samme CHR-nummer. For fjerkrea i bursystemer omfatter dette alle dyr, der er feelles om en given luftmangde.

file:///D/HTML/den129377.htm[15.01.2025 11:39:41]



Slagtefjerkraebekendtgerelsen - Bekendtgerelse om forholdsregler vedrerende salmonellose hos fjerkrae samt salmonella og campylobacter i slagtefjerkree m.m. ...

4) Et hus: Et rum eller et indelukke, hvori en flok er opstaldet. Der skal vere en fysisk adskillelse mellemrum til
andre bygninger eller til det fri.

5) CHR-nummer: Et unikt nummer i det Centrale HusdyrbrugsRegister (CHR), der identificerer en bestemt
geografisk beliggenhed.

6) AM-status: Salmonellastatus for den enkelte flok for levering til slagtning. Som AM-positive betragtes flokke,
hvor der ved de i § 7 naevnte eller senere udtagne prover er pavist salmonella. Flokke, hvori der ved de i § 7 navnte
eller ved senere udtagne prover ikke er pavist salmonella, betragtes som AM-negative. En flok, der er under
mistanke 1 henhold til bekendtgerelse om bekaempelse af salmonella i rugeegsproducerende heons og opdraet hertil
eller bekendtgerelse om bekampelse af salmonella i konsumagshensehold og opdrat hertil, anses for AM-positiv,
indtil mistanken afkreaeftes 1 henhold til de navnte bekendtgerelser.

7) Et parti fjerkreeked: Produktionen mellem to rengeringer og desinfektioner, f.eks. en dagsproduktion eller et skift.
Safremt der mellem to rengeringer produceres kod savel fra AM-negative som fra AM-positive flokke, skal
produktionen fra de AM-negative og AM-positive flokke betragtes som to selvstaendige partier.

8) Salmonellose: Sygdom, hvor forhgjet dedelighed eller almen sveaekkelse, suppleret af laboratoriefund, ger det
overvejende sandsynligt, at salmonellabakterier er en afgerende faktor i sygdommens arsagskompleks.

9) Nyudbrud: En tilstand, hvor der, efter at salmonellose er konstateret og efterfolgende ophert, opstir symptomer
hos samme eller andre dyr i flokken, som gor det overvejende sandsynligt, at salmonellabakterier er en afgerende
faktor i sygdommens arsagskompleks.

10) Kritisk resistente salmonella: Salmonellabakterier, der er resistente over for antibiotika af typen flurokinoloner
eller 3. og 4. generations cephalosporiner som er kritisk vigtige for behandling af mennesker.

Kapitel 2
Salmonellose hos fjerkree

§ 3. Den, som i sin varetaegt har dyr, som er eller kan mistaenkes for at vaere angrebet af salmonellose, skal tilkalde
en dyrlege, jf. § 27, stk. 1, 1 lov om hold af dyr, jf. lovbekendtgerelse nr. 873 af 29. juni 2013.

Stk. 2. Nér en dyrlege tilkaldes i henhold til stk. 1, skal dyrlegen sege mistanken om sygdommen be- eller atkraeftet
samt sgge sygdommens art konstateret, jf. § 28, stk. 1, 1 lov om hold af dyr, jf. lovbekendtgerelse nr. 873 af 29. juni
2013.

Stk. 3. Hvis en dyrlege efter underseggelse foretaget 1 henhold til stk. 2, eller i gvrigt 1 forbindelse med sit arbejde fér
mistanke om, at der foreligger sygdom omfattet af stk. 1, skal dyrleegen foretage indberetning til Fodevarestyrelsen,

jf. § 28, stk. 3, 1 lov om hold af dyr, jf. lovbekendtgerelse nr. 873 af 29. juni 2013.

Stk. 4. Er der ikke konstateret salmonella 1 besetningen indenfor de seneste 6 maneder, eller er der tale om
nyudbrud, skal dyrlegen udtage prover af relevant materiale til undersegelse.

Stk. 5. Dyrlagen skal, efter at have modtaget resultatet af
de laboratoriemassige undersegelser, hurtigst muligt underrette ejeren om resultatet.

§ 4. Efter Fadevarestyrelsens anvisning skal ejeren sikre, at der udtages og indsendes materiale til underseggelse for
salmonella fra bes@tninger, der som folge af kliniske symptomer mistankes for at vaere smittet med salmonella.

Stk. 2. Fedevarestyrelsen kan lade udtage prover fra besatninger til undersegelse for udbredelsen af infektion med
salmonella 1 dyrepopulationer samt fra besatninger 1 et nermere afgraenset geografisk omrade, hvor en eller flere
besatninger er sat under offentligt tilsyn pa grund af salmonella.

Stk. 3. Fedevarestyrelsen kan lade blodprever udtaget som led i andre sygdomsbekempelsesprogrammer undersoge
for serologisk reaktion mod salmonella.
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§ 5. Fadevarestyrelsen satter besatningen under offentligt tilsyn, jf. § 19, hvis der er mistanke om salmonellose 1 en
besatning.

Kapitel 3
Forbud mod anvendelse af antimikrobielle stoffer og vaccination

§ 6. Antimikrobielle stoffer mé ikke anvendes som metode til bekempelse af salmonella hos fjerkrae, dog kan
antimikrobielle stoffer anvendes til behandling af salmonellose, jf. kapitel 2.

Stk. 2. Vaccination mé ikke anvendes til forebyggelse og bekeempelse af salmonella hos slagtehons og -kyllinger.
Kapitel 4

Salmonellakontrol af slagtefjerkrae

Undersogelser og opfelgning i besetningen

§ 7. Ejeren af en besatning er ansvarlig for, at der udtages prover til undersegelse for salmonella fra hver flok af
slagtefjerkre efter bilag 1 (AM-praver), jf. dog § 16.

Stk. 2. Ved preveudtagninger og indsendelser, der skal forestds af Fodevarestyrelsen, skal ejeren af besetningen
advisere Fodevarestyrelsen senest 14 dage for proveudtagning.

Stk. 3. Stk. 1 finder ogsd anvendelse pa flokke af slagtefjerkrae, der leveres til slagtning pa slagteri udenfor
Danmark.

Stk. 4. Indsendelse og undersggelse af de 1 stk. 1 og 2 na@vnte prover sker efter bilag 1 og 4.

Stk. 5. Undtaget fra stk. 1-3, er fjerkraeflokke, der undersoges efter bekendtgerelse om bekaempelse af salmonella 1
rugeaegsproducerende hons og kalkuner samt opdrat hertil eller bekendtgerelse om bekaempelse af salmonella 1
konsumaegshensehold og opdrat hertil, jf. dog bilag 1, nr. 2 d.

§ 8. Ejeren af en bes@tning skal sikre, at CHR- og husnummer er tydeligt angivet 1 umiddelbar narhed af indgangen
til huset.

§ 9. Forinden fjerkrae athandes til slagtning, skal ejeren af besatningen vaere i besiddelse af resultatet af AM-
proverne, jf. § 7.

Stk. 2. Oplysning om flokkens AM-status skal sendes til slagteriet sammen med de produktionsoplysninger
(fedevarekadeoplysninger), der fremgar af bilag I, kapitel 11, del A i Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EF)
nr. 854/2004 af 29. april 2004 om s@rlige bestemmelser for tilretteleeggelsen af den offentlige kontrol af animalske
produkter til konsum (kontrolforordningen for animalske foedevarer), medmindre der er truffet aftale om, at slagteriet
modtager proveresultatet direkte fra det laboratorium, der analyserer proverne.

§ 10. Fodevarestyrelsen satter en flok af slagtekyllinger under offentligt tilsyn, jf. § 20 hvis der konstateres
salmonella i AM-pragverne efter § 7, eller i prover efter § 11, stk. 3.

Stk. 2. Det offentlige tilsyn omfatter den efterfelgende flok, nir denne anses for AM-positiv efter § 11, stk. 1, 3. pkt.

§ 11. Séfremt der 1 en flok af slagtekyllinger konstateres salmonella 1 AM-praverne, jf. § 7, stk. 1 og 3, skal ejeren
sikre grundig rengering og desinfektion samt udluftning og terring af de inficerede huse. Rengering og desinfektion
godkendes af Fodevarestyrelsen pa baggrund af en visuel bedemmelse og undersogelse af svaberprover udtaget af
Fodevarestyrelsen efter endt rengering og desinfektion. Hvis Fodevarestyrelsen ikke kan godkende rengeringen,
anses den efterfolgende kyllingeflok for at vaere AM-positiv, uanset resultatet af de gvrige prover, der tages fra
flokken.

Stk. 2. Hvis der i en flok af slagtekyllinger konstateres salmonella i AM-proverne, skal ejeren sikre, at der for den
efterfolgende flok udtages ekstra prover i henhold til bilag 1, punkt 2 c.
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Stk. 3. Safremt der i en flok af slagtekyllinger konstateres salmonella i AM-praverne eller i prever efter stk. 1 eller 2,
og der 1 den foregiende flok er konstateret salmonella, skal der efter denne flok vere en tomgangsperiode pa mindst
12 dage. Indsettelse af nyt fjerkrae efter tomgangsperioden ma forst ske, nar Fodevarestyrelsen har godkendt
rengering og desinfektion af huset. Godkendelsen meddeles pa baggrund af en visuel bedemmelse og undersogelse
af svaberprover udtaget af Fodevarestyrelsen efter endt rengering og desinfektion.

Stk. 4. Ejeren skal udarbejde en saneringsplan, hvis der i to pa hinanden felgende slagtekyllingeflokke konstateres
salmonella i AM-praver eller i prover efter stk. 1 eller 2. Saneringsplanen indsendes til godkendelse i
Fadevarestyrelsen senest 14 dage efter fundet i svaberpreven efter stk. 1 eller i AM-pragverne udtaget i den
efterfolgende flok.

Stk. 5. Ved gentagne fund af salmonella i kyllingeflokke pa en ejendom kan Fadevarestyrelsen palaegge ejeren at
udarbejde en saneringsplan.

§ 12. Safremt der i en flok af slagtekalkuner konstateres salmonella i AM-praverne jf. § 7, stk. 1 og 3, skal ejeren
sikre grundig rengering og desinfektion samt udluftning og terring af de inficerede huse. Rengering og desinfektion
godkendes af Fodevarestyrelsen pa baggrund af en visuel bedemmelse og undersogelse af svaberprover udtaget af
Fodevarestyrelsen efter endt rengering og desinfektion.

Stk. 2. Ejeren skal udarbejde en saneringsplan, hvis der i to pa hinanden felgende flokke af slagtekalkuner
konstateres salmonella i AM-proven eller 1 svaberprover udtaget efter stk. 1. Saneringsplanen indsendes til
godkendelse 1 Fadevarestyrelsen senest 14 dage efter salmonellafundet i svaberproven efter stk. 1 eller i AM-praven
udtaget i den efterfolgende flok.

Stk. 3. Ved gentagne fund af salmonella i kalkunflokke pa en ejendom kan Fedevarestyrelsen palagge ejeren at
udarbejde en saneringsplan.

Undersogelser og opfelgning pé slagteriet

§ 13. Fjerkrae fra AM-positive flokke eller fjerkree med ukendt salmonellastatus skal slagtes pa et fjerkraeslagteri som
de sidste i et parti.

Stk. 2. Hele slagtekaeden samt opskeringslokaler og udstyr, som har varet 1 kontakt med AM-positive partier, skal
rengeres og desinficeres grundigt, inden der slagtes fjerkre, hvori der ikke er pdvist salmonella.

§ 14. Virksomheder, der foretager slagtning af fjerkrae, skal udtage og indsende prover af fersk fjerkraeked af hons,
kyllinger og kalkuner til undersegelse for salmonella efter reglerne i bilag 2 og 4.

Stk. 2. Virksomheder, der slagter hons eller kyllinger, skal straks underrette Fadevarestyrelsen, hvis der 1 de 1 stk.
Inzevnte prover eller 1 prover udtaget som led i virksomhedens egenkontrol konstateres salmonella. Der folges op pé

fundet efter reglerne i bilag 2, kapitel 5.

Stk. 3. Hvis der i prever af fersk ked af kalkuner konstateres salmonella i de i stk. 1 navnte prever, folges der op pa
fundet efter reglerne 1 bilag 2, kapitel 6. Fadevarestyrelsen kan pabyde virksomheden at udarbejde en handlingsplan
for

nedbringelse af salmonellaniveauet pé slagteriet efter reglerne i bilag 2. Forbud eller pabud udstedt 1 forbindelse
hermed opretholdes, indtil salmonellaforekomsten er dokumenteret nedbragt til under de 1 bilag 2, fastsatte graenser.

§ 15. Kad fra hense- og kyllingeflokke opdrattet og slagtet i Danmark mé ikke markedsfores som fersk kad, for
resultaterne af undersogelserne for salmonella efter § 7 og § 14 bekrafter, at der ikke findes salmonella i kodet.

Stk. 2. Ved fund af salmonella i prover udtaget efter § 7, § 11, stk. 1 eller 2, eller § 14 af honse- og kyllingekad, skal
partiet destrueres, varmebehandles eller anvendes til andet formal, der ikke medferer en smitterisiko, og som er
accepteret af Fodevarestyrelsen.

Stk. 3. Ved varmebehandling skal centrumstemperaturen 1 kedet vaere minimum 75° C eller en anden kombination af
temperatur og tid, som giver samme virkning. Varmebehandling skal foretages pd en engrosvirksomhed.
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Stk. 4. Ved ethvert fund af salmonella i fersk honse- og kyllingeked efter dette er markedsfert, skal hele den
produktionsmangde, der er fremstillet pd samme teknologiske betingelser, og som vil kunne indebare samme risiko,
hurtigst muligt traekkes tilbage fra markedet og destrueres, varmebehandles eller anvendes pa anden méde, som ikke
udger en smitterisiko, og som er accepteret af Fadevarestyrelsen.

Stk. 5. Ved udfersel eller eksport af hense- eller kyllingeked omfattet af stk. 2, skal afsendervirksomheden
dokumentere over for Fadevarestyrelsen, at der foreligger en aftale med modtagervirksomheden om, at kedet skal
destrueres, varmebehandles, jf. stk. 3, eller anvendes til andet formal, der ikke medferer en smitterisiko, og som er
accepteret af Fodevarestyrelsen.

§ 16. Bestemmelserne i §§ 7-15 finder ikke anvendelse pa @nder, perlehons, ges, vagtler, opdrettet fjervildt, duer,
strudse samt hobby- og prydfugle.

Stk. 2. Virksomheder, der alene slagter fjerkree med henblik pa tilbagelevering til besatningsejeren til brug 1 dennes
private husholdning, er ikke omfattet af §§ 7-15.

Kapitel 5

Campylobacterkontrol af slagtekyllinger

§ 17. Der skal udtages prover til undersogelse for campylobacter efter reglerne 1 bilag 1, kapitel 1, nr. 3 og 4.
Stk. 2. Fjerkreaeslagterier beliggende i Danmark, er ansvarlige for, at de i stk. 1 n@vnte prover udtages.

Stk. 3. Ejeren af en besatning, hvor der athaendes fjerkre til slagtning pa et slagteri uden for Danmark, er ansvarlig
for, at de 1 stk. 1 n@vnte praver udtages.

Stk. 4. Indsendelse og undersogelse af de i stk. 1 nevnte prover sker efter bilag 1.
Kapitel 6
Undersoagelse for kritisk resistente salmonella

§ 18. Safremt der ved laboratoriemassig undersegelse af materiale fra en besatning pavises kritisk resistente
salmonella, skal ejeren af bes@tningen sikre, at der gennemfores

en smitteopsporing, herunder kortlegning af medicinforbrug, og indberette resultatet til Fodevarestyrelsen.

Stk. 2. En besatning med kritisk resistent salmonella kan forst erklares fri herfor, nar besatningen er slagtet eller
destrueret, og rengering samt desinfektion er godkendt af Fedevarestyrelsen.

Kapitel 7

Offentligt tilsyn

§ 19. Et offentligt tilsyn efter § 5 omfatter:

1) at flokken skal holdes isoleret,

2) at fjerkra fra flokken ikke ma salges eller pa anden made overdrages til levebrug,

3) at dyr eller produkter heraf kun mé flyttes fra ejendommen efter tilladelse fra og pa vilkar fastsat af
Fodevarestyrelsen,

4) at personer, der ferdes mellem flokken og andre flokke, skal traeffe foranstaltninger for at hindre smittespredning,
5) at ejeren skal sikre en effektiv skadedyrsbekampelse,

6) at ejeren skal sikre, at gadning, foder og lignende produkter behandles efter Fadevarestyrelsens anvisning,
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7) at ejeren skal sikre, at redskaber, maskiner og lignende, der anvendes i bedriften, rengeres og desinficeres, inden
de fjernes fra flokkens opholdssteder, jf. dog stk. 2, og

8) at ejeren straks skal give meddelelse om det offentlige tilsyn til alle, der kommer i kontakt med besatningen.
Stk. 2. Det offentlige tilsyn ophaves, nér:
1) Fadevarestyrelsen skenner, at fjerkraeflokkens sundhedstilstand er normal i besatningen,

2) Fadevarestyrelsen skenner, at en besatning med hobby- og prydfugle ikke leengere udger en smittemaessig risiko,
eller

3) flokken er destrueret, og rengering og desinfektion er godkendt af Foedevarestyrelsen. Godkendelsen meddeles pa
baggrund af en visuel bedemmelse samt underseggelse af svaberprover udtaget af Fadevarestyrelsen efter endt
rengering og desinfektion.

§ 20. Et offentligt tilsyn efter § 10 omfatter:
1) at flokken skal holdes isoleret,
2) at fjerkrae fra flokken ikke ma selges eller pd anden made overdrages til levebrug,

3) at fjerkree eller produkter heraf kun ma flyttes fra ejendommen efter tilladelse fra og pa vilkar fastsat af
Fodevarestyrelsen,

4) at personer, der feerdes mellem flokken og andre flokke, skal treffe foranstaltninger for at hindre smittespredning,
5) at ejeren skal sikre en effektiv skadedyrsbekempelse,
6) at ejeren skal sikre, at gadning, foder og lignende produkter behandles efter Fadevarestyrelsens anvisning,

7) at ejeren skal sikre, at redskaber, maskiner og lignende, der anvendes 1 bedriften, rengeres og desinficeres, inden
de fjernes fra flokkens opholdssteder, jf. dog stk. 2,

8) at ejeren straks skal give meddelelse om det offentlige tilsyn til alle, der kommer i kontakt med bes@tningen, og

9) at ejeren efter Fodevarestyrelsens anvisninger gennemforer en udredning af mulige smittekilder og evt. spredning
af smitten samt underretter Fadevarestyrelsen om resultatet af udredningen.

Stk. 2. Det slagteri, som foretager slagtning af dyrene, skal pése, at materiel, der er anvendt i forbindelse med
transport af dyr fra en besatning under offentligt tilsyn, rengeres og desinficeres umiddelbart efter levering af
dyrene pa slagteriet.

Stk. 3. Det offentlige tilsyn ophaeves, nar:

1) flokken er aflivet eller slagtet, og

2)deni § 11, stk. 1 eller stk. 3, eller § 12 naevnte rengering og desinfektion er godkendt af Fedevarestyrelsen.
Kapitel 8

Indsendelse og undersogelse af prover samt indberetning og opbevaring af preveresultater

§ 21. Alle salmonellasuspekte isolater skal underseges med henblik pé serotypning. Ved fund af Salmonella
Typhimurium eller Salmonella Enteriditis skal der ligeledes foretages fagtypning eller MLV A typning. Der skal

ligeledes foretages resistensbestemmelse af alle salmonellaisolater.

Stk. 2. Resistensbestemmelse skal foretages med de antimikrobielle stoffer, der fremgér af Kommissionens
beslutning 2007/407/EF af 12. juni 2007 om harmoniseret overvagning af antimikrobiel resistens hos salmonella i
fjerkra og svin.
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Stk. 3. De i stk. 1 nevnte undersogelser skal foretages pa4 Danmarks Tekniske Universitet, Fodevareinstituttet, et
laboratorium, der er godkendt hertil af Fadevarestyrelsen eller et laboratorium, der er akkrediteret af et
akkrediteringsorgan, som er medunderskriver af Den Europ@iske Akkrediteringsorganisation EA's multilaterale
aftale om gensidig anerkendelse.

§ 22. Prover udtaget efter reglerne 1 § 3, stk. 4, § 4, stk. 1, § 7, § 11, stk. 2, § 14 og § 17, skal indsendes til
undersogelse pa et af Fodevarestyrelsen godkendt laboratorium eller et laboratorium, der er akkrediteret af et
akkrediteringsorgan, som er medunderskriver af Den Europ@iske Akkrediteringsorganisation EA's multilaterale
aftale om gensidig anerkendelse.

§ 23. Laboratoriet skal meddele resultatet af de laboratoriemessige undersogelser af prover udtaget efter reglerne 1
denne bekendtgerelse til den, der har indsendt proven.

Stk. 2. Ejeren skal sikre, at resultatet af undersogelser af praver udtaget efter § 4, § 7, § 11, stk. 2 og § 17, stk. 3 efter
Fodevarestyrelsens anvisning overfores elektronisk til en database hos Det Danske Fjerkraeraad snarest efter, at
resultatet foreligger.

Stk. 3. Fjerkreslagterier beliggende 1 Danmark skal sikre, at resultatet af undersegelser af prover udtaget efter § 17,
stk. 2 efter Fodevarestyrelsens anvisning overferes til en database hos Det Danske Fjerkreraad, snarest efter at
resultatet foreligger.

Stk. 4. Slagteriet skal meddele resultatet af undersegelser af prover udtaget efter § 14, stk. 1 til Fodevarestyrelsen
efter reglerne 1 bilag 2, kapitel 7, jf. dog § 14, stk. 2.

Stk. 5. Resultatet af undersegelser af prover udtaget efter reglerne i denne bekendtgerelse skal opbevares hos ejeren
henholdsvis virksomheden i mindst 2 ar.

§ 24. Ejeren skal sikre, at enhver bakteriologisk pavisning af salmonellabakterier i prover straks indberettes til
Fodevarestyrelsen.

§ 25. De i § 4 nevnte prover skal udtages af en dyrlage eller efter en dyrlaeges anvisninger og under dennes ansvar.

Stk. 2. Udtagning og indsendelse af prover, gennemforelse af laboratorieundersegelser samt registrering, opbevaring
og indberetning af resultater i medfer af denne bekendtgerelse, udover det i stk. 1 samt § 7, § 11, stk. 2, § 14, og §§
21-24 n=®vnte, skal ske efter Fodevarestyrelsens anvisning.

Kapitel 9
Egenkontrol

§ 26. Ejeren af en slagtekyllingebes@tning skal udarbejde og folge et egenkontrolprogram. Egenkontrolprogrammet
skal leve op til alle krav mv. 1 en branchekode, der af Fodevarestyrelsen er vurderet tilstraekkelig til at forebygge, at

salmonella introduceres i produktionskaden, og til at sikre at eventuelt introduceret salmonella igen fjernes effektivt
fra produktionskeden.

Kapitel 10
Afholdelse af udgifter

§ 27. Udgifter til laboratorieundersogelse af prover udtaget efter § 3, stk. 4, atholdes indenfor de hertil af staten
givne bevillinger.

Stk. 2. Stk. 1 finder ikke anvendelse ved laboratorieundersegelser af duer, vagtler, opdrattet fjervildt og strudsefugle
efter § 3, stk. 4.

Stk. 3. Alle ovrige udgifter, der atholdes i medfer af denne bekendtgerelse, er Fadevarestyrelsen uvedkommende.

Kapitel 11
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Dispensation

§ 28. Fadevarestyrelsen kan efter fastsattelse af vilkar betinget af forholdende pa det enkelte slagteri tillade, at der
slagtes salmonellapositive flokke pa slagterier, hvor proveudtagning foretages efter bilag 2, kapitel 2, punkt 4, hvis
det ikke er muligt pd anden méde at slagte disse inden for landets granser.

Kapitel 12

Straffebestemmelser

§ 29. Med bade straffes den, der:

1) overtreeder § 3, stk. 4-5,86,887-9,§ 11, stk. 1-4, § 12, stk. 1-2, §§ 13 -15,§ 17, § 19, stk. 1, § 20, stk. 1 eller
2, eller §§ 21 - 26,

2) undlader at efterkomme pabud eller forbud efter § 4, stk. 1, § 11, stk. 5, § 12, stk. 3, § 14, stk. 3, § 19, stk. 1, nr. 6,
§ 20, stk. 1, nr. 6 eller 9, § 25, stk. 2, eller

3) tilsidesetter vilkar fastsat i medfer af § 19, stk. 1, nr. 3 eller § 20, stk. 1, nr. 3.

Stk. 2. Straffen kan stige til fangsel i indtil 2 &r, hvis den ved handlingen eller undladelsen skete overtredelse er
begiet med forsat eller grov uagtsomhed, og der ved overtradelsen er:

1) forvoldt skade pa menneskers eller dyrs sundhed eller fremkaldt fare herfor, eller

2) opnéet eller tilsigtet opndet en skonomisk fordel for den pdgaeldende selv eller andre, herunder ved besparelser.
Stk. 3. Der kan pélegges selskaber m.v. (juridiske personer) strafansvar efter reglerne i straffelovens 5. kapitel.
Kapitel 13

Ikrafttreeden

§ 30. Bekendtgerelsen traeder i kraft den 1. januar 2014.

Stk. 2. Samtidig ophaves bekendtgarelse nr. 1105 af 18. september 2013 om forholdsregler vedrerende
salmonellose hos fjerkra samt salmonella og campylobacter i slagtefjerkree m.m.

Fodevarestyrelsen, den 13. december 2013

P.D.V.
Hanne Larsen

/ Annemarie Legart Bisgaard

Bilag 1

Prover fra flokke

Kapitel 1

Provetyper og udtagning af prover

1) Sokkeprove: En prove af gadning opsamlet under rundgang i stalden ved hjalp af provemateriale, som kan vere
tubegaze afklippet i en leengde af ca. 15 cm. Sokkematerialet treekkes uden pd rene gummistevler. Sokkerne skal
vere af et tilstrekkeligt absorberende materiale til at kunne opsuge fugt. Sokkernes overflade skal inden
ibrugtagningen fugtes med sterilt vand eller vand af drikkevandskvalitet tappet 1 det hus, hvori dyrene opholder sig.

Rundgangen skal ske pa en made, sa der opsamles godning reprasentativt for alle dele af de enkelte gulvafsnit,
inklusive arealer med stroelse eller riste, sdfremt det er forsvarligt at g& pa ristene. Tubegazen drejes et par gange
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undervejs, sddan at hele overfladen har varet i kontakt med underlaget til slut, og tubegazen er synligt tilsmudset.
Proveudtagningen skal omfatte alle indelukker i et hus; dette medferer, at safremt et hus er opdelt i mere end to
indelukker, skal der tages mindst et par sokker 1 hvert indelukke, ogsa hvis den padgaldende provetagning normalt
kun omfatter to par sokkeprover. Nar to par sokker skal pooles, pakkes de i én ren plastpose; ndr 5 par sokker skal
pooles til to prever, pakkes hhv. to og tre par sokker 1 hver sin plastpose.

Slagtekyllinger
2) For slagtekyllinger undersoges hvert hus for salmonella pa folgende made:

a) 15 — 21 dage for slagtning: 5 par sokkeprover. Proven udtages af ejeren, dog foretager Fadevarestyrelsen
proveudtagning 1 gang arligt. Fodevarestyrelsen udtager ved denne proveudtagning, som stikpreve, en prove for
hver padbegyndt 10 huse pa ejendommen, mens resterende prever udtages af ejeren.

b) 7 — 10 dage for slagtning: 5 par sokkeprover. Proveudtagningen forests af en representant for slagteriet, et
laboratorium eller Fodevarestyrelsen. Proven kan dog udtages af ejeren, hvis flokken slagtes pa et slagteri, der
slagter feerre end 5000 hens eller kyllinger om dagen. Preven kan udelades, hvis der er feerre end 5000
slagtekyllinger 1 flokken, og flokken slagtes uden for Danmark. Preven kan desuden udelades, hvis der er fundet
salmonella i proven udtaget 15 — 21 dage for slagtning, jf. nr. 2 a.

c¢) Hvis der er konstateret salmonella 1 dyr fra den foregéende flok fra samme hus, skal ejeren foranledige, at der
udtages ekstra prover, som minimum et par sokkeprever, med henblik pa at finde smittekilden.

d) Fra flokke, der undersgges efter bekendtgerelse om bekampelse af salmonella i1 rugeaegsproducerende hons og
kalkuner samt opdrat hertil eller bekendtgerelse om bekempelse af salmonella 1 konsumegshensehold og opdreet
hertil, udtages 2 par sokkeprover, med mindre resultaterne af den senest foretagne undersogelse er mindre end 21

dage gamle.

3) For slagtekyllinger, der afthandes til slagtning pé et slagteri uden for Danmark, udtages i hvert hus senest 10 dage
for slagtning ét par sokkeprover til undersegelse for campylobacter. Proven udtages af ejeren.

4) For slagtekyllinger, der leveres til slagtning pé et slagteri beliggende 1 Danmark, udtages der pa slagteriet
kloaksvaberpreover til undersggelse for campylobacter. Fra hvert hus udtages kloaksvaberprover fra 24
slagtekyllinger, hvor der i alt anvendes 12 vatpinde. Hver vatpind anvendes til to kloaksvaberprever. De 12 vatpinde
pooles til en samleprave. Hvis kyllingerne 1 huset slagtes pa forskellige datoer, udtages kloaksvaberproverne pd den
sidste slagtedato. Proven udtages af slagteriet.

Slagtekalkuner

5) For kalkuner udtages 1 hvert hus tidligst 3 uger for slagtning 2 par sokkeprever for salmonella. Proven udtages af
ejeren, dog udtager Fadevarestyrelsen 1 gang rligt proven i én flok 1 besatningen.

6) Fadevarestyrelsen udtager prover af de ovrige kalkunflokke pa ejendommen, nar der konstateres salmonella i
AM-preverne, jf. § 7, stk. 1 og 3.

7) Fadevarestyrelsen udtager prover af alle flokke pa ejendommen, hvis der i en foregaende flok i prever udtaget af
besatningsejeren er konstateret Salmonella Typhimurium, Salmonella Enteritidis, Salmonella Virchow, Salmonella
Infantis eller Salmonella Hadar.

Kapitel 2

Indsendelse af praver

8) Materiale til bakteriologisk undersogelse for salmonella skal sendes til et akkrediteret laboratorium. Dette
materiale skal ledsages af information, der entydigt identificerer proven, herunder tydelig angivelse af CHR-nr. og

husnummer. P& formularen skal samtlige relevante rubrikker udfyldes.

9) Provemateriale skal indsendes hurtigst muligt og senest dagen efter opsamlingen. Materialet skal emballeres
forsvarligt for indsendelse. Hvis det ikke kan indsendes samme dag, skal det opbevares i keleskab ved 1° - 8° C.
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Kapitel 3
Preveundersogelse

10) P4 laboratoriet opbevares proverne nedkelede. Undersggelsen skal pabegyndes senest 48 timer efter modtagelsen
og senest 96 timer efter proveudtagningen.

11) Prover til undersogelse for salmonella skal analyseres efter den seneste version af EN/ISO standard 6579
”DS/EN ISO 6579/A1:2007 Mikrobiologisk undersegelse af fadevarer og foderstoffer — Horisontal metode til
bestemmelse af Salmonella spp. — Tilleeg 1: Anneks D: Bestemmelse af Salmonella spp. 1 dyrefeces og i prover fra
primaerproduktionsleddet”, jf. dog nr. 12.

12) Prover udtaget efter nr. 2, b og c kan analyseres efter metoden angivet i nr. 11 med felgende modifikationer:
a) Udsaed fra MSRYV sker alene efter 24 + 3 timers inkubation.
b) XLD benyttes som det eneste selektive isolationsmedium.

13) Prover til undersogelse for campylobacter skal analyseres efter ISO-standard 10272-1:2006 som
referencemetode. Der kan anvendes alternative analysemetoder, hvis metoderne er validerede pd grundlag af
referencemetoden, og hvis der anvendes en metode, der er certificeret af en tredjepart i overensstemmelse med
protokollen 1 EN/ISO-standard 16140 eller andre internationalt anerkendte lignende protokoller. Alternativt kan en
analysemetode, der er godkendt af Fadevarestyrelsen, accepteres.

Bilag 2
Prover af fersk fjerkrekead
Kapitel 1

Generelt

1) Kontrollen for salmonella omfatter undersegelse af samtlige partier, der produceres, jf. dog kapitel 2, nr. 4, nr. 5,
litra c og nr. 7 og 8.

2) Den ansvarlige for slagteriet foranlediger, at proverne udtages.

3) Proverne udtages jevnt fordelt gennem hele slagteperioden.

Kapitel 2

Udtagning af prever

4) Vedrerende: proveudtagning pa slagterier, der udelukkende slagter AM-negative flokke af kyllinger eller hons:

a) Der udtages ugentligt 300 halsskindprever fra én tilfeldigt udvalgt flok. Preverne kan pooles, dog séledes at der
maksimalt indgar 60 prever i en pool.

b) Ved slagtning af flokke, hvor der i den foregaende rotation er pavist salmonella, skal flokken slagtes sidst pa
dagen, og der udtages 300 halsskindsprever af flokken. Preverne kan pooles, dog séledes at der maksimalt indgdr 60
prover i en pool.

c¢) Der udtages for hver preve 1 g halsskind, som pooles til en samleprave af 60 g. Ved analysen tilsattes steril
peptonbuffer i forholdet 1 til 9.

5) Vedrerende proveudtagning pa slagterier, der slagter bAide AM-negative og AM-positive flokke af kyllinger eller
hons:
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a) For partier med AM-negative flokke udtages 300 halsskindsprever. Praverne fordeles ligeligt mellem det antal
flokke, som indgér i partiet, dog saledes at der udtages minimum 60 prever af hver flok. Praverne kan pooles
indenfor den samme flok, dog sdledes at der maksimalt indgar 60 praver i en pool.

b) Der udtages for hver prove 1 g halsskind, som pooles til en samleprove af 60 g. Ved analysen tilsettes steril
peptonbuffer i forholdet 1 til 9.

c¢) Der udtages ikke prover fra partier af AM-positive flokke.

6) For slagterier, der slagter bAde AM-negative og AM-positive flokke, og som slagter mellem 1000 og 5000 hens
eller kyllinger om dagen, kan preveantallet for et parti fjerkreked nedsattes til 180 prover om dagen, som kan
undersoeges som 3 samleprover af 60 prover.

7) Vedrerende proveudtagning pa slagterier, der slagter kalkuner eller under 1000 hens eller kyllinger om dagen:
a) Der udtages en gang om ugen 15 halskindsprever som 5 samleprover 4 3 prover.

b) Preverne udtages tilfeldigt under produktionen og pa forskellige ugedage.

c¢) Der udtages for hver preve ca. 10 g halsskind. Preverne pooles til samleprover af 25 g.

d) Det kan accepteres, at slagteriet anvender en anden preveudtagningsprocedure end beskrevet under punkt a-c hvis
slagteriet kan sandsynliggere, at den giver tilsvarende sikkerhed.

8) For slagterier, som ikke slagter alle ugedage eller slagter forskellige fjerkraetyper, kan proveudtagning foretages
for hver 5. slagtedag. Heri medregnes dage, hvor der slagtes kalkuner, hens eller kyllinger.

9) Et slagteri, der udtager prever efter nr. 5, kan overga til preveudtagning efter nr. 4, nar der i en periode pa 3
maneder hverken er fundet salmonella i praver af fersk kod eller 1 andre prever udtaget pé slagteriet.

10) En kortere periode end den i nr. 9 angivne kan accepteres, hvis der er tale om et sporadisk fund, og opfelgningen
pa fundet ikke afslorer alvorlige brister i produktionshygiejnen.

Kapitel 3
Indsendelse af prover

11) Praver, der skal transporteres til eksterne laboratorier, skal indtil afsendelsen fra virksomheden opbevares ved en
temperatur pa hejst 5° C. Praverne skal vaere merket saledes, at partiet og flokken, hvorfra de er udtaget, entydigt
kan identificeres.

12) Yderemballagen, der anvendes ved forsendelse, skal vaere hel og vere fremstillet af isolerende materiale, sa det
sikres, at proverne ved ankomst til laboratoriet stadig er nedkelede (1 - 8° C).

Kapitel 4
Preoveundersogelse

13) Praoverne skal analyseres sd hurtigt som muligt, efter at proveudtagningen har fundet sted. Uanset om proverne
analyseres pa virksomhedens eget laboratorium eller sendes til et eksternt laboratorium, skal analysen padbegyndes
senest dagen efter, at proveudtagningen har fundet sted. Dog kan prever udtaget fredag opbevares i kaleskab til
mandag. Proverne mé ikke fryses.

14) Praoverne skal analyseres efter den seneste version af EN/ISO 6579 som referencemetode. Det kan accepteres, at
der anvendes alternative analysemetoder, hvis metoderne er validerede pa grundlag af referencemetoden, og hvis der
anvendes en metode, der er certificeret af en tredjepart i overensstemmelse med protokollen i EN/ISO-standard
16140 eller andre internationalt anerkendte lignende protokoller.

Kapitel 5
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Opfoelgning pé fund

15) Safremt der konstateres salmonella i de i § 14, stk. 1 navnte prover, skal virksomheden foretage en vurdering af
hvilke forhold, der kan vare medvirkende til fundet. Vurderingen baseres péd en grundig gennemgang af
virksomhedens egenkontrol, séledes at der i relevant omfang foretages:

a) tilbagesporing og gennemgang af oprindelsesbesatningers salmonellastatus, herunder udbredelsen af salmonella i
bes@tningen,

b) kritisk gennemgang af indfangning og transport til slagteriet,

c) kritisk gennemgang af slagteproces og viderebehandling af produkterne, herunder partering og pakning, og
d) kritisk gennemgang af rengerings- og desinfektionsprocedurer.

16) Resultatet af vurderingen skal registreres.

17) Safremt der ved vurderingen findes en sandsynlig arsag til fundet af salmonella, skal der ivaerksettes
korrigerende handlinger for at sikre fjernelse af rsagen.

18) Safremt drsagen til fundet af salmonella ikke umiddelbart kan identificeres, skal virksomheden udarbejde en plan
for det videre arbejde med opfelgning péd fundet. Denne plan skal bl.a. omfatte udvidet proveudtagning, f.eks. 1 form
af rengerings- og halsskindsprever. Den udvidede proveudtagning tilretteleegges pa baggrund af en konkret
risikovurdering. Planen skal godkendes af Fadevarestyrelsen. Fodevarestyrelsen kontrollerer, at virksomheden
overholder de tiltag, der er fastlagt i handlingsplanen.

19) Den rutinemassige overvagning fastholdes under den udvidede preveudtagning.
Kapitel 6
Virksomheder der slagter kalkuner

20) Séfremt der findes salmonella i to eller flere samleprover i partier af fersk kalkunked fra AM-positive flokke,
eller hvis der findes en eller flere positive samleprover 1 partier af fersk kalkunked fra AM-negative flokke, skal der
reageres efter reglerne 1 kapitel 5.

21) Virksomheden skal iveerksette en skarpet salmonellaindsats, hvis de 1 nr. 20 fastsatte greenser overskrides tre
eller flere gange indenfor de seneste 4 uger.

22) Virksomheden skal, nar en skarpet salmonellaindsats iveerksattes, give meddelelse herom til Fadevarestyrelsen.

23) Virksomheden forbliver underlagt en skerpet salmonellaindsats i mindst 4 uger derefter, og indtil
salmonellaforekomsten er under den i nr. 21 navnte graense.

24) Ved en skerpet salmonellaindsats skal de mulige arsager til den hgje salmonellaforekomst kortleegges. Det kan
f.eks. ske ved udvidet proveudtagning, der kan kortleegge og dokumentere slagtehygiejnen.

25) Inden for 2 uger efter ivaerksattelsen af en skaerpet salmonellaindsats skal virksomheden have udarbejdet og
iverksat en skriftlig handlingsplan. Handlingsplanen skal beskrive, hvilke kritiske punkter virksomheden har
identificeret, og hvilke korrigerende tiltag virksomheden vil iverksatte. Tiltagene skal sikre en malrettet og
vedvarende hygiejneforbedring.

26) Handlingsplanen skal godkendes af Fedevarestyrelsen. Fadevarestyrelsen kontrollerer, at virksomheden
overholder de tiltag, der er fastlagt i handlingsplanen.

Kapitel 7
Registrering og indberetning

27) Virksomheden skal registrere resultatet af undersogelser for salmonella. Folgende oplysninger skal som
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minimum foreligge:

a) Preveudtagningsdato.

b) Fjerkreetype.

c¢) Entydig partiidentifikation.

d) Resultat af underseggelse for salmonella udtaget af det pdgaldende fjerkra for slagtning. For slagtekyllinger

betragtes en flok som positiv, hvis en eller flere af de undersogte prover for slagtning er positive.

e) Resultat af undersogelse for salmonella af det pageldende ferske fjerkraekod efter slagtning.

f) Ivaerksatte korrigerende handlinger ved fund af salmonella.

28) Resultaterne skal indberettes til Fadevarestyrelsen hver maned, umiddelbart efter at de sidste undersegelser for
maneden foreligger og senest ved afslutning af den folgende maned. Ved indberetningen kan skemaet i bilag 3

anvendes.

Bilag 3

Indberetningsskema for salmonella

Proveudtagnin- |Fjerkraetype Partiidentifikat- [Resultat af Resultat af Korrigerende
gsdato ion AM-prover PM-prover handlinger
(pos. / (antal pos. /
neg. ) totalt antal)
Slagteri: Maned: Underskrift:
Bilag 4

Skematisk oversigt over salmonellapreveudtagningen for slagtekyllinger

slagtning (ante mortem,
AM)

Alder Udtagningssted Provemateriale Prove tages af

7 — 10 dage for Huse 5 par sokkepraver Slagteri, laboratorium

slagtning eller
Fodevarestyrelsen

15 — 21 dage for Huse 5 par sokkeprover Ejer Fadevarestyrelsen:

En gang om &ret udtages
én prove fra ét hus for
hver 10 huse pd
ejendommen.
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Efter slagtning Slagteri Slagterier, der udeluk- [Slagteri
(post mortem, PM) kende slagter AM

negative flokke:

300 prover fra én flok

hver uge. Proverne
analyseres som 5
samleprover, hver med
60 prover.

Slagterier, der slagter
bade AM negative og -
positive flokke:
Mindst 300 prever

fra hver batch. *
Proverne

analyseres som 5
samleprover,

hver med 60 prover.
Der skal udtages
mindst 60 prover fra
hver flok i en batch.

*Preveudtagning kan reduceres for slagterier, der slagter under 5000 dyr om dagen
Officielle noter

1) I bekendtgerelsen er der medtaget visse bestemmelser fra Kommissionens forordning nr. 200/2012/EU af 8. marts
2012 om et EU-mal for mindskelse af forekomsten af Salmonella enteritidis og Salmonella typhimurium i flokke af
slagtekyllinger, jf. Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 2160/2003, EU-Tidende 2012, nr. L 71, side
31, Kommissionens forordning nr. 1190/2012/EU af 12. december 2012 om et EU-mél for mindskelse af
forekomsten af Salmonella Enteritidis og Salmonella Typhimurium i kalkunflokke, jf. Europa-Parlamentets og
Rédets forordning (EF) nr. 2160/2003, EU-Tidende 2012, nr. L 340, side 29, og Kommissionens forordning nr.
1177/2006/EF af 1. august 2006 om gennemforelse af Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr.
2160/2003 for s vidt angér krav vedrerende anvendelse af serlige bekempelsesmetoder som led i de nationale
programmer for bekaempelse af salmonella hos fjerkrae, EU-Tidende 2006, nr. L 212, side 3. Ifelge artikel 288 i
EUF-Traktaten gaelder en forordning umiddelbart i hver medlemsstat. Gengivelsen af disse bestemmelser i
bekendtgerelsen er sdledes udelukkende begrundet 1 praktiske hensyn og bererer ikke forordningens umiddelbare
gyldighed i Danmark. Bekendtgerelsen har som udkast veret notificeret i overensstemmelse med Europa-
Parlamentets og Radets direktiv 98/34/EF (informationsproceduredirektivet), som @ndret ved direktiv 98/48/EF.
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