LA JUNTA MILITAR DE GOBIERNO,
Considerando:

Que de acuerdo con lo dispuesto por el Ar-
ticulo 8° del Decreto Supremo N° 502-C de 10 de
Marzo de 1964, es menester reglamentario y dic-
tar normmag a las que debe cefiirse la Comision
Nacional de Mataderos para el control sanita-
rio y vigilancia de la produccion, transporte y
comercializacion de los productos de la carne; y,

En uso de las facultades de que se halla in-
vestida,

Decreta:

B presente —

REGLAMENTO DE LA LEY SOBRE MATADE-
ROS, INSPECCION, COMERCIALIZACION
E INDUSTRIALIZACION DE LA CARNE

CAPITULO 1T
De las Disposiciones Preliminareg

Art. 19— El presente Reglamento establece 1as
normas que regulan la construcaién, dnstala-
clén y funcionamiento de los mataderos, la ins-
pecciém sanitaria de los animales de abasto y
carnes de consumo y la industrializacién y co-:
merclo de las mismas.

Art. 2°— Quedan sujetos a inspeccléon y reins-
peocibn, previstas en este Reglamento, log ani-
males de carniceria pertenacientes a las sigulen-
tes especies: Bovina, ovina, porcina, caprina y
otras que en el futuro sean incluidas oficial-
mente para su control por pambe de 1a Direoclién
de Fomento Pecuarip.

1a inspeccién & que se reﬁere este Reglamen-
to corresponde, bajo el punto de vista industriai
y sanitario, al control “anbte y post-mortem’” de
los animales, al reclbimiento, manipulacion,
transformacién, elaboracién, preparacién, con-
servacién, acondicionamiento, empaquetamiento,
almacenamliento, rotulaje, trdnsito y consumo de
carnes destinadas o no a la alimentacién hu-
mana.

Art. 3°— La direccibn de Fomento Pecuarlo,
por medio del Departamento de Industrias Pe-
cuarias, Seccién Mataderos-Frigorificos; realiza-.
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r4 Ia inspeccion a que se refiere el articulo an-
terior, pudiendo recurrir, en casc necesario, a
otras organizaciones sanitarias y especialmente
a las municipaies.

Art. 49— La Comisién Naclonal de Mataderos,
de acuerdo con el Articulo 7° de la Ley y bajo
In asesoria det Departamento de Industrias Pe-
cuarias, podrd proponer la modificacion G2 las
disposiciones constantes en este Reglamento, pa-
ra actualizarias segun ias circunstancias.

Art. 59— Se flja el plazo de un afio, desde 1a
vigencia de este Reglamento, para que la Coim..-
sién Nacional de Mataderos, obligue progresiva-
mente a las entidades 0 empresas correspon-
dientes a que reaiicen la transformacién de los
sistemas de faenam!ento, comerclalizacién y en-
trega de los produotos al consumidor,

Art. 6°— Las productores y rccomerciantes de
ganado podrin vender sus animales en cualquler
matadero de 1a Reaplblica; asimismo, los comer-
clantes de carnes o las empresas procesadoras
estdn facultades para expender sus productos en
cusiquier mercado del pais. Sinembargo, ante
graves desequiibrios d= un mercado loecal, 1a
Comisién Nacional de Mataderos coordinard sus
actividade: con otras Dependencias del Estado
& ocuyo cargo esté la politica ecanémica nacio-
ml para adaptar las medidas mas aconsejadas.
En los Mataderos de t'po industrial, las empre-
sas organizadas podrin intervenir por su propia
cuenta en el comercio, procesamiento y venta del
ganado de abasto y 4® sus carnes y productns
Industrializados.

Am. T Las sanciones a las infracc'ones de
m Ley de Mataderos y del presente Reglamento
serdn impuestas por las autoridades correspon-
dientes, a peticion de los Inspectores.

‘ CAPTTULO U
De los Mataderos Piblicos, Pﬂquos 0 Mixtos

Art. 89— Todo Matadero dispondrd de costa-
blos de espera separados para las especles: bo-
vina, porcina v avino-caprina; un establo cua-
rentena; matadero sandtarto independlente y
todas las instaiaciones previstas en el programa
adptado por ¢f Ministerio de Agricultura y Ga-
naderia, en aplicac'én del Plan General de De-
arrollo Econdémico y Boclal.

Art. 90 K1 ingreso a los Mstaderos estd re-
servado al personal de servicio y a aquellas per-
sonas extrafiss que hubicran obtenido permiso
especial de la Direccién del establecimiento,

Art. 10— Los animales serdn introducidos en
corralles separndos, seglin el orden de llegada,
determinando €1 nombre del propletario.

Arnt, 11— E! proptetario o encargado del in-
greso de los animales al Matadero, estard obti-
gado & solicitar el desposte inviicando, segin for-
muiario especial; especie, sexo, adad y proce-
dencia de ¢llos, asf ccmo también €l ncmbre del
propietario y su dreccién. Ia solicitud serd di-
rigida sl Director Técnico el Matadero o a su

Representante; en consecuencis de esta solicl-
tud, ios animales seran sornetidos el exsmen
“ante mortem” e Inscritos en los registros ade-
cuados.

Art. 12— Los animales de desposte, introdu-
cides en los establos de espera anexos a log ma-
taderos, no podran eer sacrificados antes de 12
horas posteriores & su ingreso, periodo en el que
jos animales serin abrevados

Art. 13.— A juiclo del Direztor Téenico del
Matadero, los animales introducidos en los es-
tablos de espera podrin pemmanecer hasta 4 dias,
tiempo durante ei cual recibirdn atimentacién y
bebida. Seis horas antes del sacrificio no debe-
ran ingerir alimento elguno.

Art. 14— Los animaies destinados al sacrifi-
cio en todos los Mataderos de la Repiiblica 89
someteran sl sigulente procesamiento;

a) Pesaje al momento de legar;

b) Examen ante-mortem;

¢). Segun el resulado del examen, los anims-
les pasarén a los establos de espera o de ousa-
rentena, 0 también podrdn ser sacrificados ine
mediatamente en el matadero sanitario, de acuere
do el criterio ¢e] profesional responsatie; :

d) Los animales antes de sor introducidos &
1a sala de matanza recibirdn asco exterior total;

2) Ei sacrificio se lo hard previo aturdim'an-
to realizado con: maszo, pistolete o punsén, des-
carga eléctrica o anhidrido carbénico;

1) Desangre inmediato con ¢ animal suspen-
dido en &l drea de sangria; ~

¢) Desudllo con el animal suspendido en riel

y separados;
h) Desarnticulacién, exisoeracién, separecién
de tabias & inspeccién. y clasdliocacién, cperacio-
nes que seran realizadas en puestos fijos. Las
patas, cabeza y viceras serdn desalojadas fuers
de las naves de matansa;

1) Pesaje, ducha y s'macenamiento-en loa Iri-~
goriticos; ,

§) Las pleles, pasarin a los lugares provisio-
nales de almaocenamiento;

k), La sangre, asi como todos los tejidos y Vi~
ceras que han sido objeto de dezomiso, pasarda
2 la sala de tratamiento de subproductos. s juclio
del Médico Veterinario Inspector;

1) Las partes decomisadas no apias para ser
procesadas en la planta de subproductos, seran
incineradas en ¢! horno crematorio;

m) El contenido gastrointestinal podrd ser
trutado Industriaimente o rezclectado en el es-
tercolero; y A

n) Las glindulas de aprovechamiento opote-
rapico deberdn ser recolectadas en cémaras de
congelamiento con fines industriales,

Art. 13— La carne salida de jos frigoriticos po-
drd ser vendida, al por mayor, en ia sala de ven-
tas del Matadero,

Art. 16.— Los preclos de venta de las carnes ya
sea en tablas, cuartos, corte; y cortes deshuess-
dos, al por mayor y por caldad, serAn fjados
diariamente y publicedos semanaimente en bo-
detines de circulazién mactonsd, asi como tam-
b¥n por la prensa y mAs medios de difiisién,
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La fijacién de estos precios serk hecha por la
Comisién Naclonal de Mataderos.

PACITULO LI
De los Expertos Inspectores

- Art. 17— Seran Inspocbores de Carnes los Mé-
dicos Veterinarios especiatizados y los especinlis-
tas que hayan sido seleccionados en los respes-
tivos concursos, quienes serin ciasificados, de
acusrdo con las disposiciones de ia Ley de Carre-
ra Administrativa, por Ia Oficina Naclonal de Per-
sonal,

A%, 18— Los concursos de que habla el articu-
fo anterior se realizarin unicamente por exa-
men, segin programas que fijard la Direccién de
Fomento Peeuario y por un jurado que lo integra-
r4 ¢ Director 48 Fomento Pecuario o su Repre-
sentante quien jo presidird, un profesor de Ana-
tomia Patolégica, un profesor de Histopatologia y
un profesor de Inspeccién de Carnes.

Art. 19— El Ministro de Agricultura y Gam-
derfa designard a los Ingpectores de Carnes ca~
tificados que deban Intervenir en el control de
los Mataderos. Dichos Iaspectores, en el ejerci-
clo de sus funciones, se sujstardn a la Ley de
Mataderos y ai presente Reglamento.

Art. 20.— Las categorias y sueldas de los Ins-
pectores de Carnes »e sujetarin a la Ley de Ser-
viclo Civil y Carrera Administrativa. Las siguien-
tes ontegorias regirén el Escalaféon de los Ins-
pectores de Carnes:

&) Directores Técnicos;
© B), Jefe Técnico de Mercado y de Carnes;
c) Inspectores de Carnes, aln Yesponsabilidad
directa.

‘La compebencia que correspornderd a cada una
de las categorias es la sigulente:

1.— Director Técnico para Mataderos que ten-
gan una produccién de carne de més de 18.000
toneladas anusles;

2-- Director Técnico para Mataderos que ten-
gan una produccién de carne memor de 18.000
toneladas anuaies;

3.~ Jefe de Mercado de Ganado y de Carnes,
con funciones de control saniteario de ganado y
clasificacion de las carnes. Participard en 1a Co-
misién que conbtrola los precios registrados se-
mamakmente en los meroados de ganado y de
carnes; y,

4— Inspectores de Carnes, sin responsabili-
dad directa, que tendrdn a su cargo el examen
ante y post martem de los animales de abasto.

Art. 21.— H1 control del funcionamiento téc-
nico de todas Tas Sacciones Industriales de los
Mataderos como ser: establos de espera, naves
de matanza, triperia, mondonguerfa, p'antas de
subproductos, cémsaras frigorificas, salas de ven-
ta v equipos mecdnicos en general, estarin ba-
jo la responsabiidac del Director Técnico de
cada estabiecimiento.

Art. 22— Cuaiquier sancién o medida disci-
plinaria para un Inspector podrd ser propuesta
por las autordades respectivas dentro de ia Em-
presa, }a misma que deberd d'evarse a conoci-
miento de la Comision Nacional de Mataderos
para su resolucién.

CAPITULO IV

De Ias Normas Generales sobre el transporte‘
de Animales al Matadero y su Sacrificio

Art. 23 —Podrin introducir al matadero anima-
les de desposte para el sgcrificlo s6lo quienes es-
tuvieren provistos de' licencia especial para el
comercio de ganado, de conformidad con el ar-
ticulo 99 de Ia Ley.

No se reclamarid dicha licencia a Jos ganaderos
que desearen hacer despostar su’ proplo ganado,
sinembargo, deberin proveerse de una autoriza-
cién otorgada por la Direccién de Famento Pe-
cuariv o por la Comisién Nacional de Mataderos,
previa solicitud acompafiada de une declaracién
del ganado existente y registro de la marca de
identificacién de ias haclendas de explotacién,
hasta el 1° de Enecro y el 19 de Julio de cada afio,
fechas en las que se realizarin las correspondien-
tes inspecciones. .

La autorizacion, expedida gratuitamente para
los ganaderos, seré vilida por 8 meses y renava-.
ble, previa Ja presentacién de la deciaracién an~
tes menclonada (capital de ganado existente).

Art. 24— Las lcencias para comercio de ga-
nado de abasto serdn expedidas en favor de to-
dos aquelios que solicitaren a Ja Comision Naclo-
nal de Mataderos,

Las licencias serdn de dos t'pos: .provinciales
y nacionales. Las primeras, cuyo costo serd de
$ 300,00 anuales, darin derecho e ejercer o1 co-
mercio de ganado vivo dentro dal territorio de !a:
provincis para 1a cual hayan sido otorgadas las
licencias. Las segundas, que tendrdn un costo de
$ 3.000,00 anuales, dardn derecho al comercio de
ganado vivo en .40 el territorio de 1a Repdblica:
y sus caracteristicas serdn igualmente especifica-
das en los certificados san'tarios, que. deberin
acompafiar a cada lote de ganado destinado a lo0s
establecimientos de dasposte. Los certiticados sa-
nitarios serAn expedidos por lcs Médicos Vetert-
narios Provinciaies o Cantonales, quienes no ten-
dran derecho a ninguna remuneracién por la ¢on-
cesién de los citados certificadcs.

las Heencias deberdn justificar cada camblio de
sitio del ganado destinado al desposte y sus ca-
raoteristicas (nimero, nombre del doefio, locali-
zacion de su propiedad, ete.), serin especificadas
en los certificados sanitarios que autorizan el
trasiado dal ganado.

Art. 25.— Los enimales destinados al Matadero
deberin ser conducidos, exclusivamente, en ve-
hiculos.

Art. 26— Los animales afestados por cojeras
graves podrin ser sacrif'cados en el matadero
sanitario antes del periodo de espera previsto,
& juicio del Inspector de Carnes que efsctta el
examen ante-mortem,
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. Art. 21— Los animales que presentaren frac-
turas de las extremidades o lesiones graves po-
drén ser sacrificados, previa autorizacién escri-
ta por el Médico Veterinario locai, cantonal ©
provincial. 8erin inmediatamente desangrados
a fondo, eviscerados y trausportados al matade-
ro mas cercano, en el que se complementaran
tas operaciones de desuelio y ia preparacion pa-
ra la Inspeccién. La decision final concernira al
In.spector de Carnes de mayor jerarquia.

Art. 28— La carga y descarga de los anima-
les, transportados. debera hacerse por medio ce
planos inclinados, expresamente construidos pa-
ra el efecto, a fin de evitar accidentes.

Art. 29.— Los animales grandes transportados
en vehiculos podran viajar sujetos, pero de ta!
manera Que puedan permanscer parados. Los
animates pequefios deberan disponer del espacio
suficiente para poder acostarse. Por ningun mo-
tivo se consentird lipar las extremidades de los
animeles durante &l transporte.

Los vehiculos deberin ser suficlentemente ai-

reados. 8i se efectuare el transporte de anima-
les grandes y pequefios en & mismo vehiculo, se
les manterxirda convenientemente separados por
medio de travesafios de madera.
" Art. 30.— E! piso de los vehiculos destinados
al transperte de ganado estard construido de tal
manera que evite los resbalones de los animales
y sdeméis permanecerf recubierto de aserrin,
arena, ete. durante todo el viaje.

CAPTTULO V

N De 1a Inspeccién de Animales, Carnes
y su Clasifieaeién

Art. 31.— El examen ante-mortem establecerd:
- a) 8] ol animal adolece 0 no de enfermedad
o lesiones que pudierin afectar la comestibili-
dad de las carnes o influir sobre su calidad;
-'b) Si el animal presenta o no sintomasg de
enfermedades infecciosas que requeririn medi-
dag profilacticas especiales;

. ¢) A juiclo del Médico Veterinario Inspector,
sl la temperatura del animal, tomada antes del
desposte, supera a Jos 39°C. no serid autorizado
el eecrificio del animal y éste serd mantenido
en observacion;

. d) Condiciones generales de todo el cuerpo 7
del pelo, actitud, movimiento y mirada del ani-
mal, etc,;

- @) Condiciones que presentan las mucosas,
fas aberturas naturales, los 6rganos genitates,
jas ubres, eic.;

- 1) Eventuales disturbios resptiratorios y di-
gestivos; v,

£) Herldas, lesiones, artritis, higromas y otras
afecciones.

. Art. 32— Los animales que al examen ante-
morten presentaren sintomuas de enfermedades
infecciosas que determinen confiscacién de sus
carnes, serin sacrificados inmediatamente en el
Matedero sanitario y sus carnes serin desnatu-
ralizadas o esterflizadas para una recuperacién
eventual como subproducto,

Art. 33— Las canales sern presentadas a la
inspeccion divididas en dos mitades. La inspec-
cion de la cabeza, de las visceras y de los de-
mAis organos internos, asi como de las ubres y
de los 6rganos genitales, se efectuar sin que
ninguna de esas partes haya sido sustraida an-
teriormente o cortada o haya sufrido indecisio-
nes. Un nGmero u ofra marca correspondiente
s la de log respectivos animales, se aplicard a
iz cabeza, visceras abdominsles y torécicas.

Art. 34— Las carnes serin clasificadas de la
siguiente manera: buena, estandard y superior;
siendo necesario para recibir esta clasificacién
reunir las sigulentes caracteristicas:

Superior— La proveniente de ankmales en 6p-
Limo estado de nutricién y acabado, de color ro-
sado péalido y seglin el sexo y Ia edad.

Standard.— La proveniente de animales en in-
termedio estado de nutricién y ecabado, mar-
morizadas y segin el sexo y la edad.

Butna.— Las carnes magras.

Las carnes clasificadas (frescas, retngu-uhs.
congeladas), podrin ser reinapecionadas en cual-
quier momento.

Art. 35— El Médico Veterinario Inspector, des~
pués de su control sanitario y luego de haber
realizado la clasificacién respectiva, hard epli-
car los sellos correspondiientes sobre las carnes
y visceras.

Dichos sellos reunirén las canoteﬂsﬁcu si-
guientes:

a) Para Ia carne calificada como “buena”,
redondos y de color verde (mescia de gonserina
v azul verde metileno);

b) Para carnes calificadss como “standard”,
trianguiares y de color vicleta (mescla de azul
de metileno y wvicleta de genciana);

c). Para carn2 calificada como mperlor”,
cuadrados y de color negro; y

d) sello sanitario, romboidal y de ocobr
rojo. "

Medida de los sellos:

El redondo tendrd 7 cms de didmeiro; Ins
triangulares serin equilétercs, con 5§ ems. por
lado; los cuadrados tendrin 6 cms. por lado;
todos los selios xndieartnelnombmdelmh-
dero y la calidad de carne.

mmboldaldecyllzans.dehdo,nmrt
las siguientes inscripciones:

Las iniciales MAG y DIP que corresponden a
Ministerio de Agricultura y Gamaderia y Depar-
tamento de Industrias Pecuarias; en e medio
de las dos la leyenda: Revisién Sanitaria, y en
su parte inferior, dos series de ntmeros que in-
dican: la una, lapmeedemhdelaea.meyla
otra, el registro de la industria.

Las letras tendran 05 cms. de altura. '

También deberin emplearse prescintos de ‘se-
guridad conteniendo uns piaca de aluminio en
la que conste, en letras de relieve, la clase de
carne y el dia de salida del Matadero.

Tanto los sellos como los preacintos con placa
serdn colocados en tal forma que la parte de
aplicacién sea la dltima que expendan lag ter-
cenistas, 1o que facilitard el control por parte
de! Inspector de Carnes. .
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Art. 36— En Jas carnicerias, en los estableci-
mientos de embutidos y de carn=s enlatadas, en
los mercados y en cualquier lugar en los que s¢
venda carne, sea fresca o preparada para el
consumo humano, los Médicos Veterinatios Ins-
pectores de Carnes expresamente designados y
autorizados podrin, en todo momento, efectuar
inspecciones posteriores independientes a las del
examen realizado en el matadero y retirar muec-
tras para examenes de Labomatorio, sl asi lo
considera necesario. De dichos anélisis se debe-
rid establecer un parte con dos coplas que serin
destinndos asi: el original para el propietario de
la mercaderia; una de las coptas para el labo-
ratorio de andlisis y la otra copia para el Ins-
pector a fin de que pueda justificar su inter-
vencién.

CAPITULO VI
De 1a Matanza de Emergencia

Art. 37.— Deben ser sacrificados de emergen-
cla, a juiclo del Médico Veterinario Inspector,
los animales: sgonizantes, con fracturas acci-
dentales comprobadas, con contusiones genera-
iimadas, con hemorragia, con hipo o hipertermia,
por deciibito forzado y otros estados anormales
citados en los anexos a este Reglamento.

Art. 38— Siempre que haya scspecha de un
proceso septicémico, el Médico Veterinario Ias-
pector recurrird el examen bacteriologico, prin-
cipalmente cuando hubjere inflamacién de los
intestinos, mamas, tutero, articulaciones, pulmo-
nes, pleura, periténeo y lesiones supuradas o
gangrenoses, .

AmM. 30.— Es prohibida la matanza de emer-
gencia en eusencia del funcionario Imespactor.

Art. 40.— Son considerados jmpropios para el
consumo humano o8 animales que, sacrificados
de emergencia, se encuadren en los casos de
condenacién previstos en el Reglamento Santta-
rio Interno del Matadero o por otras razones jus-
titicadas por la Inspectoria.

Art. 41— Las carnes de los animaleg sacrifi-
cados de emergencia que, luego de !a muerte.
presenten reacién francamente dcida, serin
decomisadas.

Art. 42.— E] procesamiento de toros lidlados
serd en lugar anexo a la plaza, en el que debe
m de un Matadero con las iInstalaciones

a3 y sus carnes, vna ver inspeccionadas
y rotuladas como 4ales, n ser destinadas
al consumo. :

CAPITULO VI
Del Secuestro de Carnes y Visceras

Art. 43.— S8erin sscuestracas las cammes y
visceras, asi como los preparados a base de és-
tas, reconocidas por el Inspector como no aptas
o nocivas para la salud humana. En los Mata-
deros que existieren Instalaciones para la pro-
duceién de harina de carnes podrin ser utili-

zados con este fin, a juicio del Veterinario Ins-
pector, lay carnes y visceras decomisadas y don-
de no hayan dichas instalaciones serian des-
truidas en hornos crematorios.

Las carnes secuestradas por cualquier causa
que s'gnifique infraccién a la Ley y reconocidas
como aptes para el consumo, serin destinadas
a los hospitales o entidades de beneficencia.

CAPITULO VIO
Del Transporte de Carnes

Art. 44— E! transporte de carne y visceras,
dexde los Mataderos a %os sitios de expendio o
consumo, se reslizard bajo las sigulentes regu-
fuciones:

a) Las carnes deberin ser transportadas en
verjculos cerrados, revestidos dc ldminas galva-.
mzadas y en los que }a cabina del conductor se-
4 independiente. Las canales deberin estar sus-
pendidas del techo de los furgones, sin que to+
quen el piso, sobre el cual no se¢ dejard que se
estanque liquido aiguno., Los vehiculos deberdn
ser aireados de manera que no puedan entrar
insectos polvo, etc.

b) Dichas caracteristicas serin exigidas, ex-
presamente, cuando el serviclo de transporte
esté asegurado por una sociedad o efectuado por
los carniceros cuya capacidad de trabajo ses su-
perior a 1.500 kilogramos semanales o sea alre-
dedor de 5 bovinos adulios, 10 porcinos, 10 ovi-
nos o sus equivalentes.

¢) Cuando las cantidades de carne a trans-
portarse sean inferiores a 200 kilogramos dia-
rios y su destino se limite a menos de 2 ktléme-
tros del matadero, se podrin utilizar medios de
transporte sin Ias caracteristicas antes anotadas,
slempre que las carnes estén fuera de la wvista
del publico, cublertas de delas perfectamente
Jimpias y tengan el permiso del Veterimario
Inspector.

Art. 45.— Las carnes a transportarse fuera de
la cludad sede del matadero o cualquier lugar
que sobrepase un radio de 5 kilometros, debe-
Tdn ir acompafiadas por un certificado otorga-
do por el Veterinario que efectud la inspecciéon;
dicho certificado serd recibdo por el Veterina-
rio Inspector del lugar de destino ¢l ocual, lue-
20 de haber efectuado una visita de control, lo
retendrd y extenderd un recibo cuya copia en-
viard al Veterinario Inspector del Jugar de
origen.

Art. 48— Los carros destinados al transporte
de came no podrin ser utilizados en oiras fina-
lidades y para su identificacién terdrin un co-
lor uniforme que seri sefialado por la Comisién
Nacional de Mataderos y llevari letreros clara-
mente visibles con la siguiente leyerda a los dos
ladns: “TRANBPORTE DE CARNE".

Art. 41— Para el transpcrte aéreo de carnes
no refriceradas ni congeladas, cuando el tiempo
de vuelo no exceda de una hora, estas carnes
serdn protegidas mediante sacos de tela esteri-
lizada. A su llegada deberin ser tranwportadsas,
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desde el terminal aéreos al frigoritico, en vehicu- II.—Por Mmspeccién mutam de las
los que reunan las caracteristicas anotadas en carnes:
el artienlo 44° del presente Reglamento y con- De un bovino ... .. i w100
ducidas a los almacenes frigorificos de la loca- De un poreino ... .oe e " 5.00
iided, donde permanecerdn por un tiempo mi- De un ovino 0 caprino ... ... » 200
nimo de 24 horas antes de su expendio. .
III.—Por certiticados de origen y
Yy transponte de carne:
CAPITULO IX Por 100 kilos de carne o Irac-
cién de 100 kHos ... ... .o w 10,00
De las Tasas y Derechos Por 101 kilos hasta 200 kios.. , 20,00
‘ Por 201 kilos hasta 300 kilos.. ,, 30,00
Art. 48— Las tasas son de dos clases: Por 301 kilos hasta 500 kilos.. , 45,00
Por 501 kilos hasta 1.000 kilos. , 80,00
a) Aqueilas que se pagan al Estado, por me-
dio del matadero, como ccampensacion a los exd- IV.—Por Inpeccién de ct.niverias,
menes que se realizan en los animéles y 1a ins- establecimientos de chacineria
peccion de carnes que se efectia/en estos esta- y cualquier otro dugsr de ex-
blecimientos; y pendio de carnes wsutorizado
‘ por 1a Comisién Naclonml de
b) Aqueilas que se pagan por concepto G l- Mataderos:
cenciag para el cocmercio de/carnes, por la ins- Visita amupl obligatoris, sin
poceién de carnicerias, ete./ que serdn cobradas andlisis de muestras ... ........ » 100,00
por medio de un recaudaddr autorizado.
V.—Por licencias anuales de co-
Estas tasas quadan esfabiocldas segin las si- mercio e Iindustriaiizacién de
guientes tarifas: carnes:
I—Por examen ey vivo de cada Tipo “A”, comercio al por ma-
hovino ... ... foee s $ 1000 yor y fdbrica de embutidos y
Por examen An vivo de cade enlatados ... ... e 1.000,00
poreino ... .. f e e e, " 3,00 TIDO “B1” ..o e e sereens w 378,00
Por exammen en vivo de cada TIPO “B2” ... et i e » 230,00
ovino o caprino ... ... ... " 2,00 TIPo “B3” .ot v e vt i 128,00

Los derechos— Be entiende por taies aquellos que deben ser pagados a 1a Empresa por las per-
sonas que utilgan los serviclos de los Mataderos, tales como: permanencia en los establos de
espera, pewmje, procesamiento de los animales y permanencia de las carnes en los frigorificos.
VI~-Por pex{mneucu de oada res en los establos de espern:

Tiempo de espera

Fn «f primer dia (24 homs) .. . . .. ..
En el segundo din (48 horas), ... ..
Fn ¢l tercer dia (72 horas)
En/ﬂl cuarto dia (96 horas) ..

VII. —Po‘- pesaje de los animales
VIII.~PbHr el procesamiento de:
X or permanencin en los frigorif! cos'
Por cada 100 kilog-runos de carne y por
cada 24 horas . .. .

.................

CAPITULO X
De Ias Tercenistas y 'rereenus

Art. 40.— 8e entenderd por tercena el ~lccal
donde se realiza el expendio de lcs predurtos
carnicos ¢1 pilblico. Las tercenas o ¢arnicerias
serdn de 3 tipos: BI, B2 y B3.

Para la inttaleclén de las terrenas 3e requiere
unp ltcenc'a, de conformidad con of articulo 09
de ia Ley. El Departamentn de Industrias Pe-
cuarias nombrark un Delegado Médico Vaterina-

Especie animal

Bovino Poreino  Ovino-caprino
$ 5,00 $ 25 $ 1,00
" 1000 . " &00 " 250
* 20,00 " 10,00 » 5,00
» 20,00 " 10,00 » 800
» 1,00 " 0,50 " 028
b 45,00 " 15,00 " 5,00

" 8,00

bopd
rlo, quicn realizard la clén ocular del lu-
gar en el cual se efectuard el comerncio de lna
Carnes,

Art. 50.— La l'cencia a la Que se refiere el ar-
ticu'o antertor, tendrd una validez de 12 meses
y deberd ser removada un mes antes de su. oa-
ducidad, previo ¢1 pago del honorario respecti-
vo. En caro de eesacion del comercio o clerre de
los locales destinacos o la venta de carne, con la
oportunidad debidm, se comunicard a la Comi.
sién Nnclonal de Mataderos,
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Ait, 51— Los Jocales de que habia el articuwo
49, deberin reunir los siguientes requisitos:

1) Bstar situados a mas de 200 metros de los
lugares declarados insalubres por las autoridadr,
santariae.

2) Tener acceso s ia calle y disponer de una
acera 8 Jo isrgo de toda la facasda; exhibird
un rétulo de acuerdo con las caracteristicas que
fijard la Comisién Naclonal de Mataderos.

3) Contar con pavimento lavable e imper-
mesable.

4) Tener una superficie, en 4a sala de ventas,
no inferior a:

30 metros cuadrados para las tercenas de
tipo “B1".

20 metros curdrados para las tercenas de
tipo “B2”.

12 motros cuedmdos para ‘las tercenas de
tpo “B3”.

5) Tener el cielo razo a una altura minima de
3 metros 50 centimetros (3,50 mts.).

8) Tener los m{m recubiertos de baldosa
blanca 0 de matggisk sianilar iavable, fcrmando
un z6caio de 1,60 mts. de altura; el resto d» las
paredes. hasta e! clelo razo, seran pintadas 2ol
¢Ceo 0 con otra pintura simiiar, prefiriéndose ¢!
cclor azul. Las ezquinas entre las parcdes y en .a
tise de laz mismas, unida con ei suelo, seran
redondeadas para permitir uno facil 1mpieza
de los pavimentes.

7) Tener ventanas protezidas por tela me-
tilica, como también o3 orificios de aireac'én.
La superticie ablerta y la de ilumimacién natu-
ral, serd de 1/20 y 1/6, rewostivamenbe, con re-
lacién a ia superticie d=l local.

8) Las puertas de ingreso estardn provistas
de muelie que perm'ta el clerre automatico y
dederdn mantener las dos terceras partes supe-
riores de su g'turs sin vidrios, pero con tela me-
talica reforzada.

®) Las superiicies de los mostradores o ven-
ia 0 de expcaicion de las carnes gerdn de marmol
o de materia! similar, fécilmente lavable y sin
fisuras. Los ganchos para (2 suspensién de las
ceenes ser de material Inoxidable y estar colo-
cados Jo suficientamente altos de modo que las
carnes, 5l se expus'eren en cuartos, no toquen
ios murcs ni ¢! pavimento.

10) Las carnes expuestas en cortes listos pa-
e la venta 0 en otras formas (pedazos inferio-
tes & 5 kilot) ser conservadas en armarlos foi-
gorificos de vidr'o, oarrados o ablertos y mante-
nidos & una temperatura no superior a los 6° .

11) L2s carnes en cuert~s o en cuslquier cor-
te superior a los 3 kilcs ser conservadas en fri-
porifices, cuya cepucidad ectard en relzeén a
ia prcporeién del ccmercto,

12) Ei lorzfl de venta de carnes ser crrnpleta-
membe independiente de t~da otra hcbitacion
que no £2a Para este usd: sélo podra tener comu-
nicscién con las salas de premarzeion de carnes
o de elaboracién de otros prcductos de orleen
en'msl, y les puertas de acceso a estos lcrales
deberin abrirse en los dos sentidos, pero tener
clerre auntomitico y muelle.

13) Poseer iavabo y lavaderos con desagies
interncs conectados a la red central; implemen-
tos eiéctricos para trozar o cortar la came y un
wenterol también eléctrico.

14) Usar, de preferencia, papel parafinado o
belsas g2 plast co en 1a envoliura de las carnes.

15) Todas las tercenas, de cuaslquier tipo que
fueren, estaran provistas de una baianza auto-
matica.

16) Mantener todo el material y demés obje-
tos que pertenecen al Jocal con la mayor iim-
pieza posikie.

17) Dicponer de reciplentes gelvanizados pa-
ra la reccieccién de los desperdicios y sucieda-
Ges. Estos recipientes serén con tapa que lo cle-
rre ccmpletamente, y cuando seen vacisdos de-
beran ser lawadces.

18) lLos Iccales para la elaboracién de car-
nes embutidas deberdan tener las mismas carac-
teristicas que los de venta. Los shurandores se-
ran blen aireados y deberin estar separados Ce
103 otros locales.

Art. 52— Se permitira la venta de carne mo-
lida siempre que la molienda sea realizada en
presenc’a del ccanprader.

Art. 53— Las tercenas ilemen la obligacién
includitle de vender unicamente Ias carnes de

2uerdo con su clasificaion, al precio fljado ofi-
ciclmente y con peso ocmpleto.

Art. 54— Las tercenas o carnicerias de los mer-
cados municlpales seran calificadas de acuerdo
con las arliculos anterores.

Art. 55.— Las ilcencias y permisos para la co-
mecciclizacién serdn validas solamente pare per-
sonas awvtorizedzs y, por tanto, no podrin trans-
ferirse a ciras perscnas sin 1a autorizacién de 12
C-misién Naclonzl de Mabtaderos que, cuando ses
el caso, lo hara conforme a las normas de dere-
cho. Estas licencias y permisos serdn renovsrdos
anuaimenie.

Art. 56— No se permitird el funclonamiento de
tercemas o carnicerias que no cumplan con los
requisitcs antes anvtados, asi como tempoco la
venta de cicrnes crudas en estakfecimientos no
autorizadcs.

Art. 57-— Las empresas ma‘taderos - frigorificos
pedriin proveer de carnes para 1a reventa, On'-
cemente a lag pesonas que tengan la respectiva
ilcencla o rermisn, refrendada y sellada por la
Ccenlsidn Ner~jonad de Matedderos, Ia misma que
se ia mantendrd en la parte mas visible de los
establecimientos de expendio.

Art. 58.— Tcdas las carnes con principios de
patrefaccion o conserverdas en mailas condiciones
¥ que presenten rezzcién de Ebert Positiva, serdn
docomisrdas por 6l Inspestor Médico Veterinario
e inmedlatamente incineradas. ‘

Art. 59.— Eg proh'bido mantener en las terce-
nas o carnicerias, asi fuese momertancamente,
sn‘males y toda clase de objetos extrafios al ne-
goicio, asi como famblén la presencia de nifios,

Art. €0.— F1 control sobdre el cump'imiento de
{»s dimnsiciones eontenidas en Ios articulos det
Oapitulo X da] presente Reglamento lo efectua-
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r4 el Inspector encargado por e! Departamento
de Industrias Pecuarias.

CAPITULO XI

Del Control Sanitario del Personal
Manipulador de Carnes

Art. 81.— EI personal destinado a la manipula-
tién y contacto con las carnes en los Mataderos,
en los frigorificos, en las fAbricas de embutidos
y enlatados, en los lugares de expendio, etc. de-
derd ser sometido a los controles médicos coms
requisito previo a la contratacién de trabajo y
cada sels meses en lo sucestvo.

Art. 82— Los controles v certificados médico-
sanitarios de que habla el articulo precedente,
’erdn adjuntados a la hoja de trabajo; dichos
controles serin efoctusdos por cuenta de la em-
presa contratante,

CAPITULO XII
De las Sanclones

Art. 63.— Las personas Qe sacrificaren anima-
les de cualquiera de lag especies contempladas en
el Articulo 2 del Reglamento, fuera de los Mata-
deros autorizados, seridn sancionadas con una
'm;;t:;, hasta del valor de los an'males sacrifi-
[ 2

Art. 84— La persona o personas gue falsearen
{os datos acerca de la procedencia de los anima-
1es destinados al abasto publico, asi como el
nombre y direccién del propletario de dichos
enimales, serin sancionadas con la multa de
$ 200 a $ 300.

Art, 85.— Los expendedores de carnes que al-
teraren los pracios fijados por la autoridad com-
petente serdin senclonados con la cleusura del
establecimiento por 30 dias y en caso de reinsi-
dencia 1a clwusurg serd definitiva.

Art. 68— Los transportadores de carnes por
via terrestre o aérea que no dieren cumplimien-
to a las disposiciones pertinentes contenidas en
los articulos 44, 45, 468 y 47 del Reglamento, se-
rdn sancionados con el secuestro total de las
carnes.

Art. 67.— Los establecimlentos de expendio de

carnes gce no cumplieren con los requ!sitos exi-
gidos en los articulos 53, 55 y 88 de! Reglamen-
to, serin inmediatamente clausurados.
. Art. 68.— La teroena en la que se encontrare
vendiendo carnes de clases inferioras o distin-
tas a la de su clasificacidn, serd sancionada con
la clausurs.

Art. 69— Los funcionarios o empleados da los
Mataderos Frigorificos que no dieren cumpli-
miento a las disposiciones contenidas en e! ar-
ticulo 55 de! Reglamento, serdn sencinnados ccn
una multa de $ 500 a $ 1.000 en Ja primera vez
y en cazo de repetirse la infracciéon serdn sus-
pendidos o cancelados de su cargo.

Art. 70— Para imponer las sahciones se sc-
fuird e mismo procedimiento determinado en

la Ley de Sanided Animal. 1a jurisdiccién esta-
tA a cargo de los mismos funcionarios que de-
termina esa Ley.

Art. 71— Reférmase las disposiclones que a2
opongan al presente Decreto que regird desde la
fecha de su expedicion y de cuya ejecucién se
encarga a los sefiores Ministros de Agriculturs
y Ganaderia y de Industrias y Comercio.

Dado en el Palaclo Nacional, en Quito, & 28
de diciembre de 1965.

f.) Ramén Castro Jijén, Contralmirante— f.)
Lu's Oabrera Sevilla, General de Division— 1.)
Marcos Gandara Enriquez, General de Divisién.
1) José Aray Marin, Ministro de Agricultura y
Ganaderia.— f.), Antoniv Mata Martinez, Mi-

nistro de Industrias y. Comercio.

Es copia.— Certifico.

f.) Hugo Munive Terim, Director del Deper-
yymento Administrativo.



