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[ SUPLEMENTO ]

FUNCION EJECUTIVA
RESOLUCION:

AGENCIA ECUATORIANA DE
ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD
DEL AGRO — AGROCALIDAD:

108 Emitese la Guia General de caricter
voluntarie referente a la Certificacion de
Buenas Pricticas Agricolas (BPA) ........

No. 108

EL DIRECTOR EJECUTIVO DE LA AGENCIA
ECUATORIANA DE ASEGURAMIENTO DE LA
CALIDAD DEL AGRO -AGROCALIDAD

Considerando:

Quc ¢l numeral 13 del articulo 281 dc la Constitucién
schiala que s responsabilidad del Estado prevenir v proteger
a la poblacidn del consumo de alimentos contaminados o
quc pongan en ricsgo su salud o que la ciencia tenga
incertidumbre sobre sus cfectos,

Que es responsabilidad del Cstade garantizar la buena
calidad de vida de la poblacion ecuatoriana, principalmente
respecto a la salud, seguridad nutricional ¥ alimentaria, ¥
soberania alimentaria;

Que ¢l desarrollo agropecuario constituye un objetivo
permanente de las politicas de Estado para el desarrollo
prioritario, integral v sostenido de las actividades agricola,
pecuaria, acuicola, pesquera v agroindustrial

Que es obligacidn del Lstado garantizar el nivel adecuado
de proteccion de la salud de los consumidores tomando en
cuenta todas las etapas de produccidn. transformacion ¥
comercializacion de alimentos;
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Que Ecuvador debe cumplir con las disposiciones ¥ normas
constantes  en los  diferentes  acuerdos v tratados
internacionales suscritos legalmente en estas areas:

Que ¢l Estado Ceuatoriano tiene la obligacion de proteger v
garantizar a la poblacién productos de calidad para su uso ¥
consumo:

Que las cadenas productivas agropecuarias requieren de un
soporte técnico e institucional para mejorar los procesos
orientados  al acceso a  los  diversos  mercados
internacionales:

Que en los Gltimos afos se ha observado que ¢l consumo de
frutas v hortalizas frescas producidas sin Buenas Practicas
Agricolas (BPA) esta asociado con brotes de enfermedades
gastrointestinales. hepaticas y en algunos casos con
enfermedades cronicas:

Que el Decreto 1449 del 22 de noviembre establece. en el
articulo 3, gue se emild e implemente la norma “Buenas
Priclicas Agropecuarias”™ ¥ se desarrollen los procesos de

seguimiento. monitoreo ¥ actualizacion permanentes:

Que ¢l Decreto No, 1449 del 22 de noviembre establece, ¢n
el articule 3 inciso cuanle, que se disefie, implemente ¥
promueva la norma “RBuenas Praclicas Agropecuarias™, que
comprende el conjunte de practicas ¥y procedimientos
productives que se orientan a  garantizar la calidad,
inocuwidad, proteccion del ambiente v la salud de los
rabajadores agropecuarios, integrando en la misma los

diversos requerimientos de la normativa internacional: y,

Que el Decreto No, 1449 del 22 de noviembre establece, ¢n
¢l articulo 3 inciso altimo, que se implementen sistemas de
seguimienmo ¥y evaluacion en las  diversas  cadenas  de
produceion  agropecuaria o {in de  promover  su
incorporacion  al cumplimiento de la norma “Buenas
Praclicas Agropecudrias’,

Resuelve:

Emitir Ja siguienle gofa general de caricler voluntario
referente a la Certificacion de Buenas Practicas Agricolas
(BPA).

CAPITULO I
AMBITO DE OPERACION

Art. 1.- Las Jdisposiciones contenidas en la presente
resolucion son aplicables a los predios agricolas donde se
cultivan dilerentes tipos de productos, la infraestructura, las
instalaciones, los equipos, los ulensilios, los insumos
agricolas, ¢l aguy ¥ el personal sometido a las regulaciones
de esta resolucion,

CAPITULO NI
DEFINICIONES

Art, 2.- Para cfeetos de la presente resolucion se cntendera
por:

Abono orginico: Material cuya funcion principal es
proporcionar elementos nutrientes a las plantas, Los abonos
organicos son generalmenle de origen animal o vegetal,

Aditivo alimentario: Cualguier sustancia que en cuanto tal
no se consume normalmente como alimento ni tampoco s
usa como ingrediente basico en alimentos. tenga o no valor
nutritivo. y cuya adicion intencionada al alimento con fines
tecnologicos (incluidos los organolépticos) en sus fases de
fabricacion.  elaboracién.  preparacion.  tratamiento,
envasado. empaquetado.  transporte o almacenamiento,
resulte o pueda preverse razonablemente que resulte {directa
o indirectamente) por si o sus subproductos. en un
componente del alimento o en un elemento que afecte a sus
caracteristicas. Lsta definicion no incluye “contaminantes™
o sustancias anadidas al alimento para mantener o mejorar
las cualidades nutricionales.

Agua corriente: Agua que sale de un grifo.

Andlisis del riesgo de plagas: Proceso de evaluacion de las
evidencias bioldgicas n otras evidencias cientificas ¥
econdmicas  para  determinar  si una  plaga  deberia
reglamentarse v la intensidad de cualesquicra medidas
fitosanitarias que han de adoptarse contra ¢sta.

Agua potable: Agua tratada y exenly de contaminantes.
apta pary ¢l conswmo humano ¥ animal.

Agpguas residuales: Aguas procedentes de  desagiics
domésticos ¢ industriales.

Biodegradacion: Descomposicion controlada de la maleria
orginica, resullante del proceso de digestion, asimilagcion y
metabolizacion lHevado a cabo por bacterias, hongos ¥
Prolovons,

Bigseguridad: Conjunio de practicas de mangjo orientadas
a prevenir gl contacto de los animales con microorganismos
paldgenos.

BPA: Buenas Practicas Agricolas. Comprenden priclicas
orientadas a lu mejora de los mélodos convencionales de
produccion ¥ mangjo en ¢l campo. haciendo hincapié en la
prevencion y control de los peligros para la inocuidad del
producte ¥ reduciendo, a la ver, las repercusiones negalivas
de lus practicas de produceion sobre ¢l medio ambiente, la
faung, la Tora v la salud de los trabajudores.

Calidad del material vegetativo: Iérmino que involucra
cuatro componentes: genético {genotipo), fisico (aspecto
general), fisiologico (germinacidon y/o vigor) y sanitario
{carencia de enfermedades transmisibles por semilla).

Calidad sanitaria: Condicion sanitaria de un material
vegetal en relacion a los niveles de tolerancia establecidos.

Comisidn del Codex Alimentarius:  Grganismo
intcrgubernamental auspiciado por la FAOQ y la OMS, cuva
misidn cs proponcr a los gobicrnos normas, codigos de
practicas, dircetrices ¥ recomendaciones alimentarias para
proteget la salud de los consumidores ¥ facilitar ¢l comercio
mundial dc alimentes a través del establecimicento de
normas accptadas intcrnacionalmente.

Compactacién: Densificacidn  del suclo por ¢l uso
irracional de medios mecanicos.

Condensacion: Paso dc un vapor del cstado pascoso al
cstado liquido.
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Contaminacion:
contaminantc ¢n
alimentario.

Introduccién o presencia  de  un
los alimentos o en ¢l medio ambiente

Contaminacién cruzada: Acto de introducir por corrientes
de aire, traslados de materiales, alimentos o circulacién de
persenal, un agente biologico, quimico, bacterioldgico o
fisico v otras sustancias. no intencionalmente adicionadas al
alimente, que  puedan comprometer la  inccuidad o
cstabilidad del mismo.

Contaminante: Cualquicr agente bicldgico o guimico,
matcria cxtraia u  otras  sustancias  no  aiadidas
intencionalmente  a  los  alimentos ¥ quec  pucdan
comprometer la inocuidad o la aptitnd de los mismos.

Control de plagas: Supresidn. contencion o erradicacion de
una poblacion de plagas.

Desinfeccion: Reduccion del ntumero de microorganismos
presentes en ¢l medicambiente por medio de agentes
quimicos  ¥/o métodos  fisicos. a un nivel que no
comprometa la inocuidad o la aptitud del alimento.

Dosis maxima de uso de un aditivo: La concentracion mas
alta de éste respecto de la cual la Comision del Codex
Alimentarivs ha determinado que es funcionalmente eficaz
en un alimento o categoria de alimentos ¥ ha acordado que
es inocva.

Embalaje; Material utilizado para sujetar, proleger o
transporiar un producto bisico.

Esterilizacion: Eliminacion completa de toda forma de vida
microbiana de objetos inanimados incluvendo esporas,
Puede conseguirse a través de métodos fisicos, quimicos o
LASEOROS,

Estiba: Acomodacion de los productos deatro de un
contenedor o en los espacios destinados para la carga en el
medio de transporte, de acuerdo con su naturaleza, embalaje
¥ viaje proyectado.

Fertilizante: Sustancia o mezcla quimica natural o sintética
utilizada para enriquecer ¢l suclo.

Inpcuidad: Garantia de que los alimentos no causaran dano
al consumidor cuande se preparen yo consuman de acuerdo
con el use al que se destinan,

Inspeccion: Examen visual oficial de plantas, producios
vegetales, articulos reglamentados v sus productos para
determinar si hay plagas o verificar el complimiento de las
reglamentaciones fitosanitarias.

Labranza Minima: remocion minima del suelo necesaria
para la producciém de enltivos.
residuos U otras materias

Limpieza: Eliminacion de

objetables.

Lixiviacion: Proceso de lavado del suelo por la filtracion
del agua. En zootecnia, se wsa el término para indicar el
desplazamiento hacia los rios ¥ aguas subterraneas de los
desechos, excrementos u otros contaminantes.

LMR: Limites Maximos de Residuos. Concentracion
méxima de residuos de un plaguicida (expresada en img/Kh)
para que se petmita legahnente su uso en la superficic o la
parte intcrna de los productos alimenticios para consumo
humano.

Material de propagacion: Todo drgano vegetal ¥ sus partes
(semillas, yemas, wie.) que se destinan g la multiplicacion de
los vegetales,

Material vegetal: Scinilla, parte de planta o planta viva
destinadas a ser plantadas.

Medidas fitosanitarias: Cualquier legislacion. reglamento
o procedimiento oficial gue tenga ¢l propdsite de prevenir
I3 introduccion o diseminacion de plagas o enfermedades, o
que pusdd Tacilitar su erradicacidn o control,

Metales pesados: Gropo dec clementos quimicos que
presentan una densidad relativamente alta ¥ cicrta toxicidad
para el ser humane como cadmio. cobre. cromo. hierro.
manganeso, mercurio, niguel. plomo ¥ zinc, entre otros.

Microorganismo: Un protozoo, hongo, bacteria, virus u
otra entidad bidtica microscopica.

MIP: Mangjo [ntegrado de [lagas. Sistema utilizado para
disminuir €l dafio por plagas a niveles tolerables, mediante
una variedad de técnicas tisicas, quimicas ¥ biologicas.

OGM: Orzanismo Genéticamente Moditicado. Cualguier
organismo vivo, con excepcion de los seres humanos, que
ha adquiride una combinacidn genética novedosa, generada
a través del vso especifico de téenicas de la biotecnologia
moderna.

Organoléptico: Lvaluacion efectuada a traveés de los
organos de los cuatro sentidos {vista, olfato, tacto ¥ gusto).

Pallet: Plataforma de carga.

Peligro: Agente biologico, quimico o fisico presente en ¢l
alimente que puede causar un efecto adverso para la salud.

Plaga: Cualquier especie, raza o hiotipo vegetal o animal o
agente patdgenn dafino para las plantas o productos
vegetales.

Plaguicida de uso agricola: Cualquier susiancia o mescla
de sustancia destinadas a prevenir, destruir, o controlar
coalquier plaga. las especies no deseadas de plantas o
animales, que causan  perjuicio o gue  interfieren  de
cualquier otra forma en la produccion, elaboracién,
almacenamiento,  transpotte o comercializacion  de
alimentos. productos agricolas, madera o productos de
madera. El término incluye las sustancias destinadas a
utilizarse como reguladoras de crecimiento de las plantas,
defoliantes, desecantes, vy las sustancias aplicadas a los
cultivos antes o después de la cosecha para proteger el
producto contea el deterioro durante el almacenamiento y
transporte.

Plantula: Cmbrién de una planta que se desarrolla a partir
de la germinacion de la semilla.

POE: [rocedimiente Operativo Estindar. Procedimientos
escritos que describen v explican cdmo realizar paso a paso
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una tarea para lograr un fin especifico. de la mejor manera
posible.

POES: Procedimiento Operativo Estandar de Sanitizacidn.
Documento que describe las tareas de saneamiento gue
deben aplicarse antes, durante ¥ después de las operaciones.

Pozo de agua: Cualquier obra, sistema. proceso, artefacto o
combinacidn construidos por €l hombre con el fin principal
o incidental de extraer agua subterranea.

Predio: Heredad. hacienda, finca, tierra o posesion
inmueble.

Rastreabilidad: Capacidad para identificar €l origen del
producto o su produccion hasta ¢l final de la cadena de
comercializacion.

Registro: Proceso por ¢l cual la awntoridad competente
apruchba la fabricacion, formulacidn, cxperimentacidn,
fraccionamiento, comercializacién v utilizacién de  un
producto.

Residuos: Aquel producto, material o elemento gue después
de haber sido producido, manipulado o usado no tiene valor
pura quien lo posee.

Riesgo: Probabilidad de que ocurra un peligro.

Sanitizacion: Reduccion de la carga microbiana contenida
en un vhjelo o sustancia a niveles seguros para la poblacion.

Semillas: Clasc de producto basico correspondicnte a las
scmillas para plantar o destinadas a ser plantadas ¥ no al
consume o claboracion.

Sumidero: Abertura. conducto o canal que sirve de
desagiie.

Sustrato: En ¢l cultivo de plantas, material en ¢l cual se
hallan las raiccs.

CAPITULO I
DEL MATERIAL VEGETATIV(Q DE PROPAGACION

Art. 3.- DEL MATERIAL YEGETATIVO.- Se debe
tener en cuenta los siguientes requisitos:

o Ulizar material  vegetal procedente de centros  de
propagacion  vegetaliva  oficialmente  autorizado ¥
tegistrado por AGROCALIDAD.

¢ El material vegetal de propagacion deberd estar libre de
plagas, ser preferiblemente resistente a las mismas v
certilicado por AGROCALIDAD.

s (Cuando el material vegetal de propagacion ha sido
tratado debe registrarse el o los nombres v dosis de los
productos utilizados, como también el nombre de la
plaga que se esta combatiendo o previniendo {ver 4rexo
1.

s En ¢l caso del uso de material vegetal autéctone, éste se
regird por las normas emitidas por la autoridad nacional
competente, prescrvando la biodiversidad.

CAPITULO IV
DEL HISTORIAL Y MANEJO DEL SUELO

Art. 4- DEL USO ACTUAL Y ANTERIOR DEL
SUELQ-.- Se debera cumplir con los siguientes requisitos:

¢ No podran emplearse terrenos que se dedicaron a
actividades industriales que impliguen la incorporacion
de contaminantes quimicos dafines para la salud
humana.

* [n los terrenos donde existen actividades pecuarias se
debe tratar el estiéreol de manera previa a su
incorparacion en ¢l suglo.

* En caso de que sc desconozea el historial o los peligros
sanitarios que pudicra presentar ¢l terreno, se evaloara
¢l uso de las arcas adyacentes. a fin de identificar las
fuenies o peligros potenciales ¥ demostrar mediante
prucbas realizadas en un laboratorio oficial {INTAP,
AGROCALIDAD). reconocide o autorizado, que el
sueloe cumple con la Norma de Calidad Ambiental del
Recurso Suele ¥ Criterios de Remediacion para suelos
contaminados. (ver pag. web:
hitpriswww.ambiente. pov.ec/docs T IBROM20V %620 A0
exo®202, pdl).

* [*ara ¢l caso de cultivos hidropdnicos o en invernadero,
dcben usarse sustratos /o suclo proveniente de lugares
que cumplan con lo especificado en los incisos
anteriores.

¢ En ¢l caso de que se identifiquen peligros no
controlables criticos para la salud ¥ vida humana ¥
animal, preservacion de los vegetales v el ambiente, no
se podrd utilizar el terreno para actividades agricolas.
Entre los peligros potenciales de impacto en los
alimentos ¥ el ambiente relacionados con fuentes de
contaminacidn, se  puede hacer mencion de  los
siguientes:
- Desechos  peligrosos  (por €. hospitalarios.

radioaclivos).

- Desechos no-peligrosos {por gj. basura doméstica).

- [xtraccion minera.

- Descchos industriales o de incineracion.

- Tierras  propensas a  inundaciones naturales
freccuentes que provengan de afluentes
contaminados.

- Temenos que no tengan un adecuado mangjo de
conservacion de suelos {pendiente, tiego, contenido

de materia organica, cobertura vegetal, ete.).

- Explotaciones pecuarias que no cumplen con las
BPP.

- Suelo contaminado {contaminacion bioldgica ¥/o
quimica).

Por cada peligro potencial identificado debera indicarse su
severidad ¥ probabilidad de ocurrencia. asi como también
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las medidas que deben ser aplicadas para su prevencion o
control. tales como:

- [xcluir o mantener alejados a los animales
domésticos de las areas de cultivos o encerrar el
ganado en corrales.

- {onstruir barrcras  fisicas tales como  zanjas,
terraplenes, accguias revestidas, cercas cléetricas v
franjas de vegetacidn o cercas vivas.

- [Realizar andlisis microbioldgico del suelo, cuando
exista sospecha de alglin contaminante potencial.

- Mantener algin tipo de cobertura vegetal en los
suelos que temporalments no se usardn para labores
agricolas. con el lin de evitar la erosion hidrica y
edlica, ¥ proteger Ta microfauna y microflora,

Art. 5.- DEL USO DE PREDMOS COLINDANTES O
VECINOS.- Cs importante disponer de informacion sobre
el uso del predio colindante o vecine ¥ sobre factores tales
como la direccion ¢ intensidad del viento. la calidad del
agua ¥ el transito de vehiculos. Los terrenos colindantes o
vecinos pueden representar riesgos de contaminacion por la
existencia de condiciones tales como:

- Presencia de animales domésticos.

- Movimiento de animales. incluvendo sitnaciomes
temporales.

- Almacenamiento de estiéreol o abonoe erganice no
tratado.

- Relacion de la direccion de la pendiente entre los
lugares de almacenamiento de estiercol ¥y los
terrenas con cultivos.

- Establecimicnto de granjas vecinas.

- Estar destinados a basareros municipales.

- Presencia de empresas de desechos (0xicos,

- Aplicacion de plaguicidas en campos vecinos.
- [xplotaciones agrarias abandonadas.

- Alto trafico de vehiculos.

Art. 6- DE LAS MEDIDAS PREVENTIVAS EN
PREDIOS COLINDANTES O VECINOS.- En caso de
gque en los predios colindantes o vecinos se efectlen
actividades agropecuarias  gue pongan  en  riesgo  la
inocuidad de los productos a coltivar, deberdn tomarse las
medidas preventivas necesariag para evitar la contaminacion
del cultivo, la proliferaciém  de  plapas. asi como
escurtimientos de agua gue hayan estado en comtacto con
desechios de animales o cualquier otro coutantinante
presente. Entre las medidas preveutivas a tomarse se puede
mencionar:

- FEslablecer controles para prevenir el acceso de
animales domésticos y en lo posible de animales
silvestres al terreno de cultivo mediante ¢l uso de
cercos, cubiles. corrales. lrampas o ahuyenladores.

- Lstablecer controles tales como franjas de seguridad
para evitar la contaminacion por atomizaciones, de
conformidad con la normativa nacional vigente,

- Destinar recipientes o Arcas especificas para la
disposicién dc  basura, envascs de productos
quitnicos ¥ otros desechos que son fuentes de
contaminacion.

- Colocar senalizacidn en las instalaciones v lugares
en donde se realizan las actividades del proceso
productivo para orientar al trabajador sobre los
lugares ¥ actividades que puedan representar un
peligro sanitario ¥ sobre las medidas para evitar este
pelizro.

- Establecer zanjas  alrededor de la vzona  de
produceion en caso de que la pendiente de predios
colindantes o wecinos  pudiers  presentar
escurrimientos y  provocar la contuminacion  del
terreno.

- Dar mantenimicnilo a cercus vivias con mecanismos
como la poda y limpieza de linderos para prevenir la
prolileracion de plagas ¥ la acumulacion de basura.

CAPITULO ¥V

DE LA GESTION DEL SUELO Y DE LOS
SUSTRATOS

Art. 7.- DEL LUGAR DE PRODUCCION.- Sc debe
caracterizar cada parcela con basc en la zonificacién
agroccoldgica {utilizando mapas de use actual ¥ potencial
del suele), analizando factores como (ver dnexe 21

- Clase de suelo {caracteristicas fisicas, quimicas ¥
bioldgicas).

- Temperatura.

- Altitud,

- Topografia.

- Humedad relativa.
- Pluviosidacd.

Art, 8.- DE LOS SUSTRATOS.- 5e deberan cumplir con
las siguientes exigencias:

* Sean nacionales o importados, los sustratos deberan
contar con la certificacion y/o aprobacion de
AGRQCALIDAD.

* (uando se csterilicen los sustratos en la finca, sc debe
registrar ¢l nombre ¥ la referencia de la finca, scetor o
invernadero. 51 la csierilizacion se contrata para scr
realizada fuera de la finea, se debe registrar ¢l nombre ¥
la localizacion de quién la realiza.

¢+  Cuando se utilicen productos quimicos para esterilizar
sustratos, se debe documentar correctamente: las fechas
de esterilizacion (dia‘'mesiaio), el nombre comercial del
producto ¥ el ingrediente activo, el equipo utilizado {por
¢.. tanque de 1000 licros), el método empleado (por
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¢j.. remojo, nehulizacidén) v €l nombre del operario: la
persona que realmente aplicd los productos quimicos v
que ha llevado a cabo la esterilizacion del sustrato (ver
Anexo 3).

*  Dcbe cxistir rastreabilidad del sustrato utilizado. s
decir registros que compruchen su origen v que
demuestren que no procede de arcas protegidas.

Art. 9- DEL MANTENIMIENTO DEL EQUIPQO,
HERRAMIENTAS Y MAQUINARIA.- Es necesario dar
manienimienio  al  equipe, herramientas ¥ maguinaria
utilizados en la unidad de produccion agricola. de acuerdo
con las especilicaciones del fabricante. Cuando el equipo,
herramientas o majguinaria entren en contacto con ¢l
producto. deberdn limpiarse ¥ desinfectarse antes y después
de usarlos, ¥ durante la operacion. st asi se lo requiere, con

productos registrados por las autoridades compelenies,

Cuando la maquinaria agricola sea alguilada, se debe tener
la precauciin de limpiarla v desinfectarla antes v después de
S0 Uso.

Art. 10.- DE LA SIEMBRA Y/O TRASPLANTE.- 5¢
deberdan cumplir con las siguientes exigencias relacionadas
con la siembra ¥ el trasplante:

» Realizar labores de pre-sicmbra como labranza minima
o incorporacion de materia organica descompucsta. con
cl fin de provocar la aireacion y desinfeccion natural del
suclo v evitar ¢l estancamicnto del agua, logrando un
adccuado desarrollo del cultivo.

+ lilizar semillas certificadas. sean éstas de origen
nacional o importado.

*  las plantulas que se utilicen para cultivos perennes
deben  provenir  de  viveros  registrados  en
AGROCALITYAD ¥ que estén bajo su supervision.

s [l material vegetal a ser trasplantado deberd pasar por
un proceso de evaluacion v seleccidn para evitar que se
trasplanten plantas con plagas v asegurar su condicion
fitosanitaria.

s Durante el trasplante o la siembra, los trabajadores
deben mantener sus manos limpias, desinfectadas ¥
protegidas con guantes. Ademds, se debe tener el
cuidado de proteger el material de trasplante de Ja
pérdida de agua. no exponiéndolo directaments al sol ¥
a la acumulacion de suciedad.

s Se debe llevar un registro del nimere o identificacion
del lote sembrado. la fecha de siembra. la variedad, la
cantidad de plantas v el tipo de material de siembra, asi
como de la procedencia de la semilla ¥y del material
vegetal de propagacion (ver Anexo 4). Esta informacion
debe anotarse en un rotule visible en el campo. ubicado
a la entrada de cada lote.

Art. 11.- DE LAS LABORES CULTURALES.- Se
deberan  cunplir con  los  siguientes  requenimientos
relacionados cou las labores eulturales:

*  Uilizar  éenicas  apropiadas  de  labranzg en la
preparacion  del  suelo.  procurando  manlener  una

estructura  adecuada  del  mismo ¥ evitar  su
compactacion.

¢  Debe existiv evidencig visual o documentada de la
aplicacion de enicas de lubores de conservacion, lales
como; labranza siguiendo las curvas de nivel. terrazas,
establecimiento de drenajes. cultivos de cobertura, uso
de abonos orgdnicos. labranza minima, drboles, arbustos
0 plantas que tengan repelentes naturales en los bordes
del campo. asi como labores encaminadas a reducir la
posible erosion del suclo,

¢ [Realizar la desinfeccion del suvelo mediante técnicas
adecnadas tales como la solarizacion, los tratamientos
térmicos, los tratamientos quimicos, €l movimiento del
suelo vio la bioaplicacidn, entre otras autorizadas por
AGROCALIDAD.

* {uando sc apliquen desinfectantes quimicos. deberd
existir justiticacion escrita sustentada por un profesional
ingeniere agronomo. quimico. bioquimiceo o atin. Deben
estar disponibles los registros escritos o evidencias de
su  utilizacién,  incluvendo:  nombre  comercial,
ingrediente active, concentracion, dosis utilizada ¥y
frecuencia, localizacion, fecha de la aplicacion, métodos
de aplicacion ¥ nombre del operador © empresa
proveedora {(ver 4nexo 3).

CAPITULO VI
DE LA FERTILIZACION

Art. 12.- DE LA FERTILIZACION.- Se deberdn cumplir
con las siguientes exigencias relacionadas a la fertilizacion:

o Para poder ser ulilizados, los fertilizanles quimicos
sintéticos y abonos organicos deben estar registrados
por <l Minisierio  de  Agricultura,  Ganaderia,
Acuacultura ¥y Pesca (MAGAP) o otra autoridad
compelente.

* Todas las aplicaciones de fertilizantes quimicos ¥
abonos  organicos  deben  ser  recomendadas ¥
documentadas por un protesional ingeniero agréonomo.

s Siempre que las condiciones del suelo y del cultivo lo
permitan, debe propenderse a la utilizacion de abonos
organicos enriquecidos ¥ a la disminucidén del uso de
fertilizantes quimicos.

s Se deben almacenar los fertilizantes quimicos ¥ abonos
organicos  en  espacios  fisicos  independientes
debidamente  identificados, en lugares secos ¥
ventilados, alejados de las areas de produccion,
vivienda, comedores, baterias sanitarias ¥ fuentes de
agua. ¥ en condiciones que eviten la contaminacién por
escurrimiento o lixiviacion. Estos tertilizantes ¥ abonos
deben estar separados del material de vivero, de
productos trescos cosechados ¥ de plaguicidas, ¥ se
debe disponer de un registro o inventario de su
contenido. Los sélidos (polvo o granulade) con peso
menor a 33 libras o 23 Kilos deben situarse en la parte
superior de los estantes. en tanto que los liquidos en la
parte inferior tal como lo manda la norma INEN NT
1927,
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Para la aplicacion de Jla cantidad v del tipo de
fertilizante, debe  existir evidencia escrita por el
profesional ingeniero agronomo responsable de hacer
los calculos de cantidad v tipo de fertilizantes quimicos
¥ abonos organicos. basada en un analisis de laboratorio
de suele v requerimientos del cultivo.

En caso de utilizar materiales orgénicos de produccion
local tales come cstiéreol o lodos residuales, cntre otros,
¢stos deberan ser tratados con procedimicntos como
compostajc,  pastcurizacién.  secado por  calor,
tratamicnto con cal o una combinacién dc éstos. o con
la utilizacién de microorganismos. S¢ debe constatar
mediante prucbas de laboratoric que ¢l sustrate no
cxeede la cantidad de metales pesados, bacterias
coliformes fecales ¥ huevos de helmintos especificados
cn la normativa vigente.

No deben utilizarse lodos ni residuos solidos de origen
urbano como abonos cn las fincas.

Los abonos  orgdnicos  deberdn  ser  aplicados
previamente a la plantacion o en estados tempranos del
crecimiento de la planta. Seran aplicados correctamente
de acuerdo al tipo de cultivo ¥y requerimiento del
mismo, ¥ o deben ser utilizados cuando las frutas o las
hortalizas se encuentren cerca de la maduracién o de la
cosecha, a menos que la guia especifica por cultivo
recomiende lo contrario.

Todas las aplicaciones. wnto de lertilizantes quimicos
como de abonos orgdnicos. deben ser documentadas,
L.os registros deben contener los siguientes puntos {(ver
Anexo 6):

- Ubicacion geografica.
- Nombre de la tinca

- Codigo o referencia de la parcela e invernadero
donde se ubica ¢l cultivo,

- Fechas exactas {(dia‘mes/afio) de cada aplicacion.
- Superficie tratada.

- Nombre comercial del producto empleado, tipo de
fertilizante (foliar o de basc).

- Nombre comin del o de los ingredientes activos y
S CONCEniracion.

- {Cantidad de producto aplicado en cada caso.

- Equipos, magquinarias y método de aplicacion
utilizado (a través del riego. distribucién mecinica,
ey,

- Nombre del operatio responsahle de la aplicacian.

- Cualquier precaucidn en el manejo.

CAPITULO VU

DEL USO Y CALIDAD DEL AGUA

Se debera evaluar al menos una vez al ano. dependiendo
de los riesgos. la calidad microbiologica v fisico-
quimica de las fuentes de agua a utilizar {pozo. canal
abierto. embalses. rios. lagos. etc.). Lstas no deberan
rebasar los limites maximos permisibles registrados en
la Norma de Calidad Ambiental v de Descarga de
CHluentes: Recurso Agua (para mayor informacion, ver
la pag. web
hitpefswww. ambiente.pov.ee/docs T IBROM20V %020 AN

exoa201. pdf).

Si se encuentra que la tuente de agoa esta contaminada,
deberdn tomarse medidas correctivas que garanticen su
calidad sanitaria y cviten las siguicntes condiciones:

- El contacto de la parte comestible con agua de riego
(por gj., acelgas, lechngas, brocoli, fresas, melones,
pepino, entre otras).

- Ll riego que facilite la acumulacion o retencion de
agua en hojas o superficies rugosas de las frutas y
hortalizas {por )., riego por aspersiond.

Para determinar lus necesidades de riego. se recomienda
levar a cabe mediciones periddicas fundamentadas en
los reyuerimicntos del cullive ¥ en dalos como:
precipituciones pluviales, evapotlranspiracion, lexiura
del  suele,  entre  otros,  debiendo  levarse el
correspondiente regisiro.

Para asegurar la mejor utilizacion de los recursos
hidricos, se recomienda emplear ¢l sistema de riego mas
eficiente, adecuado v aceptado para la aplicacion de las
BPA en ¢l cultivo. Los métodos cominmente usados
incluyen:  superticial  (surcos o inundacion} ¥
tecnificados (goteo, aspersion, entre otros).

S¢ recomicnda mantener registros del consumo de agua
en los cuales sc indique la fecha v ol volumen por
medida de agua o unidad de riego (ver Anexa 7).

Esta prohibida la wilizacidn de aguas residuales no
tratadas para el riego.

En case de que el agua de riego arrojara cualquier
resultado no conlorme a la norma nacional en el andlisis
de agua para riego, deben adoptarse ¥ docuomentarse las
medidas o las acciones realizadas, asi como también los
resultados de dicha actuacion.

Los elementos del sistema de riego deben estar en buen
estado para gvilar conlaminacion en ¢l transporte o en la
aplicacidn del agua v para garantizar que esta ultima se
haga segin las condiciones establecidas en el plan de
riego.

Fn ¢l plan de riego se debe esiablecer una revision
periddica del sistema y de sus implementos, asi como un
plan de manienimiento de los mismas,

La toma de agua para riego se debe ubicar en la parte
superticial de la fuente para evitar la remocion de lodo ¥
disminuir el riesgo de contaminacidn quimica ¥
biologica.

Art. 13.- DEL AGUA PARA RIEGO.- Se deberan
cumplir con las siguientes exigencias relacionadas al agua .
para riego:

Los sistemas de almaccnamicnto dc agua deben
permanceer limpios ¥ protegidos contra fuentes externas
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de contaminacién y permitir la facil conduccion hacia ¢l
cultivo,

Art. 14.- DEL AGUA PARA POSCOSECHA Y
CONSUMO HUMANO.- Se deberan complir con las
siguientes exigencias relacionadas al apua para poscosecha
¥ consumo humano:

¢ Se debe usar agua segura o polable que cumpla con las
especilicaciones  microbiologicas.  lisico-quimicas v
organolépticas establecidus en Ta norma INEN NT 1108,
Cuando la unidad de produccion cuenle con un sislenmy
de ghastecimiento de agua para el consumo humano,
ésle  debe  cumplir con  los  requisilos  sanilarios
establecidos para los sistemas de abastecimiento de agua
parg use y consumo hwmang, sean pablicos o privados,

s 5S¢ debe lavar v desinfectar los recipientes para el agua
antes de cada jormnada de trabajo. registrando los
métedos v materiales  utilizados.  wsando  los
Procedimientos  Operacionales Estandares  de
Sanitizacion (POES), Se¢ garantizard el gbaslecimiento
de agua potable © segura para consume o todos los
trabajadores.

s 5S¢ debe realizar andlisis de la calidad del agua por lo
menos una vez al ano, en vn laboratorio del Ministerio
de Salud Pablica o en uno autorizado por €l mismo o
acreditado por el OAL.

s Es obligatorio limpiar ¥ desinfectar regularmente las
instalaciones en donde sc almacena el agua potable o
scgura registrando los métodos ¥ materiales utilizados
{usando los POES). No s¢ almacenard agua potable cn
canccas o recipicntes de metal corrosivo, plastico o
cualquicr otro material que haya sido utilizado para

mezelar, preparar o almacenar agroquimicos.

CAPITULO VIII
DE LA PROTECCION DE LOS CULTIVOS

Art. 15~ DEL USO CORRECTO Y MANEJO
RESPONSABLE DE PLAGUICIDAS DE USQ
AGRICOLA.- Se¢ deberan camplir con las siguientes
exigencias relacionadas el uso  correcto ¥y mangjo
responsable de plaguicidas:

o Todos los watamientos losanitarios con plaguicidas
para la proteceion de los cullivos deben realizarse
mediante el uso correcto ¥ el manejo responsable de los
N SMos.

o El uso de los producios quimicos para la proteceion de
cultivos debe contar con el sustenlo écnico de un
ingeniero agronomo, agricola o agropecuario, y estar
Justilicado por escrito,

s Para evitar la resistencia de plagas debera rotarse con
productos quimicos de diferente ingrediente activo ¥
mecanismo de accion sobre la plaga, de acverdo a las
recomendaciones técnicas del producto.

» Todos los plaguicidas de uso agricola aplicados dcben
cstar registrados por AGROCALIDAD,

* Sc debe demostrar a través de registros que no sc han
aplicado plaguicidas de uso agricola no permitidos en
Ecuador.

¢ En las parcelas de los cultivos permanentes y
semipermanentes deben existir procedimientos claros de
uso correcto y mangjo responsable de plaguicidas tales
como sefiales de advertencia para asegurar su pleno
cumplimiento.

¢ L aplicacion de plaguicidas se realizara wiilizando ¢l
eyuipo de proteccion personal (EPPY recomendado, con
¢l objelo de salvaguardar la salud de los trabajadores,
Ademds, se deberin omar en cuenta  wdas  las
precauciones citadas en lus eliguetss.

s Se prohibe que las mujeres en periode de gestacion o
lactancia. los adolescentes y los niflos manipulen
agroquimicos.

Art. 16.- DEL REGISTRO DE LA APLICACION DE

PLAGUICIDAS DE USQO AGRICOLA.- Todas las

aplicaciones de  plaguicidas de uso agricola deben ser

registradas. En el registro de aplicaciones de plaguicidas de

use agricola debe incluirse (ver Anexo 8):

- Area geogrifica, nombre o reterencia asignada a la
finca, asi como la parcela, sector o invernadero
donde se ubica el cultive tratado.

- Superlicie ¥ lole ratados,

- Tipo de cultive ¥ la variedad sobre la cual se ha
realizado la aplicacion,

- Justificacién de la aplicacién.

- Nombre comercial del producto.

- Nombre comun del ingrediente aclivo.
- Modo de accion.

- Catcgoria toxicoldgica {color de la franja de la
ctiqueta).

- Concentracién.

- Formulacidn.

- Frecoencia de aplicacion.

- Nomero de lote del producto,

- Nombre de la empresa proveedora o del
distribuidor, ¥ del establecimiento en donde lo
adquirid.

- Numero de registro de AGROCALIDAD.

- Fecha prevista para la cosecha.

- Fecha exacty (dig'mesiano) en que se ha realivado la
aplicacion,

- Nombre ¥ firma del operador capacitado por
AGROCALIDAD. encargado de las aplicaciones.
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- Nombre comin ¥ cientifico de las plagas tratadas.

- Nombre ¥ firma del profesional ingenicro agronomo
o afin responsable que hace la recomendacion de la
aplicacién.

- Cantidad de productos aplicados, en unidades de
peso o volumen, y cantidad de agua empleada {u
otros medios).

- Tipo de gquipe 0 magquinaria que debe idemtilicarse
individualmente, asi como ¢l mélodo empleado
tbomba manual. alte volumen, ULV, via de
sistemy de riego. pulverizacion, nebulizacion, aéren
U olre método).

- Periodo de carencia (desde la altima aplicacion
hasta la cosecha).

- Periodo de reingreso al arca tratada.

Art. 17.- DEL MANEJO INTEGRADO DE PLAGAS
(MIP).- Deberan cumplirse las siguientes disposiciones
relacionadas con el MII*:

o Para el control de plagas deberin utilizarse éenicas de
MIP.

s 5S¢ deberan utilizar los métodos de control de plagas
mas adecvados segin la tecnologia de la finca. dejando
como dltima opcion la aplicacidn de agroquimicos.

s En caso de utilizar productos quinmicos, éstos deben ser
cmpleados de mancra acorde a la presencia de plagas
{(monitorco ¥ evaluacion). tomando cn cuenta ¢l nivel
poblacional, ¢l umbral cconomico ¥ ¢l mecanismo de
accion, ¥ procurando que los productos quimicos scan
menos 1Hxicos v persistentes.

» El profesional ingeniero agrénomo v afin responsable
del MIP debe contar con conocimiento y experiencia
adecuados en el tema.

Art. 18- DE LA MAQUINARIA, EQUIPOS, E
IMPLEMENTOS DE APLICACION, CALIBRACION,
LIMPIEZA Y DESINFECCION.- Deben cumplirse las
siguientes disposiciones relacionadas con la magquinaria,
equipos ¢ implementacion  de  aplicacidn,  calibracion,
limpieza y desinleccion:

* La maquinaria o ¢l equipo utilizado para aplicar los
plaguicidas de uso agricola deben estar en buen estado
operative ¥ con los registros  actualivados de los

mantenimientos realizados, reparaciones, cambios de
aceile, entre olros,

s L[l productor ¥/o la empresa deben mantener registros de
calibracion, limpieza v desinfeccion de los equipos.

o Las instalacioncs v los implementos para ¢l mangjo ¥ la
dosificacién de agroquimicos deben ser los adecuados
para la preparacion de los plaguicidas de uso agricola.

» Las maguinarias ¥ equipos gue han cumplido su vida
util no deben ser abandonados en el camipo y deberdn
ser enviados a reciclaje en los sitios destinados para este

fin Onicamente las partes o elementos que no hayan sido
susceplibles de contaminacion,

s [Los equipos ¢ implementos deben guardarse en una
bodega exclusiva para este fin.

Art. 19- DE LA GESTION DE RESIDUOS Y
AGENTES CONTAMINANTES: RECICLAJE Y
REUTILIZACION.- Deberan cumplirse las siguientes
disposiciones relacionadas con la gestion de residuos ¥
agentes contaminantes:

* La climinacion de los restos (residuos. sobrantes) ¥
envascs vacios de los productos para la proteccion de
cultivos se debe realizar de acucrdo a las disposiciones
establecidas por la correspondicnte normativa vigente.

¢ Los recipientes vacios de agroquimicos, sometidos a un
triple lavado., perforados. sin tapas y secos. deberdn ser
devucltos a las casas comercializadoras o empresas que
realicen la climinacién de ¢stos. Las tapas de los
recipientes scentregaran por separado. Las empresas
dcben emitir no certificado de entrega-recepeion en cl
que conste la cantidad de recipicntes.

s Los desechos o residuos producto del mantenimiento ¥
calibracidon  de la maquinaria ¥ equipo deben ser
eliminados de torma adecuada sezin la normativa
vigente.

Art. 20.- DEL ANALISIS DE RESIDUOS DE
PLAGUICIDAS EN EL PRODUCTO.- Deberin
cumplirse las siguientes disposiciones:

yocontar con ung lisla
actualizada de los Limites Miximos de Residuos {1.MR)
en el producto final, recomendados ¥ aprobados por el
Codex {ver
hitpfwvww.codexalimentarius. net mrls/pestdes/jspipest
g-5.15p).

¢ El productor debe conocer y

* [l productor debera realizar en cada lote de su
produccion un analisis de residuos de los plaguicidas
que utilizo para comprobar que €stos no sobrepasan los
[LMR establecidos por el Codex. Lstos analisis se
deberdn realizar en un laboratorio olicial o acreditado.

s 5S¢ debe establecer un procedimiento documentado que
indique claramente las medidas correctivas (incluyendo
comunicacién a clientes. gjercicios de seguimiento al
producto ¥ eliminacion, entre otros) a tomar en el caso
de que el analisis exceda los LMR en un producto.

CAPITULOIX

DE LAS PRACTICAS DE COSECHA Y
POSCOSECHA

Art. 21.- DE LAS PRACTICAS DE COSECHA.-
Deberan cumplirse las siguienles disposiciones relacionadas
con praclicas de cosecha y poscosecha;

s Se debe recolectar el producto del cultivo de forma tal
que se mantenga su calidad ¥ sanidad. y se evite la
contaminacion durante el proceso de cosecha.
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Segin ¢l tipe de cultive ¥ la zona climatica. se deben
cvitar las tarcas durante altas temperaturas, alta
humedad ambicntal. presencia de rocio ¥ luego de una
lluvia, entre otras condiciones climatolégicas adversas.

Dependiendo del tipo de cultivo, los restos de cosecha
se mangjardn en la forma mas apropiada {(enterrado,

elaboracidn de compost, entre otras).

El equipo utilizado en la cosecha que entre en contacio

contaminado o que hayva side manipulado de manera
no higiénica por los/las trabajadoresias.

- Si la empacadora o centro de acopio recibe producto
de diferentes unidades de produccion agricola, $sta
debera exigirles la aplicacién y demostracion de que
sc llevan a cabo BPA.

Art. 23.- DE LAS INSTALACIONES.- Las instalaciones
parg actividades de poscosecha deben cumplir con las
siguienles caracterislicas:

con los produclos deberd estar diseiado adecuadamente
para  permitir sy Hmpieza.  desinleccion  y
mantenimiento, asi como lavado v desinleclado cada

vez que se realicen nuevas lareas de cosecha

= LI transporte de productos debe hacerse en medios
adecvados, dependiendo del tipo de producto., y de
forma tal que se eviten golpes ¥ sacudidas bruscas que
produzecan dafios en los mismos. Algunas medidas que
podrian adoplarse son: nivelar ¥ mantener limpios y
trunsitables  los  caminos inlemos, circular a  baja
velocidad. y capacitar al personal encargado de Ta
cosecha v de la realizacion de actividades relacionadas
con el maneje del producto al transportarlo,

Art, 22.- DE LAS PRACTICAS DE POSCOSECHA.- S¢
debe formular un analisis de peligros del (los) producto(s)
que cubra los aspectos de higiene desde la recoleccidn hasta
¢l empaque v embarque, con cl propdsito de mantener la
inocuidad y prevenir su contaminacién. D acoerdo al
andlisis de peligros, se debe implementar v documentar un
proccdimiente de higicne que considere los siguientes
aspectos:

- Un plan de limpieza y desinfeccion de la

- Ser disedadas ¥ construidas de  acuerdo al
reglamento de buenas practicas de procesamienta.

- Contar con sistemas de desagiic ¥ cluminacidn de
desechos construidos de mancra gue sc evite el
peligro de contaminacidn de los alunentos o del
abastecimiento de agua potable.

- Contar con rodiluvios ¥ pediluvios a la entrada de
las instalacioncs.

- Estar libres de escombros ¥ basura.

- Serdisefadas, construidas o adaptadas para prevenir
la entruda de plagas (por gjemplo ventanas con
malla mosquitera) asi como de contaminantes.

- Contar con techos, paredes, pisos, puertas y
ventanas construidos con materiales impermeables
no  porosos, no  toxicos, de facil lavado ¥
desinfeccion.

- Poscer pisos con un material resistente al transito ¥
antideslizante, ¥ que presenten wna  pendiente

maquinaria. equipos, recipientes y herramientas de
recoleccion. Los recipientes para la recoleccion no
deben usarse para otros tines.

- Lograr ¢l menor tiempo posible de trangportacion de
los productos cosechados hacia las zonas de acoplo,
procesamiento y/o empique.

- Los productos recolectados en ¢l campo deben
mantenerse cobiertos durante el transporte desde las
unidades de produccién  agricola  hasta  la
empacadora y  evilar  gue  permanescan 4 la
intemperie.

- [n caso de que se utilice hizlo en la zona de
recaleccion, ¢ste debe proceder de agua potable v
ser manipulado bajo condiciones sanitarias.

- Los wvehiculos para el transporte de productos
recolectados desde la finca hasta la empacadora
deben ser sometidos a un programa de limpicza v
desinfeccion con ¢l fin de evitar riesgos de
contaminacion. Se debe realizar una inspeccion
visual con objeto de rechazar los productos v/o
lotes, seglin ¢l caso, que presenten materia extrana,
dafios por plagas o frutas en mal estado que pongan
en peligro sanitario otros productos recibidos en la
empacadora,

- El producto scleccionado no debe entrar en contacto
con cstiéreol, descchos biologicos o quimices, agua
no scgura ni o material de  empaque  sucio,

adecuada que facilite ¢l desagiie v la limpicza.

- Los sanitarios no deberan tener acceso directo ni
comunicacion con las zonas donde se manipula el
producto.

- las lamparas, venlanales y vidrios deben estar
protegidos para evilar que los cristales se dispersen
en cuso de que se rompan.

- Los sumideros deben estar protegidos para evilar la
introduceion de plagas.

- Ll equipe ¥ maquinaria deben estar en buen estada.
protegidos ¥ calibrados de acuerdo a las

especiticaciones del proveedor,

- Las instalaciones deben limpiarse ¥ desinfectarse
antes v después de las actividades de trabajo, ¥ se
deben supervisar las condiciones de higiene durante
el transcurso de la jornada de trabajo.

- S¢ debe poseer una instalacién para tratamicntos de
sua v desechos sdlidos v liquidos.

=

Art. 24.- DEL PROCESO DE LAVADO.- Deberin
cumplirse las siguienles disposiciones relacionadas con el
proceso de lavado:

* Se debe utilizar agua que cumpla con las
especificaciones  microbiologicas ¥ fisico-quimicas
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establecidas en la normativa nacional correspondiente
4LUY PArg Use ¥ consumo humano.

* La empacadora debe contar con  instalaciones
apropiadas para ¢l almacenamiento ¥ distribucion del
agua usada en ¢l mangjo poscosecha.

» El agua de las tinas de lavado decbe cambiarse al iniciar
las actividades diarias. asi como cuande s¢ determine la
acumulacién de sucicdad v sélidos sedimentables.

» El uso de agua reciclada en los procesos de lavado v
enfriado solo debe darse cuando ésta se someta a
tratamiento ¥ se asegure la reduccidm de contaminantes
bioldgicos, quimicos y fisicos.

o Para el lavado de las frutas vy hortalizas es necesatio
medir y controlar la temperatura. ¢l tiempoe de contacto
de las (rulas v hortalizas con el agua de lavado. asi
como  monilorear  la cantidad  de  clore o del
desinfectante en uso para asegurar gque se mantenga en
niveles efectivos. La concentracion del desinfectante
utilizado  deberd comprobarse ¥ anotarse de forma

sistemmatica, para lograr una adecuada desinfeccion.

o En la medida de lo posible. se deben wiilizar productos
bivdegradables para Ta limpieza v desinieccion de los
equipos. maquinarias, ulensilios, ast como de los
productos.

s L[n caso de utilizar cloro como desinfectante, éste
deberda  mantener  una  concentracidn  segun  las
especiticaciones para cada cultivo.

s 5S¢ debe desinfectar la superficic de las frutas v
hortalizas  con  productos  registrados v dosis
rccomendadas por los fabricantes, considerando los
factorcs que  pueden afectar  la  cficiencia  del
desinfectante como: la temperatura del aguoa. ¢l pH. la
concentracién del desinfectante. la concentracion de
matcria organica. la periodicidad con que se cambia ¢l
agua cn la tina de recepeion, ¢l volumen de producto a
desinfectar y el grado de madurez del mismeo.

Art. 25- DE LA CLASIFICACION.- Deberdn cumplirse
las siguientes disposiciones:

e Limpiar y desinlectar la zoma de clasilicacion  del
preducto ung ver coneluidas lus actividades diarias.

o Ln la linea de seleccidon y clasificacidn. se deben
eliminar los productos muy maduros o con presencia de
dainos mecanicos. por mal mangjo o por plagas.

* Los/las trabajadores/as deberan utilizar guantes en caso
de que asi se lo requiera. delantales vy cubre-pelo
durante toda la jornada de trabajo. Cs importante que, al
empezar sus actividades, después de ir al baibo o al
alejarse del area de trabgjo se laven ¥ desinfecten las
manos.

» Los/las trabajadorcsias deberan  cstar  debidamente
capacitados para dcscmpefiar  adecuadamente  sus
laborcs.

Art, 26.- DEL ENCERADO.- Deberan cumplirse las
siguientes disposiciones:

* Para ¢l encerade del producto se debera calibrar el
equipo utilizado de acuerdo a las especificaciones del
fabricante. a tin de controlar la dosificacion exacta.

 El cquipo deberda  ser lavade v desinfectado
minuciosamente  antes v despuds de su o use con
productos que avuden a eliminar los residuos de cera.

A

+  Se debe almacenar la cera en lugares adecuados v lejos
de las areas de operacion.

o [ cera utilivada en los productos deberd ser de grado
alimenticio.

Art, 27.- DEL EMPACADO Y EMBALADO.- Deberin
cumplirse lus siguienies disposiciones:

 Usar cajas. tundas. hojas de papel, envases y bandas
plasticas de sellado. nuevas o recicladas. no toxicas. que
s gncuentren en buenas condiciones y cumplan con los
requisitos establecidos en la normativa nacional vigente,
de prelerencia biodegradables.

* [l material de empayque debe estar libre de plagas, v ser
adecuado para la  transportacion,  refrigeracion.
almacenaje ¥ estiba.

« El cquipo ¥y utensilios cmpleados en ¢l empaque
deberdn ser de un material que no transmita sustancias
téxicas, olores ni saborces.

s Las cajas v pallets de madera deberdn ser tratados
previamente, de conformidad con la normativa nacional
¢ internacional vigente.

o Utilivar estantes vy verilicar que €stos se laven ¥

o

desiniecten periddicamente.

* Las areas de estanteria deben contar con dimensiones
apropiadas para hacer mas eficiente su mangjo.

Art. 28- DE LA HIGIENE DE EQUIPOS Y
UTENSILIOS.-  Deberan  cumplirse  las  sigoientes
disposiciones:

s Se evitard, en la medida de lo posible, el uso de madera
¥y otros materiales que no permitan la limpieza ¥
desinteccion adecunada. En caso de que se utilicen
dichos materiales, éstos deben ser watados de forma
adecuada para asegurar su limpieza y desinfeccion.

o [Lavar  desinfectar ¥y escurric  las  herramientas,
recipientes. cubetas, cajas v eavases antes de ser usados.

¢ Manitener limpia y en buen estado la vestimenta -bolas,
guantes,  cubre-pelo,  cubre-bocas ¥ delantales-,
inspeccionarla periddicamente ¥ reemplazarly cuando su
delerioro represente un peligro de contaminacidn.

Art, 29.- DEL PREENFRIADOQ.- Deberan cumplirse las
siguienles disposiciones:

* Si se utiliza hielo para este fin, €ste debera proceder de
agua potable. de acuerdo a la norma nacional
correspondiente.



12—  Suplemento -- Registro Oficial N° %0 — Jueves 17 de Diciembre del 2009

El agua con que se clabora ¢l hiclo debe ser analizada
por lo menos cada 180 dias. En caso de que ¢l hiclo sca
comprado. sc debe cxigir al proveedor los resultados
quc constaten la calidad del agua utilizada para su
fabricacion.

Si se uwtiliza agua en el preenfriado, ésta deberd ser
potahle o potabilizada.

El equipo donde se realice el preenfriado debe ser
limpiado ¥ desinfectado antes y después de su uso,

Art, 30.- DEL CUARTO FRIQ.- Dcberan cumplirse las
signicntes disposiciones:

Para la conservacion de los productos deben registrarse
v mantenerse las temperaturas v rotacion del aire dentro
de las cAmaras en los rangos adecuados dentro del
cuarto frio, dependiendo del producto.

Se¢ debe contar con una planta alterna de suministro de
energia para garantizar su funcionamiento permanente.

No mezelar dilerentes tipos de productos en la misma
camara que puedan aiectar su duracion, calidad o subor,
Ademas. deben tomarse las medidas para evitar Ta
contaminacién  cruzada por  almacenamiento  de
productos de recepeidn (materias primas).

La limpicza ¥ desinfeccion de los cuartos fiios se
realizara de manera periddica con el fin de evitar la
contaminacidén. Csta accion debe estar registrada en un
POLS.

Usar sistemas de  refrigeracion  y  adecuar  las
instalaciones para reducir ¢l gotco por condensacion o
descongelacidn, ¥ asi cvitar que este tipo de agua entre
cn cantacte con ¢l producto.

Se debe evitar que focos, cables o tubos del coarto trio
entren en contacto con el producto almacenado.

Art. 31.- DEL ALMACENAMIENTO ¥ BODEGAJE.-
Deberan cumplirse las siguientes disposiciones:

Las bodegas deben disponer de condiciones adecuadas
de ventilacidn. estar protegidas de la humedad y de
plagas en general, ¥ contar con dreas correctamente
senalizadas.

Deben estar separados vy organizados los distintos tipos
de productos que se manejen en la unidad de
produccidon agricola, de manera que se reduzean al
maxing  log riesgos de  contaminacidn.  El
almacenamiento ¥y el bodepaje deben realizarse de
acuerdo a la norma NTE-INEN 1927.

Art, 32.- DEL TRANSPORTE.- Deberan cumplirse las
siguientes disposiciones:

Usar cquipo de transporte litmpio ¥ desinfeetado. gue no
s¢c haya utilizado cn actividades que representen un
peligre de contaminacion microbiolégica, quimica y/o
fisica para ¢l producto.

* [os contencdotes y ¢l medio de transporte cstardn libres
dc materias cxtrafnas. sustancias quimicas. roturas o
aberturas. previo al embarque de productos agricolas.

¢ [a carga v descarga del prodocto se realizara de tal
manera que se minimicen los dafios mecanicos y los
peligros sanitarios.

s 5S¢ debe registrar v vigilar la temperatura y aireacion del
interior de los contenedores pard asegurarse gue S5las s¢
mantienen ¢n un rango apropiado para la conservacion
del producto.

* {ada embarque se identificard con un registro que
contenga €l nombre del transporte. transportista,
productor ¥/o empacadora. fecha de embarque. tiempo
estimado de viaje. nameros de lote. variedad. cantidad
del producto ¥ demas informacion que exige la Guia de
Remision del Servicio de Rentas Internas {(SRI} {ver
Anexo /1)

Art. 33.- DEL CONTROL DE PLAGAS EN CENTROS
DE ACOPIO, EMPAQUE Y ALMACEN.- Dcberan
cumplirse las siguientes disposiciones:

¢ Las inmediaciones de las dreas de la empacadora deben
estar libres de desperdicios, basura, maleza, equipo o
material en desuso.

¢ 5e debe establecer ¥ aplicar un programa de control de
plagus, con ¢l lin de minimivar el peligro de
contminacion.

s 5S¢ deben mantener alejados los animales (incluidos los
domésticos).

*« Sc debe limpiar diariamente ¢l lugac para retirar los
restos de producto o cualquier otro material que pudicra
atracr plagas.

¢ L[as instalaciones de la  empacadora  deben
inspeccionarse periddicamente para detectar si hay
indicios de plagas o contaminacion por heces fecales de
animales.

s En caso de que se contrate el servicio para el control de
plagas, la empresa y los plaguicidas que se apliquen
deben estar registrados ante las autoridades competentes
¥ se reportard por escrito la frecuencia de aplicaciones y
tipos de plagas detectadas.

¢ S¢ deben bloguear los apujeros, desagles. ¥ olros
lugares por donde puedan penetrar plagas.

Art. M.- DE LA DOCUMENTACION Y LOS
REGISTROS DE POSCOSECHA.- Deberan cumplirse
las siguientes disposiciones:

* FElila encargado/a de la unidad de produccion agricola
debe  ascgurarse  dec que  cxistan  manuales  de
procedimienta, los cuales deben contener como minimo:
- Tiwlo.

- Alcance y campo de accion.

- Tabla de contenido.
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- Introduccion.
- Politicas de calidad.
- Objetivos.

- Descripcion de los ¢lementos  del  sistema  de
produccion v/o empague.

- Procedimientos de los sistemas productivos en
campe y/o empaque,

s El‘la cnecargadoda de la unidad de produceién agricola
debe realizar un control de las actividades ¢jecutadas cn
su sistema de produccidn a través de registros, los
cuales deben contar como minime con ¢l nombre de la
cmpresa, fecha, uwbicacidn. lote, cultive, variedad,
superficie ¥ actividad/procedimientos. v estar firmados
por clila o losilas responsables de supervisar cada una
dc las actividades. El contenido dc los mismes debe
permitir, mediante  un  sistema de  rastreabilidad,
establecer €l origen de cualguier lote del producto. Las
actividades sugeridas que pueden registrarse son las
siguientes:

- {ontrol de fuentes de agua.
- Mangjo del cultivo.
- Aplicacion de insumos.

- {Capacitacion de trabajadores, por grupo de trabajo
{ver dnexe 12),

- Limpicza ¢ higiecne de¢  los trabajadores ¢
instalacioncs (ver dnexe f4).

- Limpieza y desinfeccion de equipos v herramientas
{ver dnexo .

- Condiciones de transporte.
- Higiene de letrinas v depositos de agua.

Deben conservarse documentos de comprobacién como
registros v andlisis de laboratorio que incrementen la
credibilidad ¥ elicacia del sistema, permitiendo identificar
cualgquier punto de contaminacion en los procesos de
produccion,  seleccion,  empaque.  almacenamiento v
distribucion. y aplicar las medidas correctivas necesarias.
Eslos registros se conservaran por un pericde minimo de
dos afios,

CAPITULO X

DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS DEL
PERSONAL, LA SALUD, LA SEGURIDAD Y EL
BIENESTAR LABORAL

Art. 35- DE LA HIGIENE DE LOS/LAS
TRABAJADORES/AS.- Deberan cumplirse las siguientes
disposiciones:

s Los/las trabajadoresias deben recibir una induccion v
capacitacion periodica sobre higienc personal ¥ el
mangjo higiénico de los productos, las mismas que

deben ser documentadas como lfuente de verificacion de
la instruceion recibida.

* Deben existir manuales de procedimientos accesibles
sobre las practicas higiénicas del personal. las mismas
que deben ser aplicadas cada vez que se inicien las
actividades de manipulacion del producto ¥ mientras se
realicen las de manejo del cultivo. cosecha v seleccion.
Lstas practicas incluyen: cortarse las uias. lavarse las
manos, 1o usar joyas. relojes u ofros objetos de uso
personal, usar wvestimenta apropiada (cubre-pelo.
delantales. cubre-bocas. botas. etc.). y mantener un
comportamiente  adecuade  en  relacidon  con  las
actividades que se desarrolla {no fumar. no escupir, no
comer. no consumir bebidas alcohdlicas. no masticar
chicle ni usar perfume).

* El material divulgativo sobre higicone de  los(las)
trabajadores debe ser facilmente visible, de lenguaje
sencillo ¢ ilustrativo.

« [as zonas dc cultivo ¥ cmpaque deben contar con
instalacioncs  sanitarias  limpias  (leteinas, bafos o
sanitarios portatiles), ubicadas cstratégicamente cerea
del drca de trabajo. con los medios adecuados para cl
lavade ¥ sccado higiénico de las manos como: agua
limpia, jabdn, desinfectante, papel, depésitos de basura
{scparados para inorgdnicos v organicos), ¥ otros
requerimientos de conformidad con le que cstablece cl
{Cddigo del Trabajo.

¢ En caso de no existir drenaje en las instalaciones
sanitarias, se deberd establecer un sistema de fosas
sépticas para los sanitarios o retretes, con la intencidn
de evitar la contaminacion del terreno, las fuentes de
agua o log trabajadores, de manera acorde a la
normativa vigente.

e Se debe verilicar periddicamente el cumplimiento de las
medidas de higiene sefialadays.

Art. 36.- SALUD DE LOS/LAS TRABAJADORES/AS.-
Deberdan cumplirse las siguientes disposiciones:

e [l personal que manipule productos agricolas debe
contar con un eertificade de salud olorgado por un
centro o subcentro del Ministerio de Salud Pablica que
garantice su buen estado de sulud. De conlormidad con
lo establecido por la ley, s¢ debe manlener un
dispensurio médico /o visitus  periddicas  de  un/a
médico/a. Se debe analizar la rolacion de personal
agricola para determinar la viabilidad de las medidas a
adoptarse.

s Se mantendrd en lugares visibles ¥ accesibles un lisiado
de los nimeros de eléfonos de emergencia,

s [ personal que manipule plaguicidas de uso agricola
debe mantener un buen estado de salud ¥ someterse
periddicamente a examenes médicos, como minimo una
vez al ano, o cuando el caso lo amerite, de conformidad
con la normativa vigente.

* Elila supervisoria dc campo o dc la empacadora debe
estar capacitado para reconocer los signos ¥ sintomas
mas cvidentes de  las  enfermedades  infeeciosas,
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gastrointestinales, de vias respiratorias y de intoxicacion
por plaguicidas.

s Los/las trabajadores/as que presenten heridas, llagas o
algiin sintoma de cualquicr enfermedad contagiosa gue
pucdan ser factor de contaminacion deben cvitar el
contacto directo con ¢l producto agricola. superficic,
utensilio o equipo utilizados por ¢l personal.

» Entre los sintomas que deben comunicar losilas
trabajadores/as al admimistradoria para que se evalie la
posibilidad de someter a una persona a un examen
médico y retirarla del proceso de produccion estin:
pigmentacion amarilla en la piel, diarrea, vémito, fiehre,
dolor de garganta, lesiones de la piel visiblemente
infectada, supuracion de los oidos o intense dolor
abdominal.

s Se debe exigir que durante Ta aplicacion de plaguicidas
los/las  trabajadoresia  utilicen ropa ¥y equipe  de
proteccion para evitar su exposicion a los mismos, v, al
término de la actividad, se bafien, cambien de ropa ¥ se
laven manos y cara antes de comer, tumar o ir al bafio.

o Laropa gue ha sido utilizada por elfla trabajadorss en la
aplicacion de plaguicidas no debe salir de la unidad de
produccion agricela v serd lavada separadamente de lu
ropi de uso normal.

s 5S¢ debe instruir a los/las trabajadoresias para que tomen
las medidas preventivas que eviten intoxicaciones con
plaguicidas. proporcionandoles ademds el equipoe de
proteccidn v capacitacion en el vso ¥ manegjo adecuado
de plaguicidas.

s 5S¢ debe contar con un botiquin de primeros auxilios
ubicado cstratégicamente ¥ adecuado para atender las
neecsidades emergentes.

Dec acucrde a las condiciones de la explotacion se debe
analizar la posibilidad dc contar con botiquines moviles
portados por los supervisores de campo  debidamente
entrenados cn primeros auxilios.

El trabajo de menores de cdad ¥ mujeres cn cstado de
cestacion debe desarrollarse de acucrdo con lo cstablecido
en la legislacidn laboral vigente.

Art. 37.- DE LA CAPACITACION SOBRE BPA.-
Deberan cumplirse las siguientes disposiciones:

* Todas las personas empleadas en  operaciones
relacionadas con productos agricolas que vayan a tener
contacto directo o indirecto con dstos deben recibir
capacitacion continua relacionada con la salud e higiene
personal. mangjo adecuado de plaguicidas. producto en
campo ¥ empaque, llenado de bitacoras o registros. asi
como aquellos temas que refuercen la aplicacidén de
BPA. La capacitacion debera adaptarse al nivel de
conocimientos que presente el/la trabajador/a.

o 5S¢ debe capacitar a los encargados de campo v de la
cmpacadora para que reconozean ¥ ocviten actividades
que impliquen un peligro de contaminacidn, tales como:
fumar, cemer, cscupir. masticar chicle ¥ toscr sobre cl
producte.  Asimismo, dcbera capacitarsc sobre la

importancia de la utilizacion de cubre-bocas, cubre-
pelos. guantes desechables. cuando sea necesario. €
instruir sobre la prohibicion de la entrada de alimentos y
animales a las areas de cultivo o seleccion /o hacer sus
necesidades bioldgicas en el terrene de cultivo. entre
otras,

Las biticoras o registros que constaten la capacitacion
del personal deben conservarse al menos dos anos,
indicanda los nambres de las personas que fueron
capacitadas. ¢l tema ¥ la persona responsable de
impartirla (ver Arnexo [2).

CAPITULO XI

DEL AMEBIENTE

Art, 38.- DEL AMBIENTE.- Dxheran cumplirse las
siguientes disposiciones:

Respetar las normas  establecidas en la legislacion
ambiental en vigencia ¥ estar en disponibilidad de
demostrar su convcimiento ¥ compelencia en lo que se¢
reliere @ minimizar ¢l impacto  negative svbre el
ambiente yue pueda originarse debido a la actividad
agricela que se desarrolla, Esto incluye el mangjo
adecuado de desechos en la unidad de produccion
agricola.

Participar en iniciativas ¥ acciones de sostenibilidad
ambiental segun la legislacion nacional wvigente, de
manera acorde con su responsabilidad ambiental ¥
social.

La unidad dc produccidén agricola debe contar con un
plan documentado de gestion de la conservacion de los
recursos  naturales, basado ¥ aprobado scgin la
legislacidn nacional vigente.

En el caso de ser viable, deben existir planes para
convertic zonas improductivas agricolas en dreas de
comservacion de flora ¥ Tauna.

Para  evitar la conlaminacion  de  las  aguas  por
escurrimiento, [lracion en el suelo o arrastre hacia los
mantos superticiales o subterrdneos, se debe realizar un
mangjo, disposicion ¥ tratamiento adecuado de las agnas
residuales ¥ desechos solidos provenientes de  las
unidades de produccion agricola, de acuerdo con la
legislacion vigente.

CAPITULO XII

DEL SISTEMA DE RASTREABILIDAD

Art, 39.- DEL SISTEMA DE RASTREABILIDAD.-
Deberan cumplirse las siguientes disposiciones:

Implementar un sistema de rastreabilidad del proceso
que permita establecer la identidad del producto desde
el campo hasta el sitio de expendio del producto. Este
deberd  incluir  informacion  sobte  la unidad  de
produccion, el producto, el lote, la fecha de cosecha, la
fecha de proceso en la empacadora v el nimero de cajas
de cada lote.
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s Los aspectos anteriores podran mangjarse a través de un
codige, ¢l cual debe ser conocido tanto por el productor
como por ¢l cliente. Este puede ser de barras o ctiguetas
con los datos mencionados. a través de numeracion o
letras. entre otros.

s El codigo sc asignard en ¢l momento dc la cosecha v
deberd mantenerse en todas las ctapas del proceso v
comercializacién, con la finalidad dec identificar el
praducte v ¢l productor ¢n caso de que sea neccsario.

» El codigo deberd colocarse en un lugar visible en cada
uno de los empaques que contengan el producto.

¢ los produclores y/o empacadores deben  asegurar
procedimientos eficaces de rastreabilidad del producto
que permilan la ubicacion ¥ retiro wlal » rapide del

mismo en el caso de que se detecte algon peligro para la
salud del conswmidor ¢ una plaga contaminante,

o la informacion de  los  empacadores  debe  estar
relacionada con Ty de los agricultores de tal forma que
se pueda rastrear el producte desde los distribuidores
hasta  los  campos  de  produccion  y  permitic la
recuperacion lisica del producte con sospechas de
contumingeion.

CAPITULO XIII
DE LA DOCUMENTACION ¥ REGISTRO

Art 40.- DE LA DOCUMENTACION Y REGISTRO.-

Para certilicar lay BPA se debe mantener al dia los registros

de Tas actividades realizadas en campe y/o empacadora por

un periodo minimo de dos afios 0 mds, relacionados con:

- Mapa o croquis de la unidad de produceidn agricola.

- Informacién  del terreno.  conteniendo  su  historial
gencral ¥y de los predios veeinos v las rotaciones
rcalizadas {andlisis de suclo).

- Plan de manegjo del cultivo.

- Calidad de la semilla (nombre de la variedad. niamero
del lote. provesdor y registro de la institucion
competente).

- Calidad ¥ use del agua para riego.

- Mantenimiento ¥y calibracion de los equipos de
aplicacion de plaguicidas de uso agricola (ver drexo 9).

- Calidad del agua para la empacadora (potable o
determinar la tuente ¥ forma de tratamiento).

- Limpicza y desinfeecion de instalaciones sanitarias
{campo).

- Limpieza v desinfeccion de la empacadora {si se cuenta
con empacadora).

- Limpieza ¥ desinleccion de maquinaria, equipos y
utensilios,

Analisis de residuos de plaguicidas en productos.

- {apacitacion continua del personal.

=

cgistro del

personal (afiliacion al scguro social) ¥
especiticacion de'l

as actividades realizadas,

- [Resultados de las auditorias  internas v externas
{incluyendo acciones cotrectivas).

- Aplicacion de plaguicidas (nombre del culiivo, lugar v
fecha de aplicacion. modo de  aplicacion. nombre
comercial del producto. casa comercial, ingrediente
activo, mecanismo  de accion, concentracion,  dosis.
nombre del operador, periodo de carencly, reingreso al
area tratada, hoja de seguridad. firma del gsesor. equipo
de aplicacion utilivado) con base en ¢l monitorey de
plagas.

- Aplicacion de fertilizantes quimicos sintéticos ¥ abonos

Organicos.
- Aplicacion  de  productos para los  tratamientos
poscosecha {ver dnexo 13).
CAPITULO XIV

DEL PROCEDIMIENTO PARA LA CONCESION
DEL CERTIFICADO EN BPA Y DEL REGISTRO DE
PREDIOS APLICANDO LAS BPA

Art. 41.- DE LA INSPECCION.- Los productores que
deseen obtener ¢l certiticado de cumplimento de BPA
deberdn presentar una solicitud ante AGROCALIDAD,
pagar la tasa correspondiente v someterse al proceso de
inspecciin.

Para la inspeccion de la aplicacion de las BPA en los
predios agricolas, AGROCALIDAD designard un inspector
oficial, autorizado o acreditado, el cual debera hacer una
inspeccion aplicando el manval de procedimientos para la
implementacidon de Sistemas de Gestidn de la Inocuidad ¥
Procedimientos para el registro de predios que cumplen
con BPA.

Para constancia de la(s) inspeccion{es) se tirmard el acta de
inspeccion por parte de los inspectores ¥ los representantes
del predio inspeccionado, dejando vuna copia en ¢l predio.
Cumplidos los requisitos cstablecidos en ¢l acta de
inspeccion, el inspector deberd  claborar un  informe
detallado del desarrollo de dicha inspeccion, incluyendo cl
acta de inspeccidn debidamente diligenciada, ¥ entregarlo al
Coordinador del Subproceso del Sistema de Gestidn de
Inocuidad, del Proceso de Inocuidad de Alimentos de
AGROCALTDAD,

Art. 42.- DEL ACTA DE INSPECCION.- El acta de
inspeccion de BI'A es el documento en el que, sobre la base
de lo observade duraate la inspeccion, el inspector hace
constat la aplicacion de las BI’A en el predio agricola o ¥
servird para el otorgamiento del certificado de operaciones
tespectivo ¥ para el control de las actividades de vigilancia
v control.

Si luego de la inspeccion se obtienen observaciones y
tecomendaciones. ¢l inspector  elaborard  un  informe
preliminar donde constard el plazo que de comtin acuerdo se
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establezea con los responsables del predio agricola para el
cumplimiento de dichas recomendaciones v observaciones.

Vencido ¢l plazo acordado. el inspector procedera a
reinspeccionar ¢l predio para determinar el cumplimiento de
las recomendaciones ¥ observaciones realizadas. Si la
evaluacion de reinspeccidon sehala que ¢l predie ha
cumplide parcialmente con los requisitos  técnicos, <l
inspector podra otorgar un nuevo ¥ ultimo plazo no mayor
al inicialmente concedido.

Art. 43.- DEL CERTIFICADO DE CUMPLIMIENTO
DE LAS BPA.- El certificado de cumplimiento de las BI*A
serd otorgado por AGROCALIDAD ea un periodo mdximo
de tres dias laborables a partir de la recepcion del informe
favorable del inspector ¥ la docomentacién gue consta en el
parrafo siguiente de esta resolucion, y tendrd una vigencia
de tres afios.

Este certificado podra otorgarse por cxplotacion agricola
segln cspecic.

El certificado de cumplimiente de BPA debe tener la
siguicnte informacién:

1. Nomero secuencial del certificado.

2. Nombre del inspector oficial. autorizado o acreditado.

3. Nombre o razdn social del predio agricola.

4. Dircccion  del  cestablecimiento:  provineia, cantdn.
parcoquia. calle, coordenadas georcferenciadas. nimero,
teléfono ¥ otros datos relevantes para su correcta

ubicacion.

5. Nombre del propictaric o representante legal del predio
agricola inspeccionado.

6. Tipo de cxplotacidn agricola segiin cspeeic.
7. Fecha de expedicion del documento.

8. Firmas v sellos: Inspector y Dircctor Ejecutive de
AGROCALIDAD.

Art. 44.- DEL REGISTRO DE PREDIOS APLICANDO
LAS BPA.- Los predios agricolas que se certifiquen se
registraran en la base de datos antomatizada denominada
“Registro de Centros de Produccidn Agricola Cumpliendo
con BPA™.

El Registro de Centros de Produceién Agricola cumpliendo
con BPA contendra la siguiente informacion:

- Nombre o razén social de log predios agricolas.
- Direccion de  los  establecimientos  (incluye

provincia. canlon, parroguia. calle, coordenadas
georelerenciadas),

- Nuamero de weléfono.
- Correo electronico.

- Nombres de los propielarios o representantes legales
de los predios agricolas inspeccionados.

- Tipos de explotacidn agricola segiin especie.

- Tipo de mercados a los que dirige su produccidn.
- Fecha de expedicion del certiticado.

- Fecha de caducidad del certificado.

- Observaciones.

CAPITULO XYV

DE LAS INSPECCIONES PARA LAS ACTIVIDADES
DE VIGILANCIA Y CONTROL

Art. 45.- DE LA INSPECCION.- AGROCALIDAD podri
realizar visitas anvales ¥ csporadicas sin previo avise de
inspeccion a los predios agricolas que tengan certificado de
implementacién de BI'A.

Si lucgo de una inspeecidén de las autoridades sanitarias y
una vez evaluado ¢l predio se obticnen observaciones y
recomendaciones, ¢stas estableceran de comdn acuerdo con
los responsables del predio el plazo que debe otorgarse para
su cumplimiento. Este se sujetard a la incidencia dirceta de
la observacion sobre la inocuidad del producto ¥ deberd ser
comunicado de inmediato a los responsables de la empresa,
planta local o  cstablecimicnto, con  copia  a
AGROCALIDAD.

Art, 46.- DE LA EVALUACION DE
REINSPECCION.- Si la evaluacion de reinspeceion seniala
que el predio no cumple con los requisitos establecidos en
la presente normativa, ¢l predio perderd la certificacion ¥ no
podrd volver g solicitarly sine hasta un afio despuds, una ver,
que cumpla con wdos los reguerimientos.

Si la evaluacion de reinspeccion senala que el predio ha
cumplido parcialmente con los requisitos, AGROCALIDAD

podrd otorgar un nuevo y dltimo plazo no mayor al
inicialmente concedido.

Dado ¢n Quito. a 7 dc octubre del 2009,

Comuniquesc, publiquesc y camplasc.

f.) Dt. Francisco A. Jacome Robaline, Dvreetor Ejecutivo

Agencia Ecuatoriana de Ascguramiento de la Calidad del
Asro-AGROCALIDAD.
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ANEXOS

ANEXO |

REGISTRO DEL TRATAMIENTO DE
MATERIAL VEGETAL DE PROPAGACION

Nombre de la Unidad de Produccion Agricola

Responsable de la Unidad de Produccion Agricola

Datos de fa Unidad de Produccion

Provincia Cantdn PParroquia Telétono

Direccion

Cultivo Variedad
Producte utilizado Equipe Método empleado Responsable del Fecha del

{nombre comercial £ utilizado tratamiento tratamiento
ingrediente activo)
SUPERVISOR O ENCARGADO
ANEXO 2

CARACTERIZACION DE LA PARCELA

ESPECIFICACIONES

CARACTERIZACION

Clase de suclo {caracteristicas
fisicas, quimicas v bioldgicas)

Temperatura

Altitud

Topogratia

Humedad relativa

Pluviosidad

Qtros
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ANEXO 3

REGISTRO DE LA ESTERILIZACION DE SUSTRATOS

Nowmbre de ta Unidad de Froduccion dgricola

Responsable de la Unidad de Produccion Agricola

Deros de fo Unidad de Produccion

Provincia Cantdn Parroduia Teléfono
Direccion
Cultivo Variedad
Producte utilizado Equipe Método Onperario Fecha del
{nombre comercial £ utilizado empleado responsable {quien tratamiento
ingrediente activo) aplicd los productos) {dia/mes/aio)

SUPERVISCHL ) ENCARGADO

ANEXO 4

REGISTRO DE SIEMBRA O TRASPLANTE

Nombre de ta Unidad de Produccion Agricola

Responsable de I Unidad de Produccidn gricola

Daios de fa Unidad de Produccion
Provincia Canton Parroquia Telétone

Direccion
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Identificacion del lote Fecha de Variedad Cantidad de Tipo de material | Procedencia de la
siembra o semillas / de siembra o semilla o del
trasplante plantulas trasplante material vegetal

SUPERVISOR O ENCARGADO

ANEXO 5

REGISTRO DE DESINFECCION DEL SUELO

Nombre de la Unidad de Produceion Agricola

Responsable de la Unidad de Praduccion dgricola

Datos de fa Unidad de Produccion

Provincia Canton Parroquia Telétone
Direccién
Identificacion Fecha de Producto Duosis Método Eguipo | Responsable Obscervacio-
del lote aplicacion aplicadoe aplicada pur utilizado nes
{numbre Ha.
comercial ¢
ingrediente
active)

SUPERVISOR O ENCARGADO
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ANEXO o

REGISTRO DE APLICACION DE FERTILIZANTES QUIMICOS Y ABONOS ORGANICOS

Nowmbre de ta Unidad de Froduccion dgricola

Responsable de la Unidad de Produccion dgricola

Deros de fo Unidad de Produccion

Provincia Cantdn Parroquia Teléfono

Direceion

No, de Lole mememmmeememceemeeee Superficie (1Las)

Culivo s Variedad
Preducto Tipo de Fecha de Concentracion Cantidad de Equipo Responsable
utilizado fertilizante aplicacion de elementos producto aplicado utilizado

{foliar v de base)

SUPERVISOR ) ENCARGADO

ANEXO 7

REGISTRO DE AGUA PARA RIEGO

Nombre de fa Unidad de Produccion Agricola

Responsable de la Unidad de Produccion Agricola

Datos de fa Unidad de Produccion

Provincia Canton Parroquia Teléfono
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Direceion

Responsable

Origen del agua:  Povo { ) Supetflicial® ()

No. de Lote

Superiicie regada

Tratada ¢ )

* Cunal. vertiente. reservorio. acequia, ele.

Cultive Métode de riego No. de riegos

Hora inicio | Hora término | Horas de riego

SUPERVISOR O ENCARGADC}

ANEXO 8

REGISTRO DE APLICACION DE PLAGUICIDAS DE USO AGRICOLA

Nonmhre de ta Uinidad de Produccion Agricola

Responsahle de la Unidad de Produccion Agricola

Datos de la Unidad de Produccicn

Provincia Cantén

Parroquia

Teléfono

Direccion

No. de Lote

{Has.)

Superficie

Cultivo Variedad

Justiticacion de la aplicacion

Plagas tratadas (nombre cientifico y comun)

Periodo de reingreso al area tratada

Periodo de carencia {desde la ultima aplicacion hasta la cosechal
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Prinucta Nombre [sis Dusis T Eyuipa Métusha Tias a Fecha de Respomsi-
utilizade proveedaor recomen., aplicada de utilizado empleado cosechar aplicacién ble de la
(nombre por Ha. accion aplicacidn

comercial e
ingrediente
actvo)

SUPERVISOR O ENCARGADO

ANEXO 9

REGISTRO DE MANTENIMIENTO Y CALIBRACION DE LOS EQUIFOS DE
APLICACION DE PLAGUICIDAS DE USO AGRICOLA

Nombre de la Unidad de Produceion Agricola

Responsable de la Unidad de Praduccion dgricola

Datos de fa Unidad de Produccion

Provincia Cantdn Parroquia Telétono
Dhreccion
Equipo | Férmula de Fecha de Fecha de Medida Observaciones
calibracion mantenimiento | calibracidn correctiva

SUPERVISOR O ENCARGADO
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ANEXO 10

REGISTRO DE DESINFECCION DE MAQUINARIA, EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

Nombre de la Unidad de Produccion Agricola

Responsable de la Unidad de Produccion Agricola

Datos de fa Unidad de Produccion

Provincia Canlon Parroquia Teléiono
Direccion
Limpieza de... Desinfectante Concentracion Fecha Observaciones

SUPERVIS(HL ) ENCARGADO

ANEXO 11

REGISTRO DE TRANSPORTE

Nombre de ta Unidad de Produccion Agricola

Responsable de la Unidad de Produccian Agricola

Datos de fa Unidad de Produccion
Provincia Canton Parroquia Telétono

Direccion

Numeros de lote Variedad
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Placa Empresa | No. Guia Fecha Tiempo de Temperatura Cantidad de
embarque viaje interna producto

SUPERVISTHL ) ENCARGADO

ANEXO 12

REGISTRO DE CAPACITACION

Nombre de la Unidad de Produccion Agricolo

Responsable de fa Unidad de Produccion Agricola

Dertos de Ta Unidad de Produccion

Provincia Cantdn Parroquia Teléfone

Dircecion

Tema de capacitacion

Nombre del capacitador

Nombre del participante | Firma del participanie Fecha Nombre del evento Temas tratados

SUPCERVISOR O ENCARGADC
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ANEXO 13

REGISTRO DE LA APLICACION DE PRODUCTOS EN POSCOSECHA

Nombre de fa Unidad de Produccion Agricola

Responsable de fa Unidad de Produccion Agricola

Dertos de Ta Unidad de Produceion

Pravincia {Canton Parroquia Teléfone
Dhreceion
Producto ===-mmmmsemmeemeemeeaeen Lote Superticic
Problema a tratar Nombre comercial Ingrediente Daosis Fecha de Observaciones
o controlar del producte active aplicacién

SUPERVISOR O ENCARGADO

ANEXOQ 14

REGISTRO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE INSTALACIONES SANITARIAS EN CAMPO

Nombre de ta Unidad de Produccidn dgricola

Responsable de la Unidad de Produccion Agricola

Daios de fa Unidad de Produccion

Direccion

Provineia Cantdn [*arroquia

Telétono




26 — Suplemente -- Registro Oficial N° 90 — Jueves 17 de Diciembre del 2009

Fecha Jabon / papel / Deposito de agua Limpieza de Observaciones
toalla para beber sanitarios

RESPONSABLE DE LIMPIEZA

SUPERVISTH O ENCARGADO




