Utfardad 1 Helsingfors den 14 mars 2012
Jord- och skogsbruksministeriets forordning

om salmonellakontroll i anléiggningar inom kottbranschen

I enlighet med jord- och skogsbruksministeriets beslut foreskrivs med stod av 25 § 2 mom.
och 40 § 4 mom. i livsmedelslagen (23/2006), sadana de lyder i lag 989/2007:

1§
Tillimpningsomrade

I denna forordning foreskrivs om den salmonellakontroll som ska utforas i slakterier och
styckningsanldggningar och som baserar sig pa det nationella salmonellakontrollprogrammet
som har godkénts genom kommissionens beslut 94/968/EG. I férordningen foreskrivs dven
om samordningen av de kriterier for salmonellaundersdkningar som finns i det nationella
salmonellakontrollprogrammet och kommissionens forordning (EG) nr 2073/2005 om
mikrobiologiska kriterier for livsmedel, nedan férordningen om mikrobiologiska kriterier, och
om anmdilningar om salmonella och insamling av uppgifter om laboratorieundersokningar.

Forordningen ska tillampas pé slakterier och styckningsanldggningar som hanterar kott av
notkreatur, svin, broilrar, kalkoner, hons, ankor, giss eller parlhdns och pa anldggningar som
tillverkar malet kott eller kottberedningar av kott av broilrar, kalkoner eller hons.

2§
Forhallande till andra forfattningar

I jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen i anldggningar
(1369/2011) foreskrivs om innefattande av salmonellakontrollprogrammet i en anldggnings
egenkontroll och om arrangemangen vid slakt av djur som hiarstammar fran
djurhallningsplatser for vilka utfdrdats sparrbestimmelser pa grund av salmonellasmitta.

I jord- och skogsbruksministeriets forordning om kottbesiktning (1470/2011) finns
bestimmelser om krav pa hanteringen av koétt fran djur som hiarstammar fran
djurhallningsplatser for vilka utfardats sparrbestimmelser pa grund av salmonellasmitta.

I jord- och skogsbruksministeriets forordning om bekdmpning av salmonellasmitta hos
notkreatur och svin (432/2011) finns bestaimmelser om vilka atgirder som ska vidtas pa
djurhéllningsplatser, om salmonella har konstaterats i lymfkortelprov som i ett slakteri har
tagits fran ett notkreatur eller svin.

3§

Definitioner

I denna forordning avses med

1) salmonella alla bakterier som hor till salmonella-gruppen,



2) djurhallningsplats en djurh@llningsplats som avses i 5 § 9 punkten i lagen om ett system for
identifiering av djur (238/2010) dér djur som ska levereras for slakt halls, dock inte ett
slakteri,

3) litet slakteri anldggning dér det slaktas hogst 20 djurenheter per vecka och 1 000
djurenheter per ar, varvid notkreatur motsvarar 1,0 enheter och svin 0,2 enheter; i ett litet
fjaderfaslakteri far per ar slaktas hogst 150 000 faglar som fjdderfd, och

4) firskt kott kott som avses 1 punkt 1.10 1 bilaga I till Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 853/2004 om faststéllande av sirskilda hygienregler for livsmedel av
animaliskt ursprung.

48

Provtagning i anldggningar

For den provtagning och sidndning av prov till laboratorier for undersdkning som avses i
denna forordning svarar den livsmedelsforetagare som ansvarar f6r en anldggning.
Provtagningen ska genomforas i enlighet med kraven i bilaga 1. Nér prov sénds till ett
laboratorium ska de uppgifter som avses 1 bilaga 2 bifogas proverna.

5§
Undersokning av prov

Nar prov som 1 slakterier och styckningsldggningar har tagits fran lymfkortlar, slaktkroppar
och kott undersoks for salmonella ska laboratoriet anvinda metoden ISO 6579:2002, metoden
ISO 6579:2002/andring 1:2007, NMKL-metod nr 71:1999 eller NMKL-metod nr 187:2007.

Vid undersokningen av prov fran malet kott och kottberedningar far férutom metoderna som
namns i 1 mom. dven alternativa metoder anvindas, om metoderna har validerats mot
metoden ISO 6579:2002 i enlighet med standard EN/ISO 16140.

Det laboratorium som undersokt proverna ska omedelbart leverera alla isolerade
salmonellabestdnd och provtagningsuppgifter som hinfor sig till dem till
Livsmedelssdkerhetsverket for faststéllande av resultaten och typning.

6§

Meddelande om salmonellaresultat

Ett laboratorium som undersoker prov ska omedelbart meddela en anldggning som sént prov
till laboratoriet om ett preliminért positiv provresultat av en salmonellaundersékning.

Livsmedelssédkerhetsverket ska omedelbart meddela anldggningen, den myndighet som
overvakar anldggningen och regionforvaltningsverket i omradet dér anldggningen ar beldgen
om att ett positivt resultat av en salmonellaundersokning bekriftats. Undersdkningsresultaten
for lymfkortelprov fran nétkreatur och svin ska dessutom meddelas regionférvaltningsverket
och kommunalveterindren i omradet dér djurhallningsplatsen som levererat djuret till slakt ar
beldgen.



7§

Atgiirder som foranleds av att salmonella konstaterats

I artikel 7 1 forordningen om mikrobiologiska kriterier finns bestimmelser om atgdrder som
foranleds av att salmonella konstaterats. De atgdrder som avses i punkt 2 i ndmnda artikel ska
1 friga om kott av broilrar, kalkoner och hons tillimpas pa alla salmonellabakterier.

Om det i prov som tagits i en anldggning konstateras salmonella, ska livsmedelsforetagaren
som ansvarar for anldggningen dven 1 man av mojlighet spara salmonellasmittans kalla. I
anldggningen ska rengorings- och desinfekteringsatgarderna effektiviseras och provtagningen
enligt kraven 1 bilaga 1 utokas.

8§

Insamling av uppgifter om salmonellaundersékningar

Ett laboratorium som undersoker prov ska en gang i ménaden meddela
Livsmedelssdkerhetsverket uppgifter om prov som laboratoriet undersokt for salmonella och
om provens undersokningsresultat. Dessa meddelanden ska innehélla uppgifter som
Overensstimmer med kraven i bilaga 2.

Livsmedelssdkerhetsverket ska varje ar ldmna ut uppgifter om salmonellaundersékningar och
undersokningsresultat med tanke pa den rapport som avses i artikel 9 1 Europaparlamentets
och radets direktiv 2003/99/EG om &vervakning av zoonoser och zoonotiska smittdmnen, om
andring av radets beslut 90/424/EEG och om upphivande av radets direktiv 92/117/EEG.

9§

Ikrafttridande
Denna forordning tréder i kraft den 1 april 2012.

Genom denna forordning upphévs jord- och skogsbruksministeriets forordning om
salmonellakontroll i slakterier och styckningsanldggningar 20/VLA/2001.

Kommissionens beslut 94/968/EG (31994D0968); EGT nr L 371, 31.12.1994, s. 36
Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 2160/2003 (32003R2160); EUT nr L 325,
12.12.2003, s. 1

Europaparlamentets och radets direktiv 2003/99/EG (32003L0099); EUT nr L 325,
12.12.2003, s. 31

Kommissionens forordning (EG) nr 2073/2005 (32005R2073); EUT nr L 338, 22.12.2005, s.
1

Helsingfors den 14 mars 2012

Jord- och skogsbruksminister
Jari Koskinen

Veterinarrad
Terhi Laaksonen



Bilaga 1

PROVTAGNING

Kapitel 1. Provtagning i slakterier for svin och notkreatur
1.1. Antal prov

Fran slaktade kottsvin, suggor och notkreatur ska i hela landet tas sammanlagt minst 3 000
lymftkortelprov och 3 000 ytstrykprov per ar och per varje nimnd djurkategori. I antalet prov
fran suggor ingér prov som tagits fran sévél suggor som galtar. Provtagningen ska inriktas pé
djur som ska slaktas normalt pa slaktlinje.

Livsmedelssdkerhetsverket gor arligen upp en provtagningsplan for slakterierna med tanke pa
salmonellakontrollen. I planen anges vilket antal och slag av prov som skilt for varje slakteri
ska tas utifran slaktkapaciteten. I ett slakteri ska prov tas enligt provtagningsplanen.
Provtagningen ska ske som stickprov och vara fordelad s& jamnt som mojligt Gver hela dret.

I smé slakterier ska fran slaktade notkreatur, kottsvin och suggor tas dtminstone tva
lymfkortelprov och tva ytstrykprov per ar fran vardera djurkategorin.

De ytstrykprov fran ndtkreatur, kottsvin och suggor som ndmns i detta kapitel ersdtter proven
enligt de kriterier som avses 1 kapitel 2 rad 2.1.3 och 2.1.4 1 bilaga I till férordningen om
mikrobiologiska kriterier.

1.2. Lymfkdrtelprov fran kottsvin, suggor och ndtkreatur

Efter urtagningen tas minst fem lymfkortlar aseptiskt frén djurets tunntarms- och
blindtarmsomrade (ileocaecum) och ldggs i samma plastpase eller plastburk. Plastpasen eller
plastburken ska mérkas sa att djurets identifikationsuppgifter och tidpunkten for
provtagningen kan utredas. Som identifikationsuppgift for nétkreatur anvinds EU-signumet.

1.3. Ytstrykprov frén slaktkroppar av notkreatur

Proven tas fran slaktkroppar som godkénts vid kottkontroll innan kroppen kyls ned. Fran
slaktkroppen tas tva ytstrykprov. Ytstrykproven tas genom att man stryker ett omrdde som
utgdr sammanlagt cirka 1 400 cm? av kroppen.

Det forsta ytstrykprovet tas fran insidan av kroppens bakre extremitet, backenhalan och
utsidan av den bakre extremiteten fran en enhetlig, cirka 700 cm? (20 cm x 35 cm) stor yta.
Strykomrédet pé utsidan av den bakre extremiteten dr endast cirka fem cm brett.

Det andra ytstrykprovet tas frdn omradet vid brostbenet, yttre och inre ytan av brost- och
bukhalans vigg. Pa sdvil viggens inre som yttre yta stryks ett cirka fem cm brett omrade.
Omradet som stryks ska ha en yta pA sammanlagt cirka 700 cm? (10 cm x 70 cm).

Vid provtagningen anvénds tva fuktade provtagningssvampar eller kompresser. De bada prov
som tagits frdn samma slaktkropp placeras efter strykningen i samma plastpése eller
plastburk. Plastpasen eller plastburken ska mérkas sé att djurets identifikationsuppgifter och



tidpunkten for provtagningen kan utredas. Som identifikationsuppgift for notkreatur anvinds
EU-signumet.

1.4. Ytstrykprov frin slaktkroppar av koéttsvin och suggor

Proven tas fran slaktkroppar som godkénts vid kottkontroll innan kroppen kyls ned. Fran
slaktkroppen tas tre ytstrykprov. Ytstrykproven tas genom att man stryker ett omrade som
utgdr sammanlagt cirka 1 400 cm? av kroppen.

Det forsta ytstrykprovet tas fran insidan av kroppens bakre extremitet, backenhalan och
utsidan av den bakre extremiteten fran en enhetlig, cirka 600 cm? (15 cm x 40 cm) stor yta.
Strykomrédet pé utsidan av den bakre extremiteten dr endast cirka fem cm brett.

Det andra ytstrykprovet tas frdn omradet vid brostbenet, yttre och inre ytan av brost- och
bukhalans vigg. Pa sdvil viggens inre som yttre yta stryks ett cirka fem cm brett omrade.
Omradet som stryks ska ha en yta pA sammanlagt cirka 600 cm? (10 cm x 60 cm).

Det tredje ytstrykprovet tas fran huvudet. P4 kindens utsida stryks en yta om cirka 200 cm?
(t.ex. 10 cm x 10 cm fran vardera kinden).

Vid provtagningen anvinds tre fuktade provtagningssvampar eller kompresser. De prov som
tagits fran samma slaktkropp placeras efter strykningen i samma plastpase eller plastburk.
Plastpésen eller plastburken ska mérkas sa att djurets identifikationsuppgifter och tidpunkten
for provtagningen kan utredas.

Kapitel 2. Provtagning i styckningsanliggningar som hanterar kott av svin, notkreatur,
ankor, giss och péarlhons

Prov fran kott av kottsvin, suggor, ndtkreatur och olika slag av fjaderfd tas skilt per
djurkategori. Provtagningen ska ske som stickprov. Fran kott av inhemskt och utldndskt
ursprung tas prov i proportion till andelen utldndskt och inhemskt kott som styckas. Proven
tas medan styckningsanldggningen dr verksam. Ett prov utgdrs av minst 25 gram kottbitar
eller kottskav som tillkommit vid styckningen. Provet tas pa styckningslinjen eller fran
kottskav som fastnat pa ett enskilt bord.

2.1. Provtagningsfrekvens

Antalet prov som ska tas beror pa produktionen per vecka av olika djurkategorier 1
styckningsanldggningen enligt foljande:

Produktion per djurkategori 6ver 100 000 kg i veckan: ett prov om dagen per respektive
djurkategori.

Produktion per djurkategori 20 000—100 000 kg i1 veckan: ett prov i veckan per respektive
djurkategori.

Produktion per djurkategori 5000—20 000 kg 1 veckan: ett prov i manaden per respektive
djurkategori.



Produktion per djurkategori under 5000 kg i veckan: minst tva prov per r per respektive
djurkategori.

Kapitel 3. Provtagning i slakterier for broilrar, kalkoner och hons

Bestdmmelser om salmonellaprovtagning pé slaktkroppar av broilrar, kalkoner och hons och
deras avelsdjur finns i kapitel 2 rad 2.1.5 och kapitel 3 punkt 3.2 i bilaga I till férordningen
om mikrobiologiska kriterier. Provtagningskriterierna géller inte slaktkroppar som ska
anvéndas for att framstélla kottberedningar som genomgar varmebehandling 1 en anlédggning.

3.1. Provtagningsfrekvens
I slakterier ska provtagning genomforas minst en gang i veckan per fjaderfakategori.
Provtagningsfrekvensen i sma slakterier beror pa antalet djur som ska slaktas enligt f6ljande:

Antalet slaktade faglar 100 000—150 000 per ar: provtagning varannan ménad per respektive
fjaderfakategori.

Antalet slaktade faglar 10 000—100 000 per ar: provtagning tre ganger per ar per respektive
fjaderfakategori.

Antalet slaktade faglar under 10 000 per ar: provtagning en géng per ar per respektive
fjaderfakategori.

En minskad provtagningsfrekvens fér i ett slakteri dven tillimpas pa en fjdderfakategori som
har samma slaktkapaciteter som nidmns ovan.

Kapitel 4. Provtagning i styckningsanliggningar som hanterar kott av broilrar,
kalkoner och hons

Bestammelser om salmonellaprovtagning i och provtagningsfrekvensen for
styckningsanldggningar, forutom for sddana som fungerar i anknytning till slakterier, som pa
marknaden slidpper ut farskt kott av broilrar, kalkoner och hons, inklusive koétt av avelsdjur,
finns 1 kapitel 1 rad 1.28 och kapitel 3 punkt 3.2 i bilaga I till forordningen om
mikrobiologiska kriterier.

Kapitel 5. Provtagning i anliggningar som tillverkar malet kott och kottberedningar

Bestdmmelser om salmonellaprovtagning pd och provtagningsfrekvensen for malet kott och
kottberedningar som har tillverkats av fjaderfakott finns 1 kapitel 1 rad 1.5 och kapitel 3 punkt
3.2 1 bilaga I till férordningen om mikrobiologiska kriterier.

Kapitel 6. Utokning av antalet prov efter det att salmonella konstaterats

Om det 1 ytstrykprov som tagits i ett slakteri eller i kdttprov som tagits i en
styckningsanldggning konstateras salmonella, ska provtagningen i anliggningen utdkas sa att
under de fem arbetsdagar som foljer pa den dag d& undersdkningsresultatet bekriftades tas
sammanlagt minst 59 prov. I den utékade provtagningen ska det ingd produktionsmiljoprov
som forklarar uppkomsten av salmonella och ytstrykprov eller kottprov fran slaktkroppar. Om



det bland dessa 59 prov finns ett eller flera positiva prov, ska provtagningen fortsétta i form
av minst 59 nya prov under de darpa foljande fem arbetsdagarna.

I ett litet slakteri eller en styckningsanlédggning som producerar hogst 5 000 kg benfritt kott i
veckan ska provtagningen utokas sa att under de fem arbetsdagar som foljer pé den dag da
undersokningsresultatet bekriftades tas minst ett prov varje dag. Den utdkade provtagningen
riktas till den djurart och det slag av prov som uppvisade det positiva resultatet. I
provtagningen ska det dven inga produktionsmiljoprov i hindelse av salmonella. Om det
bland dessa prov finns ett eller flera positiva prov, ska provtagningen fortsétta i form av minst
ett nytt prov varje dag under de dirpa foljande fem arbetsdagarna.

Bilaga 2

LAMNANDE AV UPPGIFTER

Kapitel 1. Uppgifter som ska bifogas prov som liimnas till laboratorier

Foljande uppgifter ska bifogas prov som ldmnas till ett laboratorium:

1) uppgifter om platsen och tidpunkten for provtagningen och vem som tagit provet,

2) uppgifter om den djurart eller djurkategori som provet tagits fran indelade enligt f6ljande:
notkreatur, kottsvin, suggor, broilrar, kalkoner, hons, ankor, giss, parlhons,

3) uppgifter om slag av prov indelade enligt foljande: lymfkdortelprov, ytstrykprov frén
slaktkroppar, kottskavprov fran styckningsanldggningar, nackskinnsprov frén slaktkroppar,
kottprov, prov fran malet kott, prov fran kottberedningar, produktionsmiljoprov,

4) uppgifter om ifall kéttet 1 provet dr av inhemskt eller utlindskt ursprung,

5) 1 fraga om nackskinnsprov fran broilrar, kalkoner och hons och prov fran kott, malet kott
och kottberedningar uppgifter om ifall proven kommer fran samma parti,

6) uppgifter om ifall det har tagits ytterligare prov pa grund av att salmonella konstaterats,
och

7) i frdga om lymfkortelprov fran ndtkreatur och svin uppgifter utifrén vilka
djurhallningsplatsen som levererat djuret till slakt kan identifieras.

Om det i ett prov konstateras salmonella, ska ovanndmnda uppgifter meddelas nér
mikrobstammar sdnds till Livsmedelssidkerhetsverket. I friga om lymfkortelprov ska
dessutom namnet pa dgaren till djurhdllningsplatsen och djurhéllningsplatsens adress och
kommunen den &r beldgen 1 meddelas.

Kapitel 2. Uppgifter som ska ingi i ett laboratoriums méanatliga anmilan
Ett laboratorium ska varje ménad till Livsmedelssidkerhetsverket sinda uppgifter om de prov

som laboratoriet undersokt for salmonella under den foregdende manaden och om
undersokningsresultaten indelade enligt féljande:



1) lymfkortelprov frén notkreatur, kottsvin och suggor; for varje grupp antalet undersokta
djur och antalet salmonellapositiva djur,

2) ytstrykprov fran slaktkroppar av ndtkreatur, kottsvin och suggor; for varje grupp antalet
undersokta slaktkroppar och antalet salmonellapositiva slaktkroppar samt uppgifter om
undersdkningen av de tilliggsprov som tagits for att salmonella konstaterats,

3) kottskavprov frén styckningsanldggningar for ndtkreatur, kottsvin, suggor, ankor, géss och
parlhons; for varje grupp antalet undersokta prov och antalet salmonellapositiva prov
sorterade enligt prov fran kott av inhemskt och utldndskt ursprung samt uppgifter om
undersokningen av de tilldggsprov som tagits for att salmonella konstaterats,

4) nackskinnsprov fran slaktkroppar av broilrar, kalkoner och hons; for varje grupp antalet
undersokta partier och prov samt antalet salmonellapositiva partier och prov,

5) kéttprov fran broilrar, kalkoner och hons; f6r varje grupp antalet undersokta partier och
prov samt antalet salmonellapositiva partier och prov sorterade enligt prov frén kott av
inhemskt och utldndskt ursprung,

6) prov fran malet kott som tillverkats av kott av broilrar, kalkoner och hons; for varje grupp
antalet undersokta partier och prov samt antalet salmonellapositiva partier och prov sorterade
enligt prov fran kott av inhemskt och utldndskt ursprung, och

7) prov fran koéttberedningar som tillverkats av kott av broilrar, kalkoner och hons; for varje
grupp antalet undersokta partier och prov samt antalet salmonellapositiva partier och prov
sorterade enligt prov fran kott av inhemskt och utlandskt ursprung.
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