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Maa- ja metsitalousministerion
asetuselintarvikehygieniasta

Maa- ja metsatalousministerion paatoksen mukaisesti saddetdan elintarvikelain
(297/2021) 21 ja 22 §:n nojalla:

1 luku
Yleiset siannokset

1§
Soveltamisala

Tata asetusta sovelletaan elintarvikkeiden alkutuotantoon ja siihen liittyviin toimintoihin,
elintarviketoimintaan ja elintarvikehuoneistoihin.

Talla asetuksella tdydennetdan Euroopan parlamentin ja neuvoston asetusten (EY)
N:0 852/2004 ja (EY) N:0 853/2004 vaatimuksia elintarvikehygieniasta. Lisaksi talla
asetuksella sdddetdaan mukautuksista edella mainittujen asetusten vaatimuksista seka
elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitetuista kansallisista sadnnoista.

2 luku
[Imoitukset ja hakemukset

28

Alkutuotannon rekisterointi-ilmoitus


https://www.finlex.fi/fi/laki/smur/2021/20210318
https://www.finlex.fi/sv/laki/alkup/2021/20210318

Elintarvikelain 8 §:n 1 momentin mukaisessa ilmoituksessa elintarvikkeiden
alkutuotannosta alkutuotantopaikan rekisterointia varten (rekisterdity alkutuotanto) on
oltava seuraavat tiedot:

1) toimijan nimi ja yhteystiedot;

2) toimijan yritys- ja yhteisotunnus, tilatunnus tai asiakastunnus, taikka naiden puuttuessa
henkil6tunnus;

3) alkutuotantopaikan nimi ja yhteystiedot;

4) alkutuotantopaikan kdyntiosoite ja kunta;

5) tieto harjoitettavasta toiminnasta ja sen arvioidusta laajuudesta;
6) toiminnan arvioitu aloittamisajankohta.

Rekisterdidyn alkutuotannon olennaista muuttamista koskevassa ilmoituksessa on oltava
taman pykalan 1 momentissa edellytetyt tiedot soveltuvin osin.

Poronhoitolain (848/1990) 6 §:n mukainen paliskunta voi tehda ilmoituksen porotaloutta
harjoittavan toimijan puolesta.

38
Itujen alkutuotantopaikan hyviaksymishakemus

Elintarvikelain 9 §:n 1 momentin mukaisessa hakemuksessa itujen alkutuotantopaikan
hyvaksymista varten (hyvdksytty alkutuotantopaikka) on oltava seuraavat tiedot:
1) toimijan nimi ja yhteystiedot;

2) toimijan yritys- ja yhteisétunnus, tilatunnus tai asiakastunnus, taikka naiden puuttuessa
henkilétunnus;

3) alkutuotantopaikan nimi ja yhteystiedot;

4) alkutuotantopaikan kdyntiosoite ja kunta;

5) tieto harjoitettavasta toiminnasta ja sen arvioidusta laajuudesta;
6) toiminnan arvioitu aloittamisajankohta;

7) kuvaus omavalvonnasta.

Hakemukseen on liitettava pohjapiirros, josta ilmenevat tilat ja niiden kayttotarkoitus seka
laitteiden ja kalusteiden sijoittelu.



Hyvaksytyn itujen alkutuotantopaikan olennaista muuttamista koskevassa
hyvaksymishakemuksessa on oltava timan pykaldn 1 momentissa edellytetyt tiedot
soveltuvin osin.

Hakemus liitteineen on toimitettava valvontaviranomaiselle kahtena kappaleena.

Toimijan on sdilytettdva hakemusasiakirjat ja hyvaksymispaatos alkutuotantopaikalla, jossa
niiden on oltava valvontaviranomaisen saatavilla.

48
Elintarviketoiminnan rekisterdinti-ilmoitus

Elintarvikelain 10 §:n 1 momentin mukaisessa ilmoituksessa elintarviketoiminnasta
rekisterdintid varten (rekisterdity elintarviketoiminta) on oltava seuraavat tiedot:

1) toimijan nimi ja yhteystiedot. Lisdksi toimijan kotikunta silloin, kun toimijalla on liikkuva
elintarvikehuoneisto tai virtuaalihuoneisto;

2) toimijan yritys- ja yhteis6tunnus tai sen puuttuessa henkilétunnus;
3) elintarvikehuoneiston tai virtuaalihuoneiston nimi ja yhteystiedot;

4) elintarvikehuoneiston kdyntiosoite ja kunta, jollei kyseessa ole liikkuva
elintarvikehuoneisto;

5) tieto harjoitettavasta toiminnasta ja sen arvioidusta laajuudesta;
6) toiminnan arvioitu aloittamisajankohta;
7) kuvaus omavalvonnasta.

[Imoitukseen on liitettdva elintarvikehuoneiston pohjapiirros, josta ilmenevait tilat ja niiden
kayttotarkoitus seka laitteiden ja kalusteiden sijoittelu.

Rekisterdidyn elintarviketoiminnan olennaista muuttamista koskevassa ilmoituksessa on
oltava taman pykaldn 1 momentissa edellytetyt tiedot soveltuvin osin.

58§
Elintarvikehuoneiston hyviksymishakemus

Elintarvikelain 11 §:n 1 momentin mukaisessa hakemuksessa elintarvikehuoneiston
hyvaksymista varten (hyvdksytty elintarvikehuoneisto) on oltava seuraavat tiedot:

1) toimijan nimi ja yhteystiedot. Lisdksi toimijan kotikunta silloin, kun toimijalla on liikkuva
elintarvikehuoneisto;

2) toimijan yritys- ja yhteisétunnus tai sen puuttuessa henkilétunnus;



3) elintarvikehuoneiston nimi ja yhteystiedot;

4) elintarvikehuoneiston kdyntiosoite ja kunta tai liikkuvan elintarvikehuoneiston osalta
osoite, jossa hyvaksymistarkastus voidaan tehda;

5) tieto harjoitettavasta toiminnasta ja sen arvioidusta laajuudesta;
6) toiminnan arvioitu aloittamisajankohta;
7) kuvaus omavalvonnasta;

8) selvitys mahdollisista toimintojen ajallisesta erottamisesta, mukautuksista ja
poikkeuksista;

9) selvitys ilmanvaihdosta, vedenhankinnasta, viemardéinnistd, jatehuollosta ja
sivutuotteiden kasittelysta;

10) kuvaus tuotanto-, varasto-, siivous- ja kuljetustilojen sekad henkil6ston sosiaalitilojen
pintamateriaaleista.

Hakemukseen on liitettava:

1) elintarvikehuoneiston asema-, pohja- ja LVI-piirrokset, josta ilmenevat tilat ja niiden
kayttotarkoitus seka laitteiden ja kalusteiden sijoittelu. Pohjapiirroksista on kaytava ilmi:

a) raaka-aineiden, valmistusaineiden, valmiiden elintarvikkeiden, pakkaustarvikkeiden,
sivutuotteiden ja jatteiden kuljetusreitit;

b) henkilékunnan, mukaan lukien kunnossapito-, kuljetus- ja siivoustyontekijat, kulkureitit;
c) vesipisteiden seka pesu- ja desinfioimispaikkojen ja lattiakaivojen sijoittelu;
d) jadhdytettyjen tilojen lampotilat;

2) tieto rakennusvalvontaviranomaisen hyvaksyman paapiirustuksen mukaisesta tilan
kayttotarkoituksesta ja mahdollisesti vireilld olevista luvista.

Hyvaksytyn elintarvikehuoneiston olennaista muuttamista koskevassa
hyvaksymishakemuksessa on oltava tdman pykalan 1 momentissa edellytetyt tiedot
soveltuvin osin.

Hakemus liitteineen on toimitettava valvontaviranomaiselle kahtena kappaleena.

Toimijan on sailytettdva hakemusasiakirjat ja hyvaksymispaatos hyvaksytyssa
elintarvikehuoneistossa, jossa niiden on oltava valvontaviranomaisen saatavilla.



3 luku

Alkutuotanto

Alkutuotannon yleiset vaatimukset

68
Alkutuotannon kirjausten sdilytysaika

Toimijan on sdilytettdva alkutuotantoon liittyvia kirjauksia ja tallenteita vahintaan yksi
vuosi, jollei asiasta ole toisin sddadetty. Toimijan on lisdksi sdilytettava tehtyjen tutkimusten
viimeisimmat tulokset.

Kasvit ja sienet

78
Veden laatuvaatimukset kasvien ja sienten alkutuotannossa

Jos kasvien ja sienten alkutuotannossa kaytetdan terveydensuojelulain (763/1994) 16 §:ssa
tarkoitetun talousvetta toimittavan laitoksen vettd, tata pykalaa ei sovelleta.

[tujen tuotannossa kaytettdvasta vedesta on tehtdva vahintadn pienten yksikéiden
talousveden laatuvaatimuksista ja valvontatutkimuksista annetun sosiaali- ja
terveysministerion asetuksen (401/2001) liitteen Il mukaiset tutkimukset. Tassa
momentissa edellytettyjen tutkimusten tulosten arvostelussa on noudatettava sosiaali- ja
terveysministerion asetuksen 401/2001 1 §:n 2 kohdassa tarkoitetulle vedelle asetettuja
laatuvaatimuksia ja -suosituksia.

Sienten ja muiden kasvien kuin itujen elintarvikkeeksi tarkoitettujen, sellaisenaan syotavien
osien suoraan kasteluun kaytettavasta vedesta on tutkittava vahintdaan Escherichia coli -
bakteerit ja suolistoperadiset enterokokit seka vari ja haju. Suoraan kasteluun kédytettavassa
vedessa saa esiintya Escherichia coli -bakteereita korkeintaan 300 pmy/100 ml ja
suolistoperaisia enterokokkeja korkeintaan 200 pmy/100 ml. Vedessa ei saa esiintya
sellaista poikkeavaa varid, hajua tai syanobakteerien massaesiintymag, josta voi olla vaaraa
elintarviketurvallisuudelle.

Sienten ja muiden kasvien kuin itujen elintarvikkeeksi tarkoitettujen, sellaisenaan sydtavien
osien puhdistamiseen ja suoraan jadhdyttamiseen kaytettdvasta vedesta on tutkittava
vahintaan Escherichia coli -bakteerit ja suolistoperaiset enterokokit seka vari ja haju. Tassa
momentissa edellytettyjen tutkimusten tulosten arvostelussa on noudatettava sosiaali- ja
terveysministerion asetuksen 401/2001 1 §:n 2 kohdassa tarkoitetulle vedelle asetettuja
laatuvaatimuksia ja - suosituksia.

Tassa pykaladssa tarkoitettu vesi on tutkittava ennen sen kdyttoonottoa ja sen jalkeen
saannollisesti kolmen vuoden vilein. Tutkimukset on tehtidva elintarvikelain 35 §:n 2
momentin mukaisesti. Toimija voi kuitenkin tehda veden aistinvaraisen arvioinnin
alkutuotantopaikalla.



88
Kansalliset sdédannot kasvien ja sienten alkutuotannosta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sdadntojen
mukaisesti alkutuotannon toimija saa:

1) luovuttaa suoraan kuluttajalle ituja enintdan 5 000 kilogrammaa vuodessa,
lehtivihanneksia enintadn 50 000 kilogrammaa vuodessa ja muita kasviperaisia
alkutuotannon tuotteita ja sienid enintdan 100 000 kilogrammaa vuodessa;

2) toimittaa timan momentin 1 kohdassa mainitut maarat kasviperaisia alkutuotannon
tuotteita ja sienid vuodessa kevennetyin vaatimuksin paikallisille vahittaisliikkeille, jotka
toimittavat tuotteet suoraan kuluttajalle.

Taman pykaldn 1 momentissa mainittuun toimintaan ja siihen liittyvaan alkutuotantoon
sovelletaan Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen I
vaatimuksia ja timan asetuksen 2 ja 6 §:n vaatimuksia. Itujen tuotantoon sovelletaan myds
taman asetuksen 7 §:n veden laatuvaatimuksia.

Alkutuotannon tuotteiden kasittelyssd, luovutuksessa ja toimittamisessa on estettdva niiden
saastuminen. Juomavetta tai puhdasta vetta on oltava riittavasti saatavilla hygienian
yllapitamiseksi. Alkutuotannon tuotteet on sailytettdava elintarviketurvallisuuden kannalta
sopivassa lampotilassa.

Maito

98
Veden laatuvaatimukset maidon alkutuotannossa

Jos maidon alkutuotannossa kaytetdan terveydensuojelulain 16 §:ssa tarkoitetun
talousvetta toimittavan laitoksen vettd, tata pykalaa ei sovelleta.

Maidon kanssa kosketuksiin joutuvien pintojen, laitteiden ja vilineiden puhdistamiseen ja
huuhteluun kdytettavasta vedesta on tutkittava vahintaan Escherichia coli -bakteerit ja
suolistoperdiset enterokokit seka vari ja haju. Tassa momentissa edellytettyjen tulosten
arvostelussa on noudatettava sosiaali- ja terveysministerion asetuksen 401/2001 1 §:n

2 kohdassa tarkoitetulle vedelle asetettuja laatuvaatimuksia ja -suosituksia.

Tassa pykaladssa tarkoitettu vesi on tutkittava ennen sen kdyttéonottoa ja sen jalkeen
saannollisesti kolmen vuoden valein. Tutkimukset on tehtdva elintarvikelain 35 §:n 2
momentin mukaisesti. Toimija voi kuitenkin tehda veden aistinvaraisen arvioinnin
alkutuotantopaikalla.

10 §

Raakamaidosta kuluttajalle annettavat tiedot



Toimijan, joka luovuttaa kuluttajalle raakamaitoa, on luovutuksen yhteydessa annettava
kuluttajalle kirjallisesti seuraavat tiedot:

1) tuote on raakamaitoa;
2) tuote saattaa sisaltaa tautia aiheuttavia mikrobeja;
3) tuote tulee nauttia lampokasiteltyna;

4) tuotteen sailytyslampotila seka viimeinen kdyttdajankohta.

11§

Kansalliset siannot maidon alkutuotannosta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sddantojen
mukaisesti alkutuotannon toimija saa:

1) luovuttaa suoraan kuluttajalle alkutuotantopaikalla ternimaitoa enintdadan 2 500
kilogrammaa vuodessa ja raakamaitoa enintadan 2 500 kilogrammaa vuodessa;

2) toimittaa jaadytettya ternimaitoa paikallisille vahittdisliikkeille, jotka toimittavat sen
suoraan kuluttajalle, enintddan 2 500 kilogrammaa vuodessa.

Taman pykaldn 1 momentissa mainittuun toimintaan ja siihen liittyvaan alkutuotantoon
sovelletaan Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen I
vaatimuksia, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III
[X jakson alkutuotantoa koskevia vaatimuksia ja tdman asetuksen 2, 6,9 ja 10 §:n
vaatimuksia. Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III
IX jakson I luvun III kohdassa saddettyja vaatimuksia raakamaidon tutkimustiheydesta
sovelletaan kuitenkin ainoastaan silloin, kun alkutuotantopaikalta toimitetaan maitoa
sellaiseen hyvaksyttyyn elintarvikehuoneistoon, jossa kyseiset tutkimukset tehdaan.
Muussa tapauksessa toimijan on laadittava ndytteenottosuunnitelma raakamaidon
somaattisten solujen maaran, pesakemdaaran ja mikrobiladkejaamien saannolliseksi
tutkimiseksi.

Raakamaitoa ja ternimaitoa saa jaahdyttaa ja annostella kuluttajan astiaan. Ternimaitoa saa
lisdksi jadadyttaa pakattuna. Ternimaito on jdddytettava mahdollisimman nopeasti sen
lypsyn ja jadhdytyksen jdlkeen. Jaddytetty ternimaito on sdilytettava ja kuljetettava -

12 °C:een lampotilassa tai kylmemmassa. Pakatussa ternimaidossa on oltava Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III IX jakson IV luvun
mukaiset merkinnat.

Munat
12 §

Veden laatuvaatimukset munien alkutuotannossa



Jos munien alkutuotannossa kaytetdan terveydensuojelulain 16 §:ssa tarkoitetun
talousvettad toimittavan laitoksen vettd, tatd pykalaa ei sovelleta.

Munatuotteiden raaka-aineeksi toimitettavien munien puhdistamiseen kdytettavasta
vedestd on tutkittava vahintdan Escherichia coli -bakteerit ja suolistoperadiset enterokokit
seka vari ja haju. Tassd momentissa edellytettyjen tutkimusten tulosten arvostelussa on
noudatettava sosiaali- ja terveysministerion asetuksen 401/2001 1 §:n 2 kohdassa
tarkoitetulle vedelle asetettuja laatuvaatimuksia ja -suosituksia.

Tassa pykaladssa tarkoitettu vesi on tutkittava ennen sen kdyttoonottoa ja sen jalkeen
saannollisesti kolmen vuoden valein. Tutkimukset on tehtdva elintarvikelain 35 §:n 2
momentin mukaisesti. Toimija voi kuitenkin tehda veden aistinvaraisen arvioinnin
alkutuotantopaikalla.

13 §

Salmonellavalvonnan tulosten toimittaminen kananmunapakkaamoon

Toimijan on toimitettava salmonellatutkimusten ja salmonellavalvontaan liittyvien
kunnaneldinlddkarin tarkastuskayntien tulokset ja ajankohdat siihen
kananmunapakkaamoon, johon alkutuotantopaikalta lahetetaan kananmunia.

14 §

Kansalliset siannot munien alkutuotannosta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sadntdjen
mukaisesti alkutuotannon toimija saa:

1) luovuttaa kananmunia suoraan kuluttajalle alkutuotantopaikalla, paikallisessa
torikaupassa tai ovelta ovelle myynnissa enintddn 20 000 kilogrammaa vuodessa;

2) toimittaa kananmunia vahittaiskauppoihin neuvoston asetuksen (EY) N:o 1234/2007
soveltamista koskevista yksityiskohtaisista sadnnoistd munien kaupan pitdmisen
vaatimusten osalta annetun komission asetuksen (EY) N:o 589/2008 34 artiklassa
tarkoitetulla poikkeusalueella enintddan 30 000 kilogrammaa vuodessa;

3) luovuttaa muita linnunmunia kuin kananmunia suoraan kuluttajalle enintdan
5 000 kilogrammaa vuodessa;

4) toimittaa muita linnunmunia kuin kananmunia paikallisille vahittaisliikkeille, jotka
toimittavat tuotteet suoraan kuluttajalle, enintdan 5 000 kilogrammaa vuodessa.

Taman pykaldn 1 momentissa mainittuun toimintaan ja siihen liittyvaan alkutuotantoon
sovelletaan Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitetta I,
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III X jakson
alkutuotantoa koskevia vaatimuksia ja timéan asetuksen 2 ja 6 §:n vaatimuksia. Munat eivat
saa olla rikkinaisia eika niita saa pesta.



Lisdksi alkutuotannon toimijan on toimitettava salmonellatutkimusten ja
salmonellavalvontaan liittyvien kunnaneldinladkarin tarkastuskayntien tulokset ja
ajankohdat siihen vahittdiskauppaan, johon kananmunia toimitetaan taman pykalan 1
momentin 2 kohdan mukaisesti.

Hunaja
15§

Veden laatuvaatimukset hunajan alkutuotannossa

Jos hunajan alkutuotannossa kdytetaan terveydensuojelulain 16 §:ssa tarkoitetun
talousvetta toimittavan laitoksen vettd, tata pykalaa ei sovelleta.

Hunajan kanssa kosketuksiin joutuvien pintojen, laitteiden ja vdlineiden puhdistamiseen ja
huuhteluun kdytettavasta vedesta on tutkittava vahintaan Escherichia coli -bakteerit ja
suolistoperdiset enterokokit seka vari ja haju. Tassa momentissa edellytettyjen tutkimusten
tulosten arvostelussa on noudatettava sosiaali- ja terveysministerion asetuksen 401/2001 1
§:n 2 kohdassa tarkoitetulle vedelle asetettuja laatuvaatimuksia ja -suosituksia.

Tassa pykaladssa tarkoitettu vesi on tutkittava ennen sen kdyttéonottoa ja sen jalkeen
saannollisesti kolmen vuoden valein. Tutkimukset on tehtdva elintarvikelain 35 §:n 2
momentin mukaisesti. Toimija voi kuitenkin tehda veden aistinvaraisen arvioinnin
alkutuotantopaikalla.

16 §

Kansalliset sdédannot hunajan alkutuotannosta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sddntojen
mukaisesti alkutuotannon toimija saa:

1) luovuttaa suoraan kuluttajalle hunajaa enintdan 2 500 kilogrammaa vuodessa;

2) toimittaa timdn momentin 1 kohdassa mainitun maaran hunajaa vuodessa kevennetyin
vaatimuksin paikallisille vahittdisliikkeille, jotka toimittavat hunajan suoraan kuluttajalle.

Taman pykaldn 1 momentissa mainittuun toimintaan ja siihen liittyvaan alkutuotantoon
sovelletaan Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen I
vaatimuksia ja tdman asetuksen 2 ja 6 §:n vaatimuksia.

Hunajan kasittelyssd, luovutuksessa ja toimittamisessa on estettdva hunajan saastuminen.
Juomavetta tai puhdasta vetta on oltava riittavasti saatavilla hygienian yllapitamiseksi.
Hunaja on sailytettava elintarviketurvallisuuden kannalta sopivassa lampétilassa.

Kalastustuotteet
17 §

Kansalliset saannot kalastustuotteiden alkutuotannosta



Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sdadntojen
mukaisesti kalastaja tai kalankasvattaja saa luovuttaa kalastustuotteita alkutuotannon
tuotteina suoraan kuluttajalle enintadn 5 000 kilogrammaa vuodessa.

Taman pykaldn 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitetta I, Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III VIII jakson alkutuotantoa koskevia vaatimuksia ja
taman asetuksen 2 ja 6 §:n vaatimuksia.

Liha
18 §

Elintarvikeketjutiedot

Alkutuotannon toimijan on ilmoitettava teurastamo- ja poroteurastamotoimijalle Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen II III jakson mukaiset
elintarvikeketjutiedot teurastettaviksi toimitettavien eldvien eldinten, teurastamon
ulkopuolella hdtateurastettujen eldinten seka alkuperatilalla tapettujen eldinten osalta.

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen II III jakson
3 kohdan tiedot on toimitettava:

1) a, b ja h alakohtien osalta elintarvikeketjutietojen toimittamispdivan tilanteen
mukaisesti;

2) c alakohdan osalta yhden kuukauden ajalta, kuitenkin vahintdaan 30 paivaa varoajan
paattymisen jalkeen;

3) d, fja g alakohtien osalta kolmen kuukauden ajalta tai eldimen taikka eldineran elinajalta,
jos se on lyhyempi kuin kolme kuukautta;

4) e alakohdan mukaiset vierasainevalvonnan tulokset yhden vuoden ajalta.

Porohoitolain 6 §:n mukainen paliskunta voi ilmoittaa elintarvikeketjutiedot porotaloutta
harjoittavan toimijan puolesta.

19 §

Poroja koskeva poikkeus

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sdadntojen
mukaisesti 1.5.-30.9. vdlisena aikana sellaiset yksittdiset porot, jotka asettuvat
poronhoitoalueella viljelyksille tai pihoille ja joita ei saada kiinni eikd palaamaan niiden
luontaisille laidunalueille, voidaan lopettaa ampumalla sovellettaessa komission delegoidun
asetuksen (EU) 2019/624 12 artiklan 1 b kohdan mukaista erityispoikkeusta.

20 §



Luonnonvaraista riistaa koskeva mukautus

EU-lainsdadannosta saadun mukautuksen mukaan toimija voi nylkea karhun ennen sen
toimittamista riistan kasittelylaitokseen tai poroteurastamoon edellyttden, ettd nylkeminen
voidaan tehda hygieenisesti.

21§

Kansalliset sidannot luonnonvaraisen riistan alkutuotannosta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sddntojen
mukaisesti metsastdja tai metsastysseura saa:

1) luovuttaa suoraan kuluttajalle enintadn 1 000 luonnonvaraista nylkematonta janista tai
kania vuodessa, enintddn 3 000 luonnonvaraista kynimatonta lintua vuodessa seka
enintddn 10 luonnonvaraista nylkematonta hirved, enintdadn 50 luonnonvaraista
nylkematontd metsakaurista ja enintddan 30 luonnonvaraista nylkematonta
valkohdntdpeuraa tai muuta hirvieldinta vuodessa;

2) toimittaa tdiman momentin 1 kohdassa mainitut maarat alkutuotannon tuotteita
vuodessa paikallisille vahittdisliikkeille, jotka toimittavat lihan ja tuotteet suoraan
kuluttajalle.

Taman pykaldn 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitetta I, Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EY) N:0 853/2004 liitteen III IV jakson Il luvun 1, 5 ja 6 kohtia ja III luvun 4
kohtaa seka timan asetuksen 6 §:n vaatimuksia.

4 luku

Rekisteroity elintarviketoiminta

Rekisterdidyn elintarviketoiminnan yleiset vaatimukset, poikkeukset,
mukautukset ja kansalliset sdédnnot

22 §
Rekisterdidyn elintarviketoiminnan omavalvonnan kirjaukset ja

elintarvikkeiden jaljitettdvyystiedot

Elintarviketoimintaan liittyvien omavalvonnan kirjausten on sisallettdva tallenteet
omavalvonnan toteuttamisesta, siihen liittyvistd mittauksista, tutkimuksista ja selvityksista
seka tehdyista korjaavista toimenpiteista ja ilmoituksista viranomaiselle.



Toimijan on sdilytettdva omavalvonnan kirjauksia vahintdan yksi vuosi elintarvikkeen
viimeisen kdyttoajankohdan tai vihimmaissadilyvyysajan jalkeen tai vahintaan yksi vuosi
elintarvikkeen kasittelystd, jos edelld mainittuja paiviysmerkintoja ei vaadita, jollei asiasta
ole toisin sdddetty. Toimijan on lisdksi sdilytettava tehtyjen tutkimusten viimeisimmat
tulokset. Kirjausten on oltava valvontaviranomaisen saatavilla.

Toimijan on sailytettdva elintarvikkeiden jdljitettavyystietoja vahintdan yksi vuosi
elintarvikkeiden lahettimisesta tai vastaanottamisesta.

23§
Rekister6idyn elintarviketoiminnan lampétiloja koskevat vaatimukset

Toimijan on noudatettava seuraavia elintarvikkeiden sailytys-, tarjolla olon ja
jadhdytyslampotilavaatimuksia:

1) helposti pilaantuvat maidot ja kermat on sailytettdva korkeintaan 6 °C:ssa. Helposti
pilaantuvat maitopohjaiset tuotteet, joiden valmistukseen sisdltyy vahintaan pastorointi tai
sitd vastaava kasittely, on sdilytettava korkeintaan 8 °C:ssa. Muut helposti pilaantuvat
maitopohjaiset tuotteet on sdilytettava korkeintaan 6 °C:ssa;

2) tuoreet pakatut kalastustuotteet, tyhjio- ja suojakaasupakatut jalostetut kalastustuotteet,
kylmasavustetut ja tuoresuolatut kalastustuotteet, keitetyt dyridiset ja nilvidiset seka
sulatetut jalostamattomat kalastustuotteet on sailytettdva 0-3 °C:ssa. Muut jalostetut
kalastustuotteet, kalakukot ja sushi on sdilytettava korkeintaan 6 °C:ssa. Taman kohdan
vaatimukset eivat koske huoneenlammossa sailyvia jalostettuja kalastustuotteita eivatka
taman momentin 9 kohdassa mainittuja huoneenlammaossa sailytettavia kalakukkoja;

3) elavat simpukat on siilytettdva korkeintaan 6 °C:ssa;
4) jauheliha seka jauhettu maksa on sailytettdva korkeintaan 4 °C:ssa;

5) pastoroidut marja-, hedelma- ja vihannesmehut on sailytettdava korkeintaan 8°C:ssa.
Taman kohdan vaatimus ei koske huoneenlammadssa sailyvid pastoroituja marja-, hedelma-
ja vihannesmehuja;

6) muut helposti pilaantuvat elintarvikkeet, mukaan lukien idut, paloitellut kasvikset ja
hyonteiset, on sailytettava korkeintaan 6 °C:ssa;

7) kylmasailytysta vaativia, helposti pilaantuvia elintarvikkeita saa pitaa tarjolla vain
kerran. Timan momentin 1-6 kohtien vaatimuksista poiketen kylmasailytysta vaativien,
helposti pilaantuvien elintarvikkeiden lampatila saa olla tarjolla olon aikana korkeintaan 12
°C, silloin kun ne ovat tarjolla enintdan nelja tuntia;

8) kuumana myytavien tai tarjolla olevien helposti pilaantuvien elintarvikkeiden lampétilan
on oltava vahintadn 60 °C ja ne saavat olla tarjolla vain kerran;



9) tdman momentin 2 ja 6 kohtien vaatimuksista poiketen kuumentamalla valmistetut
helposti pilaantuvat leipomotuotteet, kalakukot ja muut vastaavat tuotteet, jotka on
kuljetettu vahittaisliikkeeseen huoneenlammossa, saa sailyttaa vahittaisliikkeessa
huoneenldmmdossa vastaanottopdivan ajan. Taman jalkeen niitd ei saa enda myydd, lukuun
ottamatta kokonaisia kalakukkoja, jotka sailytetddn vastaanottopaivan jalkeen korkeintaan
6 °C:ssa. Lisaksi vahittaisliikkeessa pakasteesta sulatettuja ja kuumennettuja kalakukkoja
saa sdilyttda huoneenldmmadssa kuumennuspdaivan ajan, minka jalkeen niita ei saa enaa
myyda;

10) kylmassa sailytettavaksi tarkoitetun elintarvikkeen jaahdytys on aloitettava
valittomasti valmistuksen jalkeen ja elintarvike on jadhdytettdava kyseisen elintarvikkeen
sdilytyslampotilavaatimuksen mukaiseen lampotilaan enintddn neljassa tunnissa.

Toimijan on noudatettava seuraavia elintarvikkeiden kuljetuslampdtilavaatimuksia:

1) kuljetettaessa toimijalta toimijalle elintarvikkeita sovelletaan taman pykalan 1
momentissa sdddettyja elintarvikkeiden sdilytyslampdotilavaatimuksia, jollei tdiman
momentin 2-3 kohdissa toisin sdadeta;

2) kuljetettaessa toimijalta toimijalle samassa kuljetuksessa helposti pilaantuvia
jaahdytettyja elintarvikkeita, joilla on erilaiset lampdotilavaatimukset, elintarvikkeen
lampéotilan on oltava korkeintaan 6 °C;

3) kuljetettaessa toimijalta vahittdisliikkeeseen kuumentamalla valmistettuja helposti
pilaantuvia leipomotuotteita, kalakukkoja ja muita vastaavia tuotteita, ne saa kuljettaa
huoneenlammossa;

4) kuljetettaessa toimijalta kuluttajalle helposti pilaantuvia jadhdytettyja elintarvikkeita,
elintarvikkeen lampétilan on oltava korkeintaan 6 °C;

5) kuljetettaessa toimijalta kuluttajalle kuumennettuja jadhdyttamattomia helposti
pilaantuvia elintarvikkeita, elintarvikkeen lampdtilan on oltava vahintaan 60 °C.

Toimija voi kuitenkin poiketa tdman pykalan 1 ja 2 momentissa saddetyista
lampotilavaatimuksista, jos toimija voi osoittaa, ettei elintarviketurvallisuus vaarannu.

Toimijan on annettava vastaanottavalle toimijalle tieto elintarvikkeen
sdilytyslampotilavaatimuksesta, jos elintarvikkeelle on asetettu sdilytyslampotilavaatimus
ja jos se ei kdy ilmi elintarvikkeen pakkausmerkinngista.

24 §

Vihittdiskaupan lampdétilanseurantalaitteita koskeva poikkeus

Pakastettujen elintarvikkeiden lampotilojen seurannasta kuljetuksen, valivarastoinnin ja
varastoinnin aikana annetun komission asetuksen (EY) N:o 37/2005 2 artiklan lampétilan
seuranta- ja tallennusvaatimuksia ei sovelleta vahittaiskauppaa harjoittavan
elintarvikehuoneiston varastointiin tarkoitettuun pakastesailytystilaan, joka on alle



10 kuutiometrin suuruinen ja jonka ilman lampétila voidaan mitata helposti nahtavalla
lampomittarilla.

25§

Rekisterdidyn elintarvikehuoneiston rakenteita koskevat yleiset mukautukset

EU-lainsdadannosta saatujen mukautusten mukaan valvontaviranomainen voi sallia:

1) siivousvalineiden, kdymalan ja pukeutumistilan sijoittamisen elintarvikehuoneistosta
erilliseen tilaan tai rakennukseen;

2) muun kuin vesihuuhtelukdaymalan.

26 §

Eldinten paisy rekisterdityyn elintarvikehuoneistoon

Avustavan koiran kuten opas-, kuulo-, avustaja-, tuki- ja hypokoiran saa tuoda rekisterdidyn
elintarvikehuoneiston asiakastiloihin. Lisdksi lemmikkieldimen saa tuoda rekisterdidyn
elintarvikehuoneiston asiakastiloihin toimijan suostumuksella. Toimija voi rajata sallitut
lemmikkieldimet. Suostumuksesta ja mahdollisista rajauksista on ilmoitettava rekister6idyn
elintarvikehuoneiston sisadankdynnin luona.

27 §

Kansalliset sédnnét vahittdisliikkeen véihéisestd, paikallisesta ja rajoitetusta
toiminnasta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sdantojen
mukaisesti hyvaksyttya elintarvikehuoneistoa ei vaadita silloin, kun vahittaisliikkeessa
kasiteltyja eldinperaisia elintarvikkeita toimitetaan korkeintaan 1 000 kilogrammaa
vuodessa ja sen ylittavalta osalta korkeintaan 30 prosenttia vahittdisliikkeen eldinperaisten
elintarvikkeiden vuotuisesta toimitusmaarasta maakunnan tai sitd vastaavan alueen sisalla
toiseen vahittdisliikkeeseen, joka toimittaa eldinperdiset elintarvikkeet suoraan kuluttajalle.
Suurkeittion jakelupisteet katsotaan samaan vahittdisliikkeeseen kuuluviksi, jos niiden
toiminta on huomioitu suurkeittion omavalvonnassa.

28 §

Poikkeus elintarvikehuoneiston hyviksymisvaatimuksesta

Seuraaviin toimintoihin ei vaadita hyvaksyttya elintarvikehuoneistoa:

1) alkuperdtilalla tapettujen, alkutuotannon toimijan omistamien eldinten teurastuksen
jatkaminen ja lihan kasittely, kun liha ja siitd valmistetut tuotteet palautetaan kyseisen
toimijan omassa yksityistaloudessa kadytettavaksi eika elintarvikehuoneistossa ole muuta
toimintaa;



2) kuluttajan omistaman eldinperaisen elintarvikkeen kasittely, kun tuotteet palautetaan
kyseisen kuluttajan omassa yksityistaloudessa kaytettavaksi eika elintarvikehuoneistossa
ole muuta toimintaa.

Taman pykaldn 1 momentissa mainittuihin toimintoihin vaaditaan rekisteroity
elintarvikehuoneisto.

Maito
29§

Raakamaidon ja ternimaidon vastaanottaminen ja kisittely

Rekisteroityyn elintarvikehuoneistoon saa vastaanottaa raakamaitoa ja ternimaitoa
alkutuotantopaikalta, jos maidosta valmistetaan sellaisia maitotuotteita tai muita
elintarvikkeita, joiden valmistamiseen liittyy pastorointi tai sitd vastaava lampd- tai muu
kasittely. Rekisteroidysta elintarvikehuoneistosta saa kuitenkin luovuttaa
alkutuotantopaikalla jadadytettya ternimaitoa kuluttajalle. Toimintaan sovelletaan Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III IX jakson I luvun III
kohdan raakamaitoa ja ternimaitoa koskevia vaatimuksia seka II luvun I ja II kohtien
lampéotiloja ja lampokasittelya koskevia vaatimuksia, ja IV luvun merkintéja koskevia
vaatimuksia, seka taman asetuksen 41 §:3a.

Taman pykaldn 1 momentista poiketen, maitoa tuottavan alkutuotantopaikan yhteydessa
olevassa rekisteroidyssa elintarvikehuoneistossa kyseisella alkutuotantopaikalla tuotettua
raakamaitoa ja ternimaitoa voidaan kdyttda myos sellaisten maitotuotteiden ja muiden
elintarvikkeiden valmistukseen, joiden valmistamiseen ei sisdlly pastorointia vastaavaa
lampo6- tai muuta kasittelyd. Toimintaan sovelletaan tdman pykaldn 1 momentissa lueteltuja
saannoksid. Tallaisesta rekisteroidysta elintarvikehuoneistosta voidaan myds luovuttaa
kyseisella alkutuotantopaikalla tuotettua raakamaitoa ja ternimaitoa. Sellaisen maidon ja
kerman, jota ei ole kuumennettu vahintddn 72 °C:seen 15 sekunnin ajaksi tai kasitelty
muulla, vaikutukseltaan vastaavalla tavalla, luovutus on kuitenkin sallittu ainoastaan
suoraan kuluttajalle paikan paalta kyseisesta elintarvikehuoneistosta, eikd toimintaan
sovelleta timan asetuksen 27 §:34. Luovutettaessa kuluttajalle sellaista maitoa tai kermaa,
jota ei ole kuumennettu vahintdan 72 °C:seen 15 sekunnin ajaksi tai kasitelty muulla,
vaikutukseltaan vastaavalla tavalla, sovelletaan lisdksi timan asetuksen 10 §:n vaatimuksia.
Taman asetuksen 10 §:n vaatimukset eivat kuitenkaan koske ternimaitoa.

Rekisterdityyn elintarvikehuoneistoon saa vastaanottaa hyvaksytysta
elintarvikehuoneistosta sellaista maitoa, jota ei ole kuumennettu vahintdaan 72 °C:seen 15
sekunnin ajaksi tai késitelty muulla, vaikutukseltaan vastaavalla tavalla. Tédllaista maitoa saa
luovuttaa kuluttajalle ainoastaan siina pakkauksessa, johon se on hyvaksytyssa
elintarvikehuoneistossa pakattu.

Munat

30 §



Vihittdiskaupan varmistusvelvollisuus kananmunien myynnin
poikkeusalueella

Komission asetuksen (EY) N:o 589/2008 34 artiklassa tarkoitetulla poikkeusalueella
sijaitsevan vahittdiskaupan tulee varmistaa, etta sille taiman asetuksen 14 §:n 1 momentin
2 kohdan mukaisesti toimitetut kananmunat ovat peraisin sellaisilta alkutuotantopaikoilta,
joissa noudatetaan salmonellavalvonnan velvoitteita.

Kalastustuotteet
318

Rekisterdidyn elintarvikehuoneiston toimintaa koskevat mukautukset
kalastustuotteiden osalta

EU-lainsdddannosta saatujen mukautusten mukaan:

1) kalastustuotteiden kasittelyssa voidaan kayttdaa puhdasta vetta niihin toimintoihin, joista
sdddetaan Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853 /2004 liitteen III VIII
jakson 3 c kohdassa;

2) Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III VIII jakson
[1I luvun D kohdan jaadyttamisvaatimus ei koske silakkaa (Clupea harengus membras),
kilohailia (Sprattus sprattus) ja niista valmistettuja tuotteita.

Liha
32§

Kansalliset sddnnot siipikarjan ja tarhatun kanin lihasta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten saantéjen
mukaisesti alkutuotannon toimija saa:

1) teurastaa siipikarjaa ja tarhattuja kaneja ja leikata niiden lihaa alkuperatilalla, seka
luovuttaa lihan suoraan kuluttajalle;

2) teurastaa siipikarjaa ja tarhattuja kaneja ja leikata niiden lihaa alkuperatilalla, seka
toimittaa lihan paikallisille vahittaisliikkeille, jotka toimittavat lihan ja tuotteet suoraan
kuluttajalle;

3) luovuttaa ja toimittaa timan momentin 1 ja 2 kohdissa tarkoitettua siipikarjan lihaa
yhteensa enintddan 40 000 kilogrammaa vuodessa ja tarhatun kanin lihaa yhteensa enintdan
20 000 kania vastaavan maaran lihaa vuodessa.

Taman pykaldn 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetusta (EY) N:o 852/2004, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY)
N:0 853/2004 liitteen III II jakson IV luvun 5 ja 8 kohtia, V luvun 1 kohdan a ja b alakohtia
seka taman asetuksen 4 lukua ja 4 §:n vaatimuksia. Liha voidaan kuitenkin sailyttaa ja
kuljettaa korkeintaan 6 °C:ssa.



33 §

Kansalliset sd@annot poron lihasta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sdadntojen
mukaisesti alkutuotannon toimija saa poronhoitoalueella:

1) teurastaa poroja ja leikata niiden lihaa alkuperatilalla, seka toimittaa poronlihaa suoraan
kuluttajalle enintddn 5 000 kilogrammaa vuodessa;

2) valmistaa poron kuivalihaa alkuperatilalla ja toimittaa sitd suoraan kuluttajalle enintdan
500 kilogrammaa vuodessa.

Taman pykaldn 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetusta (EY) N:o 852/2004 ja tdimdn asetuksen 4 lukua ja 4 §:n vaatimuksia.

34 §

Kansalliset sidannot luonnonvaraisen riistan lihasta

Elintarvikelain 22 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitettujen kansallisten sddntojen
mukaisesti:

1) metsastdja, metsdstysseura, riistanhoitoyhdistys tai poliisi saa luovuttaa suoraan
kuluttajalle pienid maaria luonnonvaraisen riistan lihaa. Kuitenkin karhun, villisian,
ilveksen, mdyran, majavan, rimemajavan ja muiden mahdollisten trikiinin isdntdeldinten
liha on ensin tutkittava trikiinin varalta ja lihan luovutus kuluttajalle on sallittua vasta
negatiivisen tutkimustuloksen varmistuttua. Naytteenotosta saadetaan komission
taytantoonpanoasetuksen (EU) 2015/1375 liitteessa III. Tutkimus on tehtava
elintarvikelain 35 §:n 2 momentin mukaisesti;

2) metsastdja tai metsastysseura saa toimittaa paikallisille vahittaisliikkeille, jotka
toimittavat lihan ja tuotteet suoraan kuluttajalle, enintdan 1 000 luonnonvaraista janista tai
kania, 3 000 luonnonvaraista lintua, 10 luonnonvaraista hirved, 50 luonnonvaraista
metsdkaurista ja 30 luonnonvaraista valkohdntdpeuraa tai muuta hirvieldintd vastaavan
madran lihaa vuodessa.

Taman pykaldn 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetusta (EY) N:o 852/2004, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY)
N:0 853/2004 liitteen II1 IV jakson Il luvun 1, 5 ja 6 kohtia ja III luvun 4 kohtaa seka tdméan
asetuksen 4 lukua ja 4 §:n vaatimuksia.

Rekisteroidyssa elintarvikehuoneistossa jarjestetyssa metsastdjien yksityistilaisuudessa
voidaan kasitelld tarkastamatonta luonnonvaraisen riistan lihaa ja tarjoilla
tarkastamattomasta luonnonvaraisen riistan lihasta valmistettuja tuotteita.

35 §



Puolustusvoimien ja Rajavartiolaitoksen mukautus

EU-lainsdadannosta saadun mukautuksen mukaan siipikarjan, porojen, lampaiden,
tarhattujen kanien seka luonnonvaraisten janisten, kanien, lintujen ja hirvieldinten
teurastukseen ja lihan kasittelyyn Puolustusvoimien ja Rajavartiolaitoksen jarjestimassa
pelastautumisharjoituksessa annettavan selviytymiskoulutuksen yhteydessa sovelletaan
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetusta (EY) N:o 852/2004.

5 luku

Hyvaksytyt elintarvikehuoneistot

Hyviksytyn elintarvikehuoneiston yleiset vaatimukset ja mukautukset
36 §

Hyviksytyn elintarvikehuoneiston omavalvonnan kirjaukset ja
elintarvikkeiden jiljitettdvyystiedot

Elintarviketoimintaan liittyvien omavalvonnan kirjausten on sisallettdva tallenteet
omavalvonnan toteuttamisesta, siihen liittyvistd mittauksista, tutkimuksista ja selvityksista
seka tehdyista korjaavista toimenpiteista ja ilmoituksista viranomaiselle.

Toimijan on sdilytettdva elintarviketoimintaan liittyvid omavalvonnan kirjauksia vahintaan
kaksi vuotta, ja vdhintdan vuosi elintarvikkeen viimeisen kdyttoajankohdan tai
vahimmaissdilyvyysajan jalkeen, jollei asiasta ole toisin sddadetty. Toimijan on lisaksi
sdilytettava tehtyjen tutkimusten viimeisimmat tulokset. Kirjausten on oltava
valvontaviranomaisen saatavilla kyseisessa hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa.

Toimijan on sailytettdva elintarvikkeiden jdljitettavyystietoja vahintaan kaksi vuotta
elintarvikkeiden viimeisen kdyttéajankohdan tai vahimmaissailyvyysajan jalkeen.

37 §
Hyviksytyn elintarvikehuoneiston limpétiloja koskevat vaatimukset

Toimijan on noudatettava seuraavia elintarvikkeiden sailytyslampotilavaatimuksia:

1) helposti pilaantuvat maidot ja kermat on sailytettdava korkeintaan 6 °C:ssa. Helposti
pilaantuvat maitopohjaiset tuotteet, joiden valmistukseen sisiltyy vahintaan pastorointi tai
sitd vastaava kasittely, on sdilytettava korkeintaan 8 °C:ssa. Muut helposti pilaantuvat
maitopohjaiset tuotteet on sdilytettava korkeintaan 6 °C:ssa;

2) muut kuin tuoreet tyhjio- ja suojakaasupakatut kalastustuotteet, sulatettuja
jalostamattomia kalastustuotteita lukuun ottamatta, seka kylmasavustetut ja tuoresuolatut
kalastustuotteet on sdilytettava 0-3 °C:ssa. Muut jalostetut kalastustuotteet, kalakukot ja



sushi on sdilytettdva korkeintaan 6 °C:ssa. Taman kohdan vaatimukset eivat koske
huoneenlammassa sailyvia jalostettuja kalastustuotteita;

3) elavat simpukat on sailytettdva korkeintaan 6 °C:ssa.
Toimijan on noudatettava seuraavia elintarvikkeiden kuljetuslampotilavaatimuksia:

1) kuljetettaessa toimijalta toimijalle elintarvikkeita sovelletaan tamén pykaldan 1
momentissa sdddettyja elintarvikkeiden sdilytyslampdotilavaatimuksia, jollei timan
momentin 2 kohdassa toisin sdadeta;

2) kuljetettaessa toimijalta vahittdisliikkeeseen kalakukkoja ja muita vastaavia tuotteita, ne
saa kuljettaa huoneenlammassa.

Toimija voi kuitenkin poiketa tdman pykalan 1 ja 2 momentin lampdotilavaatimuksista, jos
toimija voi osoittaa, ettei elintarviketurvallisuus vaarannu.

Toimijan on annettava vastaanottavalle toimijalle tieto jadhdytetyn, jaadytetyn tai
pakastetun elintarvikkeen sailytyslampdotilavaatimuksesta, jos se ei kdy ilmi elintarvikkeen
pakkausmerkinnoista.

38 §

Hyviksytyn elintarvikehuoneiston rakenteita ja toimintaa koskevat yleiset
vaatimukset

Hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa eri hygieniatasojen toiminnot on erotettava
rakenteellisesti tai ajallisesti. Elintarvikkeen valmistustilat on erotettava rakenteellisesti
vahittaiskaupasta.

Kasienpesupaikoissa on oltava automaattihanat tai jalkakayttoiset hanat sellaisissa tiloissa,
joissa kasitelldan suojaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita seka tiloissa, joissa
kadet pestdan ennen tuotantotiloihin menoa. Timadn momentin vaatimukset eivat koske
munapakkaamoita.

Hyvaksytyn elintarvikehuoneiston valvojan kdyttéon on valvontaviranomaisen pyynnosta
jarjestettava vahintdan tyopoyta ja lukittava kaappi. Lisdksi toimijan on luovutettava
valvontaviranomaisen kdyttoon laitteet ja vdlineet, joita valvontaviranomainen tarvitsee
voidakseen tehda tarkastuksia tai valvontaa hyvaksytyn elintarvikehuoneiston tiloissa.

Toimijan on luovutettava asianmukaiset suojavaatteet ja -padhineet seka tyojalkineet
elintarviketuotantotiloissa tyoskentelevan henkilokunnan ja valvontaviranomaisen
kayttoon seka vastattava niiden puhtaana- ja kunnossapidosta.

Toimijan on ilmoitettava elintarvikkeen vastaanottavalle toimijalle mahdollisesta
elintarvikkeen kasittelyyn tai sen markkinoille saattamiseen liittyvasta erityisehdosta.



39 §
Hyviksytyn elintarvikehuoneiston rakenteita koskevat yleiset mukautukset
EU-lainsdddannosta saatujen mukautusten mukaan valvontaviranomainen voi sallia:

1) siivousvalineiden, kiymalan ja pukeutumistilan sijoittamisen elintarvikehuoneistosta
erilliseen tilaan tai rakennukseen;

2) muun kuin vesihuuhtelukdymalan.

My6s muunlaista pintamateriaalia, kuin mistd on saddetty Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen Il Il luvun 1 a, b, e ja f kohdissa, voidaan
kayttaa, jos kyseisen pintamateriaalin kdytto on elintarvikkeen tuotantoprosessin kannalta
valttdmaton ja jos valvontaviranomainen on hyvaksynyt sen elintarvikehuoneiston
hyvaksymisen yhteydessa.

Maito
40 §

Raakamaidosta pakkauksessa annettavat tiedot

Raakamaidon pakkauksessa on oltava timan asetuksen 10 §:n mukaiset tiedot. Vaatimusta
sovelletaan ternimaitoa lukuun ottamatta my6s muuhun maitoon, jota ei ole kuumennettu
vahintadn 72 °C:seen 15 sekunnin ajaksi tai kasitelty muulla, vaikutukseltaan vastaavalla
tavalla.

41§

Maitoalan hyviksytyn elintarvikehuoneiston toimintaa koskevat mukautukset

Vastaanotettavalle raakamaidolle ja ternimaidolle ei tarvitse tehda
mikrobiladkejadmatutkimusta, jos maidon toimittajalta saadaan tieto eraa koskevasta
mikrobiladakejaamatutkimuksesta.

Jos hyvaksytty elintarvikehuoneisto toimii alkutuotantopaikan yhteydessa, kyseiselta
alkutuotantopaikalta vastaanotettavan maidon mikrobiladkejaamatutkimusta ei tarvitse
tehd4, jos alkutuotantopaikan ladkekirjanpidon ja muiden tietojen perusteella ei ole aihetta
epadillda maidossa olevan mikrobildadkejadamia.

Munat
42 §

Kananmunapakkaamon varmistusvelvollisuus

Kanamunapakkaamon tulee varmistaa, ettd vastaanotetut kananmunat ovat perdaisin
sellaisilta alkutuotantopaikoilta, joissa noudatetaan salmonellavalvonnan velvoitteita.



Kalastustuotteet
43 §

Kala-alan hyviksytyn elintarvikehuoneiston toimintaa koskevat mukautukset

EU-lainsddadannosta saatujen mukautusten mukaan kala-alan hyvaksytyssa
elintarvikehuoneistossa:

1) kalastustuotteiden kasittelyssa voidaan kayttaa puhdasta vetta niihin toimintoihin, joista
sdddetdaan Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853 /2004 liitteen III VIII
jakson 3 c kohdassa;

2) Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853 /2004 liitteen III VIII jakson
[II luvun D kohdan jaadyttamisvaatimus ei koske silakkaa (Clupea harengus membras),
kilohailia (Sprattus sprattus) _ja niista valmistettuja tuotteita. Kyseisia tuotteita ei saa
toimittaa muiden Euroopan unionin jasenvaltioiden markkinoille.

Liha
44 §

Pienteurastamon post mortem -tarkastusta koskevan poikkeuksen
hakumenettely

Jos pienteurastamo haluaa hyédyntaa komission delegoidun asetuksen (EU)

2019/624 7 artiklan tai komission tdytantoonpanoasetuksen (EU) 2019/627 13 artiklan
mukaisia poikkeuksia virkaeldinldadkarin lasndolosta ja sen vuosittainen teurastusmaara
ylittda 1 000 eldainyksikkoa sorkka- ja kavioeldimia tai 150 000 siipikarjaan kuuluvaa lintua,
sen on haettava kyseista poikkeusta Ruokavirastolta. Poikkeuksia voi hyédyntaa vain
pienteurastamoissa, joissa teurastetaan vuosittain enintddan 3 000 eldinyksikkoa sorkka- ja
kavioeldimia tai 200 000 siipikarjaan kuuluvaa lintua.

45§

Teurastuksesta ilmoittaminen

Teurastuksen tulee olla suunniteltua ja ennakoitua siten, ettd lihantarkastuksen
jarjestaminen on mahdollista. Teurastus tulee ajoittaa siten, ettd lihantarkastus voidaan
tehda virka-aikana, jollei valvontaviranomaisen kanssa ole muuta sovittu.

Lihantarkastuksen jarjestdmiseksi teurastamotoimijan on ilmoitettava lihantarkastuksesta
vastaavalle valvontaviranomaiselle viikonlopputeurastuksesta vahintdaan kaksi viikkoa
aikaisemmin. Lisdksi pienteurastamotoimijan on ilmoitettava lihantarkastuksesta
vastaavalle valvontaviranomaiselle vahintdan kaksi arkipdivaa aikaisemmin ennalta
sovitulla tavalla, milloin eldimia aiotaan teurastaa.

Poroteurastamotoimijan on ilmoitettava lihantarkastuksesta vastaavalle
valvontaviranomaiselle vahintian vuorokautta ennen teurastusta ennalta sovitulla tavalla,
milloin eldimia aiotaan teurastaa. Poroteurastamotoimijan on kuitenkin ilmoitettava
lihantarkastuksesta vastaavalle valvontaviranomaiselle niiden porojen, joihin sovelletaan



komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/624 12 artiklan 1 b kohtaa,
lihantarkastustarpeesta riittavan ajoissa.

Riistan kasittelylaitoksen toimijan tulee ilmoittaa lihantarkastuksesta vastaavalle
valvontaviranomaiselle lihantarkastustarpeesta riittdvan ajoissa.

46 §

Alkutuotannon toimijalle toimitettavat tiedot lihantarkastuksesta

Teurastamo- tai poroteurastamotoimijan on ilmoitettava alkutuotannon toimijalle
seuraavat tiedot lihantarkastuksesta:

1) ante mortem -tarkastuksessa hylattyjen eldinten lukumaara ja hylkayssyyt;
2) hyvaksytyn lihan maara ilmoitettuna ruhoina ja kilogrammoina. Poroteurastamoissa
hyvaksytyn lihan maara voidaan kuitenkin ilmoittaa ruhoina;

3) hylatyn lihan maara ilmoitettuna ruhoina tai kilogrammoina seka hylkayssyyt;

4) lihalle maaratyt erityiset kasittelyvaatimukset, jos ne johtuvat alkutuotannon
olosuhteista.

Teurastamo- tai poroteurastamotoimijan on tiedotettava alkutuotannon toimijaa
elintarvikelain 75 §:n mukaisen, lihantarkastukseen liittyvan oikaisuvaatimuksen
tekemisesta.

Lisdksi teurastamo- tai poroteurastamotoimijan on toimitettava lihantarkastuspaatoksen
tiedot alkutuotannon toimijalle silloin, kun teurastamo- tai poroteurastamotoimija on
elintarvikelain 42 §:n mukainen asianosainen, jolle kirjallinen lihantarkastuspaatos
annetaan pyynnosta.

Taman pykaldn 1-3 momentissa mainitut tiedot voidaan toimittaa kirjallisesti tai
sahkoisesti, esimerkiksi kdyttden teurastamon tai poroteurastamon omia tietojarjestelmia.

47 §

Post mortem -tarkastukseen liittyvit rakenteita koskevat yleiset lisivaatimukset

Post mortem -tarkastuksen tekemista varten on teurastuslinjalla oltava riittavasti
asianmukaisesti varustettua tilaa, jossa tarkastus voidaan tehda vaikeuksitta ja jossa on
riittdva valaistus sekd mahdollisuus kasien pesuun, tyovalineiden desinfiointiin ja
hylkdysten Kkirjaamiseen.

Post mortem -tarkastuspisteen rakenteiden on oltava sellaiset, ettd ruhot riippuvat
tarkastuspisteessa vapaasti. Vaatimuksesta voidaan poiketa siipikarjan ja janiseldinten
pienteurastamossa, jos Ruokavirasto on hyvaksynyt poikkeavan jarjestelyn.

Taman pykaldn 1 ja 2 momentissa mainitut vaatimukset koskevat myos muualla kuin
teurastuslinjassa olevaa post mortem -tarkastuspaikkaa.

48 §



Eldinten poisto tuotannosta ilman post mortem -tarkastusta

Jos teurastamo- tai poroteurastamotoimija haluaa tuotannosta johtuvasta syysta sulkea
eldimia pois tuotantoprosessista, eldimille on tehtdava ante mortem -tarkastus. Teurastamo-
ja poroteurastamotoimijan on sovittava menettelytavoista kirjallisesti virkaeldinladkarin
kanssa, pidettava kirjaa poistoista ja ilmoitettava niista virkaeldinladkarille.

49 §

Teurastamon, poroteurastamon ja riistan kdsittelylaitoksen rakenteita koskevat
yleiset mukautukset

EU-lainsdadannosta saatujen mukautusten mukaan:

1) teurastamossa ja poroteurastamossa ei tarvitse olla erillista tilaa alkuperétilalla
tapettujen eldinten vastaanottoa varten, jos teurastusta jatketaan valittomasti eldinten
elintarvikehuoneistoon tuonnin jalkeen. Poroteurastamossa ei myoskaan tarvitse olla
erillista tilaa timan asetuksen 19 §:n mukaisesti ampumalla lopetettujen porojen
vastaanottoa varten, jos teurastusta jatketaan valittomasti eldinten elintarvikehuoneistoon
tuonnin jalkeen;

2) riistan kasittelylaitoksessa ja poroteurastamossa ei tarvitse olla erillista tilaa
nylkemattdman ja kynimattoman luonnonvaraisen riistan vastaanottoa varten, jos
teurastusta jatketaan valittomasti riistan elintarvikehuoneistoon tuonnin jalkeen;

3) korkeintaan 5 000 eldinyksikkoa sorkka- ja kavioeldimia tai 300 000 siipikarjaan
kuuluvaa lintua tai janiseldinta vuodessa teurastava pienteurastamo, poroteurastamo ja
vastaavan kokoinen riistan kasittelylaitos voidaan hyvaksya leikkaamoksi ilman erillista
huonetta lihan leikkaamiseen, jos se tdyttdd Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EY) N:0 853/2004 liitteen III I jakson III luvussa ja Il jakson III luvussa leikkaamolle
asetetut vaatimukset. Eldinyksikkojen laskemisessa kdytetdaan komission delegoidun
asetuksen (EU) 2019/624 7 artiklan 2 kohdassa ja komission tdytantdonpanoasetuksen
(EU) 2019/627 13 artiklan 3 kohdassa maariteltyja muuntokertoimia.

50 §

Kotieldimini pidettdvien sorkka- ja kavioeldinten teurastamon rakenteita
koskevat lisivaatimukset

Post mortem -tarkastuspisteen jalkeen on teurastamossa oltava normaalilinjalta eroava
sivuraide, jossa voidaan tehda tarkempi tarkastus ja tarvittaessa hylkaaminen seka
hylattyjen osien poistaminen ja punnitseminen. Ruho ja elimet on voitava palauttaa
sivuraiteelta normaalilinjalle tai ohjata ne erilliseen lukittavaan jadhdyttimoon
sdilytettaviksi sithen saakka, kunnes lihantarkastus on saatettu loppuun.

Jaljempana tdman asetuksen 52 §:n 2 momentissa tarkoitetussa pienteurastamossa ei
tarvitse olla sivuraidetta, mutta ruhojen ja elinten tarkempaan tarkastukseen seka
hylattyjen osien poistamiseen ruhoista on oltava soveltuva paikka.

Teurastamossa on oltava tila itsestaan kuolleiden eldinten raadonavauksen tekemiseen.



51§

Kotieldimini pidettdvien sorkka- ja kavioeldinten teurastamon toimintaa
koskevat lisivaatimukset

Eldimet on teurastettava erillidn muun teurastuksen jalkeen, jos ne ovat peraisin
pitopaikasta, jota koskee todetun tai epdillyn salmonellatartunnan takia tehty paatos taudin
leviamisen estamiseksi. Vaatimus ei kuitenkaan koske eldimia, jotka ovat perdisin
pitopaikan sellaisesta epidemiologisesta yksikostd, joka on todettu salmonellatartunnasta
vapaaksi ja johon eldinterveysviranomainen on myontanyt poikkeusluvan kiellosta vieda
eldimia pois pitopaikasta.

Jos havaitaan, etta rekisterikyselyssa on tehty virhe tai eldinten merkinndissa tai
rekisterdinnissa on puutteita, teurastamo- tai poroteurastamotoimijan on annettava
kirjallinen selvitys virkaeldinladkarille Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY)
N:0 853/2004 liitteen II II jakson 3 kohdan mukaisesti. Eldimet on pidettava tarvittaessa
erilladn odottamassa virkaeldinlddkarin tarkastusta.

52 §

Kotieldimina pidettdvien sorkka- ja kavioeldinten teurastamon rakenteita
koskevat mukautukset

EU-lainsdddannosta saatujen mukautusten mukaan pienteurastamossa:

1) ei tarvitse olla navettaa, jos teurastettavia eldimia ei sdilyteta yon yli ennen niiden
teurastusta. Elaimilla on kuitenkin oltava asianmukaiset odotustilat. Odotustilojen on
taytettava Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III I
jakson IT luvun 1 kohdan c alakohdan eldinten hyvinvointia ja eldvana tarkastusta koskevat
vaatimukset seka eldinten suojelusta lopetuksen yhteydessa annetun neuvoston asetuksen
(EY) N:0 1099/20009 liitteen II 1 ja 2 kohtien sailytystiloja koskevat vaatimukset. Sairaiksi
epaillyt elaimet on pystyttdva erottamaan muista eldimista;

2) tainnutus ja verenlasku voidaan tehda teurastustilassa, jos niitd varten on selvasti
erotettu paikka;

3) ei tarvitse olla erillista lukittavaa tilaa jalkitarkastukseen otetun lihan sdilytykseen.
Jaahdyttamdssa on kuitenkin oltava jalkitarkastukseen otettuja ruhoja ja elimia varten
erillinen alue, jossa ruhot ja elimet voidaan pitdad merkittyina ja erillddn muista ruhoista ja
elimista.

Alle 1 000 eldinyksikkoa vuodessa teurastavat pienteurastamot voivat hyodyntaa taman
pykaldan 1 momentissa olevia mukautuksia. Lisdksi Ruokavirasto voi tapauskohtaisen
arvioinnin perusteella hyvaksya tdiman pykaldan 1 momentissa olevat mukautukset myos
pienteurastamoissa, jotka teurastavat enintdadan 5 000 eldinyksikkoa vuodessa.
Eldinyksikkojen laskemisessa kdytetiaan komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/624 7
artiklan 2 kohdassa ja komission taytantdonpanoasetuksen (EU) 2019/627 13 artiklan 3
kohdassa maariteltyja muuntokertoimia.



53 §

Siipikarjateurastamon rakenteita koskevat lisdvaatimukset

Teurastamossa on oltava paikka tarkemman post mortem -tarkastuksen tekemiseen ja
tarvittaessa hyldttyjen osien poistamiseen ruhoista.

Teurastamossa on oltava riittdvasti asianmukaisesti varustettua tilaa, jossa
virkaeldinlaakari voi tehda komission taytantéonpanoasetuksen (EU) 2019/627 25 artiklan
1 kohdassa edellytetyt tarkastukset. Vastaava tila on oltava myds sellaisessa teurastamossa,
jossa sovelletaan komission tdytantéonpanoasetuksen (EU) 2019/627 25 artiklan 2 kohtaa.

Teurastamossa on oltava tila itsestaan kuolleiden eldinten raadonavauksen tekemiseen.

54 §

Siipikarjateurastamon toimintaa koskevat lisdvaatimukset

Lintuera on teurastettava erillian muun teurastuksen jalkeen, jos

1) salmonellavalvonnan piiriin kuuluvan lintuerdan salmonellatutkimuksen tulokset eivat
ole kaytettavissa;

2) lintuerdssa on todettu salmonellatartunta;

3) lintuera on peraisin pitopaikasta, jota koskee todetun tai epdillyn salmonellatartunnan
takia tehty paatos taudin levidmisen estamiseksi. Vaatimus ei kuitenkaan koske lintueria,
jotka ovat perdisin pitopaikan osasta, jolle eldinterveysviranomainen on myontanyt
poikkeusluvan kiellosta vieda eldimia pois pitopaikasta.

55 §

Siipikarjateurastamon rakenteita koskeva mukautus

EU-lainsdadannosta saadun mukautuksen mukaan alle 150 000 lintua vuodessa
teurastavissa pienteurastamoissa ei tarvitse olla erillista lukittavaa tilaa jalkitarkastukseen
otetun lihan sailytykseen. Jadhdyttdmossa on kuitenkin oltava jalkitarkastukseen otettuja
ruhoja ja elimia varten erillinen alue, jossa ruhot ja elimet voidaan pitda merkittyina ja
erilladn muista ruhoista ja elimista.

Lisdksi Ruokavirasto voi tapauskohtaisen arvioinnin perusteella hyviaksya taman pykalan
1 momentin mukaisen mukautuksen my0s pienteurastamoissa, jotka teurastavat enintddn
300 000 lintua vuodessa.

56 §

Tarhatun riistan teurastamon ja poroteurastamon rakenteita ja toimintaa
koskevat vaatimukset



Tarhattujen sorkka- ja kavioeldinten teurastamon, tarhattujen siledlastaisten lintujen
teurastamon ja poroteurastamon rakenteita ja toimintaa koskeviin vaatimuksiin
sovelletaan Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen III I
jakson II ja IV lukua.

57 §

Tarhatun riistan teurastamon ja poroteurastamon rakenteita ja toimintaa
koskevat mukautukset

EU-lainsddadannosta saatujen mukautusten mukaan:

1) tarhattujen sorkka- ja kavioeldinten pienteurastamo, tarhattujen siledlastaisten lintujen
teurastamo ja poroteurastamo voivat hyodyntda timan asetuksen 52 §:n mukaisia sorkka-
ja kavioeldinten teurastamon rakenteita koskevia mukautuksia kyseisessa pykaldssa
kuvatulla tavalla;

2) poroteurastamossa ei tarvitse olla navettaa, mutta sen alueella on oltava aitaus tai
karsinat, joissa porot voidaan juottaa ja ruokkia ja jossa ne voivat levata ennen teurastusta.
Aitauksesta tai karsinoista tainnuttamoon on johdettava aidattu kaytava. Lisdksi on oltava
mahdollisuus erottaa sairaiksi epaillyt porot muista poroista. Jos poroteurastamossa
teurastetaan muita eldinlajeja kuin poroja, niille on oltava asianmukaiset odotustilat;

3) poroteurastamossa poroja ei tarvitse juottaa talvella, jos niiden saatavilla on riittavasti
puhdasta lunta.

58 §

Janiseldinteurastamon rakenteita koskeva mukautus

EU-lainsdddannosta saadun mukautuksen mukaan tarhatun kanin teurastamo voi
hyodyntda tdiman asetuksen 55 §:n mukaista siipikarjateurastamon rakenteita koskevaa
mukautusta kyseisessa pykaldssa kuvatulla tavalla.

59 §
Lihavalmisteiden valmistukseen hyviksytyn elintarvikehuoneiston rakenteita
ja toimintaa koskeva mukautus poron kuivalihan valmistuksen osalta

EU-lainsdadannosti saadun mukautuksen mukaan poron kuivalihaa voidaan valmistaa
perinteisella menetelmalla ulkokuivatushdkeissa poronhoitoalueella sijaitsevissa
lihavalmisteiden valmistukseen hyvaksytyissa elintarvikehuoneistoissa.

Taman pykaldn 1 momentissa mainittuun toimintaan ei sovelleta Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen II Il luvun 1 kohdan vaatimuksia.

6 luku



Muut sdannokset

60 §

Raakasokerin merikuljetusten hygieniavaatimukset

Sen estamattd, mitd Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 852/2004
liitteen II 4 luvun 3 kohdassa sdddetadn, irtotavarana meriteitse kuljetettavaan
raakasokeriin sovelletaan seuraavia vaatimuksia:

1) raakasokeria, joka jatko kasitellddn ja puhdistetaan ennen kayttoa elintarvikkeeksi tai
sen ainesosaksi, voidaan kuljettaa meriteitse sellaisissa kuljetusastioissa, sdilidissa ja
tankeissa sekd muissa vastaavissa kuljetusvalineissa, joita ei ole tarkoitettu yksinomaan
elintarvikkeiden kuljettamiseen. Ennen raakasokerin lastaamista kuljetusvalineet on tall6in
puhdistettava huolellisesti edellisen kuljetuksen jaamien ja muiden epapuhtauksien
poistamiseksi, ja ne on tarkistettava sen varmistamiseksi, ettad tillaiset jaamat on poistettu
tehokkaasti. Raakasokeria ei saa kuljettaa kuljetusvalineissd, joissa valittomasti
aikaisemmin on kuljetettu nestemaista irtotavaraa;

2) raakasokerin kuljetukseen tarkoitettujen kuljetusvalineiden puhdistus ennen
raakasokerin kuljettamista on huomioitava omavalvonnassa;

3) elintarvikekayttoa varten kuljetettavan raakasokerieran mukana on oltava raakasokerin
merikuljetuksesta vastaavan elintarvikealan toimijan antama todistus, josta ilmenee
raakasokerin merikuljetusta edeltdvan lastin laatu ja kdytettyjen kuljetusvalineiden
puhdistustapa ja -aika. Naiden todistuksessa mainittujen tietojen on perustuttava
raakasokerin merikuljetuksesta vastaavan elintarvikealan toimijan hallussa oleviin
asiakirjoihin. Jatkokasiteltavan raakasokerierdn mukana seuraavassa todistuksessa on
oltava lisdksi luettavissa selvasti ja pysyvasti yhdella tai useammalla Euroopan yhteison
kielelld "Tama tuote on puhdistettava ennen sen kayttoa ihmisravinnoksi". Raakasokerin
jatkokasittelystd vastaavan elintarvikealan toimijan on sailytettdava kopio todistuksesta;

4) raakasokerin kuljetuksesta ja jatkokasittelystd vastaavien elintarvikealan toimijoiden on
pyydettiessa esitettava elintarvikevalvontaviranomaiselle raakasokerierda seuraava
todistus ja asiakirjat, joihin todistuksessa mainitut tiedot perustuvat.

61§

Voimaantulo

Tama asetus tulee voimaan 21paivana huhtikuuta 2021.

Talla asetuksella kumotaan maa- ja metsatalousministerion elintarvikkeiden alkutuotannon
elintarvikehygieniasta annettu asetus (1368/2011), maa- ja metsatalousministerion
laitosten elintarvikehygieniasta annettu asetus (795/2014), maa- ja metsatalousministerion
ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta annettu asetus (1367/2011)
sekd maa- ja metsatalousministerion raakamaidon tuotannon ja luovutuksen
elintarvikehygieniasta annettu asetus (699/2013).
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