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Maa- ja metsitalousministerion

asetushedelmataysmehuista ja tietyista
vastaavista valmisteista

Maa- ja metsdtalousministerion padatoksen mukaisesti sdddetdaan

elintarvikelain (23/2006) 7 §:n 2 momentin ja 9 §:n 3 momentin nojalla, sellaisina kuin ne
ovat laissa 989/2007:

18
Asetuksen tarkoitus

Talla asetuksella pannaan tdytantoon neuvoston 20 paivana joulukuuta 2001 antama
direktiivi elintarvikkeena kaytettdvista hedelmataysmehuista ja tietyista vastaavista
valmisteista (2001/112/EY) siihen myohemmin tehtyine muutoksineen.

238
Soveltamisala

Tata asetusta sovelletaan liitteessd 1 maariteltyihin tuotteisiin.

38
Tuotteiden koostumusta koskevat vaatimukset

Liitteessd 1 mainittujen tuotteiden valmistukseen saa kdyttaa ainoastaan liitteessa 2
madriteltyja raaka-aineita, liitteen 3 osassa B mainittuja ainesosia seka lisdaineita siten kuin
elintarvikkeiden lisdaineiden kaytosta on erikseen saadetty.

48
Sallitut kdsittelyt ja aineet

Liitteessa 1 mainittujen tuotteiden valmistukseen voidaan kiyttaa ainoastaan liitteen 3
osassa C mainittuja kasittelyja ja aineita


https://www.finlex.fi/fi/laki/smur/2013/20130662
https://www.finlex.fi/sv/laki/alkup/2013/20130662

58
Hedelmidnektareita koskevat erityisvaatimukset

Hedelmanektareiden on taytettava liitteessa 4 mainitut erityisvaatimukset.

68
Tuotteen nimi

Liitteessd 1 mainittuja nimia saa kayttaa vain kyseisessa liitteessa madritellyista tuotteista
ja niitd on kaytettava pidettdessa kaupan naita tuotteita.

Liitteessa 1 mainittujen nimien vaihtoehtoina voidaan kayttaa liitteessa 5 mainittuja
erityisnimid. Naita erityisnimia voidaan kayttaa liitteessa 5 mainituilla kielilld ja kyseisessa
liitteessa vahvistetuin edellytyksin.

78
Muut pakkausmerkinnit

Sen lisdksi, mita elintarvikkeiden pakkausmerkinnoéistd on muualla sdddetty, liitteessa 1
mainittujen tuotteiden pakkaukseen on tehtdava seuraavat merkinnat:

1) Kaytetyn hedelman nimi tuotteen nimen yhteydess3, jos tuote on valmistettu yhdesta
hedelmalajista.

Kahdesta tai useammasta hedelmalajista valmistetun tuotteen nimen yhteydessa luettelo
kaytetyistda hedelmalajeista niiden tilavuusmaarien mukaisessa alenevassa jarjestyksess3,
lukuun ottamatta sitruuna- ja/tai limettitdaysmehua, jos sita kaytetdan liitteen 3 osassa B
madratyin edellytyksin. Tuotteessa, joka on valmistettu kolmesta tai useammasta
hedelmalajista, voidaan kaytettyja hedelmalajeja koskeva ilmoitus korvata maininnalla
"useita hedelmalajeja” tai vastaavalla maininnalla taikka ilmoittamalla valmistuksessa
kaytettyjen hedelmalajien lukumaara.

2) Maininta liitteessa 2 madriteltyjen hedelmalihan ja -solujen lisidmisesta
hedelmataysmehuun.

3) Maininta "tiivisteestd/tiivisteistd" tai "osittain tiivisteesta/tiivisteista"
hedelmataysmehun ja tiivisteesta valmistetun hedelmatdysmehun sekoituksissa seka
kokonaan tai osittain yhdesta tai useammasta tiivistetuotteesta valmistetuissa
hedelmanektareissa. Merkinnan tulee olla tuotteen nimessa tai samassa nakokentassa
tuotteen nimen kanssa. Ainesosan maaran ilmoittamisen osalta sovelletaan, mita siitd on
erikseen saddetty.

4) Hedelmanektareiden merkinnoissa hedelmatiaysmehun, hedelméasoseen tai ndiden
ainesosien seoksen vahimmaispitoisuus maininnalla "hedelmapitoisuus ..%". Merkinnan
tulee olla samassa nakokentdssa tuotteen nimen kanssa.



Jos liitteessa 1 maariteltyja tuotteita ennastettaessa kdytetddn vain tata varten
valttdmattomia aineita, nditd aineita ei tarvitse luetella merkinnoissa.

Maininta "hedelmatdysmehut eivat sisdlla lisattyja sokereita 28.4.2015 alkaen" on sallittu
liitteen 11 - 5 kohdassa maaritellyissa tuotteissa 28 paivaan lokakuuta 2016 asti.
Merkinnan tulee olla samassa ndkokentdssa tuotteen nimen kanssa.

88
Voimaantulo

Tama asetus tulee voimaan 28 padivana lokakuuta 2013.

Talla asetuksella kumotaan hedelmatdysmehuista ja tietyista vastaavista valmisteista
annettu maa- ja metsatalousministerion asetus (1054/2010).

Tuotteita, jotka on saatettu markkinoille ennen tdméan asetuksen voimaantuloa, voidaan
pitda kaupan 28 paivaan huhtikuuta 2015 asti edellyttden, ettd ne tayttavat ennen tdman
asetuksen voimaantuloa voimassa olleet vaatimukset.

Neuvoston direktiivit 2001/112/EY (32001L0112); EYVL N:o L 10, 12.1.2002, s. 58 ja

2012/12/EU (32012L0012); EUVL N:o 115, 27.4.2012,s. 1

Komission direktiivi 2009/106/EY (320091.0106); EUVL N:o L. 212, 15.8.2009, s. 42
Helsingissa 5 paivana syyskuuta 2013

Maa- ja metsatalousministeri
Jari Koskinen

Lainsdadantoneuvos
Anne Haikonen

Liite 1
TUOTTEIDEN NIMET JA MAARITELMAT

1) "Hedelmitdysmehu” on kdymiskykyinen mutta ei kdynyt nestemdinen tuote, joka on
saatu sekoittamalla terveiden ja kypsien, tuoreiden tai kylmasdilytettyjen yhden tai
useamman lajin hedelmien syotavia osia ja jonka vari, aromi ja maku ovat tunnusomaisia
kyseisen hedelman tai kyseisten hedelmien taysmehulle.

Soveltuvin fysikaalisin keinoin saman lajin hedelmista eristetty aromi seka hedelmaliha ja -
solut voidaan palauttaa hedelmatdysmehuun.

Sitrushedelmien tdysmehun tulee olla hedelman sisaosista. Limettitdysmehu voidaan
kuitenkin valmistaa koko hedelmasta sopivalla valmistusmenetelmalla.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32001L0112:FI:NOT
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32012L0012:FI:NOT
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32009L0106:FI:NOT

Valmistettaessa tdysmehua hedelmistd, joissa on siemenia ja kuoret, mehuun ei saa
sisallyttaa siementen ja kuorten osia. Tatd sddnnosta ei sovelleta tapauksissa, joissa
siementen ja kuorten osia ei hyvaa tuotantotapaa noudattaen pystyta poistamaan mehusta.

Hedelmatdysmehun valmistuksessa saa hedelmatdysmehua sekoittaa hedelmésoseeseen.

2) ’Tiivisteestd valmistettu hedelmétdysmehu” on tuote, joka on tehty ennastamalla
hedelmatiaysmehutiivisteesta lisdidmalla siihen vettd, joka tayttad ihmisten kdyttoon
tarkoitetun veden laadusta annetussa neuvoston direktiivissa 98/83/EY saddetyt
vaatimukset.

Lopullisen tuotteen liukenevan kuiva-ainepitoisuuden on taytettava liitteessa 6 tarkemmin
madratty ennastettujen hedelmatdysmehujen Brix-luvun vahimmaisarvo. Jos tiivisteesta
valmistettu tdysmehu valmistetaan muusta kuin liitteessa 6 mainitusta hedelmasta,
ennastetun tdysmehun Brix-luvun vihimmaisarvo on tiivisteen valmistukseen kdytetysta
hedelmasta uutetun tdysmehun Brix-luvun arvo.

Soveltuvin fysikaalisin keinoin saman lajin hedelmista eristetty aromi seka hedelmaliha ja -
solut voidaan palauttaa tiivisteestd valmistettuun hedelmataysmehuun.

Tiivisteestd valmistettu hedelmatdaysmehu valmistetaan sopivalla menetelmall3, jolla
sdilytetdan vastaavat keskeiset fysikaaliset, kemialliset, organoleptiset ja ravitsemukselliset
ominaisuudet kuin keskivertotdysmehulla, joka on saatu kyseisista hedelmista.

Tiivisteestd valmistetun hedelmataysmehun valmistuksessa saa hedelmataysmehua ja/tai
hedelmatiaysmehutiivistettd sekoittaa hedelmdsoseeseen ja/tai hedelmasosetiivisteeseen.

3) "Hedelmitdaysmehutiiviste” on tuote, joka on saatu yhden tai useamman lajin hedelmien
tdysmehusta poistamalla tietty osa vedesta. Jos tuote on tarkoitettu suoraan kulutukseen,
vettd on poistettava vdahintdan 50 prosenttia.

Soveltuvin fysikaalisin keinoin saman lajin hedelmista eristetty aromi seka hedelmaliha ja -
solut voidaan palauttaa hedelmatdysmehutiivisteeseen.

4) "Vedelld uutettu hedelmitdysmehu” on tuote, joka on saatu diffusoimalla veden kanssa
maltoisia kokonaisia hedelmid, joiden mehua ei voida uuttaa fysikaalisin keinoin, tai
dehydratoituja kokonaisia hedelmia.

5) "Hedelmitdysmehujauhe” on tuote, joka on saatu yhden tai useamman lajin hedelmien
tadysmehusta poistamalla fysikaalisin keinoin vesi lahes kokonaan.

6) "Hedelmidnektari” on kdymiskykyinen, mutta ei kdynyt tuote, joka on saatu lisddamalla
vettd ja lisddmalla tai lisddmatta sokereita ja/tai hunajaa edella 1 - 5 kohdassa
madriteltyihin tuotteisiin, hedelmasoseeseen ja/tai hedelmasosetiivisteeseen ja/tai ndiden
tuotteiden seokseen ja joka on lisdksi liitteen 4 vaatimusten mukainen.



Jos hedelmanektareita valmistetaan sokereita lisddmatta tai energiapitoisuutta
vahentamalld, sokerit voidaan korvata kokonaan tai osittain makeutusaineilla
elintarvikelisdaineista annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
1333/2008 mukaisesti, sanotun kuitenkin rajoittamatta elintarvikkeita koskevista
ravitsemus- ja terveysvaitteista annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EY) N:0 1924/2006 soveltamista.

Soveltuvin fysikaalisin keinoin saman lajin hedelmista eristetty aromi seka hedelmaliha ja -
solut voidaan palauttaa hedelméanektariin.

Liite 2
RAAKA-AINEIDEN MAARITELMAT

Tassa asetuksessa tarkoitetaan:

1) "Hedelmaillad” kaikkia hedelmia ja marjoja. Tassd asetuksessa myds tomaattia pidetdan
hedelmana.

Hedelmien on oltava terveitd, sopivan kypsia ja tuoreita tai sailottyja unionilainsdddannon
mukaisesti fysikaalisin keinoin tai kasittelyin, sadonkorjuun jalkeen tapahtuva kisittely
mukaan luettuna.

2) "Hedelmisoseella” kdymiskykyistda mutta ei kdynytta tuotetta, joka on saatu soveltuvilla
fysikaalisilla menetelmilld, esimerkiksi siivil6imalld, jauhamalla tai pusertamalla syotavat
osat kokonaisesta tai kuoritusta hedelmasta poistamatta siitd mehua.

3) "Hedelmaisosetiivisteelld” tuotetta, joka on saatu hedelmasoseesta poistamalla
fysikaalisin keinoin tietty osa sen sisaltimdsta vedesta.

Hedelmasosetiivisteeseen voidaan palauttaa aromeja, jotka on saatu liitteen 3 osassa C
maadritellyin soveltuvin fysikaalisin keinoin ja jotka kaikki on otettu talteen saman lajin
hedelmista.

4) ”Aromilla” palautettavia aromeja, jotka saadaan prosessoimalla hedelmia soveltuvilla
fysikaalisilla menetelmilld, sanotun kuitenkaan rajoittamatta elintarvikkeissa kaytettavista
aromeista ja tietyista ainesosista, joilla on aromaattisia ominaisuuksia annetun Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1334/2008 soveltamista. Naita fysikaalisia
menetelmid voidaan kdyttda pysyttamaan, sdilyttamaan tai stabilisoimaan aromin laatua, ja
niihin sisdltyvat erityisesti puristaminen, uuttaminen, tislaaminen, suodattaminen,
adsorboiminen, haihduttaminen, fraktioiminen ja tiivistaminen.

Aromi saadaan hedelmien syotdvista osista. Aromi voi kuitenkin olla my6s sitrushedelmien
kuoresta kylmapuristettua 6ljya tai hedelméankivista saatuja yhdisteita.

5) "Sokereilla”



- tietyista elintarvikkeina kdytettavistd sokereista annetussa neuvoston direktiivissa
2001/111/EY maariteltyja sokereita;

- fruktoosisiirappia;
- hedelmista saatuja sokereita.

6) "Hunajalla” hunajasta annetussa neuvoston direktiivissa 2001/110/EY maariteltya
tuotetta.

7) "Hedelmalihalla ja -soluilla” tuotteita, jotka on saatu saman lajin hedelmien syotavista
osista poistamatta niistd mehua. Sitrushedelmien hedelmalihalla ja -soluilla tarkoitetaan
lisdksi yksittdaisten hedelméalohkojen sisilld olevia mehua sisaltdvia soluja.

Liite 3
SALLITUT AINESOSAT, KASITTELYT JA AINEET

A. Koostumus

Liitteessa 6 lueteltuja kasvitieteellisia nimia vastaavia lajeja on kdytettava silloin, kun
valmistetaan hedelmatdysmehuja, hedelméasoseita ja hedelménektareita, joilla on kyseessa
olevan hedelman tuotenimitys tai tuotteen yleisnimi. Jos hedelmalajia ei ole liitteessa 6, on
kaytettava oikeaa kasvitieteellistd nimea tai yleisnimea.

Hedelmatiaysmehun Brix-luvun arvon on oltava hedelmasta uutetun mehun Brix-luvun
arvo, eika sitd saa muuttaa, lukuun ottamatta tapauksia, joissa tiysmehu sekoitetaan saman
hedelmalajin tiysmehun kanssa.

Ennastetulle hedelmatdaysmehulle ja hedelméasoseelle liitteessa 6 vahvistettu Brix-luvun
vahimmaisarvo ei sisdlla mahdollisten lisattyjen valinnaisten ainesosien ja lisdaineiden
liukenevaa kuiva-ainepitoisuutta.

B. Sallitut ainesosat
Liitteessa maadriteltyihin tuotteisiin voidaan lisatd ainoastaan seuraavia ainesosia:

- vitamiinien, kivenndisaineiden ja erdiden muiden aineiden lisidmisesta elintarvikkeisiin
annetussa Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksessa (EY) N:o 1925/2006 sallitut
vitamiinit ja kivenndisaineet;

- asetuksessa (EY) N:o 1333/2008 sallitut elintarvikkeiden lisdaineet.
Edelld mainitun lisdksi voidaan lisata:

- hedelmataysmehuihin, tiivisteesta valmistettuihin hedelmatiaysmehuihin ja
hedelmatdaysmehutiivisteisiin: palautettavat aromit seka hedelmaliha ja -solut;



- rypaletdysmehuihin: viinihapon suolojen palautettavat kivennaisaineet;

- hedelmanektareihin: palautettavat aromit, hedelmaliha ja -solut seka sokereita ja/tai
hunajaa enintddn 20 prosenttia lopullisen tuotteen kokonaispainosta ja/tai
makeutusaineita;

- liitteen 5 kohdassa a, kohdan b ensimmaisessa luetelmakohdassa, kohdassa c, kohdan e
toisessa luetelmakohdassa ja kohdassa h tarkoitettuihin tuotteisiin: sokereita ja/tai
hunajaa;

- liitteessa 1 maariteltyihin tuotteisiin: happoisuuden korjaamiseksi sitruuna- ja/tai
limettitdysmehua ja/tai sitruuna- ja/tai limettitdysmehutiivistettd enintdan 3 grammaa
mehulitraa kohden vedettomana sitruunahappona ilmaistuna;

- tomaattitiysmehuun ja tiivisteesta valmistettuun tomaattitdysmehuun: suolaa,
mausteita ja yrtteja.

Viite, jonka mukaan hedelmanektariin ei ole lisatty sokereita, ja mika tahansa muu vaite,
jolla on kuluttajalle oletettavasti sama merkitys, saadaan esittda vain, mikali tuotteeseen ei
ole lisatty mono- tai disakkarideja tai muita elintarvikkeita, mukaan lukien asetuksessa (EY)
N:0 1333/2008 maaritellyt makeutusaineet, joita kdytetdan niiden makeuttavan
vaikutuksen vuoksi. Jos sokereita on hedelmédnektarissa luontaisesti, merkinnoissa on
oltava my0s maininta "sisaltda luontaisesti sokereita”.

C. Sallitut kasittelyt ja aineet
Liitteessa 1 madriteltyjen tuotteiden valmistuksessa sallittuja kasittelyja ja aineita ovat:
- mekaaniset uuttamismenetelmat (esimerkiksi puristaminen ja linkous);

- tavalliset fysikaaliset menetelmat, mukaan lukien muiden hedelmien kuin
viinirypaleiden syotavien osien in-line uutto (diffuusio) hedelméataysmehutiivisteiden
valmistamiseksi edellyttden, ettd ndin saadut hedelmatiaysmehut ovat liitteen 1 kohdan 1 ja
2 mukaisia;

- rypaletdysmehujen osalta, jos rypaleet on kasitelty rikkidioksidilla, sallitaan
rikkidioksidin poisto fysikaalisilla menetelmilld, jos lopputuotteen rikkidioksidin
kokonaispitoisuus on enintddn 10 milligramma/litra;

- entsyymivalmisteiden osalta: pektinaasit (pektiinin hajottamiseksi), proteinaasit
(proteiinien hajottamiseksi) ja amylaasit (tarkkelyksen hajottamiseksi), jotka tayttavat
elintarvike-entsyymeistd annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
1332/2008 vaatimukset;

- syotava gelatiini;

- tanniinit;



- silikasooli;

- puuhiili;

- typpi;

bentoniitti adsorbenttina savena;

- kemiallisesti inertit suodatuksen apuaineet ja saostusaineet (esimerkiksi perliitti, pesty
diatomiitti, selluloosa, liukenematon polyamidi, polyvinyylipolypyrolidoni, polystyreeni),
jotka ovat elintarvikkeen kanssa kosketukseen joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista
annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 1935/2004 mukaisia;

- kemiallisesti inertit adsorption apuaineet, jotka ovat asetuksen (EY) N:o 1935/2004
mukaisia ja joita kdytetdaan sitrusmehun limonoidi- ja naringiinipitoisuuden vahentamiseksi
muuttamatta merkittavasti limonoidiglukosiideja, happoja, sokereita (mukaan lukien
oligosakkaridit) tai mineraalisisaltoa.

Liite 4
HEDELMANEKTAREITA KOSKEVAT ERITYISVAATIMUKSET
Hedelmanektarit, jotka on tehty seuraavista Mehu- ja/tai sosepitoisuus
hedelmista vihintddn (prosenttia valmiin

tuotteen tilavuudesta)

I Hedelmadit, joiden tdysmehu on sellaisenaan liian
hapanta nautittavaksi

Passionhedelmat 25
Quito naranjillos 25
Mustaherukat 25
Valkoherukat 25
Punaherukat 25
Karviaiset 30
Tyrnimarjat 25
Oratuomenmarjat/villiluumut 30
Luumut 30
Luumut (QUETSCH) 30
Pihlajanmarjat 30
Ruusunmarjat 40
Hapankirsikat 35

Muut kirsikat 40



Mustikat

Seljanmarjat

Vadelmat

Aprikoosit

Mansikat

Karhunvatukat ja mulperinmarjat
Karpalot

Kvittenit

Sitruunat ja limetit

Muut tahan ryhméaan kuuluvat hedelmat

11 Vihdhappoiset, mehevdt tai voimakasaromiset
hedelmadit, joiden tdysmehu ei sellaisenaan kelpaa
nautittavaksi

Mangot

Banaanit

Guavat

Papaijat

Litchipahkinat

Acerolat (napolilaiset mispelit)
Annoonahedelmat (Annona muricata)
Annoonahedelmat (Annona reticulata)
Kirimoijat, kermaomenat (Annona Squamosa)
Granaattiomenat

Cashew-omenat

Espanjan luumut

Umbu

Muut tdhan ryhmdan kuuluvat hedelmat

1l Hedelmadit, joiden tdysmehu kelpaa sellaisenaan
nautittavaksi

Omenat

Paarynat

Persikat

Sitrushedelmat, paitsi sitruunat ja limetit

Ananakset

40
50
40
40
40
40
30
50
25
25

25
25
25
25
25
25
25
25
25
25
25
25
25
25

50
50
50
50
50



Tomaatit 50

Muut tdhan ryhméan kuuluvat hedelmat 50
Liite 5
TIETTYJEN LIITTEESSA 1 LUETELTUJEN TUOTTEIDEN ERITYISNIMET

a) "Vruchtendrank” hedelmanektareille

b) ”"Siiffmost” -nimitystd voidaan kayttda ainoastaan "Fruchtsaft”- ja "Fruchtnektar” -
nimitysten yhteydessa

- hedelmanektareille, jotka on valmistettu yksinomaan sellaisista hedelmatdysmehuista,
hedelmatdysmehutiivisteista tai ndiden valmisteiden seoksesta, jotka eivat sovellu
sellaisenaan nauttiviksi korkean luontaisen happoisuutensa takia,

- hedelmatdysmehuille, jotka on saatu paaryndista ja joihin on tarvittaessa lisatty omenaa
mutta ei sokeria;

c) ”"succo e polpa” tai "sumo e polpa” hedelmanektareille, jotka on saatu yksinomaan
hedelmasoseesta ja/tai hedelmasosetiivisteesta

d) "aeblemost” omenatdysmehulle, jossa ei ole lisattya sokeria

e) "sur..saft” yhdessa kiaytetyn hedelman (tanskankielisen) nimen kanssa tdysmehuille,
joissa ei ole lisdttyja sokereita ja jotka on saatu mustaherukoista, kirsikoista,
punaherukoista, valkoherukoista, vadelmista, mansikoista tai seljanarjoista,

"sgd...saft” tai "sgdetsaft” yhdessa kaytetyn hedelman (tanskankielisen) nimen kanssa
mainitusta hedelmasta saataville tdysmehuille, johon on lisatty sokeria yli 200
grammaa/litra

f) "applemust” omenatdysmehulle, jossa ei ole lisattya sokeria
g) "mosto” rypdletdysmehulle synonyymina.

h) ”smiltsérksku sula ar cukuru” tai "astelpaju mahl suhkruga” tai "stodzony sok z
rokitnika” tyrnimarjoista saataville tdysmehuille, joihin on lisatty sokeria enintdan 140
grammaa litraa kohden.

Liite 6
TIIVISTEESTA VALMISTETUN HEDELMATAYSMEHUN JA HEDELMASOSEEN BRIX-
LUVUN VAHIMMAISARVOT

Hedelmin Kasvitieteellinen nimi Ennastetun hedelméitdysmehun ja
suomenkielinen nimi hedelmisoseen Brix-luvun
vihimmaisarvo



Omena (*)
Aprikoosi (**)

Banaani (**)

Mustaherukka (*)

Viinirypale (*)

Greippi (*)

Guava (**)
Sitruuna (*)

Mango (**)
Appelsiini (*)
Passionhedelma (*)

Persikka (**)

Paaryna (**)
Ananas (*)
Vadelma (*)
Hapankirsikka (*)
Mansikka (*)
Tomaatti (*)

Mandariini (*)

(*) Mehuksi valmistettujen tuotteiden suhteellisen tiheyden vihimmaisarvo maaritetaan

Malus domestica Borkh.
Prunus armeniaca L.

Musa x paradisiacal L. (ei
jauhobanaanit)

Ribes nigrum L.

Vitis vinifera L. tai sen
hybridit Vitis labrusca L. tai
sen hybridit

Citrus x paradise Macfad.
Psidium guajava L.

Citrus limon (L.) Burm.f.
Mangifera indica L.

Citrus sinensis (L.) Osbeck
Passiflora edulis Sims

Prunus persica (L.) Batsch
var. persica

Pyrus communis L.
Ananas comosus (L.) Merr.
Rubus idaeus L.

Prunus cerasus L.

Fragaria x ananassa Duch.

Lycopersicon esculentum, Mill.

Citrus reticulata Blanco

suhteessa veteen 20/20 °C:ssa.

(**) Soseeksi valmistetuista tuotteista madritetdan ainoastaan korjaamaton Brix-luvun

vahimmaisarvo ilman happamuuden korjausta.
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