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Verordnung iiber die Priifung von Trinkmilch, Schlagrahm und Joghurt

(Qualititspriifungsverordnung)

Vom 4. Dezember 1963
zuletzt gedndert durch die Verordnung vom 13. Mérz 2001 (Amtsbl. S. 540).

Fundstelle: Amtsblatt 1963, S. 748

Anderungsdaten

1.gedndert durch Anlage Nr. 253 zum Gesetz Nr. 1327 vom 26. Januar 1994 (Amtsbl. S. 509)

2.gedndert durch Verordnung vom 07. Oktober 1994 (Amtsbl. S. 1598)

3.gedndert durch Art. 11 der Verordnung vom 13. Mérz 2001 (Amtsbl. S. 540)

Auf Grund des § 10 Abs. 2 des Gesetzes tiber den Verkehr mit Milch, Milcherzeugnissen und Fetten
(Milch- und Fettgesetz) in der Fassung des Vierten Gesetzes zur Anderung des Milch- und
Fettgesetzes vom 22. Juni 1963 (Bundesgesetzbl. I S. 411) [1] in Verbindung mit § 1 der Verordnung
zur Ubertragung der Ermichtigungen zum Erlass von Rechtsverordnungen auf dem Gebiet der
Milchwirtschaft vom 16. Januar 1961 (Amtsbl. S. 42)[2] wird verordnet:

[1] Milch- und Fettgesetz in der Fassung der Bekanntmachung vom 10. Dezember 1952 (BGBI. I S.
811), zuletzt gedndert durch Art. 193 der Verordnung vom 29. Oktober 2001 (BGBI. I S. 2785).

[2] Verordnung aufgehoben durch Art. 3 Nr. 12 der Verordnung vom 15. Juli 2003 (Amtsbl. S. 2056)
und durch Art. 1 § 1 Abs. 1 dieser Verordnung ersetzt; vgl. BS-Nr. 780-2-7.



§1
Amtliche Qualitatspriifung

(1) Trinkmilch, Schlagrahm und Joghurt sind nach den Bestimmungen der Anlagen 1 bis 3 dieser
Verordnung amtlich zu priifen.

(2) Die amtliche Priifung umfasst eine Sinnenpriifung sowie chemische, physikalische und
bakteriologische Untersuchungen.

§2

Durchfiihrung der amtlichen Qualitatspriifung

(1) Die amtliche Priifung ist wie folgt durchzufiihren:

1.bei Betrieben, die Milch be- oder verarbeiten:

a)fiir Trinkmilch mindestens zwolfmal im Jahr und mdglichst einmal im Monat,

b)fiir Schlagrahm mindestens sechsmal im Jahr und méglichst nur einmal im Monat,

o)fiir Joghurt mindestens zwdlfmal im Jahr und moglichst einmal im Monat;

2.bei Milchhandelsbetrieben:

fiir Trinkmilch moglichst einmal im Jahr.

(2) Die Priifungen werden durch die Uberwachungsstelle fiir Milch, Butter und Kise bei der
Landwirtschaftskammer fiir das Saarland (Uberwachungsstelle) durchgefiihrt. Die Uberwachungsstelle
bestimmt die Art und Weise der Durchfiihrung der Priifungen, insbesondere die Durchfithrung der
Entnahme, des Versandes, der Aufbewahrung und der Untersuchung der Proben und ist fiir die
Mitteilung der Priifungsergebnisse an die Betriebe verantwortlich.



(3) Die Uberwachungsstelle kann im Einvernehmen mit dem Ausschuss die Durchfiihrung der Priifung
der Milchwirtschaftlichen Untersuchungsanstalt Saarbriicken oder einer anderen
Sachverstiandigenstelle als Priifungsstelle iibertragen.

(4) Die Kosten fiir die Proben einschlieBlich der Versandkosten sind von den Betrieben zu tragen.

§3
Priifung durch die Betriebe

(1) Be- und Verarbeitungsbetriebe, die molkereiméfig bearbeitete Trinkmilch in den Verkehr bringen,
haben diese tiglich vor der Inverkehrgabe zu priifen.

(2) Die Priifung umfasst mindestens eine Sinnenpriifung, die Untersuchung des Fettgehalts, des
spezifischen Gewichts, der Temperatur und des Siuregrades.

(3) Fiir die Priifung sind aus jedem Stapelbehilter mindestens eine Probe und von verkaufsfertigen
Packungen mindestens zwei Proben zu entnehmen.

(4) Die festgestellten Priifungsergebnisse sind tibersichtlich aufzuzeichnen und mindestens ein Jahr
aufzubewahren. Sie kdnnen von der Uberwachungsstelle und dem Landesamt fiir Verbraucher-,
Gesundheits- und Arbeitsschutz jederzeit eingesehen werden.

§4
Andere Bestimmungen {iber die Priifung

Durch diese Verordnung werden Bestimmungen, nach denen andere Priifungen durchzufiihren sind,
nicht bertihrt.

§5

Strafbestimmungen [2]

Zuwiderhandlungen gegen § 3 dieser Verordnung werden nach den Bestimmungen des § 30 Abs. 1
Ziffer 9 des Milch- und Fettgesetzes geahndet.



[2] Jetzt als Ordnungswidrigkeit ausgestaltet.

§6
Kraft-Treten

Die Verordnung tritt am Tag nach ihrer Verkiindung in Kraft.

Der Minister fiir Wirtschaft, Verkehr und Landwirtschaft [3]

[3] Jetzt: Ministerium fiir Umwelt gem. Nr. 8.05 der Bekanntmachung BS- Nr. 1101- 5.

Anlage 1 zur Qualitétspriifungsverordnung

Priifungsbestimmungen fiir Trinkmilch

(Ausgenommen Vorzugsmilch und Markenmilch)

1.Fiir die Sinnenpriifung (Aussehen, Geruch und Geschmack) sind nachstehende Wertmalstufen
malgebend:

Aussehen:

1 Wertmal =

befriedigend

0 Wertmale =

abfallend



Geruch:

3 Wertmale =

gut

2 Wertmale =

befriedigend

1 Wertmal =

fehlerhaft

0 Wertmale =

abfallend

Geschmack:

10 Wertmale =

sehr gut

9 Wertmale =

gut

8 Wertmale =

befriedigend

7 Wertmale =



fehlerhaft

6 Wertmale =

abfallend

Werden bei der Priifung des Geruchs weniger als 3 Wertmale und bei der Priifung des Geschmacks
weniger als 9 Wertmale zuerkannt, so miissen die gefundenen Fehler bezeichnet werden.

2.Fiir die bakteriologischen Untersuchungen sind nachstehende Wertmalstufen maf3gebend:

a)Keimgehalt bei kurzzeiterhitzter Trinkmilch:

bis 50.000 Keime in 1 ccm

=3 Wertmale = gut

tiber 50.000 bis 200.000 Keime in 1 ccm

=2 Wertmale = befriedigend

iiber 200.000 bis 500.000 Keime in 1 ccm

=1 Wertmal = fehlerhaft

uber 500.000 Keime in 1 ccm

= (0 Wertmale = abfallend.

b)Wertmale



Coli-Nachweis

(+ = positiv; - = negativ)

in1,0
0,1

0,01

3 =sehr gut

2 =gut

1 = befriedigend
J’_

+

0 = abfallend
J’_

J’_



zu a) und b):

Die angegebenen Keimzahlen und Coliwerte beziehen sich auf Proben, die an der Zapfstelle der
einzelnen Stapelbehélter entnommen und bis zur Untersuchung spétestens innerhalb 24 Stunden nach
der Entnahme nicht unter + 4 o C und nicht iiber + 8 o C aufbewahrt worden sind.

3.Die Proben sind weiterhin zu untersuchen auf

a)Fettgehalt

b)spezifisches Gewicht

¢)Frischezustand

d)Reinheitsgrad

e)Temperatur.

4.Proben, die die gegebenen Bestimmungen nicht erfiillen sowie bei der Sinnenpriifung und der
bakteriologischen Untersuchung jeweils nicht mindestens das Wertmal ,,befriedigend* erreicht haben,
haben den gestellten Anforderungen nicht entsprochen.

Anlage 2 zur Qualitétspriifungsverordnung

Priifungsbestimmungen fiir Schlagrahm

1.Fiir die Sinnenpriifung (Aussehen, Geruch und Geschmack) sind nachstehende Wertmalstufen
maBgebend:



Aussehen:

2 Wertmale =

gut

1 Wertmal =

befriedigend

0 Wertmale =

abfallend

Geruch:

3 Wertmale =

gut

2 Wertmale =

befriedigend

1 Wertmal =

fehlerhaft

0 Wertmale =

abfallend

Geschmack



10 Wertmale =

sehr gut

9 Wertmale =

gut

8 Wertmale =

befriedigend

7 Wertmale =

fehlerhaft

6 Wertmale =

abfallend.

Werden bei der Priifung des Aussehens weniger als 2 Wertmale, bei der Priifung des Geruchs weniger
als 3 Wertmale und bei der Priifung des Geschmacks weniger als 9 Wertmale zuerkannt, so miissen
die gefundenen Fehler bezeichnet werden.

2.Fiir die physikalischen Untersuchungen sind nachstehende Wertmalstufen maf3gebend:

a)Absetzen:

(bei 180 C im temperaturkonstanten Raum) an Sahnewiirfel von 6 cm Kantenlénge:

nach 1 Std. hochstens 2 ccm;

nach 2 Std. hochstens 3 ccm = 3 Wertmale = gut;



nach 1 Std. héchstens 3 ccm;

nach 2 Std. hochstens 6 ccm = 2 Wertmale = befriedigend;

nach 1 Std. héchstens 4 ccm;

nach 2 Std. héchstens 8 ccm = 1 Wertmal = fehlerhatft;

nach 1 Std. mehr als 4 ccm;

nach 2 Std. mehr als & ccm = 0 Wertmale = abfallend.

b)Festigkeit:

bei 80 g Zusatzgewicht 3 cm tiefes Eintauchen des Stempels in iiber 3 Sekunden

1 Wertmal =befriedigend

bei 80 g Zusatzgewicht 3 cm tiefes Eintauchen des Stempels in weniger als 3 Sekunden

0 Wertmale = abfallend.

¢)Volumenzunahme:

iiber 80 % 1 Wertmal = befriedigend

unter 80 % 0 Wertmale = abfallend.



3.Die Proben sind weiterhin zu untersuchen auf

a)Fettgehalt

b)Sauregrad

¢)Trockenmasse im Serum

d)fettfreie Trockenmasse

e)Coligehalt.

4.Proben, die die gegebenen Bestimmungen nicht erfiillen sowie bei der Sinnenpriifung und der
physikalischen Untersuchung jeweils nicht mindestens das Wertmal ,,befriedigend* erreicht haben,
haben den gestellten Anforderungen nicht entsprochen.

Anlage 3 zur Qualitétspriifungsverordnung

Priifungsbestimmungen fiir Joghurt

1.Fiir die Sinnenpriifung (Aussehen, Geruch und Geschmack) sind folgende Wertmalstufen
maBgebend.

Aussehen:

2 Wertmale =

gut



1 Wertmal =

befriedigend

0 Wertmale =

abfallend

Geruch :

2 Wertmale =

gut

1 Wertmal =

befriedigend

0 Wertmale =

abfallend

Geschmack

10 Wertmale =

sehr gut

9 Wertmale =

gut

8 Wertmale =

befriedigend



7 Wertmale =

fehlerhaft

6 Wertmale =

abfallend.

Werden bei der Priifung des Aussehens weniger als 2 Wertmale, bei der Priifung des Geruchs weniger
als 2 Wertmale und bei der Priifung des Geschmacks weniger als 9 Wertmale zuerkannt, so miissen
die gefundenen Fehler bezeichnet werden.

2.Fiir die bakteriologischen Untersuchungen sind nachstehende Wertmalstufen maB3gebend:

Wertmale

Coli-Nachweis

(+ = positiv; - = negativ)

in 1,0

0,1

0,01

3 =gut



2 = befriedigend

+

1 = fehlerhaft

+

J’_

0 = abfallend

J’_

+

Wertmale

Gehalt an Hefen und Schimmelpilzen

3 =gut

0 Kolonien

2 = befriedigend



-5 Kolonien

1 = fehlerhaft

6-10 Kolonien

0 = abfallend

uber 10 Kolonien

Die bakteriologischen Ergebnisse beziehen sich auf Proben, die in verkaufsfertiger Packung
entnommen und bis zur Priifung, spitestens innerhalb 24 Stunden nach der Entnahme, nicht nur + 40
C und nicht tiber + 8o C aufbewahrt worden sind.

3.Die Proben sind weiterhin zu untersuchen auf

a)Séuregrad und pH-Wert

b)Fettgehalt

c)Trockenmasse.

4.Proben, die die gegebenen Bestimmungen nicht erfiillen sowie bei der Sinnenpriifung und den
bakteriologischen Untersuchungen nicht mindestens das Wertmal ,,befriedigend* erreicht haben,
haben den gestellten Anforderungen nicht entsprochen.



