MINISTERIO DE AGRICULTURA,
GANADERIA Y ALIMENTACION

ACUERDO MINISTERIAL No. 36-2025

Edificio Monja Blanca: Guatemala, 21 de marzo de 2025
EL MINISTRO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y ALIMENTACION

CONSIDERANDO:

Que es deber del Estado velar porque la alimentacién y nutricién de la poblacién
reuna los requisitos de salud higiénico-sanitarios. Ademds. el Cédige de Salud,
Decreto nimero 90-97 del Congreso de la Republica de Guatemala, establece
lo obligacion del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion en cuanto
a la prevencién y control en los etapas de produccion, transformacién,
almacenamiento, transporte, importacién y exportacion de alimentos naturcles
noc procesados.

CONSIDERANDO:

Que para garantizar la inoccuidad de los productos hidrobicldgicos importados
para consumo humano, es necesario establecer normas de higiene para ias
almacenadoras y llevar a cabo controles oficiales que aseguren su cumplimiento
desde su ingreso al pais hasta su comercializacién en el temitorio nacional,

CONSIDERANDO:

Que es fundamental establecer una normativa especifica que regule las
condiciones higiénico-sanitarias aplicables a las almacenadoeras de productos
hidrobiclégicos no procesadas, con el fin de preservar su calidad, minimizar
riesgos de contaminacién y garantizar la inocuidad de los alimentos destinados
al consumo humano, en cumplimiento de los principios de salud publica y
seguridad alimentaria, en atencién a lo establecido en el arficulo 1% del
Reglamento para la Inocuidad de los Alimentos, Acuerdo Gubernativo nimero
949-99 del Presidente de la RepuUblica de Guatemcla, que regule que las
autoridades competentes establecerdn las condiciones higiénico-sanitarias y
clmacenamientc comecto de «c¢limenfos para el funcionamiento de
almacenadoras, distribuideras y centros de acopio de climentos.

POR TANTO:

En ejercicio de la funcidn que le confiere el articulo 183 literal e) de la Constitucién
Politica de la Republica de Guatemala y con fundarento en los articulos 7, 22,
27 y 29 de ia Ley del Organismo Ejecutivo, Decreto nOmerc 114-97 del Congreso
de la Republica de Guatemala; 7 del Reglamentc Orgénico Interno del Ministerio
de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion, Acuerde Gubernativo nimero 338-
2010 del Presidente de la Republica de Guatemala.



ACUERDA:

Establecer la siguiente;

NORMATIVA SANITARIA PARA LAS ALMACENADORAS DE PRODUCTOS
HIDROBIOLOGICOS DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO

cAplTULO |
DISPOSICIONES GENERALES

Articulo 1. Objeto. Establecer las normos de higiene para las aimacenadoras de
productos hidrobiolégicos importados para su venta local destinados al consumo
humano, con el fin de garantizar la inocuidad de estos productos.

Articulo 2. Deflniciones. Para la corecia interpretacién y aplicacion del presente
Acuerdo, se establecen las definiciones siguientes:

a)

b)

c)

d)

€)

Almacenodora: Son los establecimientos propiedad de una persona
individual o juridica destinados al almacenamiento de productos
importados para su venia en el femitoric nacienal, con el objeto de
conservar el manejo y transporte de productos hidrobiolégicos impartados
destinados al consumo humano, para su posterior comercializacion en el
temitorio nacional.

Autoridad Competente: Direccién de Inocuidad del Viceministerio de
Senidad Agropecuaria y Regulaciones del Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y Alimentacién, responsable de veiar por el cumplimiento del
presente Acuerdo.

Buenas Pracilcas de Manulactura -BPM-: Principios bdsicos y practicas
generales de higiene en la manipulacion, preparacion, elaboracion,
envasado, almacenamiento, transporte y distibucién de aiimentos para
consumo humano, con ei objeto de garantizar que los productos son
inocuos parg la poblacion.

Inspeccién: Evaluacién sanifaria de las almacenadoras de productos
hidrobiolégicos importados para su venta local destinados al consumo
humano para verificar que sus practicas de manejo garantizan ia
inocuidad de alimentos de sus productos.

Procedimientos Operativos Estandarizados de Sanitizaclén -POES-:
Conjunto de medidas y occiones establecidas para garanfizar la impieza
y desinfeccion en los aimacenadoras donde se resguardan los productos
hidrobiolégicos importados para su venta local destinados al consumo



humano y cuyc abjefivo es prevenir la contaminacién y garantizar la
inocuidad de estos productos.

N Producio Hidrobloldgico Importado: Alimento o productic derivado de
peces, crustdceos y moluscos destinado al consumo humano proveniente
de un pais extranjero y posteriormente introducidos en el temitorio nacional
pard su comercializacidn.

g) Registros: Documentacidn detallada y sistemdtfica de lo informacidn
relevante sobre un producto o lote importado desde su ingreso hasta su
comercializacién.

h) Trazabilidad: Capacidad de rostrear y documentar el movimienio de los
productos hidrobiolégicos importados para su venta local desde su origen
hasta su comercializacion en el temitorio nacional.

Articulo 3. Amblo de oplicaclén. El presente Acuerdo es de observancia
obligatoria para foda persona individual o juridico que opere o desee operar Una
amacenadora de productos hidrobiocldgicos en el territorio nacional.

CAPfTULO Il
OBLIGACIONES SANITARIAS DE LAS ALMACENADORAS

Articulo 4. Obligaciones Generales. Las aimacenadoras deben cumpiir con los
medidas sanitarias establecidas en este Acuerdo desde la recepcidn de los
productos hidrobiolégicos hasta su comercializaciéon dentro del temitorio
nacional.

Arfculo 5. licencla $anttaria de Funclonamiento. Toda cimacenadora que opéere
en el termitorio nacional contara con una Licencia Sanitaria de Funcionamiento
extendida por la Autoridad Competente, de acuerdo con lo establecido en los
articuios 16 y 19 del Reglamento para la Inocuidad de los Alimentos, Acuerdo
Gubemativo nimero 969-99 del Presidente de la Repuiblica de Guatemala,

Adiculo 6. Propiedad o arendamiento de la aimacenadora. La persona individual
o juridica que solicite una Licencia Sanitaria de Funcionamiento para operar una
almacenadora deberda contar con la documentacién que acredite la propiedad
de! bien inmueble o un conirato de arendamiente vigente de las instalaciones
donde operard. Ademds, declarardé que dispone de la capacidad suficiente
para almacenar fodo el producto importadoe.

Atticulo 7. Licencla Santtarla de Transporte. Toda unidad de tronsporte ufilizada
para transportar productos hidrobiolégices contara conuna Licencio Sanitoria de
Transporte extendida por la Autoridad Competente.

Arficulo 8. Responsable. La persona individual o juridica titular de |a Licencia
sanitoria de Funcionamiento de la Almacenadora serd ta Unico responsable de



garantizar la inocuidad de los productos hidrobioldgicos importados desde su
recepcion hasta su comercializacién dentro del temitorio nacional.

CAPITULO Il

NORMAS SANITARIAS PARA LA IMPORTACION DE PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS

POR LAS ALMACENADORAS
Arliculo 9. Establecimlentos autorizados. Toda alimacenadora solo podrd importar
y vender productos hidrobioldgicos en el temitorio nacional provenientes de
establecimientos aulorzadeos para exportar alimentos de origen hidrobiolégico a
Guatemala aprobados por la Autoridad Competente.
Arffculo 10. Permiso de impertacion. Toda persona individual o juridica que
importe productos hidrebiolégicos o Guatemala contaré con el permiso de
importacién otorgade por la Autoridad Competente, cumpliendo con los
requisitos comespondientes. El oforgamienio de este permiso estard sujeto a la
capacidad fisica de la Aimacenadora.,

CAPITULO IV
DISENO Y CONSTRUCCION DE LAS ALMACENADORAS

Articulo 11. Dlsefio. Las oimacenaderags estaran disefiadas de acuerdo a las
caracterfsticas siguientes:

a) Area de recepcién del producto [precémara).

b) Poredes y techos consiruidos con paneles para el aisiamiento térmico vy
revestidos de material liso, no poroso, facil de limpiar y desinfectar,

c) Puertas con aislamiento témico y con dispositivo de seguridad de aperfura
desde el interior de la cémara.

d) Pisos construidos con material antideslizante.
e) Sistema de drenaje pora evacuar la condensacién y facilitor ia limpieza.

fi Sistema de refrigerocién para mantener la temperafura  de
almacenamiento.

g) Sistema de monitoreo y control de temperatfura constantes.
h) Sistema de circulacidn de aire.
i} Lamparas resistentes a bajos tempercturas.

j} Estanterios resistentes a la humedad y o frio.



Arliculo 12. Construcclén: Las almacenadoras estardn edificadas con una
superficie que no provoque aglomeracién del praducto. Esta construccidn debe
ser sélida y no utilizar madera como material de construccién en superficies que
entren en contacio con los productos hidrobiclégicos importados.

CAPITULO ¥
CONDICIONES HIGIENICO-SANITARIAS DE LAS ALMACENADORAS

Arliculo 13. Temperaiura de los productos hidroblolégicos Importados. Los
productos hidrobiclégicos impartados deberdn almacenarse a una temperaiura
de 5-18°C. La temperatura de la cdmara de almacenamiento deberd registrarse
con una frecuencia minima de cada cuatro horas.

Arficulo 14. Condiclones de dalmacenale. Los productos hidrobiclogicos
importados para comercializacién en el temitorio nacional deben aimacenarse
en condiciones que eviten su deterioro y los proteja de la contaminacién.

Articulo 15. Limpleza y desinfecclén. Lo almacenadora debe implementar un
procedimiento de iimpieza y desinfeccién que garantice ia inocuidad de fos
productios hidrobiclégicos importados. Las actividades de limpieza y desinfeccion
deberdn registrarse periddicamente.

Articulo 14. Indumentarla del personal. El personal de ia Almacenadora deberd
uiilizar botas antideslizantes, gorro para el cabello y mascarila con el objetivo de
asegurar la inocuidad de los productos hidrobiolégicos importados. La
indumentaria del personal deberd ser proporcionada por la Almacenadora pord
garantizar su adecuada limpieza y desinfeccion.

Arliculo 17. Buenas Practicas de Manufactura -BPM- y Procedimientos
Operacionales Esfandarzados de Sonllzacién -POES-. Toda almacenadora debe
implementar las Buenas Practicas de Manufaciura -BPM- y los Procedimientos
Operacionales Estandarizados de Sanitizacion -POES-. Estas actlividodes deberdn
registrarse con una frecuencia diaria.

Articulo 18. Control de plagas. Toda Almacenadora deberd implementar un
programa de control de plagas. La revisién de este programa debe registrarse
quincenalmente y debe generarse un informe de tendencias pora identificar y
abordar los puntos de mayor riesgo de plagas.

Arficulo 19. Registres. Las Almocenadoras deben mantener registros de las
dctividades de BPM y POES implementadas, los cucles deben conservarse por un
perodo minimo de dos afios.

Arliculo 20. Capaciaclén del personal. Toda almacenadora debe implementar
un plan cnual de capacitacién para su personal en temas que aseguren el
cumplimiento de los condiciones higiénico-sanitarias de los productos
hidrobicidgicos importades.



CAPITULO VI
CONTROLES OFICIALES A LAS ALMACENADORAS

Ariculo 21, Controles oficiales a las almacenaderas. La Autoridad Competente
verificara el cumplimiento de las Normas Sanitarias para las Aimacenadoras de
Productos Hidrabiclégicos.

Articulo 22. Inspecclones oficiales a Aimacenadoras. La Autoridad Competente
debe llevar a cabo una inspeccidn ala Almacenadora previo a otorgar o renovor
la Licencia Sanitaria de Funcionamienio, segiin lo establecido en los articulos 3y
5 del Reglamento Sanitario para el Funcionamiento de Establecimientos de
Transformacion de Praducios Hidrobiologicos, Acuerdo Gubernativo nimero 343-
2005 del Presidente de la Republica de Guatemala. Ademds, reaiizar@ como
minimeo ung inspeccion durante el afo para verificar el cumplimienio del presente
Acuerdo Ministerial.

Arficulo 23. Acceso a la Almacencdora. La Almacenadora debe permitir el
acceso al personal de la Avtoridad Competente para fedlizar inspecciones
oficiales. Ademds, es obligatorio que el titular de la Licencia Sanitaria de
Funcionamientic © a quien éste designe, esté presente durante dichas
inspecciones.

Adicuio 24. Programa Nacional de Monhoreo de Reslduos Quimicos y
Contaminantes, La Autoridad Competente establecerd un Programa Nacional
de Monitoreo de Residuos Quimicos y Cantaminantes. Este Programa se
implementard anualmente, y el mismo serd cumplido por e! titular de la Licencia
Sanitaria de Funcionamiento de la Almacenadara.

Articulo 25. Ofros muestreos de reslduos y contaminantes. La Auteridad
Competente podra realizar muestreos en la Almacenadora de productes
hidrobiolégicos, tanto en la cdmara de almacenamiento como en el momento
de lo apertura del contenedor que los fransporta. Estos muestreos se efectuardn
cuando se considere conveniente, baséndose en una evaluacién de riesgo,
deteccion de incumplimiente de buenas précticas de higiene y/o resuitados de
laboratoric no conformes. Los andlisis se realizardn en loboratorias reconocidos
por el Ministerio de Agriculturg, Ganaderia y Alimentacian y los resultados de los
andlisis seran remitidos al Departamento de Productos de Origen Animal e
Hidrobioldgicos de la Direccidn de Inocuidad. El responsable de la
Almacenadeora de productos hidrobioldgicos serd el filular de la Licencia
Sanitaria de Funcionamiento.

Artfcuio 26. Trazabllidad. La Autoridad Competente lievard a cabo uno o mds
ejercicios de trazabilidad anualmente en cada Almocenadora. Verificard toda
la documentacién desde el ingreso de los producios al terriforio nacional hasta
su comercializacion en el mercade lecal.



CAPITULO VI
INCUMPLIMIENTO

Articulo 27. Incumplimiento per parte de lo almocenadora. El incumpiimiento de
ic establecido en el presente Acuerdo Ministerial por parte de la almacenadora
dard lugar a gue la Autoridad Competente aplique las sanciones establecidos
en el Libre Il del Cédigo de Salud, Decreto Nimero 90-97 del Congreso de la
Replblica de Guatemala.

Arlfculo 28. Notificacidén. Las no conformidades encontradas por la Autorided
Competente se formaiizorén mediante un plan de accién, en el cual se dard el
seguimiento necesario para su cumplimiento, de no cumplir con los occiones
corectivas de las no conformidades, la Autoridad Competente comunicard ala
Almacenadera que ne cumple con las medidos de higiene para su operacion.

CAPITULO VIl
DISPOSICION FINAL

Arliculo 29. Controversios y casos no previstos. Cualquier controversia o sifuacion
no contemplada en la aplicocion del presente Acuerdo Ministerial serd analizada
y resuelta por el Viceministerio de Sonidad Agropecuaras y Reguiaciones del
Ministerio de Agricultura, Gonaderia y Alimentacion, con base en la normativa
vigente, los principios de inocuidad y seguridad alimentaria, y las mejores
practicas internacionales,

Articulo 30. Publicacién. Por ser estrictamente de interés del Estado de
Guatemalq, Ic publicacién de este Acuerdo Ministerial se encuenira exento del
pagoe de la torifa respectiva, que se establece en el articulo 12 del Acuerdo
Gubernativo nimero 112-2015 del Presidenie de la Republica de Guotemala, de
fecha 26 de marzo de 2015.

Artticulo 31. Vigencia. Ei presente Acuerdo eniraré en vigor freinta dias después
de su publicacién en el Diario de Centro América.

COMUNIQUESE,

ing. Mayner Esluargo Esirada Rosales
MINISTRO DE AGRICULTURA,
GANADERIA Y ALIMENTACION

'E 304 20250 31 monc



