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SEGUMNDA CLASE:

1 ticenciado MARIO ISRAEL RIVERA CABRERA

2 Licentiado FRAMCISCO JAVIER MOSCOSO OSORIO
3. Licenciado OSCAR AGUILAR

4 Licenciado HORACIC PAGANHN MALDONADO

5 Licenciado MANUEL DE JESUS SOTOJ SANCHEZ

3 Licenciadn CARLOS ALBFRTO ARAGON ROSAL

7 Arguitecto RODOLFO CARDONA

8 ingeniero PEDRO CABARRUS CABARRUS

Q P!\r\'esm FREDY ARMANDO LOPEZ GIRON

0 Profesor RUBEN GOMEZ

i1 Profesor JESUS LISANDRO MAURICIO VASQUEZ
12 Pofesor MATIAS DELGADO LINGA :
13. Piolesor te JUAN PEDRO CACERES ARAGON
14 Profesot HUGO ARMOLDO LOPEZ CONDE
15 Sefor MOISES PEREZ MILIAN
16 Geartor SEBASTIAN EQUILA CALVA
17 Senora HINGRIZ MARILU CARRERA MIUJANGOS DE ORTEGA
18 Sefora MAGDALENA PINEDA DE GARCIA

19 Setlorita MAGDA LORENA PORTILLO PEREZ

20 Senorita SANDIRA MARIBEL MURALLES SALGUERO

Miticulo 20. El Ministerio de ta Defensa HMHacional, emilira Jas ¢rdenes gue eslime corjver}m’nlwr:;
para ta entrega de la mencionada conderoracion y el Estado Mayor de la Defensa Nacional. hars

las anotaciones del caso en los registros correspondientes

Aiticulo 3o. Fl ptesente Acuerdo eipesara b iegw el dia siguienie de su publicacion en el Diano

Qficint, debiendo datse a conocer en Ia Orden General del Ejército para Oficiales
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MINISTERIO DE
COMUNICACIONES,
INFRAESTRUCTURA Y VIVIENDA

Acuérdase autorizar al Instituto Geografico Nacional “Iﬁgeniero Alfredo
Obiols Gomez” el uso de una bandera oficial que identificara a dicha
dependencia. '

ACUERDO MINISTERIAL No. 1,209-2002
Guatemala, 10 de octubre de 2002

La Ministra de Comunicaciones, Infraestructura y Vivienda,

CONSIDERANDO:

) Que ¢s atribucion de los Ministros de Estado, dictar los acucrdos, resoluciones,
circulares y otias disposiciones relacionadas con ¢l despacho de los asuntos de su ramo,
conforme a la Ley. '

CONSIDERANDO:

Que el Instituto Geogrilico Nacional “Inpenicro Alfrcdo Obiols Gémez” es una
dependencia del Ministerio de Comunicaciones, Infracstructura y Vivienda y conforme cl
aiticulo 33 del Reglamento de Organizacion Administrativa de dicho Instituto cs viable
para L identificacion de los productos, biencs y documentos de dicha dependencia la
ulilizacion indistinta det logotipo que correspondio al antiguo Instituto Geografico Nacional
o ¢l nugvo que sc incorpora en ol membrete del actual listituto Geogrifico Nacional
“lngenicro Alfredo Obiols Gomez™.

POR TANTO:

Con fundamento en lo dispucsto en los articulos 194 literal f) de la Constitucion
Politica de la Repiblica de Guatemala; 22 y 27 literales ¢) y m) de la Ley del Organismo
Ljccutivo; 129 y 33 del Acuerdo Gubernative nimero 114-99 de fecha 24 de febrero de
1999,

ACUERDA:

Avticulo 1. Sc autoriza al Instituto Geogrilico Nacional “Ingenicro Alfredo Obiols Gomez™
¢l uso de una bandera oficial que identificara a dicha dependencia, la cual sera de color
blanco con orilla dorada y en ¢l centru contendri ¢l logoatipo formado por una estrella cn
colores rojo y blanco apuntando a los cuatro puntos cardinales, y sobrepuesto ¢l mapa de
Guatemala en color amarillo y sus océanos en color azul; cn perspectiva un avion y a su
alicdedor en forma circular, la levenda INSTITUTO GEOGRAFICO NACIONAL
-GUATEMALA C.A.- en color nepro sobre fondo amarillo y la leyenda INGENIEROQ
ALYVREDO OBIOLS GOMEL, que complementa ¢l nombre oficial del Instituto, en color
nepro sobre ¢f fondo blanco.

Articulo 2. Bl prescnte Acucido surtird cfectos a partir de la fecha de su cmision.
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Flora E, do Ramos
Ministre de Comunicecionat,
Infroestiucturs y Viviendda

Ll Vicemisistro de Comunicaciones,
Infracstructura y Vivienda,
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MINISTERIO DE AGRICULTURA,
GANADERIA Y ALIMENTACION

REGLAMENTO DE RASTROS PARA BOVINOS, PORCINOS Y
AVES.

ACUERDO GUBERNATIVO No. 411-2002

Guatemala, 23 de octubre de 2002

El Presidente de la Repablica,
CONSIDERANDO:

Que es necesario reglamentar lo relativo al proceso higiénico-sanitario del sacrificio y
destace de ganado bovino, porcino y aves, asi como los requerimientos técnicos sobre el
planeamiento, disefio, construccion y clasificacién de los rastros que brinden estos
Servicios.

POR TANTO:

En ejercicio de las funciones que le confiere el articulo 183 literal e) de a Constitucién
Politica de ia Republica de Guatemala y lo previsto en los articulos 130 y 244 del Codigo
de Salud, .

ACUERDA:
Emitir el
REGLAMENTO DE RASTROS PARA BOVINOS, PORCINOS Y AVES

CAPITULOI
DISPOSICIONES GENERALES

-

ARTICULO 1. E£s materia de este Reglamento establecer los requisitos y procedimientos
para autorizar la construccion, operacion e inspeccion higiénico-sanitaria de rastros para
bovinos, porcinos y aves.

ARTICULO 2. Corresponde al Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacién, velar
por el cumplimiento de este Reglamento, en coordinacién con ofras instituciones en el
ambito de sus respectivas competencias y de conformidad con los acuerdos de
coordinacion establecidos.

ARTICULO 3. La aplicacién de las disposiciones conlenidas en este Reglamento,
compete al Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacién, a través de la Unidad de
Normas y Regulaciones.

ARTICULO 4. Para la interpretacién y aplicacion de este Reglamento, se entendera por:

1) ANIMALES DE ABASTO: Las especies bovina, porcina y aviar, de las que se
extraen productos carnicos, visceras y subproductos destinados al consum
humano, animal o de usc industrial. . .

2) ANIMAL SOSPECHOSO: El animal asi marcado o separado de fa linea de
proceso, en el caso de aves, que se sospecha esta enfermo o en condiciones que
pudieran demandar un decomiso total o parcial al ser sacrificado, y ests sujeto a
un examen posterior al sacrificio por el Médico Veterinario encargado del rasfro y
de realizar la inspeccion higiénico-sanitaria, quien determinara su disposicién final,

3) PRODUCTO APROBADO: El producto que al momento de la inspeccién sanitaria,
conforme al presente Reglamento, se encuentra apto para el consumo humano o
animal.

4) AREAS EXTERIORES BASICAS: Comprende las diversas facilidades externas al
proceso de faenamiento, destace y ofras, que persiguen un manejo adecuado de
los animales, para asegurar una condicion satisfactoria anterior al sacrificio.

5) AREA DE INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS NO PROCESADOS: Area de ia
Unidad de Normas y Regulaciones del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y
Alimentacitn, responsable de la prevencién y control higiénico-sanitario de los
alimentos no procesados de origen agropecuario e hidrobiolégico.

6) AREAS INTERIORES BASICAS: Comprenden las fases secuenciales a seguir en.
las etapas de sacrificio y faenamiento de animales de abasto, para e! logro de un
producto carnico inocuo y de calidad.
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AREAS DE PROCESAMIENTO: Ambients del establecimiento en el cual se
procesan alimentos, para consumo humano, animal o de uso industrial.

ATURDIMIENTO: Bloqueo del sistema nervioso central, previo al sacrificio del
animal de abasto, mediante la aplicacibn de un método aprobado no cruento
denominado “Aturdidar”, insensibilizandolo con el fin de evitarle sufrimiento, sin
repercutir en la inocuidad y calidad de la camne.

AVES: Se refiere a las especies denominadas cominmente como polips/galiinas y
pavos, cuya designacién técnica es Gallus gallus y Pavus gallopavus,
respectivamante.

CANAL: El cuerpo del animal sacrificado desprovisto de la piel, pelos, cabeza,
visceras, patas y manos, con o sin rifiones, dependiendo de la especie bovina o
porcina. En el caso de las aves, es el cuerpo del animal sacrificado desprovisto de
plumas y despojos no comestibles, que comprende el conjunto de. traquea,
pulmones, intestinos, bazo, pico y residuos provenientes del beneficio y corte del
ave.

CARNE: Parte comestible, sana y limpia de fa musculatura estriada esquelética,
acompafiada o no de tejido conjuntivo elastico, grasas, fibras nerviosas, vasos
sanguineos y linfaticos de las especies animales de abasto sacrificadas y
autorizadas para consumo humano, sometidas a proceso de maduracidn, que
comprende una serie de transformaciones irreversibles de carécter fisico-quimico
de dicha musculatura.

VISCERAS: Los é4rganos contenidos en las cavidades: toracica, abdominal,
pélvica o craneana.

CERTIFICADO OFICIAL: El Documento Oficial extendido por el Ministerio de
Agricultura, Ganaderia y Alimentacion y firmado por el Médico Veterinario
autorizado o delegado por dicho Ministerio, para amparar el producto obtenido de
ios animales sacrificados en rastros autotizados.

PRODUCTO COMESTIBLE: Producto alimenticio inocuo, destinade para el
consumo humano y animal.

PRODUCTO O ANIMAL CONDENADO: Es el animal asi identificado que por

padecer de enfermedades infecciosas o por otras causas, requiere el decomiso de
su canal y correspondientes visceras, en caso de ser sacrificado.

PRODUCTO INCAUTADO O DECOMISADO: La canal, parte de eila, visceras,
carne o producto adulterado, insalubre o afectado por proceso patolégico, no apto
para el consumo humano o animal y que Unicamente puede ser aprovechado para
uso industrial, en un proceso de reciclaje de deshechos. En ias aves, retirada de la
linea del proceso y colocada para su desnaturalizacién en depositos de “no
comestible”.

DEPOSITO DE CUERO: Ambiente destinado para el recibo y almacenamiento de
los cueros obtenidos del faenamiento de bovinos en el propio rastro.

DEPOSITO DE SEBO (NO COMESTIBLE): Ambiente destinado para el depésito
de sebo, producto de los excedentes grasos de las canales de los animales
faanados en el propio rastro.

DESTACE: La divisién o corte de una canal, exceptuandose los cortes para la
limpieza de la misma.

ESCALDADO: Es el proceso de calentamiento de |a piet y pelaje de los porcinos a
través de sumergirlos o empaparlos con agua a temperatura de cincuenta y cuatro
a cincuenta y seis grados Centigrados (54°C. a 56°C.), por un periodo de tres a
cuatro minutos, con el prop6sito de facilitar ei depilado y limpieza de la piel.

ESPECIFICACIONES: Todos los requisitos o, condiciones fisicas de proceso e
inspeccién necesarios para construir, operar y administrar un rastro bajo
condiciones higiénico-sanitarias aceptables.

FAENAR: Proceso a que son sometidos los animales de abasto, después de
haber sido sacrificados para fa obtencién de ia canal.

INOCUIDAD: La garantia que los alimentos no causaran dafio al consumidor
cuando se preparen y/o consuman, de acuerdo con el uso a que se destinan,

INSPECTOR AUXILIAR: El personal capacitado gue debe colaborar con el Médico
Veterinario, responsable de efectuar la inspeccidén sanitaria en los rastros
aprobados.

LICENCIA SANITARIA: Documento que extiende e} Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y Alimentacion, certificando que un rastro cumple con los requisitos
higiénico-sanitarios, para sacrificar y faenar animales de abasto, despiezar y
deshuesar canales.

RASTRO: Todo establecimiento o planta de proceso, destinado al sacrificio y
fagnado de animales de abasto, incluyendo el seccionamiento, despiece y
deshuesado de canales.

MEDICO VETERINARIO AUTORIZADO O DELEGADO: E! Médico Veterinario
autorizado o delegado por el Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacién
para la inspaccion higiénico-sanitaria de animales y sus productos en la aplicacion
del presente Reglamento, en el establecimiento a su cargo, previa acreditacion o
certificacion.

MEDICO VETERINARIO SUPERVISOR: Médico Veterinario del Area de Inocuidad
de los Alimentos No Procesados, que supervisa y audita el servicio higiénico-
sanitario realizado bajo la responsabilidad del Médico Veterinario autorizado o
delegado por el Ministerio de Agricuitura, Ganaderia y Alimentacion.

NO COMESTIBLE: El producto alimenticio de origen animal de abasto
inspeccionado, adulterado, que no debe ser destinado para consumo humano y
animal.

OTROS SERVICIOS: Son los que complementan las areas exteriores, a efecto de
prestar un servicio integral del establecimiento.

PEDILUVIO: Dispositivo colocado o construido en el piso de la manga de
conduccion de animales e ingresos de personal a las areas de proceso del rastro,

32)
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conteniendo agua con o sin desinfectante, para la limpieza y/o desinfeccion de las
partes distales de las extremidades antero-posteriores de animales de abasto y
calzado de personas.

P.S.1.: Libras de presion por pulgada cuadrada que debe poseer el agua, a efecto
realizar una limpieza aceptable de los ambientes que conforman el rastro.

EQUIPO RECHAZADO: El equipo, local, areas de trabajo, utensilios, ropa y}o
material de empaque, gue no satisfacen los requisitos sanitarios prescritos en el
presente Reglamento.

PRODUCTO RETENIDO: La canal o parte de ella, visceras o cualquier otro
producto asf marcado o identificado que son retenidos por la inspeccién sanitaria o
por el Médico Veterinario autorizado o delegado por el Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y Alimentacion, quienes determinaran lo procedente.

REGENTE: Médico Veterinario en el gjercicio legitimo de su profesién, contratado
por el rastro como responsable def buen funcionamiento sanitario del mismo.

SACRIFICIO: Muerte del animal (bovino, porcino o ave), posterior a la
insensibilizacién y sangrado, bajo los términos de este Reglamento.

SELLO OFICIAL DE INSPECCION: Es el selio utilizado para colocar la marca
autorizada por este Reglamento, que se aplica sobre un producto o su impresién
en envase, empaque y embalaje, indicando que ha sido inspeccionado y aprobado
para consumo humano o animal. he

SERVICIO DE INSPECCION, AUTORIZADO O DELEGADO: Es el servicio de
inspeccién higiénico-sanitario autorizado o delegado por_el Ministeric de

Agricultura, Ganaderia y Alimentacién en rastros aprobados y con Licencia
Sanitaria de Funcionamiento vigente, extendida por dicho Ministerio.

TARJETA DE PULMONES: Es el documento extendido por el Patronato contra 1a
Tuberculosis u otra institucion especializada.

TARJETA DE SALUD: €s el documento vigente extendido por el Ministerio de
Salud Piblica y Asistencia Social.

UNIDAD PIE CANDELA: Es la intensidad de iluminacion en una 4rea especifica
de observacion 0 proceso, a una distancia de medicion fotométrica especifica de
un{1) pie, (0.30 m.), equivalente a una (1) “bujia/pie” 0 a once (11) “Unidad Lux".

CAPITULO Il
CONDICIONES HIGIENICO — SANITARIAS GENERALES
PARA EL ESTABLECIMIENTO, OPERACION, INSPECCION
Y CLASIFICACION DE LOS RASTROS

ARTICULO 5. El rastro donde se sacrifiquen y faenen animales de las especies bovinas,
porcinas y aviar, sera construido, operado, inspeccionado y clasificado bajo los preceptos
de este Reglamento.

ARTICULO 6. Los rastros dedicados al sacrificio y faenado de animales seran ubicados y
construidos en predios que cumplan con las exigencias higiénico-sanitarias necesarias
para su funcionamiento, debiendo observarse las siguientes prescripciones:

a)

b)

c}

d)

e)

f

g)

h)

El lugar o el drea donde se construya el rastro debera contar con el estudio de
impacto ambiental, con dictamen favorable de la dependencia correspondiente del
Ministerio de Ambiente y Recursos Naturales;

Solo se autorizara la construcciéon de rastros en predios ubicados a no menos de
dos mil quinientos (2,500) metros de poblaciones, escueias, hospitales u ofras
Instituciones publicas de servicio;

Cada rastro debera tener vias acondicionadas, preferentemente pavimentadas ©
asfaltadas, que faciliten el acceso de los animales al rastro y fa salida de los
productos;

Los rastros deberan construirse sobre terreno con facilidades para instalar drenaje
general, ) ’

Los rastros estaran estar abastecidos con agua potable en cantidades suficientes
para sacrificar y faenar animales, estimandose un volumen promedio minimo de un
mil (1,000) litros por bovino, quinientos (500) litros por porcino y veinticinco (25)
litros por ave;

Los lugares donde se construyan rastros, deben tener espacio suficiente para la
construccién de las diferentes dreas exteriores e interiores, a fin de facilitar su
funcionamiento y el tratamiento de sus desechos liquidos y solidos;

Los predios donde se construyan rastros deben ser declarados, preferenlembnte.
areas o zonas industriales por la Municipalidad respectiva;

Cada rastro debe estar localizado, preferentemente, en sentido coptrarin al
crecimiento urbano y a la corriente predominante de los vientos;

En cada rastro deben existir facilidades para acometida eléctrica o tener su propia
planta de generacion de energia, y servicios de telecomunicaciones; .

Cada rastro debera contar con cerca perimetral, ubicada a una distancla no menor
de cincuenta (50) metros del area construida para el destace y faenado de los
animales de abasto, proceso de la carne y derivados comestibles;

ARTICULO 7. Los Rastros se clasifican en cuatro categorias: grande, mediano, pequefio .
y local, segun las siguientes caracteristicas:

a)

b)

La cantidad de animales a beneficiar;

El nivel y condiciones técnicas del proceso y sus controles sanitarios.

Los requisitos que debe cumplir cada categoria de rastro son los siguientes:



NUMERO 34 DIARIO DE CENTRO AMERICA—31 de octubre de 2002 5

R o e ————
CAPITULO it
GRANDE I WEDIANG | PEQUENO | LOCAL
L CATEGORIA DE RASTROS l " -8~ g - PROCEDIMIENTOS GENERALES Y EQUIPAMIENTOS
e - o — . DE RASTROS DE BOVINOS
. Cantidad de animales destazados, . . i
promedio minimo por jomada de 8 ARTICULO 8. Las areas generales y equipamiento de rastros de bovinos comprenden
horas: Bovi 100 50 15 ; las operaciones y facilidades de caracter comun gue deben cumplir los rastros que
' :P::c'i‘::s 75 50 10 1 realicen el faenamientode los mismos, siendo las siguientes: .
i - Aves 10.000 5,000 2,000 100 ) o .
a) AREAS EXTERIORES BASICAS: Estas deberan tener las siguientes caracteristicas:
- SR a.1) Muelt ni o
NNELES v REGUISITOS OF ) ) Muelle de descarga de animales;
CONTROLES TECNICOS DE GRANDE MEDIANO | . PEQUERO LOCAL a.2) Bascula para el pesaje de bovinos vivos; .
PROCESO A" "B” T D"
Mlocalizacion  atsfada 08 focos de = a.3) Corrales techados, por lo menos en un cincuenta por ciento (50%);
conlaminacidn y ubicacién que no alters
@ medio jents y a lerceros sl S! sl sl a.4) Provisién de bebederos con agua fresca y potable;
Area de Proleccidn Saniarla (cerca
perimetral) i ' st S St Sl a.5) Piso de concreto con rugosidad antideslizante, con desnivel del dos por ciento
g):t:ac;l;r:ade agua polable y disposicion s s s . (2%) hacia los drenajes;
de i i i . . . N . "
ggg’::"o: c:g:f:d:"‘)gr';;:i\?; H g; a.6) Corrales de recepcion de animales, aislamiento, mantemm‘len(o.. estadia e
melro cuadrado pata porcino. s st St Bl inspeccidon anterior al sacrificio, con un area de dos punto cinco metros
Corrales  de  Pre-sacrificio,  con cuadrados (2.5 m?) por cada animal, cuya permanencia minima es de doce (12)
dispositivos para baflo anlterior al Axi . . .
sacrificlo (bovinos.porcings). s st s s horas y maxima de setenta y dos (72) horas, pudiéndose reducir a la mitad
Corrales de Observacién y Aislamienta . cuando los animales provengan de lugares cuya distancia sea menor de
{bavino-porcino) St Sl NO NO cincuenta (50) kildmetros;
Area de lavado y desinfeccion de .
vehiculo. ) S St NO NO a.7) Corredores aéreds para los corrales de inspeccion anterior al sacrificio, con luz
Bascula de peso de animales en pie. . . . N
{bovinos-porcinas). sl OPCIONAL NO NO natural suficiente o en su defecto, con una fuente luminica con intensidad no
Bebederos {bovinos-porcinos) si ] sl NO menor de cincuenta (50) unidades “pie candela”, equivalente a seiscientos cinco
Area para canales relenidas o en (605) “Unidades Lux";
observacion (bovinos-porcinos) St SI St NO
Sala de oreo y despiece (bovinos- a.8) Manga de conduccion al brete o frampa de aturdimiento para su
g‘;‘:";‘:’g-ﬁ e St St NO NO insensibilizacion, proveida de pediluvio y bafio de aspersion, estas con agua a
Bovinos-Porcinos: ) si OPCIONAL NO NO presion de 80 a 120 P.8.1 :
Aves (dependiendo del praceso): S st St NO . . i o .
Relngeracion con capacidad de acuerdo . b) AREAS INTERIORES BASICAS: Estas deberan tener las siguientes caracteristicas:
al volumen de sacrifico:
Boving ~ Porcino! Si St NGO NO . . A,
Aves s St st si b.1) Brete o trampa de insensibilizado o aturdimiento;
Araa de Necropsia . N
Bovinos - Porcinos: St St NO NO b.2) Area de caida o vomito;
Aves St St St NO
r——— . b.3) Area de sangrado, descornado, remocion de manos, descabezado y ligado de
Incinerador: y lig
Bovinos - Porcinos St s NO NO ) esofago;
Aves: St Si Sl NO
Procesamiento de  subproductos  no ) b.4) Areade inspeccion de cabezas; ,
comestibles: i
:uvmos - Percinos 2: OPC!S?NAL Ns? Ns? b.5) Area de desollado, ligado de recto y remocién de patas;
ves
Cames y subproductos. : o
Bovinos - Porcinos st OPCIONAL NO NO b6) Area de eviscerado;
Aves Sl St Si Sl . N . .
Soccn G s 0o migines aideas b.7) Area de inspeccién de visceras;
y ofros} . .
Bovinos ~ Porcinos S| S| NO NO b.8) Area de inspeccion de canales;
Aves 3] S| ] NO ) )
Depodsito para decomisos. Si St St sl b.9) Area de limpieza, lavado, reinspeccién y sellado de canales;
Sistema aéreo para el faenado (Bovinos- ) )
Porcings). St Si Sl OPCIONAL b.10) Area de despiezado y deshuesado de canal; en caso de realizarse en el rastro,
:rea para dhmplezs : :e T'sgtlaras ésta deberd contar con sistema de refrigeracion de dos a cinco grados
igestivas “verdes® separada de la Playa i " Al e
de Matanza (Bovinos-Porcinos) St sl St S! Centigrados (2° C. a5 °C.);
A mecanico para escaldado M . . . . .
depnado de cordos. " - s OPGIONAL NO b.11)Area de limpieza de visceras rojas, entre ellas corazén, pulmén. higado, bazo,
Sala refrigerada para e! almacenamiento rifones;
de visceras verdes y rojas
;’OV‘"M' Porcinos st S| NO NO b.12)Area de limpieza de visceras verdes, entre ellas los organos digestfvos;
ves S! S! s) sl

separado de la playa de matanza;
Area para el procesamienio de patas

Bovino-Porcino SI St NO NO b.13)Area de desnaturalizacion de decomisos;

Area para procesar cabezas (Bovinos). Sl Si NO NOQ

Area para almacenamiento de pieles o . b.14 Areas de cuero y sebo;

cueros y sebo {Bovinos) Si St NO NO ) y

Bascula de riel para el pesado de b.15) Escurrimiento de canales, goteo: Cuando las canales se retengan por mas de 4
canales (bovinos-porcinos) St Sl NO NO - N > - -
Sistema de disposicion de contenido horas, esta &rea debe contar con un sistema de refrigeracion de ocho a diez

gasiro-enlérico y olros  desechos y
tratamienios de conlaminantes sofidos y
liquidos. Sl st Si sl

grados centigrados (8°C a 10°C);

_ i 3 b.16)Debe contar con pediluvios conteniendo agua-desinfectante en proporci6n
Laboratoria” {Analisis de inocuidad) aprobada, colocados en las puertas de ingreso del personal a las areas
Bovinos - Porcinos Sl NO NO NO ‘ ! co! 8
Aves St S Sl NO interiores basicas (playa de matanza y deshuese); lavamanos accionados con
Inspeccién Veterinaria St sl St St valvulas no manuales, jabonera y secador de manos; en las ante-camaras deben
Tanques o cisternas de reserva para colocarse preferentemente lamparas o corrientes de aire. interceptoras del
aqua Sl St St St ingreso de insectos.
Almacén y Bodega Sl St Sl St
Area para servicio de mantenimiento ] Sl St S c) OTROS SERVICIOS: Los rastros deben poseer los siguientes servicios:
Vestidores para el personal Sl St St St X B
Equipo mecanico para: descuere, corte c.1) Area de servicio sanitario y duchas para el personal operario;
de canal, evisceracion y otros (Bovinos- o '
Porcinos). St Sl NO . X . ) )
Servicios sanitarios, (proporcional  al ¢.2) Vestidores y guarda ropa, con separadores para la vestimenta y el calzado;
numero de empleados) st St Sl St X . )
Oficinas Administrativas SI st ] NO c.3) Bodega para materiales y equipos de mantenimiento;
Equ de primeros  auxilios de i
pxj(:?caon i Y sl sl sl sl c.4) Bodega para material de empaque;
NIVELES Y REQUISITOS DE c.5) Bodega para el area de quimicos y detergentes;
CONTROLES TECNICOS DE GRANDE MEDIANO | PEQUERO LOCAL | . -
PROCESO A" B -G g | ¢.6) Bodega para el equipo de limpieza;
f“:;‘l"'::c:';f:‘":::'l‘: ’ . c.7) Estacionamiento de vehiculos;
- i f:
(Bau;;a)s Practicas de Manufactura s s S N c.8) Comedor del personal;
- P imient Operai : . . -
roc“'"!f:usz de b c.9) Depdsito o cisterna de agua;
(POES): ] S| St S| .
- Andlisis de Peligros y Punto Griticos c.10) Calderas; .
de Control (HACCP) ) . .
Bovinos-Porcinos Sl .St OPCIONAL NO ¢.11) Sistemna de tratamiento de desechos liquidos y solidos;
Aves st St sl NO
: . ¢.12) Area para ampliaciones o imprevistos deseables;
- Resiizada por Ausiliar de Inspeccion y supervisado por sl Médico Veterinsrio Autorizado Delegado por . c.13) Area de servicios de Inspeccién Veterinaria con secciones de oficina, servicios

o de Agricult YA sanitarios, ducha y vestidor. ) .
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d) AREA DE DEPOSITOS DE CUERO (no comestible): Estas deberan tener las
caracteristicas siguientes:

d.1) Ambientes separados con paredes y pisos impermeables, éstos uitimos con
declive por io menos del dos por clento {2%), dirigido a los desagiies, los cuales
* deben contar con un didmetro minimo de caro punto treinta (0.30) metros;

d.2) Bloqueo al ingreso de insectos u otra fauna nociva;

d.3) Las plletas para salazon deberan ser construidas con materiales impermeables y
resistentes a la accién corrosiva del Cloruro de Sodio u otro compuesto
autorizado;

d4

-

Los cueros provenientes de animales afectados por enfermedades
infectocontagiosas, as! como los que hayan tenido contacto con éstos, deberan

ser separados y desinfectados por el procedimiento que disponga el Inspector
Sanitario encargado.

e

AREA DE DEPOSITOS DE SEBO (no comestible): Estas deberan tener las
caracteristicas basicas siguientes:

e.1) Ambientes separados, con paredes y piso impermeables;
e.2) Blogueo al ingreso de insectos u otra fauna nociva;

e.3) Pisos con declive del dos por ciento (2%) dirigidos hacia drenajes, los cuales
deben contar con un didmetro minimo de cero punto treinta (0.30) metros;

a.4) Depoésitos para colocar el sebo, debidamente identificados.

CAPITULO WV
PROCEDIMIENTOS GENERALES Y EQUIPAMIENTO
DE RASTROS DE PORCINOS

ARTICULO 9. Las areas generales y equipamiento de rastro de porcinos comprenden las
operaciones y facilidades de caracter comiin que deben cumplir los rastros que realicen el
faenamiento de ios mismos, siendo las siguientes:

a) AREAS EXTERIORES BASICAS: Estas deberan tener las caracteristicas siguientes:

a.1) Muelle de descarga de animales, preferentemente que sea graduable para
diversas alturas de los vehiculos transportadores:

8.2) Béscula para el pesaje de animales;

a.3) Corrales para las fases de: recepcién, aislamiento y mantenimiento de los
animales para efectuar inspeccién anterior al sacrificio, con un Area por cada
porcino, de un metro cuadrado (1.00 m?), techados, con piso de concreto, con
rugosidad anti-deslizante y desnivel del dos por ciento (2%), dirigido hacia los
drenajes y provistos de bebederos;

a.4) Manga de conduccién a la camara de aturdimiento o insensibilizacién, provista
de pediluvio y bafio por aspersién, con agua a presion suficiente que oscile entre
80a120P.S.1.

b) AREAS INTERIORES\BASICAS: Estas deberan tener las caracteristicas siguientes:

b.1) Céamara de aturdimiento o insensibilizado;

b.2) Caida, vémito y sangrado o degollado;

b.3) Agua del area de escaldado, de cincuenta y cuatro a cincuenta y seis grados
centigrados (54°C a 56°C) por un tiempo que oscile entre tres a cuatro minutos
(3 a 4 minutos);

b.4) Depilado;

b 5) Rasurado y flameado;

b.6) Lavado del animal depilado;

b.7) Eviscerado;

b.8) Inspeccién de visceras;

b.9} Seccionado de canales;

b.10) Inspeccitn de canales;

b.11)Area de lavado de visceras rojas;

b.12) Area de lavado de visceras verdes, separada fisicamente de la playa de
matanza;

b.13}Escurrimiento de canales, goteo. Cuando las canales se retengan por mas de
cuatro (4) horas, esta &rea debe contar con sistema de enfriamiento de dos a
cinco grados centigrados (2°C a 5°C),

b.14)Despiezado y deshuesado de canal; en caso de realizarse en el rastro, ésta-

debera contar con un sistema de enfriamiento de ocho a diez grados
Centigrades (8°C a 10°C);

b.15)El establecimiento debe contar con pediluvios, conteniendo agua y desinfectante
en proporcion aprobada, en la puerta de ingreso del personal del &rea interior
(playa de matanza y deshuese), colocando ademas lavamanos con valvulas de
control no'manual, jaboneras y secador de manos, lamparas o corrientes de aire
interceptoras al ingreso de insectos.

¢) OTROS SERVICIOS: constituidos por:
c.1) Decomisos y su desnaturalizacién;
¢.2) Oficina de Administracion;

¢.3) Servicio de inspeccidn veterinaria conformado por oficina, servicio sanitario,
ducha y vestidor;

c.4) Servicio sanitario, duchas y vestidores para et personal operario;

c.5) Comedor para el personal operario;

c.6) Bodega para quimicos, plaguicidas, detergentes y otros:.
c.7) Bodega para materiales y equipos de mantenimiento;
c.8) Bodega para equipo de limpieza;

c.9) Estacidnamiento de vehiculos;

¢.10) Calderas; .

c.11) Depdsitos o cisterna de agua;

¢.12) Sistema de tratamiento de los desechos liquidos y s6lidos.

CAPITULO V :
PROCEDIMIENTOS GENERALES Y EQUIPAMIENTO
DE RASTROS DE AVES

ARTICULO 10. Las &reas, procedimientos generales y equipamiento de rastros de aves,
comprenden las operaciones y facilidades de caracter comin que deben cumplir los
rastros que realicen el faenamiento de las mismas, siendo las siguientes:

a) AREAS EXTERIORES BASICAS: Estas deberan tener las caracteristicas siguientes:
a.1) Muelle de descarga;

a.2) Area de recepcion, reposo e inspeccion anterior al sacrificio, (siendo suficients el
tiempo que demanda dicha inspeccién, como el periodo de descanso) y °
ventilacion que debe ser abundante y en forma cruzada;

R

=

Seccién de limpieza, desinfeccion y almacenado de jaulas para la conduccién de
aves vivas;

a.4) Camara obscura, la cual es opcional previa al insensibilizador o aturdidor;
i

b) AREAS INTERIORES BASICAS: Estas deberan tener las areas de:
b.1) Insensibilizado o aturdimiento, degollado y sangrado;
b.2) Escalador entre cincuenta y sesenta,grados centigrados (50°C a 60°C);
b.3) Desplumado y lavado externo del animai; :
b.4) Eviscerado;
b.5) inspeccién de visceras;
b.6) Lavado e inspeccién de canales; -
b.7) Enfriado de canales, agua fria que reduce-la temperatura de {a canal a dos o tres
grados centigrados (2°C 6 3°C);
b.8) Reinspeccion de canales;
b.9) Empacado de canales;
b.10) Refrigerado de canales de cuatro a cinco grados Centigrados (4°C a 5°C);
b.11)Limpieza, enfriamiento y empacado de visceras rojas;
b.12) Refrigerado de visceras de dos» a cinco grados Centigrados (2°C a 5°C);
6.13) Desnaturalizacién de decomisos; ’
b.14) Despacho de canales y visceras;
b.15) Suministros de hielo o cualquier otro sistema de enfriamiento aprobado.
c) OTROS SERVICIOS BASICOS: debera contarse con areas de:

¢.1) Lavado de recipientes;

¢.2) Servicio de Inspeccion Veterinaria;

¢.3) Servicios sanitarios, duchas y vestidores para el personal operario; -
c.4) Bodega para plaguicidas y detergentes;

c.5) Bodega para materiales y equipos de mantenimiento;

c.6) Bodega para equipo de limpieza;

¢.7) Bodega para material de empaque;

¢.8) Comedor para el perscnal del rastro/matadero;

c.9) Estacionamiento de vehiculos;

c.10) Oficinas administrativas;

c.11) Depbésito o cisterna de agua;

¢.12) Calderas para el calentamiento de agua y produccion de vapor;

¢.13) Sistema de tratamiento de os desechos.
CAPITULO Vi .
REQUISITOS OPERACIONALES GENERALES DE LOS RASTROS

ARTICULO 11. Los establecimientos dedicados al sacrificio y faenado de animales |
bovings, porcinos y aves, ademas de las condiciones higiénico-sanitarias indicadas en
este Reglamento, deben cumplir con los requisitos siguientes:

EN Tener un sistema de rieles para el sacrificio y faenado aéreo de bovinos, porcinos
y aves. En el caso de rastros de aves de baja escala, el transportador podra ser
sustituido por tolvas o embudos estacionarios de metal galvanizado o de acero
inoxidable; T

b) Disponer de areas para instalacion de sistemas de aprovechamiento de productos
no comestibles, entre ellas incinerador, horno de cocimiento y calderas;

c) Contar con lavamanos de acero inoxidable o de cualquier otro material autorizado
accionados por vaivulas no manuales, proveidos de agua fria y caliente,
esterilizadores para cuchillos, dispensadores de papel, toallas u otro sistema
aprobado para el secado y dispensadores de jabon liquido. Los lavamanos deben
ser colocados en 4reas de flujo operativo y en los puestos de inspeccion higiénico-
sanitaria;
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d) Poseer un sistema de tralamiento adecuado de los desechos solidos y liquidos
generados por el rastro;

e) Las aguas residuales tratadas por el sistema establecido en el rastro, deben ser
" vertidas a su exterior dentro de los limites méximos permisibles de contaminacién.
E) sistema de tratamiento serd monitoreado para tal fin, debiendo cumplir con la

Ley y Reglamentos especificos de Proteccidn del Medio Ambiente;

n Contar con un sistema de proteccién ambiental aprobado y su correspondiente
controt; )

a) Servicios sanitarios y duchas para el personal operario, separado en secciones,
segun sexo, observando la siguiente relacién proporcional de personas a
unidades:

g.1)  De uno {1) a quince (15 ) personas, una (1) Unidad,
g.2) De dieciséis (16) a treinta y cinco (35) bersonas, dos (2) Unidades;
g3) Detreintay seis (36) a cincuenta y cinco (55) persanas, tres (3) Unidades;

g4) De cincuenta y seis (56) a ochenta (80) personas, cuatro (4) Unidades;

g.5) Y por cada treinta (30) personas adicionales, disponer de un servicio

complementario.

h) Disponer de un Plan de Control de animales portadores-transmisores de
enfermedades, a través de contaminacibn de la carne o sus derivados
comestibles, tales como insectos, roedores u otra fauna nociva.

ARTICULO 12. La documentacion y planos con que deberd contar un rastro, son los
requerimientes técnico legales y ambientales que persiguen la obtencidn de productos
cArnicos inocuos y de calidad, debiendo cumplir con los siguientes requisitos:

a) Los documentos que acrediten la existencia legal de quien solicita ta autorizacion
de Licencia Sanitaria de Rastros y constancia de propiedad de dicho
establecimiento o 4rea de terreno, sea ésta Municipal o privada. .

b) Copia de los planos arquitectonicos del rastro (escala 1:100), consistentes en:
Planta general o de conjunto, hidraulico, eléctrico, drenajes, cortes y fachadas,
ubicacion del equipo y especificaciones de construccion; .

G} Resuitados de los analisis quimicos, microbiolégicos y fisico-quimicos del agua
empleada en el rastro,;

d} Relacién del equipo:
e) Programa de limpieza y desinfeccion:

f) Relacion de los productos quimicos utilizados en el rastro y su referencia de
aprobacion por la “Autoridad Competente”,

a) Programa de aseguramiento de calidad,

h) Composicién quimica del material de empaque autorizado y certificade por la
*Autoridad Competente” para utilizarlo directamente con los alimentos;

i) Los drenajes en forma de canales, cunetas u hondonadas debajo de las areas de -

proceso, con inclinacion minima del uno por ciento (1%) y el flujo de drenaje,
contrario al movimiento de la linea de proceso, {de lo “limpio a lo sucio™),

) Drenajes para conducir el contenido gastrointestinal de bovinos debera ser por lo
menos de cero punto treinta {0.30) metros, el de ganado porcino y aves minimo de
cero punto quince (0.15) metros de diametro con una inclinacién no menor del dos
por ciento (2%). Los drenajes de excretas de humanos, no debe mezclarse con el
sistema de conduccion de las operaciones del rastro;

k} £l sistema de tratamiento y conduccion de los desechos del rastro, solidos y
liquidos, debe ajustarse a lo que establecen las disposiciones y autoridades
ambientales competentes.

ARTICULO 13. E! disefio y construccion de los rastros, en cuanto a su iluminacién,
ventilacion y refrigeracion, deberan cumplir los siguientes requisitos:

a) La intensidad de ia iluminacién artificiat en las areas de trabajo de rastro, sera
como minimo de cincuenta (50) “unidad pie candela® y en los puestos de
inspeccién, no menos de doscientos (200) “unidad pie candela”. Las lamparas
donde se manipula producto comestible deberan estar provistas de protectores
irrompibles;

b) La ventilacién en las 4reas de trabajo del rastro serd mecéanica, de manera que
permita una renovacién del aire no inferior a tres (3) veces por hora, del volumen
del 4rea de trabajo de la gue se trate. En aquellos ambientes que dependen
exclusivamente de ventilacién artificial, deberan tener la capacidad de renovacion
minima de seis (6) vaces por hora. Las entradas de aire deben estar provislas de
filtros:

c) Los ambientes refrigerados y las paredes interiores aislantes de material térmico,
deben ser lisos, lavables, resistentes a los Acidos grasos, de colores claros y
construidos de material impermeable no toxico. Para seguridad del personal, las
cAmaras frigorificas deben contar con termometros de “méxima” y “minima’
temperatura, en lugares visibles, con sistemas de alarma que se accionen desde el

interior;

d) Cuando el sistema de enfriamiento o congelacion sea por circulacion de liquidos y
sus disposltivos se localicen en la parte superior, deberan protegerse para evitar la
condansacion;

e) Se prohibe el almacenaje de productos comestibles directamente sobre el piso, ni

colocar en una misma camara, came o productos derivados ¢amicos, provenientes
de diferentas especies.
ARTICULO 14. EI disefio y construccion de los rastros, en cuanto a acabados
arquitectonicos, deberan cumplir los siguientes requisitos:

a) Pisos: Impermeables, antideslizantes y resistentes a los acidos grasos;

b) Angulos de Unién: pisos con paredes, paredes con paredes y paredes con techo,
deben ser redondeados en "media cafia”;

(9] Paredes interiores: lisas, lavables faciimente, resistentes a acidos grasos,
tonalidades claras no a base de pinturas e impermeables;

d) Séleras de ventanales en areas de preduccién carnica bovina y porcina: a dos (2)
metros del nivel del piso e in¢linados a cuarenta y cinco {45} grados con respecto
ala pared, para efectuar su facil limpieza;* :

e) Pasillos y Puerfas: deben ser suficientemente anchos, minimo de uno punto
cincuenta (1.50) metros; las puertas donde pasen ‘rieles” de conduccién de
canales, deben tener una altura minima de cuatro punto cuarenta (4.40) metros y
ser lisas. Las puertas deben ser construidas de acero inoxidable u otro rmaterial
autorizado por el Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacién.

CAPITULO VII
INSPECCION HIGIENICO-SANITARIA DE LOS RASTROS

ARTICULO 15. La inspeccién sanitaria anterior al sacrificio se realizara con 1a finalidad de
asegurar la salud de los animales de abasto a beneficiar y debe ser realizada por el
Médico Veterinario autorizado o delegado por el Ministerio de Agricultura, Ganaderla y
Alimentacion, debiendo efectuarse a ios bovinos, porcinos y aves, a su ingreso al rastro.
Todo animal que resulte "SOSPECHOSO” de algin proceso patologico, debe ser
retenido y sometido a los examenes que correspondan y debe disponerse del mismo,
segun el criterio det Médico Veterinario.

ARTICULO 16. La inspeccian sanitaria posterior al sacrificio se realiza con la finalidad de
asegurar que el producto carnico y derivados del faenamiento de los animales sean
inocuos; y debe ser realizada por el Médico Veterinario Autorizado o delegado por el
Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacién, quien hara la inspeccion de las
cabezas, visceras y canales, asi como de las demas partes correspondientes al ganado y
aves que se sacrifiquen en los rastros. Tal inspeccion y examen deben verificarse al
tiempo del sacrificio y destace, salvo en los casos de emergencia, en que el Médico
Veterinario dispondra lo que debe hacerse. La inspeccion o examen post-mortem, debe
contemptar las siguientes acciones basicas: '

a) Inspeccion de cabeza, visceras y canales; en el caso de aves, se exceplua la
inspeccion de cabeza;

b) Incautar o retener visceras, canales y piezas en las cuales se descubran fesiones
u otras condiciones patolégicas que inhabiliten la carne o visceras para consumo
humano y animal,

c) Identificacion temporal en bovinos y porcinos de: visceras, canales, piezas u
6rganos en la linea de matanza que resulten aplos para consumo humano y una
identificacién especial para visceras, canales, piezas u érganos “decomisados” o
“retenidos” en bovinos, porcinos y aves;

d} Marca en forma visible con la palabra “INCAUTADO”: de canales, piezas u
c‘)rganos, que en la inspeccidn final de bovinos y porcinos, resulten patolégicos,
insalubres ¢ inadecuados para consumo humano y animal. Las visceras, partes o
piezas que no puedan ser identificadas asi como ias aves, deben ser colocadas en
recipientes identificados visiblemente con la palabra “INCAUTADO".

ARTICULO 17. El selio oficial de inspeccion e impresién en el empaque ‘es (3.
identificacion que sefala la condicion apta para el consumo. Toda canal, érgano y partes\.‘
def ganado bovino y porcino sacrificado deben estar claramente identificadas que han
sido aprobadas por el servicio de inspeccién autorizado o delegado como aptos para
consumo; para el efecto, deberd imprimirse en el producto camico bovino y porcino el
sello oficial de inspeccién con el texto “MAGA Y EL NUMERO DE ESTABLECIMIENTO
APROBADOQO”; y en el empaque, en el caso de aves. E! uso y resguardo del sello oficial
de inspeccion estaré bajo la responsabilidad del Médico Veterinario autorizado o delegado
por el Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacién responsable de las actividades
de inspeccion sanitarias del rastro. .

ARTICULO 18. Los informes son parte det procedimiento técnico que debe realizar el
Médico }/elerinario autorizado o delegado por el Ministerio de Agricultura, Ganaderla y
Alimentacion. Estos deberan hacerse de forma periddica sobre los animales sacrificados y
los decomisos respectivos. !

Todo producto camico de las especies bovina. porcina y aviar, sea para consumo
nacional o para exportacién, que provean los establecimientos (rastros), debe ser
amparado con el certificado oficial extendido en original y copias necesarias, firmadas por
el Médico Veterinario autorizado o delegado por el Ministerio de Agricultura, Ganaderfa y
Alimentacién. en el que debe indicarse que los productos han sido inspeccionados y se
encuentran aptos para el consumo humano. E! certificado original quedarg en posesidn
del propietario de la carne y las copias en poder dei transportista, abastecedor,
expendedor, administrador de rastro y para el servicio veterinario de inspeccion del rastro.

CAPITULO VIIl
LICENCIA SANITARIA PARA EL FUNCIONAMIENTO DE RASTROS

ARTICULO 19. Es obligatorio para e! funcionamiento del rastro destinado al sacrificio de
animales de abasto, incluyendo el seccionamiento, despiece y deshuese de canales,
contar con la Licencia Sanitaria extendida por el Area de Inocuidad de los Alimentos No
Procesados de la Unidad de Normas y Regulaciones del Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y Alimentacién.

ARTICULO 20. Para obtener o renovar la- Licencia Sanitaria, el propietan'é o
representante legal de los rastros contemplados en este Reglamento, debera presentar la
solicitud en la Oficina de Servicios al Usuario de la Unidad de Normas y Regulaciones det
Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacidn, llenar el formulario elaborado pbr el
Area de Inocuidad de los Afimentos No Procesados de la Unidad de Normas y
Regulaciones y adjuntar los documentos que en el mismo se especifiquen, los cuales
seran revisados a su recepcion previo af tramite de la inspeccién sanitaria del rastro.

ARTICULO 21. Cuando se resuelva favorablemente, el Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y Alimentacion notificard dicha resolucion al interesado y otorgara la Licencia
Sanitaria para el funcionamiento del rastro. )

En caso que el rastro no cumpla con los requisitos indicados en este Reglamento, sa
denegara la solicitud de Licencia Sanitaria y el Area de Inocuidad de Jos Alimentos de la
Unidad de Normas y Reguiaciones del Ministerio de Agricultura, Ganaderla y
Alimentacion, emitird un dictamen con exposicién de motivos legales. y técnicos
explicando las razones por las cuales no se resolvié en forma favorable. '
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ARTICULO 22. Cuando sea denegada la Licencia Sanitaria para el funcionamientd de un
rastro, el interesado puede solicitar a la Oficina de Servicios al Usuario de la Unidad de
Normas y Regulaciones del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion una
nueva inspeccion, la que se le efectuara para establecer si se corrigieron las deficiencias
descritas en el dictamen emitido cuando se denegé la Licencia Sanitaria. £n todo caso, no
se otorgara mientras persistan las causas que motivaron su denegatoria.

ARTICULO 23. La Licencia Sanitaria tiene validez en la respectiva jurisdiccién municipal
a donde pertenezca el rastro, por un plazo de un afio, contado a partir de la fecha de su
emision. El tramite para la renovacién debe efectuarse siguiendo el procedimiento
sefialado en el articulo 20 de este Reglamento, con quince (15) dias de antelacion al
vencimiento de la Licencia. El incurnplimiento de esta norma sera sancionado segun lo
establecido en los articulos 28 y 29.

CAPITULO IX
SERVICIO DE INSPECCION AUTORIZADO O DELEGADO

ARTICULO 24. Para obtener el Servicio de Inspeccién Higiénico-Sanitaria, ¢! propietario o
representante legal de! rastro debera soticitarlo en la Oficina de Servicios al Usuario de la
Unidad de Normas y Regulaciones def Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion
y lienar el formutario etaborado por el Area de Inocuidad de los Afimentos no Procesados
de dicha Unidad, adjuntando los documentos que en el mismo se especifiquen, los cuales
seran revisados a su recepcion previo al trdmite respectivo, conforme formulario
correspondiente.

ARTICULO 25. Los servicios de los Médicos Veterinarios autorizados o delegados por el
Ministerio de Agricullura, Ganaderia y Alimentacion, serdn contratados y pagados por ios
propietarios o representantes legales de los rastros.

Los inspectores Auxiliares serdn contratados y pagados por los propietarios o
representantes de los rastros, debiendo estar capacitados para ejercer su funcion de
acuerdo a lo requerido por el Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion

ARTICULO 26. Para remover al Médico Veterinario autorizado o delegado por el
Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacidén o a los inspectores auxiliares, el
propistario o representante iegal del rastro debe hacerio saber por escrito al Ministerio de
Agricultura, Ganaderia y Alimentacion, exponiendo las razones que motivan su remocion.

CAPITULO X
PROHIBICIONES Y SANCIONES

ARTICULO 27. Son prohibiciones para toda persona individual o juridica, propietaria,
arrendataria o que de cualquier otra forma legal tenga en funcionamiento un rastro, las
siguientes:

a) Operar el rastro sin la respectiva Licencia Sanitaria extendida por el Ministerio de
Agricultura, Ganaderia y Alimentacion;

b} Que el rastro no cuente con los servicios de un Médico Veterinario Autorizado o
Delegado por el Ministerio dé Agricultura, Ganaderia y Alimentacion, para las
actividades de Inspeccion Higiénico-Sanitaria;

c) Extraer canales, piezas, organos, visceras y partes de las mismas sin la
inspeccién veterinaria respectiva y el sello oficial de inspeccion o identificacion de
aptitud para consumo humano, y en ningin caso los productos carnicos
decomisados no aptos para consumo,

d) Almacenar canales, organos y partes de las mismas en ef rastro por un periodo
mayor de cuatro (4) horas sin refrigeracion adecuada, la cual debe oscilar entre
dos y cinco grados Centigrados (2°C a 5°C);

e) Destazar animales que hayan llegado muertos ai rastro;

f) Permitir a los trabajadores del establecimiento ingresar a as areas de trabajo sin la
vestimenta adecuada y el ingreso de personas ajenas al mismo;

a) Tratar a los animales con crueldad o proporcionarles sufrimientos innecesarios;

h) Iniciar las tabores de sacrificio y faenamiento en un rastro, sin la autorizacion del

Médico Velerinario Autorizado o Delegado por el Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y Alimentacion;

i) Retirar las etiquetas o sellos "RETENIDO", “SOSPECHOSO"” o “INCAUTADO",
sin la aprobacién del Médico Veterinario autorizado o delegado por el Ministerio de
Agricultura, Ganaderia y Alimentacion;

1] Utilizar locales del rastro para vivienda;

k) Usar equipo y utensilios de madera o de otros materiales inadecuados cuando se
tiene contacto con los preductas carnicos;

1) Usar adhesivos quimicos en utensilios o equipos que tengan contacto con los
productos carnicos o que en determinado momento puedan contaminarlos, tales
como pinturas, barnices y otros similares;

m) Faenar y destazar animales en el piso;

n) Sacrificar animales enfermos, caquécticos, con sintomas de fatiga o sin inspeccion
previa al sacrificio;

[+)] Faenar y destazar animales sin identificacién de propiedad o de procedencia
dudosa (los animales deben ser amparados con cartas de venta y guia de
transporte).

p) Interferir, amenazar o agredir de cualquier forma, a los representantes de Servicio

de Inspeccion en cumplimiento de sus labores;

q) Faenar y destazar animales en casas particulares, lugares o establecimientos no
autorizados. Para el caso de aves, esta prohibicion es aplicable a aguellas
practicas que tengan fines comerciales;

r) Verter las aguas de servicios o residuales det! rastro, sin previo tratamiento que
amortigiie la contaminacion del ambiente, dentro de los parametros o limites
maximos permisibles establecidos por la legislacién respectiva; )

s) _Transportar canales, visceras y otros dernvados carnicos, en venicuios vy
recipientes no autorizados por el Ministerio de Agricultura, Ganaderia y
Alimentacion;

) Transportar dentro del territorio nacional canales, érganos y partes de los mismos,

provenientes de rastros y en vehiculos que no cuenten con la respectiva Licencia
Sanitaria del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion, sin el Sello y
Certificado Sanitario.

ARTICULO 28. Las personas individuates o juridicas, propietarias, arrendatarias o que de
cualquier otra forma legal tengan en funcionamiento rastros que contravengan las
prohibiciones del articulo anterior y en general las contenidas en este Reglamento,
quedan sujetas a las sanciones siguientes:

a) Amonestacion escrita, sefialando las faltas o definiciones y plazo perentorio de su
cumplimiento;

b} Cierre temporal del establecimiento por un minimo de tres meses;

c) Cierre definitivo del Rastro y la cancelacion de la Licencia Sanitaria por
reincidencia.

La aplicacion de las literales b) y ¢) no implica la previa imposicion de la sancion
establecida en Ia literal a) este articuto, pues dependiendo de la gravedad de la infraccion
podra procederse de inmediato al cierre definitivo de! rastro y la cancelacion de la Licencia
Sanitaria para su funcionamiento.

CAPITULO X1
DISPOSICIONES ESPECIALES

ARTICULO 29. El costo del servicio de autorizacion y otorgamiento de ia Licencia
Sanitaria para el funcionamiento de un rastro, segin su categoria, ser el siguiente:

CATEGORIA DE RASTROS COSTO EN QUETZALES
Grande (“A") Q.1,000.00
Mediano (“B") Q. 800.00
Pequefio ("C") Q. 600.00
Local (D"} Q. 200.00

ARTICULO 30. Los funcionarios y empleados del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y
Alimentacién, son los encargados de velar por que las solicitudes de Licencia Sanitaria
lleven adherido por el Timbre Médica Veterinario y Zootecnista; en caso contrario, no se
dara tramite a la solicitud. .

ARTICULO 31. Los casos no previstos en este Reglamento seran resueltos por ta Unidad
de Normas y Regulaciones del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion, a
través del Area de Inocuidad de los Alimentos no procesados.

ARTICULO 32. El plazo para el cumplimiento de los requisitos senalados en el articulogh
de este Reglamento es de doce (12) meses para rastros de Categoria ‘A" y "8" y sels,w
meses para los de Categoria “C" y D", contados a partir del inicio de su vigencia, previo
dictamen de procedencia emitido por la Unidad de Normas y Regulaciones del Ministerio
de Agricultura, Ganaderia.y Alimentacion. Los rastros que se encuentran en fase de
construccion deberan realizar las correcciones necesarias y cumplir con lo prescrito en
este Reglamento.

ARTICULO 33. Quedan derogadas lodas aquellas disposiciones que se opongan 0
contravengan lo preceptuado en este Reglamento, y especificamente el Reglamento de
Mataderos y sus Adiciones, Acuerdos Gubernativos del 16 de Mayo de 1940 y del 22 de
Abril de 1947, Reglamento para Rastros de Exportacién, Acuerdo del Ministerio de
Agricultura, Ganaderia y Alimentacion del 30 de Noviembre de 1983; Acuerdo
Gubernativo No. 893-83 de fecha 30 de Noviembre de 1983; Acuerdo Gubernativo No.
479-84 del 8 de Junio de 1984 y Acuerdo Gubernativo No. 271-88 del 27 Abril de 1988.

ARTICULO 34. Este Reglamento empezara a regir quince dias después de su
pubticacion en el Diario Oficial.

COMUNIQUESE,

EDIN RFYMUNII) BARRIENTOS
MINISTRO DE AGRICULTURA,
GANADERIA Y ALIMENTACION

'MARYO BOLANOS DUARTE
RO SALUD PUBLICA
ISTENCIA SOCIAL
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Fotocopla de la céduia de vecindad del solicitants o soficktantes y sus conyuges;
Fotocopia det boleto de ormato;

Fotocopia del documento que acredita la posesion del predio.

Namero de identificacion tributario —NIT-

SAPITULO
FORMALIZACION DE LA ADJUDICACION

ARTICULO 20. RESOLUCION. Satisfechos los requisitos para s adjudicacién de un predio
urbano, of Concajo Municipal smitirs la correspondients resolucidn conforme a lo sstablecido
on of articulo 108 del Codigo Municipal, ol cual se citard en la escritura piblica de

ARTICULO 21. REPRESENTACION. Para la firma del contrato de adjudicacin ol Concejo
Municipal delegark en sl Repressntante Legal, la facuitad pars comparecer en repressntacion
de ls Municipalidad a otorgaria. .

ARTICULO 22. GASTOS Y HONORARIOS. Los honorarios profesionales, honorarios
registrales, impuestos y demis gastos causados por la formalizacién de los contratos de
adjudicacion de predios urbanos y rurales, serén cublertos per los solicitantes.

CAPITULO IV .
DETERMINACION DEL GASTO

ARTICULO 23. DE LOS GASTOS. Los gastos que graven la enajenacién de bienes Inmusbles,
¥ gusiquier ofro arbitrio o tasa municipal que afecte ol traspaso de blenes, serd cublerto por of
soucitants, debiéndose acreditar ol pago con el comprobante correspondients.

TITUsO i
DISPOSICIONES TRANSITORIAS Y FINALES

GAPHULOI
DISPOSICIONES TRANSITORIAS

ARTICULO 24. CONVENIO DE COOPERACION. El establecimiento catastral concluido, es 1a
base de osts Reglamento y su aplicacién al p de ordenamiento, legalizacion e
inscripcién de predios adjudicados conforme af convenio suscrito entre la Municipalidad y la
entidad catastral.

ARTICIHLO 25. PROVISION DE GASTOS. Durante la vigencia del C io mencionado en ei
articulo anterior, las personas que soliciten la adjudicacién de predios urbanos y rurales,
sstarin exentas de pago de los gastos de medicidn, elaborscion de plancs, gestién
administrativs y demis gastos contemplados en o articulo 23 de este Reglamento,
axceptusndoss el pago del impuesto af Valor Agregado -IVA- o cualquier otro arbitrio o tasa
municipal, los serin cublertos por el solicitante.

ARTICULO 26. PREFERENCIA DE ADJUDICACION. La adjudicacién de los predios urbanos y
Jursies se realizarh en ol orden en qus inqresan las solicitudes y éstas sean autorizadas. Los
..Mosduﬁmdo:a\dvlﬂ\daqmuoncumnpomwnanmdohvlgondadeuh

" Regiamento, tendrn preft ia » las solicitudes do adjudicacion de predios destinados a
* glras actividades.

ARTICULO 27. Al entrar en vigenciz ol presents Regiamento, todos los propistarios,

y amendatarios de los predios urbanos del municipio estén obligados a presentar
ddowmumqmlumnquuidopwhnﬂdadcﬁuhlwndobmmfomarm
respectivos axpedientes.

_CAPITULO #t
DISPOSICIONES FINALES

ARGULO 28 E! Concejo Municipal realizark ol estudio de urbanismo necesario, en of caso
de que no existiers, para planificar de manera ordenada el crecimiento de las dreas urbanas
del municipio, para lo cusl se asistirk de un experto en esta materia. Asi mismo, se emitirin
las ordenanzas, scuerdos y reglamentos que permitan un desarrolio ordenado e integral del
municipio.

ARTICULO 29. VIGENCIA. E! pressnts Regiamento entra en vigencia después de su
publicacion en el Diario Oficlal.

(Fs), 1. Rivera L. Alcalde Municipal, M. Bach C. Sindico 1°. Justiniano PG Rodrigusz
Sindico 2. Jose Serapio Pérez Mateo Concejal 1°. Francisca Lorena Galicia Pérez

Concejat 2°. Jullo Guevara R., Concsjal 3°. Toribio Oxlaj B. Concejal 4°. Leonel G. Secretario
Municipal. Se sncuentra los sallos respectivos.

Y PARA REMITIR A DONDE CORRESPONDA, EXTIENDO, SELLO Y FIRMO LA PRESENTE
CERTIFICACION, EN SEIS HOJAS DE PAPEL BOND TAMARO OFICIO, DEBIDAMENTE
CONFRONTADA CON SU ORIGINAL, EN EL MUNICIPIO DE SANTA MARIA CUNEN,
DEPARTAMENTO DE EL QUICHE,A VENTIDOS DIAS DEL MES DE OCTUBRE DE DOS MIL
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COMISION NACIONAL
DE ENERGIA ELECTRICA
RESOLUCION CNEE-91-2002

LA COMISTON NACIONAL DE ENERGIA ELECTRICA

“ .

CONSIDERANDO:

Que de conformidad con lo estipulado en ef articulo 4 de la Ley General de Electricidad,
Decreto 93-96 del Congreso de la Repdblica, corresponde a la Comisién Nacional de
Energia Eléctrica entre otras fundones cumplir y hacer cumplir dicha tey y sus
Reglamentos en materia de su competencia.

CONSIDERANDO:

Que &l articulo 44 de la Ley General de Electricidad estipula que, entre otras, es funcion
del Administrador del Mercado Mayorista la coordinacién de la operacién de centrales

* generadoras, interconexiones intemacionales y lineas de transporte al minimo de costo
para el conjunto de operaciones del mercado mayorista, en un marco de libre contratacion
de energia eléctrica entre generadores, comercializadores, incluidos importadores y
exportadores, grandes usuarios y distribuidores; asi como garantizar [a seguridad y el
abastecimiento de energia eléctrica. Que los agentes de! Mercado Mayorista, operaran sus
instalaciones de acuerdo a las disposiciones que emita el Administrador del Mercado
Mavyorista. -

CONSIDERANDO:

Que el articulo 1 del Reglamento del Administrador del Mercado Mayorista, Acuerdo
Gubernativo 299-98, establece que son Normas de Coordinacidn Comercial, el conjunto de «
disposiciones y procedimientos, elaborados por el Administrador del Mercado Mayorista y
aprobados por la Comision Nacional de Energia Eléctrica, que tienen por objeto garantizar
fa coordinacion de las transacciones comerciales del Mercado Mayorista y en & articulo 13
del mismo cuerpo legal sefiala que para cumplir con ias atribuciones contenidas en la Ley,
Ia Comision Nacional de Energia Eléctrica debera ejecutar entre otras acciones aprobar las
Normas de Coordinacion emanadas del Administrador del Mercado Mayorista, asi como sus
modificaciones, y siendo que el Administrador del Mercado Mayorista remitic a esta
Comisidn para su aprobacidn la Resolucién nimero 300-01, emitida con fecha veintinueve
de octubre del afio en curso, la cual contiene fa  sustitucion total de la Norma de
Coordinacion Comercial nimero 10, Exportacion e Importacién de Energia Bléctrica.

POR TANTO:
De conformidad con lo estipulado en ef articulo 4, de 1a Ley (}eneral de Electriadad y 13
inciso j}, del Reglamento de! Administrador del Mercado Mayorista

RESUELVE:

Articulo 1. APROBAR la sustitucion total de la NORMA DE COORDINACION COMERQAL
namero 10, Expartacién e Importacion de Energia Eléctrica, contenida en la resqtuuén
nimero 300-01 emitida por el Administrador del Mercado Mayorista, con fecha veintinueve
de octubre de dos mil dos.

Articaio 2. Derogar la resolucion nomero CNEE-72-2000 emitida por esta comision, con
fecha dos de naviembre de dos mil, por medio de fa cual se aprobd fa resoiucién numero
157-07 emitida por el Administrador del Mercado Mayorista el treinta de octubre de dos
mil, 1a cual queda sin efecto.

Articulo 3. Notifiquese al Administrador dei Mercado Mayorista para los efectos legaies
correspondientes.

Dada en Ia Ciudad de Guatemala, el 30 de Octubre de 2002

Sergio Veldsquez
Secretario Ejseutivg
Camision Nuacignal

ngeniero Sergio Veldsquez n
il d¢ Energra Eletrica

RESOLUCION No. 300-01
EL ADMINISTRADOR DEL. MERCADO MAYORISTA

CONSIDERANDO:

Que el articulo 44 del Decreto 93-96 del Congreso de la Republica, Ley General de
Electricidad, determina fa conformacién del Ente Administrador del Mercado
Mayorista, sefialando su conformacion, funcionamiento y mecanismos de
financiamiento.

CONSIDERANDO:

Que es funcién det Administrador del Mercado Mayorista, garantizar la seguridad
y el abastecimiento de energia eléctrica del Pais, tomando en consideracion, la
coordinacién de la operacion, el establecimiento de precios de mercado dentro de
los requerimientos de calidad de servicio y seguridad; administrando todas las
transacciones comerciales def Mercado Mayorista.

CONSIDERANDQ:

Que de conformidad con las normas vigentes, corresponde al Administrador del
Mercado Mayorista, emitir las Normas de Coordinacion que permitan completar el
marco regulatorio de la operacion del Mercado Mayorista, debiendo
consecuentemente después de su emision, remitirlas a la Comisién Nacional de
Energia Eléctrica, para su aprobacién,



