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Seccion A

Secretaria de Estado
en los Despachos de
Industria y Comercio

( ACUERDO No. 43-2013 )

Tegucigalpa, M. D. C., 13 de septiembre de 2013

EL SECRETARIO DE ESTADO EN LOS
DESPACHOSDE INDUSTRIAY COMERCIO

CONSIDERANDO: Que mediante Acuerdo NUumero
138-2012 de fecha 05 de diciembre 2012, se emitio €l
Reglamento Técnico sobre el PROCEDIMIENTO
PARA DETERMINAR LA PERDIDA DE FLUIDOS
EN POLLO ENTERO CONGELADO, el cual regula
el margen de tolerancia de pérdida de fluidos permitido
en la Republica de Honduras para el pollo entero
congelado. Dicho acuerdo fue publicado en el Diario
Oficial “LaGaceta’ No. 33,112 de fecha 30 de abril del
2013.

CONSIDERANDO: Que con el fin de dar
cumplimiento a los compromisos establecidos por
Honduras en el acuerdo sobre Obstaculos Técnicos al
Comercio de la Organizacion Mundial de Comercio, en
sunumeral 2.9.2 queliteralmenteindica 2.9.2 notificaran
alos deméas Miembros, por conducto dela Secretaria,
cuales seran losproductos abarcados por el reglamento
técnico en proyecto, indicando brevemente su objetivo
v razén de ser. Tales notificaciones se haran en unaetapa
convenientemente temprana, cuando puedan adn intro-
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Desprendible para su comodidad

ducirse modificaciones y tenerse en cuenta las
observaciones que se formulen, se notifico ante dicho
comité (OTC) el Acuerdo sobre el Procedimiento para
determinar la Pérdida de Fluidos de Pollo Entero
Congelado por un periodo de sesenta (60) diasiniciando
dicho plazo el 07 de marzo del 2013, asimismo tal como
lo establece el acuerdo OTC los miembros pueden
solicitar alaotraparte extension de plazo paralaemision
de observaciones, Estados Unidos de Américasolicito a
Honduras extender dicho plazo alo cual Honduras tuvo
anuenciay el plazo de emision de observaciones del
Procedimiento finalizo el 04 dejunio 2013.

CONSIDERANDO: Que se recibieron observa-
ciones al Procedimiento para determinar la Pérdida de
Fluidos de Pollo Entero Congelado de parte de las
siguientes organizaciones: 1. Asociacion Nacional de
Avicultores y Productores de Alimentos ANAPA —
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Nicaragua, 2. Ministerio de Fomento, Industriay Comercio
Direccién de Normalizaciony Metrologia— Nicaragua, 3.
Gerente General Cargill de Honduras, 4. Consejo
Hondurefio de la Empresa Privada (COHEP) / Asociacion
Nacional de Avicultores de Honduras (ANAVIH), 5.
Director Proceso Industrial CADECA (Pollo Rey), 6.
CompafiaAvicolade Centroamérica.

CONSIDERANDO: Que mediante Dictamen Técnico
de fecha 13 de septiembre de 2013, la Direccién General
de Integracion Econdémicay Politica Comercial, considera
procedente modificar el Acuerdo vigente con el objeto de
incorporar todos |os cambios aprobados técnicamente,
paraque el interesado pueda contar con un instrumento
unico de aplicacion.

CONSIDERANDO: Que mediante Dictamen DGPC
01-2013 de fecha 10 de septiembre de 2013, la Direccion
General de Proteccién al Consumidor considera
procedente modificar el Acuerdo Vigente; con fundamento
en la recomendacion numero 87 de la Organizacion
Internacional de MetrologiaLegal (OIML), que contiene
la Cantidad de Producto en preempacado aplicable para
productos de masa variable como masa constante, se
procedi6 a adaptar la tabla 1 para planes de muestreo
contenida en el Reglamento Técnico Centroamericano
RTCA 01.01.11.06, al REGLAMENTO TECNICO
HONDURENO SOBRE EL PROCEDIMIENTO
PARA DETERMINAR LA PERDIDA DE FLUIDOS
ENPOLLO ENTERO CONGELADO.

PORTANTO:

Enuso desusatribucionesy enaplicaciondel articulo 247 de
laConstitucion delaRepublica; articulos 36 numeral 8; 116y
118 delalL ey General delaAdministracion Publica; 6, 23y
41 delaL ey deProtecciéna Consumidor.

ACUERDA:

Articulo 1. Emitir e presente Reglamento Técnico sobree
PROCEDIMIENTO PARA DETERMINAR LA
PERDIDA DE FLUIDOS EN POLLO ENTERO
CONGELADO, © cual tiene por objeto regular el margende
toleranciade pérdidadefluidos permitido en laRepublicade
Honduraspara€l pollo entero congel ado.

Articulo 2. Principio General

El liquido o fluido que pierded pollo entero congeladoensu
proceso de descongel amiento no debe exceder méas de 120g/
Kg 0 12% maximo del contenido nominal al alcanzar su
temperaturade pollo fresco (0°Ca4°C).

Articulo3. TomadeMuestrasy Analissde Conformidad

1. Determinar |ote deinspeccion.
1.1 Ingpeccionesllevadasacabo enlasplantasde produccion,
ingtaacionesdd empacador y otrospuntosdedistribucion
ocomercidizacion.

Un lotedeinspeccion tomado enlalineade produccidn, debe
consistir de todos los preempacados no rechazados por €l
sistema de chequeo. Se debe tener cuidado de tomar las
previsiones para que se hagan solo |os ajustes de operacién
normales por |os operarios en la produccién. Las muestras de
preempacados deben ser tomadas después del punto final de
chequeo del empacador.

Cuando las muestras de preempacados son:

a) Tomadasdelalineade produccion: el tamafio del |ote de
inspeccion debe ser igual alaproduccién maximapor hora
de lalinea de produccién sin ningunarestriccion como al
tamafio del |ote deinspeccion;

b) Muestrastomadasen lasbodegasdel empacador:

e Laproducciondelalineade produccion excedaal0000
preempacadospor hora: € tamaio del |ote deinspeccion
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debe ser igual alaproduccion méximapor horadela
lineade produccion sSnningunarestriccion comod tamaio
dd lotedeingpeccién; o
e Laproduccién delalineade produccion es 10 000 o
menospor hora: e tamafio del lote deingpeccidnno debe
exceder a 10 000 preempacados.
c) Silasmuestrassontomadasen otrospuntosdedistribucion o

comercializacion, el tamano del |ote seralatotalidad del
producto existente.

2. Determinar €l tamario delamuestraapropiado parael lote
deinspecciény el nimero de preempacadosalosque se
permite exceder €l porcentaje (%) de pérdida de liquidos
(verArt. 2y Art. 8seguin seindicaenlasiguientetabla.

Planesde M uestr eo par a Preempacados

NUmero de Preempacados en la
muestra permitidos que excedan el
Tamaiio del lote de Tamario dela porcentaje (%) de pérdidade
inspeccion muestra liquidos
Hasta 150 5 0
151 a 1,200 20 1
1,201 a 10,000 32 2
10,001 a 35,000 50 3
35,001 a 50,000 80 5
Maés de 50,000 125 7

3. Proceda a realizar el andlisis de las muestras para
determinar el porcentaje de pérdidadeliquido del pollo
segun se indica en el articulo 5, si el niamero de
preempacados no conforme (ver Art. 2y Art. 8) del
muestreo en anélisis excede el total permitido en la
columna 3 de latabla, la muestra no cumple con los
requisitos establecidos en el presente reglamento.

Articulo 4. Preparacion previaalaaplicacion del
procedimiento.

1. TomadeDatosen laPlantade Produccion o en los
Puntos de Distribucion o Comercializacion. Se
deben registrar |os datos en una hoja de control que
estableceralaAutoridad Nacional Competente.

2. Aseguramientodela Muestra. Al retirar lamuestra
de pollo entero congel ado se debe colocar dentro de
unabolsade polietileno impermeable, se cierray se
colocaen un recipiente tipo termo con hielo triturado
para mantener lacadenadefrio.

3. Traslado. El pollo entero congelado se llevara prefe-
riblemente de forma directa después de retirar la
muestra de |as plantas de produccion o de los puntos
de distribucidn o comercializacion sin retrasos
indebidos al laboratorio.

Nota: El laboratorio sera el lugar que la autoridad
Competente ha preparado con el fin de realizar el
procedimiento paradeterminar lapérdidade fluidos en el
pollo entero congelado.

4. TomadeDatosen el Laboratorio. Se deben registrar
los datos en una hoja de control que establecera la
Autoridad Nacional Competente.

5. Equipoy Materiales _
El equipo debe estar calibrado y con lareferenciadel
certificado de calibracion vigente.

Termometro de espigadigital. .

Equipo paramedir temperaturay humedad relativa.

Balanza.

Centrl'ftéga o _

Bolsas de polietileno impermeabl e parael traslado.

Recipientestipo termo. _

Bolsas dobles de pléastico de un tamafio apropiado

Eaprom madamente 700 mm por 300 mmz.
Ispositivo para colgar el producto (pollo entero

congelado).

Ganchos afilados de 230 mm hechos de alambre del

_ didmetro de 3mm (tipo gancho de carniceria).

J. TLIJbo de ensayo para centrifuga con capacidad de 250

ml.

k. Pipetade Pasteur.

|.  Hielotriturado. _

m. Punzén paraabrir agujero en pollo congelado (paratoma

detemperatura) con didmetroigual o mayor a diametrodel

sensor detemperatura.

Articulo5. Procedimiento

> @roooo

‘Sedeterminaralapérdidadeliquido del pollo mediantela
aplicacion delaformulaqueseindicaenel inciso 120613.5
segun sea el caso de este procedimiento, el cual sedesarrollaa
continuacion.

1. Tomeunadoblebolsade gl astico de un tamafio apropiado
aproximadamente entre 700 mm por 300 mmy péselaal
gramoméscercanollamado®A” enlaférmula

2. Tomar € polloentero congelado enlasplantasde produccion o
end puestodedistribucion alinensu empague y proceder a
limpiar el exterior del empaque de cualquier resto del
proceso de produccion.

3. Coloque el pollo entero congelado con su empaqlue enla
doblebolsa plastica. Sin sacar €l pollo deladoble bolsa

A TER
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plastica, remuevasu empaquey cua quier etiquetaincluida.
Retengaen ladobl e bolsaplésticacuaquier hieloformado
dentro del empaque.

4. Descarted empagquey laetiqueta.

5. Pesar el pollo entero congel ado dentro de ladoble bolsa
plastica, al gramo més cercano llamado “B” enlaférmula

6. Cuel ﬂue adecuadamente en un dispositivo paratal efecto
el pollo entero congel ado dentro deladoble bolsapléastica
y cierre con seguridad € cuello delabolsa. Ladoble bolsa
serdsuspendidapor ganchos éL osganchos afilados de 230
mm hechos de alambre del diametro de 3mm son
convenientes).

7. Mantengae pollo entero congelado dentro deladoblebolsa
plésticacol gadaaunatemperaturaambiente controladaentre
20°C + 5°C, monitoreando permanentemente la
temperaturadel pollo unavez iniciado el ensayo hastaque
alcancelatemperaturade pollo fresco (0°C a4°C). Para
medir latemperatura en condiciones de pollo fresco, se
introducira el termometro en la pechuga del pollo auna
profundidad de 25 mm.

8. Abra la doble bolsa plastica sin sacar el pollo
descongelado, y sin permitir que cualquier liquido escape,
retirey conserve cual quier dispositivo que aseguralaspiernas
y extraigacual quier menudo contenido en € pollo, en caso
qued pollo enterolo contenga.

9. Encasodequed pollo entero tengamenudo:

9.1 Drene el exceso del liquido del paquete de los
menudos en ladoble bolsaplastica, quitelos menudos
y susgendael avedeunaapor medio deungancho de
alambre pequefio. Conserve € paguete vacio de los
menudos.

9.2 Aseguresedequetodaslaspartesdel menudo del pollo
puedan drenar librementey con seguridad, cierre de
nuevo € cuello deladoblebolsaplastica

9.3 Peseenformaconjuntae paguetevacio delosmenudos
y cualquier dispositivo desujeciondelapiernaa gramo
mascercano llamado“C” enlaférmula

10. Drene por otro periodo, sempre y cuando no se exceda la
temperaturadepollofresco (0°Ca4°C). Al final del periodo
remuevael pollo despuésde sacudirlo paraquitar cual quier
liquido que pueda estar atrapado dentro del ave.

11. Pese ladoble bolsa plasticay € contenido a gramo més
cercanollamado“D” enlaformula

12. Si no hay capade grasade pollo enladoble bolsapl astica:
Utiliceestaférmulaparacal cular laproporcion deliquido:

Proporciondefluido _ D-A__ 1000
expresado g/kg B-A-C 1
Donde
A = Pesodeladoblebolsaplasticavacia.
B= Pleso del pollo entero congelado dentro deladoble bolsa
plagtica
C = Peso del paquete vacio de los menudos y cualquier
dispositivo desujeciéndelapierna.
D = Pesodeladoblebolsaplasticay € contenido.

13. S hay capadegrasadepolloenladoblebolsaplastica

13.1 Viertacuidadosamentee contenido deladoblebolsa
plastica en el tubo de ensayo para la centrifuga
§d5o&d|())nmdo €l volumen adecuado (gproximadamente

ml).

13.2 Pesar €l tubo de ensayo para la centrifuga y su
contenido al gramo méscercano llamado “E” enla
formula

13.3 Inicie la centrifugacion a 1000 rpm durante un
periodo de 5 - 10 minutos, quite |a capa de grasa
dd pollode tubo deensayo conlaayudade unapipeta
de Pasteur.

13.4 Pesar denuevo € tubo delacentrifugay su contenido
al gramomascercanollamado“F’ enlaférmula

13.5 Utiliceestaformulaparaca cular laproporciondeliquido:

Propor cion defluido -D-A(E-F) « 1000
expresado g/kg B-A-C 1
Donde:

= Peso deladoblebolsaplasticavacia.

= Peso del pollo entero congelado dentro de ladoble bolsa
pléstica.

= Peso del paguete vacio de los menudos y cualquier
dispositivo de sujeciondelapierna.

= Pesodeladoblebolsaplésticay € contenido.

= Pesode tubo deensayoy su contenido en gramo, antesdel
centrifugado.

= Pesodd tubo deensayoy su contenido en gramo, después
del centrifugado.

Articulo 6. Vigilanciay Verificacion. Corresponde la
vigilancia y verificacion de este reglamento técnico a la
Secretariade Estado en los Despachosde Industriay Comercio
atravésdelaDireccion Genera de Proteccion a Consumidor.

Articulo 7. Sanciones. LaSecretariade Industriay Comercio
atravésdelaDireccién General de Proteccion a Consumidor,
impondra las sanciones correspondientes en caso de
incumplimiento del presente reglamento, de conformidad alo
establecido enlaL ey de Proteccion a Consumidor vigente.

Articulo 8. Transitorio. Las empresas deberan dar
cumplimiento a lo establecido en el principio general del
Procedimiento paraDeterminar |a Pérdidade Fluidosen Pollo
Entero Congelado, aceptando hasta un maximo de 14% de
pérdidadefluidosdel contenido nominal hastael 31 de mayo
del afo 2014, y apartir del 01 dejuniodel afio 2014, € porcentgje
maximo de pérdidadefluidosde contenido nomina seraun 12%
de conformidad con € articul o 2 de este Reglamento.

Articulo 9. Vigencia. El presente Acuerdo entrara en
vigenciael 01 dejunio del afio 2013y deberaser publicadoen
el DiarioOficid “LaGacetd’ .

SEGUNDO. El presenteAcuerdo entraraen vigenciaapartir
delafechadesu publicacionen € Diario Oficid “LaGaceta’.

COMUNIQUESEY PUBL i QUESE
JOSE ADONISLAVAIRE FUENTES
SECRETARIO DE ESTADO EN LOSDESPACHOSDE
INDUSTRIAY COMERCIO

LUISA AMANDA MENDIETA
SECRETARIA GENERAL




