4/1998. (XI. 11.) EiiM rendelet

az élelmiszerekben eléfordulé mikrobiolégiai szennyezodések megengedhetd
mértékérol

Az ¢élelmiszerekrdl szolo 1995. évi XC. torvény 27. §-dnak (11) bekezdésében kapott
felhatalmazas alapjan — a foldmiivelésiigyi és vidékfejlesztési miniszterrel egyetértésben — a
kovetkezOket rendelem el:

1. § Az élelmiszerek mikrobiologiai kritériumairél szold, 2005. november 15-i
2073/2005/EK bizottsagi rendelet (a tovabbiakban: EK rendelet) alkalmazisa mellett e
rendelet eldirasai szerint kell mikrobioldgiai élelmiszer-biztonsag szempontjabol vizsgalni €s
elbiralni az

a)? élelmiszerjog altalanos elveirdl és kdvetelményeirdl, az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi
Hatosag 1étrehozasardl és az ¢€lelmiszerbiztonsagra vonatkozd eljarasok megéllapitdsarol
$z0616, 2002. januar 28-i 178/2002/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet 2. cikke szerinti
¢élelmiszert,

b) élelmiszerrel kapcsolatos tevékenység soran hasznalt berendezést, felszerelést, gépet,
munkaeszkozt, €lelmiszerrel kozvetleniil érintkezd munkafeliiletet és csomagoldanyagot (a
tovabbiakban: termelési és technologiai eszkdzok); valamint

¢) ¢lelmiszerrel kapcsolatos tevékenységet végzd személy tisztasdgat.

2. § E rendelet alkalmazasa soran az EK rendelet 2. cikke szerinti
fogalommeghatarozasokat megfelelden alkalmazni kell. Tovabbé e rendelet alkalmazésaban

a) drukészlet: azonos termeldi helyen eldallitott, azonos fajtaji és Osszetételii dmlesztett
vagy azonos tomegben (térfogatban) csomagolt, azonos jeloléssel ellatott olyan élelmiszer,
amelyrdl a tételjelleg nem allapithaté meg,

b) elemi minta: az élelmiszernek a laboratoriumi vizsgalathoz megfelel6 mddon elkiilonitett
legkisebb mennyisége,

¢) fogyaszthatosag: az élelmiszer azon tulajdonsaga, amelynek hidnyaban élelmiszer-
biztonsagi ok miatt emberi fogyasztasra alkalmatlan,

d) mikrobioldgiai élelmiszer-biztonsag: az élelmiszerben el6forduldé mikroorganizmusok
olyan jellemzd és mérhetd értékei, melyek teljesiilése esetén az adott élelmiszer az
elfogadhaté mértéket meg nem haladd kockazat nélkiil fogyaszthat6 és eltarthato,

e) korokozo mikroorganizmus: olyan baktérium, virus, fonalas vagy sarjadzé gomba,
egysejtll vagy féreg, amely az élelmiszerben vald jelenléte, illetve elszaporodédsa révén,
toxinja vagy egyéb karos anyagcsereterméke utjan az élelmiszert elfogyasztd személy
egészségkarosodasat, illetve betegségét okozhatja,

f) mintavétel: gyartasi tételbdl, kereskedelmi arukészletbdl a vizsgalat mindenkori céljanak
megfeleld szamu, egy vagy tobb azonos mennyiségli minta vagy elemi minta elkiilonitése
laboratoriumi vizsgalat céljara,

g) tartossagi (termosztalasi) proba mikrobiologiai vizsgadlat céljara: konzerviéle olyan
hoémérsékleten tartdsa, amelyen az esetleg benne 1évé mikroorganizmusok elszaporodnak és
keletkezd anyagcseretermékeik a csomagoloanyag alakvaltozdsat vagy a tartalom
érzékszervileg észlelhetd elvaltozasat okozhatjak,

h) tételt vagy arukészletet mindsité mintavétel: tételbdl vagy arukészletbdl laboratoriumi
vizsgélat céljara elemi mintdk olyan elkiilonitése, hogy azok a mintavétel idépontjaban
megfelelden jellemezzék a tétel, arukészlet egészének Osszetételét és mikrobioldgiai allapotat,
a vizsgalat eredménye alkalmas legyen a teljes tétel vagy arukészlet megitélésére.



3. §* (1) Az élelmiszer hatosagi mikrobiologiai vizsgalatat és annak alapjan a megitélését (a
tovabbiakban egyiitt: hatdésagi mikrobioldgiai vizsgalat) az 1. szdmu melléklet alapjan kell
végezni.

(2) A forgalomba keriil6 élelmiszernek — figyelemmel az EK rendeletben, valamint az 1.
szamu melléklet II. pontjaban foglaltakra — a mindségmegdrzési idotartama végéig, illetve a
fogyaszthatosdga lejarati idopontjaig meg kell felelnie e rendelet élelmiszer-biztonsagi
kritériumainak.

(3 E rendelet szerinti hatosagi mikrobiologiai vizsgalatot a Nemzeti Elelmiszerlanc-
biztonsagi Hivatal ¢és az élelmiszerlanc-biztonsagi és allategészségligyi hataskorében eljard
megyei kormanyhivatalok és jarasi hivatalok (a tovabbiakban: élelmiszerlanc-feliigyeleti
szerv), valamint — az egészségligyrdl szolo 1997. évi CLIV. torvény 74. § (1) bekezdése
szerinti feladatkorében eljarva — a népegészségiigyi hataskorében eljard fovarosi és megyei
korményhivatalok (a tovabbiakban: kdzegészségiigyi hatosag) végeznek.

4. § (1) Az élelmiszer mikrobiologiai vizsgalatanak alapja az 1. szamu mellékletben
meghatarozott szempontok szerint torténd mintavétel és jegyzOkonyv készitése.

(2) Tétel vagy arukészlet megitélése céljabol torténd hatésagi mintavétel esetén a vizsgalt
tételt, arukészletet a megitélésig tilos felhasznalni vagy forgalomba hozni.

(3) Vendéglatas, kozétkeztetés keretében, valamint tejkonyhan kiszolgalt ételeket és azok
készitéséhez haszndlt nyersanyagot, természetes személy altal sajat gazdasagdban eldallitott
¢s forgalomba hozott nyers terméket, tovabba a turmix italokat elemi mintaként, egyedileg
kell mindsiteni.

(4)° A kozegészségiigyi hatosag, illetve — az élelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletérél
sz016 torvény szerinti élelmiszer-vallalkozasoknal — az élelmiszerlanc-feliigyeleti szerv vesz
mintat

a) egészségi artalom vagy annak gyanuja esetén, illetve annak megeldzése, tdjékozodo,
adatgytijto, feltard, monitoring rendszera vizsgalat végzése céljabol;

b) ha jogszabaly szerint az élelmiszer forgalomba hozataldhoz hatdsagi dontés sziikséges.

5. § (1) Ha az 1. szamU melléklet szerinti mikrobiologiai vizsgalat soran olyan
mikroorganizmus vagy annak anyagcsereterméke, rovar vagy ragcsald okozta szennyezddés
eléfordulasara meriil fel gyand, amely jelenléte, szdma vagy mennyisége kovetkeztében
egészségi artalomhoz vezethet, Uigy a vizsgalatokat abba az iranyba is ki kell terjeszteni, és az
eredményt az élelmiszer megitélésénél figyelembe kell venni.

(2) Nem kell mikrobioldgiai szempontbdl vizsgélni azt az élelmiszert — kivéve, ha
megbetegedést okozott, vagy megbetegedés okozasanak alapos gyanuja meriilt fel — , amely
érzékszervi Dbirdlattal megallapithatéan romlott, egyéb vizsgalat eredménye szerint
fogyasztasra nem alkalmas, tovabba amelynek fogyaszthatosdga idépontja lejart, és ezért
forgalomban nem tarthato.

6. § (1) A hatosdgi mikrobiologiai vizsgalat eredménye tartalmazza a vizsgalt
mikroorganizmus fajta(ka)t és/vagy csoporto(ka)t, ezek szdmat, illetve a mikrobaszam értéket,
a talalt toxin megnevezését €s mennyiségét, tovabba — a vizsgalati eredmények alapjan — a
megitélést.

(2) Ha az ¢élelmiszer kifogasoltsagat a 2. szamu mellékletben felsorolt mikroorganizmusok
okoztdk, az ¢élelmiszerbdl kitenyésztett mikroorganizmusokat a vizsgéald laboratoriumban a
hatosagi eljaras jogerds befejezéséig meg kell Orizni.

7. § Meg kell tiltani az élelmiszer forgalmazasat, emberi fogyasztds céljara vald
felhasznalasat, sziikség esetén atmeneti idotartamra a termelését, ha

a) az az 1. szami mellékletben meghatiarozott hatarértéket meghaladd mennyiségi
mikroorganizmust tartalmaz,



b) az a 2. szamu mellékletben meghatarozott korokozot hatarértéket meghalado
mennyiségben tartalmaz,

¢) a csecsemOk ¢és gyermekek taplalasara szolgald, valamint a diétds €lelmiszer barmely
mikotoxinnal kimutathaté6 mértékben szennyezett,

d) az a jarvanylgyi vizsgalat alapjan valoszintsitetten korokozod mikroorganizmussal
szennyezett.

8. § (1) Az e rendeletben eldirtaknak nem megfeleld élelmiszer (a tovabbiakban: kifogasolt
¢lelmiszer) valtozatlan allapotban emberi fogyasztasra nem hasznalhato fel.

(2)! Az 1. szamu mellékletben technoldgiai higiéniai kritériumként szerepld eléirasok a
Magyarorszag teriiletén eldallitott élelmiszerek esetében alkalmazanddak. Ha az 1. szamu
mellékletben eloirt élelmiszer-biztonsagi kritériumok alapjan torténd ellendrzések nem
megfeleld eredményt adnak, az EK rendelet 7. cikkének (2) bekezdését a Magyarorszag
teriiletén eldallitott élelmiszerek tekintetében megfelelden alkalmazni kell.

(3)°

9. § A termelési és technoldgiai eszkozok, valamint az ¢élelmiszerrel kapcsolatos
tevékenységet végzd személyek tisztasagi ellendrzése, mikrobioldgiai élelmiszer-biztonsag
szempontjabol torténd megitélése a 3. szamu melléklet szerint torténik.

10. § (1) Az élelmiszerek mikrobiologiai szennyezddéstdl torténd megodvasarol az eldallito
¢s a forgalmazo a tevékenysége soran koteles gondoskodni.

(2) Az eldallito altal végzett mikrobioldgiai vizsgalat nem helyettesiti a forgalomba hozatal
elott kotelezd, jogszabalyban eldirt hatésagi vizsgalatot.

(3) Az ¢lelmiszer-eldallitds soran végezheté belsd mindség-ellendrzést szolgald
mikrobiologiai vizsgalatokat €s az ajanlott hatarértékeket a rendelet 4. szamu melléklete
tartalmazza.

11. § Ha élelmiszer mikrobiolégiai vizsgalatat végzé mas szerv tevékenysége soran
¢lelmezés-egészségligyi hatosagi intézkedés sziikségességét észleli, koteles haladéktalanul
megkeresni/€rtesiteni a teriiletileg illetékes kozegészségligyi hatdsagot és ¢€lelmiszerlanc-
feligyeleti szervet.

12. § (1) Ez a rendelet a kihirdetését kovetd 30. napon 1ép hatélyba, és ezzel egyidejlileg az
¢lelmiszerek élelmezés-egészségiigyi mikrobiologiai szennyezddésének elharitasardl szolod
6/1978. (VIL. 14.) EiM rendelet, valamint az azt modosité 9/1986. (IX. 17.) EiM és 18/1995.
(VL. 8.) NM rendelet hatalyat veszti.

(2)'° Ez a rendelet az élelmiszerek mikrobiologiai kritériumairdl sz616, 2005. november 15-i
2073/2005/EK bizottsagi rendelet végrehajtasahoz sziikséges rendelkezéseket allapitja meg.

13. § Az 1. és 4. szamu mellékletnek az egyes mezégazdasagi targyu miniszteri rendeletek
modositasarol szold 34/2015. (VI. 25.) FM rendelettel megéllapitott rendelkezéseinek a
miiszaki szabvanyok és szabalyok terén torténd informacioszolgaltatasi eljaras és az
informacios tarsadalom szolgaltatdsaira vonatkozo szabalyok megallapitasarol szolo, 1998.
junius 22-1 98/34/EK eurodpai parlamenti és tanacsi iranyelv — 98/48/EK europai parlamenti és
tandcsi iranyelvvel modositott — 8—10. cikke szerinti eldzetes bejelentése megtortént.

1. szamu melléklet a 4/1998. (X1. 11.) EtiM rendelethez

Elelmiszerek mikrobiologiai vizsgilata és megitélése
1. Szempontok a mintavételhez
1. Az elemi minta mennyisége csomagolt élelmiszernél altalaban egy csomagolasi egység,

egyéb élelmiszernél altaldban 100-250 g vagy cm'. A vizsgalatra jogosult hatosag a vizsgalat
eredményessége érdekében ettdl eltérden is intézkedhet. Az 1000 g-ot (cme-t) meghalado



tiszta tomegli csomagolési egység mintavételénél a vizsgald hatdsag donti el, hogy sziikséges-
e teljes csomagolasi egységet mintaként venni, vagy a mintavevd az altala felbontott
csomagolasbol vesz mintat.

2. Mikrobiologiai vizsgéalathoz az élelmiszermintat steril eszkdzzel kell venni, illetve
mintavétel soran a laboratoriumi sterilitds szabalyainak megtartasaval kell eljarni.

3. A mintét olyan modon (pl. hiités biztositasaval) kell a vizsgalo laboratoriumba szallitani,
hogy a mintavétel idopontjara jellemz6 allapota megmaradjon, szallitds kozbeni sériilése,
zardsdnak megnyitdsa a laboratoriumba érkezéskor észlelheté legyen. A mintat a
laboratoriumba szallitast kovetden siirgdésséggel kell feldolgozni. Ha a mintéat feldolgozasig
tarolni kell, a tarolds idejére olyan feltételeket kell biztositani (pl. hiités, mélyhtités), hogy a
minta allapota lényegesen ne valtozzon meg.

4. Az egyes elemi mintdkat — Salmonella és Listeria kimutatast kivéve — kiilon-kiilon kell
feldolgozni és értékelni. Salmonella fajok €és L. monocytogenes kimutatdsira végzett
dusitasos vizsgalatokban megengedett tobb elemi minta egyiittes feldolgozasa is.

5. Ha a mintavétel szaroprobaszert vizsgalat céljabodl torténik (n = 1 vagy 2), a mintavételi
jegyzOkonyvben fel kell tlintetni mindazokat az adatokat, jellemzdket, amelyek alapjan a
mintaval képviselt élelmiszer azonosithatd. A szurdprobaszerli mintavételt minden esetben
higiéniai szemlével egyiitt kell végezni.

6. A mintavétellel egybekotott higiénés ellendrzésrdl késziilt jegyzokonyvben rogziteni kell
a mintavétel idépontjdban észlelt minden olyan koriilményt (technikai miiveletek, tarolasi
feltételek, eszkoz és személyi higiéne stb.), amely az élelmiszer szennyezO0dését okozhatja,
vagy elOsegitheti a mikroorganizmusok szaporodasat az élelmiszerben, és ezaltal annak
mikrobiologiai jellemzdit kedvezdtleniil megvaltoztathatja.

7. Ha a mintat tétel vagy arukészlet megitélése céljabol veszik (n =5 vagy 10) a mintavételi
jegyzOkonyvben a 6. pontban felsoroltakon kiviil régziteni kell, hogy a mintaval képviselt
¢lelmiszer tételnek vagy arukészletnek mindsiil, tovabba azt, hogy a mintavétel helyén milyen
mennyiségben talalhato.

8. Ha a mintavételt ételfert6zeés, ételmérgezés kivizsgalasa vagy egészségkarosodas gyanuija,
illetve veszélyének elharitdsa érdekében végzik, arukészletnek kell mindsiteni a mintavétel
helyén feltalalhatdé minden azonos fajta élelmiszert, ha megfeleld jelzés hidnyaban, illetve
egy¢éb adatok (pl. szallitdlevél) alapjan a tételre torténd szétvalasztds biztonsdgosan nem
oldhaté meg, valamint akkor is, ha az élelmiszer azonos termeldi helyrdl szarmazik, azonos
fajta és jelzéssel ugyan ellatott, azonban az eltérd jelzések nagy szdma miatt a szétvalogatas
technikailag nem oldhat6 meg.

112 4 Magyarorszag teriiletén eldallitott élelmiszerek esetében kotelezd vizsgdlatok és

hatarértékek
MEGNEVEZES VIZSGALAT n c m
1. Nyershus, hustermékek
1.1. darabolt hus, bels6ség, baromfi (nyers, E. coli* 5 |2 50/g | 5%10°
egész és darabolt), és azon allatfajok, Mikrobaszam* 5 |3 [10° |10’
amelyekre a 2073/2005/EK rendelet nem
tartalmaz szabalyozast
1.2.** feldolgozott his, hasipari termék S. aureus* 1 [10° |10*
(vorosaru, felvagott, kolbasz, nyers, fustolt és | C. perfringens* 1 10 |10
érlelt termék) vakuumcsomagolt
termékek esetében 2 |10 [10°
E. faecalis* hokezelt




termékek esetében

2. Széritott zOldség és gylmalcs (pl. dio, Salmonella 5 |- - 0/25
mogyoro, kokuszreszelék stb.) E. coli* 5 |2 10° |g
Penészgomba* 5 |2 |10° [10°
10*
3. Uditital, gyiimédleslé prezerv, koncent- Mikrobaszam™* 5 |2 10 |10°
ratum, szorp
4. Gabona és gabonaipari termékek
4.1. sz6jakoncentratum és szojakészitmény, Salmonella 5 |- - 0/25
szbjaizolatum Penészgomba* 5 |2 10° |g
10*
4.2. liszt, gabona- és kukoricaérlemény, Salmonella 5 |- - 0/25
bluzadara, korpa, rizs, gabonapehely, mizli Penészgomba* 5 |2 10° |g

krémpor, fagylaltpor

6. Edes-, cukoripari és cukraszati termékek: Salmonella 10 |- - 0/25
kakao, csokoladé, cukraszati termék, E. coli* 5 |1 10 |g
keksz, toltott vagy bevont egyéb termék 10?

7. Kenyér, pékaru, zsemlemorzsa Salmonella 10 |- — 0/25

E. coli* 5 |2 0/g |g
10
8. Széritott, instant készitmények: pudingpor, Salmonella 10 |- — 0/25




9. Széritott készitmények, hokezelést igényld
termékek:
9.1 tea (Camellia sinensis), Salmonella 5 0/25
g
9.2 ké&vé, egyéb (széraz tészta) Salmonella 10 0/25
g
10. Hidegkonyhai termékek (pl. salatak, Salmonella 5 |- - 0/25
szendvicsek, majonéz) S. aureus* 5 |1 10° |g
E. coli* 5 |2 |10 |10°
10?
11.** Félkesz és készételek (gyorsfagyasz-
tott is)
11.1. hokezelés nélkiil fogyaszthatod készétel | Salmonella 10 |- - 0/25
(hiitott konyhai készétel is) S. aureus* 5 |1 10° |g
C. perfringens* 5 |2 |10 [10°
10?
11.2. hokezelés utan fogyasztando félkész étel | Salmonella 10 |0 - 0/25
S. aureus* 5 |2 [10° |g
10*
12. Egyéb, hokezelés nélkiil fogyaszthatod Salmonella 10 |- - 0/25
élelmiszerek: porkolt, sozott, olajos E. coli* 5 |2 10 |g
magvak, burgonyaszirom 10

Megjegyzés:

* Technologiai higiéniai kritériumként szerepel.

** Azt, hogy valamely élelmiszer a hdkezelés nélkiil vagy a hdkezelés utan fogyaszthatok
csoportjaba tartozik-e, az ¢€lelmiszer jellege €s az altalanos hazai étkezési szokasok alapjan
kell elbirdlni, a besorolast befolyasolhatja a felhasznalds modja is. Hokezelésnek csak a
tobbperces vagy a hosszabb idejii forralds €s a konyhai siités tekinthetd, a felmelegites,
melegvizben valo6 oldas stb. nem.

1. Mikrobiologiai vizsgalatok eredményeinek
értékelése

1. Utmutatds a tablazatok haszndlatihoz

1.1. A mikrobak szamanak értékelésénél altalaban két hatarértéket kell alkalmazni. Az ,,m"
érték a megfeleldség, az ,,M" érték pedig a visszautasitas hatarértéke. Megfeleld a minta, ha
az ,,m" értéket nem éri el, tlirhetd, ha eléri, vagy meghaladja, de az ,,M" értéket nem éri el.
Nem megfelel6 a minta, ha az ,,M" értéket eléri, vagy meghaladja.

1.2. Az egyhataros megitélés olyan értékelés, amelyet altaldban korokozd mikrobak
vizsgélata esetében alkalmaznak, és csak egyetlen hatarértéket az ,,M"-t allapitjdk meg
mindsités céljabol.

1.3. A kéthatdros megitélés szennyezd, indikator vagy mindségkarosodast el6idézd
mikrobak vizsgalata esetén alkalmazhato értékelés. Ebben az esetben az adott szamu ,,n"
elemi mintara nézve az ,,m" értéket eléré vagy meghalad6 elemi minték eltiirhetd szamat ,,c"-t
— ez a tolerancia érték —, tovabba az ,,m" és az ,,M" hatarértéket hasznaljak.




1.4. A mikrobdk szdmanak hatarértéke altaldban 1 g vagy cm® élelmiszerre vonatkozik. A
mikrobdk szdma numerikus formaban vagy 10 hatvanyéaban kifejezve szerepel (pl. 200 =2 X
102).

1.5. Ha meghatarozott mennyiségi €lelmiszerben mikroba nem lehet jelen ezt tort szam
fejezi ki, amelynek szamlaloja O (mikroba), nevezdje a vizsgalandd élelmiszer g vagy cm:
mennyisége (pl. 0/25 =25 g-ban vagy cm-ben mikroba nem lehet jelen).

1.6. Tétel vagy arukészlet vizsgalatanal a kéthataros megitélés szerint kell eljarni. (Példaul:
ha a vizsgélathoz 5 elemi mintat kell venni n = 5 ¢s ezek koziil két elemi mintdban lehet az
eldirt mikrobaszam az ,,m" ¢s az ,,M" érték kozott, ¢ = 2; az eldiras: n =5, c =2.)

2. Az élelmiszerek (kivéve az italokat és konzerveket) élelmiszer-biztonsagi mikrobiologiai
megitélése

2.1. Szuroprobaszerli mintavétel esetén

Megfeleld a vizsgalt minta, ha a II. részben megadott ,,m" értéket nem éri el és a 2. szamu
mellékletben szerepld kérokozoval nem szennyezett.

Tlirhetd a vizsgalt minta, ha a mikrébak szama a II. rész szerinti ,,m," értéket eléri, vagy
meghaladja, de az ,,M" értéket nem éri el és a 2. szamu mellékletben szerepld korokozoval
nem szennyezett.

Kifogasolt a vizsgalt minta, ha tiltott korokozo, illetve hatarértéken feliili korokozo
mutathato ki benne, illetdleg a II. részben felsorolt mikroorganizmusok szama meghaladja az
,,M" értéket, illetve nem elfogadhato rovar és ragesalo szennyezettség allapithatdo meg.

Ha a minta kérokozo miatt kifogasolt az eredmény a még fellelheté mintavételi alapra is
vonatkozik. Ilyen esetben a még fellelhetd termékeket tételnek, illetdleg arukészletnek kell
tekinteni, és tétel, illetdleg arukészlet mindsitd vizsgalatnak kell alavetni.

2.2. Tétel vagy arukészlet vizsgalata esetén

Megfelel6 az élelmiszer, ha a megvizsgalt elemi mintak megfelelnek a II. rész eldirasainak
¢s a 2. szamu mellékletben szerepld korokozdval nem szennyezettek.

Ttlrhetd az élelmiszer, amely az ,,M" értékre eldirt kdvetelményeket ugyan kielégiti, de a
még megengedett ,,c" értéket a szennyezett mintak szdma meghaladja.

Kifogésolt az élelmiszer, ha a minta nem tesz eleget a 2. szaml melléklet eldirasainak,
illetve ha a II. részben megadott ,,M" értéket egy elemi minta mikroorganizmus szdma
meghaladja, tovabba ha nem elfogadhaté mértékii rovar és ragesald szennyezettség allapithatod
meg.

3. Az italok élelmiszer-biztonsagi mikrobiologiai megitélése

Megfelel az ital, ha kielégiti a II. rész eldirasait.

Kifogasolt az ital, ha a 2. szdmt melléklet 1-3. pontjdban meghatarozott korokozot
tartalmaz, illetve ha a mikroorganizmusok szama meghaladja a II. részben megadott ,,M"
értekeket.

4.5 Konzervek élelmiszer-biztonsdgi mikrobioldgiai megitélése

4.1. Teljes konzerv: légmentesen zart csomagolasu, hékezeléssel olyan mértékben tartdsitott
termék, amely szobahdmérsékleten hosszii ideig eltarthatd. A teljes konzerv tételek
mikrobiologiai megitélésénél a mindségmegdrzési idon beliil a tartdossagi probahoz eldirt
elemi mintaszam 10%-at kell mintanak venni, és a tartdssagi proba utan feldolgozni. Ez a
szam azonban 2 db csomagolasi egységnél kevesebb nem lehet.

Megfeleld a teljes konzerv, ha nem tartalmaz koérokozd mikroorganizmust vagy annak
méreganyagat, vegetativ formdju ¢€l6 baktériumot*, fonalas vagy sarjadz6 gombat*.
Szulfitredukald Clostridiumot®, B. cereust* a bébiétel nem tartalmazhat. Az egyéb teljes
konzervekben a szulfitredukalé Clostridium* 10/g alatti eléfordulasa csak abban az esetben
tlirhetdé meg, ha bizonyitott a mikroba szaprofita jellege, és az eldirt hdmérsékleten vald
tarolas, valamint a tartdssagi proba soran a Clostridium a termékben nem szaporodik. A



szaporodd aerob sporas baktériumok™ szama a bébiételekben 107/g mikrobaszamot nem
haladja meg, az egy¢éb teljes konzervekben a 10:/g mikrobaszamot™ nem éri el.

Kifogasolt a teljes konzerv, ha a fenti koOvetelményeknek nem felel meg. A
szuroprobaszerlien vett és vizsgalt egy elemi minta eredményét is mar vonatkoztatni kell a
mintéval azonos termékekre.

4.2. Félkonzerv: légmentesen zart csomagolast, hokezeléssel csak olyan mértékben
tartositott termék, amely hiitétarolast vagy tartdsitoszer-adagolast igényel és korlatozott
eltarthatosagi ideji.

Megfeleld a félkonzerv, ha nem tartalmaz korokozd mikroorganizmust, mikroorganizmus
méreganyagot, Enterobacteriaceae™ csoportba tartozd mikrobat, fonalas vagy sarjadzo
gombat*. A szulfitredukald Clostridium* szam legfeljebb 10/g hatarértékig tiirheté meg; a
szaporodé aerob sporasok™® a 10/g mikrobaszdmot™ nem érik el.

Kifogasolt a félkonzerv, ha barmely fenti eldirasnak nem felel meg.

Megjegyzés:

* Technologiai higiéniai kritériumként szerepel.

2. szdmii melléklet a 4/1998. (XL 11.) EiiM rendelethez"”

Az élelmiszer megitélését befolyasolo korokozok

Mindsitett korokozok, amelyek a vizsgalt mintdban nem fogadhatok el (a hatarérték: 0):
1. Baktériumok ¢€s azok toxinjai:

Brucella fajok,

Campylobacter fajok (fogyasztasra kész €¢lelmiszerek esetén),
Clostridium botulinum,

Coxiella burnetii,

Verotoxin termel0 E. coli, S. aurcus enterotoxin,

Francisella tularensis,

Mycobacterium fajok,

Salmonella typhi és Salmonella paratyphi A, B, C,

Shigella fajok,

Vibrio cholereae,

Yersinia enterocolitica,

¢s egyeéb korokozonak elismert, de itt fel nem sorolt baktérium.
2. Virusok:

Hepatitis A,

Rotavirus,

Norwalk és Norwalk-like virusok.

3. Protozodk:

Entamoeba histolytica,

Giardia lamblia,

Toxoplasma gondii,

Sarcosporidium fajok,

Cryptosporidium ¢és egyéb protozoonok.

4. Férgek:

Cysticercus/Taenia,

Echinococcus,

Trichinella spiralis és egyéb Trichinella fajok.

3. szamu melléklet a 4/1998. (XI. 11.) EtiM rendelethez




Az élelmiszerrel kapcsolatos tevékenység soran hasznalt berendezés, felszerelés, gép,
munkaeszkoz, élelmiszerrel kozvetleniil érintkez6 munkafeliilet és csomagoloanyag,
valamint a személyi tisztasag élelmiszer-biztonsagi mikrobiologiai vizsgalata

1. Mintavétel

A személyi higiénia, a munkaeszk6zok, a bels6 munkahelyi kornyezet, valamint a
csomagoldanyagok tisztasdgat ellendrzd vizsgéalatoknal elemi minta minden egyes tamponos
torléssel, lenyomati, kaparékvételi stb. eljarassal vett minta, valamint vizsgalt eszkoz,
amelyek pontos azonosithatosagat megfeleld jelzésekkel kell biztositani. A fenti célbol
végzett mintavételnél a mintavételi jegyzokonyvet hasonléan kell elkésziteni, mint az
¢lelmiszerek szurdprobaszerii mintavételezésénél. Az elemi mintakat egyedileg kell elbiralni.

2. Megitéles

2.1. Csomagoldanyag (fém, iiveg, fa, papir, mlianyag, valamint kombinalt anyagok)

Megfeleld a csomagoloanyag tisztasdga, ha korokozot nem tartalmaz és az élelmiszer
csomagolasahoz hasznalt anyag 10 X 10 cm feliileten vizsgdlva nem tartalmaz az 1. szamu
mellékletben felsorolt, Enterobacteriaceae csaladba tartoz6 mikroorganizmust, Enterococcus
faecalist, sarjadz6 vagy fonalas gombat.

Lenyomati mintavétellel vizsgalva a mikrobaszam 1 cme felilleten 1-3, 100 cme feliiletre
szamitva 250 lehet.

Palack esetében a kobtartalom 10%-anak megfeleld mennyiségli steril 6blité folyadékot
hasznalva 1 cm’ térfogatra szamitva a mikroorganizmus szam 1-3, 100 cm’ térfogatban
legfeljebb 300 lehet.

Nem megfelelé a csomagoldanyag tisztasdga, ha a 2. szamu mellékletben felsorolt korokozo
mikroorganizmus mutathato ki, vagy a mikrobaszdm a fenti tiirési hatart meghaladja.

2.2. Felszerelés, munkaeszkdz, edényzet, munkafeliilet (a tovabbiakban: feliilet)

Az élelmiszerrel kozvetleniil érintkez6 feliilet 10 X 10 cm teriiletét, ennél kisebb feliileti
eszkoznél a teljes feliiletet vizsgalva tisztitas, fertotlenités utan a feliiletnek meg kell felelnie a
2.1. pontban irtaknak.

Munkavégzeés elott vizsgalva a feliilet korokoz6 mikroorganizmussal nem lehet szennyezett.
A munkavégzés kdzben vett minta szennyezettségének értékelésénél figyelembe kell venni a
végzett munka jellegét.

2.3. Személyi tisztasag (kéz, munkaruha és kéztorld)

Megfeleld tisztasagu a kéz a kézmosast kovetden, a még hasznilatlan munkaruha, a
hasznalatban 1év6 kéztorld, ha korokozd mikroorganizmust nem tartalmaz.

Nem megfeleld a személyi tisztasdgi minta, ha 2. szamt mellékletben szereplé korokozo,
Enterobacteriaceae csaladba tartoz6 mikroorganizmus vagy Enterococcus faecalis mutathato
ki. Az elbiralasnal figyelembe kell venni a végzett munka jellegét.

Aszeptikus munkavégzésnél a személyi higiénia szigoriibb kovetelményeit a munkahely
higiéniai szabalyzataban kell el6irni.

4. szdmi melléklet a 4/1998. (X1 11.) EiiM rendelethez’’

Az élelmiszer-eloallitas bels6 mindségellendrzését szolgalo mikrobiologiai vizsgalatok
és ajanlott hatarértékek

MEGNEVEZES VIZSGALAT nic M
1. Nyershus, hustermékek
1.1. |darabolt hus, bels6ség, daralt hus is, baromfi | Salmonella* 5 |- 0/25
(nyers, egesz és darabolt) S. aureus* 5 (2]10° |g
E. coli 5 |2|50/g |10°




Mikrobaszam 5 [3]10° [5X
10°
10’
1.2. | gyorsfagyasztott hus, bels6ség Salmonella 5 |—|- 0/25
S. aureus 5 (2|10 |g
E. coli 5 |2|50/g |10°
Mikrobaszam 5 (|3|5X [5X
10° | 10?
10’
1.3. |feldolgozott hus, hasipari termék (vorosaru, Salmonella 10| |- 0/25
felvagott, kolbasz, nyers, fiistolt és érlelt S. aureus 5 [1|10° |g
termék) E. coli 5 12|5X (103
C. perfringens 5 (1|10 |5X
vékuumcsomagolt 10 |10°
termékek esetében 5 |2 10
E. faecalis 10°
10°
1.4. |hdGsipari segédanyag (pl. szaritott plazma, vér, | Salmonella 10(—|- 0/25
zselatin) S. aureus 5 (2|10 |g
C. perfringens 5 |2(10 |10
E. coli 5 12|10 |10°
Coliform 5 12|10° |10°
Mikrobaszam 5 (2]10* |10
10°
1.5. |belsoség feldolgozasaval késziilt termék, siilt | Salmonella 20 (—|— 0/25
has S. aureus 51210 |g
10°
Baromfi, baromfiipari termékek
2.1. |fagyasztott baromfi készétel, ami a fogyasztas | Salmonella 5 |-|- 0/25
elott csak melegitést igényel S. aureus 5 [1|10° |g ,
10
2.2. |fogyasztéasra kész baromfi, illetve Salmonella 10|-|- 0/25
baromfitermék S. aureus 5 [1|10° |g
C. perfringens 5 (1|10 |10
vakuumcsomagolt 10°
termékek esetében 5 [2]10°
E. faecalis 10°
2.3. |pacolt és hokezelt flistolt baromfihs friss Salmonella 10(—|- 0/25
vagy fagyasztott S. aureus 10(1]10® |g
Mikrobaszam 5 |3|5X [10°
10° [5X
10’
Tej, tejtermékek
3.1. |nyers tej, tejszin Salmonella 5 |-|- 0/25
S. aureus 5 (2|10 |g
Listeria monocytogenes |5 |[—|— 5X
Coliform 5 (1|10 |10?
Mikrobaszam 5 |2|10° |0/25




E. faecalis 51210 |g

E. coli 5 [1|<1 [10°

Szulf. red. clostridium 5 (2|10 (33X

10°

10?

<10

10°

3.2. |pasztorozott tej, tejszin Salmonella 5 |-|- 0/25
S. aureus 5 (2|1 g

Listeria monocytogenes |5 |—|-— 10

Coliform 5 (1|1 0/25
Mikrobaszam 5 [2|10* |g

E. faecalis 5 12|10 10

10°

10?

3.3. |tejpor Salmonella 10(—|- 0/25
S. aureus 10121 g

Listeria monocytogenes |5 |—|— 10

Coliform 5 (2|1 0/25
E. coli 5 [1|<1 |9

E. faecalis 5 2|10 10

Szulf. red. clostridium 5 |1]10 <10

Penészgomba 5 (2|10 |10?

10°

10?

3.4. |vaj (pasztérozott), izesitett vajkészitmény Salmonella 5 |-|- 0/25
Listeria monocytogenes |5 |—|-— g

0/1g

3.5. |fermentélt tej, tejtermék, savanyitott Salmonella 10|-|- 0/25
tejtermék, tard, turokészitmény S. aureus 5 (2|1 g
Penészgomba 5 [2]10° |10

E. coli 5 (1«1 [5X

Coliform 5 (1{10 |10°

E. faecalis 5 2[10° |<10

Szulf. red. clostridium |5 2|10 |10?

10°

10°

3.6. |kemény és félkemény sajt, lagy sajt****, Salmonella 5 |-|- 0/25
gyurt sajt S. aureus 5 |-|- g

Coliform 5 12(10 (01g

Listeria monocytogenes |5 |[—|— 10?

Szulf. red. clostridium 5 |1/10 |[0/25
Penészgomba 5 |1(10 |g

10°

10°

3.7. |O6mlesztett sajt Salmonella 5 |-|- 0/25
S. aureus 5 |—|- g




3.8. |ultrapasztérozott, tartds és féltartos tej Mikrobaszam 5 |—-|- 1
alatt
3.9. |egyéb tejtermék Salmonella 5 |-|- 0/25
E. coli 51210 |g
Listeria monocytogenes |5 |—|-— 10?
0/1g
Tojés és tojaskészitmények
4.1. |fagyaszott tojas, pasztérozott tojas, tojaspor, | Salmonella 10(—|- 0/25
friss étkezési tojéas S. aureus 5 (210 |g
Enterobacteriaceae 5 |2|<10 |10°
Mikrobaszam 5 |2|10* |10°
E. coli 5 12|<1 [10°
E. faecalis 5 12|10° |<10
Penészgomba** 5 |1(10% |10
10°
Hal és halkészitmények
5.1. [hal, kagylo, rak, egyéb halészati termék Salmonella 5 |—-|- 0/25
hokezelés, illetve fiistdlés utan S. aureus 5 |2]10? g
E. coli 5 (2|10 |10°
Szulf. red. clostridium |5 [2[10 |10°
Mikrobaszam 5 [2]10° |10?
10*
5.2. |friss vagy fagyaszott hal, kagyld, rak vagy Salmonella 5 |-|- 0/25
egyeb tengeri allat (panirozott halfilé is) S. aureus 5 (2|10° |g
Mikrobaszam*** 5 |2|5x [10°
E. coli 5 |-|10" [5X
- |10°
<20
Novényi eredetli nyers termékek
6.1. |zoldség, gyiimdlcs, did, mogyord stb. Salmonella 5 |-|- 0/25
(fagyasztott, szaritott zoldség, gyiimélcsis) | E. coli 5 [2|10° |g
Penészgomba 5 [2|10° |10°
10*
6.2. | kokuszreszelék Salmonella 10| |- 0/25
g
6.3. |élesztd Salmonella 10| |- 0/25
E. coli 1012|10 g
10
Gyumolcslevek
7.1. |rostos vagy sziirt gylimdlcslé Mikrobaszam 5 |-|- 0/29
cm
7.2. |gyumdlcsle prezerv, koncentratum, szorp Mikrobaszam 5 (2|10 |10°
Gabona és gabonaipari termékek
8.1. |szbjakoncentratum és szojakészitmény, Salmonella 5 |-|- 0/25
szOjaizolatum Penészgomba 5 |2]10°

g
10*




8.2. |liszt, gabona- és kukoricadrlemény, buzadara, | Salmonella 5 |-|- 0/25
korpa, rizs Enterobacteriaceae 5 (2|10 |g

Penészgomba 5 (2]10° |10°

10°

Fagyasztott termékek

9.1. |felengedtetést vagy felmelegitést igényld Salmonella 5 |-|- 0/25
gyorsfagyasztott készétel, hékezelt tésztaféle | S. aureus 5 [1|10° |g

E. coli 52|10 [10°

Coliform 5 |2|10° |10°

E. faecalis (allati eredetti |5 |2 |10 10°

sszetevd esetén) 5 (1|10 |10?

Szulf. red. clostridium |5 |2]10* |10

Mikrobaszam 10°

9.2. |gyorsfagyasztott félkész étel, hdkezelést Salmonella 5 |-|- 0/25
1gényld termék S. aureus 5 (2]10° |g

E. coli 5 2|10 [10°

Coliform 5 [2|10° |10?

E. faecalis (allati eredetti (5 |2 10° |10*

Osszetevo esetén) 5 [2|10* |10

Szulf. red. clostridium |5 [1|10° |10°

Mikrobaszam 10°

9.3. | gyorsfagyasztott blansirozott z6ldség Salmonella 5 |-|- 0/25
S. aureus 5 [1|10° |g

Coliform 5 (2|10 |10°

Szulf. red. clostridium |5 |1/10 |10°

Mikrobaszam 5 [2|5X |10

Penészgomba 5 12|10° |5X

10* |10°

10°

9.4. |gyorsfagyasztott blansirozatlan z6ldség Salmonella 5 |-|- 0/25
S. aureus 5 (2|10 |g

E. coli 5 |2|10° |10

Coliform 5 [2|10° |10°

Szulf. red. clostridium |5 [2|10% |107

Mikrobaszam 5 |2|10° [10°

Penészgomba 5 [2|10° |5X

10°

10*

9.5. | gyumolcskrém Salmonella 5 |-|- 0/25
S. aureus 5 [1|10° |g

Coliform 5 |2|10° |10°

Mikrobaszam 5 |2|5X |[10°

Penészgomba 5 (2|10° |5X

10° |10°

10*

9.6. |gyorsfagyasztott nyers tésztaféle Salmonella 5 |-|- 0/25
S. aureus 5 [1|10° |g

Coliform 5 |2|10° |10°




Mikrobaszam 5 35X [10°
Penészgomba, élesztd 5 [2|10° |5X
10° |10°
10*
10. Fiiszerek
10.1. | fiiszer és flszerkeverék adalékanyag, Salmonella 10(—|- 0/25
technolégiai segédanyag E. coli 5 [1|10° |g
Enterobacteriaceae 5 2|10 |10
Mikrobaszam 5 |2|10" [10°
Penészgomba 5 (2|10 |10°
10*
11. Zsirok
11.1. | zsir, olaj, margarin Salmonella 10(—|- 0/25
E. coli 5 |1(10 |g
S. aureus 5 (2|10 |10?
Enterobacteriaceae 5 12|10 10°
Szulf. red. clostridium |5 [2]10 |10°
Penészgomba 5 (2|10 |10?
10°
12. Edes- és cukraszipari termékek
12.1. | kakao, csokoladé, cukraszipari Salmonella 10| |- 0/25
termék, fagylalt, jégkrém S. aureus 5 [1|10° |g
E. coli 51|10 [10°
Coliform 5 |2|10° |10°
Szulf. red. clostridium |5 [2]10 |10°
Penészgomba 5 [2]10° |10?
10°
12.2. | keksz, toltétt vagy bevont egyéb Salmonella 30|—|— 0/25
termék Coliform 51210 |g
E. faecalis 5 |2|10° |10?
Mikrobaszam 5 (210" |10°
10°
13. Stitdipari termékek
13.1. | kenyér, pékaru Salmonella 10(—|- 0/25
S. aureus 10(3|0/g |g
E. coli 5 12|0/g |10
Enterobacteriaceae 5 12|10 10
Penészgomba 5 (2|10 |10?
10°
14, Szaéritott, instant keszitmények
14.1. | pudingpor, krémpor, fagylaltpor Salmonella 10(—|- 0/25
Mikrobaszam 5 [1|10* |g
Coliform 51|10 [10°
E. coli 5 2|<1 [10°
E. faecalis 5 12[10° |<10
Szulf. red. clostridium |5 |2]10 |10°
Penészgomba 5 [2|10% |10?




10°

15. Szaritott készitmények,
hoékezelést igényld
termékek
15.1. | tea, kévé, egyéb Salmonella 5 [-|- 0/25
S. aureus 5 (2110° |g
E. coli 5 |3|10* |10°
Penészgomba 5 (3]10° |10°
Szulf. red. clostridium |5 |2|10 [10*
10°
15.2. | gyermekek részére késziilt tea Salmonella 5 |[—|- 0/25
S. aureus 5 (2|10° |g
E. coli 5 (3|10 |[10°
Penészgomba 5 [3|10° |10?
Szulf. red. clostridium (5 [2[10 |10’
10°
16. Természetes svanyvizek A vonatkoz0 jogszabaly
(széndioxiddal dusitva is) eloirasa szerint
17. Prezerv Salmonella 10| |- 0/25
pacolassal, fustoléssel, sbézassal, savanyitassal, S. aureus 10(2]10% |g
konzervaloszerrel tartésitott allati és novényi E. coli 5 (1/10 |10°
termékek 10
18. Sor Coliform 5 |-|- 0/1
P. aeruginosa 5 |—|- cm®
0/1
cm®
19. Sor pasztérozott Coliform 5 |-|- 0/20
P. aeruginosa 5 |—|- cm®
0/20
cm?®
20. Bor és egyéb magasabb alkoholtartalma ital P. aeruginosa 5 |-|- 0/1
Penészgomba 5 |—|- cm®
10°
21. Hidegkonyhai termékek
21.1. | alacsony pH-ja (4,0 alatti) készitmények és Salmonella 5 |-|- 0/25
ecetes felontdlével késziilt salata stb. S. aureus 5 110 g
E. coli 5 (2|1 10°
alatt |10
21.2. | pH 4,0 feletti készitmény Salmonella 10(—|- 0/25
S. aureus 5 (1|10 |g
E. coli 5 (2|1 10°
alatt |10
22. Készételek
22.1. | hokezelés nélkiil fogyaszthatd élelmiszer és Salmonella 10(—|- 0/25
készétel (hiitott konyhai készétel is), S. aureus 5 |1]10 g
gesztenyepuré (gyorsfagyasztott is) E. coli 5 (2|10 |10°
C. perfringens 5 (2|1 10




10
22.2. | h6kezelés utan fogyasztando élelmiszer Salmonella 10(0 |- 0/25
(fagyasztott készétel, félkész étel stb.) S. aureus 5 (2|10 |g
Coliform 5 |2|10* |10*
E. faecalis 5 |2|10° |10°
10*
23.| Egyéb hokezelés nélkiil fogyaszthato élelmiszerek
23.1. | olajos magvak: héjas, tisztitott, porkolt, sozott; | Salmonella 10| |- 0/25
gabonapehely, muzli, étkezési korpa Mikrobaszam 5 [2|10* |g
E. coli 5 (2|10 |10°
10°
24. Méz Salmonella 10(—|- 0/25
Sulf. red. clostridium 51210 |g
10°
25. Cukor- és édesipari termékek
25.1. | cukorka, karamella, ragogumi Salmonella 10| |- 0/25
E. coli 5 (2|1 g
Coliform 5 1(2{10 |10
Mikrobaszam 5 |2|10* |10°
Penészgomba 5 (2]10 |10°
10°
Megjegyzés:

* Csak meghatarozott esetben vizsgalando.

** Tojaspornal vizsgalando.

*#* Nyers, friss, fagyaszott kagylonal vizsgalando.
#*4% Aoy sajt esetében Coliform m: 10%, M:10°

L Az 1. § bevezetd szovegrésze a 46/2007. (X. 29.) EiiM rendelet 1. §-aval megallapitott

szoveg.

2 Az 1. § a) pontja a 3/2015. (IL. 6.) FM rendelet 1. § (1) bekezdésével megallapitott szoveg.
2 A2.§a46/2007. (X.29.) EiM rendelet 2. §-aval megallapitott szoveg.
* A 3.§2a46/2007. (X. 29.) EiiM rendelet 3. §-aval megallapitott szoveg.
> A 3. § (3) bekezdése a 34/2015. (VI. 25.) FM rendelet 2. § (1) bekezdésével megallapitott

szoveg.

A 4. § (4) bekezdése a 34/2015. (VL. 25.) FM rendelet 2. § (2) bekezdésével megallapitott

szoveg.

T A 8. § (2) bekezdése a 46/2007. (X. 29.) EiiM rendelet 4. § (1) bekezdésével megéllapitott, a
3/2015. (I1. 6.) FM rendelet 2. § (2) bekezdése szerint mddositott szoveg.
8 A 8. § (3) bekezdését a 46/2007. (X. 29.) EiiM rendelet 4. § (2) bekezdése iktatta be,
hatalyon kiviil helyezte a 3/2015. (II. 6.) FM rendelet 3. §-a.

2 A 11.§a3/2015. (IL. 6.) FM rendelet 2. § (1) bekezdés b) pontja szerint modositott széveg.

10°A 12. § (2) bekezdése a 46/2007. (X. 29.) EiiM rendelet 5. §-aval megallapitott szoveg.
LA 13. §-t a 34/2015. (VL. 25.) FM rendelet 2. § (3) bekezdése iktatta be.

12 Az 1. szamu melléklet I1. pontja a 46/2007. (X. 29.) EiM rendelet 6. §-aval megallapitott, a
3/2015. (II. 6.) FM rendelet 2. § (2) bekezdése, a 34/2015. (VI. 25.) FM rendelet 2. § (4)
bekezdés a) pontja szerint modositott szoveg.




13 Az 1. szamt melléklet III. pontjanak 4. alpontja a 46/2007. (X. 29.) EiiM rendelet 6. §-aval
megallapitott szoveg.

12 A 2. szamu melléklet a 46/2007. (X. 29.) EiiM rendelet 6. §-aval megallapitott szoveg.

1 A 4. szama melléklet a Magyar KozIony 1999. évi 8. szaméaban kozzétett helyesbitésnek
megfeleld, a 34/2015. (VI. 25.) FM rendelet 2. § (4) bekezdés b) pontja szerint mddositott
szoveg.



