JURIX - 1999.08.30.

A lekérdezés napja: 1999.08.30.

17/1999. (11.10.) FVM-EuM egyiittes rendelet

az élelmiszerek eléallitasanak és forgalmazasanak élelmiszer-higiéniai feltételeirol

Az élelmiszerekrdl szolo 1995. évi XC. térvény 27.§-anak (7) bekezdésében kapott felhatalmazas alapjan - az
érdekelt miniszterekkel, orszagos hataskorii szervek vezetdivel és az érdekképviseleti szervekkel egyetértésben -
a kovetkezoket rendeljiik el:

1.§ (1) Kozfogyasztasra szolgéld €lelmiszer eldallitasat és forgalmazasat e rendelet mellékleteiben foglalt
higiéniai kovetelményeknek megfelelden kell végezni.

(2) A rendelet hatalya kiterjed a kozfogyasztas céljabol élelmiszer-eldallitassal és -forgalmazassal foglalkozo
természetes €s jogi személyekre, tovabba jogi személyiséggel nem rendelkezd gazdasagi tarsasagokra.

(3) A rendelet alkalmazasaban

a) termel6helyiség: az a helyiség ahol az ¢élelmiszer-eldallitas részmuveleteit végzik,

b) az ¢lelmiszer-eldallitas eszkoze: az élelmiszer-eldallitasnal hasznalt valamennyi gép, berendezés, edény,
szerszam,

c) a forgalmazas helye: lizlet, mozgobolt, élelmiszert forgalmazd automata, mozgdarusité eszkdz, amelyben,
illetve amelybdl élelmiszer-forgalmazo tevékenységet végeznek.

2.§ (1) A vagoallatok szallitasara és levagésa soran alkalmazni kell az allatok védelmérdl és kiméletérdl sz616
torvény vonatkozo rendelkezéseit is. Allati eredetii élelmiszerek eldallitasanal és forgalmazasanal az
Allategészségiigyi Szabalyzat eldirasait is meg kell tartani.

(2) A fagylalt-eldallitas higiéniai kovetelményeit kiilon jogszabalyban irja eld.

(3) Elelmiszer-kereskedelem keretében az élelmiszer helyébe fogyasztassal torténé értékesitésnél az étkeztetésre
vonatkoz6 jogszabalyok eldirasait alkalmazni kell.

(4) Fott kukorica iizlethelyiségen kiviil elézetes kdzegészségligyi engedély alapjan arusithato.

(5) A vendéglatas és a kozétkeztetés keretében torténd étel-, ital, illetve élelmiszer-eldallitas €s -forgalmazas
feltételeirdl kiilon jogszabalyok rendelkeznek.

(6) E rendelet el6irdsai a vasaron, a piacon, a vasarcsarnokban miikodo iizletekre is vonatkoznak. A vasari, a
piaci és a vasarcsarnoki élelmiszer-arusitasnal egyéb jogszabaly eldirasait is be kell tartani.

(7) Az élelmiszer-el6allitas soran hasznalt gépek, berendezések, higiéniai alkalmassaganak tanusitasarol és
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kialakitasanak higiéniai szabalyairol kiilon jogszabaly rendelkezik.

3.§ (1) A mellékletben foglalt kdvetelmények teljesitése soran az élelmiszer eldallitdjanak és forgalmazdjanak
vizsgalnia kell azokat a feltételeket, amelyek

a) a higiénikus élelmiszer-termelés €s -forgalmazas alapvetd miiszaki-technoldgiai feltételeit képezik;

b) az iizemi, forgalmazohelyi vagy a személyi higiénidval fiiggnek 6ssze;

c) a kdzegészségiigyi, jarvanyligyi és allategészségiigyi-jarvanyligyi biztonsagot szolgaljak;

d) a Veszélye Elemzés, Kritikus Szabalyozasi Pontok (a tovabbiakban: HACCP) rendszer vagy egyes elemei
mikodtetésével kapcsolatosak.

(2) Az egyes miiszaki, technoldgiai feltételekre vonatkozo - az 1. szamu mellékletben foglalt - rendelkezések
alkalmazésa aldl, kiilonleges iparagi, kisiizemi adottsagok és koriilmények mérlegelése alapjan az illetékes
megyei (fovarosi) Allategészségiigyi és Elelmiszer-ellenérzd Allomés (a tovabbiakban: Allomas) az
engedélyezésben érintett szakhatosagok egyetértésével felmentést adhat akkor, ha az nem érinti az alapvetd
miiszaki technoldgiai feltételeket, az tizemi és a személyi higiénidt, tovabba a kdzegészségligyi, jarvanyiigyi és
allategészségiigyi-jarvanyligyi biztonsagot.

4.§ Azok az ¢élelmiszer-eldallitok, akiket a levagott allatok - az 1. szamua mellékletben meghatarozott - szdma
vagy a termékek mennyisége alapjan az Allomas - az Allami Népegészségiigyi és Tisztiorvosi Szolgalat
(ANTSZ) megyei (févarosi), varosi (févarosi keriileti) Intézete (a tovabbiakban: Intézet) egyetértésével -
kistizemnek mindsit, a kisiizemekre eldirt élelmiszer-higiéniai feltételek szerint folytathatjak tevékenységiiket.

5.§ (1) Az élelmiszert kivitelre termel6 €élelmiszer-eldallitd helyeknél - az 1. szamu melléklet rendelkezésein
tulmenden - a jogszabalyon, a nemzetkozi és a kiilkereskedelmi szerzddésen, illetve a kiilon szerz6désen alapuld
export-eléirasokban meghatarozott feltételeket is meg kell valositani.

(2) Az éllati eredetii élelmiszer eldallitdsa esetén az exportald orszag élelmiszer-higiéniai kovetelményeinek
teljesitését az Allomas az Orszagos Elelmiszervizsgalé Intézet bevondsaval vizsgalja. Ennek alapjan a
foldmtivelésiigyi €s Vidékfejlesztési Minisztérium (a tovabbiakban: Minisztérium) az élelmiszer-el6allito és -
forgalmazo6 helyeket ellendrzési szam kijelolése mellett nyilvantartasba veszi, €s meghatarozott kérben az
¢lelmiszerek kiilfoldi kivitelére engedélyt ad.

(3) Ha az importal6 orszag illetékes hatosadga a nyersanyagra, termelésre vagy a termékre nézve az élelmiszer-
eldallito hellyel szemben - az (1) bekezdésben foglaltak alapjan - élelmiszer-higiéniai és allategészségiigyi
kovetelményeket tAmasztott és ezek meglétérdl az allategészségligyi hatosagtdl nyilatkozatot, igazolast igényel,
az ¢lelmiszer-el6allito hely a termelés miiszaki-technikai feltételeinek és a technoldgiainak a megvaltoztatasat,
valamint a termelési kapacitas novelését koteles elézetesen bejelenteni az Allomason keresztiil a
Minisztériumnak.

(4) Ha az ¢lelmiszer-eldallito hely higiéniai dllapota nem felel meg az (1) bekezdésben meghatarozott
kovetelményeknek, illetéleg azok megtartasa bizonytalanna valt, a Minisztérium a kdvetelményeknek megfeleld
¢lelmiszer-higiéniai feltételek megteremtéséig megtilthatja az exportszallitast, visszavonhatja az export
kijelolését.

6.§ (1) Elelmiszer-kereskedelmi tizlet, mozgobolt 1étesitéséhez, atalakitdsdhoz hasznélatba vételéhez,
iizemeltetéséhez, mozgoarusito eszkoz, élelmiszer-forgalmazo automata kialakitdsahoz, miikkddtetéséhez, az
¢lelmiszer-eldallitod helyrdl kozvetlentil torténd €élelmiszer-forgalmazasi tevékenység végzéséhez, tovabba
alkalmi arusitas esetén a mas jogszabalyokban rogzitett feltételek mellett a teriiletileg illetékes Intézet és
Allomas szakhatdsagi hozzajarulasa sziikséges.
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(2) A kozegészségligyi szakhatosagi hozzajarulés irdnti kérelemhez a 2. szamu melléklet 2. szdmu fiiggeléke
szerinti adatokat kell kozolni.

(3) A kozegészségiigyi €s az allategészségiigyi szakhatdsagi hozzajarulést az arusitas helyén kell tartani.

7.§ (1) Az élelmiszer-eléallitonak a HACCP rendszer kovetkezo elemeit kell alkalmaznia:

a) a lehetséges veszélyek megallapitasa az élelmiszer-el6allitas valamennyi szakaszaban, a veszélyek
eléfordulasi valdszintiségének értékelése €s a szabalyozasukra szolgald megeldz6 intézkedések megallapitasa;
b) azon pontok, eljardsok, miiveleti 1épések meghatirozasa, amelyek szabéalyozasaval a veszélyek
megsziintethetdk, vagy eléforduldsul valoszinlisége a lehetd legkisebbre csokkenthetd az ¢lelmiszer-eldallitas
barmely szakaszaban (Kritikus Szabalyozasi Pontok);

c¢) azoknak a kritikus hatarértékeknek a megallapitdsa, amelyeket be kell tartani annak biztositasara, hogy a
Kritikus Szabalyozasi Pont allanddan szabélyozott legyen;

d) a kritikus szabalyozési pontok szabalyozasat feliigyeld rendszer felallitdsa az litemterv szerint tervezett
vizsgalatok vagy megfigyelések alapjan;

e) azoknak a helyesbitd tevékenységeknek a meghatarozasa, amelyeket akkor kell elvégezni, ha a feliigyelet azt
jelzi, hogy egy adott Kritikus Szabalyozasi Pont nem all szabalyozasa alatt.

Lasd: 10.§ (2) bekezdés.

(2) A Kritikus Szabalyozési Pontokat az élelmiszer jellegére, eldallitasara, kezelésére, kiszerelési, tarolasi és
szallitasi modjara figyelemmel kell meghatarozni. A veszélyelemzést, a Kritikus Szabalyozasi Pontokat, a
szabalyoz6 intézkedéseket és a feliigyel6 rendszert meghatarozott idokozonként, valamint az élelmiszer-eldallitd
tevékenység megvaltozasa esetén feliil kell vizsgalni.

(3) A rendelet 1. szamu mellékletének fliggelékei a "Jo Higiéniai Gyakorlat" alapkdvetelményeit tartalmazzak.

8.§ Ha az ¢lelmiszer eldallitoja vagy forgalmazoja tudomast szerez az altala eldallitott vagy forgalmazott
¢lelmiszerektdl eredd megbetegedésrdl vagy annak gyanujardl, koteles az illetékes Intézetet - az eldallité az
illetékes Allomast is - haladéktalanul értesiteni, és a kérdéses élelmiszer eléallitasanak, arusitasanak
megsziintetésérdl, valamint az élelmiszer megjelolésérol, elkiilonitett tdroldsardl €s megdrzésérdl gondoskodni.

9.§ E rendelet el6irasainak alkalmazasakor a Magyar Elelmiszerkonyv vonatkozé iranyelveit is figyelembe kell
venni.

10.§ (1) Ez arendelet - a 7.§ kivételével - a kihirdetése napjan 1ép hatalyba, egyidejiileg hatalyat veszti az
¢lelmiszerek eldallitasanak és forgalomba hozatalanak élelmiszer-higiéniai feltételeirdl sz616 3/1989. (I111.12.)
MEM-SZEM egyiittes rendelet, az élelmiszer-forgalom kozegészségiigyi szabalyainak megéllapitasarol sz616
4/1961. (X.14.) EiiM rendelet és az 1/1996. (1.9.) FM-NM-IKM egyiittes rendelettel modositott, az
¢lelmiszerellatas korében dolgozok egészségiigyi oktatasardl szolo 8200-2/1953. (Ei. K. 7.) EiiM utasitas
¢lelmiszer-kereskedelemre vonatkozd részére.

(2) A rendelet 7.§-at 2002. januar 1. napjatol kell alkalmazni.

(3) Ez a rendelet a Magyar Koztarsasag és az Europai Kozosségek €s azok tagallamai kozott tarsulas 1étesitésérdl
sz610, Briisszelben 1991. december 16-an alairt Europai Megallapodas targykorében, a Megallapodast kihirdetd
1994. évi . torvény 3.§-aval 6sszhangban dsszeegyeztethetd szabalyozast tartalmaz a Tanacs 93/43/EGK
iranyelvével az ¢lelmiszer-higiéniarol.
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1. szamu melléklet a 17/1999. (I1.10.) FVM-EiiM egyiittes rendelethez
Az élelmiszerek eléallitasanak élelmiszer-higiéniai feltételei

AZ ELELMISZEREK ELOALLITASARA VONATKOZO ALTALANOS
RENDELKEZESEK
I. Fejezet
AZ ELELMISZER-ELOALLITO HELYRE, EPULETRE, ANNAK KORNYEZETERE,
BERENDEZESERE ES AZ ELELMISZER-ELOALLITAS ESZKOZEIRE
VONATKOZO ELOIRASOK
Az ¢élelmiszer-eloallito hely kornyezetének és belso teriiletének kialakitasa

1.§ Elelmiszer-el6allito helyet olyan teriiletre szabad telepiteni, amely a kozegészségiigyi, allategészségiigyi,

kornyezetvédelmi feltételeknek megfelel, €s ahol az élelmiszer-eléallitashoz sziikséges ivoviz mindségii viz ( a
tovabbiakban: ivoviz) megfeleld mennyiségben rendelkezésre 4ll, a szennyviz elvezetése, a tisztitott szennyviz,
valamint a keletkezd szennyviziszap, hulladék és szemét elhelyezése az eldirdsoknak megfeleléen megoldhato.

2.§ (1) Az élelmiszer-el6allito helyhez tartozo teriiletet be kell keriteni.

(2) Az élelmiszer-el6allitd hely keritésén kiviil hulladék, szemét, tragya olyan tavolsdg megtartasaval helyezhetd
el, tarolhatd, amely nem teszi lehetdvé, hogy az esetleg elszaporodo ragesalok €s rovarok veszélyeztessék annak
kornyezetét, €s hogy blizzel, porral, flisttel vagy egyéb modon szennyezést okozzon.

(3) Elelmiszer-el6allito hely és allati hulladékot feldolgozo, tarolé hely vagy létesitmény nem szennyezheti a
kornyezetet a jogszabalyban megengedett hatarértéken feliil blizzel, porral, fiisttel, egyéb szennyez6 anyaggal,
zajjal, tovabba hulladékkal.

3.§ (1) Az élelmiszer-eldallito helyhez tartozd, az eléallitds soran hasznalt beépitetlen teriiletrészt pormentes,
tisztan tarthato, szilard burkolattal, a csapadékviz eltavolitasara alkalmas vizgytjtérendszerrel kell ellatni, a
hasznalaton kiviili teriiletet szilard burkolattal vagy gyepesitéssel €s fasitassal portalanitani kell.

(2) Az élelmiszer-el6allitod hely teriiletén a vasuti rakodo teriileteken enyhe lejtésii, szilard, moshaté burkolatot
kell kialakitani.

4.§ (1) Az allati eredetli nyersanyagot feldolgozo6 és tarolo élelmiszer-eldallitd helyek személy- és
jarmiibejaratanal a személy ¢€s jarmi fertdtlenités feltételeit ki kell alakitani. Allta-jarvanyveszély esetén az
Allomas hatdrozata szerint kell ezeket lizemeltetni.

(2) A személyforgalom részére a teherforgalomtol elvalasztott bejaratot kell kialakitani.

5.§ Az ¢élelmiszer-el6allito hely teriiletén a tiszta €s a szennyezett §vezetet, valamint azok forgalmat egymastol el
kell kiiloniteni.

Az élelmiszer-eloallito hely szennyezett 6vezete
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6.§ (1) Noveényi eredetii termékeket eldallitd €lelmiszer-eldallitd hely esetében a szennyezett dvezethez tartozik a
a) gobngyolegtelep, gongyolegraktar;

b) kazénhaz, hiitégéphaz;

¢) méregraktar, egyéb anyagraktar;

d) csatornatisztitd eszkdzok raktara;

e) szennyvizkezeld helyek;

f) szemét- és hulladéktarolo helyek;

g) javito-, karbantart6 lizem, akkumulatortolté helyiségek;

h) miiszaki, épitési és tiizeléanyagok tarolohelyei;

1) gépkocsigarazs;

f) gépkocsimoso hely, helyiség;

k) szell6z6, géphaz;

1) 4jboli felhasznalasra keriild csomagoloanyagok (palackok, tivegek, rekeszek stb.), valamint a belsd
anyagmozgatasra ¢s ideiglenes arutarolasra hasznalt edényzet (miianyagrekeszek, hordok stb.) mosasara szolgald
helyiségek;

m) szant6foldrol, kertészetbdl beszallitott nyersanyag;

n) visszaru fogadasara, tarolasara, el6kezelésére szolgalo létesitmeény.

(2) Az éllati eredetii termékeket eldallito élelmiszer-eldallitd hely esetében a szennyezett 6vezethez tartozd
létesitmények az (1) bekezdés szerint és az adott iparagra vonatkozo eléirdsokkal egyiitt keriilnek megallapitasra,
amelyeket az 1. szaml melléklet fliggelékei tartalmaznak.

7.§ Az élelmiszer-el6allitod hely teriiletének locsolasahoz, a tarolo és rakodo teriiletek, a kozlekedési ttvonalak
stb. tisztitdsdhoz elegendd mennyiségli vizet és vizkivételi helyet kell 1étesiteni. A tisztitando teriiletek megfeleld
lejtésérdl és vizelvezetésérdl, valamint az elvezetett viz kezelésérdl €s artalommentes elhelyezésérdl sziikség
szerint gondoskodni kell.

Az élelmiszer-eloallito hely épiiletei és termdohelyiségei

8.§ (1) Az ¢élelmiszer-eldallito hely épiileteit és termeldhelyiségeit ugy kell méretezni, kiképezni, felszerelni, a
technologiai vonalakat tigy kell kialakitani, hogy a tiszta és a szennyezett élelmiszer-eléallitasi folyamatok
egymastol elkiiloniiljenek és zsufoltsagtol mentesen, tisztan, megszakitas nélkiil - folyamataban elérehalado,
keresztezddéseket elkeriild mdodon - elvégezhetdk legyenek.

(2) A nem ¢lelmezési célokra termeld tizemrészeket az élelmiszer-feldolgozoé tizemrészektdl,
termeldhelyiségektdl el kell kiiloniteni.

9.§ (1) Az élelmiszer-eldallitas és termékek sajatossagainak megfeleld nagysagl nyersanyagfogado, nyersanyag-
raktarozd, elokészitd, feldolgozo, csomagolo, fékész- €s késztermék raktarozé és kiado helyiséget vagy helyet
kell Iétesiteni.

(2) Ha a nyersanyag vagy termék védelme érdekében sziikséges, fedett vagy zart fogadd-, rakodohelyet kell
létesiteni.

10.§ Az ¢lelmiszer-eldallitd hely elrendezését, kialakitas, épitészeti megoldasat és méretét ugy kell
meghatarozni, hogy
a) lehetdvé tegye a megfeleld tisztantartasat és fertdtlenitését;
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b) az ¢élelmiszerek ne keriilhessenek kapcsolatba szennyezd, illetve mérgez6 anyagokkal, valamint azokra
nedvesség ne kondenzalhasson, ne, kivant feliileti szennyezddés ne képzddhessen;

c) lehetéveé tegyék a jo élelmiszer-higiéniai gyakorlat alkalmazasat, amely magaban foglalja a védekezést, a
berendezések, az anyagok, a viz, a levegd vagy a dolgozok altal, valamint a rovarok és mas kartevok altal
terjesztett szennyezddés megel0zését;

d) megfelel6 hdmérsekleti feltételeket nyjtson, biztositja a megfeleld megvilagitast és szellozést.

11.§ (1) Az élelmiszer-eldallitd helyek mesterséges megvildgitasahoz olyan fényforrast kell alkalmazni, melynek
fényénél jol észlelhetok az élelmiszer esetleges elvaltozasai és az egyes munkafolyamatok végzését
arnyeékképzddés nem zavarja.

(2) A vilagitotesteket ugy kell kiképezni és elhelyezni, hogy azok jol tisztithatok legyenek, és torésiik esetén a
dolgozdk testi épségét ne veszélyeztessék, az élelmiszert ne szennyezhessék.

12.§(1) Az ¢élelmiszer-eldallitd helyeken a termék vagy az élelmiszer-eldallitas jellege altal megkivant
1égallapotot kell biztositani természetes szell6zés vagy mesterséges szelldztetés utjan.

(2) FozOhelyiségekben és minden magas paratartalmu helyiségben hatékony paraelszivast kell alkalmazni a
parakicsapodas megakadalyozasa érdekében. A paraelszivo mitkodését rendszeresen ellendrizni kell.

(3) A szell6z6 és klimaberendezéseket ugy kell kialakitani, hogy tisztazasuk sziikség szerint elvégezhetd legyen.
El kell keriilni, hogy a gépi uton eltavolitott szennyezett levego tiszta levegdji teriiletre kertiljon.

(4) Minden mellékhelyiséget el kell latni megfeleld természetes szelldzésre vagy mesterséges szelldztetésre
alkalmas berendezéssel.

Szocialis és egészségiigyi létesitmények

13.§ Az élelmiszer-eldallito helyen csak az arra kijelolt helyen lehet étkezni €s dohanyozni.

14.§ (1) Az ¢lelmiszer-el6allitd helyen dolgozok legmagasabb 1étszamat alapulvéve a szabvanyoknak és az
eléirasoknak megfeleld nagysagu, felszereltségli €s szamu az egészségiigyi kovetelményeket kielégitd 6ltozot,
hideg-meleg folyo ivovizzel ellatott - az allati eredetli élelmiszert el6allitd élelmiszer-eldallitd helyeken nem kézi
mukoddtetésii - mosdot, tovabba zuhanyozot kell 1étesiteni.

(2) A termel6helyiségekbdl nyildo WC-k el6tt eldteret kell 1étesiteni, azt lengdajtoval kell ellatni. A WC-k
eléterét el kell 1atni nem kézzel mitkddtethetd, hideg €s meleg ivovizet szolgaltatdo kézmosoval, valamint a
tisztalkodashoz ¢€s fert6tlenitéshez, tovabba a kéztorléshez vagy szaritashoz sziikséges eszkozokkel és
berendezéssel. Az elétérben a munka- és védokopenyek részére ruhaakaszto fogast kell felszerelni.

(3) A n6i WC-ben labban miikddtethetd, fedéllel ellatott hulladékgyiijtét kell elhelyezni.

(4) Az élelmiszer-el64llito helyekhez tartozé WC-ket kizardlag az ott dolgozok hasznalhatjak. Mas személyek
részére, a forgalom szerint sziikséges szamu kiilon WC-t kell 1étesiteni vagy kijeldlni.
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(5) A termelés sajatossagainak megfeleléen csizma- és koténymoso helyet kell kialakitani.
(6) A fiird6, zuhanyoz6, kézmos6 és WC berendezéseit meghibasodasuk esetén azonnal meg kell javitani.

15.§ (1) Az ¢élelmiszer-eldallitd helyen az €lelmiszer-eldallitas sajatossagainak megfeleld szamu €s elhelyezési
foly6, hideg és meleg ivovizes - az éllati eredetli élelmiszert elallitd élelmiszer-eldallitd helyeken nem kézzel
miikddtethetd - kézmosot kell felszerelni, és ezeket elegendd kézmoso és fertdtlenitd szerrel, egyszer hasznalhato
kéztorlokkel vagy elektromos kézszaritoval, valamint hulladéktaroloval kell ellatni.

(2) Elelmiszer mosasara szolgald csapot a kézmosotalcatol elkiilonitetten kell rendelkezésre bocsatani, hideg-
meleg ivoviz biztositasaval.

16.§ A vizelvezeto- és csatornahaldzatot ugy kell kialakitani, hogy az élelmiszerek szennyezddésének kockazata
elkeriilhetd legyen.

Az élelmiszer-eloallito helyre vonatkozo kiilonos kovetelmények

17.§ (1) Az ¢élelmiszer-eldallitd hely padozatanak szilardnak, ellenallonak, folyadékot at nem eresztének,
cstiszasmentesnek, konnyen tisztithatonak és fertdtlenithetének kell lennie. A padozatot ugy kell kialakitani,
hogy az a csatornaszemek iranyaban lejtsen. A padozat €s a falak, oszlopok talalkozasat lekerekitetten kell
kiképezni.

(2) Megfeleld szamu és elhelyezésii padlodsszefolyot, valamint olyan méretezésii €s lejtésii zart
csatornahaldzatot kell 1étesiteni, amely mindenkor alkalmas a keletkezd szennyviz zavartalan elvezetésére.

(3) A csatornaszemeket biizelzaroval kell ellatni.

(4) Novényi nyersanyagok feldolgozasara szolgdlo élelmiszer-el6allitd helyeken, ahol a tevékenység jellege
megengedi, raccsal fedett nyitott csatorna is alkalmazhaté a moséviz elvezetéséhez. A szennyvizet ilyen esetben
is blizelzardval ellatott és felnyithato raccsal fedett csatornaszemen at kell a csatornahalozatba bevezetni. A
nyitott csatorna feddracsozatara gép vagy mas berendezési targy nem helyezhetd.

18.§ (1) Az ¢élelmiszer-eldallito hely falainak €és azok burkolatanak szilardnak, sima feliiletii anyagbol
kialakitottnak kell lennie. A szennyezddésnek, nedvességnek kitett falakat - az élelmiszer-eldallitas
sajatossagaitol fliggden - a szennyezddés felsd hataraig, de legalabb 2 m magassagig vilagos szinii, moshato,
fertdtlenithetd, résmentes burkolattal vagy bevonattal kell ellatni, amelyen a szennyezddés jol 1athato.

(2) Kertilni kell a falsikon szenny- és porfog6 targyak felszerelését.

(3) A falakon levo elektromos vezetékeket a tisztitdst nem akadalyozé modon kell felszerelni, vagy tisztithatd
burkolattal kell ellatni.

(4) Novényi eredetii élelmiszer-nyersanyagot tarold helyeken a sik falburkolattal torténd kialakitastol el lehet
tarni.
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(5) A falakat a szallité itvonalak mentén és minden mas helyen - ahol a padozaton kocsikat mozgatnak -
megfeleld védelemmel (kerékvetdvel, élvéddvel vagy védokorlattal) célszerli ellatni olyan mddon, hogy a falak
konnyen tisztithatok legyenek.

(6) A falak vagy a mennyezet burkolasara, bevondsara hasznalt anyagok esetében az (1) bekezdésben leirtak az
iranyadok.

(7) A termeldhelyiségeken beliili kozlekedési utakat az tizemeltetett anyagmozgato, szallitd eszk6zok méreteinek
figyelembevételével kell kialakitani.

19.§ A mennyezeteket és a felsépalyas szerelvényeket ugy kell megtervezni, kialakitani és megépiteni, hogy
azokon szennyez0 anyagok ne gytilhessenek 0ssze, kondenzacio, valamint nem kivdnatos bevonatok ne
képzddhessenek, azokrdl szennyezo részecskék élelmiszerbe nem hullhassanak, és megbizhatdo modon
takarithatok legyenek.

20.§ (1) A nyilaszaro szerkezeteket joOl tisztantarthato és fertdtlenithetd anyagbol kell késziteni, €s jol zarodoan
kell kialakitani. A nyithat6 ablakokat rovarhaloval kell felszerelni. A magasban levé szell6z6 ablakokat tavnyitod
szerkezettel kell ellatni.

(2) A helyiségek valamennyi belsd parkanyat legalabb 45°-os lejtéssel kell kialakitani vagy mas modon kell
biztositani, hogy azokon semmit se lehessen tartani. A parkanyokat moshat6 burkolattal is el kell latni.

(3) Azokon a helyeken, ahol a nyitott ablakokon keresztiil az élelmiszerek szennyezddhetnek, az ablakokat az
¢lelmiszer-eldallitas idején zarva kell tartani, vagy mas modon kell biztositani, hogy az élelmiszerek ne
szennyezOdhessenek.

21.§ Az ajtoknak konnyen tisztithatoknak €s konnyen fertotlenithetdknek kell lenniiik. Ez utébbi megkoveteli
sima és nem atereszt0 feliiltek kialakitasat, illetve olyanokat, amelyeket az ¢lelmiszer-eldallitd hely
lizembentartdja célszeriinek tart, €s amelyet az arra hataskorrel bird élelmiszer-ellendrzo hatosag engedélyez

22.§ A feliileteket (beleértve a berendezéseket is), amelyek élelmiszerrel érintkeznek, mindenkor ép, sima
allapotban konnyen tisztithatoan, és ahol sziikséges ferttlenithetden kell tartani. Ezeket sima, moshato, mérgezd
szert nem tartalmazoé anyagbdl kell kialakitani, illetve olyan anyagbol, amelyet az ¢lelmiszer-el6allito hely
lizembentartoja célszeriinek tart, és amelyet az élelmiszer-ellendrzd hatosag engedélyez.

II. Fejezet
AZ ELELMISZER-ELOALLITO HELYEK TISZTANTARTASA,
KARBANTARTASA, TISZTITAS, FERTOTLENITES

23.§ (1) Az ¢élelmiszer-eldallito helyet rendben €s tisztan kell tartani. Az élelmiszer-eldallitas csak tiszta
helyiségben kezdhetd meg, és végezhetd el.

(2) Minden ¢élelmiszer-el6allitd helyen sziikség szerint, de legalabb évente, az idészakosan miikodo €lelmiszer-
eldallitd helyen a termelés megkezdése eldtt és a termelési idOszak befejeztével az egész €élelmiszer-eldallitd
helyre kiterjedd - karbantartassal 6sszehangolt - 4ltalanos takaritast, fertdtlenitést kell végezni, a festett
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feliileteket rendszeresen tjra kell festeni.

(3) Az ¢lelmiszer-el6allitd helyeket és eszkdzoket az egyes miiszakok utan, ha szennyezddtek, miiszak kozben is
takaritani, illetve fertdtleniteni kell. A takaritast és a fert6tlenitést ugy kell elvégezni, hogy az élelmiszer-
eloallitast, a termék tisztasagat ne veszélyeztesse. Az élelmiszer-eldallitas befejezését koveto takaritds €s tisztitas
eredményességét ellendrizni kell. Sziikség szerint a tisztitast €s a fertdtlenitést meg kell ismételni. A takaritashoz
kizarélag ivoviz hasznalhato.

(4) Novényi terméket eldallitoknal folyamatos termelés esetén tisztitas és fertdtlenités céljabol sziikség szerint és
meghatarozott idokozonként a termelést szlineteltetni kell.

24.§ (1) A takaritashoz, tisztitdshoz €s ferttlenitéshez hasznalt eszkdzoket, a veszélyes anyagnak, veszélyes
készitménynek nem mindsiild tisztitd- és fertdtlenitd anyagokat kiilon helyiségben tisztitoszerraktar) vagy az
¢lelmiszer tisztasagat, mindségét nem veszeélyeztetd helyen jol szell6zd szekrényben kell tartani. Ha azok a
veszélyes anyagok €s vesz€lyes készitmények kozé tartoznak, akkor a kiilon jogszabalyok eldirasait kell
betartani.

(2) A tisztitoszerraktart el kell latni a szerek tarolasahoz, méréséhez és kiadagoldsahoz feltlinden megjelolt
eszkozokkel. A helyiségben csak e szerek elOkészitésével, hasznalataval 6sszefiiggd tevékenység végezhetd, arra
feljogositott személyek altal. A felhasznalast dokumentalni kell.

(3) Tisztito- és fertdtlenitOszereket eredeti csomagolasban vagy feltlinden megjeldlt edényben kell tartani. Az
¢lelmiszer-eldallitasdhoz hasznalatos palackban, edényben ezek még atmenetileg sem tarolhatok.

25.§ (1) A takaritas, a tisztitas és a ferttlenités részletes eldirasait, annak gyakorisagat az ¢lelmiszer-eldallito
helyre, a termel6 helyiségekre és az eszkozokre, valamint a takaritasi 1dot az élelmiszer-eldallito hely vezetdje
takaritasi, fertOtlenitési utasitasban koteles megallapitani. Meg kell hatarozni az elvégzend6 miiveleteket, a
sziikséges eszkozoket, tovabba a felhasznalhato tisztito- és fertdtlenitdszereket, ezek alkalmazasi maodjat, a
végrehajtas ellendrzését. A takaritasi, fertétlenitési utasitast az élelmiszer-eléallitd helyek miikodésének
megkezdése el6tt tovabba a hatdsagi ellendérzés soran az Allomasnak be kell mutatni.

(2) Az (1) bekezdésben foglaltakra az érintett dolgozokat kiilon ki kell oktatni, az ismeretek elsajatitdsarol meg
kell gy6zbdni.

(3) A takaritas és a fert6tlenités iranyitasaval az el6allito hely részlegeinél, miiszakonként és
termeldhelyiségenként egy-egy szakképzett vagy erre a munkdra betanitott dolgozoét kell megbizni.

26.§ (1) Az liveg- és a palackmos6 berendezéshez a szennyezett vagy ismételt felhasznalasra keriild tivegek és
palackok feladasa csak masik helyiségbdl torténhet. Az liveg-, palacktolto és -zaro berendezéseket ugy kell
csoportositani, hogy a tolté- és zaroegységek a mosogéptdl elkiiloniiljenek.

27.§ (1) A tisztitast és fertOtlenitést ugy kell végezni, hogy a helyiségek, az eszk6zok feliiletei az élelmiszer
maradvanyaitol és a szennyez0déstol teljesen mentesek legyenek.

(2) Az élelmiszer tovabbitasara szolgalo csdvezetéket, szivattyut tisztitdszeres €s fertdtlenitoszeres oldat
aramoltatasaval vagy szétszerelt allapotban kell tisztitani, illetve ferttleniteni. Ezeket az eszkozoket is sziikség
szerinti 1dokozokben szét kell szerelni, és meg kell tisztitani.
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(3) A nyitott csatornékat, lefolyokat a padozattal azonos mddon kell tisztitani, ferttleniteni.
(4) A tisztitoszer €s fertdtlenitoszer maradvanyait tisztitads utan ivovizes oblitéssel kell eltavolitani.

28.§ (1) Az ¢lelmiszerek csomagoléasara szolgalod livegeket egyéb tartalyokat toltés elott a technologiai
utasitdsban meghatarozott modon ki kell tisztitani. Ezek tisztasdgat moso- és fertotlenitdszertdl valé mentességét
rendszeresen ellendrizni kell.

(2) A lathatoan sériilt, torott vagy mas okbol rendeltetésszerii hasznélatra alkalmatlan liveg, palack stb. tisztitasat
nem szabad megkezdeni.

(3) Az ¢élelmiszer-el6allitd helyen hasznalatos eszk6zok és szallitd jarmiivek tisztitasat és fertStlenitését erre a
célra rendszeresitett helységekben vagy helyeken kell elvégezni.

(4) A megtisztitott edények tarolasanal meg kell akadalyozni azok jboli szennyezddését.

29.§ (1) Epiilet- és épiiletgépészeti szerkezet javitasat, karbantartasat és atalakitasat csak akkor szabad végezni,
ha az ¢érintett helyiségekbdl el6zdleg minden élelmiszert eltavolitottak, vagy gondoskodtak annak szennyezddés
elleni megfeleld védelmérdl. A csatornahalozatot a termeldhelyiségekben az €élelmiszer-eldallitas befejezése és

az ott levd élelmiszer és csomagoloanyag eltavolitdsa utan szabad felbontatni, és javitani.

(2) Technologiai berendezések javitasat és karbantartasat akkor szabad az élelmiszer-eldallitas félbeszakitasa
nélkil végezni, ha az halaszthatatlan €s a termelés tisztasagat nem veszélyezteti.

30.§ Az ¢élelmiszer-eldallitasaval foglalkozé dolgozok a technoldgidhoz tartozo tisztitasi miiveleteken kiviil a
termeld-helyiségekben végzett munkdjanak befejezése utan takaritassal is megbizhato. Ebben az esetben

a) az udvart, a WC-t, méregraktart, tovabba szemét, szennyviz, hulladék- és fert6zo anyagok gytijtésére és
tarolasara szolgalo helyiségeket, targyakat nem takarithatja,

b) takaritaskor kiilon e célra szolgal6 ruhazatot koteles viselni.

c) takaritas utan koteles tisztalkodni €s - szlikség esetén - szennyezett testfeliiletét fertétleniteni.

Allati kartevok, ragesalok és rovarok elleni védekezés

31.§ (1) Az ¢élelmiszer-eldallitd helyen olyan miiszaki feltételeket kell teremteni, amelyek megakadalyozzak
ragesalok, rovarok és madarak behatolasat, megtelepedését.

(2) A rovarok termeldhelyiségekben torténd behatolasanak megakadalyozasara az élelmiszer-el6allitod helyet
hatasos védelemmel kell ellatni (pl. 1égfiiggdny, rovarhald, csapda).

32.§ (1) A ragcsaloktol valdo mentesitést rendszeresen, tervezett program szerint, a szomszédos teriiletekkel
Osszehangoltan, ha az sziikséges tobbszor, illetve folyamatosan kell elvégezni oly médon, hogy a mérgezd hatasu
anyagok kihelyezése ne veszélyeztesse az élelmiszer-eldallitast és annak kornyezetét. A méreg kihelyezési
helyeket/pontokat meg kell hatdrozni ¢s az ok ellendrzésével kapcsolatos megallapitasokrdl feljegyzést kell
vezetni.

file:///D/HTML/hun16796.htm[15.01.2025 17:45:09]



JURIX - 1999.08.30.

(2) A rovarok altal veszélyeztetett helyeken sziikség szerint, de legalabb évenként kétszer - a helyiségek
kitiritésével egybekdotott takaritassal egyidejlileg - hatékony rovarirtast kell végezni. A rovarirtas idejére az
¢lelmiszert és a csomagoldanyagot a helyiségbdl el kell tavolitani. A rovar- és ragcsaloirtas utan meg kell
gy6zddni arrdl, hogy mérgezd anyag nem maradt vissza.

Szallité jarmiivek tisztitasa

33.§ A szallito jarmiivek tisztitdsdhoz, fertdtlenitéséhez az iddjarasi viszonyoktdl fiiggetleniil miikodtethetd,
szilard, konnyen tisztithato €s fert6tlenithetd burkolattal, tovabba szennyvizelvezetd csatornaval, hideg-meleg
vagy csak hideg, a szabvanyban meghatarozott ivovizzel ellatott kocsimosoé helyet kell 1étesiteni. A felhasznalt
viz kezelésérol és elhelyezésérél gondoskodni kell.

Elelmiszer-eléallitashoz hasznalatos eszkoz

34.§ (1) Az ¢lelmiszer-el6allito tevékenység soran olyan eszkozt szabad haszndlni, amely

a) €p, sériiléstdl mentes,

b) nem tartalmaz az egészségre karos mértékben kioldodo, illetdleg iz-, szag-, szin- vagy allomanyelvaltozast
okoz6 anyagot,

c¢) nem befolyasolja karosan az élelmiszereknek a technologia szerint megkivant allapotat és atalakulasi
folyamatat,

d) a szinébdl eredd hatasok kovetkeztében nem zavarja az €lelmiszer allapotanak elbiralasat és a szennyezodések
észlelését,

e) hasznalata sordn abbol vagy arrdl az élelmiszert szennyez6 részecskék (pl. zomanc, porcelan) nem valhatnak
vagy torhetnek le,

f) megfeleld modon és mértékben tisztan tarthato, fertdtlenithetd, a mosod- és az 6blitéviz maradéktalanul
kiiiritheto,

g) ellenall az lizemeltetés és a rendszeres tisztitas, fertdtlenités karos hatasainak.

(2) Az élelmiszeripari eszkozok élelmiszerrel érintkez6 részeit nem korrodalodd anyagbol kell eléallitani. Az
eszkozt korrdzio ellen védeni kell.

(3) Az eszkozoket, valamint azok kozmii- €s energiacsatlakoztatasait a munkavédelmi eldirdsok megtartasaval
ugy kell elhelyezni, hogy

a) ne veszélyeztessék az élelmiszer tisztasagat,

b) ne akadalyozzak az lizemeltetést, karbantartast, tisztitast, fertétlenitést, ellendrzést,

c) segitségiikkel is kiilonoljenek el a tiszta €s a szennyezett termelési miiveletek,

d) ne gatoljak a kérnyezetiik tisztantartasat.

35. (1) Az élelmiszer tovabbitasara olyan modon kialakitott csévezetéket vagy nem teljesen zart vezetéket
szabad alkalmazni, amely

a) jol illeszkedik,

b) gorbiiletei gylirédésmentesek, iv alakuak,

c) ugy lejt, hogy hasznalat utan teljesen kitirtil,

d) mechanikus tisztitas céljara alkalmas méretli €s szétszedhetd.

(2) Az ¢élelmiszer tovabbitasara szolgéalo csdvezetékben csak szétszedhetd és tisztan tarthatd csapok és
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szerelvények lehetnek.

36.§ (1) Az eszkdzok lizemeltetése soran keletkezett szennyvizet kozvetleniil az élelmiszer-eldallitd hely belsé
csatornahaldzataba kell vezetni. A szennyviz visszadramlasat és a biiz kijutasat meg kell akadalyozni.

(2) Az eszk6zok mikodése kozben keletkezd egyéb szennyezddések (mukodtetésre hasznalt gazok, folyadékok,
¢géstermékek stb.) karos hatasaitdl az élelmiszert, az eldallitas folyamatat, valamint az élelmiszer-el6allito hely
kornyezetét meg kell védeni.

(3) A kenést igényld olyan szerkezeti elemeknél, ahol a kendanyag rendeltetésszerti hasznélat kozben az
¢lelmiszerrel érintkezésbe keriilhet, csak a kiilon jogszabalyban meghatarozottak szerint engedélyezett és az
engedélyben foglaltaknak megfeleld kendanyagot szabad hasznalni.

37.§ (1) Az ¢lelmiszer-eldallitod tevékenység soran csak pontos, kalibralt vagy hitelesitett, kifogastalanul
mukodo, az €élelmiszert nem szennyezo €s felhasznalhatdsagat nem veszélyeztetd érzékelok miiszerek
hasznalhatok. A higanyos és mas folyadékos hdmérdét véddcsovel kell ellatni.

(2) A higiéniai kdvetelményeknek meg nem feleld vagy meghibasodott eszk6zok hasznalatat azonnal meg kell
szlintetni.

38.§ Emberi fogyasztasra alkalmas nyersanyagokbol nem emberi taplalkozas céljara termeket gyartani
¢lelmiszer-eldallitas céljara szolgalo helyiségben és eszkozzel az Allomésnak - az intézet egyetértésével adott -
elozetes egyedi engedélye alapjan lehet.

Vizellatas

39.§ (1) Az lizemi vizszolgaltatd berendezés telepitésénél, lizemeltetésénél az €pitésiigyi, viziigyi és
kornyezetvédelmi eldirasokon til meg kell tartani az egészségiigyi hatdsag eseti eldirdsait is.

(2) Az ivovizet szolgéltatd rendszer védelmére - ahol visszahivas veszélye fennall - visszahivast megakadalyozo
berendezést kell alkalmazni.

(3) Az ivoviz szabvanyatol eltérd vizet szolgaltatd (pl. tiizoltd) csapokat, kutakat "Nem ivoviz" felirattal kell
ellatni, és vezetékeit eltérd szinezéssel, maradandé modon meg kell jeldlni.

40.§ (1) Az ¢élelmiszer-eldallitdshoz, az ¢lelmiszer-el6allitd hely takaritdsahoz az eszkdzok tisztitasahoz,
ferttlenitéséhez csak ivovizet szabad hasznalni.

(2) Elozetes hatosagi engedéllyel ivovizre elodirt kovetelményektdl eltérd, de mikrobiologiailag megteleld vizet is
lehet hasznalni:

a) olyan lizemrészben, ahol nem emberi fogyasztas céljara szolgald terméket allitanak eld;

b) vagodallatok vagas elotti tisztitasara;

¢) ndvényi nyersanyag szallitdsara, eldmosasara, a mosas utolso elétti fazisaig;

d) ndvényi nyersanyag €s allatszallité jarmiivek tisztitasara;

e) udvar locsolasara, portalanitasara, utak mosasara;

f) energiaszolgaltatd kazanok tapvizeként és a hitdkompresszorok tizemeltetésére.
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(3) Novényi nyersanyagok elémoséasahoz olyan, egyszer mar felhasznalt (Ggynevezett visszaforgatott) vizet is fel
lehet hasznalni, amelyet el6zbleg tiszta termék szallitdsahoz hasznaltak fel. Az ilyen felhaszndlashoz az Intézet
engedélye sziikséges.

(4) Elelmiszer-nyersanyag és a termék kozvetlen kezelése soran a felhasznalasra keriil§ gézt olyan vizbél kell
eldallitani és csak olyan vizkezel$ anyagokat €s technoldgidkat szabad hasznalni, amelyek kdzegészségiigyi
szempontbol nem jelentenek veszélyt.

41.§ (1) Az élelmiszer-feldolgozas soran hasznalt vizet rendszeresen vizsgalni kell, azon tal
a) a vizszolgaltatd berendezés hasznalatanak megkezdése elott, javitasa utan, és

b) minden olyan esetben, amikor a viz szennyezddésének gyanuja meriil fel.

A rendszeres vizmintavétel céljara mintavételi csapokat kell kijeldlni.

(2) Elozetes vizsgalat hidnyaban vagy nem megfeleld vizsgalati eredmény esetén a vizet ¢lelmiszeripari célokra
felhasznalni tilos.

Szennyvizkezelés

42.§ (1) Az élelmiszer-eldallito hely teriiletén beliil keletkezd szennyvizet (technologiai, kommunalis,
csapadékviz) - a 17.§ (4) bekezdésében eldirt kivételével - szakaszoltan hozzaférhetd, zart csatornaban kell
vezetni.

(2) Ha az ¢lelmiszer-eldallito helyen beliil a technoldgiai szennyvizbdl barmilyen anyagot kinyernek, az egyéb
rendszerek szennyvizét a kinyerésre szolgald utolsé miitdrgy utan szabad csatlakoztatni.

(3) A termel6helyiségekben a megkozelithetd kozlekedd terekben és utvonalakon, valamint a rakodohelyeken
nem szabad tisztitoaknat, zsirfogot, homokfogot stb. elhelyezni.

(4) A szennyvizcsatorna-haldzatot, annak szakaszolt részeit és tartozékait rendszeresen tisztitani, szelloztetni €s
karbantartani kell. A tisztitdsukhoz hasznalt eszkdzoket tartdsan meg kell jelolni és mas célra nem szabad
hasznalni, taroldsukra a szennyes dvezetben kiilon helyet, helyiséget kell 1étesiteni.

(5) Az egyes csatornaszakaszok fertdtlenitését az eldirasok szerint és gyakorisaggal, valamint sziikség szerint
kell elvégezni. A tisztito- és/vagy fertdtlenitdszert tartalmazd szennyvizet megfeleld higitas utdn szabad csak a
koziizemi csatorndba vezetni.

Veszélyes anyagok és veszélyes készitmények tarolasa

43.§ (1) Mérgez0 hatasu anyagok elkiilonitett tarolasara az idevonatkozo eléirdsoknak megfeleld méregraktart
kell 1étesiteni. A méregraktar nem allhat kozvetlen kapcsolatban a termel6helyiségekkel és mas
raktarhelyiségekkel.
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(2) Az olyan anyag tarolasara, amely szennyezddést vagy fertdézést okozhat, a szennyezett vezetben megfeleld
méretll, résmentes (folyadékot 4t nem eresztd), zart, konnyen ¢€s teljesen kitirithetd, tisztithato és fertdtlenitheto,
feltling jelolési tartalyt vagy helyiséget kell 1étesiteni.

(3) Szennyezddési vagy fertdzési veszélyt jelentd, nem élelmezési célokat szolgald anyagok tarold helyének
burkolata szilard, résmentes, konnyen tisztithato, ferttlenithetd legyen. Errdl a teriiletrdl a szennyvizet ugy kell
elvezetni, kezelni és elhelyezni, hogy az a kozegészségiigyi, vizgazdalkodasi €s kornyezetvédelmi eldirasoknak
megfeleljen.

(4) A hasznalaton kiviili gépeket, épitési anyagokat ugy kell tarolni, hogy azok az élelmiszer-eldallitd helyek
rendjét és tisztasagat ne veszélyeztessék.

Elelmiszer-hulladék és emberi fogyasztasra alkalmatlan melléktermék kezelése

44.§ (1) Hulladékként kell kezelni az emberi fogyasztasra alkalmatlan anyagot és minden olyan anyagot, amely a
feldolgozas kdzben padozatra, foldre hullott vagy mas mdédon szennyezddott.

(2) A takarmanyozas céljara szolgalé melléktermékeket az Allomas altal el$irt modon kell tarolni.

(3) A nem ¢lelmezési célokat szolgald az emberi fogyasztasra alkalmatlan melléktermékeket, hulladékokat
kizarolag az erre a célra létesitett és feltlinden megjeldlt tarolokban szabad tarolni.

(4) Allati eredetii termékek eldallitasaval foglalkozé iizemrészekben a fogyasztasra alkalmatlan anyagok
gylijtésére csak erre a célra hasznalt és feltiinden megjeldlt 5 cm széles vords korkords csikkal vagy "Emberi
fogyasztasra alkalmatlan) felirattal ellatott, fedett, lezarhat6 tartalyt kell elhelyezni. A tartalyokat tigy kell
kiképezni, hogy a lezart tartdlybol a fogyasztasra alkalmatlan anyagok eltavolitasa a feldolgozo helyiségbdl
automatikus tovabbitassal torténik, a tovabbitorendszert is tisztithatod és fertotlenitheté modon kell kialakitani.

(5) Novényi eredetli élelmiszer-eldallitoknal az idészakonként nagyobb mennyiségben keletkezd hulladékot
szilard burkolattal, vizkivételi hellyel és szennyviz-elvezetdvel ellatott tarolotéren lehet atmenetileg tarolni ugy
¢s addig, hogy az ¢lelmiszer-el6allito hely, illetve a termelés tisztasdgat ne veszélyeztesse.

(6) A hulladékok és emberi fogyasztasra alkalmatlan anyagok gyiijtésére szolgalo edényt sziikség szerint
megfeleld id6kozonként, de legalabb miiszakonként egyszer ki kell tiriteni.

(7) A hulladék és az emberi fogyasztasra alkalmatlan anyag gytijtésére szolgald edényzetet a kitirités utan, kiilon
helyiségben vagy mosohelyen tisztitani, ferttleniteni kell.

(8) A tarolok tartalmat naponta el kell szallitani, €s azt kovetden a tarolot tisztitani €s fertdtleniteni kell.

Melléktermékek tovabbi feldolgozasa

45.§ A névényi nyersanyagok feldolgozasa soran keletkezd és emberi fogyasztas céljara tovabbi feldolgozasra
szant melléktermékeket (pl. torkoly) a célnak megfelelden kell kezelni és tarolni.
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II1. Fejezet
SZEMELYI HIGIENIA

46.§ (1) Az élelmiszer-eldallitdsban és a szallitasban résztvevok orvosi vizsgalatarol és munkakdri
alkalmassaganak véleményezésérol kiilon jogszabaly rendelkezik.

(2) Az élelmiszer-el6allitasban foglalkoztatott dolgozokat védéruhaval kell ellatni. a szennyezodott védoruha
cseréjérdl gondoskodni kell. A dolgozdk a védéruhat munka kdzben kotelesek viselni. A védéruhat csak ahhoz a
munkahoz szabad hasznalni, amelyhez kiadtak, haszndlata utan azt az el6irt helyen kell elhelyezni. A
szennyezett munkahelyen dolgozok véddéruhézatat feltiind modon meg kell jeldlni.

(3) A munkavégzésben kozvetleniil részt nem vevd személyek - ellendrok, latogatdok - részére az lizemben egyéni
védoruhazatot kell kiadni, amit kotelesek felvenni €s a termel6helyiségben viselni.

47.§ A termel6helyiségben az oda beosztottak €s az ellendrzést végzok tartozkodhatnak. Idegenek latogatasat
alkalomszertiien is csak a higiéniai szabalyok betartasaval szabad engedélyezni.

48.§ (1) A dolgozdk kotelesek egészségiik védelme €s a termelés tisztasaga érdekében sziikség szerint, a munka
megkezdése elbtt a tisztalkodasi lehetdséget igénybe venni, testiiket rendszeresen apolni, és tisztan tartani. a
fedetlen testrészek borsériiléseit védeni €s kezeltetni kell.

(2) Gennyes sebii, gyulladasos elvaltozasban, gyomor- és bélgyulladasban, fert6z6 betegségben szenvedo -
hanyo, hasmenéses személy - élelmiszer-el6allitd helyen az orvos altal igazolt gydgyulasig nem dolgozhat.

(3) A dolgozok kotelesek keziiket megmosni és ferttleniteni a munka megkezdése elétt és minden olyan
esetben, amikor keziik szennyezddott vagy szennyezddhetett, tovabba a WC hasznalata utan.

49.§ (1) Tilos a termel6helyiségbe érkezés céljabol élelmiszert, tovabba kézitaskat és a szemiiveg kivételével
személyes hasznalati targyakat bevinni.

(2) Az élelmiszer-eldallitas soran a dolgozoknak tilos gytirit, kardrat, egyéb ¢kszert viselniiik. Hajukat,
szakallukat, sapkaval haloval vagy kenddvel kell takarni. Nem szabad lakkozott korommel, miikorommel,
miszempillaval a feldolgozasi folyamatban munkat végezni.

(3) A termeldhelyiségben nem szabad enni, dohanyozni, ragégumit ragni.

50.§ Szennyes vagy munkavégzés soran szennyezddott védéruhaban nem szabad az étkezéhelyiségbe bemenni.

IV. Fejezet
ELELMISZER-ELOALLITASSAL KAPCSOLATOS RENDELKEZESEK
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51.§ (1) Elelmiszer csak emberi fogyasztasra alkalmas, teljes értékii, egészséges, a termék jellegének megfelel6
mindségii nyersanyagbol allithat6 el, a Magyar Elelmiszerkonyvben szerepld, vagy a felhasznalo, a forgalmazo,
vagy az el6allitd kérelmére a Fodor Jozsef Orszagos Kozegészségiigyi Kozpont Orszagos Elelmezés- és
Taplalkozastudoményi Intézet (a tovabbiakban: OETI) megfeleléséget tanusito vizsgalati bizonylataval
engedélyezett adalékanyagok és technologiai segédanyagok felhasznalasaval, a kozegészségligyi,
allategeszségiigyi, élelmiszer-higiéniai €s mindségi kovetelményeknek megfelelden.

(2) Az ¢élelmiszer-eldallitas teljes folyamataban, az egyes 6 szakaszokban a miiveleteket tigy kell kialakitani és
ellendrizni, irdnyitani, hogy fizikai, mikrobiologiai, vegyi szennyezddés, tovabba mikrobék talélése, szaporodasa
a megengedett értéket ne haladja meg.

(3) Nyersanyagot, adalékanyagot a feldolgozas el6tt ellendrizni kell, sziikség esetén laboratdriumi vizsgélattal is.

(4) Az allati eredetili ¢lelmiszerek eldallitasa és felhasznalasa soran a nyersanyag, a termék ¢és a technoldgia
vonatkozasaban az Allategészségligyi Szabalyzat és a Magyar Elelmiszerkonyv el6irasait is meg kell tartani.

(5) A feldolgozasra keriil6 novényi nyersanyag megfeleld érettségli legyen, nem lehet idegen szagt (pl. dohos,
penészes) rothado, fagykaros, romlohibas, kar- és korokozokat, illetve azok kartételét tartalmazo, rovarragott, a
meghatarozott céli feldolgozas szempontjabol idegen szerves (sajat, illetve mas ndvényi rész) vagy szervetlen
(pl. k6, kavics homok) anyagot tartalmaz6, az dgazati szabvanyokban meghatarozott mértéken feliil.

(6) Importbol szarmazo ndvényi nyersanyagot, akkor szabad feldolgozni, ha a ndvény-egészségigyi
bizonyitvannyal, valamint az OETI bizonylataval is rendelkezik.

Allati eredetii élelmiszerek feldolgozasa

52.§ (1) Az éllati eredetii élelmiszerek eldallitasa soran fabol késziilt eszk6zok nem hasznalhatok a (2)-(3)
bekezdésben foglalt kivételtdl eltekintve.

(2) Fabol késziilt eszkdzok alkalmazéasa engedélyezhetd egyes termékek gyartasa soran a szaritasra, érlelésre €s
fiistolésre szolgalo helyiségekben vagy berendezéseknél, valamint azokban a helyiségekben, amelyekben
kizarolag csomagolt élelmiszert tarolnak.

(3) Husiizemben a keménytabol késziilt résmentes husvago toke €s kistizemben husvago deszka is alkalmazhato.

(4) Az asztalok élelmiszerrel érintkezd lapjait hézagmentes, sima, higiéniai szempontbdl megfeleld, e célra
engedélyezett fémbdl, mianyagbol kell késziteni.

(5) Allatvagaskor véreztetésnél, bontas-zsigerelésnél és a tovabbi feldolgozasnal a kézmosokat a munkahely
kozvetlen kdzelében, egyéb esetben pedig ugy kell felszerelni, hogy a dolgozok szdmara a helyiségen beliil
konnyen megkdzelithetok legyenek.

(6) A kézi szerszamok (pl. kések, flirészek, ollok) fertdtlenitésére a munkahely kozvetlen kozelében elegendd
szamu eszkozfertdtlenitd berendezést kell felszerelni, valamint hasznalaton kiviili idére megfeleld tarolasi
lehetdséget kell biztositani.
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(7) Tilos a husfeliileteket textilidval, szennyezddést okozo anyaggal tordlni.

Novényi eredetii élelmiszerek feldolgozasa

53.§ (1) Az ¢élelmiszer-eldallitd helyen a ndvényi eredet nyersanyagot

a) az 1d6jaras karos hatésai ellen védelmet nyujto, szilard padozatu helyen vagy zart épiiletben kell tarolni;

b) az dtmeneti tarolas sordn kiilonds gonddal kell védeni, hogy abban egészségre karos mérgezd vegyiiletek ne
keletkezzenek;

c) sziikség esetén a feldolgozasig hiitétaroloban kell tartani;

d) allati kartevo jelenléte esetén ellendrzott modon fertdtleniteni kell, a kartevoket és maradvanyaikat el kell
tavolitani;

e) a termelés sajatossagait figyelembe véve, feldolgozas el6tt valogatni, mosni és tisztitani kell.

(2) A feldolgozés soran keletkezd és emberi fogyasztasra tovabbi feldolgozasra keriild anyagokat zart, jeloléssel
ellatott edényben, elkiilonitetten, higiénikus koriilmények kdzott €s csak meghatdrozott ideig lehet tarolni.

(3) Novényi iparagakban sajatossaguknak megfelelden fabol készitett eszkdzok (asztal, hordé stb.) hasznalhatok.

(4) A fizikai-kémiai modszerekkel tartositott termékek gyartasat termeldhelyiség és 1égtér szerint is el kell
kiiloniteni a biologiai Giton gyartott ¢lelmiszerek termeléstdl (pl. kaposzta, szeszcefre).

(5) Novényi nyersanyag esetleges fémszennyezddésének eltavolitasardl a feldolgozas sordn gondoskodni kell.

(6) Ha a ndvényi nyersanyag ¢élelmiszeripari feldolgozasra, allati takarmanyozasra vagy egyéb piaci célra nem
hasznalhato, akkor azt elkiilonitetten kell kezelni, és hatalyos eldirasokat figyelembe véve meg kell semmisiteni.

Kiilonleges taplalkozasi igényt kielégito élelmiszerek gyartasa

54.§ (1) Egészséges csecsemok és gyermekek taplalasara szolgald €lelmiszereket, diétas élelmiszereket, nagy
izomerd kifejtését eldsegitd, elsésorban sportoloknak, testépitdknek, nehéz fizikai munkat végzdknek szant
¢lelmiszereket, a vitaminnal és/vagy dsvanyi anyaggal dusitott, kiegészitett ¢lelmiszert, az étrendi kiegészitd
készitményt, a mesterséges ¢desitdszerrel készitett, hozzaadott cukrot nem tartalmazo €lelmiszert (a
tovabbiakban egyiitt: kiilonleges taplalkozasi igényeket kielégitd élelmiszer) csak a készitmény eldallitasi
engedélyében feltiintetett telephelyen és az eldirasok szerint szabad gyartani.

(2) A kiilonleges taplalkozasi igényeket kielégitd élelmiszer gyartasa soran:

a) az lizemrészbe csak a gyartashoz engedélyezett nyers- és adalékanyagok keriilhetnek be,

b) amennyiben az ilyen készitményt olyan lizemrészben allitjak eld, ahol eldzéleg mas élelmiszert dolgoztak fel,
a helyiségekbdl az egyéb gyartasi célokat szolgald anyagokat el kell tavolitani és a helyiségeket, eszkdzoket a
gyartas megkezdése elott tisztitani és fertdtleniteni kell.

55.§ (1) Az ¢élelmiszer-el6allitas teljes folyamataban a felhasznalasra keriild anyagokat és az élelmiszert meg kell
6vni a szennyezddéstol, fertdzéstol, a romlastol, a kdrnyezet kedvezotlen hatasaitol.
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(2) Aki az ¢€lelmiszer nyers- vagy adalékanyagban romlést, szennyezddést, fertdzodést vagy annak gyanujat
¢észleli, koteles azt haladéktalanul az intézkedésre jogosult vezetdjének tudomasara hozni. A gyanis anyagok
tovabbi feldolgozasat azonnal abba kell hagyni.

(3) A vezetd a bejelentés alapjan haladéktalanul kételes a gyanus nyers- vagy adalékanyagot megvizsgalni
(megvizsgaltatni) €s a tovabbi felhasznalasrol a vizsgalat eredménye alapjan intézkedni.

(4) Emberi fogyasztasra vagy feldolgozasra alkalmatlanna valt nyers- vagy adalékanyagot, gyartaskozi terméket,
készterméket, a tarolo €s feldolgozé helyiségekbdl haladéktalanul el kell tavolitani, azokat és a tarolo edényiiket
meg kell jeldlni, az élelmiszer-eldallitd helyiségbdl torténd elszallitdsukig az erre a célra kijelolt és megjeldlt
helyen kell tartani.

56.§ Emberi fogyasztasra alkalmatlan, egy¢b célu terméket ¢lelmiszer-feldolgozasra szolgald tizemrészben tilos
eldallitani.

Homérsékleti kovetelmények

57.§ (1) Az ¢élelmiszer-termelés egész folyamataban meg kell tartani a biztonsagos eldallitdshoz meghatarozott
hémérsékleti kovetelményeket.

(2) Azokndl az ¢lelmiszereknél, amelyek eldallitasanal hokezelést (el6f6zés, pasztorozeés, kifdzeEs, sterilezés)
vagy hdelvonast (hiités, fagyasztas) kell alkalmazni, a hdmérséklet megtartasat kifogastalanul miikodd miiszerrel
¢s adatrogzitd berendezéssel vagy egyéb modon folyamatosan ellendrizni kell. Az alkalmazott hémérsékletrdl és
annak id6tartamardl hitelt érdemld adatrogzitést, feljegyzéseket, valamint a regisztralt értékeket mindség-
megorzesi idotartam lejartaig, de legalabb egy évig meg kell 6rizni.

(3) A hust és zsigereket, ha nem hasznaljak fel azonnal készitmények eldallitasdhoz, le kell hiiteni ugy, hogy a
has hémérséklete 7 °C, a zsigerek maghomérséklete 3 °C alatt, a baromfihtis maghomérséklete 4 °C legyen.

(4) A hiis maghdmeérséklete a tarolas, darabolds, csontozas, csomagolds, szallitds sordn nem haladhatja meg a (3)
bekezdésben eldirt hdmérsékleti értékeket.

(5) A fagyasztasra szant (3) bekezdésnek megfelelden lehiitott hust, baromfihtist miel6bb le kell fagyasztani. A
fagyasztas soran a hiis hdmérsékletének el kell érnie a -12 °C-t vagy ennél alacsonyabb belsé hdmérsékletet, és
ezt kdvetden magasabb hdmérsékleten nem tarolhato.

(6) A hus darabolasat, csontozasat €és egyedi (elsddleges) csomagolasat, valamint a huskészitmények gyartasanak
hiitést igényld technologiai folyamatait, tovabba szeletelését vagy darabolasat és csomagolasat 12 °C alatti
hémeérsékletii helyiségben kell végezni.

(7) A s6z0, pacolo helyiség hdmérsékletének 12 °C-nal alacsonyabbnak kell lenni.

(8) Fagyasztott hus feldolgozasa esetén annak felengedtetésére szolgalo, valtoztathatdo hdmérsékletii és
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paratartalm helyiséget kell létesiteni.

Csomagolas

58.§ Az ¢élelmiszert csak ép, tiszta, mikrobioldgiai szennyezéstdl, egészségre artalmas anyagtol mentes, az
¢lelmiszerben kéros elvaltozast nem okozd csomagold anyagba szabad csomagolni. Elelmiszerrel kozvetlentil
nem ¢érintkezd csomagoldanyagként is megfeleld tisztasagu anyagot szabad hasznalni.

59.§ (1) A csomagolast olyan feltételek kozott és ugy kell végezni, hogy a termék ne karosodjék, ne
szennyezddjek, ne fertdzodjék €s a csomagoldanyag védje az élelmiszert. Ugyanaz a dolgozd csomagolt és
csomagolatlan termékekkel nem érintkezhet.

(2) Csomagolt és csomagolatlan termék egyidejlileg egymas mellett azonos szallitoszalagon nem tovabbithato.
(3) A csomagolohelyiségben legfeljebb a napi csomagoloanyag-sziikségletet szabad tarolni.

(4) Ha a csomagolasra keriil6 élelmiszer jellege vagy higiéniai ok miatt sziikséges, az egyedi (elsddleges) és a
gylijtdcsomagolast kiilon-kiilon helyiségekben lehet elvégezni.

60.§ (1) A csomagoldanyagokat elkiilonitett, pormentes helyen kell tarolni tigy, hogy azt rovarok, ragcsalok ne
karosithassak és az egyéb modon se szennyezddhessen.

(2) A csomagoldanyagokat kdzvetleniil a padozatra és kdzvetleniil a fal mellé nem szabad helyezni.
(3) A csomagoloanyagot ismételten felhasznalni csak megfeleld tisztitas €s fertdtlenités utan szabad.

(4) A nem tisztithaté csomagoldanyagot ¢lelmiszer vagy nyersanyag szallitasanal ismételten tilos felhasznalni.
Az ilyen csomagoloanyag 0sszegyljtését, eltavolitasat, megsemmisitését gy kell végezni, hogy a kdrnyezet
szennyezddése elkertilhetd legyen.

61.§ Csomagoloanyag felirata az ¢lelmiszerrel nem érintkezhet. A feliratozasra olyan engedélyezett festék
alkalmazhatd, amely a csomagoléanyagon nem hatol 4t, a termékben iz-, szin- és szagelvaltozast vagy mas karos
hatast nem okoz.

Tarolas

62.§ (1) Elelmiszert olyan koriillmények kozott kell tarolni a fogyaszthatosag és a mindség megdrzésére eldirt
feltételek megtartasaval, hogy utdészennyezddés és a mikroorganizmusok elszaporodasa ne kovetkezhessen be. A
készterméket védeni kell a romlastol, mindségesdkkenéstdl, csomagolasat a sériiléstdl, kadrosodastol.

(2) Az lizemi tarolés soran az eldirt hdmérséklet vagy paratartalom megtartasarol a helyi vagy kdzponti ellenérzo
rendszerek adatai alapjan hitelt érdemld feljegyzést kell késziteni. A feljegyzéseket (pl. lizemnaplo, 6nirdszalag,
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szamitogépes adatrogzités) a mindségmegdrzési idotartam végéig, de legalabb egy évig meg kell rizni.

(3) Az élelmiszer vagy annak burkolata az ivoviz mindségl vizbol késziilt jéggel kdzvetlentil csak akkor
érintkezhet, ha azt a technologiai kdvetelmények feltétleniil sziikségessé teszik (pl. libama4j hiitése).

(4) A mélyfagyasztott élelmiszerek kitdrolasakor a maghdmérsékletnek -12 °C alatt kell lennie.

63.§ (1) Csomagolatlan, fékész és kész élelmiszert tartalmazé ladakat, rekeszeket, tdlcakat, edényeket, tovabba
csomagoldanyagot kdzvetleniil padozatra helyezni nem szabad, azokat tiszta alatéten (racson, vagy zsdmolyon)
kell tartani. A ladakat, rekeszeket, talcakat és edényeket akkor szabad egymasra helyezni, ha azok az alattuk levo
¢lelmiszerrel nem érintkeznek. Edényt, talcat padozaton f61don hizva tovabbitani tilos.

(2) A termék sajatossagait is figyelembe véve, a tarolds, szallitas soran faval (pl. doboz, polc, raklap, alatét) csak
gylijtdcsomagolasu vagy kétszer csomagolt, illetve biztonsagos zarasu kész élelmiszer érintkezhet.

64.§ (1) Az ¢lelmiszert fajtanként és gyartasi tételenként rendezve gy kell tarolni, hogy az megkdzelithetd,
ellendrizhetd és a kivant sorrendben kdnnyen elszéllithato legyen.

(2) Az ¢élelmiszert alatéten kell tartani, azt kdzvetlentil a fal mellé helyezni nem szabad.

(3) Az ¢élelmiszert nem élelmezési célu anyaggal, valamint intenziv szagu, izli vagy karos hatast mas
¢lelmiszerrel egylitt ugyanabban a helyiségben nem szabad tarolni. Kézfogyasztasra szant €lelmiszerrel tilos
egylitt tarolni személyes hasznalati targyat és a maganfogyasztas céljat szolgalo ételt, élelmiszert.

(4) Az adalékanyagokat kiilon raktarhelyiségben, kisiizemben kiilon szekrényben kell tarolni.

65.§ (1) A foldbe siillyesztett élelmiszer-tarolokat (silok, tartalyok stb.)

a) jo takarithato és fertdtlenithetd burkolattal ellatott teriileten kell elhelyezni,

b) ugy kell szigetelni, hogy azokban a talajviz ne hatolhasson be, illetve, hogy a tarolobdl a vizkészletet, a talajt
veszélyeztetd anyag ne juthasson a kdrnyezetbe,

c) ugy kell elkésziteni és elhelyezni, hogy maradéktalanul kitirithetdk, tisztan tarthatok és fertétlenithetok
legyenek,

d) tisztitasukhoz vizkivételi helyet kell 1étesiteni, és a szennyviz higiénikus elvezetésérdl a kornyezetvédelmi
eldirasoknak megfelelden gondoskodni kell.

(2) Silokban torténd tarolas esetén a berendezéseket évente legalabb egyszer ki kell {iriteni, tisztitani és
fertdtleniteni, raktari kartevok észlelése esetén e miiveleteket azonnal el kell végezni, a kartevoket és
maradvanyaikat el kell tavolitani.

66.§ Tilos a hiiskészitmények fagyasztva tarolasa és felengedtetés utani forgalmazasa. E rendelkezés nem érinti a
gyorsfagyasztott termékekkel kapcsolatos eldirasokat.

Kisiizemi élelmiszer-eloallitas
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67.§ (1) A kisiizemi élelmiszer-el6allitod tevékenységnek meg kell felelnie az 4ltalanos rendelkezések
a) nyersanyagra, adalékanyagra, technologiai segédanyagra, csomagoloanyagra,
b) a felhasznalt anyagok ¢és késztermékek tarolasara, szallitasara,

c) ivOvizre és szennyvizre,

d) hulladék és személt gytijtésére, tarolasara,

e) termeldhelyiségek, eszk6zok, tisztitdsara, mosasara, fertétlenitésére,

f) rovarok elleni védekezésre,

g) munkakori alkalmassagra,

h) a személyi higiéniara,

1) védofelszerelésre, védOruhara,

j) homérsékleti feltételekre

vonatkoz6 eldirasainak.

(2) A kisiizemi ¢élelmiszer-el6allito tevékenységnél hasznalt kézi eszkozoket, ha az élelmiszer-eldallitd hely a
lakassal 6sszefliggésben levo telephelyen (termeldhelyen) mikodik, meg kell jeldlni, elkiilonitetten kell tarolni,
azokat mas célra felhasznalni tilos.

Szallitas

68.§ (1) Elelmiszert kizarolag erre a célra hasznalt, konnyen tisztithato és fertStlenithet6 rakterii jarmiivel vagy
szallito tartdlyban szabad szallitani.

(2) A hiitést igényl6 €lelmiszert olyan jarmiiben kell széllitani, amely az élelmiszerre meghatdrozott, eldirt
hémeérsékleti érték megtartasat biztositja.

(3) Jéggel torténd hiités esetén a jég vagy az olvadékviz nem szennyezheti a terméket.

(4) Csomagolatlan ¢élelmiszert szabadtéren tarolni vagy fedetlen jarmiivon szallitani tilos. Csomagolatlan friss
hus fliiggesztve vagy megfeleld edényzetben szallithato.

(5) Novényi eredetli csomagolatlan fékész és készterméket a termék jellegétdl fliggden zart jarmiiben vagy
edényzetben szabad széllitani, vagy ugy kell letakarni, hogy szallitas alatt ne szennyezddjon, ne fert6z6djon,
illetve hogy az széllitas kozben a kdrnyezetre veszEélyt ne jelentsen.

(6) A csomagolt és csomagolatlan, tovabba a nyers élelmiszert, az élelmiszer-nyersanyagot, a fékész és
készterméket a szallitoeszk6zon egymastol elkiilonitetten kell szallitani. Nem szabad élelmiszerrel egyiitt
szallitani olyan élelmiszert és egyéb anyagot, amely azt szennyezheti vagy egyéb modon karosithatja, ilyen
jarmuivel mas arut, illetdleg a gépkocsi vezetdjén és a rakodashoz sziikséges dolgozon kiviil mas személyt
szallitani tilos.

(7) A csomagolatlan élelmiszert szallitd jarmi be- és kirakodasa alkalmaval az élelmiszert védeni kell az iddjaras
¢s a kornyezet karosito, szennyezod hatasatol.

(8) Omlesztett allapotti hig, granulalt és porszerti élelmiszereket csak erre a célara specidlisan kialakitott és
elokészitett jarmiiraktérben és/vagy konténerben szabad szallitani. Ilyen konténereket jol lathato és le nem
moshato6 jelzéssel €és tobbnyelvi felirattal kell ellatni, amely jelzi, hogy az "kizarélag élelmiszer szallitasara"
hasznalatos.
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(9) Az ¢élelmiszer-szallitd jarmu alkalmassagat és tisztasagat rakodas elott ellendrizni kell. A szallitas
megkezdése elbtt a tartalyok csdcsonk védelmérdl meg kell gy6zddni. Ha a szallitas hiitott térben torténik,
berakodas eldtt ellendrizni kell, hogy a hiitdberendezés megfelelden miikodik-e, és a rakodotér hdmérséklete
elérte-e az eldirt hodmérsékletet.

(10) Az ¢lelmiszer szallitasara hasznalt kozuti és vasuti jarmivek, azok tartalyait, tomldit, csapjait kiiirités utan
haladéktalanul, egyébként sziikség szerint tisztitani, fert6tleniteni kell.

(11) Ha az ¢lelmiszer-eldallitd hely sajat szallitd jarmiivel nem rendelkezik €s jarmiivet bérbe vesz, gy
szerzOdésben koteles kikotni a higiéniai kovetelményeket.

(12) Kistizemben eldallitott ¢lelmiszer szallitasa csak erre a célra szolgdlé megfeleld edényben torténhet.

(13) A szallitasra vonatkozo eldirasok végrehajtasaért a jarmi vezetdje, lizemeltetdje felelds.

V. Fejezet
HIGIENIAI ELLENORZES

69.§ (1) Az ¢lelmiszer-eldallito hely tulajdonosa vagy lizemeltetdje koteles az erre kijelolt megfeleld élelmiszer-
higiéniai ismerettel rendelkez6 dolgoz6 utjan gondoskodni a higiéniai feladatok ellatdsanak iranyitasarol és a
higiéniai el6irasok megtartasdnak folyamatos ellendrzésérdl. Az élelmiszer-eldallitas folyamataban részt vevo
szakiranyu képzettséggel nem rendelkezd személyeket munkéba 1€pés elott ki kell oktatni a személyi higiéniai
alapismeretekre, és szamukra az ¢lelmiszer-higiéniai minimumvizsga letétele, valamint az 6tévenkénti
tovabbkeépzés kotelezo.

(2) Irasban kell rogziteni a termelés egészére kiterjedd, a napi kezdés el6tti, a munkafolyamat alatti és befejezése
utani, a folyamatos, illetve az idészakos higiéniai ellendrzések rendjét, a munkahelyek és az eszk6zok
tisztasaganak, a felhasznalasra keriild anyagok megfeleldségének, a miiszaki, higiéniai jellemzék megtartasanak
ellendrzését - beleértve a mikrobioldgiai jellemzdket is -, valamint az ezzel megbizott személyek feladatait és
hataskorét.

(3) Az ellendrzés soran tapasztalt higiéniai és miiszaki hidnyossagokat, valamint az azok megsziintetésére
iranyulo intézkedéseket a feleldsok és a hataridé feltiintetésével jegyzokonyvbe kell foglalni. A jegyzékonyveket
legalabb két évig meg kell Orizni.

(4) A tisztasadgot vagy a higiéniai kdvetelményeknek megfeleld termelést stlyosan veszélyeztetd esetben az
¢lelmiszer-eldallité hely vagy az érintett lizemrész termelését - a hidnyossag megsziintetéséig - az ¢élelmiszer-
eldallito hely vezetdjének le kell allitani.

(5) A higiéniai eléirasok megtartasat az ¢lelmiszer-eldallité tevékenységeket végzd kisiizemben is ellendrizni
kell.

(6) Az ¢lelmiszer-el6allito hely vezetoi és dolgozoi kotelesek:
a) eldsegiteni a higiéniai ellendrzésre jogosult hatdsagi szervek ellendrzési tevékenységét;
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b) megadni a sziikséges felvilagositasokat;

c) segitséget nyujtani a mintavételhez;

d) bemutatni a kotelezden eldirt nyilvantartasokat, ellendrzési naplokat, sajat vizsgalati eredményeiket;

e) lehetdvé tenni az élelmiszer-el64llitd hely minden olyan helyiségbe torténd bejutast, ahova az ellenérzd
hatésag képviseldje azt sziikségesnek tartja;

f) rendelkezésre bocsatani a laboratoriumi vizsgalatok mddszereit, adatait, szakvéleményeit.

70.§ (1) Az lizemben alkalmazott rendszer miikodésének értékelése soran az élelmiszer-eldallitonak egyiitt kell
miikddnie az ellendrzésre jogosult hatdsaggal, és a sziikséges nyilvantartasokat, dokumentéaciokat rendelkezésre
kell bocsatania.

(2) Amennyiben az ¢élelmiszer-eldallitasi tevékenységben valtozas kovetkezik be, ugy a belsd ellendrzési
programot ennek megfelelden modositani kell.

(3) Ha a HACCP rendszer miikddése sordn az ¢lelmiszer-eldallitd olyan ellenérzési adatok birtokaba jut,
amelyek az élelmiszer-higiéniat alapvetden veszélyeztetik, koteles az ellendrzésre jogosult hatosagokat
haladéktalanul értesiteni és azonnali hibajavité intézkedéseket tenni.

71.§ (1) Az ¢élelmiszer-eldallitd helyen folyo laboratoriumi vizsgalat soran az egészségiigyi miniszter, valamint a
foldmiivelésiigyi és vidékfejlesztési miniszter altal megallapitott szabalyok szerint kell eljarni.

(2) Amennyiben az élelmiszer-eldallitd helyen folyo laboratoriumi vizsgélat alkalmaval a romlast,
szennyezettséget jelz6 mikroorganizmusok vizsgalata soran kérokozok jelenlétének gyantja mertil fel, vagy a
mikroorganizmusok mennyisége a termék fogyaszthatosagat kétségessé teszi, az élelmiszer-el6allitd hely
vezetdje haladéktalanul kételes ezt a tényt az Alloméasnak bejelenteni.

(3) Ha a nyersanyag-atvétel soran, illetve az iizemi laboratoriumban vegyi vagy radioaktiv szennyezettségre
vonatkoz6 vizsgalatot végeznek és élelmezés-egészségiigyi hatarértéket meghaladé mennyiséget mutatnak ki, az
Allomasnak és az Intézetnek azt haladéktalanul be kell jelenteni a nyers-, az adalékanyag, a termék, tovabba a
szdrmazasi hely megnevezésével.

(4) A (2) és (3) bekezdés szerint bejelentett ¢lelmiszert feltlinden meg kell jeldlni, el kell kiiloniteni és a hatosag
intézkedéséig biztonsagosan meg kell drizni.

72.§ A husvizsgalati és az €élelmiszer-higiéniai ellendrzés zavartalan lebonyolitasanak targyi feltételeit az
¢lelmiszer-eldallitod hely koteles megteremteni. E célra az Allomads altal aldirt nagysagu és felszereltségli
laboratoriumot, irodat és szocialis helyiségeket téritésmentesen kell biztositani.

Husvizsgalat feltételei

73.§ (1) A husvizsgalat eldirasszert elvégzéséhez a kdvetkezo személyi, targyi és lizemi feltételeket kell "Az
Allategészségiigyi Szabalyzat"-ban foglaltak megtartasa mellett megtenni:

a) helyiséget a szallitas alatt vagy az élelmiszer-el6allitd helyen elhullott allatok boncoléséhoz;

b) megfelelden kialakitott helyet az él6allat-vizsgalat elvégzéséhez és annak kozelében a beteg vagy betegségre
gyanus allatok elkiilonitésére egy helyet;

c) helyiséget a beteg vagy betegségre gyanus allatok elkiilonitett vagasahoz;

d) megfelelden kialakitott hely(eke)t a levagast kdvetd husvizsgalat elvégzéséhez;
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e) a tovabbi vizsgalat céljara megfeleld szamu, résmentes, nem korrodald, jol tisztithato és fertotlenithetd
edényzetet;

f) megjelolt helyiséget vagy jol zarhatoan elhatarolt helyet a hisvizsgalat folyamataban elbiraléas alatt allo beteg,
betegségre; kiilondsen fert6zo betegségre gyanus allatokbdl szarmazé hus elkiilonitett hiitétarolasara;

g) elkiilonitd palyan torténd husfeliilvizsgélathoz az élelmiszer-eldallité hely személyi és targyi feltételei meg
kell valositani.

(2) Az (1) bekezdésben felsorolt helyiségekben, illetve helyeken a vizsgélat magassagdban mért minimum 540
lux helyi megvilagitast, a b) és a d) pontban megjeldlt helyeken a vizsgélati pontok kdzvetlen kdzelében, a tobbi
helyiségben pedig konnyen elérhetd helyen felszerelt kézmosokat, a hlisvizsgélati pontoknal a vagoszalag
megallitasat lehetévé tevo berendezést, tovabba - a b) és f) pontok szerinti hely, illetéleg helyiség kivételével - a
kézmosok kozelében eszkozfertdtlenitot kell 1étesiteni.

(3) Kistizemi allatvagas esetén az (1)-(2) bekezdésben foglaltakat az allategészségiigyi €s €lelmiszer-higiéniai
biztonsadg megtartasaval kell teljesiteni.

VI. Fejezet
ALTALANOS RENDELKEZESEK

74.§ (1) Az egyes ¢élelmiszer-el6allitoi tevékenységre (iparagakra) eldirt szabalyokat megfeleléen alkalmazni kell
minden olyan esetben, amikor nemcsak az adott iparag sajatossagainak megfeleld nyersanyagot vagy eléallitasi
eljarast alkalmaznak.

(2) Bedolgozo vagy alvallalkozo6 a 67.§-ban meghatarozott feltételek mellett foglalkoztathato.

(3) Elelmiszeripari elokészitd és kiszerelési tevékenység csak engedélyezet telephelyen a termék jellegének
megfeleléen az altalanos és kiilonos rendelkezések szabalyainak megtartasaval folytathato.

(4) Az id6szakos és valamennyi élelmiszer-el6allito tevékenység soran, valamint a sziikségtarold 1étesitésénél és
lizemeltetésénél az altalanos és kiilonos rész vonatkozo rendelkezéseit megfelelden kell alkalmazni.

(5) Az élelmiszer-el6allito hely Srzése céljabol kutyat tartani az Allomas altal az Intézettel egyetértésben kiadott
enged¢ly alapjan szabad.

75.§ Az egyes ¢€lelmiszer-eldallitoi tevékenységekre (iparagakra) vonatkozo szabalyokat a fiiggelékek
tartalmazzak.

1. szamu fiiggelék
Hustermelés (vagas, darabolas és husfeldolgozas)
(Technologiai elrendezés)

1.§ A szennyezett Ovezetbe tartozé lizemrészek vagy munkafolyamatok:
a) allatatvétel,

b) allatfelhajté utak,

c) allatpihentetdk,
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d) elkiilonité szallasok,

e) vagas eldtti varakoztato,

f) boncolo,

g) kényszervagohid,

h) a vadgocsarnokban a levagott allat testiiregének megnyitasaig terjedd szakasz,

1) szemét, hulladék, a nem élelmezési célokat szolgaldo melléktermékek és fogyasztasra alkalmatlannak mindsitett
anyagok gytijto- €s tarolohelyei,

J) allatszallito jarmii, kocsimoso,

k) az ¢élelmiszeripari élelmiszer-eldallitd helyhez csatlakozo melléktermék-feldolgozo iizem,
k) alom- ¢€s tragyatarolo,

m) szennyviztisztito telep (az élelmiszer-el6allitd hely teriiletétdl elvalasztva).

2.§ (1) Kiilon helyiségben kell elvégezni a kovetkezé miiveleteket:

a) az allatok kabitasat, elvéreztetését, forrazasat, szortelenitését, tisztitdsat vagy borfejtését, zsigerelését, hasitasat
(vagocsarnokban),

b) a belek, gyomrok {iritését, elsddleges feldolgozasat (az erre szolgald helyiség csak atado ablak vagy eldtér
utjan csatlakozhat a vagécsarnokhoz),

c) a belek tovabbi feldolgozasat,

d) a nem étkezési célokat szolgaldo melléktermékek eldfeldolgozasat, atmeneti tarolasat (az erre szolgéld helyiség
nem csatlakozhat kdzvetleniil a vagocsarnokhoz),

¢) a husok hiitését, tarolasat,

f) a zsigerek hiitését, tarolasat,

g) a husok ¢és zsigerek fagyasztasat, fagyasztva tarolasat,

h) a vizsgélat alatt 4116 hiisok tarolasat (kiilon vagy elkiilonitett, lezarhat6 hiitében),

1) a huisok darabolasat, csontozasat, egyedi (els6dleges) csomagolasat, az étkezési szalonna eldokészitését,

J) az étkezési zsir eldallitasat (olvasztas, zsirtarolas, csomagolas),

k) a huskészitmények burkold anyagéul szolgalo természetes belek elokészitését,

1) a nyersanyag apritasat, keverését, toltését,

m) a so6zast, pacolast,

n) a flistolést, fozeést,

0) a szaritast, érlelést,

p) a huskészitmények szeletelését vagy darabolasat és elsddleges csomagolasat,

r) a nyersanyagok tarolasat,

s) a fékész termékek tarolasat,

t) a készaru raktarozasat,

u) a gylijtécsomagolast,

v) a szallitasra valo elokészitést, tovabba még mindazokat a munkafolyamatokat, amelyet az adott termék
sajatossagai €s tiszta, kifogéastalan allapotban torténd eldallitasa sziikségessé tesz.

(2) A gylijtécsomagolast az (1) bekezdés 1) pontjaban foglalt munkafolyamatokkal egyiitt is lehet végezni az
alabbi feltételek teljesitése setén:

a) a helyiség megfelelden tagas €s elrendezése maradéktalanul biztositja a miiveletek higiénikus elvégzését,

b) a csomagoloanyagokat az ¢élelmiszer-eldallité helyeken gyartasuk utan megfelelden zart védéburkolattal lattak
el, és higiénikusan szallitjak és taroljak,

c) a csomagoldanyagokat kiilon helyiségben készitik elo, allitjak dssze és juttatjadk a munkatervbe, ahol
haladéktalanul felhasznaljak.

agoallatok szallitasa, érkeztetése, fogadasa

3.§ A levagasra szant allatok szallitdsat, mozgatasat kiméletesen, az allatvédelmi kdvetelmények betartasa
mellett kell végezni és ugy, hogy az allatok felrakodasatol a vagohidon torténd lerakasaig rovid ido6 teljen el.

4.§ a vagoéhidon a napi vagasszamnak megfeleld, a vagocsarnokhoz kozel esd, allatfajonként elkiilonitett istallot,
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6lat kell fenntartani, ahol az allatok megfeleld etetésének és itatdsanak a feltételeit biztositani kell.

5.§ Az ¢loallat elkiilonito szallason €s a kényszervagdhidon a személy- és eszkdzforgalmat korlatozni és
szabalyozni kell.

6.§ Az allatszallasokat, felhajtasi utvonalakat tigy kell kialakitani, hogy az allatok épségét ne veszélyeztesse;
a) az oldalfalaknak €s a padozatnak szilardnak, ellenallonak, konnyen tisztithatonak és fertdtlenithetonek kell
lenniiik, a padozatot csiiszasmentesen kell kialakitani,

b) a rekeszeket, a felhajté Gtvonalakat elhatarold szegéllyel kell ellatni,

c) az allatok itatdsdhoz és tisztitdsdhoz vizvezetékrdl, elegendd viznyerd é€s itato helyrdl kell gondosodni,

d) a szennyviz és tragyalé elvezetésére a technologiai szennyviztdl elkiiloniild csatornahalozatot és elegendd
szamu, fedett, blizelzaroval ellatott csatornaszemet kell Iétesiteni, egyben gondoskodni kell a szennyviz
megfeleld kezelésérdl és elhelyezésérol,

e) kielégito szellozést €s vilagitast (Ilegalabb 110 lux) kell megvaldsitani,

f) az €16 allatokkal foglalkozo dolgozdk részére kiilon 61t6z6t kell kialakitani.

7.§ (1) A beteg, a betegségre gyanus, a fert6zott €s a fert6zottségre gyanus allatok részére elkiilonitd megfigyeld
szallast kell 1étesiteni.

(2) Az elkiilonito szallasokban legaldbb 220 lux altalanos megvilagitas sziikséges.

8.§ Az €106 allatok allatorvosi vizsgalatahoz az atvevo helyen vagy a szallasoknal fedett, jOl tisztan tarthato €s
fertétlenithetd, az 1. szamu melléklet 73.§-a szerinti helyet vagy helyiséget kell 1étesiteni. A vizsgalat
elvégzéséhez az élelmiszer-eldallitd helynek elegendd segédszemélyzetet kell alkalmazni, és meg kell teremteni
az allatok megfékezésének, rogzitésének miiszaki feltételeit.

9.§ Erdésen szennyezett szOrzetl sertést és szarvasmarhat a vagocsarnokba hajtas elétt meg kell tisztitani.

10.§ A szallitas alatt vagy az élelmiszer-eldallito helyen elhullott allatok boncoldsdhoz megfelelden felszerelt
helyiséget kell létesiteni.

Vagasra szolgalo iizemi helyiségek

11.§ (1) Az allatok levagasdhoz vagocsarnokot, vagohelyiséget kell 1étesiteni, amelynek falait legalabb 3 m
magassagig vilagos szinii, moshat6, fertdtlenithetd burkolattal vagy bevonattal kell ellatni.

(2) A vagdcsarnokban egyidejlileg csak egy allatfaj egyedei vaghatok. A sertéseket kiilon vagocsarnokban kell
levagni. sertések mas faju allatokkal kozos helyiségben csak akkor vaghatok, ha a sertések kabitasat,
elvéreztetését, forrazasat, kopasztasat és perzselését kiilon helyiségben vagy olyan, a vagovonaltol jol
elkiilonitett helyen végzik, amelyet legalabb 3 m magas valaszfal vagy 5 m szabad tér vélaszt el.

Felszerelési és berendezési targyak

12.§ (1) A fiiggeszt6 berendezéseket ugy kell kialakitani, hogy lehetdéleg a kdbitas utani tovabbi miiveleteket
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fliggesztett allatokon végezzék és tigy, hogy azok husa a padozattal, a falakkal, oszlopokkal, allvanyzattal,
szennyezO anyagokkal, termékekkel stb. ne érintkezhessen, kdzvetleniil vagy kdzvetve ne szennyezddhessen,
fertézédhessen. A vagocsarnokot kovetd miiveletek (a hiitObe szallitas, hiités, tarolas és a darabolo lizembe
szallitas) lehetdleg magaspalyan torténjenek.

(2) A forrazo berendezést ugy kell 1étesiteni és a sziikséges mennyiségii, hdfoku vizzel ellatni, hogy a forrazé viz
megfeleld tisztasagu legyen.

13.§ Konnyen elérhetd helyen, elegendd szdmban kell 1étesiteni:
a) legalabb 82 °C homérsékletli melegvizzel miik6dd eszkozfertdtlenitot,
b) legalabb 40 °C hémérsékletii vizzel ellatott, nem kézzel miitkodtethetd kézmoso berendezést.

14.§ Az allatok levagasa és az allati eredetli termékek feldolgozésa soran keletkezd, tovabba a husvizsgalat soran
fogyasztasra alkalmatlannak mindsitett hulladékok tarolasara szolgald tartaly zartan tartasardl gondoskodni kell.

Vagasi tevékenység

15.§ (1) Az allatot levagas el6tt el kell kabitani, kivéve a ritualis vagast.

(2) A kabitas utan az allatokat haladéktalanul el kell véreztetni.

(3) Az étkezési célra higiénikusan nyert vért az allati testtel azonosithatéoan kell a hisvizsgalat befejezéséig
kezelni.

16.§ A kabitas és elvéreztetés utan az allatok tovabbi feldolgozasat késedelem nélkiil meg kell kezdeni, és olyan
iitemben kell végezni, hogy a zsigerek testiiregbdl torténd eltavolitasa a kabitastol szamitott 45 percen beliil,
vagy ritudlis vagas esetén az elvéreztetést kovetden 30 percen beliil megtorténjék.

17.§ A sertés forrazasat, porzsolését, kopasztasat, utdtisztitasat és lemosasat ugy kell elvégezni, hogy a szorok, a
sorték és az egyéb szennyezd anyagok a test egész feliiletérdl teljesen eltavolitasra keriiljenek.

18.§ (1) A bontast csak az allati test feliiletének teljes megtisztitdsa utdn szabad megkezdeni (kivétel a bérében
hagyott szopds borju, barany és godolye).
(2) A bontast ¢s a zsigerelést ugy kell elvégezni, hogy a hus és a testiiregek feliilete, valamint a zsigerek ne

szennyezddjenek. Az emésztd szerveket uigy kell eltavolitani, hogy a gyomor- és béltartalom szennyezddést ne
okozhasson. A végbelet ugy kell koriilvagni, hogy a hiis bélsarral ne szennyezddhessen.

(3) Zsigerelés elbtt a szarvasmarkanal a nyeldcsovet, tovabba valamennyi allatnél a htigyhdlyagot és a végbelet
el kell kotni. A tégyet az eléfejtés megkezdését kdvetden azonnal le kell valasztani ugy, hogy az a hust és a
kornyezetet ne szennyezhesse.

19.§ (1) A perzselt sertések borének tisztitasanal folyamatos oblités mellett miianyag kefét szabad hasznalni.

(2) A szurasi (elvéreztetési) csatorna kornyékén levo bevérzett hust, a hasitott allatokbol a gerincvelédt el kell
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tavolitani. Bélsarral szennyezett htsfeliiletr6l a szennyezett részt a hiis vékony szeletben vald levagasaval el kell
tavolitani.

(3) Ha a test bontasakor, zsigerelésekor a zsigerek szennyezddtek, azokat haladéktalanul folyo vizzel meg kell
mosni.

(4) Az epeholyagot ugy kell eltavolitani, hogy az epe a méjat vagy a hus feliiletét kozvetleniil vagy kozvetve ne
szennyezhesse.

Husvizsgalat

20.§ (1) A husvizsgalo helyeket, ezek miiszaki és technikai feltételeit ugy kell kialakitani, hogy elegendd hely és
1d6 alljon rendelkezésre:

a) a husvizsgalat eldirasszeri elvégzéséhez,

b) a hus bélyegzéséhez,

c) a laboratoriumi vizsgalatok céljara torténd mintavételhez,

d) a fogyasztasra feltételesen alkalmas vagy fogyasztasra alkalmatlan husok €s zsigerek olyan mdodon torténd
elkiilonitésére és elszallitasara, hogy azok egyéb termékekkel ne érintkezzen és a termelést ne zavarjak.

21.§ A husvizsgalat eldirdsa szerinti elvégzéshez a levalasztott zsigereket, szerveket, ideértve a fejet, a nyelvet és
a togyet, is, szammal vagy mas modon ugy kell megjeldlni, hogy az éllati testhez valo tartozasuk egyértelmiien
azonosithatd legyen. A gépi szallitorendszerek (szalagok) alkalmazasa esetén a testfelek €s zsigerek szalagjainak
Osszehangolt mozgatasat megfeleld miiszaki megoldassal meg kell teremteni. A husvizsgalo helyrdl a szalag
mozgasa leallithaté legyen.

22.§ A husvizsgalat befejezéséig ki kell zarni annak lehet0ségét, hogy a még meg nem vizsgalt allati testek és
zsigerek érintkezzenek a mar megvizsgalt allati testekkel és zsigerekkel.

A husvizsgalat befejezése utan fogyasztasa alkalmas, illetve fogyasztasra alkalmatlan termékeket a lehetd
legrovidebb 1ddn beliil el kell tavolitani a vagocsarnokbol.

Kényszervagas

23.§ Ha a kényszervagas elvégzéséhez nincs kiilon létesitmény, a vagas feltételeit az Allomas hatdrozza meg.

Kisiizemi allatvagas.
Allatvagas mezogazdasagi iizemekben

24.§ (1) Kisiizemnek mindstilnek azok a vagohidak, amelyek nem vagnak heti 20 db szarvasmarhanal, 100 db
sertésnél vagy 200 db juhnal és kecskénél tobbet, illetve évi 1000 db szarvasmarhanal, 5000 db sertésnél vagy 10
000 db juhnal és kecskénél tobbet.

(2) Kistizemi allatvagas esetén kiilon helyet kell 1étesiteni:
a) az allatok fogadésa, varakoztatésa,
b) kabitas és elvéreztetés, az elsddleges tisztitas,
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c) borfejtés, zsigerelés, bontas, hasitas, leszalonnazas,

d) béltisztitas és kezelés

szamara,

e) a hus hiitésére, a tovabbi vizsgalatra visszatartott hus részére lezarhat6 kiilon résszel,
f) a hos kiadasara.

(3) A vagohelyet (helyiséget) szilard, ellenallo padozattal, a falait legalabb 3 m magasagig moshato,
fert6tlenithetd burkolattal vagy bevonattal kell kialakitani, illetve ellatni.

(4) Az allatok zsigerelését, bontéasat, hasitasat csak fliggesztett allapotban szabad elvégezni.
(5) Az allatvagést végzok szamara kiilon szocialis helyiséget kell 1étesiteni.
(6) A mezdgazdasagi lizem allattarto telepén 1étesitett vagohidon csak a teleprdl szarmazo allat vaghato le.

(7) Tobb allattarto teleprdl vagy mas mezdgazdasagi tizembdl, illetve az allattart6tdl szarmazo allatok vagasa
esetén a vagohidat az allattartd teleptdl teljesen elkiilonitetten kell kialakitani, és lizemeltetni.

(8) Az allattart6 telepen 1étesitett vagohidon csak vagast, zsigerelést, hasitast, htitést, leszalonnazast, béltisztitast
szabad végezni.

Husdarabolas, -feldolgozas, -tarolas

25.§ (1) A darabolésra, csontozasra keriil allati testeket a darabolds megkezdéséig hiitdben kell tarolni.

(2) A darabol6 helyiségben - a tevékenység litemének megfeleld mennyiségben - bevitt allati testek, illetve friss
hus tisztasdgat ellendrizni kell, és a szlikséges, az esetleges szennyezddéseket el kell tavolitani. Ennek
végrehajtasara szolgalé munkahelyet el kell latni megfeleld felszereléssel és vilagitassal.

(3) A darabolast, csontozast mieldbb el kell végezni €s a friss hist a lehetd legrovidebb idon beldl hiitdbe kell
szallitani, hogy maghdmérséklete ne haladja meg az 1. szamu melléklet 57.§-anak (3) bekezdésében eldirt
értéket.

(4) Az allati test, illetve hés melegen is darabolhat6 - kiilon engedély alapjan -, ha a vago és darabold
lizemrészek ugyanabban az épiiletegységben, egymashoz kozel helyezkednek el, és kdzvetlen kapcsolattal az
allati testek, illetve a hus atszallithato. Ebben az esetben a darabolas utan a hust azonnal le kell hiiteni.

(5) A darabolast, csontozast ugy kell végezni, hogy a his mindennemi szennyezddése elkeriilhetd legyen. A
csontszilankokat és a véralvadékokat el kell tavolitani.

(6) A darabolasi, csontozasi és feldolgozasi tevékenységek céljara szolgalo tizemi helyiségekben a 13.§ eldirasait
érvényesiteni kell.

(7) A darabolt hus és huskészitmények egyedi és/vagy gyljtocsomagolasanak olyannak kell lennie, amely a
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higiéniai kdvetelményeket kielégiti és a kezelés és szallitas soran megfeleld védelmet nyjt.
(8) A csomagolt és csomagolatlan hust kiilon hiitéhelyiségben kell tarolni.

(9) A husfeldolgozo6 tevékenység technoldgiai folyamatait - a termék jellegének figyelembevételével - lehetdleg
folyamatosan, a gyartastechnoldgianak megfelelé idébeni litemezés szigora betartasa mellett kell végrehajtani.

(10) A husipari gépekbdl a gépben maradt hist a miivelet befejezése utan azonnal ki kell {iriteni, és a gépet meg
kell tisztitani. Ha a gép miikodése két 6randl tovabb sziinetelt, a gépet ismét tisztitani és fertStleniteni kell, csak
azutan szabad 0jbol iizembe allitani.

(11) A légmentesen lezart dobozokban 1€év6 hdkezelt termékek gyartasanal

a) a dobozokat kozvetleniil a megtoltés eldtt egy megfeleld berendezéssel alaposan ki kell tisztitani;

b) a dobozokat a tdltés €s zaras utan, de a hokezelés eldtt sziikség esetén meleg ivoviz mindségli vizzel kell
megmosni, hogy a zsir ¢és egyéb szennyez0dés a dobozok kiilso feliiletérdl eltavolitasra keriiljon;

c¢) a dobozokat a hdkezelést kovetden megfeleld helyen vagy helyiségben vagy berendezéssel le kell hiiteni és
szaritani;

d) a dobozok 1égmentes zarasat és sértetlenségét ellendrizni kell;

e) a hokezeld berendezések ellendrzé hdméroit hitelesittetni kell.

(12) Huskonzervek eldallitasanal a 10. szamu fliggelék 2-3.§-ainak rendelkezéseit megfeleléen alkalmazni kell.

(13) A huskészitményeket a termék jellegének megteleld - sziikség szerint hiitott - helyiségben kell tarolni,
raktarozni.

26.§ A husfeldolgozdé helyiségben 300 lux, a hustarolokban pedig 100 lux fényereji megvilagitast kell
alkalmazni ugy, hogy a szineket ne valtoztassa meg.

2. szamu fiiggelék
Baromfi-, galamb-, fiirj- és hazinyulvagas és -feldolgozas
(Technologiai elrendezés)

1.§ A baromfifeldolgozé lizemben szennyezett 6vezetbe tartozik:
a) €16 baromfi atvétel,

b) fliggesztés,

c) kabitas,

d) elvéreztetés,

e) forrazas,

f) kopasztas,

g) ketrec- és allatszallitd jarmi mosas, fertdtlenités,

h) hulladék és melléktermék gytjtése, tarolasa, kezelése,
1) atihulla boncolas,

) betegségre gyanus allatok vagasa,

k) az allatszallité jarmiivek parkolasa és javitasa.

2.§ (1) A kovetkez6 munkafolyamatokat egymastodl elkiilonitve kell végezni az a)-n) pontok szerint:
a) ¢l baromfi atvétele, felfiiggesztés;
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b) kabitas, elvéreztetés;

c) forrazas, kopasztas;

d) bontas, zsigerelés;

e) hités;

f) osztalyozas, egész baromfi egyedi (elsédleges) csomagolas;

g) darabolés ¢és a darabolt termékek egyedi (elsédleges) csomagolésa;

h) gytijtécsomagolas;

1) huskészitménygyartas;

J) hiitétarolas;

k) fagyasztas;

1) fagyasztva tarolas;

m) a husvizsgalat soran a zar ala vett és visszatartott baromfihts és termék elkiilonitett hiitd vagy fagyasztod
tarolasa;

n) a szallitasra valo elokészités, tovabba mindazok a munkafolyamatok, amelyeket az adott termék sajatossagai
¢s tiszta, kifogastalan allapotban torténd eldallitasa sziikségessé tesznek.

(2) A gytjtdcsomagolast az (1) bekezdés f), g) pontjaiban foglalt munkafolyamatokkal egyiitt is lehet végezni az
alabbi feltételek teljesitése esetén:

- a helyiség megfeleld tagas és elrendezése maradéktalanul biztositja a miiveletek higiénikus elvégzését,

- a csomagoldanyagokat az eldallito lizemekben gyartasuk utan megfelelden zart véddburkolattal 1attak el, és
higiénikusan szallitjak és taroljak,

- a csomagoldanyagokat kiilon helyiségben készitik eld, allitjak dssze €s juttatjadk a munkaterembe, ahol
haladéktalanul felhasznaljak.

(3) A vagodiizemrészt (kabitas, elvéreztetés, forrdzas, kopasztas) 1égtérben el kell kiiloniteni az ¢é16 baromfi
fliggesztéstol, illetve a bontas-zsigereléstdl ugy, hogy barmely kozlekedésre szolgalo atjarot - kivéve azt a szitk
nyilast, amelyeken keresztiil csak a vagobaromfik férnek at - automatikusan zar6do ajtoval szerelnek fel.
Ugyancsak kiilon helyiségben kell végezni az (1) bekezdés e)-1) pontok szerinti miiveleteket.

(4) Toll és paraffin vizzel torténd tovabbitasara nyitott padldcsatorna is igénybe veheto.

(5) A vagasi és feldolgozasi miiveletek sordn az 1. szamu fiiggelék 13.§-4ban eldirtakat meg kell tartani.

o

Eléallat-szallitas, -atvétel

3.§ A vagasra torténd szallitaskor a baromfit tiszta, fertdtlenitett, megfeleld anyagbdl késziilt ketrecbe,
kiméletesen, zsufoltsagtél mentesen szabad berakni és szallitani. A szallitmanyt 6vni kell az id6jaras
viszontagsagaitol €s a hus mindségét rontd hatdsoktol.

4.§ A baromfit az iddjaras karos hatasai ellen védelmet ny0jtd, szilard padozatu fedett helyen vagy zart épiiletben
kell vagasra atvenni.

Vagas, kopasztas

5.§ (1) A baromfit kozvetleniil az elvéreztetés eldtt el kell kabitani, kivéve a vallési ritus szerinti vagas esetét.
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(2) Az elvéreztetést tigy kell elvégezni, hogy a vér a vagohelyen kiviil szennyezddést ne okozzon.

(3) A forrazovizet a szennyezettség mértékétdl fliggden tizem kozben is folyamatosan cserélni kell.

(4) A baromfit haladéktalanul és teljesen meg kel kopasztani.

(5) A kopasztogépekbdl kikertilo tollat kozvetleniil a tolltovabbitod csatornahalozatba kell vezetni, vagy mas
higiénikus médon kell eltavolitani.

(6) Paraffinos kopasztasi technoldgia alkalmazasanal gondoskodni kell a levert paraffin szétszorédasanak
megakadalyozasarol. A paraffinregeneralo berendezés részére kiilon helyiséget kell 1étesiteni. Amennyiben nem
folyamatos regeneralas torténik, a hasznalt paraffin jraolvasztasat 2 6ran beliil meg kell kezdeni, és annak
legalabb 82 °C homérsékletet kell elérnie.

Bontas, zsigerelés

6.§ (1) A levagott, kopasztott, tisztitott baromfit haladéktalanul ki kell zsigerelni. A majra tenyésztett kacsak és
libak 24 6ran beliil kizsigerelhetdk, ha azokat a kopasztas ¢€s tisztitas utan a legrovidebb idon beliil 4 °C-ra
lehiitik és ezen a hdmérsékleten taroljak.

(2) A bontast, zsigerelést ugy kell végezni, hogy az dsszes fontos zsiger vizsgalata elvégezheto legyen, és a
testliregek, valamint a husfeliilet gyomor-, begy- és vértartalommal, illetve epével ne szennyezddjon.

(3) A zsigerelés soran a zsigeri szervek az allati testtel természetes kapcsolodadsuknak megfeleléen
Osszefiiggésben maradhatnak, vagy attol levalasztasra kertilhetnek tigy, hogy az Osszetartozas a husvizsgalat
befejezéséig egyértelmi legyen.

(4) Amennyiben a zazo6gyomor tisztitasa nem zart rendszerii, automatikus mitkddtetésti berendezésben torténik, e
termék tisztitasara elkiilonitett helyiséget kell 1étesiteni.

(5) A hizott liba és kacsa bontdsat és a maj tovabbi kezelését kiilon-kiilon helyiségben kell elvégezni.

(6) A baromfit zsigerelés utan folyo ivovizzel kiviil-beliil alaposan le kell mosni gy, hogy az a vagott baromfi
kiilso ¢és belso feliileteinek tisztitdsat hatékonyan biztositsa.

(7) Ha a hiités vizbe meritéses eljarassal torténik, a lemosashoz sziikséges ivovizmennyiség darabonként a
kovetkezo:

- 2,5 kg alatti vagott baromfi tomeg esetén 1,5 liter viz,

- 2,5 kg és 5 kg kozotti vagott baromfi tdmeg esetén legaldbb 2,5 liter viz,

- 5 kg feletti vagott baromfi tdmeg esetén legalabb 3,5 liter viz.

Kisiizemi baromfivagas
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7.§ (1) Kistizemnek mindsiilnek azok a baromfi vagéhidak, amelyek kevesebb, mint 1 50 000 db broyler csirkét,
tytkot, gyongytyukot vagy 50 000 db pecsenye kacsat, pecsenye libat, bébipulykat, vagy 16 000 db hizott libat,
hizott kacsat, gigant pulykat vagy annal kevesebbet vagnak évente.

(2) A kistizemi baromfivagas a kovetkez0 feltételek szerint torténhet:

- legalabb 2 m magassagig moshato, fertdtlenithetd burkolattal vagy bevonattal ellatott falu €s szilard ellenalld
padozatu kiilon helyiséget kell 1étesiteni

- az elvéreztetés, forrazas, kopasztas,

- bontas, zsigerelés

céljéra,

- a vagott baromfit a vagdkapacitasnak megfeleld nagysaga helyen vagy helyiségben forgalmazasig hiiteni kell.

Hiutés

8.§ (1) Zsigerelés utan a baromfit haladéktalanul ivovizbe meritéses modon vagy levegds hiitéssel 4 °C
maghdmérséklet ala kell lehtiteni.

(2) Ivovizbe meritéses hiitésnél a vagott baromfit egy vagy tobb vizes vagy jeges és vizes tartalyon keresztiil kell
atvezetni. A hiitéviz tisztasagat folyamatos cserével kell biztositani. A hiitdkddakban a baromfitesteket
mechanikus rendszerrel elérehaladdan folyamatos vizellenaramban kell mozgatni.

(3) A folyamatos vizcsere mérésére megfeleld mérdmuszereket kell felszerelni.

(4) A hiitéviz hémérséklete a belépési ponton 16 °C-t, azon a ponton, ahol a baromfitest a kadat elhagyja a 4 °C-t
nem haladhatja meg.

(5) A hiités egész folyamata alatt a felhasznalt viz mért mennyiségének legalabb az aldbbiakat kell elérnie:
- 2,5 liter 2,5 kg vagott baromfi tomeg esetén,

- 4 liter 2,5 kg és 5 kg kozotti vagott baromfi tomeg esetén,

- 6 liter 5 kg feletti vagott baromfi tomeg esetén.

(6) Tobb kad esetén az utolso kadon atfolyd viz mennyisége nem lehet kevesebb, mint

- 1 liter 2,5 kg alatti vagott baromfi tdmeg esetén,

- 1,5 liter 2,5 kg és 5 kg kozotti vagott baromfi tdmeg esetén,

- 2 liter 5 kg feletti vagott baromfi tomeg esetén.

A baromfitest nem maradhat az elsé kadban 30 percnél tovabb és a tobbi kadban a feltétlentil sziikséges
id6tartamnal tovabb. A munkanap, vagy szlikség szerint a munkafolyamat végén, a kadakat teljesen ki kell
iiriteni €s a berendezés minden egyes darabjaval egyiitt meg kell tisztitani, és ferttleniteni kell.

(7) Hitelesitett mérémiszerrel folyamatosan ellendrizni és regisztralni kell a kdvetkezdket:

a) a vizbe meritéses hiités soran felhasznalt viz mennyiségét,

b) a kdd(ak)ban a barofitestek be- €s kilépési pontjain mért vizhomérsékletet,

c) a6.§ (7) és ezen § (5), (6) bekezdéseiben felsorolt testtomeg tartomanyokba elsdé vagott baromfi darabszamat.

(8) A vizes huitést kovetéen a baromfitesteket hiitott ivovizzel le kell dbliteni.
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(9) Vizes hiités utan elegendd id6t kell biztositani a baromfi testrdl a viz lecsepegésére.

Darabolas

9.§ (1) Ha a baromfi a hiités és osztalyozas utan nem kozvetleniil keriil darabolasra, a hiis maghdmérséklete a
darabolas megkezdésekor nem lehet 4 °C-nal magasabb.

(2) Amennyiben a darabolasara szolgalo lizemrész a vagohiddal egy épiiletegységben és megfeleld kozelségben
helyezkedik el, - kiilon engedély alapjan - akkor a baromfitestek a vagas utan egy megszakitas nélkiili
szallitorendszerrel (magaspalya) kozvetleniil darabolasra vihetok, amelyet azonban haladéktalanul el kell
végezni, €s a hust azonnal le kell hiiteni.

(3) A darabolas soran el kell keriilni a hus utészennyezddését, tovabba a csontszilankokat és a véralvadékokat el
kell tavolitani.

(4) A darabolt és csomagolt baromfihust hiiteni vagy fagyasztani kell.

Baromfitermék gyartasa

10.§ (1) A hizott liba- és kacsamaj kezelés, huspép gyartas hiitést igényld technologiai folyamatait 12 °C-t meg
nem haladé hémérsékletli teremben kell végezni.

(2) Baromfi alapanyagu késztermékek eldallitasanal az 1. szamu fliggelék 25-26.§-ainak rendelkezéseit
megfelelden alkalmazni kell.

A Kkisiizemben vagott baromfi forgalomba hozatala

11.§ (1) A kislizemben vagott baromfi szallitasara sima feliiletii, résmentes, e célra engedélyezett edényzetet kell
hasznalni. A szallité edényzetet, tartalyt csak egyszer hasznalhatd, tiszta, miianyag folidval vagy zsirpapirral kell
kibélelni. A szallitas alatt a baromfihust az utdoszennyezddéstdl védeni kell.

(2) A baromfi husvizsgélatat az el6allitonal a forgalomba hozatal el6tt el kell végezni.

Galamb-, fiirj- és hazinyulvagas, -feldolgozas

12.§ (1) Galamb, fiirj és hazinyul vagasanal, feldolgozasanal a baromfira vonatkozé szabalyokat megfeleléen
kell alkalmazni.

(2) Hazinyul vagasakor a gereznat a technologiai helyiségekbdl haladéktalanul el kell tavolitani.
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(3) A nyulgereznak elszallitasaig torténd tarolasara vagy szaritdsara a szennyezett dvezetben kiilon helyiséget
kell 1étesiteni.

3. szamu fiiggelék
Halfeldolgozas

1.§ (1) A halfeldolgozas soran szennyezett vezetben kell végezni az alabbi munkafolyamatokat:
a) a hal feliiletének tisztitasat,

b) a hal kabitasat,

c) zsigerelést.

(2) A zsigerelt (bontott) haltestek, haldarabok, halszeletek csomagoléséra kiilon helyiséget kell 1étesiteni.

(3) A hal feldolgozasanak megkezdése eldtt feliileti szennyezddéseket (iszap, novényi részek), fagyasztott halnal
csomagoloanyag (papir, egyéb) darabkakat vizes lemosassal el kell tavolitani.

(4) A zsigerek eltavolitasa utan a kiils6 €s belso testfeliileteket ivovizzel kell ledbliteni.

(5) A haltest feldolgozasat, szeletelését tiszta, lemosott (vértdl, viztol lecsurgatott) allapotban szabad
megkezdeni.

(6) A hal szeletelése vagy egyéb mddon torténd darabolasa akkor végezhetd el, ha a zsigerelés befejezddott.
Ugyanazon iddben, egy helyiségben a halszeletelés mellett mas miivelet nem végezheto.

(7) A hal és a halhus hiitése ¢és tarolasa soran annak homérsékletét az olvado jég hdmérsékletéhez kell kozeliteni.
A fagyasztott halat és halhust legalabb -18 °C-on kell tarolni.

(8) A 3. szamu fliggelék 1-3.§-ainak eldirdsait az egy¢b viziallatok feldolgozasara is értelemszeriien alkalmazni
kell.

2.§ (1) Fagyasztott hal vizzel torténo felengedtetése hideg, aramlo ivovizzel torténhet.

(2) A fagyasztott hal feldolgozésa ¢él6 vagy élettelen hal feldolgozasaval egyidoben és azzal egy helyiségben nem
végezheto.

3.§ (1) Halakat emberi fogyasztas céljara kibelezés nélkiil tilos lefagyasztani a novényevd halak kivételével.

(2) Fagyasztott hal kissulyegységekre csomagolasahoz kiilon, hiitott helyiség sziikséges, a helyiség hdmérséklete
nem haladhatja meg ah 5 °C-ot.

(3) Hal alapanyagu késztermékek eléallitasanal az 1. szamu fliggelék 26.§-aban foglaltak is irdnyadok.
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4. szamu fiiggelék
Vad- és csigafeldolgozas
A vad elejtését koveto kezelés, tarolas, vizsgalat

1.§ Vadfeldolgozo tizemben:

a) vadatvétel, fliggesztés, kopasztas, nyuzas, labvégek, fej, nagyvadaknal az agancs eltavolitasa,

b) szérében, bérében, tollaban levd vad hiitése, fagyasztasa, felengedtetése,

c¢) a nem ¢lelmezési célokat szolgald melléktermékek és fogyasztasra alkalmatlannak mindsitett anyagok,
valamint a szemét- és hulladéktarold helyei,

d) vadbeszallité jarmii mosasa.

(2) Kiilon helyiségben kell elvégezni a kdvetkezé miiveleteket:

a) vadatvétel,

b) szOrében, borében, tollaban érkezett vad hiitdtarolasa,

¢) nyuzas, kopasztas,

d) aprovad bontés, zsigerelés,

e) nyuzott testek tisztitasa, darabolasa, egyedi (elsddleges) csomagolésa,
f) gylijtécsomagolas,

g) hiitdtarolas,

h) fagyasztotarolas.

(3) A (2) bekezdésben foglaltakon kiviil sz6rmés vadnal az 1. szamu fliggelék 2.0-anak, szarnyas vadnal a 2.
szamu fiiggelék 2.§-4nak vonatkozé pontjaban foglaltakat kell értelemszertien alkalmazni.

(4) A vad atvétel és feldolgozas soran az 1. szamu fiiggelék 13.§-aban eldirtakat be kell tartani.

2.§ (1) A vadat az elejtés utan - a nyul és szarnyasvad kivételével - a helyszinen haladéktalanul ki kell zsigerelni,
a belsd ¢és kiilsd szennyezddésektdl meg kell tisztitani, himivara nagyvadaknal a heréket kimetszéssel, a
nyulakbol a vizeletet a hasfalra gyakorolt nyomassal el kell tavolitani, nytzas, kopasztas és darabolas az elejtés
helyén nem végezhetd.

(2) A vadat kozvetleniil az elejtés utan ugy kell kezelni, hogy az alaposan kiszell6zhessen és kihtilhessen.

(3) Ha a kiils6 homérseklet nem elegendd ahhoz, hogy a vad belsé maghdmérséklete 7 °C-ra csokkenjen, azt
minél eldbb, de legkésdbb az elejtést kovetd 12 oran beliil hiitdvel rendelkezd vadbegylijté helyre vagy
vadfeldolgozo iizembe kell beszallitani.

(4) A le nem hult vadat egymasra rakni és ilyen modon szallitani tilos.
3.§ (1) Vadbegyiijté hely az Allomas engedélyével létesithetd.

(2) A vadbegyltijto helyen hiitdberendezéssel ellatott hiitdhelyiséget vagy hiitbkamrat (kamrakat) kell 1étesitent,
illetve telepiteni, amelyekben a nagyvad 7 °C alatti, az aprovad 4 °C alatti maghdmérsékletre lehiithetd és
tarolhato.

(3) A husvizsgalat elvégzéséig a vadat lefagyasztani nem szabad.
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(4) Vadvizsgalathoz a husvizsgalat altalanos szabalyainak megfeleléen az Allomas éltal elirt feltételeket kell
megteremteni.

4.§ (1) A vadnyul feldolgozasa (elvéreztetés, nyuzas, zsigerelés, darabolas, csomagolds, tarolas) erre a célra
1étesitett élelmiszer-el6allitod helyen végezheto.

(2) A vadnytl nytizasa, zsigerelése, csomagolasa és ideiglenes tarolasa az Allomas kiilén engedélyével olyan
¢lelmiszer-eldallitod helyen is elvégezhetd, ahol a nytzashoz eldirt feltételeket biztositottak.

(3) A szarnyasvad feldolgozasa erre a célra Iétesitett ¢lelmiszer-eldallitd helyen végezheto.

(4) Az elejtéstol, kilovéstdl roncsolt vagy szennyezett nagyvad borét, a mell-, hasiliregét és a roncsolt részeit a
feldolgozas eldtt meg kell tisztitani, vagy a roncsolt részeket kimetszéssel el kell tavolitani.

(5) A béllel, tollal lefagyasztott, majd felengedett, megtisztitott, kizsigerelt szarnyasvadat a csomagolas el6tt
eléhiitében kell tartani.

(6) Az elohiitott vadhus a 3.§ (2) bekezdése szerinti maghdmérsékleten, a fagyasztasara és tarolasara kiilon
fagyaszto- és tarolotermet kell tizemeltetni. K6z0s 1égtérben csomagolatlan vaddal mas élelmiszer még
csomagolt allapotban sem tarolhato.

(8) A nagyvadak lefagyasztasa csak fliggesztett allapotban torténhet.

(9) A fagyaszto-tarolokban a nagyvadakat ugy kell tarolni, hogy a ha és melliireg ne szennyezédhessen. A
betarolt tételek kolcsonds szennyezddésének kizarasa érdekében az Allomas a vad megfeleld csomagolasat is
elrendelheti.

(10) A vadhus feldolgozéasanal az 1. szamu fiiggelék 26.§-anak rendelkezéseit megfelelden alkalmazni kell.

Csigafeldolgozas

5.§ (1) Az éticsigat feldolgozasat megeldzden tiszta gongyolegbe helyezve 96 6ran at €heztetni kell.
(2) Hésokkolas utan a csigat a csigahdzbdl ki kell emelni és a csigatestrdl az emésztdszerveket le kell valasztani.

(3) Az el6fézott csigahust folyd ivovizes mosasa utan 7 °C alatti hdmérsékletre kell lehtiteni. A fagyasztva
tarolast -18 °C alatti hdmérsékleten kell végezni.

(4) A csigahaz csak a csigatest maradéktalan eltavolitasa, a csigahaz engedélyezett vegyszeres kezelése,
folydvizes mosasa, szaritdsa utan hasznélhato fel.
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5. szamu fiiggelék
Tej- és tejtermékgyartas

1.§ (1) Hokezelt fogyasztoi tejet és tejalapti terméket el6allitod tejfeldolgozo iizemek, kezeld lizemek szennyezett
Ovezetéhez tartozik:

a) a belsd forgalmi utvonalnak a kapubejarotdl a kocsimosoéig terjedd szakasza,

b) a tejatvételi hely,

c) az egy¢b alapanyag tavétel, az el6zetesen iparilag feldolgozott termék kivételével,
d) az eldtarolok,

e) az atvételi laboratorium,

f) a szennyes gongyolegek fogadasa, tisztitasa,

g) a visszarufogado, osztalyozd, feldolgozod helyiségek,

h) a mosohelyiségek, kocsimosok,

1) a szeméttarolo,

j) a melléktermék gyiijtd- és tarolohelyet,

k) a szennyviztisztito és kezeld telep,

1) a vegyszer- és méregraktar,

m) a kazdnhézak, olajtarolok, TMK-miihely,

n) a szerviz ¢és forgalmi telep.

(2) A tejfeldolgozo lizemmel €s a kezeld tizemmel azonos elbiralas ala esnek a nyerstejet, nyers tejszint (a
tovabbiakban egyiitt: tej) atado-atvevd, mezdgazdasagi és €¢lelmiszeripari 1étesitmények (tejhdz, gylijtdcsarnok
stb.).

(3) A (2) bekezdés szerinti 1étesitményeket el kell latni a tej higiéniai allapotanak helyszini elbirdlasdhoz
sziikséges eszkozokkel.

(4) Tejiizem teriiletén beliil 1étesitett tejgyiijtdt onalld egységnek kell tekinteni, és az élelmiszer-el6allitd helytol
térben elvalasztva kell kialakitani.

2.§ (1) A visszaru fogadasara, osztalyozasara az élelmiszer-el6allito hely tiszta és szennyezett dvezetének
hataran fedett elétérrel rendelkezd kiilon helyiséget kell 1étesiteni.

(2) A nem emberi fogyasztas céljara szolgalo termék feldolgozasara kiilon helyiség €s eszkoz sziikséges.

Mezogazdasagi iizemi tejfeldolgozo tevékenység

3.§ (1) A tejhazban a kannds és a tankos tej fogadasakor, mas nagylizemi tehénistalloban fejt, a kozségi
tejgylijtdben Gsszegylijtott tej és mezdgazdasagi termeldi tejbeszallitas esetén, tovabba ha a tejet nyitott
rendszer el6hiiton kezelik, a tejkezeld helyiségtol 1égtérben elkiilonitett érkeztetd (fogadd) helyiséget kell
kialakitani.

(2) A tej mezOgazdasagi lizemi feldolgozasat az allattarto telepen kiviil, elkiilonitett személy- és

jaérmiiforgalommal rendelkezd termelShelyiségekben lehet végezni.

(3) A termeldhelyiségekhez 6nallo szocialis helyiségeket kell 1étesiteni.
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(4) Mas mezOgazdasagi teleprdl €s tejgylijtobol beszallitott tej feldolgozasa esetén megfelelden elkiilonitett
tejatvételi helyiséget és a szallitasra szolgald eszko6zok (kannak, tankok, tartalygépkocsik) mosasara alkalmas
helyet is ki kell alakitani.

(5) Mezogazdasagi iizemi tejfeldolgozasi koriilmények kdzott a tej hiitve tarolasat, pasztorozését, folozését és
csomagolasat lehet végezni.

(6) Kezel6 lizemben a tej sziirésén és hiitésén kiviil csak f616zést, pasztérozést, csomagoldst és hiitve tarolast
lehet végezni.

Kozvetlen piaci értékesitésre szant mezogazdasagi termeldi tej és tejtermék termelése,
készitése
4.§ (1) Az allattart6 koteles az allattartas kdrnyezetét és a tejtermeld allatott tisztan tartani.

(2) Fejés elott a togyet meg kell tisztitani. TOgymosasra kiilon erre a célra szolgalo tartdsan megjelolt edényzetet
szabad haszndlni.

(3) A kifejt tejet meg kell sztirni. Tejet, tejterméket forgalomba hozatalaig hiitve kell tarolni.

(4) A tejterméket minden mas tevékenységtdl térben vagy id6ben elkiilonitetten kell késziteni.

A tej atvétele, szallitasa

5.8 (1) Atvétel utan a tejet haladéktalanul a 8 °C hémérséklet ala kell hiiteni. Ha a tejet varhatoan 6 6ranal
tovabb taroljak, az atvétel utan haladéktalanul 4 °C hémérseklet alé kell hiiteni.

(2) A tej feldolgozas céljara torténd atvételét, szallitasat - lizemkozi szallitas esetén is - tigy kell megszervezni és
litemezni, hogy az legfeljebb 10 °C hdmérsékleten érkezzen a feldolgozés helyére.

(3) Atvételkor minden esetben ellendrizni kell a tej héfokat, higiéniai allapotat.

(4) Tejszallito kanndk, tankok, tovabba nyitott rendszerli elohiitd alkalmazasakor kiilon 1égteri moséhelyiséget
kell kialakitani. A mosohelyiségnek a tejkezeld helyiségbdl és kiviilrdl is megkdzelithetonek kell lennie.

(5) Az alapanyagok iizemi atvétele utan a szallité edényzetet el kell mosni.

A tejiizem milkodése

6.§ (1) A pasztérozdgépet akkor szabad lizemeltetni, ha az kifogastalanul miik6dé héiroval és automatikus
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hészabalyozoval is el van latva.

(2) Az ultrapasztorozott, csomagolt tejtermék tételeket a termelés helyén eldirt ideig biztonsagi taroloban kell
elhelyezni.

(3) Amennyiben a tejalapu termék gyartasahoz hasznalt tejet nem hdkezelik, a termék cimkéjén
- a "Nyers tej felhasznalasaval készolt" vagy

- a "Nyers tejbdl készilt"

feliratokat is fel kell tiintetni.

/4

Taro és turokészitmények eléallitasa

7.§ (1) A nem tejalapu nyersanyagok (pl. zoldpaprika, fliszerek) elokészité miiveleteit kiilon helyiségben kell
végezni.

(2) A hagyomanyos turo (és tirokészitmények) gyartasahoz kiilon helyiséget kell 1étesiteni.

(3) Zart technologia alkalmazésa esetén a technologiai paramétereket miiszeresen is ellendrizni kell.

(4) Az alvadék hiitésére csak friss, legfeljebb 5 °C homérsékletli, emberi fogyasztasra alkalmas savoval vagy
hideg ivovizzel végezhetd.

(5) A savovezetéket a tejvezetéktdl elkiilonitetten kell kialakitani, és "savotartaly" felirattal kell ellatni.

(6) Habositott készitmények gyartasanal kizarolag élelmiszeripari célra engedélyezett gazokat lehet felhasznalni.

(7) A gyartas utan a termékek 10 °C hdmérséklet ala torténd hiitésérdl gondoskodni kell.

Sajt eloallitas

8.§ (1) A kulturakészitd helyiség nem nyilhat kdzvetleniil az élelmiszer-el6allito hely 1égterébe.

(2) A sajtérlelokben €s a sajtraktarakban a levegd relativ nedvességtartalmat miiszeresen ellendrizni kell. A
muanyagfolias érlelésnél a helyiség levegdjének homérsékletét ellendrizni kell.

(3) A nyers juh- vagy kecsketejbdl késziilt gomolyat forgalomba hozatal el6tt legalabb 18 napig érlelni kell.

Poritott tejtermékek
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9.§ (1) A tejet és a poritasra keriild egyéb nyersanyagokat ellendrzés és vizsgalat utdn azonnal fel kell dolgozni,
vagy ha ez nem lehetséges 4-8 °C homérsékletre kell hiiteni, €s a feldolgozasig ezen a héfokon kell tarolni.

(2) A bestiritett terméket a lehetd leggyorsabban meg kell szaritani.

(3) A tejipari lizemi szaritoberendezés csak €lelmiszeripari szaritasra hasznalhato fel, mas alapanyagu €lelmiszer
(pl. tojaspor) gyartasara az Intézet egyetértésével, az Allomas kiilon engedélye alapjan lehet hasznalni.

Jégkrém

10.§ (1) A jégkrém fagyasztasat -25 °C-on vagy anndl alacsonyabb hémérsékleten kell végezni.
(2) A jégkrémet toltés és csomagolas utan legalabb -18 °C homérsékleten kell tarolni.

(3) A hiitékamrabol kitarolt termékek elszallitasahoz -18 °C-os vagy annal alacsonyabb hdmérsékletii hiitéssel
rendelkezd szallitd jarmuvet kell alkalmazni.

(4) A felolvadt terméket ujrafagyasztani nem szabad.

6. szamu fiiggelék
Tojaskezelés -feldolgozas

1.§ (1) A tojaskezelés, a feldolgozas szennyezett 6vezetbe tartoz6 munkafolyamatai:
a) tojasatvétel,

b) tojasmosas, -fertdtlenités és torés,

¢) lampéazas,

d) valogatas,

e) edényzettisztitas,

f) hulladéktarolas (tojashéj, fogyasztasra alkalmatlan tojas, illetve tojaslé),

g) szeméttarolas (szennyezett tojastalcak, papirhulladék).

(2) A kovetkezé munkafolyamatokat egymastdl elkiilonitve kell - sziikség szerint kiilon helyiségben - végezni:
a) tojasatvétel, raktarozas,

b) osztalyozas (lampazas, bélyegzés), csomagolas,

c) készaru-tojas raktarozas,

d) osztalyozas soran kiesd tojas tarolas,

e) tojasmosas, -fertétlenités, oblités, szarités,

f) tojastorés,

g) tojaslékezelés (homogenizalas, pasztorozes, tartositas),
h) tojaslétarolas (hiités vagy fagyasztas),

1) tojasporitas,

J) tojasportarolas,

k) edénymosas,

1) csomagoloanyagok taroléasa.

(3) Az f)-g) pontokban megnevezett miiveletek ugyanazon helyiségben is végezhetdk, ha azok gépi
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berendezésben és a pasztorizalas zart rendszerben torténnek.

Tojastarolas

2.§ (1) A tojast tiszta, szaraz, idegen szagtél mentes helyiségben kell tarolni. Ovni kell a napsugarzastol, 1égkori
hatasoktol, hirtelen homérséklet-valtozastol a tarolas, szallitas soran.

(2) A tojas tarolasara szolgalo helyiség homérséklete 2 °C és 18 °C kozott lehet 70-80% relativ paratartalom
mellett.

(3) A tojas hiit6hazi tarolasa soran 1-2 °C teremhdmeérsékletet, valamint 80-90% relativ paratartalmat kell
fenntartani.

Tojas feldolgozasa mezogazdasagi iizemben

3.§ (1) Tojaskezeld és tojasfeldolgozo tevékenységet az allattartd telepen kiviil, elkiilonitett személy- és
jarmiforgalommal rendelkez0 1étesitményben szabad végezni.

(2) A mlianyag tojastarté talcak tisztitdsara és fertOtlenitésére kiilon tdlcamosé helyiséget kell 1étesiteni.

(3) Ipari felhasznalasra keriil6 tojaslé eléallitasanal kiilon helyisége(ke)t kell 1étesiteni tarolas, mosas,
fertdtlenités, tojastorés €s homogenizalas, eszk6zmosas, hiittarolas céljara.

(4) A tojastorést és homogenizalast, valamint az eszkozmosast egy helyiségben is szabad végezni, ha az egyes
miuveleteket idoben elkiilonitik egymastol.

4.§ (1) A kiilonboz6 termékek eldallitasara szolgald ép héju tojast a feltorés eldtt mosni és fertdtleniteni, majd
oObliteni és szaritani kell. A repedt, horpadt és mosott tojas az élelmiszer-el6allité helyen nem tarolhato.

(2) A kiilonbozo baromfi fajok tojasait elkiilonitetten szabad csak feldolgozni.
5.§ (1) A feltort tojas tartalmat azonnal el kell biralni.

(2) A keletkezett tojaslét homogenizalni, szlirni, majd az eldirt hdmérsékleten pasztérozni kell. A felhasznalas
madjatol és idépontjatdl fiiggden az igy késziilt tojaslét:

a) azonnal 4 °C homérsékletre le kell hiiteni, majd haladéktalanul csomagolni és fagyasztani kell. A fagyasztott
termékeket -12 °C, gyorsfagyasztott termékeket -18 °C fok alatti hdémérsékleten kell tarolni;

b) engedélyezett tartositoszer alkalmazasanal esetén 4 °C homérsékletre kell hiiteni, és ezen a hdmérsékleten kell
tarolni és szallitani.

6.§ A tojaspor gyartasanal a tejporgyartas eldirdsait [az 5. szdmu fliggelék 9.§ (1)-(2) bekezdés] kell megfelelden
alkalmazni.
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7. szamu fiiggelék
Méz és méhészeti termék eloallitasa

1.§ (1) A méz atvételéhez, feldolgozasadhoz €s tarolasahoz tiszta, hiivos, jol szelldztethetd helyiséget kell
1étesiteni.

(2) A méz kezelésére, tarolasara és kimérésére szolgalo edényeket mas célra nem szabad felhasznalni, ezek
mosasat, tisztitasat kiilon helyen, helyiségben kell végezni.

(3) A feldolgozas ¢€s tarolas soran a mézet ovni kell a kdzvetlen napsiitéstol.

(4) Lépesméz eldallitasahoz csak fiasitastol és viragportol mentes olyan 1ép hasznalhat6 fel, amelyet a méhek
erre a célra épitettek.

(5) A méz és méhészeti termékek (viragpor, propolisz, méhpempo stb.) keverékeire a méz kezelésére vonatkozo
eldirasok az iranyadok.

8. szamu fiiggelék
Gyorsfagyasztott élelmiszerek eloallitasa

1.§ A gyorsfagyasztott élelmiszert eldallitd helyeken, hiitéhdzakban a szennyezett ovezetben kell kialakitani:
a) a ndvényi nyersanyagok beszallitasi kapujat, atvételi és bels szallitasi titvonalat,

b) névényi nyersanyagok lerakohelyét, tartalyait, tarolohelyeit, - helyiségeit,

¢) ndvényi nyersanyagok elémosasanak ¢€s eldtisztitdsanak helyét,

d) gdngyolegtelepet, ismételt felhasznalasra keriilé gongydlegek raktarat,

e) rekeszmoso, rakoncamosoé helyiséget,

f) gépkocsimosot,

g) szennyvizkezeld, tisztitd helyeket, berendezéseket,

h) termeléssel kozvetett kapcsolatban all6 miiszaki dvezetet (géphdz, TMK, targoncatdlto-, tarold stb.).

2.§ (1) Kiilon helyiséget kell 1étesiteni:

a) a zOldség, gytimdlcs feldolgozasanal:

1. elévélogatashoz, mosashoz, apritashoz, el6f6zéshez,

2. gyorsfagyasztashoz,

3. utovalogatashoz, osztalyozashoz, csomagoléashoz,

4. fagyasztotarolashoz;

b) a félkész és a készétel gyartasahoz:

1. alap- és segédanyagok elkiilonitett tarolasahoz,

. hus hitétarolasahoz,

. egyéb (gyorsfagyasztott) termékek, alapanyagok fagyasztotarolasahoz,
. hus felengedtetéséhez,

. elékészitéshez, apritashoz, keveréshez, formazashoz (csomagolashoz)
. hokezeléshez (siités, f0z¢€s stb.),

. eléhtitéshez, adagolashoz, csomagoléshoz,

. gyorsfagyasztashoz,

01N LN KW
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9. fagyasztotarolashoz;

c) a tésztas ételek gyartasanal:

1. alap- és segédanyagok elkiilonitett tarolasahoz,

2. keveréshez, adagolashoz, forméazashoz (hdkezelés, hiités),
3. gyorsfagyasztashoz,

4. csomagolashoz,

5. fagyasztotarolashoz.

(2) A feldolgozasnal az egyes iparagi tevékenységekre vonatkozokat értelem szerint kell alkalmazni.

9. szamu fiiggelék
Hiito-fagyaszto tarolas

1.§ A hiiték, a fagyasztok €s fagyaszto taroldterek ajtdit automatikusan bekapcsolo 1égfiiggénnyel vagy
1égzsilippel kell ellatni.

2.§ (1) A leolvasztas soran keletkezd kondenzviz 6sszegylijtésére a csatornaba torténd elvezetésére €s kezelésére
az eldirasoknak megfeleld berendezéseket kell alkalmazni.

(2) Kozvetett hiités esetén a 1égcsatornakat évente legalabb kétszer, sziikség szerint gyakrabban is tisztitani és
fertdtleniteni kell.

(3) A hiitétermeket, felengedtetdket folyamatosan tisztitani €s fertétleniteni kell, a fagyasztd alagutakat,
fagyaszt6 tarolotermeket kiiirités, felengedés utan sziikség szerint, de legalabb évente egyszer ki kell iiriteni,
takaritani és fertOtleniteni.

(4) Cseppfolyos széndioxidos hiités alkalmazasa esetén a felhasznalt széndioxidnak élelmiszeripari tisztasagunak
kell lenni.

3.§ Csomagolt élelmiszernél az élelmiszer birtokosa a betarolas idépontjaban koteles a termék romlatlan
allapotat igazolni. Az igazolast novényi eredetli élelmiszernél a belsé mindség-ellendrzo szerv, allati eredetii
¢lelmiszernél a hatosagi allatorvos adja ki. Olyan €lelmiszereknél, amelyeknél elohiités van eldirva, atvételkor a
hémeérsékletet a betarold élelmiszer-eldallitd helynek miiszeresen ellendriznie kell.

4.§ (1) Az élelmiszert a hiit6- vagy fagyasztotermekben ugy kell elhelyezni, megjeldlni, hogy azonossaga
megallapithat6 és a mintavétel elvégezhetd legyen. A rakatokat alatétre a faltol legalabb 50 cm-es tavolsagra kell
rakni.

(2) Csomagolatlan és csomagolt allati eredeti termékeket azonos 1égtérben csak megfelelden elkiilonitve lehet
fagyasztani és tarolni.

(3) Csomagolatlan ndvényi és allati eredetli termék egyiddben vagy kozos 1€gtérben egylitt nem fagyaszthato és
nem tarolhato.

(4) Csomagolt, fagyasztott novényi és csomagolt, fagyasztott allati eredetli élelmiszert egyiitt is szabad tarolni.
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5.§ Aprovadat, szarnyasvadat és ndvényevo halat kizsigeretlen allapotban csak a hatosagi allatorvos
engedélyével lehet lefagyasztani, és fagyasztva tarolni.

10. szamu fiiggelék
Konzervgyartas

1.§ A szennyezett dvezetben végezheté munkafolyamatok:

a) a ndvényi nyersanyagok beszallitasa, élelmiszer-eldallitd helyen beliili szallitasa, tarolasa,

b) a ndvényi nyersanyagok elomosésa és tisztitasa,

¢) csomagolo eszkdzok, rekeszek, egyeb gylijtdecsomagold eszkozok gytijtése, raktarozasa, tisztitasa.

2.§ A légmentesen lezart dobozos, liveges, palackos termékeket ivovizben kell hékezelni és hiiteni. Ha a
dobozok lehiitését ismételten felhasznalt vizzel végzik, akkor a vizet eldzdleg sziirni és fertdtleniteni kell.

3.§ Az lizemi tartdssagi proba elvégzéséhez megfeleld helyiséget kell 1étesiteni, a helyiséget automatikus
szabalyoz¢ fiitdberendezéssel és regisztrald hdmérdvel kell ellatni. Ezek miikddését rendszeresen ellendrizni
kell. A hdmérsékleti diagrammokat a mindségmegorzési id6tartam lejartaig meg kell Orizni.

11. szamu fiiggelék
Kenyér és péksiitemény eloallitasa

1.§ A kenyér és péksilitemény eldallitasa soran a szennyezett dvezetben végezhetd munkafolyamatok:
a) a tojas tarolasa, elokészitése, mosasa, fertdtlenitése,

b) a labliszt, tésztahulladék gytjtése, kezelése,

c) a szallitoladak, rekeszkonténerek, zsdkok fogadasa, tisztitasa,

d) penészes, nyulods kenyér tarolasa,

e) tlizel6anyag-torlas.

2.§ (1) A tésztafeldolgozé asztalok feliilete sima, repedésmentes legyen, keményfabodl vagy egyéb engedélyezett
anyagbol felhasznalni.

3.§ A padozatra keriil6 anyagokat, lablisztet, tésztahulladékot kiilon tarold edényben kell gytijteni, és csak
takarmanyozasi célra lehet felhasznalni. Az edényzeteket jol lathato jeloléssel kell ellatni.

4.§ (1) A frissen siilt kenyeret és egyéb terméket lehiilésiikig egymasra rakni nem szabad. A kihiilt termékbdl a
szallitoé edénybe (rekesz, lada stb.) csak olyan mennyiséget Iehet rakni, hogy feliiletiik ne karosodjon. A kenyeret
tartalmaz6 edény f6ldon huzva nem mozgathato.

(2) Nem szabad foldre teritett folian, zsakon, raklapon stitdipari termékeket tarolni.

(3) A termelés folyaman keletkezett tovabbi felhasznéldsra alkalmas selejtet vagy a morzsa készitésére szant
stitdipari terméket tiszta, szaraz, szellds helyen kell tarolni. Az ilyen terméket kemence tetején szaritani tilos.
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(4) Morzsa vagy ismételten siitdipari termék készitéséhez csak az élelmiszer-el6allitd helyen a termelés
folyaman keletkezett kifogéastalan, penésztdl vagy mas szennyezddéstdl mentes siitdipari anyagot lehet
felhasznalni.

(5) A visszarut ¢élelmiszer-eléallitasra felhasznalni tilos.

5.§ A nyulos, penészes vagy mas modon szennyezett terméket és a visszarut a célra kialakitott helyiségben vagy
jol zérhato, tisztithatd, fertdtlenithetd edényben kell gyiijteni €s tarolni. A helyiség ajtoit, a tarold edényeket
feltlind modon meg kell jeldlni.

6.§ A gyartaskozi eszk6zok (lemez, szakajtd, kelesztd vaszon, vetd eszkdz) folyamatos tisztitasarol gondoskodni
kell.

(2) A keleszt6 szakajtokat szaraztisztitassal gy kell takaritani, hogy azoktol a termék ne szennyezddhessen.

(3) A siitéformaékat, lemezeket hasznalat el6tt ki kell égetni, folyamatos tisztitdsardl minden siitési eljaras utan
gondoskodni kell.

(4) A kenyérszallité konténerek, szallito ladak, rekeszek tisztitasarol folyamatosan gondoskodni kell. A tisztitas
céljara a szennyezett dvezetben kiilon helyiséget kell biztositani.

7.§ (1) Az olajtiizelésii berendezések, tartalyok esetleges csepegését haladéktalanul meg kell sziintetni. A
tiizeldolajat az erre a célra szolgalo tartalyban és csak a feldolgozo helyiségen kiviil szabad tarolni.

(2) A szilard tiizel6anyagot, salakot az élelmiszer-el6allitd hely feldolgozo részétdl €s a szocialis helyiségektdl
elkiilonitetten kell tarolni.

(3) Kozvetlen fiitésre gazolajat alkalmazni tilos.

12. szamu fiiggelék
Szaraztésztagyartas

1.§ Széraztészta gyartasanal a szennyezett dvezetben végezhetd munkafolyamatok:
a) a tojas raktarozasa, el6készitése, mosasa, fertdtlenitése;
b) a labliszt és az allati takarmanyozasra szolgalo termék, hulladék tarolasa.

2.§ (1) Tojaslé eloallitasa, illetdleg tojasporoldat készitése a felhasznalas iiteme szerint sziikséges mennyiségben
torténhet, és az elkészitést kovetden a teljes mennyiséget egy oran beliil fel kell hasznalni.

(2) A lisztet szitalni kell. S6zésra sziirt sboldatot szabad hasznélni.
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3.§ (1) A tésztakeverd berendezéseket miiszakonként vagy mas termék gyartasara valo attéréskor tisztitani,
mosni, ferttleniteni kell. A dagasztocsészéket €s a gépeket, berendezéseket a technologiai folyamatok
befejezése utan tisztitani, ferttleniteni kell. Folyamatos lizemelésnél a fertdtlenitést a gép higiéniai mindsitése
szerint gyakorisaggal, illetve legalabb 24 6ranként kell elvégezni. A matricdkat minden csere utan ki kell mosni
¢s fertétleniteni. Automata tojaslé adagold alkalmazésa esetén a tojaslé visszadramlasat megfelelé miiszaki
megoldéssal meg kell akadalyozni.

(2) A tésztaszarito kereteket hasznalat utan, de legalabb hetente egyszer mosni, fert6tleniteni kell.

(3) Termékszaritasakor a kiillonb6z6 nedvességtartalmu tésztakat egymastol 1égtérben elkiilonitetten kell
szaritani. A szaritas kozvetett hdatadassal torténhet, a szaritdlevegonek tisztanak és pormentesnek kell lennie.

(4) Visszadrlésre csak étkezési célra egyébként alkalmas tészta hasznalhato fel.

(5) A padozatra keriil6 anyagokkal a 11. szamu fliggelék 3.§-aban eldirtak szerint kell eljarni.

4.§ Kisiizemekben a szaraztésztat engedélyezett élelmiszer-eldallitd helyen haztartasi tevékenységtdl térben és
1d6ben elkiilonitetten kell késziteni.

13. szamu fiiggelék
Cukorgyartas

1.§ A szennyezett dvezetben végezheté munkafolyamatok:
a) mészkezelés €s tarolas,

b) répafogadas és tarolas,

C) Usztatas, tisztitas, mosas,

d) répaszelet alapu takarmanyok gyartasa és tarolasa,

€) mésziszap €s szennyviztarolas.

2.§ (1) A répa usztatdsdhoz és mosasahoz nem ivoviz mindségii viz is felhasznalhat6. Az utolsd mosast ivovizzel
vagy a (3) bekezdés szerinti vizzel kell elvégezni.

(2) Az usztato- és a mosoviz ujrafelhasznalasa esetén a vizet iilepitéssel vagy mas modon kell tisztitani, és
mészoldattal 10/8-11,8 pH értékiire beallitani.

(3) A beparlo késziilékek €s a hdcserélok szennyezddésmentes vizet minden olyan technologiai fazisban
korlatozas nélkiil felhasznalhato, ahol a viz késztermékkel kozvetleniil nem érintkezik. Azokban a technologiai
fazisokban, ahol a viz a végtermékkel kozvetleniil érintkezik, csak akkor hasznalhat6, ha ammoniatartalma nem
haladja meg az Intézet 4ltal engedélyezett értéket.

3.§ (1) A cukor dmlesztett, padozaton torténd tarolasa esetén a betarolas elétt minden esetben el kell végezni a
raktar és a hozzakapcsolddo helyiségek, szerelvények (liftek, szallitd csdvezetékek, szalagok stb.) karbantartasat,
tisztitasat, fertdtlenitését €s meg kell gy6zddni, hogy a hasznalt szerek maradéka a helységben nem mutathato ki.

(2) Az dmlesztve tarolt cukor raktaranak bejaratanal ferttlenitd oldattal atitatott 1abtorlot kell elhelyezni tgy,
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hogy a raktarba csak annak hasznalatdval lehessen belépni.
(3) A kereskedelembdl visszavett cukrot csak eldzetes vizsgalat alapjan lehet ismételten felhasznalni.

(4) A selejt vagy szennyezett és a kereskedelembdl visszavett cukrot ujrafeldolgozas esetében ivovizben, vagy a
13. szamu fiiggelek 2.§-anak (3) bekezdésében meghatarozott vizben, vagy a technoldgiabdl szarmazo
cukoroldatban lehet feloldani. Az ujrakristalyositas elétt az oldatot szlirni és tisztitani kell.

14. szamu fiiggelék
Edesipari termékek el6allitasa

1.§ A szennyezett dvezetben végezheté munkafolyamatok:

a) nyersanyagatvétel, raktdrozas az el6zetesen iparilag feldolgozott termék kivételével,
b) tojas raktarozasa, elokészitése, mosasa, fertotlenités,

c) cikoriagyokeér atvétele, tarolasa, tisztatdsa, mosasa,

d) kakadbab, kavé valogatasa, tisztitasa,

e) magvak porkolése,

f) 1abliszt tarolasa,

g) nem tisztitott jutazsak tarolasa.

2.§ A cikoriagyokér usztatasara a mosas eldtt felhasznalhaté nem ivoviz is. A nyersanyagot a feldolgozas eldtt
mosni és fertdtleniteni kell.

3.§ (1) A kakaodbab, a kavé, az olajos magvak rendszeres tarolasara hasznalt raktarakban fabol vagy fa
alkatrészekkel késziilt eszkozoket tilos hasznalni.

(2) A kakaodbab, a kavé és az olajos magvak szallitasanal hasznalt jutazsdkokat tisztitas és fertotlenités utan
szabad a termelésben Gjra felhasznalni. A fertOtlenitett jutazsakokat felting, tartds jelzéssel kell ellatni.

4.§ Az elkészitett tolteléket 48 oran beliil fel kell hasznalni.

15. szamu fiiggelék
Gabonafeldolgozas

1.§ A szennyezett Ovezetben végezhetd munkafolyamatok:

a) alapanyag atvétel és tarolas,

b) alapanyag el6tisztitasa,

¢) szennyezett zsdkok tarolasa,

d) koptatdiizemi tevékenységek (a buza, az arpa, a rozs, a zab, a rizs és a kukorica feldolgozasanal),
e) napraforgd valogatésa, tisztitasa,

f) korpa zsékolasa,

g) borso, szdja tisztitasa, valogatasa,

h) labliszt szitalasa és tarolasa.
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2.§ (1) Az orl6lizemrésztol a koptatod- és mosodhelyiséget 1égtérben el kell valasztani. Az egybeépitett automata
gépsorok alkalmazdsa esetén ez aldl a szakhatosdgok véleménye alapjan felmentés adhato6.

(2) A lisztet, az étkezési korpat, a buzacsirat a takarmanykorpat 1égtérben kiilonvalasztott helyiségben kell
tarolni.

(3) Kiilon helyiségben kell tarolni a tiszta zsakot.
(4) A poros termeldhelyiségek szell6zonyildsaira szanyoghdlé nem helyezhetd.

3.§ (1) A gabonat el6tisztitas utan szabad végleges tarolotérben elhelyezni. A raktarozott gabona allapotat
rendszeresen ellendrizni kell.

(2) A szennyezddott vagy fertdzodott gabonat el kell kiiloniteni, és laboratériumban kell megvizsgalni,
felhasznalasara a laboratoriumi vizsgalat eredményétol fiiggden kertilhet sor.

4.§ Az osztalyozd-, a magtisztito-, a koptato- és az 6rlogépeknél, a kis egységii €s a zsdkos csomagold
helyiségekben, valamint minden olyan termel6helyiségben, ahol a munkafolyamat sordn por keletkezik,
porelszivast kell alkalmazni.

5.§ A gabonat Orlés eldtt mosni vagy szaraz koptatassal tisztitani kell. A gabonamosashoz ivovizet vagy az
Intézet altal engedélyezett mas vizet szabad hasznalni.

6.§ A lisztraktarban és egyéb iizemi helyiségekben Osszegyiilt 1ablisztet elszallitasaig az élelmezési célu
termékektdl elkiilonitetten, feltlind médon megjeldlve kell tarolni.

7.§ (1) A padozatos liszttarolokat kitiritéstik utan, de legalabb havonta egyszer, a lisztsilokat teljes kitiritésiik
utan, de legalabb évente egyszer ki kell takaritani.

(2) Az Orlohelyiségeket rendszeresen takaritani kell.

(3) Az ismételten felhasznalasra keriild textilzsakokat kiilon helyiségben, helyen porolassal tisztitani, sziikség
esetén fertdtleniteni is kell.

16. szamu fiiggelék
Etkezési olaj, margarin eléallitasa

1.§ A szennyezett Ovezetben végezhetd a nyersanyagtarolas és -szaritas.

2.§ A margarin eldallitasanal felhasznalasra keriil6 tejet, tovabba a vizben ¢€s zsirban oldott adalékanyagokat
feldolgozas eldtt ismételten pasztérdzni kell.

file:///D/HTML/hun16796.htm[15.01.2025 17:45:09]



JURIX - 1999.08.30.

3.§ A margarint elszallitasaig 15 °C alatti hOmérsékleten kell tarolni.

4.§ A feldolgozas soran keletkezd gyartasi selejtet, valamint a visszaru margarint és étkezési olajat finomitas ¢és
kell6 hokezelés utan lehet ismét felhasznalni.

17. szamu fiiggelék
Ecetgyartas

1.§ (1) A gyartas vagy derités soran keletkezett liledék az élelmiszer-eldallito hely tiszta dvezetében, zart
edényzetben, elkiilonitetten elhelyezhetd.

(2) Az erjesztéses ecetgyartashoz sziirt levegd sziikséges.

(3) A palackozo6 helyiségben elszivoberendezést kell iizemeltetni.

(4) A forgacsos ecetképzoben hasznalt forgacsot felhasznalas elott a portol, tormeléktdl meg kell tisztitani.

(5) Az ecetgyartasnal a hlitévizet kozvetett hiitésre tjbol fel lehet hasznalni.

18. szamu fiiggelék
Szo6lofeldolgozas, bor- és pezsgokészités

1.§ A szennyezett Ovezetben végezhetd munkafolyamatok:
a) sz010 atvétel és tarolas,

b) sz016 zuzas, bogy6zas €s sajtolas,

c) torkoly, kocsany felfogéasa és kiszallitasa,

d) seprd gytijtés, tarolas, kezelés.

2.§ (1) A sz6lofogado és a zazo helyeket el kell valasztani a sajtolo helytdl. A sajtolobdl a torkolyt folyamatosan
el kell széllitani.

(2) A csatornahalézattal nem rendelkezd pincékben a talaj- €s csapadékviz-gytijto ciszternakat rendszeresen kell
kitiriteni és fertdtleniteni.

(3) A borospincékben kielégito természetes vagy mesterséges szelloztetésrol kell gondoskodni.

(4) A bortomloket és allando csOvezetékeket kiviil-beliil rendszeresen mosni és fertotleniteni kell. Tarolasukra
olyan tartoszerkezetek sziikségesek, hogy beldliik a mosdviz maradéktalanul eltdvozhasson és a tomldk ne
szennyezddjenek.

(5) Hordokat az aszokfara ugy kell elhelyezni, hogy a mogottiik, alattuk levo tér tisztan tarthatod legyen.
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(6) Meg kell akadalyozni a fahorddkon és a vasbeton tartdlyokon a vad penészbevonat kialakulésat.

19. szamu fiiggelék
Malata- és sorgyartas

1.§ A szennyezett Ovezetben végezhetd munkafolyamatok:
- arpaatvétel, tisztitas, tarolas,

- malatagyartas,

- pétanyagok, komlotarolas,

- visszaru-sor fogadas, megsemmisités,

- hordémosas.

2.§ (1) A csirazat6 szériik utjait, folyosoit naponta fel kell mosni. A szériiket a malatanak a szaritoba torténd
felhtizdsa utdn mosni és fertdtleniteni kel. Az aztatd kadakat, a csiraztatd dobokat és szekrényeket minden
kiaztatas utan bo vizzel kell lemosni és fertdtleniteni.

(2) A sortorkolyt az élelmiszer-eldallitod hely épiiletétdl tavol, jol tisztithatod burkolattal ellatott teriileten, zart,
tisztan tarthato edényzetben kell tarolni. A legalabb 48 drankénti szallitasrol gondoskodni kell.

(3) Kozvetlen flitésii aszalot hasznalni tilos.

3.§ (1) A hutott sorlébe szrt, csiramentes levegot kell adagolni.

(2) Elesztéviznek 5 °C alatti hdmérsékletli ivovizet szabad hasznalni.

20. szamu fiiggelék
Gyiimolcspalinka- és szeszgyartas

1.§ A szennyezett dvezetben végezheté munkafolyamatok:
a) nyersanyagatvétel, tarolas, valogatas, mosas, darabolas,
b) zhzas,

c) elokészités (cefrézes),

d) erjesztés,

e) ¢lesztd szeparalas,

f) torkoly tarolas, kezelés, szallitas.

2.§ (1) A palinkafdézésre szant gyiimolcsot cefrézés elott valogatni kell, ennek sordn a penészes gyliimolcsot, az
idegen anyagot, levelet, szarat, valamint sziikség szerint a csonthéjas gyltimolcsok magvat el kell tavolitani.

(2) A szennyezett gylimdlcsot csak mosas utan szabad cefrézni.

(3) Cefrét érlelni, tarolni, szallitani élelmiszeripari célra alkalmas tartdlyban szabad.
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(4) A cefrézo kadakat, el6készito tartalyokat és edényeket a tarolds soran befedve kell tartani.

21. szamu fiiggelék
Fuszerpaprika-feldolgozas

1.§ A szennyezett dvezetben végezheté munkafolyamatok megegyeznek a konzervgyartasnal eldirtakkal, a
feldolgozasnal a 10. szdmu fliggelék 1.§-aban foglaltak is iranyadok.

2.§ (1) A nyers fiiszerpaprikat gondos mosas utan szabad szeletelni és szaritani.

(2) Utodérlelni romlatlan, ép, nyers fliszerpaprikat szabad. Szaritopados utdérlelésnél a rétegvastagsagot ugy kell
megvalasztani, hogy az utdérlelés alatt befiilledés, penészedés vagy erjedés ne kovetkezhessen be. Az utoérlelés
teljes tartalma alatt is szlikséges biztositani a ragcsalomentességet.

(3) A fliszerpaprika-Orlemény eldallitasara és kiszerelésére szolgalo berendezéseket, vezetékeket mas mindségii
paprika szallitasa el6tt is, de legalabb hetente egy alkalommal, rendszeresen tisztitani, fertStleniteni és hatdsosan
rovarmentesiteni, 24 6ranal hosszabb leallaskor a szaritot takaritani és fert6tleniteni kell.

22. szamu fiiggelék
Uditoital, szorp, asvanyi anyaggal dusitott ivoviz, forrasviz, szénsavval dusitott asvanyviz
és asvanyviz eléallitasa

1.§ A szennyezett dvezetben végezhetd munkafolyamat a lug regeneralés, kozombosités.

2.§ (1) Asvanyviz, széndioxiddal dusitott 4svanyviz, forrasviz és asvanyi anyaggal dusitott ivoviz eléallitasat és
palackozasat kiilon jogszabaly szabalyozza.

(2) A széndioxiddal valé dusitashoz élelmezési mindségli széndioxidot szabad felhasznalni.

23. szamu figgelék
Szikviz- és jéggyartas

1.§ A szennyezett Ovezetben végezhetd a szifonfejek javitasa és az ismételten felhasznalasra keriilé gongyolegek
tisztitasa, fertotlenitése.

2.§ Olyan helyiségben, ahol nincs vizmii, az Intézet altal engedélyezett ivoviz mindségli kiitviz vagy forrasviz is
felhasznalhato.

(2) Szikviz csak erre a célra engedélyezett, korabban mas ital csomagolasara, tarolasara nem hasznalt, toltés
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el6tti szemrevételezés alapjan hibatlan anyagu ¢€s feliileti, mlianyag esetén elszinez6déstdl mentes, tiszta
palackba, edénybe tolthetd. A szifonfej felszerelésére, rogzitésére olyan miiszaki megoldast kell alkalmazni,
hogy a fej ne legyen egyszeriien leszerelhetd, biztositsa a toltendd palack Osszeszerelése eredetiségének toltd
altali ellendrizhetdségét. A palackot a toltés eldtt folyd vizzel ki kell obliteni.

(3) Az edények falara tapado6 szennyezddést, vizkdvet mechanikus tisztitassal vagy erre a célra engedélyezett
vizk6oldo anyag felhasznalasaval el kell tavolitani, és foly6 ivovizzel ki kell mosni.

Jéggyartas

3.§ Jeget 1ivovizbol szabad eldallitani és nem rozsdasodo lemezzel résmentesen bélelt jarmiivon lehet szallitani.

24. szamu fiiggelék
Siitoéleszto- és keményitogyartas

1.§ (1) A gyartéas soran hasznalt levegdt meg kell sziirni, és meg kell 6vni a portol és mikrobas szennyezddéstol.

(2) Az erjesztOkadak légvezetékeit a kadak kitiritése utdn mosni és gdzzel fertdtleniteni kell.

Keményitogyartas

2.§ A szennyezett Ovezetben végezhetd munkafolyamatok:
a) nyersanyagatvétel, tarolas, szallitas,

b) aztatas, mosas,

c) apritas,

d) szeparalas,

e) melléktermék feldolgozas (héjas takarmany, csira).

25. szamu fiiggelék
Vizelvonassal tartositott novényi termékek eloallitasa (szaritott gyiimolcs, gabona,
zoldség, gomba és fiiszerfélék)

1.§ A szennyezett 6vezetben végezheté munkafolyamatokra a 10. szamu fiiggelék 1.§-aban foglaltak is
iranyadok.

2.§ (1) A zoldségeket és gytimolcsoket, sajatossagaikat figyelembe véve, apritas el6tt és utan is meg kell mosni.

(2) Kozvetlen flistgazos szaritas nem végezheto.
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(3) A vizelvonasi muveletet gy kell elvégezni, hogy a termékben ne keletkezzenek 1ényegesen eltérd
nedvességtartalmu gocok; eléfordulasuk esetén azokat a szaritas befejezésekor el kell tdvolitani.

2. szamu melléklet a 17/1999. (11.10.) FVM-EiiM rendelethez
Az élelmiszer-forgalmazas élelmiszer-higiéniai feltételei
I. Fejezet
Létesités, kialakitas

1.§ (1) Elelmiszer forgalmazasara szolgal iizletet a kiilon jogszabalyok eléirasainak megfelelden kell épiteni.
Az lizletet ott szabad telepiteni, ahol a forgalmazasra keriilo ¢lelmiszereket a kornyezetbdl szarmazé szennyezés
nem veszélyezteti, €s a forgalmazasi tevékenységhez szlikséges vizellatas a kozegészségiigyi, allategészségiligyi
¢és kornyezetvédelmi kovetelményeknek megfeleld szemét- és hulladék-, valamint szennyvizelhelyezés és
energia biztositott.

(2) Vezetékes ivovizellatassal nem rendelkezd teriileten az épiilet vizellatasat megfeleld kiképzési, ivoviz
mindségll vizet szolgaltatd kutbdl hazi vizvezeték kialakitasaval kell megoldani.

(3) Elelmiszer arusitasara és tarolasara épiild uj épiilet (helyiség) kijeldléséhez, Gjonnan épiil vagy atépitésre
keriil6 helyiség terveinek jovahagyasahoz €s lizembe helyezéséhez - az egyéb hatdsagi engedélyeken feliil - az
illetékes Intézet elézetes engedélye is sziikséges. Az Gjonnan €piild vagy atépitésre keriild helyiségeknél az
orszagos telepiilésrendezési €s €pitési kovetelményekben foglaltakat, valamint a mindenkor érvényes normakat
egeészseégligyl és munkavédelmi szempontbdl is maradéktalanul érvényesiteni kell. Az Intézet az engedélyezés
iigyében helyszini szemle alapjan dont, €s dontésérdl az érdekelteket a kérelem beérkezését kovetd 14 napon
beliil irdsban értesiti.

2.§ Az épitmény kialakitasat, elhelyezését, tajolasat tigy kell tervezni, hogy a nedvesség elleni védelem a
tevékenységhez, tarolashoz sziikséges hdmérséklet a megfelelé mértékii természetes €s/vagy mesterséges
szell6zés és megvilagitas, tovabba a tevékenységhez sziikséges raktar és elokészitd helyiség biztositott legyen.

3.§ A rovarok ¢és ragcsalok bejutatdsanak megakadalyozéasara résmentes, jo0l zar6do ajtok, ablakok épitése,
¢lelmiszerraktarak és elokészitd helyiségek ablakaira rovarhal6 felszerelése sziikséges.

4.§ Az ¢élelmiszerek elokészitéséhez, a dolgozok kézmosasahoz €s tisztalkoddsahoz, az eszkzok tisztitdsahoz és
az lizlet takaritasdhoz csak ivoviz mindségii vizet szabad hasznalni.

5.§ A keletkezd szennyvizet zart rendszerben, a kdzegészségiigyi és épitésiigyi kovetelményeknek megfelelden
kell elvezetni, illetve elhelyezni.

6.§ (1) Az lizletben, illetve a raktarban az ¢lelmiszer-forgalmazassal foglalkozok szamara - 1étszamuknak
megfeleld szamban - 6nallo szell6zési eldtérrel rendelkezd WC-ket és legalabb félmeleg padloval ellatott -
flithetd - 61t6z6t kell biztositani. Az 6ltdzében, ha a munka jellege megkivanja, zuhanyozo 1étesitése is indokolt.

(2) A keéztisztitashoz foly6 hideg és meleg vizet €s a kéztisztitas-fertdtlenités targyi feltételeit biztositani kell.

(3) Azonos létesitményen beliil 1€v6 tobb kis tlizlet esetében (pl. lizlethdzak, vasarcsarnokok) a 1étszamnak
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megfeleld és az eldirasok szerint kialakitott helyiségek k6zos hasznalattal is biztosithatok (pl. WC-k, mosdok).

7.§ A helyiségek kialakitdsa, mérete legyen alkalmas az tizemelés alatt miikodtetni kivant gépek, berendezések
elhelyezésére, azok szamanak, méretének €s biztonsagos mitkddési feltételeinek figyelembevételével.

8.§ A belsd helyiségek kapcsolodasa olyan legyen, hogy a tiszta és szennyezett miiveletek elkiiloniiljenek.

9.§ Uj épitmény kialakitasanal, a meglévék atalakitasanal az aruatvételhez kiilon gazdasagi bejaratot kell épiteni.
Kivéve az 1-2 személyes, elokészitést nem végzd, csak csomagolt ¢lelmiszert forgalmazo iizleteket.

10.§ A vasarlokosarak és -kocsik tisztitdsdhoz zuhannyal felszerelt helyet, helyiséget kell biztositani az
Onkiszolgalo boltokban és az élelmiszer-aruhazakban.

11.§ (1) A helyiségek padozata résmentes, jOl tisztithato, fertdtlenithetd, viz- és kopasallo, csuszdsmentes legyen.

(2) A falfeliileteket az tizletben 1évé minden vizvételi hely mogott, az elokészitd helyiségekben, a bevasarlokosar
¢s -kocsimoso helyiségben, a takaritdeszkoz taroldban, a hulladéktaroloban, mosddkban, zuhanyozdkban az
igénybevételnek megfelelden, de legalabb 2 méter magassagig moshato, fertStlenithetd feliilettel kell ellatni.

(3) A technologia szerint vizigényes helyiségekben legyen folyoviz vételi lehetdség és a padozat megfeleld
lejtéssel csatornaszemmel ellatott padléosszefolyoba vezesse a szennyvizet. A zoldség-gyltimolcs elokészitobal, a
haselokészitdbol a szennyvizet kozcsatornaba vezetés eldtt kdzvetleniil kialakitott homok-, illetve zsirfogon at
kell bevezetni.

(4) Az iizletben a takaritas céljara szolgalo, tomlovéges és 1€gbeszivo szeleppel ellatott vizvételi €s kiontési
helyet kell kialakitani.

(5) Az iizletben minden olyan munkahelyen, illetve kozelében, de legfeljebb 3 méteren beliil, ahol élelmiszer
elokészitését, kimérését, adagolasat, csomagolasat végzik, kézmosot kell felszerelni.

(6) Elelmiszer kiméréséhez, adagolasahoz, elokészitéséhez hasznalatos edények, eszkozok, gépek tisztitasahoz-
ferttlenités¢hez megfeleld méretii, legalabb kétmedencés mosogato és csepegtetdtalca felszerelése sziikséges.

(7) Az iizletben a takaritashoz, a mosogatdshoz és a kézmosashoz hideg-meleg folyoviz, keverd csaptelep
biztositasa sziikséges.

12.§ (1) A szemét és hulladék gytijtését iizleten beliil és kiviil gy kell megoldani, hogy a kdrnyezetet ne
szennyezze. A gylijto- és taroloedények jol zarodo fedéllel ellatottak, résmentes kialakitastiak, konnyen
tisztithato, fertdtlenithetd anyagbol késziiljenek. A gytijtéedények labban miikddtetok legyenek. A
hulladékgytijté-tarold edények tarolasara vizvételi €s szennyviz-elvezetési lehetdséggel kialakitott, zarhato tarold
helyet kell kialakitani.

(2) A gyljtdedények rendszeres tisztitasarol, fertdtlenitésérdl, a szemét és hulladék sziikség szerinti
elszallitasarol a kozegészségligyi és allategészségiigyi kovetelmények megtartasaval kell gondoskodni.
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II. Fejezet
Altalanos rendelkezések

13.§ Az ¢élelmiszer-forgalmazas (szallitas, aruatvétel, tarolas, eldcsomagolas, kiszolgalas €s értékesités) alatt az
¢lelmiszert védeni kell a szennyezddéstol, mindségesokkenéstdl, romlastol.

14.§ Az élelmiszereket a forgalmazas valamennyi szakaszaban szakositottan ugy kell elhelyezni, hogy azokra
sem mas ¢€lelmiszer, sem egyéb anyag tisztasag, iz, szag, allag tekintetében karos hatast ne gyakorolhasson.

15.§ Elelmiszert kozvetleniil a foldre, padozatra vagy falhoz rakni atmenetileg sem szabad. Kivételt képeznek a
foldben termii zoldség-, gytimolestélék, foldes aruk €s palackozott italok, amelyek a f61don, padozaton
tarolhatok.

16.§ Elelmiszert épiileten kiviil a szabadban atmenetileg sem szabad tarolni. Az iizletnyitas elStti arufogadas
feltételeit biztositani kell ugy, hogy az élelmiszer ne szennyezddjék, a kornyezeti hatasoktol védett legyen (por,
esO, napfény stb.).

17.§ Az egészségligyi szempontbol karos ragcsalokat, rovarokat irtani kell. Legaldbb évente egyszer megel6z6
irtast kell végeztetni akkor is, ha rovar, ragcsalo jelenlété nem észlelik.

18.§ Az ¢lelmiszerek forgalmazasa soran élelmiszerrel kozvetlen érintkezésben csak ¢lelmezés-egészségiigyi
szempontbol megfelelden mindsitett drusité automata, gép, berendezés, eszkdz, edény hasznalhatd. A mindsitést
az Orszagos Elelmezés- és Taplalkozastudomanyi Intézet végzi.

19.§ Csomagolasra csak tiszta és egyéb jogszabalyban eldirtak szerint engedélyezett csomagoldanyag
hasznalhato.

20.§ Az lizemeltetd koteles az lizlet eldtti jardat, csapadékviz-elvezetd arkot tisztan tartani.

21.§ Az iizletben a fogyasztasra alkalmatlanna valt élelmiszert, a forgalmazhat6 aruk korébe nem tartozé anyagot
tartani, vagy allatot bevinni, illetve a kereskedelemmel 6ssze nem fiiggd vagy a tisztasagot veszélyeztetd
tevékenységet folytatni nem szabad.

I1I. Fejezet
Szallitas

22.§ (1) Az ¢élelmiszer szallitasara csak az illetékes Intézet altal engedélyezett tiszta szallitd jarmiivet lehet
hasznalni.

(2) Az ¢élelmiszereket - a csomagolatlan mezdgazdasagi termények, a zart tartdlyban, palackban szallitott
¢lelmiszerek kivételével - zart rakterd, élelmiszer-szallitas céljara kiképzett jormiiveken kell szallitani. Az
¢lelmiszerszallité szarmiivek rakodoterének belso feliiletét konnyen tisztithato és fertdtlenithetd anyagbol €s
modon kell kiképezni. A szallité jarm{ihoz az illetékes Intézet ad eldzetes engedélyt.
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(3) Csomagolatlan élelmiszer csak tiszta szallit6é jarmiivon, zart tartdlyban vagy edényben (ladasban stb.)
szallithato.

23.§ Az 4ru mindségi és mennyiségi ellendrzését az aru atadasakor az dtadonak, szallitonak és az atvevonek
egyarant el kell végezni.

24.§ (1) Olyan szallitdeszkozt vagy jarmiivet szabad hasznalni, amely az élelmiszer mindségének megdrzéséhez
szlikséges tarolasi hdmérsékletet a szallitas teljes ideje alatt biztositja.

(2) A kiilonb6z6 arucsoportba tartozé aruk egymastol elkiilonitett, szakositott elhelyezésérdl a szallitas folyaman
is gondoskodni kell.

25.§ A széllitoeszkozok és szallitbedények higiénés kovetelmeényeknek megfeleld tisztitasarol, fertdtlenitésérdl a
szallitonak kell gondoskodnia.

Az érusitohelyen is biztositani kell a beszennyezddott szallitoedény olyan mérték tisztitasat, hogy az a
kdrnyezetre szennyezési veszélyt ne jelenthessen.

IV. Fejezet
Aruatvétel

26.§ Annyi arut szabad megrendelni, illetve atvenni, amelynek megfeleld raktarozashoz elegendo kapacitas
rendelkezésre all.

27.§ Az aruatvétel alkalmaval az érzékszervi ellendrzésen tal ellendrizni kell a csomagolas épségét,
csomagolatlan élelmiszer esetén a szallitdedény allapotat, a fogyaszthatdsagi, mindségmegorzési idétartamokat,
valamint a hiitott, fagyasztott élelmiszer hdmérsékletét. A hdmérséklet ellendrzéséhez megteleld hdmérdt az
atvevonek az lizletben biztositani kell.

28.§ Az arusitas helyén a forgalmazasra atvett élelmiszerek szdrmazasi helyét és a szallitdé pontos megnevezését
hitelt érdeml6 bizonylattal kell igazolni.

29.§ Forgalomba hozni csak olyan nyers gylimdlcsot, zoldséget szabad, amelynek ndvényvéddszeres kezelésére
eldirt élelmezés-egészségligyi varakozasi ideje letelt.

A termeldt6l valo kozvetlen felvasarlas esetén az eldirt élelmezés-egészségligyi varakozasi idok betartasardl a
termel0 irasos nyilatkozatat kell beszerezni, €s az arusitas helyén tartani.

Nagybani kereskeddnek tovabbértékesitésnél az élelmezés-egészségligyi varakozasi id6 betartasat a kiskereskedo
szamara a szallitolevélen (a termék kisérdiratan) - a termeldi nyilatkozat alapjan - irdsban kell igazolni.

30.§ Forgalmazasra csak az egyéb jogszabalyokban eldirtak szerinti hatoagi allatorvosi igazolassal rendelkezd
nyers tej €s hus vehetd at.

31.§ A kiilonb6z0 arucsoportba tartozo arukat egymastol elkiilonitve ugy kell atvenni, mérni €s raktarba
helyezni, hogy azok egymast ne szennyezz¢ek.
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32.§ A csomagolatlan ¢élelmiszert a méréskor védeni kell a szennyezddéstol, kdzvetleniil a mérlegre helyezni
tilos.

33.§ Elelmiszer és hasznalt gongyoleg egyidejii szallitasa esetén gondoskodni kell azok elkiilonitésérol, és arrol,
hogy a gongydleg az élelmiszert ne szennyezhesse.

34.§ Az atvett arut haladéktalanul a megfeleld raktarba vagy az iizlet megfeleld részébe kell szallitani.

35.§ Aruatvételt az élelmiszer vagy az élelmiszert tartalmazé szallitoedény kozvetleniil f61don torténd
mozgatasaval végezni tilos. Arumozgato, segédeszkozt kell hasznalni, melyeknek tarolasarodl, tisztitasarol és
fertétlenitésérol gondoskodni kell.

V. Fejezet
Raktarozas

36.§ A tarolt ¢lelmiszert a romlas megeldzése céljabol rendszeresen feliil kell vizsgélni.

37.§ A fogyaszthatdsagi, mindségmegorzési idtartamokat figyelemmel kell kisérni. A romlott, romlasra gyanus,
lejart fogyaszthatosagi idej, lejart mindségmegdrzési idejli terméket az egyéb forgalmazasra keriild aruktol
teljesen elkiilonitetten kell tarolni.

38.§ (1) Zoldséget, gyiimdlcsot, tojast kiilon raktarhelyiségben kell tarolni. Amennyiben kiilon raktarhelyiség
nem biztositott, csak olyan mennyiség trolhat6, amennyi az arusitotérben megfeleld elkiilonités mellett
elhelyezhetd.

(2) A kiilonbozo tisztasagi foku arukat egymastol elkiilonitetten ugy kell elhelyezni, hogy egymast ne
szennyezz¢k, fertdzzek (nyershus, foldes aru, vegyi aru, tojas stb.).

39.§ A kiilonféle élelmiszereket és egyéb termékeket egymastol elkiilonitetten szakositva gy kell a raktarban
elhelyezni, hogy a tarolt termékek megkdzelithetdk, ellendrizhetdk és konnyen kitarolhatok legyenek.
Elelmiszerrel kozos raktarban egyéb aruk, eszkozok, berendezések hasznalaton kiviili targyak, személyes holmik
nem tarolhatok. A kozlekedési utvonalakat szabadon és tisztan kell tartani.

40.§ A raktarhelyiség szell6zésérdl, megvilagitasarol, sziikség esetén légkondiciondlasardl gondoskodni kell.
41.§ Biztositani kell az ¢lelmiszer mindségének megdrzéséhez sziikséges tarolasi koriilményeket.

42.§ A hitott élelmiszert 0-5 °C kozott, illetve a gyartd altal eldirt héfokon; a gyorsfagyasztott készitmény -18
°C alatti, illetve a gyarto altal meghatarozott hdmérsékleten kell tarolni.

43.§ A hiit6 és fagyasztva tarolokat miikodd homérovel kell ellatni, és homérsékletiiket rendszeresen ellendrizni
kell.

44.§ Kiilon hiitétérben helyezenddk el a
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a) tokehus,

b) baromfihus,

c) hal,

d) vad,

e) z0ldség-gylimolcs,

f) tej és tejtermékek,

g) huskészitmények,

h) cukrészati készitmények,

1) hidegkonyhai termékek.

Az ipar altal egyedi fogyasztoi zart csomagolasu tej €s tejtermékek, huskészitmények, cukraszati készitmények,
hidegkonyhai termékek egymastol elkiilonitve k6zos hiitétérben is elhelyezhetok.

45.§ Kiilon fogyasztotérben helyezenddk el a gyorsfagyasztott

a) tokehus,

b) baromfihus,

¢) hal,

d) vad.

A gyorsfagyasztott, csomagolt tisztitott z6ldség és gyltimdlcs, a fékész étel, a csak felmelegitést igényld készétel,
a fogyasztasra kész élelmiszer ¢és a fagylalt, fagylaltjellegii készitmény k6zos fogyasztotérben is elhelyezhetd,
egymastol elkiilonitve. Az elvalasztas rogzitett, résmentes, konnyen tisztithato, fertétlenithetd valaszlappal
torténhet.

46.§ A hiitést, illetve fagyasztva tarolast igénylo €élelmiszerekbdl csak olyan mennyiségii készletet és valasztékot
szabad tartani, amelyhez a hiitd-, fagyasztokapacitas szakositott elhelyezés esetén is elegendd. A
hiitéberendezésben az ¢lelmiszereket ugy kell elhelyezni, hogy a hiitéhatas megfelelden érvényestiljon.

47.§ A forgalmazas soran tilos az ¢lelmiszerek lefagyasztasa, tovabba az eredetileg gyorsfagyasztott, de
felengedett aru visszafagyasztasara, a mar felengedett aru arusitasa.

48.§ A csomagolatlan nyers fiistolt htisarut hiivos, jol szell6z6 helyen felakasztva, elkiilonitetten kell tarolni.

49.§ A kenyér tarolasa e célra szolgalo polcokon, aljzattol 50 cm-re, €lére allitva, porszennyezddéstdl védve
torténhet.

50.§ Elkiilonitett gongyolegtarolo hianyaban gongydleg csak erre kijelolt helyen, ideiglenesen tarthato, mieldbbi
elszallitasarol gondoskodni kell.

Visszatéré gongyoleget az élelmiszerfajtanak megfeleld szakositassal kell tartani, és elszallitani. Ahol a napi
forgalom nagysaga miatt nagy mennyiségii gongyoleg keletkezik, gongyolegtarolot kell 1étesiteni.

VI. Fejezet
Arubemutatas

51.§ Kirakatban, arusité pultok tetejére (arubemutatas stb.) ¢lelmiszer csak a ra vonatkozo6 tarolasi feltételek
biztositasaval, a szakositott tarolas szabalyai szerint, a romlastol, szennyezddéstdl és a napsugarzastol védetten
helyezhetd. Nyitott kirakatban csomagolatlan vagy hiitést igényld élelmiszert - a nyers zoldség és gylimdlcs
kivételével - nem szabad elhelyezni.

52.§ Diszitéelemek, ¢lelmiszert utanzé makettek és egyéb targyak mérgezo hatasu anyagot nem tartalmazhatnak.
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Az ¢élelmiszerrel dsszetéveszthetd targyakat feltlinden jeldlni kell.

53.§ Az ¢lelmiszerek megjelolésére alkalmazott feliratokat, arjelzOket csak olyan anyagbol szabad késziteni,
amely az arut nem szennyezi, konnyen tisztithato és fertdtlenithetd. Azokat ugy kell elhelyezni, hogy az
¢lelmiszerrel ne érintkezzenek. A csomagolt élelmiszerek jelolésére - helyben csomagolas esetén is - csak olyan
cimke, illetve ragasztéanyag hasznalhat6, amely egészségre artalmas anyagot nem tartalmaz. A cimkét a
csomagolason gy kell elhelyezni, hogy az élelmiszerrel a csomagolas megbontasakor se érintkezzen.

54.§ Az ¢lelmiszereket tilos olyan élelmiszerrel vagy anyaggal disziteni, amely azt szennyezheti.

VII. Fejezet
Elelmiszer-kereskedelmi csomagolas, szeletelés (ideérte az elécsomagolast és
eloszeletelést)

55.§ Az eléallitas helyén csomagolt egyedi fogyasztdi csomagolasu élelmiszer-kereskedelmi elécsomagolas
céljabol nem bonthaté meg.

56.§ Elelmiszert el6szeletelni kizarolag az aznapi forgalomnak megfeleld mennyiségben szabad.

57.§ A forgalmazés soran az el6csomagolast olyan feltételek kozott és gy kell végezni, hogy a termék ne
szennyezOdj€k, €s a csomagolas védje az élelmiszert a szennyezddéstol. A csomagolast végzd személynek a
szlikséges higiénés eldirdsokat be kell tartania.

58.§ Nyers hust, zoldséget, gylimolcsot, fogyasztasra kész €lelmiszert nem szabad azonos helyen csomagolni. A
kiilonbozo higiéniai megitélési élelmiszerek szeleteléséhez hasznalatos edényeket, eszkdzoket a
rendeltetésiiknek megfelelden kell jeldlni és hasznalni, elmosogatni és tarolni. Mindegyik helyen kiilon
mosogato6t kell felszerelni.

59.§ El6csomagolas a forgalmazasi hely e célra kialakitott csomagolohelyiségében, kivéve a zoldséget,
gylimolcsot, amelyet a szakraktar vagy eldtere elkiilonitett részén végezhetd ugy, hogy a csomagolatlan
¢lelmiszere a szallitasi és raktarozasi munkalatok kozben a szennyezddéstdl védve legyenek. Az elécsomagolt
arut az el6irasoknak megfelelden jelolni kell.

60.§ Eldszeleteléshez és eldcsomagolashoz csak tiszta szeleteld-, csomagologépe, -eszkdzt szabad haszndlni.
Hasznalat utan a szeletelogépet, -eszkozoket a helyiségben e célra felszerelt mosogatdban kell tisztitani, és
fert6tleniteni.

61.§ A kozvetlen fogyasztasra keriild élelmiszereket szeletelés, csomagolds alkalmaval kézzel megfogni tilos,
segédeszkoz hasznalata kotelezo.

62.§ A csomagoloanyagot szallitas €s tarolas alatt védeni kell a szennyezddéstdl, zart térben kell tarolni.

VIII. Fejezet
Ertékesités
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63.§ Forgalomba hozni csak mindségmegorzési idon beliil az egészségiigyi kovetelményeknek megfeleld
¢lelmiszert szabad.

64.§ Az arusitohelyiségben igy kell az arut elhelyezni, hogy az se a vasarlok kozlekedését, se az elfogyott
cikkek utanpotlasat ne akadalyozza.

65.§ Elelmiszerek elhelyezésére csak konnyen tisztithatd, fertétlenithetd, az arusitas kozbeni szennyezddéssel,
sériiléssel szemben védelmet nytjté berendezések alkalmazhatok.

66.§ A hiitve és fagyasztva tarolando €lelmiszerek az drusitas soran az V. Raktarozas fejezetben eldirt
hémeérsékleti és szakositasi kovetelmények betartdsaval kell elhelyezni. A hiitdberendezések héfokat
folyamatosan ellendrizni kell.

67.§ Tilos arusitani élelmiszert, amely romlott, romlasra gyanus, szennyezett vagy a csomagolasa deformaldodott,
sérilt.

68.§ A zoldség-gyiimdlcs arusitasat az egyéb arutdl el kell kiiloniteni. Kiszolgaldsos arusitasi modnal a zoldség,
gyiimolcs kiszolgalasat kiilon személynek, kiilon mérlegen kell végezni. Onkiszolgald jelleggel a zoldség-
gylimolcs vagy csomagoltan arusithatd, vagy tiszta zacsko és kiilon mérleget kell a vasarolo rendelkezésére
bocsatani. A z6ldség-gyiimdlcs tarolasara szolgalod ladakat egyéb élelmiszerek tarolasara felhasznalni nem
szabad.

69.§ Kiszolgalasos arusitas esetén kiilon személy biztositasaval, kiilon helyen kell 4rusitani a nyershust, a
zOldséget, gylimolcsot és a fogyasztasra kész huskészitményeket és egyéb élelmiszereket. Ahol nincs a
szakositasnak megfeleld szamu személyzet, ott nyershus forgalmazésa tilos. Az eltérd higiéniai megitélési
¢lelmiszerek kiszolgalasa k6zott a dolgozo koteles a kezét tisztara mosni, fertétleniteni.

70.§ A kiszolgalas soran a kozvetlen fogyasztasra keriilé csomagolatlan élelmiszerek adagolasahoz eszkdzt kell
hasznalni.

71.§ Elelmiszer tarolasara csak tiszta, engedélyezett anyagbol késziilt edény hasznalhaté.

72.§ A nyers €s a fogyasztasra kész termékek vagasara, szeletelésére, adagolasara szolgald eszkozoket (kés,
bard, lapat, mérdedény stb.), a vagddeszkékat, a tdrolasra szolgald edényeket (tal, talca, kanna stb.) maradando
moddon rendeltetésiik szerint meg kell jeldlni, és kizarolag a jelzés szerinti célra szabad haszndlni, erre a célra
szolgalo helyiségben és mosogatoban elmosogatni.

73.§ Nyerstej forgalmazasa esetén "Nyerste]" és "Fogyasztés eldtt fel kell forralni" szovegii figyelemfelhivo
feliratot kell elhelyezni.

74.§ Tojast az arusitotérben elkiilonitve vagy a zoldség-gyiimélcs részlegen szabad 4rusitani. Onkiszolgald
jelleggel csak elére csomagolt tojas arusithato. Torott €s/vagy szennyezett tojas arusitasa tilos.

75.§ El6hal arusitasa e célra szolgalo szakiizletben vagy husbolt elkiilonitett részén torténhet. Az arusitast kiilon
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mérlegen, kiilon személy végezheti. Az €16 halakat akvariumban vagy vizcserés tartalyban kell tartani.

76.§ Kenyér és péksiitemény onkiszolgalo arusitasahoz megfelel6 mennyiségli €s nagysagu - az aru teljes
feliiletét befedd - csomagolopapirt, zacskot kell a vevd részére biztositani. Péksilitemény onkiszolgaldo modon
adagolobol, fogdeszkoz biztositasaval arusithatd. Félbevagott, negyedelt stb. kenyér, csomagolatlan finom
pékaru csak kiszolgalassal arusithato6.

77.§ Onkiszolgdlé modszerrel - zoldség, gyiimolcs, kenyér és péksiitemény kivételével - csak zart csomagolasi
¢lelmiszer arusithatd. Kozvetlen fogyasztasi csomagolatlan élelmiszer a konkrét arusitasi mod, technologia vagy
berendezés fiiggvényében az illetékes Intézet kiilon engedélye alapjan arusithato.

78.§ Kiszolgalasos arusitas esetén minden csomagolatlan élelmiszert be kell csomagolni tigy, hogy az élelmiszer
teljes feliilete szennyezddéstol védett legyen.

79.§ A kiilonleges taplalkozasi igényt kielégitd €lelmiszerek kimérve torténd forgalmazasakor az arusitopulton a
termék lényeges jellemzdjét (pl. csokkentett zsirtartalma vagy csokkentett natriumtartalmt vagy gluténmenetes)
fel kell tlintetni. Onkiszolgalo arusitasnal az ilyen terméket figyelemfelhivassal €s elkiilonitve kell elhelyezni.

80.§ Import ¢lelmiszer a kiilon jogszabalyokban eldirtak betartasaval forgalmazhat6.

81.§ Az tizletben husok, huskészitmények parolasahoz, siitéséhez, melegitéséhez €s arusitasahoz elkiilonitett,
csak erre a célra szolgalo kiszolgéalorészt kell biztositani, a kialakitasnal az érvényben 1€évo kozétkeztetési
jogszabalyokban foglaltakat kell figyelembe venni. A vendégek részére lehetdség szerint kézmosasi lehetdséget
kell biztositani.

82.§ Allati eleség a raktarban és az eldadoterben csak zart csomagolasban, figyelemfelhivo felirattal megjeldlve,
az ¢lelmiszerektdl elkiilonitetten helyezheto el. Allati eredetli élelmiszert forgalmazo iizletben kizarolag iparilag
csomagolt, zart csomagolasu szaraz és/vagy konzerv jellegii allateledel forgalmazhato, elkiilonitetten.

83.§ Betétes gongyoleg visszavaltasa kiilon helyiségben, az iizlet elkiilonitett helyén vagy a z6ldség-gyiimdlcs
részlegnél torténhet.

84.§ Héazhozszallitasi szolgaltatas keretében élelmiszert csak romlastol, szennyezddéstdl védetten, jellegének
megfelelden, az illetékes Intézet kiilon engedélyével szabad szallitani.

85.§ Vakvezet6 kutya élelmiszerboltba az el6térbe, illetve a pénztargép vonaldig mehet.

IX. Fejezet
Mosogatas, tisztitas

86.§ A mosogatas, tisztitas elvégzésének modjat irasban rogziteni kell. Az élelmiszer-forgalmazés soran
hasznalatos gépek (szeleteld- és vagdgépek, daraboldk), edények, eszk6zok (kimérdeszkdzok, adagolok,
vagodeszkak, kések), tarolo, bemutato, hiitd- és arukiadd pultok csak tiszta allapotban hasznalhatok.
Tisztitasukat, ferttlenitésiiket e célra engedélyezett zsiroldo- €s fertdtlenitdszer vagy zsiroldo és fertdtlenitd
anyagot egyarant tartalmazoé szer alkalmazasaval a szerre eldirt hasznalati utasitas szerint kell végezni, és a
szermaradékot folydvizes oblitéssel kell eltdvolitani. Tordlgetni tilos. A tisztitast végzd személy munkaja kdzben
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¢lelmiszert nem szolgalhat ki. Kiszolgalas eldtt kezet kell mosnia.

87.§ A megtisztitott edényeket, munkaeszkozoket, felszerelési targyakat az Gjboli hasznalatbavételig védeni kell
a szennyezd6déstol.

88.§ A vasarlokosarakat, -kocsikat tiszta allapotban kell a vasarlok rendelkezésére bocsatani. Azokban
iizletekben, ahol a vasarlok kocsikat hasznalnak gondoskodni kell kocsimoso helyiség 1étesitésérdl és
mikodtetésérdl. A vasarlokocsik tisztitasat ferttlenitszert tartalmazo vizzel kell végezni.

X. Fejezet
Takaritas

89.§ A takaritas elvégzésének modjat irasban rogziteni kell. Az iizlet eldtti jardat, az iizlethelyiség kozvetlen
kornyezetét, a rakodohelyet allandodan tisztan, por- €s sarmentesen kell tartani.

90.§ Az arusitohely, illetve az iizlet helyiségeinek falait sziikség szerint - de legalabb évenkénti - gyakorisaggal
festeni vagy meszelni kell.

91.§ Az iizlet helyiségeit és a berendezéseket tisztan kell tartani. Az arusitohelyet a forgalomtol fiiggd
gyakorisaggal, de legalabb naponta kell takaritani, a padozatot forrd vizes zsiroldoszeres felmosassal és
fertdtlenitéssel kell tisztitani. Minden helyiségre és berendezési targyra kiterjedéen hetente egyszer
fert6tlenitoszeres nagytakaritast kell végezni.

92.§ A takaritast végzo dolgozoé csak tisztalkodas, ruhavaltas utan foglalkozhat élelmiszerrel.

93.§ A takarit6 eszkozoket elkiilonitett helyiségben vagy az erre a célra rendszeresitett szekrényben kell tarolni.
A tisztito- €s ferttlenitdszereket eredeti csomagolasban, felirattal ellatva kell tarolni.

94.§ Az eladotérben és egyéb helyiségekben hasznalatos hulladékgytijtoket sziikség szerint, de legalabb naponta
ki kell tiriteni, tisztitani és fertOtleniteni.

XI. Fejezet
Egyéb élelmiszer-arusitasi formak

95.§ Ivoviz mindségli viz hasznalatara, szennyviz elhelyezésére, az arusitohely tisztithatosagara,
fertétlenithetdségére, a szemét €s hulladék gytijtésére és eltavolitasara vonatkozo kovetelményeket, tovabba az
¢lelmiszer-forgalmazas szabalyait egy¢b arusitasi formaknal (mozgoboltban €és automatabol torténd arusitas,
mozgoarusitas, szabad téren vagy szabad térre torténd arusitas) is meg kell tartani.

96.§ Mozgobolt kialakitasanal az lizletekre vonatkoz6 szabalyokat kell alkalmazni.

97.§ Szabad térre torténd arusitas esetén a vasarlok részére kelld nagysagu, zarhat6 hulladékgytijtot kell
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elhelyezni. A hulladékgytijté rendszeres liritése és tisztan tartasa az tizemeltetd kotelessége.

98.§ Uzlettel nem rendelkezd arusitohely csak a tevékenységhez sziikséges élelmiszer-raktarozasi, valamint
tisztitasi (eszkoz, edény, szallitd jarmii) feltételt biztosito, kozegészségligyi élelmiszer-higiéniai eldirasoknak
megfeleld helyiséggel mitkodhet.

99.§ Az iizlet homlokzataval érintkez6 kozteriileten a bazistizlet élelmiszer-valasztékabol csak azok az
¢lelmiszerek arusithatok, amelyek forgalmazasanak kozegészségiigyi és élelmiszer-higiéniai feltételei az lizletbol
biztosithatok.

100.§ Ahol a mosogatashoz foly6 hideg-meleg viz nem biztositott, ételt késziteni nem szabad, ételt és italt csak
egyszer-hasznalatos pohdrban, talcan szabad kiszolgalni.

101.§ A hitotten tarolando €lelmiszereket csak megfeleld hiitdvel ellatott arusitohelyen szabad forgalomba
hozni.

102.§ Vizellatas nélkiil csak zart csomagolasu élelmiszer, zoldség, gyiimoles arusitdsa engedélyezhetd meg
olyan helyen, ahol 50 méteren beliil vagy az arusité altal igénybe vehetd, vizvételi, WC-hasznalati és kézmosasi
lehetOség.

103.§ A mozgodarusnak rendelkeznie kell a kdzegészségiigyi, allategészségiigyi szakhatosagi hozzajarulasokkal
az arusitott ¢lelmiszerre, az arusitasi helyekre, az arusitas idejére €s az Gtvonalra vonatkozoan.

104.§ Az iizemeltetd koteles az arusitdhely kornyékét tisztan tartani, a hulladék gytlijtésérol és rendszeres
elszallitasardl gondoskodni.

105.§ (1) Elelmiszer-arusit6 automata kizarolag ugy mikodtethetd, ha tisztitasanak, fertGtlenitésének feltétele
biztositott.

(2) Az automata élelmiszerrel érintkezd részeinek tisztithato, fertétlenithetd, nem korrodalodo, tovabba
csomagolatlan élelmiszerrel kozvetlen érintkez6 részeinek e célra engedélyezett anyagbol kialakitottnak kell
lennie.

(3) Elelmiszer-arusito automataban a forgalmazott élelmiszer jellegének megfeleld - hiitétt tarolast igénylé
¢lelmiszer esetén -18 °C alatti, illetve 0-5 °C kozti vagy a gyarto altal eldirt; melegen arusitott élelmiszereke
esetén 60 °C feletti hOmérsékletet biztositani kell.

Ha az automata hiité vagy melegitd részében miiszaki hiba keletkezik, az arusitast meg kell sziintetni, a hibas
miikodés ideje alatt tarolt €lelmiszer tovabbi forgalmazasa tilos.

(4) Az eléallitas helyén csomagolt egyedi fogyasztoi csomagolast élelmiszer automatabol a mindségmegdrzési
iddtartam lejartan beliil forgalmazhato.

(5) Az automatat rendszeresen tisztitani, fertotleniteni kell a technoldgiai utmutat6 figyelembevételével.

(6) Az automatan fel kell tiintetni az tizemeltetd nevét, telephelyét, valamint a kezeld személy nevét, tartozkodasi
helyét.
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Az automata iizemeltetdje a kezeld személy tartdzkodasi helyén naplot koteles vezetni a miiszaki hibakrol és az
azok elhdritasara tett intézkedéseirdl.

106.§ Csomagkiildd kereskedés utjan csak engedélyezett élelmiszer-eldallitd helyen késziilt és csomagolt, hiités
nélkdl tartdsan tarolhat6 élelmiszer értékesitheto.

XII. Fejezet
Személyi egészségiigy

107.§ Elelmiszer forgalmazasaval csak olyan személy foglalkozhat, aki megfelel a munkakdri alkalmassag

orvosi vizsgalatarol és véleményezésérdl szolo jogszabaly eldirasainak.

108.§ Az ¢élelmiszer forgalmazaséaval foglalkozé személy koteles személyi tisztasagara gondosan iigyelni. A
munka megkezdése eldtt, WC-hasznalat utan és minden olyan esetben, amikor a kéz szennyezddhetett, koteles a
kezét tisztara mosni €s fertdtleniteni. A dolgozok részére szappant, koromkefét, kézfertdtlenitd-szert, egyszer
hasznalhato torolk6zot vagy kézszaritot kell biztositani.

109.§ Az élelmiszer el6készitésével, arusitasaval foglalkozo dolgozé kdteles munka kdzben tiszta, vilagos szinii
védoruhat és hajvédot, valamint a vonatkozo rendeletben eldirt véddfelszerelést viselni. A dohanyzas,
ragdgumizas, koromlakk és miikorom hasznalata tilos.

110.§ Az arusitohely vezetdje az uj dolgozot koteles munkaba 1€pés el6tt kioktatni a munkakdrére vonatkozd
alapvetd élelmezés-egészségiigyl, munkavédelmi €s tlizvédelmi eldirasokra.

Az élelmiszer-forgalmazasban részt vevo - szakiranyu végzettséggel nem rendelkezo - személynek a munkéba
1épést kdvetd egy honapon beliil a 3. szamu Fliggelék szerinti kdzegészségiigyi, ¢lelmiszer-higiéniai,
mindségligyi és kdrnyezetvédelmi vizsgat kell tenni, €s 5 évente tovabbképzésben kell résztvenni. Az oktatas és
a vizsga megszervezése ¢€s koltségeinek fedezése a munkaado kotelessége.

1. szamu fiiggelék
Az étkezési kukorica fozésének és kozteriileti arusitasanak kozegészségiigyi feltételei

1. A f6zés (élelmiszer-eldallitas) helye tiszta, rendes, rendszeresen takaritott (hetente fertOtlenitészeres
nagytakaritassal) legyen.

2. A munkalatok elvégzéséhez moshat6, ferttlenithetd és résmentes boritast asztalt kell biztositani.

3. A kukorica f6zéséhez hasznalt edényt jeldlni kell, egyéb célra haszndlni nem szabad.

4. A f6tt kukoricat, erre a célra rendszeresitett, tiszta, résmentes fedett edényben kell széllitani €s az arusitas alatt
tarolni.

5. A kiszolgalast fogoval végezni, az élelmiszert kézzel érinteni nem szabad. Az arut tiszta csomagoléanyaggal,
papirszalvétan kell a vasarlonak atadni.

6. A f0zés-arusitast végzonek az eldirt orvosi vizsgalatok €s alkalmassagi vizsgalat utan szabad tevékenységét
megkezdeni.

7. A f8z¢és és az arusitas csak e célra engedélyezett helyen torténhet.

8. Az arusités csak olyan helyen végezhetd, ahol 50 m-es korzeten beliil kézmosasi és WC-hasznalati lehetdség
biztositott.

9. A hulladék - eldirasok szerinti - gylijtésérdl €s elszallitasardl az arusitod koteles gondoskodni.
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2. szamu fiiggelék
Elelmiszer-kereskedelmi iizlet, illetve tevékenység kozegészségiigyi, élelmiszer-higiéniai
szakhatosagi elbiralasahoz sziikséges tervdokumentacio tartalmi kovetelményei

1. A dokumentécionak tartalmaznia kell a kdvetkez6 adatokat:

a) az iizlet helye,

b) az épittetd neve, cime,

c) az iizlet iizletkorének, tevékenységi korének meghatarozasa, cikklista a forgalmazni kivant aruk korérol,

d) sajat arubeszerzés esetén arufajtanként a szallitds mddja,

e) hivatalos helyszinrajz és miiszaki leiras,

f) kozmii nyilatkozat,

g) technologiai elrendezési rajz M 1:50 méretardnyban,

h) anyagmozgatasi és személyforgalmazasi és gongyolegtarolasi terv,

1) az épiiletgépészet szerelvényezési, fiitési, szelldzesi, vilagitasi, hlitési tervei,

J) berendezési targyak, gépek jegyzéke; ¢lelmezés-egészségiigyi gépmindsitési dokumentum,

k) szallitds modja, eszkoze,

1) alkalmazotti 1étszam,

m) épiiletgépészeti miiszaki leiras vagy tervdokumentacio,

n) tisztitasi, mosogatasi, takaritasi utasitas.

2. Az iizlet hasznalatba vételének engedélyéhez ivoviz mindséget tanisitod vizvizsgalati eredménye sziikséges.
A vizminta vizsgalatanak elvégeztetése a kérelmezo kotelessége.

3. Az iizlet miikodési engedélyéhez sziikséges szakhatdsagi hozzajarulashoz benyujtott kérelemhez csatolni kell
annak az orvosnak szolgalati adatait, akivel a kereskedd szerzddést kotott a foglalkozas-egészségiigyi ellatas
biztositasara.

4. Epitésiigyi hatosagi engedélyezés ala nem tartozo atalakitashoz, illetve a bejelentett adatok modositasahoz
sziikséges szakhatosagi hozzajarulasi kérelemhez hazilagos kivitelezésli, méretaranyos alaprajzot és cikklistat
kell csatolni.

5. Mozgoarusitashoz a tervezett itvonalat és arusitd helyeket, a bazishelyet is meg kell jelolni.

A mozgodarusitasi kérelemhez csatolni kell:

a) vizellatas, szennyvizelvezetés,

b) hulladékszallitas, elhelyezés,

c¢) kézmosési, WC-hasznalati lehetdség,

d) mosogatas, takaritas, fert6tlenités

feltételei tartalmazo utmutatokat.

A 2. szamu melléklet 2. szamu fiiggelékének 1/n) pontjia a Magyar Kozlony 1999. évi 26. szamdval helyesbitett
szoveg.

3. szamu fiiggelék
Az élelmiszer-forgalmazasban részt vevo személyek kotelezo kozegészségiigyi, élelmiszer-
higiéniai, minéségiigyi és kornyezetvédelmi vizsgajanak feltételei

1. A kozegészségiigyi, ¢lelmiszer-higiéniai, mindségiigyi €s kornyezetvédelmi vizsgara (a tovabbiakban: vizsga)
az arra kotelezettek egyénileg vagy tanfolyamon késziilhetnek fel. A tanfolyami felkészitd oktatasi idGtartama a
vizsgara kotelezett dolgozd munkakorétdl fiiggden legalabb 3, legfeljebb 8 ora.

2. Az oktatast az Intézet, az Allomas, tovabba az az oktatasi intézmény, vallalkozas vagy vallalkozé végezheti,
akinek ezt - az oktatasi anyag jovahagyasaval - az Intézet és az Allomas jovahagyta.

3. Az Intézet és az Allomas altal végzett oktatas dijkoteles.

4. Az emelt szintli tanfolyam oktatasi anyagéanak az alabbi fejezetekre kell kiterjednie:

4.1. Kozegészségiigyi ismeretek
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- Az élelmiszerekrél sz616 1995. évi XC. torvény (a tovabbiakban: ET), annak végrehajtasi rendeletei, valamint
az ¢lelmiszer-forgalmazas rendjérdl szolo €s a jelen rendelet kdzegészségiigyi eldirdsai.

- A fagylalt eldallitasaval és forgalomba hozatalaval, az étkeztetéssel és a gombaval kapcsolatos
kozegészségligyi eldirasok.

- Az lizletek mikddésérol és belkereskedelmi tevékenység folytatasanak feltételeirdl szol6 kormanyrendelet
eldirasai.

- Taplalkozas-¢€lettani, ¢lelmiszer-mikrobiologiai és -toxikoldgiai, valamint jarvanyiigyi alapismeretek.

- Telepiilés- és kornyezet-egészségiigyi ismeretek: ivoviz higiéné, szennyviz-, szemét- és hulladékkezelés.

- Rovarok és ragesalok elleni védekezés.

- Személyi higiéné.

4.2. Elelmiszer-higiéniai ismeretek

- Az ET és annak végrehajtasi rendelkezései, tovabba az allategészségiigyi szabalyzat vonatkozo részei.

- A Magyar Elelmiszerkonyv egyes termékekre vonatkozé érzékszervi elbirasai.

- A veszélyelemzésrdl és kritikus szabalyozasi pontokrol (HACCP) sz6l6 alapelvek.

- Az ¢élelmiszer-forgalmazas technologia €s az ¢lelmiszer-higiénia kapcsolatrendszerének alapismeretei.

4.3. Mindségiigyi ismeretek

- Az ET, annak végrehaijtasi rendeletei és e rendelet minSséggel kapcsolatos eldirasai.

4.4. Kornyezetvédelmi ismeretek

- Az ET, annak végrehajtasi rendeletei és a jelen jogszabaly kornyezetvédelmi el6irasai.

- A kornyezet védelmének altalanos szabalyairdl sz616 1995. évi LIII. térvény, tovabba a hulladék, illetve a
veszélyes hulladék kezelésre, valamint a viz-, a levegdtisztasag €s a zajvédelemre vonatkozd alapismeretek.

- Az ¢lelmiszerek csomagoloanyagaval kapcsolatos jogi eléirasok.

5.1. Az ¢élelmiszer-forgalmazoé hely vezetdjének 3 évente emelt szintli oktatason kell részt vennie.

5.2. Az élelmiszer-forgalmaz6 hely egyéb dolgozoinak a munkakoriiknek megfeleld szakositott képzésben kell
részt venni. A szakositott képzés oktatasi anyagaba a 4.1-4.3. pontokban megfogalmazottaknak a vizsgazo
munkakdrére vonatkozo részeit kell beépiteni.

6. A vizsgat az Intézet, az Allomas vagy barmely olyan oktatési intézmény, véllalkozas vagy vallalkozé
lebonyolithatja, akinek az Intézet és az Allomas - a vizsgaztatds modjanak és a vizsgakérdéseknek a
jovahagyasaval - engedélyezte.

A vizsgaztatasban az Intézet és az Allomés egy-egy képviseléje mindig részt vesz. Ha az Intézet és az Allomas
vizsgaztat, illetve képviseldik a vizsgan részt vesznek, tevékenységiik dijkoteles. A vizsgaztatassal kapcsolatos
koltségeket a munkaltatonak kell viselnie.

7. A sikeres vizsgat az Intézet és az Allomas éltal kiadott Bizonyitvany igazolja. A Bizonyitvanynak a vizsgat
tett személyi adatain kiviil munkakorét is tartalmaznia kell. A Bizonyitvany kiallitdsa dijmentes.

8. Uzlethaldzatok szamara készitett oktatasi anyagot az ANTSZ-nek az iizlethaldzat kdzpontja szerint illetékes
megyei (févarosi) intézet és az illetékes Allomés hagyja jova.
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