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ALLEGATOI 

CAPITOLO I 

Serie generale - n. 199 

Condizioni sptciali di ricono,cimtnlo ptr i laboralori di produzioot dtllt urni macinate 

I. Laboratori di produzionc ai scnsi dell'articolo 2, comma I, lellera d). 

Oltrc chc rispettarc le condizioni generali stabilitc nell'allegato I, capitolo I c capitolo Ill, punti da I a I J e IS del dccrcto lcgislativo 
18 aprile 1994, n. 286, i laboratori di produzionc dcvono comprcndcrc almcno: 

a) un locale separato dal laboratorio di sczionamento per le opcrazioni di macinazione e di confczionamcnto, dolato di un 
tcrmometro o di un lcletermomctro con dispositivo di rcgistr:i.zionc. Tuttavia ii Ministcro dclla saniti puo auloriuare la macinazionc 
dcllc cami ncl laboratorio di sczionamcnto, scmprech~ la macin:uionc sia cfTcttuata in una zona spccifica ncttamcntc scparata; 

b) un locale per l'imballaggio, a meno chc siano soddisfaue le condizioni prcvistc nell'allcgato I, capitolo XJI, punto 63 del decrcto 
legislath·o 18 aprile 1994, n. 286; 

c) un locale o dei contcnitori per ii maguzinaggio del sale; 

d) impianti frigoriferi chc gar311tiscano ii rispeuo dcllc temperature prcvistc dal presentc rcgolamcnto. 

2. Oltrc chc rispcuarc le condizioni gcncrali prcviste dall'allcgato A, capitolo I dcl dccrclo lcgislativo JO diccmbrc 1992, n. S37, le unit.i 
di prodw:ionc autonomc dc,ono comprcndcrc almeno: 

a) locali quali quclli prcvisti ncll'allcgato B, capitolo I, punto I dcl dccrelo lcgislati,·o JO diccmbre 1992, n. S37 e 

b) locali quali quelli prc,·isti al punto I. kttcra a) dcl prcscnte capitolo. 

3. Per quanto riguarda l"igic:ne dc:l pcrsonalc. dei locali e del matcriale dcgli s1abilimenti si applicano le rcgolc prc,istc all"allcgato I. 
cJpi10l0 V dcl tlccrcto lcgislativo 18 aprilc 1994, n. 286. 

In caso tli prcparuione manuale ii personalc adibito alla produzione di cJ1T1i macin:ue de,e inoltre indossarc una m.uchera 
bucco-nasalc:. II ,ctcrinario uflicialc puo altrcsi imporre di intloss.:ire guanti lisci. impcnncabili, "usa e gctta"' o guanti di tipo 
anJlogo chc possano csscrc puliti e disinfcuati. 

CAPITOLO II 

Condizioni per la produzionc di cuni macinalc 

Le: cami dc,ono csscre csaminate prima dclla macinazionc o dc:I fruionamcnto. conforincmcntc all'anicolo 7. Tuttc le pani 
insudicia1c o sospcttc sono tolte cJ eliminate prima di proccdere alla macinazione dcllc cJITli. 

2. Le: carni macinatc non possono csserc ottcnutc: con resti di sczionamc:nto o di mondatura o con cami separate mcccanicamentc. 

In pani,olarc essc non possono csscrc prcparalc con carni di cui atranicolo 7 c 10 dcl dccrcto lcgislati"o 18 aprile 199-1. n. ~36. nc 
con cami rro,cnicnti dallc scgucnti p:irti di bo,ini. suini. ovini c caprini: muscoli dclla tcsta. csclusi i m.usctcri. c pane non 
muscol0sa dclla linca alba. rcgionc dcl carpo e del tarso. rimasugli di came raschiati dallc oss.:i. I muscoli dcl diaframma - prcsia 
a~p0rtuionc dc:lle sicrose • e quclli dci massctcri possono esscre utiliuati soltanto allorchc sia accenata l"asscnz.:i dc:lla cis1iccrcosi. 
Le: cJmi frcsche non de,ono conlenere fr:immcnti ossci. 

,\llorchc le opcrazioni cffcttuatc tr.:1 ii momento in cui le cami sono introdotte nei locali di cui al capitolo I. e ii momcnlo in cui ii 
proJouo finito t souoposto al proccsso di rcfrigerazionc o surgelazionc soao eseguite cntro un !ermine m.usimo di un·ora. la 
tempcratura al ccntro della massa dc,c csscre di + 7 •c al massimo e la temperatur.i dci loc.ili di produzionc dc"c csscre di .. 12 •c 
al massimo. II ,etcrin.irio uflici.:ile puo autorizz:irc un pcriodo di tempo superiore per dctcnninati casi in cui l'ag:iuntJ di sale sia 
giustificat.:i d.:i moti\·i tccnici, scmprcchc le nonnc sanitaric non siano prcgiudicate da q~sta deroga. 

Sc dcttc operuioni durano piu di un'orJ o piu del periodo di tempo autoriuato dal \Clcrinario ufliciale. le cami frcschc possono 
c:sscre utiliua1e soltanto dopo che la tcmperaturJ al ccnlro dclla m.usa sia stata ripor13ta a+ 4 •c. al massimo: 

3 . Le cami macinate devono csserc sottoposte a una sola surge1azione. 

~ . lmmediatamcnte dopo la produzionc, le cami macinate dcbbono csscre confezionate in modo igicnico cd csserc ponate, prcvio 
imballaggio, allc temperature previste all'anicolo 3, comma 3, lcllera c). 
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CAPITOLO 111 

Condizioni speciali di riconoscimento pu i laboratori di produziont di preparazioni di c:arni 

I. I labo1"3lori di produzione ai sensi dc:ll'anicolo 2, comma I, lellera d) devono almeno dispom: di locali risponden1i ai rc:quisi1i di cui: 

a) all';illegJIO I. c;ipi1oli I e Ill de( decre10 legislativo 18 aprile 1994, n. 286, o di cui 
b) ;ill';illeg:110 I. c:1pi1oli I e II del decreto del Presidenle della Repubblica 8 giugno 1982. n. S0J, o di cui 
c) ;ill'allcg;ito !, capitoli I e IV, punto I del decreto del Presidente dellJ Repubblica 17 ollobre 1996, n. 607, 

e comprenderc: 

- un locale scp;irato d;il l;ibor;itorio di sezionamcnlo per le opera.zioni di produzione delle preparazioni di cami, di aggiunLl di ;iltri 
proJoui ;ilimcn1J.ri e di cunfozionamcnto, dotJIO di un tcrmometro con dispositivo di rcgistrazione. 

Tutta,ia ii ,\linisrcro dcllJ sJ11i1j puo riconosccre un labor.,torio in cui la produzione dclle prcparazioni di carni ancng.1 nel 
IJhorJtorio di sczionamenlo. purchc la produzionc sia effe11ua1:i in una zona specific:i ne11amen1e sep31"3ta; l'aggiunla di condimenti a 
c:irc;issc in1crc di ,olatili da conile puo essere au1oriua1a in un locale spccifico nettamenle separalo dal loc;ile di macellazione; 

- un locale per J'imball:iggio. a mcno che non siano soddisfanc le condizioni di cui ;ill'allegato I, capitolo XII, punto 63 de! decreto 
kgis!Jti,o 18 aprilc 199.i. n. 286; cio vale anche per i laboratori riconosciuti :ii sensi de! dc:creto dcl Prcsidc:nte dclla Repubblica 8 
giugno 1982, n. 503 e def dccreto dcl Presidente dcllJ Repubblica 17 ottobre 1996, n. 607; 

un locJlc pc:r ii map.uinaggio di condimc:nti ct.I :iltri prodoni :ilimcntJ.ri intcgri e pronli per l'utiliuazionc; 

lucali frigorifcri pc:r ii maguzinaggio: 

Jelle cami frcschc d1 cui all'articolo 5. comma I, lctlc1"3 a), 

Jelle preparazioni di cami; 

- irnpianti frigorifcri che garan1isc3110 ii rispello delle 1cmper.11ure pre\isle dal prcscnte rcgolamcnto. 

2. Le unit.1 di produzione autonome cd i l:iboratori di produzione ai sensi dcll'articolo 2. comma I, lellera d). punto 2. dc,ono 
s0JJisfJre i rc:quisiti di cui all'allcgato A. capitolo I ed all'allcgato 8, capitolo I del decreto legisla1ivo 30 dicembre 1992, n. SJ7. 

J. Si JpplicJn0 per anJlogiJ le normc pre,istc alJ'Jllc:gJto I, cJpitolo V dd dc:crcto !cgislativo 18 aprile 1994, n. 286 rcr quJnlo 
ri bu:i.rda l'igicne dcl pc:rsonJle. dei loc:ili e del matcriale neg Ii stabilimcnti. 

In case Ji prc:pJr.uionc manualc. ii pcrsonJlc adibito alla produzione dclle prcparazioni di cami de,·e inoltre indossare unJ mJSchera 
bucco-nJSJlc:. 11 ,etcrin:i.rio ufficiale puo altresi imporre al suddello personale Ji indossare guanti lisci, impermcabili. "usa e gcua" o 
guJnt, Ji tipo JnJlogo chc poSS,l/10 csscre puliti c disinfcnati. 

CAPITOLO IV 

rrucrizioni particolari per la produzione ddlc grcparazioni di carni 

lnJipenJcntemc:nte J;il rispelto dclle condizioni gener.ili dcl cJpitolo Ill cd J second:i del tipo di produzione interessata 

J) IJ produzione di preparuioni di c:imi dC\C av,cnire a tempcratur:i controllata; 

h) le prcpJruioni di cami Jc,ono essere confczionJte in unitj di spedizionc in modo da e,·itarc qualsiasi rischio di contaminuione; 

c) le: prc:pJrazioni di cami possono cs sere oggetto di una soil surgelazione c possono cssere oggc:110 di sc:imbi solo entro un terminc: non 
supcriorc ,1 18 mcsi; 

d) le preparazioni di cami devono, immcdiatamente dopo ii proccsso di produzione, csscrc confczionale confonncmenle al capitolo VII e 
ponate, previo imballaggio, alle temperature previste all'anicolo S. comma I, lettcn d). 
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CAPITOLO V 

Conlrolli 

I. I laboratori di produzionc di cami macinatc c di preparazioni di carni sono soggetti al controllo del veterinario ufficialc, ii quale dcve 
accertarsi dcl rispello dei requisiti del prcsente regolamento ed in particolare: 

a) controllare: 

i) lo stato di pulizia dei locali, degli impianti e delle apparecchiature noncht l'igiene dcl pc~onale; 

ii) l'efficacia dei controlli erTettuati dallo stabilimento, conformementc all'articolo 7 del prcsente regolarnento, in particolarc: mcdi;intc 
resame dei riwltati dc:ll'autocontrollo; 

iii) la qualiti microbiologica ed igicnica delle cami macinatc e dclle preparazioni di cami; 

iv) l'apposita bollatura di sanitj delle c;imi macinale e dellc preparazioni di carni; 

v) le condizioni di magaz.zinaggio e di trasporto; 

b) cscguire, nelrambito dci controlli u!Ticiali, qualsiasi prelic,o nccessario agli esami di laboratorio intesi a confcrmarc i risullati 
dclrautocontrollo; 

~) proceJcre a qualunque allro controllo che ritenga necessario effettuare per garantire ii rispetto dei requisiti dcl presclltc: rcgolamc:nto, 
frm,o rcstanJo chc: i risullati dei conlrolli microbiologici de,ono essc:rc: valutati sulla base dci criteri prc:visti ncll'allc:gato II per le 
cami macinate c nctrallcgato IV per le preparazioni di cami. 

2. II ,etcrinario ufliciale dc,e a,erc: libero accesso. in qualsiasi momento, ai depositi frigoriferi ea tutti i locali d.i la,oro per ,erificarc ii 
rispelto rigoroso Jelle suddc1tc disposizioni. 

Cr\PITOLO VI 

llollatur1 c clichcllaluni 

I. Le cami macinate c I.: prcparazioni di cami de,ono essere cont.r:lSseg:nate sulla confezione o sull'imballaggio con ii bollo sanitario. 

, II bollo sanitario comunitario puo esscre apposto soltanto sullc cami macinate ottenute confonnemente all'articolo ) e suite 
prcpar:uioni di cami ottcnutc confcrmcmcntc all'articolo 5 in un labor.itorio di produzione riconosciuto confonnementc all'articolo 8; 
dctto bollo di sanit.1 dc,e essere confonne 

a) per le cami macinate, all'allegato I. capitolo XI, punto 50 eel decrcto legislati,o 18 aprile 1994, n. 286, 

b) per le prep;ir;uioni di c3ffii ottenutc 

i) con c.1mi frcsche di J11imali da macello o di sehaggina d'allnamento, all'allegato I, capitolo XI, punto 50 del dccrcto lq;islati,o 
18 apnlc 1994, n. 286, 

ii) con c;u-ni di pollamc e di piccola sehagginJ d·a11c,amcnlo, di piuma o di pelo, all'allcpto I, capitolo XII. punlo 66 dcllJ direttiva 
71/118,CEE. 

iii) con cami di sehaggina cacciata, all'allcgato I, capitolo VII. punto 2 del dccreto del Presidente della Repubblica 17 011obre 1996, 
n. 607. 

). Per la proJuzione di ca.mi macinale o di preparazioni di ca.mi in una unit.1 di produzione autonoma, il bollo sanitario dc,·e con1enere ii 
numc:ro di riconoscimcnto atu·ibuito conforrncmentc a\l':irtico\o 8. 

~- FJIIO saho ii dccreto lcgislati,o 27 gc:nnaio 1992. n. 109, il produttore deve far figurare. ai fini dcl controllo, in modo ,isibile e 
lcggibde sull'imballaggio. qualora non risulti chiaramente dllla denomin:izione di vcndita del prodono o dall'elcnco Jegli ingrcdienti 
ai sensi de\ decreto sudJc\lo, la specie o le specie animali da cui le cami sono state ottenute, e, in caso di mescolanza. IJ pacentuale 
di ciascuna specie, e per gli imbJIIJggi non dcstinati al consumatorc finale, la data di produzione. 

Pa le cami macinatc e le: prerar:uioni di cami ottcnule con ca.mi macinale, ad eccezione dcllc salsicce fresche, rccl11ti ii bollo 
sanitario pre, isto al prescntc: capitolo. Je,ono inoltre figurarc sull'c:tichcnatura le indicazioni seguenti: 

- "lasso di gras.si inferiore a ... "; 

- "rapporto collagenc/proteine di c.ime inferiore a ... ". 
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CAPITOLO VII 

Confuionamento e imballaggio 

I. Gli imballaggi (ad cscmpio cassc, cartoni) dcvono csscre conformi a tulle le norme igicniche, c in particolarc dc,ono csscrc: 

- tali da non altcrarc le c.lfattcristichc organolcuichc dcllc cami macinatc o dcflc prcparazioni di cami, 

- ta.Ii da non trasmcttere allc cami macinatc o allc prcparazioni di cami sostanzc nocivc per la salute umana, 

- sufficicntemcntc solidi per garJntirc una protczionc cfficacc dcllc cami macinatc o dcllc preparazioni di cami durantc ii tr.isporto c 
le manipolazioni. 

, Gli imballaggi non dcvono csscrc riutiliuati per imballare cami macinatc o prcparazioni di cami, sal_vo sc sono prodotli con m;itcriali 
rcsis1cn1i alla corrosionc. di facile pulizia c sc sono stati prcviamcntc puliti c disinfcllati. 

J. Le cami macinate o le prcpar:uioni di cami confczionatc dc,ono csscrc imballatc. 

J_ Tutta,ia. quanJo l"in,olucro soddisfa tuttc lc condizioni protctti,c dell'imballaggio, non~ neccssario chc csso sia trasparcntc o incolorc 
c non c obblii;atorio porlo In un sccondo contcnitorc, purchc siano rispcttate le condizioni dcl punto I. 

CAPITOLO VIII 

Dcpo5ito 

Le cJmi macinatc e le prcpJruioni di cami dc,ono essere raffrcddatc immcdiatamcntc dopo ii confczionamcnto c.'o l"imballaggio. le 
CJmi macinate dc,ono csscrc immaga.zzinatc allc lcmpcr.iturc di cui all'articolo J, comma 3, lcttcra c) c le preparazioni di cami allc 
temperature di cui all'articolo S. comma I, lcttcrJ d). 

1 La surE;cL:uionc Jelle cami mJcinatc c dclle prcparazioni di cami puo csscrc elTcttuata unicamcntc nc1 locali dci laboratori Ji 
proJuzionc o Jelle unit;i Ji produzionc autonomc o in un dcposito frigorifcro riconosciuto, 

J :--;ci dcpositi frigorifcri. le cami macinatc c le prcpar:izioni di cami non possono csscrc immJgJ.ZZinatc con altri prodotti alimcntari, 
saho c.1Si in cui l"imballaggio Ji tali prodotti sia talc da consentirc l'csclusionc di un'innucnza ncgativa dcgli stcssi. 

CAPITOLO IX 

Trasporto 

l.c cami mJcinatc c le prcpJra.zioni di cami de,ono csscrc spcditc in modo chc du~lc ii lrasporto siano protcllc dai ra11ori chc 
pu,sonu cuntJminJrlc o a,crc su di cssc un effeuo nuci,o, tenuto conlo dcll;i dur.ita, dellc condizioni c dei meui Ji trasporto. In 
rJrticnl.1re. i mcni utili,.nti rcr ii lrJsrorto dclk cami m;icinatc c Jelle prcparazioni di cami dcvono esscrc Jllrcuati in muJu da 
pra111irc che dur;inte ii 1r.1spurto nun si;ino superJIC le tcmperJlure indicate nel prcsenle regolJmenlo e csscrc mun,ti Ji un 
1cm10rnc1ro con Jispositi,o di rei;islr.lZionc allo a rcgistrJrc ii rispclto di questJ prc:scrizionc. 

2. In oso di 1ransi10 anra,crso un paese terzo e qualorJ ii IJbOrJlorio di produzione sia situalo in una zona soggella a 11:strwun, rcr 
moti,i Ji polizia sanitaria. ii mcuo di tr.1Spor10 do,d rimanere sigillato. 
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ALLEGATO II 

CRITERI DI COMPOSIZIONE E CRITERI MICROBIOLOGICI 

I. Criteri di composizione controllati sulla base di una media giornaliera 

Cami macinate magre 

Cami macinate di puro manzo 

Cami macinate contenenti maiale 

Cami macinate di altre specie 

II. Criteri microbiologici 

Percentuale 
di grassi 

$ 7% 

:520% 

:530% 

s 25 % 

Serie generale - n. 199 

Rapporto 
collagene/proteine di 

carne 

:S 12 

s 15 

s 18 

s 15 

I laboratori di produzione o le unita di produzione autonoma debbono provvedere affinche, nei controlli 
di cui all'articolo 7, paragrafo 4, e secondo i metodi di interpretazione che seguono, le cami macinate 
soddisfino i seguenti criteri: 

M(.11 m!hl 

Germi aerobi mesofili 5 X 106/g 5 X }05/g 
n lei = 5; C id) = 2 

Coli bacilli « Escherichia coli» 5 X }02/g 50/g 
n = 5; C = 2 

Salmonelle assenza in IO g 
n = 5; C = 0 

Stafilococchi aurei 103/g }02/g 
n = 5; C·= 2 

(.11 M soglia limite di accettabilita oltre la quale i risultati non sono piu ritenuti soddisfacenti; ii valore di M e di 
10 m al momento del conteggio effettuato in ambience solido e di 30 m al momento de! conteggio efferruato 
in ambience liquido. 

(b) m 
(L) n 
(d) C 

soglia limite al di sorro della quale tutti i risultati sono ritenuti soddisfacenti. 
numero di unit3 componenri ii campione. 
numero di unita de! campione che danno valori situati tra m e M. 

I risultati delle analisi microbiologiche vanno interpretati secondo: 

A. Un piano a tre categorie di contaminazione per i germi aerobi mesofili, colibacilli «Escherichia coli» 
e stafilococcus aureu, vale a dire: 

una categoria inferiore o uguale al requisito m, 

una categoria compresa tra ii requisito m e la soglia M, 

una categoria superiore alla soglia M. 

I. La qualita della partita e ritenuta: 

a) soddisfacente quando tutti i valori riscontrari sono inferiori o pari a 3 m in ambiente solido o 
a 10 m in ambiente liquido; 

b) accettabile quando i valori riscontrati sono compresi tra: 

i) 3 m e IO m (= M) in ambiente solido, 

ii) 10 me 30 m (= M) in ambienre liquido, 

e quando c/n e inferiore o pari a due quinti con ii piano n = 5 e c = 2 o qualsiasi altro piano 
di efficacia equivalente o superiore da riconoscere da parte della Comunita europea. 
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2. La qualita della partita e ritenuta insoddisfacente 

in tutti i casi in cui si riscontrano valori superiori a M; 

qualora dn sia superiore a due quinti. 

Serie generate - n. 199 

Tuttavia quando si verifica il superamento di quest'ultima soglia per i microorganismi aerobi a 
+ 30 °C, posto che tutti gli altri requisiti siano rispettati, detto superamento deve essere oggetto 
di una intcrpretazione complementare, in particolare per i prodotti crudi. 

Comunque, ii prodotto deve essere ritenuto tossico o corrotto quando la contaminazione 
raggiunge il valore microbico limite S fissato, in genere, a m · 103• 

Per lo stafilococco aureo, tale valore S non deve mai superare 5 · 104
• 

Le tolleranze che dipendono dalle tecniche di analisi non si possono applicare ai valori di M e 
di S. 

B. Un piano a due caregorie per le salmonelle, senza alcuna tolleranza, che corrispondono alle 
espressioni: 

• Assenza in»: il risultato e ritenuto soddisfacente; 

•Presenza in» il risultato e ritenuto insoddisfacenre. 
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ALLEGA TO Ill 

CERTIFICATO DI SANITA RELATIVO A CARNI MACINATE (1
) 

N ......................................................... . 

Paese speditore: 

Ministero: ......................................................................................................................................................... . 

Servizio· ............................................................................................................................................................ . 

Riferimento (2): ••.••••••••••••.••••••••••.••••••••••••••••.•••••••.•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••.•••••••••••••••••••••••••• 

I. Identificazione delle carni macinate 

Prodotti preparati con carni di: 
(specie animale) 

Natura dei prodotti (3): 

Natura dell'imballaggio: ........................................................................................................................... . 

Numero dei pezzi o delle unita di imballaggio: ...................................................................................... . 

Temperatura di immagazzinamento e di trasporto: ................................................................................ . 

Dura ta di conservazione: ......................................................................................................................... . 

Peso net to: ................................................................................................................................................ . 

II. Provenienza delle carni macinate 

Indirizzo(i) e numero(i) del riconoscimento dello (degli) stabilimento(i) di produzione riconosciuto(i): 

Se necessario: 

Indirizzo(i) e numero(i) del riconoscimento veterinario del(i) deposito(i) frigorifero(i) riconosciuto(i): 

III. Destinazione delle carni macinate 

Le carni macinate sono spedite 

da: 
(iuogo di spedizione) 

a: ............................................................................................................................................................... . 

col seguente mezzo di trasporto (4 ): 

( 1) Ai scl)si dell'arricolo 2 della direniva 94/!>5/CE. 
(2) Facolrarivo. 

(paese di desrinazione) 

(
3

) Da complerare con.le menzioni di cui all'articolo 3, paragrafo 2, Jenera c) della direniva 94/65/CE. 
(
4

) Per i carri ferroviari e gli aurocarri indicare ii numero di immarricolazione; per gli aerei ii numero del volo e per le navi 
ii nome. Tali indicazioni vanno aggiomare in caso di rrasbdrdo .. 
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Nome e indirizzo dello speditore: ........................................................................................................ . 

Nome e indirizzo de! destinatario: ............................................................................................................ . 

IV. Attestato di sanita 

II sottoscritto certifica che le carni macinatc 

a) sono state prcparate con carni nelle condizioni specifiche previste dalla direttiva 94/65/CE; 

b) sono destinate a Ila Rcpubblica ellenica I 1). 

Fatto a ........................................................... , il .............................................. . 

(
1

) Seopponuno 

(luogo) (data) 

(rimbro e firma de! vererinario ufficiale) 
(nome in lerrere maiuscole) 
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ALLEGATO IV 

CRITERI MICROBIOLOGICI 

I laboratori di fabbricazione o le unita di produzionc autonoma debbono provvedcrc affinche, nei controlli 
di cui all'articolo 7, paragrafo 4, e sccondo i mctodi di interprctazione indicati ncll'allegato II, le 
preparazioni di carni soddisfino i seguenti criteri: 

Preparazioni di carni M(') m(') 

Escherichia coli (Colibacilli) 5 X 103/g 5 X 102/g 
n = 5; C = 2 

Stafilococchi aurei 5 X }03/g 5 X 102/g 
n = 5; C = 1 

Salmonelle Assenza m 1 g 
n=5;c=0 

(') M soglia limite di accettabilira olrre la quale i risulta;i non sono piu ritenuti soddisfacenti; ii valore di Me di 10 m 
al momenta del conteggio effettuaro in ambiente solido e di 30 m al momento del conteggio effettuato in 
ambiente liquido. 

(') m soglia limite al di sotto della quale tutti i risultati sono ritenuti soddisfacenti. 
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27-8-1998 (,.\/,/,l·.!T,\ U!-FICIALE DELLA REPUBBLICA ITALIANA Serie generate - n. 199 
···-··-·--·--·-:.....::....:-=====-.:c:.....:..:.============== 

ALLEGATO V 

CERTIFICATO DI SANITA RELATIVO A PREPARAZIONI DI CARN! (1
) 

N. ····························----························· 

Paese speditore: ................................................................................................................................................ . 

Ministero: 

Servizio: ............................................................................................................................................................ . 

Riferimento (l): ................................................................................................................................................. . 

I. Identificazione delle preparazioni di carni 

Prodotti preparati con carni di: 

Natura dei prodotti (3): 

(specie animale) 

Natura dell'imballaggio: ........................................................................................................................... . 

Numero dei pezzi o delle unita di imballaggio: ...................................................................................... . 

Temperarura di immagazzinamenro e di trasporto: ................................................................................ . 

Durara di conservazione: 

Peso nerro: ................................................................................................................................................ . 

II. Provenienza delle preparazioni di cami 

lndirizzo(i) c numero(i) del riconoscimenro dello (degli) stabilimenro(i) di produzione riconosciuto(i.): 

Se necessa, i o: 

ln<lirizzo(1) c nc.mcro(il <lei riconoscimenro vererinario del(i) deposito(i) frigorifero(i) riconosciuro(i): 

!II. Destinazione delle prcparazioni di carn1 

I prodoni sono ,pcJiti 

d.1: 
(luogo di spedizione) 

a: ......................... ·········"·····"···""·······"·· ................................................................................................ . 

col seguenre mezzo di trasporto (4 
): 

11 ! A, sensi dell·amcolo 2 della direrriva 94/65/CE. 
t':.l Fai:oltativo. 

(paese di desrinazione) 

( ;) Evenrnale menzione d'irradiamento ionizzanre per morivi di carattere medico. 
("') Per i carri ferro\'iari e gli autocarri indicare il numero di immarricolazione; per gli aerei ii numero del volo e ~r le navi 

ii name. Tali indicazioni vanno aggiomarc in caso di rrasbordo. 
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Nome e indirizzo dello speditore: ............................................................................................................. . 

Nome e indirizzo del destinatario: ............................................................................................................ . 

............................................................................................................. , ........................................................ . 

IV. Attestato di sanita 

II sottoscritto certifica che le preparazioni di carni: 

a) sono state preparate con carni fresche nelle condizioni specifiche previste dalla direrriva 94/ 
65/CE; 

b) sono destinate alla Repubblica ellenica (1
). 

Fatto a ........................................................... , ii ·······················-······················ 

( 1) Cancellare la dicirura inutile. 

(luogo) (data) 

(timbro e firma del veterinario ufficiale) 
(nome in lencre maiuscole) 
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NOTE 

AVVERTENZA: 

II testo delle note qui pubblicato e stato redatto ai sensi del
l'art. IO, commi 2 e 3, de! testo unico delle disposizioni sulla promul
gazione della leggi, sull'emanazione dei decreti de! Presidente della 
Repubblica e sulle pubblicazioni ufficiali della Repubblica italiana, 
approvato con D.P.R. 28 dicembre 1985, n. 1092, al solo fine di facili
tare la lettura delle disposizioni di legge modificate o alle quali e ope
rato il rinvio. Restano invariati ii valore e I'efficacia degli atti legisla
tivi qui trascritti. 

Per le direttive CEE vengono forniti gli estremi di pubblicazione 
nella Gazzetta Ufficiale delle Comunita europee (GUCE). 

Note a/le premesse: 

L'art. 87 della Costituzione cosi recita: 

«Art. 87. -- II Presidente della Repubblica e il capo dello Stato e 
rappresenta l'unita nazionale. 

Puo inviare messaggi alle Camere. 
Indice le elezioni delle nuove Camere e ne fissa la prima riunione. 
Autorizza la presentazione alle Camere dei disegni di legge di ini-

ziativa de! Governo. 
Promulga le leggi ed emana i decreti aventi valore di legge e i 

regolarnenti. 
Indice ii referendum popolare nei casi previsti dalla Costituzione. 
Nomina, nei casi indicati dalla legge, i funzionari dello Stato. 
Accredita e riceve i rappresentanti diplomatici, ratifica i trattati 

internazionali, previa, quando occorra, l'autorizzazione delle 
Camere. 

Ha ii comando delle Forze armate, presiede ii Consiglio supremo 
di difesa costituito secondo la legge, dichiara lo stato di guerra delibe
rato dalle Camere. 

Presiede ii Consiglio superiore della magistratura. 
Puo concedere grazia e commutare le pene. 
Conferisce le onorificenze della Repubblica». 

- La legge 23 agosto 1988, n. 400, reca: la «Disciplina dell'atti
vita di Governo e ordinamento della Presidenza de! Consiglio <lei 
Ministri». L'art. 17, comma 1, della suddetta legge cosi recita: 

«Art. 17 (Regolamenti). - I. Con decreto de! Presidente della 
Repubblica, previa deliberazione de! Consiglio <lei Ministri, sentito ii 
parere de! Consiglio di Stato che deve pronunziarsi entro novanta 
giorni dalla richiesta, possono essere emanati regolamenti per disci
plinare: 

a) I'esecuzione delle leggi e <lei decreti legislativi; 

b) l'attuazione e l'integrazione delle leggi e <lei decreti legisla
tivi recanti norme di principio, esclusi quelli relativi a materie riser
vale alla competenza regionale; 

c) le materie in cui manchi la disciplina <la parte di leggi o di 
atti aventi forza di legge, sempre che non si tratti di materie comun
que riservate alla legge; 

d) l'organizzazione ed ii funzionarnento delle amministrazioni 
pubbliche secondo le disposizioni dettate dalla legge». 

- La legge 22 febbraio 1994, n. 146, concerne le disposizioni per 
l'adempimento di obblighi derivanti dall'appartenenza dell'Italia alle 
Comunita europee - legge comunitaria 1993. L'art. 4 cosi recita: 

«Art. 4 (Attuazione di direttive comunitarie in via regolamentare). 
I. II Governo e autorizzato ad attuare in via regolamentare, a 

norma degli articoli 3, comma I, lettera c), e 4 della legge 9 marzo 
1989, n. 86, le direttive comprese nell'elenco di cui all'allegato C, 
applicando anche ii disposto dell'art. 5, comma I, della medesima 
legge n. 86 de! 1989. 

2. Gli schemi di regolarnento per l'attuazione delle direttive com
prese nell'elenco di cui all'allegato D sono sottoposti al parere delle 
competenti Commissioni parlamentari ai sensi dell'art. 4, comma 4, 
della legge 9 marzo 1989, n. 86, come sostituito dall'art. 3 della pre
sente legge». 

L'allegato alla legge n. 146/1994 sopra citata cosi recita: 

«ALLEGATO C 
(art. 4. comma 1) 

ELENCO DELLE DIRETIIVE DA ATIUARE 
IN VIA REGOLAMENTARE 

(Omissis). 

92/110/CEE: direttiva del Consiglio, <lei 14 dicembre 1992, 
recante modifica della direttiva 88/657/CEE che fissa i requisiti rela
tivi alla produzione ed agli scambi delle carni macinate, delle carni in 
pezzi di peso inferiore a cento grarnmi e delle preparazioni di carni. 

(Omissis)». 

-- La direttiva 94/65/CEE e pubblicata in G.U.C.E. L 368 de! 
31 dicembre 1994. 

- La direttiva 88/657 /CEE e pubblicata in G. U.C.E. L 382 de! 
31 dicembre 1988. 

- La direttiva 92/110/CEE e pubblicata in G.U.C.E. L 394 de! 
31 dicembre 1992. 

II D.P.R. 1° marzo 1992, n. 227, concerne ii regolamento di 
attuazione della direttiva 88/657/CEE che fissa i requisiti relativi alla 
produzione ed agli scambi di carni macinate, delle carni in pezzi di 
peso inferiore a cento grammi e delle preparazioni di carni. 

-- II D.Lgs. 28 agosto 1997, n. 281, riguarda la definizione e 
l'ampliarnento delle attribuzioni della Conferenza permanente per i 
rapporti tra lo Stato, le regioni e le province autonome di Trento e 
Balzano ed unificazione, per le materie ed i compiti di interesse 
comune delle regioni, delle province e dei comuni, con la Conferenza 
Stato-citta ed autonomie locali. L'art. 2, comma 3, cosi recita: 

«3. La Conferenza Stato-regioni e obbligatoriamente sentita in 
ordine agli schemi di disegni di legge e di decreto legislativo o di rego
larnento del Govemo nelle materie di competenza delle regioni o delle 
province autonome di Trento e di Balzano che si pronunzia entro 
venti giomi. Resta fermo quanta previsto in ordine alle procedure di 
approvazione delle norme di attuazione degli statuti delle regioni a 
statuto speciale e delle province autonome di Trento e di Balzano». 

Note al/'art. 1: 

- II D.Lgs. 30 dicembre 1992, n. 537, reca: «Attuazione della 
direttiva 92/5/CEE relativa a problemi sanitari in materia di produ
zione e commercializzazione di prodotti a base di carne e di alcuni 
prodotti di origine animale». 

II D.Lgs. 18 aprile 1994, n. 286, reca: «Attuazione delle diret
tive 91 /497 /CEE e 91 /498/CEE concementi problemi sanitari in 
materia di produzione ed immissione sul mercato di carni fresche». 

Note all'art. 2: 

-- Per ii D.Lgs. 18 aprile 1994, n. 286, vedi nelle note all'art. I. 
L'art. 2 de! suddetto decreto legislativo cosi recita: 

«Art. 2 ( Definizionij. 
dono per: 

I. Ai fini de! presente decreto si inten-

a) carni: tulle le parti atte al consumo umano di animali 
domestici appartenenti allc specie bovina (comprese le specie Buba/us 
bubalis e Bison bison), suina, ovina, caprina, nonche di solipedi dome
stici; 

b) carni fresche: carni, comprese quelle confezionate sotto 
vuoto o in atmosfera modificata, che non hanno subito alcun tratta
mento diverso dal trattamento per mezzo de! freddo destinato ad assi
curarne la conservazione; 
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