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ALLEGATO I 
(articolo l, comma I) 

Denominazione di vendita e definizione dei prodotti 

l. Zuct:bero di f2lbbrica 
il saccarosio depurato e cristalliz.zato, di qualita sana., leale e mercantile, rispondente alle 
caratteristiche seguenti: 
a) polarizzazione non meno di 99,5° Z 
b) tenon~ di- zucchero invertito non piu dello 0, l % in peso 
c) perdita all1essiccazione non piu dello 0,1 % in peso. 

2. Zucchero o zucchero bianco 
ii saccarosio depurato e cristallizz.ato, di qualitA sana. leale e mercantile. rispondente alle 
cara.tteristiche seguenti: 
a) polarizzazione non meno del 99,7° Z 
b) tenore di zucchero invertito non piu dello 0,04 % in peso 
c) perdita all'essiccazione ncm piu dello 0,06 % in peso. 
d) tipo di colore non piu di 9 pWlti determinati conformemente all'allegato II, lettera a). 

3. Zucchero raflinato o zucchero bianco raffioato 
II prodotto rispondente alle caratteristiche di cui al punto 2, lettere a), b) e c) e ii cui 
numero totale di pllllti, determinato conformemente alle disposizioni dell'allegato II non 
supera 8 ne: 
- 4, per ii tipo di colore 
- 6, per ii contenuto di ceneri 
- 3, per la oofomzione dcJla solw::ionc. 

4. Zuccbero liquido 
la soluzione acquosa di saccarosio rispondente alle caratteristiche segucnti: 
a) sosmnza secca non meno dcl 62 % in peso 
b) tenore di zucchero invertito (quoziente del fruttosio peril destrosio: l ± 0,2) 
non piu del 3 ¾ in peso sulia sost:mui. seooa 
c) ccneri condutti.metriche non piu dello 0,1 % in peso sulla sostanza secca. detenninate 
conformemente all'allegato Il, lettera b) 
d) colorazione delb. soluione non piu di 45 uniti ICUMSA 

5. Zuccbero liquido invertito 
la soluzione acqu.osa di saccamsio parzislmente invertito mediante idrolisi. nella quale 
la proporzione di zucchero invertito non e prcp:mderante e che risponde alle 
caratteristiche seguenti: 
a) sostw:m secca non meno del 62 % in peso 
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b) tenore di zucchero invertito (quoziente di fruttosio per ii destrosio: I ± 0, I) 
non meno del 3 ¾ ma non piu de! 50 % in peso sulla sostanza secca 
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c) ceneri conduttimetriche non piu dello 0,4 % in peso sulla sostanza secca, determinate 
confonnemente all'allegato II, lettera b). 

6. Sciroppo di zucchero invertito 
La soluzione acquosa, eventualmente cristallizzata. di saccarosio parzialmente invenito 
mediante idrolisi, nella quale ii ten.ore di zucchero invertito (quoziente del fruttosio per 
ii destrosio; l +/-0,l) deve essere superiore al 50 % in peso in rappono alla sostanza 
secca e che soddism inoltre i rcquisiti di cui al punto 5, letterc a) e c). 

7. Sciroppo di alucosio 
la soluzione acquosa depurata e ooncentrata di saccaridi alimentari, ottenuta da 
amido/fecola e/o da inulina e cite risponde alle caratteristiche seguenti · 
a) sostanza secca non meno del 70 % in peso 
b) equivalente destrosio non meno del 20 % in peso sulla sostanza secca, espresso in D· 
glucosio 
c) ceneri solfatate non piu dell'! % in peso sulla sostanza secca. 

8. Sciroppo di aiucosio disidratato 
lo sciroppo di glucosio parzialmente essicc:ato con 1.m. termre minima di sostanz.a secca 
del 93 % in peso e che soddisfa i requisiti di cui al punto 7, lettcre b) e c). 

9. Destrosio o destrosio monoidrato 
II D•glucosio depurato e cristallizzato contenente un.a molecola d1acqua di 
cristallizz.azione e rispondente alle caratteristiche segueoti: 
a) destrosio (D•glucosio) non me.no del 99,5 % in peso sulla sostanz.a secca 
b) sostmza. secca non meno del 90 % in peso 
c) ceneri sol&tate mm piu dello 0.25 % in peso sul1a sostanza secca. 

l 0. Destrosio o destrosio anidro 
D-glucosio depurato e cristallizzato non conren.ente acqua di cristallizzazione. con 1.m 
ten.ore mmimo di sostan.z.a secca del 98 % in peso e che soddisfa i requisiti di cui al 
punto 9, lettcre a) e c). 

11. Fruttosio 
D-fruttosio depurato e cristallizzato rispondente aHe caraneristiche seguenti: 
ten.ore di fruttosio min. 98 % 
tenore di glucosio max. 0,5 % 
perdita all'essiccazione non piu dello 0,5 % in peso 
cencri conduttrimetriche non piu del1o 0, l % in peso detenninato confonnemente 
all'allegato II, lettera b). 
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ALLEGATO II 
(articolo 3, comma 3, lettera a), e allegato I) 

Metodo di detenninazione del tipo di colore, del ccmtenuto di ceneri 
conduttimetricbe e della colorazione della soluzione dello zucchero (bianco) e dello 
,nacchero (bianco) raffioato. 

Un «pun.to» corrisponde: 
a) per quanto riguarda il tipo di colore. a 0,5 unita determinate secondo ii metodo 
delJ'lstituto per la tecnologia agraria e l'industria saccarifera di Braunschweig, di cui al 
capitolo A. punto 2, del11allegato del regolamento (CEE) n. 1265/69 dclla Commissione, 
de! l O luglio 1969. relativo ai metodi di determinazione di qualita applicabili allo 
zucchero acquistato dagli organismi d'intervento; 
b) per qwmto riguarda ii contenuto di ceneri, allo 0,0018 % determinato secondo ii 
metodo dell'lntcmationa1 Commiss1on for Uniform Methods of Sugar Analyses 
(ICUMSA), di cui al capitolo A. ptmto 1, dcll1allegato del regolarncnto (CEE) n. 
1265/69; 
c) per quanto riguarda la colorazione della soluzione, a 7 ,5 unita detenninate secondo ii 
metodo ICUMSA di cui al capitolo A. punto 3, dell'allegato del regolamcnto (CEE) n. 
1265/69. 
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