687.

Na osnovu Clana 39 Zakona o poljoprivredi i ruralnom razvoju (“Sluzbeni list CG”, broj
56/09), Ministarstvo poljoprivrede i ruralnog razvoja uz saglasnost Ministarstva zdravlja,
donijelo je

PRAVILNIK 3
O MINIMALNOM KVALITETU MEDA | DRUGIH PCELINJIH PROIZVODA

Predmet
Clan 1
Ovim pravilnikom propisuje se minimalni kvalitet, sastojci, uslovi za stavljanje na trziste i
oznaCavanjemeda i drugih pcelinjih proizvoda i preparata od meda.

Definicija meda
Clan 2
Med je prirodna, slatka materija koju medonosne pcele (Apis mellifera) proizvode od
nektara biljaka, ili iz sokova sa zivih djelova biljaka, ili izluCevina insekata koji sisaju na
zivim djelovima biljaka koje pCele sakupljaju i dodaju sopstvene specificne supstance,
izdvajaju vodu i odlazu u Celije saca do sazrijevanja.

Vrste meda
Clan 3

Prema porijeklu med se razvrstava na:

1) cvjetni ili nektarni (dobijen od nektara biljaka) i to:

- monoflorni (sortni med); ili

- poliflorni;

2) medljikovac.

Prema nacinu proizvodnje med se razvrstava:

1) med u sacu koji skladiste pCele u celijama svjeze izgradenog saca bez legla ili u
satnim osnovama izgradenim isklju€ivo od pcelinjeg voska, koji se prodaje u poklopljenom
sacu ili u sekcijama tog saca,;

2) med sasacem ili med sa djelovima saca koji sadrzi jedan ili viSe komada saca;

3) cijedeni medkoji se dobija cijedenjem otklopljenog saca bez legla;

4) vrcani med dobijen vrcanjem (centrifugiranjem) otklopljenog saca bez legla;

5) presovani med(muljani med) dobijen presovanjem saa bez legla, sa ili bez
koriS¢enja umjerene temperature koja ne smije preci 45° C;

6) filtrirani med koji se dobija uklanjanjem stranih anorganskih ili organskih materija pri
¢emu dolazi do znacajnog uklanjanja polena;

7) pekarski med pogodan za koriS¢enje u industriji ili kao sastojak u drugoj hrani koja se
preraduje i moze da:

- ima strani ukus ili miris;

- bude u stanju vrenja; ili

- je prevrio ili pregrijan.

Monoflorni med
Clan 4
Monoflorni med je proizvod koji medonosne pcele proizvode od nektara cvjetova
medonosnih biljaka odredene vrste.



Med sa nazivom odredene vrste medonosne biljke, treba da ima ukus, miris i boju
svojstvenu toj biljci, s tim da dominira broj Cestica polena te vrste biljke (bagrem, lipa,
lucerka, suncokret, Zalfija, pitomi kesten, vrijes itd.).

Monoflorni med se moze oznaciti prema odredenoj biljnoj vrsti ako u nerastvorljivom
dijelu sadrzi najmanje 45% polenovih zrnaca iste biljne vrste.

lzuzetno od stava 3 ovog €lana,monoflorni med se moze oznaciti nazivom sljedecih
biljnih vrsta ako je udio polenovih zrnaca u nerastvorljivom dijelu najmanje:

Naziv biljne vrste Udio poIenqyih ,
zrnaca u nerastvorljivom dijelu

Pitomi kesten (Castanea sativa Mill.) 85%

Uljana repica (Brassica napus L.) 60%

Facelija (Phacelia tanacetifolia Benth.) 60%

Lipa (Tilia spp.) 25% (10%)

Bagrem (Robinia pseudoacacia L.) 20%

Metvica (Mentha spp.) 20%

Vrijesak (Calluna vulgaris L.) 20%

Vrisak, Primorski vrijesak (Satureja montana L.) 20%

Maslacak (Taraxacum officinale Weber) 20%

Ruzmarin (Rosmarinus officinalis L.) 20%

Kadulja (Salvia officinalis L.) 15% (10%*)

Planika (Arbutus unedo L.) 10%

Agrumi (Citrus spp.) 10% (5%)

Lavanda (Lavandula spp.) 10% (5%*)

*uz karakteristiCna senzorska svojstva meda za odredenu biljnu vrstu (miris, ukus, boja)

Poliflorni med
Clan 5
Poliflorni med je proizvod koji medonosne pcele proizvode od nektara cvjetova
medonosnih biljaka razlicitih vrsta.

Medljikovac
Clan 6
Medljikovac je proizvod dobijen od izluCevina insekata (Hemiptera)koji sisaju na zivim
djelovima biljaka ili odsekreta Zivih djelova biljaka.

Drugi pcelinji proizvodi
Clan 7
Drugi pcCelinji proizvodi, u smislu ovog pravilnika, su:




1) polen;

2) pcelinji vosak;
3) propolis;

4) pcelinji otrov;
5) mati¢ni mlijec.

Polen
Clan 8

Polen je proizvod koji pCele sakupljaju na cvijetovima, oblikuju u grudvice, dodaju mu
specificnu sopstvenu materiju i smijeStaju u celije saca.

Prema nacinu dobijanja polen se razvrstava:

1) hvatani polen (sakupljen pomoc¢u hvataca);

2) vadeni polen (dobijen vadenjem iz ¢elija saca).

Polen se Cuva:

1) rashladen na 18°C, sa rokom trajanja do jedne godine od dana oduzimanja;

2) umijeSan u med, na temperaturi do 18°C, u hermeticki zatvorenoj ambalazi, sa rokom
trajanja do dvije godine od dana oduzimanija; ili

3) sterilisan susSenjem, u hermeticki zatvorenoj ambalaZzi.

Polen se skladisti u hladnom i suvom prostoru na temperaturi do 14°C, najduze tri
mjeseca, a u slucaju skladistenja duzeg od tri mjeseca, na temperaturiod 2 do 7 °C, najduze
jos devet mjeseci.

U slu¢aju odmrzavanja polen se ne smije ponovo zamrzavati.

Pcelinji vosak
Clan 9

PcCelinji vosak je proizvod vostanih Zlijezda p€ela koji sluzi za izradu saca i to:

1) neprocisceni pcelinji vosak;

2) prociSceni pcelinji vosak (Cera flava);

3) bijeljeni pcelinji vosak (Cera alba).

Pcelinji vosak je svijetlo zute do tamno zute boje, u zavisnosti od odnosa materija,
propolisa i polena u vosku, kao i starosti voska prije prerade odnosno topljenja i sastoji se
od slobodnih masnih kiselina 13,5-15 %, estera 70-74 %, ugljovodonika 12,5-15%, vode
do 2,5 %, mineralnih materija 0,03%, karotinoida, bojenih i aromati¢nih materija.

Specifiéna teZina voska na temperaturi od 15°C, iznosi 0,956 - 0,969 g/cm®, a tacka
topljenja je izmedu 56 i 64 °C.

Propolis
Clan 10
Propolis je proizvod koji nastaje mjeSavinom prirodnog pcelinjeg voska i smolastih
materija koje pcCele sakupljaju sa drvenastih biljaka i nastaje upotrebom mreza za
sakupljanje propolisa koje se postavljaju na satonoSama.

Pcelinji otrov
Clan 11
Pcelinji otrov ili apitoksin je proizvod otrovne Zlijezde pcela, guste teCne konzistencije,
bezbojan, specifi€tnog izrazito jakog mirisa i ljuto-gorkog ukusaima kisjelu reakciju (Ph 4,5-
5,5),specifi¢nu tezinu od 1.08 -1.13 g/cm? i susise na temperaturi do 40 °C.
Rok trajanja pcelinjeg otrova je godinu dana od dana oduzimanja od medonosnih pcela.



Pcelinji otrov se <&uva u hermetiCki zatvorenim bocCicama od tamnog stakla,
natemperaturi od -15 do + 4° C.

Mati¢ni mlijeé
Clan 12

Mati¢ni mlije€ je proizvod alotrofnih (podzdrijelnih) Zlijezda mladih pcCela, mlije€ne boje,
guste konzistencije, karakteristicnog ukusa i mirisa koji jeizvaden 48 do 60 sati nakon
presadivanja larvi, uz obavezno uklanjanje larvi iz oduzetog mlijeca.

Mlije€ iz stava 1 ovog Clana, sadrzi najmanje 69 % vode i 31 % suve materije, 12 do
18% bjelancevina,13 % Secera, oko 5,5 % masti i oko 1 % mineralnih materija i bogat je
vitaminima i ne smije se uzimati iz zatvorenih matic¢njaka ili legla trutova.

Nakon vadenja mati¢ni mlijeC se Cuva u tamnim, hermeticki zatvorenim staklenim
posudama, na temperaturi od 18°C do 4°C.

Rok trajanja mlijeCa iz stava 1 ovog ¢lanagodina dana od dana oduzimanja, a ako je
stabilizovan ili liofilizovan, rok trajanja je najduze dvije godine od dana oduzimanja
maticnog mlijeca.

Preparati na bazi meda i drugih p€elinjih proizvoda
Clan 13

Preparati na bazi meda i drugih pcelinjih proizvod su:

1) mjeSavine meda sa drugim pcelinjim proizvodima (mati¢nim mlijeCom, polenom ili
propolisom);

2) mjeSavine meda i/ili drugih pcelinjih proizvoda sa ljekovitim biljem i/ili njihovim
ekstraktima; ili

3) medusobne mjesavine drugih pc&elinjih proizvoda.

Preparati iz stava 1 ovog ¢lana, mogu da budu u obliku: kapi, tableta, kapsula, masti i
sirupa.

Med sa dodacima
Clan 14
Med sa dodacima je mjeSavina meda sa prehrambenim proizvodima (suSeno voce,
proizvodi od suSenog voca i povréa, kakao, sok od voca ili povrca).
Med iz stava 1 ovog €lana,sadrzi najmanje 60 % meda u gotovom proizvodu.

Sastojci meda i njihov sadrzaj
Clan 15

Med se sastoji od razliCitih Secera, pretezno fruktoze i glukoze i drugih materija kao $to
su organske kiseline, enzimi i Cvrste Cestice koje dospijevaju u med tokom njegovog
nastajanja.

Med moze da bude tecni, ili viskozne konzistencije, djelimi¢no ili potpuno kristalisan, a
boja meda moze da varira odbezbojne do tamnosmede.

Aroma meda moze da varira i treba da poti€e od izvornog bilja.

Uslovi za stavljanje meda na trziste
Clan 16
Med se stavlja na trziSte ako ispunjava sljedece uslove:
1) ne sadrzi namjerno dodate sastojke, ukljuCujuci prehrambene aditive i boje, Secer,
zasladivaci, arome, konzervansi i slicno;
2) ne sadrzi, organske ili neorganske materije strane njegovom sastavu;



3) nema strani ukus ili miris, nije u stanju vrenja ili previranja,osim meda iz ¢lana 3 stav
2 taCka 7 ovog pravilnika;

4) nije vjestacki izmjenjena kisjelost;

5) nije zagrijava da prirodni enzimi budu unisteni ili u znatnoj mjeri inaktivisani (prilikom
topljenja iskristalisani med nije zagrijavan na temperaturi vi$oj od 45° C);

6) ne potiCe iz sa¢a u kome je leglo;

7) nije izloZen jonizirajuéim ili ultravioletnim zracima.

Iz meda koji se stavlja na trziSte, ne uklanja se polen, osim u slu¢aju kada med sadrZi
strane organske ili neorganske materijei u slucaju filtriranog meda $to se naznacava na
etiketi.

Pored uslova iz st. 1 i 2 ovog ¢lana, med koji se stavlja na trziSte treba da ispunjava i
uslove kvaliteta koji su dati u Prilogukoiji je sastavni dio ovog pravilnika.

Uslovi za stavljanje drugih p€elinjih proizvoda na trziste
Clan 17

Polen se stavlja na trziste u izvornom obliku (prirodne granule ili mljeven) i u
stabilizovanom obliku ako:

1) sadrzi najmanje 92% suve materije;

2) sadrZi najmanje 60% suve materije ukoliko se zamrzava ili rashladuje u komori za
zamrzavanije ili hladenje i moZe se Koristiti samo za pripremu preparata na bazi polena;

3) ima svojstven ukus;

4) je suSen natemperaturi nizoj od 40°C;

5) ne sadrzi insekte ili djelove insekata, legla, kao i skladisSne StetocCine.

Propolis se stavlja na trziste ako:

1) sadrzi najmanje 35% materija koje se ekstrahuju alkoholom;

2) ne sadrzi katran i jedinjenja sli¢na katranu, odnosno katranske smole;

3) ne sadrzi vise od 5% mehanickih necistoéa i ostataka pcela; i

4) ne sadrzi vise od 30% voska.

PcCelinji otrov se stavlja na trziSte u obliku praha ako:

1) sadrzi 30 do 45 % suve materije, od Cega bjelanCevine i peptidi ¢ine oko 80%u
kojima se nalaze najaktivniji biohemijski i farmakolo$ki sastojci, a u isparljivoj frakciji, pored
vode prisutni su: N-amilov, izoamilov i etilov acetat;

2) je vlaZznost najvise 12 %, a primjese nerastvorljive u vodi ne smiju prelaziti 10 %.

MatiCni mlije€ se mozZe staviti na trZziSte u izvornom obliku, stabilizovan ili liofilizovan
ako:

1) sadrzi najmanje 12% bjelanc€evina; i

2) ne sadrzi vise od 70% vode, odnosno manje od 30% suve materije.

Oznacavanje
Clan 18

Med, drugi pCelinji proizvodi i preparati od meda koji se stavljaju na trZiSte oznacCavaju
se u skladu sa zakonom kojim je uredena bezbijednost hrane.

Na med se prije stavljanja na trziste stavljai oznaka:

1) naziv prema vrstama iz Clana 3 ovog pravilnika, a umjesto tih naziva moze se
upotrebljavati naziv “med” osim u slucaju filtriranog meda, meda u sa¢u, meda sa sacem ili
meda s dijelovima saca i pekarskog meda;

2) na pekarski med, na oznaci uz naziv navodi se: "samo za kuvanje i pecenje”.

3) Naziv oznake iz stava 2 taCka 1 ovog Clana osim filtriranog i pekarskog meda, moze
se se dopuniti i podacima koji se odnose na:



- cvjetno ili biljno porijeklo, ako je proizvod u potpunosti ili ve¢im dijelom tog porijekla i
ima organolepticka, fizicko-hemijska i mikroskopska svojstva tog izvora,

- regionalno, teritorijalno ili topografsko porijeklo, ako je proizvod u potpunosti sa tog
podrucja;

- posebne kriterijume kvaliteta.

Filtrirani i pekarski med koji je pakovan u kontejnere ili kante treba da bude oznacen
punim nazivom i na pratec¢oj dokumentaciji.

lzuzetno od stava 3 ovog €lana, kada se pekarski med upotrebljava kao sastojak hrane,
rije¢ “med” se mozZe upotrebljavati u nazivu kombinovane hrane umjesto rijeci “pekarski
med”, pod uslovom da se u popisu sastojaka navodi naziv: “pekarski med”.

Porijeklo
Clan 19

Prilikom oznacCavanju meda navodi se drzava ili vise drZzava porijekla u kojoj je med
proizveden.

Ako med potiCe iz viSe drzava Clanica Evropske unije ili drzava koje nijesu €lanice
Evropske unije ili potiCe iz drzava Clanica Evropske unije i drZzava koje nijesu Clanice
Evropske unijeoznacavanje porijekla meda vrsi se na sljedeci nacin:

1) “mjeSavina meda iz drzava Clanica Evropske Unije”;

2) “mjeSavina meda iz drZzava koje nijesu Clanice Evropske Unije”;

3) “mjeSavina meda iz drzava €lanica EU i drzava koje nijesu Clanice”.

Pakovanje i Cuvanje
Clan 20
Med se pakuje u zatvorenim posudama koje su napravljena od materijala koji se koristi
u prehrambenoj industriji i koje ispunjavaju propisane zahtjeve.
Med se Cuva u suvim, tamnim i provjetrenim prostorijama, na sobnoj temperaturi.

Ispitivanje kvaliteta meda
Clan 21

Ispitivanje kvaliteta meda vrSi ovlas¢enalaboratorija primjenom metoda Codex
Alimentarius, koje je usvojila Medunarodna Komisija za med,( IHC-2009) a polenska
analiza vrsi se primjenommetoda (IHC 2004) koju je usvojila medunarodna komisija.

Kvalitet meda je ukupno svojstvo meda, drugih pcelinjih proizvoda i preparata na bazi
meda u zavisnosti od sastava, dodatih materija, tehnoloskih postupaka, pakovanja, Cuvanja i
skladistenja.

Primjena
Clan 22
Odredbe ¢lana 19 stav 2 ovog pravilnika, primjenjivaée se od dana pristupanja Crne
Gore Evropskoj uniji.

Prestanak vazenja propisa
Clan 23
Danom stupanja na snagu ovog pravilnika prestaje primjena Pravilnika o kvalitetu i
drugim zahtevima za med, druge pcelinje proizvode, preparate na bazi meda i drugih
pcCelinjih proizvoda (“Sluzbeni list SCG”, broj 45/03) i odredaba Pravilnika o kvalitetu meda
i drugih pcelinjih proizvoda i metodama za kontrolu meda i drugih pcelinjih
proizvoda(“Sluzbeni list SFRJ”, br. 4/85 i 7/92) koje se odnose na med.



Stupanje na snagu
Clan 24
Ovaj pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objavljivanja u “Sluzbenom listu
Crne Gore"“.

Broj: 320-28/14-6
Podgorica, 23.juna 2014. godine

Ministar,
prof. dr Petar Ivanovié, s.r.

* U ovaj pravilnik prenesena je Direktiva Savjeta 2001/110/EZ koja se odnosi na med
(Council Directive 2001. godine/110/EC relating to honey).



Prilog
USLOVI U POGLEDU KVALITETA MEDA

1. Koli¢ina Secera

a) koli¢ina glukoze i fruktoze

- cvjetni med Najmanje60 g/100g

- medljikovac Najmanije 45 g/100g

b) koli¢ina saharoze

za sve vrste meda Najvise 5 g/100g

bagrem (Robinia pseudoacacia), lucerka (Medicago sativa), vrijesak, slatkovina, eukaliptus Najvise
(Eucalyptus camadulensis),agrumi (Citrus spp.) 10 g/100g

lavanda (Lavandula spp.) Najvise 15 g/100g

. Koli¢ina vode

za sve vrste meda Najvise 20 %

vrijesak (Calluna vulgaris) i pekarski med uopste Najvise 23 %

pekarski med od vrijeska (Calluna vulgaris) Najvise 25 %

. Koli¢ina materija nerastvorljivih u vodi

za sve vrste meda Najvise 0,1 g/100g

presovani i toplieni med ( presovani med) Najvise 0,5 g/100g

. Slobodne kisjeline

za sve vrste meda Najvise 50 mEqg na 1000 g

pekarski med Najvise 80 mEqg na 1000 g

. Elektri¢na provodljivost

vrste meda koje nisu dolje navedene i mjeavine tih vrsta Najvise 0,8 mS/cm

medljikovac, med od kestena i njihove mjedavine Najmanje 0,8 mS/cm

izuzetak su planika (Arbutus unedo), vrijes, eukaliptus, lipa, manuka (leptospermum), ¢ajevac

. Aktivnost dijastaze i koli¢ina hidroksimetilfurfurala (HMF), utvrdene nakon prerade i mijeSanja

a) aktivnost dijastaze (po Schadeu)

- sve vrste meda, osim pekarskog meda Najmanje 8

- vrste meda sa niskom prirodnom koli¢inom enzima (npr. med od citrusa) i koli¢inom HMF ne Najmanje 3
vec¢om od 15 mg/kg

b) HMF

- sve vrste meda, osim pekarskog meda Najvise 40 mg/kg

- med koji vodi porijeklo iz predjela tropske klime i mjeSavina takvog meda Najvise 80 mg/kg
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