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Republica Moldova

GUVERNUL

HOTARARE Nr. HG115/2013
din 08.02.2013

privind controlul nitratilor in produsele
alimentare de origine vegetala

Publicat : 15.02.2013 in MONITORUL OFICIAL Nr. 31-35 art. 160 Data intrarii in vigoare
MODIFICAT

HG1143din 21.11.18, MO13-21/18.01.19 art. 7; in vigoare 18.01.19

NOTA:

Pe tot parcursul textului hotaririi, cuvintele ,Ministerul Agriculturii si Industriei Alimentare”, la
orice forma gramaticala, se substituie cu cuvintele ,Ministerul Agriculturii, Dezvoltarii Regionale si
Mediului”, la forma gramaticala corespunzatoare prin HG1143 din 21.11.18, MO13-21/18.01.19 art.
7; in vigoare 18.01.19

In conformitate cu Legea nr. 119-XV din 22 aprilie 2004 cu privire la produsele de uz
fitosanitar si la fertilizanti (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2004, nr.100-103, art.510), cu
modificarile si completarile ulterioare, cu art. 6 din Legea nr.10-XVI din 3 februarie 2009 privind
supravegherea de stat a sanatatii publice (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2009, nr.67,
art.183), precum si in scopul asigurarii protectiei sanatatii populatiei, Guvernul HOTARASTE:

1. Se aproba:

Normele privind controlul nitratilor in produsele alimentare de origine vegetala, conform
anexeinr. 1;

Metodele de prelevare a probelor pentru controlul oficial al continutului de nitrati in produsele
alimentare de origine vegetala, conform anexei nr. 2;

Metodele de analiza pentru controlul oficial al continutului de nitrati in produsele alimentare
de origine vegetala, conform anexei nr. 3.

2. Ministerul Agriculturii, Dezvoltarii Regionale si Mediului va asigura ajustarea
reglementarilor tehnice in vigoare pentru produsele alimentare cu normele stabilite prin prezenta
hotarire.

3. Prezenta hotarire intra in vigoare la sase luni de la data publicarii in Monitorul Oficial al
Republicii Moldova.


http://www.legis.md/cautare/getResults?doc_id=112021&lang=ro

4. Controlul asupra executarii prezentei hotariri se pune in sarcina Ministerului Agriculturii,
Dezvoltarii Regionale si Mediului.

PRIM-MINISTRU Vladimir FILAT
Contrasemneaza:

Ministrul agriculturii

si industriei alimentare Vasile Bumacov

Ministrul sanatatii Andrei Usatii

Nr. 115. Chisinau, 8 februarie 2013.

anexa nr.1

anexa nr.2

anexa nr.3


http://www.legis.md/UserFiles/Image/RO/2019/mo13-21md/anexa%20nr_1_115.docx
http://www.legis.md/UserFiles/Image/RO/2019/mo13-21md/anexa%20nr_2_115.docx
http://www.legis.md/UserFiles/Image/RO/2019/mo13-21md/an_3_115.doc

Anexanr. 3
la Hotarirea Guvernului nr.115

din 8 februarie 2013

METODE DE ANALIZA
pentru controlul oficial al continutului
de nitrati in produsele alimentare de origine vegetala

Capitolul I. Terminologie

1. Tn sensul prezentelor metode, indicii utilizati au urmitoarele
semnificatii:

r (repetabilitatea) — valoarea sub care se preconizeaza ca diferenta absoluta
dintre rezultatele a doud incercari individuale, obtinute in conditii de
repetabilitate, precum aceeasi proba, acelasi operator, aceeasi aparatura, acelasi
laborator si un interval scurt de timp se situeazd intr-o anumitd limita de
probabilitate (de obicei 95 %), de unde rezultd ca r = 2,8 X sy,

S, (deviatia standard) — calculatd din rezultatele obtinute in conditii de
repetabilitate;

RSD; (deviatia standard relativd) — calculata din rezultatele obtinute in

conditii de repetabilitate _
((si/x)x 100);

R (reproductibilitatea) — valoarea sub care se poate preconiza ca diferenta
absoluta dintre rezultatele testelor individuale, obtinute 1n conditii de
reproductibilitate (adica pentru un material identic obtinut de operatorii din
diferite laboratoare, care utilizeaza metoda de testare standardizatd), se situeaza
intr-o anumita limita de probabilitate (de obicei 95 %), R = 2,8 X sg;

Sr (deviatia standard) — calculatd din rezultatele obtinute in conditii de
reproductibilitate;

RSDr (deviatia standard relativa) — calculatd din rezultatele obtinute in

conditii de reproductibilitate _
((sr/x)x 100).

Capitolul II. Cerinte generale

2. Metodele de analiza de laborator utilizate pentru controlul produselor
alimentare de origine vegetala se caracterizeaza prin urmatoarele criterii:

1) exactitudine;

2) aplicabilitate (matrice si gama concentratiei);

3) limita de detectare;

4) limita de determinare;

5) precizie;

6) repetabilitate;



7) reproductibilitate;

8) recuperare;

9) selectivitate;

10) sensibilitate;

11) linearitate;

12) marja de eroare;

13) alte criterii care pot fi selectate dupa caz.

3. Valorile de precizie mentionate la punctul 2 subpunctul 5) se obtin
printr-un studiu colectiv, realizat in conformitate cu standardele nationale si
internationale privind studiile de colaborare, in cazul in care s-au stabilit criterii
de performantd pentru metodele de analiza, se bazeaza pe teste de respectare a
criteriilor.
forma definitd de standardele nationale. Rezultatele studiului de colaborare se
publica pe site-ul oficial al autoritatii competente si se pun la dispozitia
publicului fara restrictie.

Capitolul III. Cerinte specifice

Sectiunea 1. Procedura de extractie

5. Procedurile de extractie, printre care metoda de extractie cu apa
fierbinte sau cu metanol/apa (30/70), asigura o extractie eficienta a nitratilor.

6. Metoda de extractie cu apa rece poate fi folositd numai in cazul in care
proba de laborator a fost congelata inainte de extractie.

Sectiunea 2. Criterii de performanta

7. Criteriile specifice pentru metodele de analiza utilizate pentru controlul
continutului de nitrati Sint urmatoarele:

Criteriu Intervalul Valoarea Valoarea
de concentratie recomandata maxima admisa
Recuperare < 500 mg/kg 60-120 %
> 500 mg/kg 90-110 %
Precizia RSDr Toate Derivata din 2xvaloarea
ecuatia lui derivata din
Horwitz ecuatia lui
Horwitz

Precizia RSD; poate fi calculata inmultind cu 0,66 precizia RSDr la concentratia

care prezintd interes.

8. Note privind criteriile de performanta:
1) intervalele de concentratie nu Sint precizate, dat fiind ca valorile de

precizie sint calculate la concentratiile care prezinta interes;




2) valorile de precizie sint calculate din ecuatia Horwitz, adica:
RSDR - 2(1— 0,5 logC)
unde: RSDgr este deviatia standard relativa, calculata din rezultatele
obtinute in conditii de reproductibilitate

((sr/X) x 100);
C — este rata de concentratie (adica 1 = 100 g/100 g, 0,001 = 1000 mg/kg).

Sectiunea 3. Raportarea rezultatelor, estimarea incertitudinii de
masurare si calcularea nivelului de recuperare

9. Rezultatul analitic va fi inregistrat fie sub formd corectatd, fie
necorectatd, pentru recuperare. Se va preciza modul de inregistrare si nivelul de
recuperare. Rezultatul analitic corectat pentru recuperare va fi utilizat pentru
verificarea conformitatii.

10. Rezultatul analitic va fi Tnregistrat ca x +/— U, unde: x este rezultatul
analitic, iar U — incertitudinea de masurare extinsa.

U este incertitudinea de masurare extinsa, utilizindu-se un factor de
acoperire 2 care conduce la un nivel de Tncredere de aproximativ 95 %.

11. Prezentele norme de interpretare a rezultatului analitic in vederea
acceptarii sau respingerii lotului se aplica rezultatului analitic obtinut din proba
destinata controlului oficial.

12. In cazul analizei realizate in scopuri de aparare sau de arbitraj, se
aplica standardele nationale.

13. Autoritatea competenta abiliteaza laboratoarele acreditate In domeniu,
responsabile de efectuarea analizelor de laborator a probelor din produsele
alimentare de origine vegetala prelevate in cadrul controalelor oficiale.



Anexanr. 1
la Hotarirea Guvernului nr. 115

din 8 februarie 2013

NORME
privind controlul nitratilor
in produsele alimentare de origine vegetala

Normele privind controlul nitratilor in produsele alimentare de origine vegetala
transpun partial pct. 1 din anexa la Regulamentul Comisiei nr. 1881/2006/CE din 19
decembrie 2006 de stabilire a nivelurilor maxime pentru anumiti contaminanti din produsele
alimentare (publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 364 din 20 decembrie 2006) si
Regulamentul Comisiei nr. 1882/2006/CE din 19 decembrie 2006 de stabilire a modalitatilor
de prelevare de probe si a metodelor de analiza pentru controlul oficial al nivelului de nitrati
din anumite produse alimentare (publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 364 din
20 decembrie 2006).

Capitolul 1. Dispozitii generale

1. Limitele maxime de nitrati sint valabile pentru produsele alimentare de origine
vegetala plasate pe piata Republicii Moldova, iar continutul nitratilor nu va depasi limitele
maxime stabilite in tabelul din prezenta anexa.

2. Limitele maxime de nitrati, mentionate in tabelul din prezenta anexa, se aplica
partii comestibile a produselor alimentare de origine vegetala in forma in care este
comercializata.

3. Limitele maxime nu se aplica spanacului proaspat ce urmeaza a fi prelucrat si care
este transportat direct in vrac de pe cimp la instalatia de prelucrare.

Capitolul II. Constatarea conformitaitii unui lot sau sublot

4. Un lot sau un sublot:

1) se considera a fi conform, in cazul in care continutul de nitrati in proba produsului
alimentar investigatd nu depaseste limitele maxime admise (LMA), luind in considerare
incertitudinea de masurare si corectia pentru recuperare;

2) nu se considera a fi conform, in cazul in care proba de laborator depaseste, in mod
clar, limita maxim admisa, luind in considerare incertitudinea de masurare si corectia pentru
recuperare. Rezultatul analitic corectat pentru recuperare minus incertitudinea de masurare
extinsa se utilizeaza pentru constatarea conformitatii lotului/sublotului.

Tabel
Normativele sanitare
privind limitele maxime admise (LMA) de nitrati
in produsele alimentare de origine vegetala

Nr. Denumirea produselor de origine vegetala Limitele
d/o maxime admise
(mg NO3/kg produse)

din cimp din teren
deschis protejat
1 2 3 4
1. | Cartofi
timpurii (recoltati pina la 1 august) 200
tardivi 160
2. Varza
timpurie (recoltatd pina la 1 august) 600
tardiva 400
3. Morcov




timpuriu (recoltat pind la 1 august) 300
tardiv 200
4. | Tomate 80 250
5. Castraveti 150 400
6. Sfecld de masa 1400
7. Ceapa timpurie cu cozi 400 600
8. Ceapa uscata 80
9. | Ardei dulci 150
10. | Gogosari 150
11. | Dovlecei 400
12. | Dovleci 250
13. | Dovleci (materie prima pentru pregatirea conservelor 200
pentru copii)
14. | Vinete 250
15. | Ridichi 1200
16. | Salata proaspata (Lactuca sativa L), cu exceptia salatei 2000 2500
mentionate la pct. 17
17. | Salata capatina 2000 2500
18. | Spanac proaspat (Spinacia oleraceea) 3500 3500
19. | Legume frunzoase condimentare (telina, pastirnaci, 2000 2500
macris, patrunjel)
20. | Pepeni galbeni 90
21. | Pepeni verzi 60
22. | Preparate pe baza de cereale prelucrate si alimente 200

pentru sugari si copii de virsta mica




Anexanr. 2
la Hotarirea Guvernului nr. 115

din 8 februarie 2013

METODE
de prelevare a probelor pentru controlul oficial
al continutului de nitrati in produsele alimentare
de origine vegetala

Prezentele metode creeaza cadrul necesar pentru aplicarea prevederilor
art. 8 al Regulamentului nr. 1881/2006/CE al Comisiei din 19 decembrie 2006
de stabilire a nivelurilor maxime pentru anumiti contaminanti din produsele
alimentare (publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 364 din 20
decembrie 2006), precum si a prevederilor Regulamentului nr. 1882/2006/CE al
Comisiei din 19 decembrie 2006 de stabilire a modalitatilor de prelevare a
probelor si a metodelor de analiza pentru controlul oficial al nivelurilor de
nitrati din anumite produse alimentare (publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii
Europene L 364 din 20 decembrie 2006).

Capitolul 1. Dispozitii generale si terminologie

1. Obiectivul procedurilor de prelevare consta in obfinerea unei probe
reprezentative dintr-un lot destinat analizei, pentru a verifica daca sint respectate
limitele maxime de nitrati in produsele alimentare de origine vegetala.

2. Respectarea limitelor maxime de nitrati in produsele alimentare de
origine vegetala se constata pe baza continuturilor determinate in probele de
laborator.

3. Prelevarea probelor se efectueaza de un specialist instruit, abilitat in
acest sens, desemnat de autoritatea competenta.

4. Operatorii din businessul alimentar, persoane fizice sau juridice, vor
permite agentului sa preleveze probele de productie alimentara de origine
vegetalad in vederea controlului respectarii limitelor maxime de nitrati, stabilite
de prezenta hotarire.

5. In sensul prezentelor metode, notiunile principale utilizate semnifica
urmatoarele:

1) agent responsabil de prelevarea probelor — specialist instruit Tn
domeniul procedurilor de prelevare. Agentul este responsabil de respectarea
procedurii de prelevare ce include: colectarea, prepararea, ambalarea si
expedierea probei/probelor de laborator, furnizarea documentatiei complete
privind probele, colaborarea cu specialistii laboratorului care efectueaza
investigatiile;

2) cimp — o suprafata de teren determinata, cu acelasi tip de sol si
aceeasi practica de cultivare, continind un singur soi de plante, in aceeasi faza
de dezvoltare;

3) lot — cantitate identificabila dintr-un produs alimentar de origine
vegetala care urmeaza a fi recoltatd in acelasi timp sau livratd la un moment dat
si pentru care agentul responsabil de prelevare stabileste ca are caracteristici
comune privind originea, soiul sau tipul de sol pe o suprafatd de maximum 2



hectare, tipul ambalajului, ambalatorul, expeditorul sau marcajul. Lotul se
determinad in fiecare caz de cdtre operator si/sau de agentul responsabil de
prelevarea probelor.

4) limite maxime admise (LMA) — continutul maxim de reziduuri de
nitrati in plante si produse vegetale, stabilit in prezenta hotarire, pe baza bunei
practici agricole (BPA) si a celui mai scdzut nivel de expunere care sa permita
protejarea tuturor consumatorilor;

5) proba elementara sau unitate elementara — cantitate de produse
alimentare de origine vegetala prelevata dintr-un singur punct al lotului sau al
sublotului. In cazul prelevarii, punct al lotului sau al sublotului sint considerate
o singurd planta, o cantitate suficienta de frunze tinere sau un saculet cu frunze
taiate;

6) proba globald — cantitate de produs obtinutad prin combinarea si, daca
produsul permite, prin amestecarea tuturor probelor elementare prelevate dintr-
un anumit lot sau sublot;

7) proba de laborator — proba destinata laboratorului;

8) sublot — parte dintr-un lot mare careia i se aplica metoda de prelevare
de probe si care a fost desemnata in acest sens. Fiecare sublot trebuie sa fie
identificabil si separat fizic;

9) teren protejat — o suprafata de teren determinata, acoperita de o
rasadnitd, de un solariu sau de o serd din plastic, polietilena sau sticla, continind
un singur soi de plante, in aceeasi faza de dezvoltare, recoltarea avind loc 1n
acelasi timp. La prelevarea probelor, productia de pe terenul protejat este
considerata lot.

Capitolul 1. Domeniul de aplicare
si cerintele specifice la prelevarea probelor
Sectiunea 1. Prelevarea si pregatirea probelor

6. Probele destinate controlului nitratilor in produsele de origine
vegetala mentionate Tn anexa nr. 1 la prezenta hotarire se preleveaza in
conformitate cu metodele descrise In prezenta anexa. Probele globale astfel
obtinute, fie direct de pe cimp, fie dintr-un lot, se considera reprezentative
pentru loturi.

7. Se preleveaza probe separate din fiecare lot de produse care fac
obiectul controlului. Loturile mari (loturile cu o greutate de peste 30 tone sau
cultivate pe o suprafatd mai mare de 3 hectare) sint divizate in subloturi, din
care se preleveaza probe separat.

8. In timpul prelevirii si pregatirii probelor de laborator se iau masuri de
precautie pentru evitarea oricarei modificari ce ar putea afecta:

1) continutul de nitrati, analiza sau reprezentativitatea probei globale,
spre exemplu prezenta urmelor (bulgari) de sol in productie, in timpul pregatirii
probei;

2) siguranta alimentelor sau integritatea loturilor din care se preleveaza
probe.

9. Suplimentar celor mentionate, se intreprind masurile necesare pentru
garantarea sigurantei persoanelor care efectueaza prelevarea probelor.



10. Probele elementare, n mdsura in care este posibil, se preleveaza in
mod aleatoriu, din diferite puncte distribuite Tn intregul lot sau sublot. Orice
derogare de la aceasta procedura se inregistreaza in procesul-verbal prevazut in
anexa nr.1 la prezentele metode.

11. Proba globala se obtine prin reunirea probelor elementare.

12. Probele identice pregdtite in scopuri de executare, de aparare si
arbitraj se preleveaza din proba globala omogenizata, cu conditia ca aceasta
procedura sa nu contravina legislatiei in vigoare care reglementeaza drepturile
operatorilor din sectorul alimentar.

Sectiunea 2. Ambalarea si expedierea probelor de laborator

13. Agentul de prelevare va ambala fiecare proba intr-un recipient opac
din plastic, inert, curat si inchis ermetic, pentru a preveni pierderea umiditatii si
a oferi o protectie adecvata Tmpotriva oricarui risc de contaminare sau
deteriorare.

14. Proba/probele se expediaza in laborator in primele 24 de ore de la
prelevare. In timpul transportirii proba/probele vor fi pastrate la temperatura
care asigura pastrarea lor fara alterare.

15. Tn cazul In care acest lucru nu este posibil, proba/probele se
congeleaza in primele 24 de ore si se pastreaza congelate (nu mai mult de sase
saptamini).

16. Se intreprind masuri suplimentare de precautie pentru evitarea
modificarii compozitiei probei, care ar putea sa apara in timpul transportarii sau
depozitarii.

Sectiunea 3. Sigilarea si etichetarea probelor

17. Fiecare proba prelevata pentru controlul oficial se sigileaza la locul
prelevarii. Recipientul se va sigila si se va eticheta in mod corespunzator, astfel
incit sa devind imposibild deschiderea si indepartarea etichetei fara deteriorarea
sigiliului.

18. Agentul responsabil de prelevare trebuie sa noteze natura si originea
lotului, soiul, data si locul prelevarii, numele operatorului din businessul
alimentar, metoda de productie.

19. Pentru fiecare proba prelevata, agentul responsabil de prelevare va
intocmi si va semna procesul-verbal Tn 3 exemplare identice, conform
modelului din anexa la prezentele metode. Primul exemplar va insoti proba
expediata la laborator, exemplarul doi se elibereaza proprietarului lotului sau
reprezentantului acestuia. Indiferent daca acestia primesc sau nu o proba de
laborator, exemplarul trei se va pastra la agentul care a prelevat proba.

20. Tn cazul in care procesele-verbale de prelevare sint elaborate n
format electronic, acestea vor fi distribuite destinatarilor mentionati la pct. 19.

Sectiunea 4. Diverse tipuri de loturi

21. Produsele alimentare de origine vegetala se pot comercializa 1n vrac
sau in containere, inclusiv in saci, pungi sau lazi, sau in ambalaje individuale
pentru vinzarea cu amanuntul.



22. Prezentele metode de prelevare a probelor se aplica pentru toate

formele de plasare pe piatd a produselor alimentare vegetale.
Capitolul I11. Metoda de prelevare a
probelor in cimp sau in teren protejat

23. In cazul in care organul de control considerd necesar sa se preleveze
probe de produse vegetale direct din cimp sau dintr-un teren protejat, prelevarea
probelor se va efectua dupd cum urmeaza.

24. Nu se admite prelevarea probelor elementare din zonele care nu sint
reprezentative pentru cimpul deschis sau terenul protejat. Zonele cu diferite
tipuri de soluri, care au facut obiectul unor practici de cultivare diferite sau, care
contin soiuri diferite de salata, spanac, varza capatind, pepeni verzi etc., sau n
cazul in care recoltarea s-a efectuat, sau se va efectua in termene diferite, vor fi
tratate ca doud loturi sau cimpuri diferite. In cazul in care cimpul depaseste
suprafata de 3 ha, acesta se Tmparte in subloturi a cite 2 ha, iar prelevarile de
probe se efectueaza separat, pentru fiecare sublot. Prelevarea probelor in cimp
se efectueazd dimineata, intre orele 7:00 si 11.00. Se interzice prelevarea
probelor cind persista roua, pe timp de ploaie, de irigare sau imediat dupa
acestea.

25. Prelevarea probelor elementare se efectueaza pe un traseu in forma
de ,,W” sau ,,X” pe suprafata cimpului. Prelevarea de probe din parcele inguste
sau din terenuri protejate se efectueaza pe un traseu in forma de ,,W” sau ,,X” in
cuprinsul mai multor parcele, iar probele se cumuleaza pentru formarea probei
globale.

26. Pentru legumele ale caror frunze se utilizeaza in alimentatie,
plantele vor fi taiate la nivelul solului.

27. Proba trebuie sa contina cel putin 10 plante, iar proba globala
alcatuitd din 10 plante trebuie sa cintareasca cel putin 1,0 kg.

28. Se preleveaza probe doar din produsul care a atins marimea necesara
comercializarii. Urmele (bulgérii) de pamint, frunzele exterioare necomestibile
si deteriorate sint indepartate de pe fiecare unitate.

29. Prezentele metode de prelevare a probelor se aplicd pentru toate
formele de plasare pe piata a productiei de origine vegetala.

Capitolul I'V. Prelevarea de probe din loturile de spanac, de salata,
de alimente pentru copii si de preparate pe baza de cereale destinate
sugarilor si copiilor de virsta mica, plasate pe piata

30. Metoda de prelevare a probelor se aplica loturilor cu o greutate mai
mica sau egald cu 25,0 tone.

31. Tn cazul loturilor cu dimensiuni mari (lotul > 30 tone), lotul se
imparte in subloturi cu o greutate de 25 tone, cu conditia ca subloturile sa poata
fi separate fizic. Avind in vedere cd greutatea lotului nu este permanent un
indice exact de 25 tone, greutatea sublotului poate fi cu maximum 20 % mai
mare decit greutatea specificatd. Prin urmare, sublotul poate avea o greutate
cuprinsi intre 15 si 30 tone. In cazul in care lotul nu este separat sau nu poate fi
separat fizic in subloturi, proba se preleveaza din lot.



32. Proba globala trebuie sa cintareasca cel putin 1 kg, cu exceptia
cazului n care acest lucru nu este posibil, spre exemplu in cazul in care se
preleveaza probe dintr-o singura capatina sau dintr-un singur ambalaj.

33. Numarul minim de probe elementare care trebuie prelevate dintr-un

lot este indicat Tn tabelul 1.

Tabelul 1

Numirul minim de probe elementare care trebuie prelevate dintr-un lot

Greutatea lotului
(kg)

Numarul minim de
probe elementare care

Greutatea minima a
probei globale

trebuie prelevate (kg)
<50 3 1
50-500 5 1
>500 10 1

34. In cazul in care lotul este format din ambalaje individuale, numarul
de ambalaje care trebuie prelevat in scopul formarii probei globale este indicat

n tabelul 2.

Tabelul 2

Numairul de ambalaje (unitate elementara)
care trebuie prelevate pentru a forma proba globala,
n cazul in care lotul este format din ambalaje individuale

Numairul de ambalaje
sau de unitati

Numairul de ambalaje
sau de unitati care

Greutatea minima a
probei globale

din lot trebuie prelevate (kg)
1-25 1 ambalaj sau o unitate 1
26-100 aproximativ 5 %, 1
cel putin 2 ambalaje sau
unitati
> 100 aproximativ 5 %, 1

maximum 10 ambalaje
sau unitati

35. Fiecare lot sau sublot care urmeaza a fi supus controlului de
conformitate trebuie sa faca obiectul unei prelevari de probe separate.

36. In cazul in care metoda de prelevare de probe mentionata in pct. 34
poate crea consecinte comerciale inacceptabile ca urmare a deteriorarii lotului
(din cauza formatului de ambalare, al mijlocului de transport etc.), se poate
utiliza o altd metoda de prelevare, cu conditia garantarii ca proba globala este
suficient de reprezentativa pentru lotul din care se preleveaza probele si ca face
obiectul unei descrieri s1 documentari complete.

37. Punctul din lot, de unde este prelevata proba elementara, trebuie
selectat in mod aleatoriu. Tn cazul n care acest lucru este imposibil din punct de




vedere fizic, punctul de prelevare trebuie ales in mod aleatoriu din partile
accesibile ale lotului.
Capitolul V. Prelevarea probelor in
etapa de vinzare cu amanuntul

38. Prelevarea probelor din produsele alimentare de origine vegetala la
etapa de vinzare cu amanuntul se efectueaza in conformitate cu dispozitiile
referitoare la prelevarea de probe mentionate in capitolul I'V.

39. In cazul in care acest lucru nu este posibil, se poate utiliza o altd
metoda de prelevare a probelor in aceasta etapa, cu condifia ca aceasta sa
garanteze ca proba globala este suficient de reprezentativa pentru lotul din care
se preleveaza probe si ca face obiectul unei descrieri si documentari complete.

40. In cazul in care portiunea din care trebuie prelevate probe este atit de
mica incit este imposibild obtinerea unei probe globale de 1,0 kg, se admite o
greutate a probei mai mica de 1,0 kg. In cazul prelevarii de probe din
preparatele pe baza de cereale si alimentele destinate sugarilor si copiilor de
virstd micd, greutatea probei globale poate fi de 0,5 kg.

Capitolul VI. Pregatirea probei

41. In cazul in care se preleveaza probe din productia in stare proaspita,
pregitirea probelor se va efectua in primele 24 ore de la prelevare. n cazul in
care nu este posibil, proba va fi pastrata in stare congelata (nu mai mult de sase
saptamini).

42. Urmele de pamint, frunzele cu urme de pamint, frunzele exterioare
necomestibile si deteriorate se indeparteaza de pe fiecare unitate elementara
prelevata. Pentru evitarea modificarii caracteristicilor probei/probelor, nu se
admite spalarea probelor.

43. Proba in intregime va fi omogenizata (adaugarea unei cantitafi
determinate de apa este optionald). In functie de marimea
malaxorului/aparatului de maruntit/cutitului de transat utilizat, pot fi combinate
una sau mai multe unitati in vederea accelerarii omogenizarii. Congelarea si
transarea unitatilor elementare inainte de omogenizare pot facilita procesul de
amestecare. Este necesar sa se demonstreze ca procesul de omogenizare utilizat
asigura o omogenizare completa, esentiald pentru ca extractia si recuperarea
nitratilor si fie maxime. In aceasti privinta, probele vor fi tratate in mod identic,
indiferent daca au fost obtinute din cimp sau in locurile de comercializare cu
amanuntul.

44. Se preleveaza una sau mai multe probe de laborator din suspensiile
combinate 1n vederea efectudrii analizei.
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AKT 0TOOpa Mpo6 MPOAYKLIUN PACTUTEIHHOTIO IPOUCXOXKICHUS A1l OQUIIMATILHOTO KOHTPOJISl YPOBHS HUTPATOB

de nitrati In produsele alimentare
de origine vegetala

de prelevare a probelor din produsele alimentare de origine vegetala in vederea controlului oficial al continutului de nitrati

Raionul Satul/comuna
Paiton Ceno/koMMyHa
Operatorul Furnizorul (tara, firma)
Omneparop (denumirea si adresa institutiei, HauMeHOBaHKE U aPEC OPraHU3ALNH) IMocraBmuk (cTpana, pupma)
Nr. Denumirea produselor Amplasarea Suprafata (ha), Probe prelevate Cauza probabila
probei lotului marimea data, ora de poluare
(cimp, sere, depozit, lotului (tone) OTtob6panHbIC TPOOHI
HaumenoBanue loc de distributie etc.) Jlata, Bpemsi [Ipuuuna
No NPOAYKLIUHU Pacnonoxenue [Tnomans (ra), Unitati Greutatea BEPOATHOT'O
poOBI napTuu BEC MapTuu 3arpsi3HeHus
(moste, TerIMIA, CKIIA, (TOHH)
MECTO BBIJauH U T.II.) HITYK BEC
1 2 3 4 5 6

Agentul responsabil de prelevare




ATreHT, OTBETCTBEHHBIN 3a 0TOOp mpod (Numele, prenumele, functia, denumirea institugiei, semnatura  damwuus, uMs, T0HKHOCTb,
HauMEHOBaHHE OpraHU3aluy, MOJINCH)

Probele se preleveaza in prezenta
OT160p pob POBEJICH B MPUCYTCTBUN (numele, prenumele, functia reprezentantului, semnatura bamus, UM, JTOJDKHOCTD
MPEACTaBUTENS, TOAIKCH)

Proba a fost sigilata

IMpo6a onsromoupoBana (semnatura HO/IMUCH)

Solicitantul

3asBUTEIND (numele, prenumele, denumirea si adresa institutiei, semnatura  damusus, UM, HAMMEHOBAHKE U aJpPeC OPraHU3alNH,
MOJITHUCH)

Locul si conditiile de pastrare a produselor
MecTo u ycnoBus XpaHEHUS MTPOIYKIIUH

Starea ambalajului
CocrosHue YIIAaKOBKH

Investigatiile se vor efectua in laboratorul
HccnenoBanust Oy yT NPOBOJUTHCS B JIAOOPATOPUHM:

Data primirii probelor in laborator, semnitura persoanei care a primit proba
Jlara moctyruieHust mpo0 B 1abopaTOpHIO, MOAMUCH OTBETCTBEHHOTO JIUIIA

Informatii suplimentare

Z[OHOJ'IHI/ITCJ'IBHBIC CBCICHUA
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