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Republica Moldova

GUVERNUL

HOTARARE Nr. HG225/2025
din 23.04.2025

pentru aprobarea Regulamentului privind berea
si bauturile pe baza de bere

Publicat : 24.04.2025 in MONITORUL OFICIAL Nr. 195-198 art. 228 Data intrarii in vigoare

In temeiul art. 6 alin. (6), art. 7" alin (4), art. 17 alin. (2) si (4) si art. 17’ alin. (1) si (2)
din Legea nr. 1100/2000 cu privire la fabricarea si circulatia alcoolului etilic si a productiei
alcoolice (republicata in Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2023, nr. 126, art. 197), cu
modificarile ulterioare, Guvernul HOTARASTE:

1. Se aproba Regulamentul privind berea si bauturile pe baza de bere (se anexeaza).

2. Hotararea Guvernului nr. 473/2012 pentru aprobarea Reglementarii tehnice ,Bere
si bauturi pe baza de bere” (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2012, nr. 135-141, art.
519), cu modificarile ulterioare, se abroga.

3. Controlul asupra executarii prezentei hotarari se pune in sarcina Agentiei
Nationale pentru Siguranta Alimentelor.

4. Etichetele si ambalajele detinute de producatori pana la intrarea in vigoare a
prezentei hotarari pot fi utilizate la etichetarea berii si a bauturilor pe baza de bere pana la
data de 31 decembrie 2026, iar productia respectiva poate fi comercializata pana la
epuizarea stocurilor, dar nu mai tarziu de data de 31 august 2027.

PRIM-MINISTRU Dorin RECEAN

Contrasemneaza:
Ministrul agriculturii

si industriei alimentare Ludmila Catlabuga

Nr. 225. Chisinau, 23 aprilie 2025.
Aprobat
prin Hotararea Guvernului nr. 225/2025

REGULAMENT



privind berea si bauturile pe baza de bere
Capitolul I
DOMENIUL DE APLICARE SI NOTIUNI

1. Regulamentul privind berea si bauturile pe baza de bere (in continuare -
Regulament) stabileste normele specifice privind producerea, ambalarea, etichetarea si
comercializarea, precum si cerintele de calitate si siguranta pentru bere si bauturile pe baza
de bere (in continuare - produse).

2. Prezentul Regulament se aplica produselor ce cad sub incidenta pozitiilor tarifare
2202 9100, 2203 00, 2206 00 391, 2206 00 591 si 2206 00 891 din Nomenclatura combinata
a marfurilor, aprobata prin Legea nr. 172/2014.

3. In sensul prezentului Regulament se utilizeaza notiunile definite in Legea nr.
1100/2000 cu privire la fabricarea si circulatia alcoolului etilic si a productiei alcoolice, iar
urmatoarele notiuni se definesc dupa cum urmeaza:

3.1. bere - produs alcoolic obtinut la fermentarea alcoolica a mustului de bere
preparat din malt de orz pentru fabricarea berii si, daca este necesar, malt special pentru
fabricarea berii, si hamei si/sau produse din hamei, apa, fara adaos de alcool etilic,
aromatizatori sau aditivi;

3.2. bere fara alcool - bere cu concentratia alcoolica dobandita de cel mult 0,5% vol.;

3.3. bere cu continut scdzut de alcool - bere cu concentratia alcoolica dobandita intre
0,5% vol. si 1,2% vol.;

3.4. bere din cereale - bere in care proportia de cereale nemaltificate depaseste 30%
din totalul de cereale utilizate in mustul de bere;

3.5. bere speciald - bere in care cantitatea de bere in produsul final este de minimum
80%, cu adaos de zahar si/sau de siropuri de zaharuri si/sau de materie prima vegetala,
fructe, pomusoare si/sau de produse de prelucrare a acestora si/sau de aditivi alimentari
naturali;

3.6. bere filtrata - bere obtinuta prin metoda separarii artificiale a particulelor si a
drojdiilor din bautura;

3.7. bere nefiltrata - bere care nu a fost supusa etapei separarii particulelor si
drojdiilor din bautura;

3.8. bere pasteurizata - bere supusa unei tratari termice (pasteurizarii);

3.9. bere nepasteurizata - bere care nu este supusa unei tratari termice
(pasteurizarii);

3.10. bduturd pe bazd de bere - bautura alcoolica in care cantitatea de bere este de
minimum 40%, cu adaos de zahar si/sau siropuri de zaharuri si/sau de materie prima



vegetala, fructe, pomusoare si/sau de produse de prelucrare a acestora si/sau de aditivi
alimentari;

3.11. must de bere - solutie apoasa a substantelor uscate solubile, extrase din materia
prima de baza, utilizata pentru obtinerea berii;

3.12. concentrat din must de bere - produs din must de bere obtinut prin metoda
concentrarii mustului de bere;

3.13. malt pentru fabricarea berii - produs obtinut din boabele culturilor cerealiere in
urma Inmuierii, germinarii si uscarii;

3.14. malt special pentru fabricarea berii - malt pentru fabricarea berii obtinut prin
utilizarea unor regimuri tehnologice speciale de fabricare la prelucrarea cerealelor (diferite
regimuri de inmuiere, germinare si uscare in functie de umiditate si temperatura);

3.15. extract de malt - produs obtinut prin metode de extragere si de concentrare a
substantelor extractive din maltul si culturile cerealiere pentru fabricarea berii;

3.16. siropuri de zaharuri - siropuri obtinute din cereale prin hidroliza amidonului si
obtinerea zaharurilor fermentescibile (glucoza, glucoza-fructoza, maltoza, maltotrioza);

3.17. unitate de aciditate (un.a.) - unitate de aciditate a berii, echivalentd la 1 cm® de
solutie de hidroxid de sodiu cu concentratia de 1 mol/dm® la 100 cm’ de bere;

3.18. unitate de culoare EBC (un.EBC) - unitate conventionala de culoare a berii,
adoptata de Conventia Europeana de Bere (European Brewery Convention - EBC), care se
calculeaza in baza masurarii densitatii optice a berii;

3.19. concentratie alcoolicd dobdnditd, in volume - numarul de volume in alcool pur
continut in 100 de volume din produsul considerat, la temperatura de 20 °C;

3.20. lot - reprezinta cantitatea de bere, cu aceeasi denumire, imbuteliata la aceeasi
data in ambalaj identic si insotita de aceleasi documente ce atesta calitatea produsului.

Capitolul II
CERINTE GENERALE

4. In procesul de producere, in functie de categoria produsului, se permite utilizarea
materiilor prime dupa cum urmeaza:

4.1. apa potabila;

4.2. malt pentru fabricarea berii;

4.3. malt special pentru fabricarea berii;
4.4. concentrat de must de bere;

4.5. cereale sau produsele acestora neindulcite procesate;



4.6. hamei si produse din hamei;

4.7. zahar, siropuri de zaharuri, lactoza;

4.8. culturi pure de drojdie;

4.9. aditivi alimentari, ierburi, extracte pentru a conferi culoare sau aroma;
4.10. substante aromatizate naturale, emulsii din arome naturale;

4.11. condimente, extracte de condimente;

4.12. extract de malt pentru berea speciala si bauturile pe baza de bere cu
concentratia maxima de 3 g/l;

4.13. materii prime vegetale, fructe, pomusoare sau produse de prelucrare a acestora
pentru berea speciala si bauturile pe baza de bere.

5. Orzul sau maltul de orz este folosit ca materie prima de baza pentru producerea
mustului de bere, care poate fi inlocuit, partial sau total, cu alte cereale sau produse din
cereale.

6. Adaugarea alcoolului etilic in procesul de fabricatie a produselor este interzisa.

7. In produsele cu o concentratie alcoolica ce depaseste 1,2% in volum nu se permite
adaugarea vitaminelor, a mineralelor, precum si a anumitor substante de alt tip specificate
in Regulamentul sanitar privind adaosul de vitamine si minerale, precum si de anumite
substante de alt tip in produse alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 899/2017.

8. Materia prima si adjuvantii tehnologici utilizati in procesul de producere a
produselor trebuie sa corespunda cerintelor de calitate si siguranta stabilite de actele
normative.

Capitolul III
CATEGORII DE PRODUSE

9. Produsele descrise in prezentul Regulament, in functie de continutul anumitor
ingrediente, se clasifica in:

9.1. bere;

9.2. bere specialg;

9.3. bere din cereale;

9.4. bautura pe baza de bere.

10. In functie de intensitatea culorii, berea, berea speciala si berea din cereale (in
continuare - bere) poate fi clasificata dupa cum urmeaza:



10.1. bere blonda - bere cu intensitatea culorii de pana la 31 de unitati de culoare
EBC;

10.2. bere bruna - bere cu intensitatea culorii de peste 31 de unitati de culoare EBC.
11. In functie de tratarea termicd, berea poate fi clasificatd dupa cum urmeaza:
11.1. pasteurizata;

11.2. nepasteurizata.

12. In functie de tratarea fizica, berea poate fi clasificatda dupd cum urmeaza:

12.1. bere filtrata;

12.2. bere nefiltrata.

13. In functie de concentratia alcoolicd, produsele pot fi clasificate dupa cum
urmeaza:

13.1. fara alcool - produse cu concentratia alcoolica dobandita de cel mult 0,5% vol.;

13.2. cu continut scazut de alcool - produse cu concentratia alcoolica dobandita intre
0,5% vol. si 1,2% vol.;

13.3. cu continut mediu de alcool - produs cu concentratia alcoolica dobandita intre
1,3% vol. si 7,0% vol.;

13.4. cu continut inalt de alcool - produs cu concentratia alcoolica dobandita mai
mare de 7,0% vol.

14. In functie de continutul de extract al mustului de bere, produsele pot fi clasificate
dupa cum urmeaza:

14.1. bere tare - bere cu continutul de extract al mustului de bere intre 6,0% si 8,5%;

14.2. bere extra-tare - bere cu continutul de extract al mustului de bere mai mare de
8,5%.

15. In functie de tipul principal de fermentatie, berea poate fi clasificatd dupa cum
urmeaza:

15.1. bere ale - bere obtinuta in urma procesului de fermentatie superioara;
15.2. bere lager - bere obtinuta in urma procesului de fermentatie inferioara.
Capitolul IV
CERINTE DE CALITATE SI SIGURANTA

16. Operatorii economici asigura calitatea si siguranta produselor de-a lungul



intregului lant alimentar.
17. Produsele trebuie sa indeplineasca urmatoarele cerinte de calitate:

17.1. sa fie limpezi, fara sediment si particule in suspensie, cu exceptia berii
nefiltrate, a berii speciale si a bauturilor pe baza de bere;

17.2. caracteristicile si continutul ingredientelor produselor sa corespunda categoriei
de produs;

17.3. sa corespunda caracteristicilor organoleptice prevazute pentru fiecare
categorie, conform anexei nr. 1;

17.4. fractia masica a dioxidului de carbon sa fie de minimum 0,35%;
17.5. valoarea pH-ului sa se incadreze in urmatoarele limite:

17.5.1. intre 3,8-4,8 pentru berea din malt de orz si berea din malt de orz cu un
continut de maximum 30% de orz nemaltificat;

17.5.2. intre 3,3-4,5 pentru berea din cereale;
17.5.3. intre 2,8-4,5 pentru berea speciala;

17.6. inaltimea spumei pentru bere sa fie de minimum 30 mm, cu o stabilitate de cel
putin 2 minute; in cazul berii fara alcool si a berii speciale, Inaltimea spumei trebuie sa fie
de minimum 20 mm pe minut.

18. Siguranta produselor se obtine si se monitorizeaza prin sisteme de management
al sigurantei alimentului, proceduri bazate pe principiile de analiza a riscurilor si stabilirii
punctelor critice de control HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points),
implementate prin metode care asigura prevenirea sistematica a pericolelor potentiale si
ofera informatii ce permit identificarea intreprinderii, a lotului de produs, a datei de
fabricare (imbuteliere), a cantitatii, a categoriei si a calitatii acestora, a echipei si a
procesului de productie.

19. La ambalarea produselor se interzice utilizarea capsulelor sau foliilor cu continut
de plumb.

Capitolul V
CERINTE PRIVIND PRODUCEREA

20. In procesul de producere a produselor pot fi utilizati urmatorii adjuvanti
tehnologici:

20.1. enzime;

20.2. stabilizatori (hidrogeluri si xerogeluri de silice, polivinilpolipirolidona, bentonita,
acid tanic, guma arabica);



20.3. ghips aglutinant;

20.4. acid lactic;

20.5. acid citric;

20.6. clorura de calciu;

20.7. drojdii pure pentru bere.

21. Procedeele tehnologice aplicate la fabricarea produselor sunt urmatoarele:
21.1. prepararea si macinarea maltului;

21.2. slefuirea si macinarea cerealelor;

21.3. procesarea materiilor prime nemaltificate (orz, orez, porumb, grau etc.);
21.4. zdrobirea;

21.5. utilizarea enzimelor si a antioxidantilor;

21.6. acidifierea plamezii si a mustului;

21.7. hameierea, hameierea la rece;

21.8. fierberea;

21.9. aerarea mustului;

21.10. fermentarea - maturarea;

21.11. mixarea, in cazul berii speciale;

21.12. stabilizarea;

21.13. centrifugarea;

21.14. filtrarea cu sau fara materiale filtrante (kieselgur, perlita, alte materiale);
21.15. carbonatarea;

21.16. pasteurizarea;

21.17. propulsarea in recipient, utilizand dioxid de carbon (CO,), azot sau amestecul
acestora;

21.18. maturarea in butoaie de lemn.

22. La fabricarea produselor se interzice utilizarea urmatoarelor procedee
tehnologice:



22.1. transformarea amidonului in zaharuri, prin hidroliza exclusiv acida;
22.2. adaugarea alcoolului etilic;

22.3. inlocuirea hameiului sau a derivatelor acestuia cu alte substante amare;
22.4. neutralizarea dupa procesul de fermentare.

23. In procesul de fabricare a berii se permite:

23.1. inlocuirea partiala a maltului pentru fabricarea berii cu cereale nemaltificate, cu
conditia ca masa totala a maltului substituit sa nu depaseasca 30%;

23.2. adaugarea zaharului sau a siropurilor de zaharuri, cu conditia ca masa lor sa nu
depaseasca 3% din masa maltului substituit.

Capitolul VI
CERINTE PRIVIND ETICHETAREA

24. Fara a aduce atingere indicatiilor si mentiunilor de etichetare prevazute de Legea
nr. 1100/2000 cu privire la fabricarea si circulatia alcoolului etilic si a productiei alcoolice,
eticheta sau ambalajul de desfacere a produselor trebuie sa contina urmatoarele indicatii
obligatorii:

24.1. categoria produsului plasat pe piata, conform pct. 9;
24.2. inscriptia ,fara alcool” pentru produsele care nu contin alcool;

24.3. in cazul produselor fara alcool, valoarea concentratiei alcoolice indicate pe
eticheta se reprezinta prin inscriptia ,, 0% vol.”, cu mentiunea ,Poate contine maximum 0,5%
vol.”;

24.4. continutul in extract al mustului de bere, exprimat in procente, cu exceptia berii
fara alcool, a berii speciale si a bauturilor pe baza de bere;

24.5. inscriptia ,nefiltrata” pentru berea nefiltrata;

24.6. inscriptia , pasteurizata” pentru berea pasteurizata;

24.7. inscriptia ,nepasteurizata” pentru berea nepasteurizata;

24.8. categoria berii, in functie de intensitatea culorii, conform pct. 10;

24.9. pentru produsele incadrate in categoria ,bere din cereale”, cuvantul ,cereale”
se substituie cu denumirea tipurilor de cereale din componenta berii;

24.10. conditiile de pastrare a produsului.

25. Pe eticheta sau pe suprafata ambalajului de desfacere al produselor pot fi
specificate urmatoarele indicatii facultative:



25.1. ,fermentat in butoaie din lemn de stejar” sau ,maturat in butoaie din lemn de
stejar” - exclusiv pentru produsele fermentate sau maturate in recipiente din lemn de stejar.
Mentiunile nu se utilizeaza in cazul fermentarii sau maturarii cu contact cu lemnul de stejar
(fragmente, aschii, talas sau rumegus);

25.2. ,maturat timp de ...” - exclusiv pentru berea maturata timp de minimum 6 luni.

26. La specificarea concentratiei in masa a extractului, fara a aduce atingere
tolerantelor stabilite pentru metoda de analiza de referinta utilizata, valoarea indicata a
concentratiei nu poate sa varieze cu mai mult de 0,5%.

27. Concentratia alcoolica dobandita a bauturilor ce contin mai mult de 1,2% alcool in
volum se indica conform prevederilor anexei nr.11 la Legea 279/2017 privind informarea
consumatorului cu privire la produsele alimentare.

Capitolul VII
TRASABILITATEA

28. Anual, operatorii economici intocmesc si depun declaratia de fabricare si/sau de
circulatie a berii si a bauturilor pe baza de bere, conform modelului prevazut in anexa nr. 2.

29. Declaratia mentionata in pct.28 se intocmeste si se depune catre organul de
supraveghere si control, prin intermediul Ghiseului unic de raportare electronica, pana la
data de 15 ianuarie, cu indicarea situatiei la data de 31 decembrie a anului precedent.

30. Operatorii economici asigura trasabilitatea produselor, a materiilor prime si a
materialelor care vin in contact cu berea la toate etapele circuitului lor: receptionarea
materiilor prime si a materialelor, fabricarea, depozitarea, transportarea si plasarea pe
piata a berii.

31. Operatorii economici sunt obligati sa pastreze rezultatele inregistrarilor care
asigura trasabilitatea materiilor prime si identificarea produsului timp de un an si, dupa caz,
sa prezinte dovezi documentate privind respectarea cerintelor de calitate si siguranta
alimentara stabilite prin prezentul Regulament.

Capitolul VIII
DEPOZITAREA SI COMERCIALIZAREA
PRODUSELOR PLASATE PE PIATA

32. Conditiile de depozitare sunt stabilite de catre operatorul economic, in functie de
modul de tratare al produsului, la o temperatura de maximum 25 °C.

33. Depozitarea produselor se face in incaperi curate, uscate, bine ventilate,
intunecoase, ferite de razele solare si de inghet.

34. Produsele plasate pe piata trebuie depozitate astfel incat sa isi pastreze calitatea
pana la expirarea termenului de valabilitate indicat, nu trebuie sa fie expuse la lumina



soarelui, la raze ultraviolete sau direct la sursa de caldura.

35. Berea poate fi comercializata ca bere la halba doar daca recipientul de pastrare
este etichetat cu cel putin urmatoarele informatii: denumirea berii, denumirea
producatorului si termenul de valabilitate sau data durabilitatii minime - in cazul berii cu o
concentratie alcoolica de cel mult 10% in volum.

36. Pentru turnarea berii la halba, in calitate de gaze propulsatoare pot fi utilizate
dioxidul de carbon, azotul sau un amestec al acestora.

Capitolul IX
PROCEDURA DE DECLARARE PE PROPRIA RASPUNDERE

37. Importul produselor se realizeaza in conformitate cu prevederile Legii nr.
1100/2000 cu privire la fabricarea si circulatia alcoolului etilic si a productiei alcoolice.

38. Calitatea produselor comercializate pe piata se confirma prin certificatul de
conformitate sau prin procedura de declarare a conformitatii pe propria raspundere.

39. Declaratia de conformitate pe propria raspundere se emite de catre operatorul
economic, conform modelului prevazut in anexa nr. 3.

40. Declaratia de conformitate pe propria raspundere este valabila pe teritoriul
Republicii Moldova si insoteste in mod obligatoriu produsul plasat pe piata interna.

41. Declaratiile de conformitate pe propria raspundere emise se inscriu intr-un
registru tinut de emitent, fiind compuse din foi fixate, numerotate consecutiv, snuruite si
vizate de catre conducatorul operatorul economic sau de catre reprezentantul sau autorizat.

42. Registrul declaratiilor de conformitate pe propria raspundere contine urmatoarele
informatii:

42.1. numarul si data emiterii declaratiei de conformitate pe propria raspundere;

42.2. produsul plasat pe piata si categoria acestuia pentru care a fost emisa
declaratia;

42.3. numarul lotului, data imbutelierii si volumul (cantitatea) pentru care se emite
declaratia;

42.4. numarul si data emiterii raportului de analiza al laboratorului de incercari;

42.5. numarul si data extrasului din procesul-verbal al sedintei de apreciere a
Comisiei de degustare;

42.6. numele si prenumele persoanei responsabile, imputernicite sa semneze
declaratia in numele operatorului economic sau al reprezentantului sau autorizat.

43. Raportul de analiza, parte componenta a declaratiei de conformitate pe propria



raspundere pentru produsele plasate pe piata, este emis de catre un laborator
acreditat/atestat sau de catre un organism de evaluare a conformitatii recunoscut si include
indicii fizico-chimici si caracteristicile organoleptice ale produsului.

44. Pentru emiterea raportului de analiza, operatorul din domeniul alimentar
completeaza la sediul laboratorului o cerere in doua exemplare. Cererea trebuie sa fie
insotita de patru probe medii din produsul ce urmeaza a fi comercializat, in volum de cel
putin 0,5 litri fiecare. Doua dintre probe sunt utilizate pentru efectuarea analizelor fizico-
chimice si organoleptice, o proba (contraproba), sigilata de catre laborator, se restituie
operatorului economic sau reprezentantului sau autorizat, cea de a patra proba se sigileaza
in prezenta solicitantului si se pastreaza in laborator timp de 180 de zile, dupa care, la
cererea depusa de acesta, in termen de cinci zile lucratoare, poate fi restituita solicitantului.

45. Raportul de analiza se completeaza la toate rubricile, in doua exemplare. Un
exemplar se inmaneaza operatorului economic sau reprezentantului sau autorizat, iar al
doilea exemplar se pastreaza in evidenta laboratorului emitent.

46. Raportul de analiza, eliberat de catre un laborator acreditat/atestat, se
inregistreaza intr-un registru special de evidentd, vizat de conducatorul acestuia, si care
cuprinde urmatoarele rubrici:

46.1. numele solicitantului;

46.2. adresa solicitantului;

46.3. denumirea produsului;

46.4. numarul lotului si data imbutelierii/ambalarii;
46.5. numarul probei de control (contraprobei);
46.6. categoria produsului;

46.7. cantitatea pentru care a fost emis raportul;
46.8. numarul raportului;

46.9. concluziile.

47. Modul de evaluare a caracteristicilor organoleptice ale produselor reglementate
de prezentul Regulament ce urmeaza a fi plasate pe piata Republicii Moldova se realizeaza
in conditiile stabilite in Regulamentul privind modul de evaluare a caracteristicilor
organoleptice ale alcoolului etilic si productiei alcoolice prin analiza senzoriala, aprobat prin
Hotararea Guvernului nr. 280/2023.

48. Operatorul economic, in calitate de emitent al declaratiei de conformitate pe
propria raspundere, este obligat sa asigure, anual, executarea procedurii de autocontrol.

49. Procedura de autocontrol se bazeaza pe:



49.1. efectuarea controlului calitatii si al sigurantei produselor, precum si al
materialelor si al obiectelor destinate sa vina in contact cu acestea, prin mijloace care
asigura veridicitatea si completitudinea rezultatelor;

49.2. respectarea procedeelor si a regimurilor tehnologice de fabricare a produselor
si controlul acestora pe parcursul procesului de fabricare, prin documente tehnice si
programe de supraveghere;

49.3. aplicarea, implementarea si mentinerea unei proceduri bazate pe principiile
HACCP;

49.4. efectuarea controlului functionarii utilajului tehnologic pe tot fluxul tehnologic
de producere, in conditii care sa evite contaminarea produselor fabricate si sa asigure
conformitatea mijloacelor de masurare cu cerintele fiscale si metrologice legale;

49.5. respectarea normelor de igiena si intretinere sanitara a spatiilor tehnologice, a
utilajului si a echipamentului folosit la depozitarea materiei prime si a ingredientelor
utilizate la fabricarea produselor;

49.6. respectarea conditiilor de depozitare si de utilizare integrala a deseurilor
formate in procesul de fabricare, dupa finalizarea procesului tehnologic, in conformitate cu
cerintele de mediu.

50. Pentru produsele din import, in baza raportului de analiza prevazut la pct. 45 si,
dupa caz, a extrasului din procesul-verbal al sedintei de apreciere a Comisiei de degustare,
importatorul completeaza declaratia de conformitate pe propria raspundere.

51. Declaratia de conformitate pe propria raspundere poate fi inlocuita de un
certificat de conformitate, eliberat de un organism de evaluare a conformitatii recunoscut si
acreditat, la solicitarea operatorului economic.
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anexa nr.2

anexa nr.3
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Anexanr. 1
la Regulamentul privind berea
si bauturile pe baza de bere

Tabelul 1

Caracteristicile organoleptice pentru berea blonda si pentru berea bruna

Conditii de admisibilitate

Caracteristici Bere filtrata Bere nefiltrata
blonda bruna blonda bruna
Aspect Lichid limpede, spumos, fara | Lichid opalescent, spumos, fara
sediment si incluziuni straine. incluziuni strdine, necaracteristice
Pentru berea din grdu se admite o | produsului. Se admite prezenta
opalescenta de la wusoara la | sedimentului de drojdie
puternica
Gust Gust de malt si | Gust pronuntat | Gust de bauturd | Gust de malt si
hamei, cu|de malt, cu| fermentatd din | nuantd de malt, cu
amareala amareala placutd | malt, cu | amdreald de
corespunzatoare | corespunzatoare | amareala de | hamei,
tipului de bere. | tipului de bere | hamei si nuantd | corespunzatoare
In berea din grau neinsemnatd de | tipului de bere.
sunt prezente in drojdie. In berea | Gust strdin nu se
gust si aroma din grau sunt | admite
nuante prezente in gust
aromatice s1 aromd nuante
condimentare aromatice
condimentare
In berea cu continutul in extract al mustului de malt de 15% si mai mult se
admite o nuanta de vin
Aroma corespunzatoare tipului de | Aromd de bauturd fermentatd din
Aroma bere, pura si fard mirosuri strdine | malt. Se admite o nuantd usoara de

drojdie. Mirosuri straine nu se admit

Tabelul 2

Caracteristicile organoleptice pentru berea speciala

Conditii de admisibilitate

Caracteristici

Bere filtrata

Bere nefiltrata

Aspect

Lichid limpede sau cu turbiditate
provenita din materia prima utilizata,
spumos, fard sediment si incluziuni
strdine

Lichid spumos, opalescent sau limpede
cu opalescenta. Se admite un sediment
sau particule n suspensie conditionate
de particularitatile materiei prime
utilizate

Gust

Gust fin de bautura fermentata din malt, cu amareala find de hamei. Se admite
un gust conditionat de particularitatile materiei prime utilizate si de tehnologia

speciala de producere




Se admite o nuanta usoara de drojdie

Aroma Aroma de bautura fermentata din malt i hamei. Se admite o aroma conditionata
de particularitdtile materiei prime utilizate si de tehnologia speciala de
producere

Se admite o nuanta usoara de drojdie

Culoare De la culoarea paiului deschis pana la brun-inchis. Se admit culori conditionate
de particularitdtile materiei prime utilizate

Tabelul 3
Caracteristicile organoleptice pentru bauturile pe baza de bere
(mixuri de bere)
Caracteristici Conditii de admisibilitate
Aspect Lichid opalescent sau limpede, spumos, fara incluziuni straine. Se admite

prezenta sedimentului si a suspensiilor conditionate de particularitatile materiei
prime utilizate

Gust Gust fin de bautura fermentata din malt, cu amareala find de hamei. Se admite
un gust conditionat de particularitdtile materiei prime utilizate

Aroma Aroma de bautura fermentata din malt si hamei. Se admite o aroma conditionata
de particularitatile materiei prime utilizate

Culoare Corespunzatoare bauturii, conditionata de particularitatile materiei prime
utilizate




Anexa nr. 2
la Regulamentul privind berea
si bauturile pe baza de bere

DECLARATIA DE FABRICARE SI/SAU DE CIRCULATIE
a berii si a bauturilor pe baza de bere

Datele declarantului:

Denumirea operatorului economic, forma juridicdA de organizare, codul
fiscal/IDNO
Seria, numarul si data eliberarii licentei, termenul de wvalabilitate al

licentei

Genul de activitate licentiat

Adresa juridicd si adresa de desfasurare a genului de activitate licentiat

Tel., e-mail

Datele declarate despre bauturi, dupa caz:

Cantitatea Cantitatea
Cat ) fabricata procurata in
ra degorll ai in anul Cantitatea anul Stocul
procusuiu (se importata (se (1a data de 31
in functie de < A < . 9
. completeaza in anul completeaza decembrie Nota
continutul )
-y de de depozitele )
anumitor - . S
. . producdtori) specializate)
ingrediente - - - - - - - -
mii mii mii mii mii mii mii mii
dal sticle | dal sticle dal sticle | dal sticle
Data

Date de contactale persoanei responsabile

Semnatura declarantului




Anexanr. 3
la Regulamentul privind berea
si bauturile pe baza de bere

DECLARATIA DE CONFORMITATE PE PROPRIA RASPUNDERE

Cerere nr. din Denumirea laboratorului
pentru efectuarea de analize si eliberarearaportului de
analiza () Adresa

Certificat de atestare/acreditare nr.
DECLARATIE DE CONFORMITATE RAPORT DE ANALIZA
Nr. .din Nr. data
Emitentul —

Pentru comercializarea de

(2)

IDNP/IDNO Proba de analiza (contraproba)

Nr. de inregistrare
Adresa
Tel. Date despre produs:
E-mail Denumirea

Categoria

Data imbutelierii
Declar pe propria raspundereca produsul specificat _ )
mai jos, plasat pe piata pentru consum uman direct, Numarul lotului
este produs in conformitate cu actele normative din _

Cantitatea

domeniul berii si bauturilor pe baza de bere. Proba
prezentata este o proba medie si corespunde in
totalitate caracteristicilor lotului pentru care s-a
efectuat raportul de analiza. Sunt de acord cu
accesul institutiilor abilitate pentru verificarea
datelor in evidentele unitaitii

a) Caracteristici organoleptice

Apreciere vizuald (culoare,
aspect, limpiditate)

Apreciere olfactiva
(aroma)

Miros. Apreciere gustativa
(gust, post-gust)

Valori analitice

b) Analize fizico-chimice

obtinute | admisibile
Denumirea produsului - .
Cateooria Concentratia alcoolica,
8 % vol.

Numarul lotului Fractia masica a dioxidului
de carbon, % (cu exceptia
berii din KEG-uri si tancuri)

Cantitatea Val Hoului

Data imbutelierii loarea pr-uiut

Temperatura de pastrare recomandata Concentratia in masa a
extractului
Unitatea de culoare EBC

Numele, prenumele si functia persoanei | ¢) CONCLUZII

imputernicite s semneze declaratia in numele
operatorului economic sau al reprezentantului sdu
autorizat

Produsul corespunde/nu corespunde din punctul de

vedere al compozitiei fizico-chimice si al
caracteristicilor ~ organoleptice pentru a fi
comercializat, la categoria de




Semnitura Sef laborator
Data N
ume, prenume

Data

(M Se completeazi in doud exemplare, dintre care unul se restituie solicitantului impreund curaportulde analizd, altul fimane la laboratorul
ce a efectuat analizele.

@ Raportul de analizd se completeazi la toate rubricile, in doud exemplare, unul se inmaneazi solicitantului, al doilea se pastreazi la
laboratorul ce a efectuat analizele




