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Ministério do Ultramar

Decreto n.° 176/70

Convindo uniforniizar os regimes de condicionamento
das bebidag aleodlicas que vigoram em cada provineia
ultramarina ¢ harmoniza-los com o da Mectrépole;

Tendo e conta as normas da politica comum acordada
entre os Ministérios da Economia ¢ do Ultramar para o
coméreio de vinho entre ag pareelas do territério nacional
¢ sua comercializacio nas provineias ultramarinas, bem
como para o fabrico ¢ comercializa¢iio de derivados, cons-
tantes do despacho conjunto dos Ministros do Ultramar ¢
da Heonomia publicado no Diirio do Governo, 1. série,
n.° 242, de 25 de Setembro de 1967;

Atento o regime de condicionamento industrial ferri-
torial estabelecido pelo Decreto-Lei n. 46 666, de 24 de
Novembro de 1965, com refertneia & excepeiio contida na
princira rubrica do quadro 1 anexo aquele diploma;

Ouvidos o Ministério da Economia ¢ os Governos-Grrais
de Angola ¢ Mocambique;

Nestes termos:

Ay abrigo do disposto no § 1.¢ do artigo 1500 da Cons-
tituicdo, por motivo de nurgéneia;

Usando da faculdade conferida pelo nt 3.0 do ar-
tigo 150.° da Constituicdo, o Ministro do Ultramar decreta
¢ cu promulgo o seguinte:

rtigo 1.° —— 1. Para observineia ¢ regulamentac¢o nas
Artigo 1.0 —1. P hscrvin gulamentacio na
provincias ultramarinas sdo aprovadas as hormas gerais
anexas a este diploma, relativas:

1) Ao coméreio de vinhos no Ultramar, incluindo o
fahrico, comereializacio, circulagio ¢ venda ao
ptblico dos scus derivados produzidos local-
mente;

h) Ao fabrico local, comcreializagio, cireulacio o
venda ao pliblico de outras bebidas feymentadas
e respectivos derivados;

ey Ao fabrico local, comercializacho, cireulagao o
venda ao pablico de bebidas espirituosas.

2. Estas normas deverdio ser imediatamente observadas
pela legislacdo provineial a publicar pelos Governos de
Angola ¢ Mocambique, Ag outray provineias ultramarinas
observa-las-fo em legislagio provineial interna, com as
adaptagoes que o condicionalismo loeal exigir, logo que o
julguem possivel e conveniente.

Art. 2.°— 1. O fabrico ¢ comercializacdo de bebidas
aleodlicas ¢ ndo alcodlicas s6 serd admissivel nas provin-
cias ultramarinas em regime fabril.

2. Nestas condigles, as indlstrias de bebidas aleodlicas
¢ niio aleodlicas nfo siio consentineas nas provineias ultra-
marinas com o trabalho casciro ou no domieilio.

3. Nas provincias ultramarinas, a producdo de bebidas
aleodlicas néo poderd ser considerada indtstria comple-
mentur da exploracio agricola, ficando os estabelecimen-
tos industriais onde o agricultor ou agricultores associa-
dos em cooperativas pretendam preparar e transformar
as matérias-primas, préprias ou alheias, adequadas & suu
produgio sempre sujeitos ao regime de condicionamento
industrial territorial.

Art. 3.°—-1. Ag provinecias ultramarinas publicario,
em regime especifico de condicionamento previsto pelo
artigo 42.° do Deercto-Lei n.° 46 666, os regulamentos
necessérios para exeeugio do presente diploma, adap-
tando ao condicionalismo local as normas relativas & pro-
dugdo, coméreio, consumo ¢ fisealizacio das bebidas aleod-
licas, anexas a este diploma.

2. A legislaglo a publicar pelas provineias ultramarinas
em obscrvancia das normas anexas ao presente diploma
deverd expressamente revogar os diplomas locais que
contraric ou venha substituir,

3. Day listag publicadas ou a publicar por portaria do
governador da provinein, uos termog do . 5.° do ar-
tigo 2. daquele diploma, devero constar, além de outros,
os seguintes equipamentos:

a) Alambiques ¢ apareltios de destilacio;

b) Prensas; cubas de fermentagiio;

c) Depodsitos, armazéng ¢ tangues de bebidas aleodli-
cas;

d) Maquinas de gaseificagdo e de embalagem;

¢) Recipientes de transporte a grancl, contentores ¢
vasilhame para além de certa capacidade;

/) Auto-tanque ¢ vagio-tanque de transporte de be-
bidas a grancl.

Art, 401, A armazcnagem, coméreio por grosso ¢
transporte de bebidas aleodlicas a grane!, qualquer que
scja o meio de transporte utilizado ¢ ox contentores, fica-
rao também sujeitos a condicionamento industrial territo-
rial.

2. As instalagGes para o exerclcio do coméreio a retalho
destinadas ao deposito parva ofvito de venda wo plblico de
quaisquer bebidas aleodlicas, @ granel ou ja comercializa-
das cm reeipientes de qualguer capacidade, ficarao tam-
bém sujeitas a licenciamento comercial, o regulamentar
pelas provineias ultramarinas.

Art. 5. —- 1. Todas as empresas autorizadas ao fabrico,
tralamento, comereializagiio ou simples manuseamento de
quaisquer bebidas aleodlicas, Vermentadas ou destiladas,
deverao requerer aos servigos provincials de ceonomia,
no prazo de noventa dias, a vistoria das respectivas ins-
talagoes para efeito de verificagiio, por aqueles servigos,
das autorizagies coneedidas, ¢ forma de laboragio, sem o
que as autorizagoes concedidas se considerarfio revogadas.

2. Os servigos provinciais de economis, ouvidos os
demais com competéneia na matéria, procederio & revisdo
das autorizagdes e licengas ja coneedidas que néo obe-
decam aos principios contidos nas normas anexas.

Art. 6.°-—1. Além das sanedes previstas no Decreto-
-Liei n.° 46 666 pela inobservindia das eondigoes de licen-
clamento, as infracgdes ac regime cspeeial de condieiona-
mento industrial, comercial ¢ de consumo ou venda di-
recta ao piiblico de bebidas aleodlicas, fermentadas ou
destiladas, deverdo ser ineriminadas ¢ punidas por di-
ploma provineial como infracegies contra a salde piblica,
anticeonémicas ou disciplinares, consoante a suu natureza,
nos termos dos Decretos-Lieis 11.°% 41 204, de 24 de Julho
de 1957, 43 860, de 16 de Agasto de 1961, o 45279, de
30 de Sctembro de 1963, tornados extensivos ds provincias
ultramarinas respectivamente pelay Portarias n.® 18 381,
de 5 de Abril de 1961, 20 707, de 30 de Julho de 1964, ¢
20148, de 5 de Novembro de 1963,

2. A legisla¢dio provineial a publicar poderd prever o
agravamento das penalidades correspondentes a multa
aplicdveis aos infractores nos termos da legislacdo respee-
tiva, e ainda, para além das penalidades previstas pela
inobservineia do condicionamento industrial ¢ da reorga-
nizaciio industrial, a confiscacio a favor do Kstado, ou
sud destruigéo, quando a reversio geja considerada impra-
ticAvel ou inutil, das instalacées e equipamentos utiliza-
dos contra as disposi¢des estabelecidas provincialmente
para o fabrico, preparagiio, manipulagio, comercializagdo
¢ embalagem de bebidas alcodlicas de qualquer natureza.

Art. 7.° Para mais adequada e rigorosa definicio da
teenologia de fabrico, fixag8o de limites analiticos e mé-
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todos de analise, deverdo promover-se estagios e missGes
de estudo dos funcionirios encarregados do estudo labo-
ratorial e tecnolégico e do licenciamento e fiscalizagio,
junto das indGstrias congéneres e laboratérios especiali-
zados da Metrépole ou do estrangeiro.

Art. 8.°—1. Em defesa da satide ptblica, os governos
provineiais regulamentario a venda ao piblico, a retalho,
cspecialmente a copo, de bebidas aleodlicas, impondo pe-
nalidades fiscais, administrativas e criminais aos comer-
ciantes que usem de processos fraudulentos para facilitar
0 consumo excessivo destas bebidas.

2. Os servigos provinciaigs de satide proporio as medidas
julgadas necessarias para evitar a expansio do alcoolismo,
nomeadamente as relativas s tratamento e recuperacio
dos intoxicados.

Art. 9.° Os governos Provinciais poderdo sujeitar a im-
posicdes fiscais especiais a venda e consumo de bebides
espirituosas, por forma a fazer equivaler os pregos das
bebidas produzidas localmente aos precos das importadas,
com uma tolerincia de 10 por cento.

Art. 10.° Sdo tornadas extensivas a todas as provincias
ultramarinas as seguintes disposicoes:

a) Do Decreto-Lei n.° 35846, de 2 de Setembro de
1946, os artigos 1.° a 9.°, 10.°, com exeepedo dos
seus pardgrafos, 11.°, 13.° ¢ 14.°, com excepeio
dos seus paragrafos, e 15.° a 19.°, inclusive;

0) Os Decretos de 17 de Dezembro de 1903 ¢
n.>s 17250, de 22 de Agosto de 1929, e 19 615,
de 18 de Abril de 1931; o0 Decreto-Lei n.° 20 282,
de 5 de Setembro de 1931; a Portaria de 27 de
Margo de 1912, e a Portaria de 30 de Dezembro
de 1918, com as alteragdes ¢ aditamentos actual-
mente em vigor na Metrépole.

Art. 11.° i revogado o Decreto de 27 de Maio de 1911.

Marcello Caetano — Joaquim Moreira da Silva Cunha.
Promulgado em 3 de Abril de 1970.
Publigue-se.

Presidéncia da Reptiblica, 20 de Abril de 1970. —
Awmzgrico DEus Ropricues TaoMAaz.

Para ser publicado nos Boletins Oficiais de todas
as provincias ultramarinas.—J. da Stlva Cunha.

Normas gerais anexas

I

Comercializagdo de vinhos
e fabrico nas provincias ultramarinas de seus derivados

I) A preparacio e comercializacio de vinhos recebidos
a granel da Metrépole, bem como o fabrico local de deri-
vados de vinho, deverdo obedecer as condi¢Ges impostas
pela legislacdo provineial, em regime especifico de con-
dicionamento territorial, industrial e eomercial, autori-
zado nos termos do artigo 42.° do Decreto-Lei n.° 46 666.

IT) 1. A matéria-prima principal para a preparacio e
fabrico nas provineias ultramarinas de derivados de
vinho, tais como espumantes naturais, espumosos gasei-
ficados, vermutes e outros vinhos aperitivos, e de vinagre,
é o vinho importado da Metrépole.

2. Os governos provinciais fixardo em legislacido interna
as percentagens e caracteristicas minimas que deverdo
apresentar a matéria-prima de base ¢.os produtos de adi-

cionamento necessirios & preparacio dos derivados de
vinho, baseando-se na legislagio metropolitana que regu-
lamente a matéria.

IIT) Para a comercializagio dos vinhos reeebidos a
granel da Metrépole, bem como no fabrico e preparagio
de derivados, s6 poderdo ser efectuadas as operagdes cor-
rentes, tais como a trasfega, a filtragem, a colagem, a
lotagem, a pasteurizacdo, a refrigeracdo, o tratamento
pelo calor, e outras sancionadas pelo uso, e adicionados
apenas os produtos previstos no artigo 13.° do Decreto-
-Lei n.° 35 846, de 2 de Setembro de 1946.

IV) 1. Podera ser permitida nas provincias ultramari-
nas a preparacao e fabrico de aguardentes velhas e prepa-
radas a partir de aguardentes vinicas importadas da Me-
trépole, Ginicamente por meio das operaces previstas na
norma anterior e sdmente com o adicionamento das subs-
tincias ai autorizadas,

2. As aguardentes preparadas dever@o obedecer, nas
suas caracteristicas, comercializacio e apresentacdo &
venda publica, s cspecificagoes fixadas para as bebidas
espirituosas.

V) 1. Todas as remessas de vinhos para o Ultramar,
seja para consumo directo, seja para comercializagio, pre-
paracio e fabrieo local de derivados, deverfo ser acom-
panhadas de certificados de genuinidade e de boletins de
anélise passados pelas autoridades metropolitanas cormpeé-
tentes, onde constem as principais caracteristicas dos
produtos correspondentes, sem o que as autoridades pro-
vinciais ndo poderdao proceder & sua desalfandegacio.

2. Quando se trate de «vinhos tipicos das regides de-
marcadas», os certificados a que se refere a norma ante-
rior serdo os «certificados de origem regional» emitidos
pelos orgamsmoa, vitivinicolas que supermtendem nas
respectivas regides demarcadas.

VI) 1. Ag caracteristicas a que deverdo obedecer os
vinhos e derivados, (,omercializados, preparados ou fabri-
cados no Ultramar serao sempre as fixadas para o seu
consumo na Metropole

2. A graduagio alcodlica dos vinhos comuns nio engar-
rafados chegados aos portos de desembargue nas pro-
vincias ultramarinas ndo poderd exceder 12°. E

3. As autoridades aduaneiras das provineias ultrama-
rinas, ouvidos os servigos de sade ¢ de economia, pro-
moverdo a inutilizacdo ou a devolugido & procedéncia por
conta da entidade responsavel pela expedi¢do ou expor-
tacdo dos vinhos e derivados que, & chegada ao local de
desembarque, nao satisfizerem as caracteristicas legais
estabelecidas pela legislagio ultramarina e metropolitana.

4. Os produtos chegados as provincias nestas condigdes
poderdo, contudo, antes de desalfandegados, ser destina-
dos, mediante prévia autorizacio da entidade provincial
competente e fiscalizagdo apropriada, ao fabrico local de
vinagre.

5. Mediante prévia autorizacdo das mesmas entidades,
poderdo os produtos vinicos chegados as provincias em
tais condicoes ser destilados e transformados em aguar-
dente, quc obedecerd as caracteristicas fixadas para tais
produtos.

VII) 1. Na comercializagio de vinhos e seus derivados,
engarrafados, preparados ou fabricados nas provincias
ultramarinas nas condi¢bes dos ntmeros anteriores, de-
verdo ser aplicadas as designacoes e definiebes estabele-
cidas para a Metrépole, a que se refere em especial o
Decreto-Lei n.° 35 846 e legislagdo complementar, e rela-
tivamente aos «vinhos tipicos das regides demarcadas», a
legislagdo que rege as respectivas caracteristicas e quali-

dades,
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2. B interdita a designacfio de «Vinho», ainda que com-
pletada com outras expressdes, para quaisquer outras be-
bidas além dos vinhos legalmente considerados comuns
ou especiais.

3, A simples designacio de «Vinagre» é reservada ao
liquido resultante da fermentacfio acética do vinho ¢ da
dgua-pé.

4. Sempre que no Ultramar sc utilizem para o fabrico
de vinagre, em condigdes devidamente regulamentadas,
outras matérias-primas diferentes do vinho ¢ da dgua-pé,
a designacdo deverd ser completada com a indicagio, no
mesmo tipo ¢ corpo de letra, da matéria-prima utilizada.

VIII) 1. A expedigio a granel de vinhos comuns da
Metrépole para Angola ou Mocambique s6 poderd vir a
efectuar-se em navios-tanques apropriados, ou em reci-
pientes de capacidade igual ou superior a 5001 que ofe-
re¢am as ncceessirias garantiay de inviolabilidade ¢ de
inalterabilidade do conteado.

2. Transitoriamente, ¢ enquanto ndo for possivel gene-
ralizar cste sistema de expedi¢io a granel, poderd ser
admitido o uso de outros recipientes, nomeadamente de
barris, excepto no que respeita a expedicdo a granel de
«vinhos tipicos das regioes demarcadas», que s6 poderd
ser feita nas condigoes acima indicadas.

3. As autoridades ultramarinas poderdo exigir que o
transporte de vinho a granel sceja acompanhado por fiscal
representante do organisino metropolitano que superin-
tende na fisealiza¢io do vinho expedido ou por represen-
tante dos scrvigos de ceonomia da provineia a que o vinho
se destina, por forma a garantir a inviolabilidade dos
recipientes ¢ a inalterabilidade do produto transportado.

IX) 1. Os Governos de Angola e Mogambique promo-
veriio no mais curto prazo possivel a concentracdo dos
vinhos expedidos a grancl da Mctrépole, em navio-tanque
ou em recipicntes de capacidade superior a 5001, em ins-
talagbes apropriadas, alfandegadas nos recintos portud-
rios dos portos de desembarque, a screm designados por
diploma provineial.

2. Estas instalacoes poderdo ser construidas pelag pro-
vineias ¢ seguir o regime de armazém geral alfandegado,
ou pclas entidades particulares interessadas, mediante
prévia autorizacdo concedida pelas autoridades provin-
ciaiy competentes.

X)) 1. Os vinhos reecbidos o granel nas provineias ultra-
marinas deverdio ser comercializados em recipientes de
capacidade ndo supcrior a 11, devidamente identificados
com marca registada.

2. Transitdriamente, ¢ enquanto nfo puder ser genera-
lizada a comcreializacio de vinho em garrafa, poderdo as
provinciag admitir a sua comereializacio em garrafoes de
capacidade até 5,31, identificados da mesma forma ¢ em
termos que os mesmos nfo possam vir a ser fraceionados
na sua venda ao publico.

3. Para os vinhos comuns, com excepedo dos «tipicos
das regides demarcadas», ecom direito a denominacio de
origem, ¢ ainda dos simplesmente regionais, as provineias
poderfio admitir, em periodo transitério a fixar por por-
taria. do governador respectivo, o uso de outros recipientes
de maior capacidade, nomeadamente barris, mediante con-
dicionalismo adequado que evite fraudes nos cireuitos da
respeetiva comercializagio até ao consumo.

XI) 1. No engarrafamento, nag provineias ultramari-
nas, de vinhos comuns cm moldes diferentes dos tradicio-
nais (garrafas de vidro com rolhag de cortica ¢ rdétulos
de papel ou aluminio), deverdo ser obrigatoriamente uti-
lizadas garrafas ou outros recipicntes préviamente apro-
vados pelos servicos competentes e, quanto possivel nor-
malizados.

2. Para efeitos de engarrafamento de quaisquer vinhos
¢ derivados, € obrigatdria a inseri¢io das entidades comer-
ciais que procedem & sua comercializagio cm registo pré-
prio dos servigos provinciais e economia, e a prévia apro-
vagdo pelos mesmos servigos, com base no respectivo
boletim de anélise e certificado de origem, dos rétulos a
utilizar, onde constem :

@) As marcas registadas;

b) Os selos de garantia;

¢) A graduacdo aleodlici;

) O local de engarrafamento ¢ a entidade engarra-
fadora.

XI11) Todas as instalagbes de carga e descarga de na-
vios-tanques, necessarias ao fabrico ou preparagao, emba-
lagem ou qualquer outra forma de tratamenio ou mani-
pulag¢io, armazenamento ¢ comercializa¢do, bem como os
maquinismos necessirios aquelas operagdes, ¢ ainda os
meios de transporte para circula¢io dentro da provineia
dos produtos a granel, serfio sujeitos a condicionamento
industrial, a inscrever, em regime especifico, no respec-
tivo condicionamento territorial.

XIIT) As instalagfes necessarias ao coméreio por grosso
ou armazenistas, bem como us de coméreio retalhista de
bebidas aleodlicas, ficardo tainbém sujeitas a condiciona-
mento comereial espeeifico, a cstabelecer por diploma pro-
vineial,

XIV) 1. A circulacdo a gruncl dentro da provineia de
vinhos ¢ produtos seus derivados s6 serd permitida em
Angola ¢ Mocambique atravis de cireuitos préviamente
definidos ¢ em transporte adequado (vagio-tanque, ca-
mido-tanque, contentor cont capacidade minima prévia-
mente fixada) para instalacoes de depdsito, armazenagem
ou de embalagem préviamente localizadas pela autoridade
compelente,

2. Por instalagbes de embulagem compreendem-se as
destinadas ao enchimento de vasilhame, rolhamento, cap-
sulagem, rotulagem ¢ todas is operagdes necessirias ao
acondicionamento de bebidus para venda ao piblico.

3. A circulac@io destes produtos a granel dentro da pro-
vineia serd sempre acompanhada da guia de {ransito que
especifique, com base nos boleting de andlise ¢ certiticados
de genuinidade, as caracteristicas dos produtos a saida do
entreposto de desembarque on das instalagies portudrias
de armazenamento, comercializa¢do, tratamento ou fa-
brieo, on do depédsito liceneiado.

4. Transitoriamente, ¢ deniro de um periodo prévia-
mente fixado por diploma dos governadores de cada pro-
vineia, poderd admitiv-se a cireulagio em barris, nas con-
di¢bes indicadas na norma x, n.° 3.

XV) 1. Serdo adoptados no Ultramar os métodos ofi-
clais em vigor na Metrdpole para andlise dos vinhos ¢
derivados importados, comercializados, ou fabricados, no
Ultramar, que servirdo de apoio a fiscalizacgo.

2. A fiscalizacdo destas behidas deverd bascar-se num
sistema de contas correntes organizado por cada unidade
de produgdo, preparacdo, comercializacfo, tratamento ou
cmbalagem, donde constem s matérias-primag utilizadas,
a qualidade produzida ¢ a saida dos produtos laborados ¢
respeetivo destino.

11

Bebidas fermentadas e seus derivados, com exclusdo do vinho
A) Disposigdes gerais

XVI) Incluem-se nestas hebidas as resultantes da fer-
mentagio aleodlica, total ou pareial, das seguintes maté-
rias-primas:

a) Frutas frescas ¢ secus, com exclusio das uvas;

~—
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b) Cereais;
¢) Caules;
d) Raizes ¢ tubéreulos.

XVII) 1. Para as bebidas resultantes da fermentagac
destas matérias-primas e para os. seus derivados é vedada
a designagio de «Vinho» como indicagéo principal ou aces-
sbria, devendo adoptar-se designagbes comerciais acom-
panhadas das referéncias necessarias para imediata iden-
tificacdo das respectivas matérias-primas de base.

2. Quando para certas bebidas se encontrem ji ou
venham a ser estabelecidas designacGes genéricas, podera
determinar-se a obrigatoriedade dessas designacies.

XVIII) Nas operacoes tecnolégicas destinadas a pre-
paragdo e conservagio das bebidas alcodlicag desta es-
pécie s6 serdo permitidos os tratamentos autorizados no
presente diploma ou em legislagdo adicional subsequente
a publicar pelas provincias ultramarinas, conforme as
circunstincias o justifiquem,

XIX) Para o fabrico desta espécie de bebidas, pode
permitir-se a diluigdo em igua dos sumos puros ou mos-

~tos da matéria-prima utilizada, bem como a incorporagio
de agficar nas quantidades necessarias e/ou a adigdo de¢
aleool etilico, de preferéncia produzido a partir das res-
pectivas matérias-primas ou dos subprodutos da propria
fabricacdio, com observincia das seguintes regras:

a) A Agua deve satisfazer rigorosamente as condi-
¢les de potabilidade exigidas pelos regulafmen-
tos em vigor;

b) Os aglicares devem ser isentos de impurezas, po-
dendo ser autorizado, quando as circunstinecias
o justifiquem, o uso de aglicar em rama;

¢) O aleool etilico ndo pode conter quaisquer im-
purezas ou aditives prejudiciais i saGde e sera
obtido a partir da fermentacdo alcodlica e sub-
sequente destilagio e rectificacdo de produtos
agricolas. Dessa utilizacio ficardo expressa-
mente excluidos os 4leoois, ainda que neutros,
resultantes da fabricagdo de celulose, nomea-
damente as lixivias sulfiticas;

d) O Aleool etilico a usar deverad satisfazer as se-
guintes condigdes:

1. Acidez (em é&cido acético), méxima: 1 mg/

100 em?3;

2. Residuo de evaporagdao, maximo: 1mg/
100 em?3,

3. Alcoois superiores, maximo: 0,5mg/
100 cm3;

4. Aldeidos, maximo: 1 mg/100 cm?;
5. Bsteres, maximo: 5 mg/100 m?;

6. Furfurol, méximo: 0 mg/100 cm?;
7. Metanol, méximo: 20 mg/100 cm?.

XX) 1. B permitido o emprego de corantes naturais,
ndo nocivos & safide, de origem vegetal ou animal ex-
cepto nas cervejas, em que é apenas permitido o uso
de caramelo.

2. O emprego de corantes sintéticos e de outros aditi-
vos alimentares pode ser autorizado pelos servigos provin-
ciais de economia, ouvidos, para cada caso, os servigos
de safide. '

XXI) 1. E permitido o uso, como conservante, do
anidrido sulfuroso proveniente da combustio do enxofre,
bem como de metabissulfito de potéssio, ndo devendo a
quantidade de anidrido sulfuroso livre exceder 80 mg/l,
e, no total, no produto tratado, 200 mg/1.

2. O emprego de outros conservantes pode ser auto-
rizado pelos servigos provinciais de economia, ouvidos,
para cada caso, 0s servigos de satde.

XXII) 1. £ permitido, como antioxigénio, o uso de
acido aseérbieco (vitamina C) nas quantidades necessérias
para garantir a conservacio das bebidas fermentadas.

2. Pode ser permitido o emprego de outros antioxigé-
nios, desde que os servigos de economia o autorizem
préviamente, ouvidos, para cada caso, os servigos de
satide.

XXIIT) 1. Em caso algum serd permitida, no fabrico
¢ comercializagdo das bebidas fermentadas desta espécie,
a sua mistura com vinho.

2. As instalagbes necessdrias ao fabrico e comercia-
lizagdo destas bebidas ser@o totalmente separadas das
destinadas ao fabrico, comercializagsio, armazenagem e
engarrafamento de vinhos e derivados ¢ de bebidas es-
pirituosas.

XXIV) E proibida a existéneia, a qualguer titulo, nos
locais - de fabrico ou nas suas dependéncias de produtos
nio autorizados na sua preparacio.

B) Definigdes e caracteristicas

XXYV) 1. Cerveja.—XE a bebida que se obtém pela
fermentagdo alcodlica de um mosto provcniente do malte
da cevada e/ou de outros cereais, lipulo, fermento e
agua potavel.

2. No fabrico das cervejas admite-se ¢ emprego, como
componentes secundarios, de outros produtos, tais como
o malte proveniente de outros cercais, substincias ami-
laceas, aglicares invertidos e glucose.

3. A quantidade de malte proveniente de outros ce-
reais nfo poderd ultrapassar 15 por cento do malte de
cevada; a quantidade de substinecias amildceas e agueca-
radas ndo poderd exceder 30 por cento do quantitativo
total de malte.

XXVI) No fabrico ¢ conservacdo das cervejas sdo per-
mitidos, além dos tratamentos indicados nas normas an-
teriores, mais os seguintes:

a) A clarificacdo com recurso is substincias legal-
mente autorizadas;

b) A pasteurizacao;

¢) A adicio de taninos nas quantidades indispen-
shveis;

d) O emprego de diastases amiloliticas e proteoliti-
cas puras, isentas de qualquer produto téxico
ou anti-séptico ou de germes patogénicos. Es-
tas didstases podem, contudo, ser acompanha-
das de substidncias inofensivas para a satde,
tals como aclicares e cloreto de sédio.

XXVII) Consideram-se falsificadas as cervejas a que
tenham sido adicionadas quaisquer substéncias destina-
das a alterar fraudulentamente as suas caracteristicas,
nomeadamente :

a) Glicerina;

b) Gomas, ou outras substinecias destinadas a au-
mentar a matéria extractiva;

¢) Sacarina, ou quaisquer outras substancias edul-
corantes e sintéticas;

d) Quaisquer substincias amargas, téxicas ou nio,
destinadas a substituir o ldpulo;

¢) Quaisquer substincias mucilaginosas de origem

animal;
f) Quaisquer substincias caracteristicamente téxi-
cas.
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XXVILL) Na apreeiagdo quimico-fiseal das eervejas
serilo sempre cfectuadas as seguintes determinacoes:
@) Anélise organoléptica:
1. Cor;
2. Aspeeto;
3. Aroma;
4. Sabor.

b) Andlise quimica:

1. Aleool;

2. Extracto sceo;

3. Extracto total do mosto antes da [ermen-
tacdo;

4. Acidez total;

5. Aeidez volatil.

XXIX) 1. A graduacgio aleodlica das cervejag é fixada
no maximo de 6 por cento (em volume).

2, Os limites analiticos ¢, bem assim, os respectivos
métodos de anilise das cervejas deverdo ser actualizados
cem legislacdo adicional, devendo, entretanto, as caracte-
risticas gerals satisfazer as exigéneias constantes dos
Decretos de 17 de Dezembro de 1903 e n.o 17250, de
22 de Agosto de 1929,

XXX) 1. Cidra.— B a bebida obtida por fermentacio
aleoblica do sumo de macds ou da sua mistura com o
sumo de peras, extraidos com ou sem adigfo de dgua.

2. A quantidade de sumo de magis ndo poderd secr
inferior a 60 por cento.

3. A graduacfio alcodlica das cidras é fixada entre os
limites minimo de 5 por cento (em volume) e maximo
de 8 por cento (em volume).

4. Serido consideradas anormais as cidras que exeedam
esta graduacdo alcodlica ou revelem a presenga de subs-
tAncias estranhas nfio autorizadas no seu fabrico e con-
servacio ou alterem fraudulentamente as suas caracte-
risticas.

XXXI) No exame quimico-fiscal das cidrag serfio efec-
tuadas as determinacdes ¢ seguir-se-8o os métodos de
anilise estabelecidos para as bebidas aleodlicas fermen-
tadas referidos na norma XXxv.

NXXII) 1. Bebidas fermentadus de laranja e outros
citrinos, anands ouw abacaxi, caju e outros. — S@o as que
resultam da fermentacdo alcodlica, total ou pareial, dos
sumos de  citrinos, anands, caju ¢ frutos de outras
plantas.

2. No fabrico ¢ conservagio das bebidas referidas no
naniero aeima observar-se-20 as normas anteriores, de-
vendo considerar-se exeluido o uso de esséneiag ou ex-
tractos sintéticos em substitui¢gdo dos sumos puros.

3. A graduac¢io aleodlica desta espéeie de bebidas
fermentadas serd varidvel, de acordo com os habitos
regionais, mas nfdo poderd em nenhum caso exeeder 10
por cento (em volume).

XXXII1) 1. Bebidas fermentadas de mitho, soryo ¢/vu
de outros cerewis. — S0 as que se obtém pela fermenta-
cdo aleodlica do malte proveniente do milho, sorgo ¢/ou
de outros cercais, fermento e agua potavel,

2. No fabrico ¢ conservaciio das bebidas fermentadas
de milho, sorgo ¢/ou de outros eercais sdo permitidos os
iratamentos constantes da norma XxXvi e, bem assim, o
emprego de substincias referidas nas normas xviin, XX,
XXI ¢ XXIL

3. A graduacfio aleodlica das bebidas fermentadas de
milho, sorgo e/on de outros ecreais ¢ fixada no maximo
de b por eento (em volume).

XXXIV) Podera ser autorizado o fabrico de outras
bebidas fermentadas com base em matdrias-primas re-

feridas na norma Xvi, a requerimento dos interessados
dirigido aos servigos de ceonomia, que estudardo os pe-
didos, caso a caso, ¢ cestabelecerio ag caracteristicas,
teenologia, vomereializaciio o fiscaliza¢io de acordo com
as presentes normas e sua regulamentagiio provineial.

XXXV) 1. No exame quimico-fiseal das bebidas fer-
mentadas, referidas nas normas xxxir ¢ xxxu, cfectuar-
-s¢-80, pelo menos, as seguintes determinacies:

a) Caracteristicas organolépticas:

1. Cor;

2. Aspecto;
3. Aroma;
4. Sabor.

b) Caracteristicas fisico-quimicas:

1. Teor em 4alconl;

2. Acidez total;

3. Acidez volitil;

4. Extraeto sceo a 100°C,

2. Os limites analiticos ¢ métodos de andlise fisico-
-quimica serdo fixados por comissfio téenica especializada,
& designar pelos governos provineciais,

3. Enquanto nfio forem publicados, por diploma dos
governos provinciais, novos métodos de andlise, conside-
ram-se adoptados, sempre que os laboratérios oficiais os
reconhe¢cam aplicaveis, os mdétodos oficiaiy em vigor na
Metrépole empregados para a anélise dos vinhos e vi-
nagres.

C) Fabrico de derivados

XXXVI) 1. A partir das bebidas fermentadas referidas
na horma xvir é permitido o fabrico de aguardentes,
derivados licorosos, gaseificados ¢ aperitivos, que ficargo
sujeitos as especificacdes constantes do respectivo regu-
lamento, a publicar pelos governos provinciais,

2. T tambdm permitido o fabrico de vinagre a partiv
das bebidas fermentadas releridas nas normas xxxi e
XXXrI, mas neste caso a designagido de «Vinagre» deve,
obrigatoriamente, ser completada com a indieacdo, no
mesmo tipo ¢ corpo de letra, da matéria-prima utilizada.

XXXVII) Enquanto ndo forem definidas as caracte-
risticas de cada uma das espéeies de hebidas referidas
na horma anterior, compelird aos governas provineiais
fixar por despacho, sob proposta dos servicos de econo-
mia, ouvidos o servicos de salide, as suas caracteristicas
provisorias minimas, ¢ condicdes de fabrico, conscrvacio
o comereializaciio, tendo em atencio, quanto possivel, as
normas cstabeleeidas para produtos similares.

D) Normas regulamentares e transitorias

XXXVIIL) 1, As provineins ultramarinas promoverdo
a comercializacio destas bebidas fermentadas e de seus
derivados em reeipientes de capacidade nio superior a
11, devidamente identificados ¢com marcas registadas.

2. As marcas ¢ rétulos ficam sujeitos o registo, nos
termos do Decreto n. 47 639, de 13 de Abril de 1967,

3. Transitoriamente, ¢ enquanto ndo se generalizar o
sistema de comercializagiio em garrafas, poderd ser admi-
tida a comereializagiio em recipientes de inaior eapaci-
dade, préviamente autorizados ¢ identificndos de igual
forma,

XXXIX) 1. Os rotulos de identificacao Jdeverdo, obri-
gatoriamente, conter:

«) Indica¢io da marca comercial;
b) Indicacio da espéeie de hebida ou designacio ge-
nérica;
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¢) Nome e sede da firma fabricante;

d) Indieacdo do teor aleodlico;

¢) Indicacio da capacidade do recipiente, referida
ao litro. . .

2. Os servicos provinciais de economia poderdo exigir
a aposicio nos recipientes da data do enchimento ¢ de
validade do contetdo.

XL) 1. A fiscalizacio desta espécie de bebidas deverad
basear-se num sistema de contas correntes donde constem
as quantidades de matérias-primas utilizadas, relaciona-
das com as quantidades de bebida produzida.

2. Serd, sempre que possivel obrigatéria a selagem
dos recipientes.

XLI) 1. O fabrico das bebidas fermentadas referidas
nestas normas sé6 pode ser permitido em regime fabril
sujeito ao condicionamento industrial territorial, em ins-
talacGes proprias e separadas de quaisquer fabricos ou
preparacdes de outras bebidas alcodlicas, e quando obe-
decam as condigdes higio-técnicas aprovadas pela legis-
lacdo em vigor.

2. Fica assim proibido o fabrico em regime de traba-
™o caseiro e familiar auténomo das bebidas fermentadas
¢ seus derivados com vista & sua venda ao piblico.

3. A direccio técnica das empresas produtoras desta
cspéeie de bebidas deverd, obrigatoriamente, ser desem-
penhada por téenico qualificado, de preferéncia diplo-
mado com curso superior adequado, responsivel pela
teecnologia da producdo e sua conformidade com as nor-
mas legais.

III
Bobidas espirituosas
A) Definigbes e caracteristicas

XLIl) Denomina-se «bebida cspirituosa» qualquer be-
bida essencialmente caracterizada pela presenea do etanol,
todo proveniente da destilagio de um produto resultante
de fermentacio alcoflica das matérias vegetais. O teor
em etanol ndo pode ser inferior a 18 por cento, nem
superior a 78 por cento (em volume).

XLIII) As bebidas espirituosas  classificam-se em
waguardentes», «licores», «amargos», «anisados» e outras
pebidas espirituosas, incluindo «cacharoletess.

XLIV) 1. Por aguardente entende-se a hebida espiri-
tuosa cujes eonstituintes principais sdo a dgua e o etanol
e que contém substincias secundéirias que the conferem
aspecto, aroma e sabor caracteristico. O seu teor em
etanol nfio pode ser inferior a 35 por cento (em vo-
lume). o

Pode apresentar-se como natural ou preparada.

2. A aguardente que ndo for vinica deverd ser sempre
designada por um qualificativo que revele a matéria que
lhe deu origem, ou por um nome considérado de uso
tradicional; nacional ou internaciopal. '

3. Aguardente natural (simples, lisa ou agricola) é a
que provém exclusivamente da destilagio de bebidas fer-
mentadas, ou produto de fermentagio alcodlica de frutos
(frescos ou secos), de cereais, de raizes, de tubérculos,
de cana-sacarina, de guarapa, de melagos, bem como dos
subprodutos do fabrico de bebidas fermentadas.

4. As aguardentes naturais devem satisfazer as condi-
coes da alinea d) da norma xix,

5. A aguardente natural pode qualificar-se de velha
quando naturalmente adquirir as caracteristicas préprias
do envelhecimento, em cascos ou vasilhas de madeira
especial.

6. A denominacio «Brandy» é reservada Unicamentc
4 aguardente vinica envelhecida, pelo menos, durante
geis meses em recipientes de madeira de carvalho no
local da producdo. -

7. i designada por «aguardente preparada» a que pro-
vém de uma aguardente natural tratada antes ou depois
da destilagio por adigdo de produtos de beneficiadores,
que lhe modificam ou transmitem determinadas ecarac-
teristicas. O seu teor em extracto seco ndo poderd ul-
trapassar 20 g/dm®. ’

8. A aguardente preparada ndo pode, no coméreio, ser
designada por «velha» ou «envelheciday ou ter qualquer
indicagdo de idade ou que sugira aquela caracteristica.

XLV) Independentemente de outras proibigoes que
venham a ser estabelecidas pela legislagdo provincial, no
fabrico, preparacio e comercializacio das aguardentes so
poderd ser permitido:

a) O uso do caramelo como corante, excepto quando
se trate de aguardentes velhas;

b) A adicio de sacarose, excepto quando se trate
de aguardentes naturais;

A adicio de sacarose ndo deve ocasionar que

o extracto seco ultrapasse os 20 g/dm?® fixados;

¢) O rebaixamento do teor em etanol por adigdo de
igua, somente nas aguardentes que se apresen-
tem com teor de etanol superior ao normal;

d) A mistura de aguardentes naturais, somente
quando provenientes da mesma matéria-prima;

e) A modificagio do aroma e da cor s6 em resul-
tado da conservacdo das aguardentes em reei-
pientes de madeira especial, segundo os usos
tradicionais.

XLVI) 1. Por licor entende-se a bebida espirituosa
adicionada de agficar (sacarose invertida, ou nao) e
aromatizada com substineias ndo téxicas que a carac-
terizam. O seu extracto deve ser, pelo menos, igual a
100 g/dm3.

O respectivo teor em etanol deverd ser, pelo menos,
de 18 por cento (em volume), nio podendo ser inferior
a 20 por cento (em volume) sempre que o extracto seco
seja inferior a 400 g/dm?.

Nos 100 g/dm?® fixados, pelo menos 75 por cento serdo
de sacarose.

2. Quanto ao processo de aromatizagido, o licor con-
sidera-se:

@) Licor natural, ou simplesmente licor, quando aro-
matizado por um ou mais dos processos a seguir
indicados :

Maceragido de produtos naturais;

Destilagdo de liquido alcoélico na presenca
de matérias naturais;

Adicdo de produtos obtidos pela destilacio
de matérias naturais em presenca do alcool
etilico ou de agua.

b) Licor de fantasia, quando aromatizado, mesmo
parcialmente, com produtos sintéticos legal-
mente autorizados. Para estes licores ndoc é
permitida a qualificagio de «natural».

3. No fabrico de licores ndo podera utilizar-se qualquer
tipo de vinho.

4. Para os licores é admitida genéricamente a coragio
com corantes orginicos naturais; e também com coran-
tes sintéticos apenas quando expressamente admitidos,
para cada caso, pelos servigos competentes.
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XLVIL) Entende-se por «<amargos», «anisados» ¢ outras
bebidas espirituosas, incluindo «cacharoletes», us bebidas
espirituosas obtidas de aguardente ou de licores, ou por
sua mistura, ¢ aromatizadas pelo emprego de substincias
nio tdxicas que as caracterizam, geralmente adicionadas
de agticar (sacarose invertida, ou néo). O seu teor cm ex-
tracto seco deve ser inferior a 100 g/dm® e o seu teor
em etanol deve ser igual ou superior a 27 por cento
(em volume).

B) Fabrico, comércio e fiscalizagéo

XLVIIL) 1. A produgio de bebidas espirituosas s0
pode ser efectuada em regime fabril a estabelecer espe-
cificamente por diploma provineial, em harmonia com o
artigo 42.° do Decrcto-Liei n.° 46 666,

2. No regime a cstabelecer serd expressamente proi-
bido:

a) O fabrico em regime caseiro ou doméstico de
bebidas espirituosas com vista a sua venda ao
puablico;

b) A cxisténeia de alambiques de qualquer modelo
para fins de destilagio de produtos ou behidas
aleodlicag fermentadas, seus derivados ou sub-
produtos, fora das instalagbes fabris devida-
mente licenciadas.

3. As instalagbes de destilacdo de cooperativas agrico-
las regionais que se destinem ao fabrico de determinados
tipos de aguardentes ¢ seus derivados provenientes de
matérias-primas dos seus associados serio também su-
jeitas ao regime de condicionamento ¢ licenciamento in-
dustrial que vier a ser estabelecido.

XLIX) % proibida a venda directa ao ptiblico de bebi-
das espirituosas pelas fabricas produtoras.

L) 1. As bebidas espirituosas s6 podem ser expostas
4 venda ao publico devidamente engarrafadas ou emba-
ladas ¢ com selo de garantia,

2. A embalagem deve oferccer as necessirias garantias
de higiene, integridade e inalterabilidade do eontetdo.

3. Sc a embalagem for confeccionada com matérias
plasticas artificiais, estas ndo poderdo conter quaisquer
combinagbes orgdnicas ou inorgdnicas nocivas d satde,
como, por exemplo, plastificantes téxicos.

4. A capacidade mixima de embalagem scrd de 1 dm®.

5. A embalagem deverd conter, obrigatoriamente :

a) A denominagiio de espirituoso, com a respectiva
marea comereial;

b) Indicaciio do tipo da bebida espirituosa e classi-
ficagdo estabelecida;

¢) Nome ¢ sede da firma fabrieante, preparadora ou
cembaladora, responsivel pela existéneia da be-
bida espirituosa;

d) Indicacio do teor aleodlico;

e¢) Indicacio da capacidade do recipicente, referido ao
litro;

1) Sclo de garantia.

6. As marcas e¢ rétulos ficam sujeitos a registo, nos
termos do Deereto n.° 47 639, de 13 de Abril de 1967.

I.I) 1. As bebidas cspirituosas ficam genéricamente
sujeitas a toda a accdo de fiscalizacio que respeita a
géneros alimenticios e, assim, abrangidas pelas mesmas
disposi¢oes legais especiais.

2. B proibida a cxisténeia, a qualquer titulo, nos locais
de fabrico ou suas dependéneias de produtos ndo auto-
rizados na preparacao das bebidas espirituosas.

LII) A armazenagem, depdsito e deten¢do para fins
comerciais ou de venda directa ao pablico de bebidas
espirituosas de qualquer natureza ¢ proveniéneia deverdo
subordinar-se a um sistema de contas correntes a impor
pelos servigos provincials de economia aos fabricantes,
importadores, armazenistas ¢ retalhistas, com base no
qual s¢ organizard a fisculizagdo de cada unidade pro-
dutora ou comercial.

LIII) Incumbe aos servigos provinciais de economia
propor aos respectivos governos provineiais as disposigdes
necessirias para observineia das presentes normas.

Ministério do Ultramar, 3 de Abril de 1970. — O Mi-
nistro do Ultramar, Joaquim Moreira da Silva Cunha.

Nota.— A legislagio mencionada na alinea b) do artigo 10.°
do presente decreto serf publicuda oportunamente.

——

Ministério da Economia

Direcgdo-Geral dos Servigos Agricolas

Decreto-Lei n.° 36 846

Cetereessitatssansans R R R T T ) sevesatisrennane

Usando da faculdade conferida pela 1.2 parte do n.° 2.°
do artigo 109.° da Constituicdo, o Governo decreta e eu
promulgo, para valer como lei, o seguinte:

1
Definicoes

Artigo 1.° Denomina-ge mosto o sumo da uva néo fer-
mentado, proveniente de uvas frescas.

§ 1° Denomina-se mosto emuado aquele cuja fermen-
tagio foi temporariamente impedida por qualquer pro-
cesso, quimico ou fisico, permitido por lei.

§ 2.° Denomina-se mosto concentrado o produto de de-
sidratagfo parcial do mosto.

§ 3.° O mosto ou sumo de uve destinado a ser consu-
mido directamente deve ser devidamente estabilizado
por processos que néo alterem as suas qualidades ali-
mentares e terapéuticas. .

Art. 2.° Vinho & o produto resultante da fermentagso
alcodlica, total ou parcial, de uvas frescas ou do seu
mosto, produzido segundo os processos tecnolégicos admi-
tidos por lei.

_Art. 3.° Os vinhos classificam-se em comuns e espe-
ctass.

§ 1.° Vinhos comuns sdo vinhos maduros ou verdes que
resultam da fermenta¢gdo normal do mosto, consideran-
do-se de consumo (de mesa ou de pasto) os que estejam
abrangidos pelas respectivas caracteristicas legais. Con-
sideram-se tipicos os vinhos com ecaracteristicas organo-
lépticas prépriag e como tal legalmente classificados.

§ 2.° Og vinhos especiais compreendem os vinhos lico-
70808, 0g vinhos doces de mesa, os espumantes naturais e
0s espumosos gaseificados, nos termos seguintes:

@) Séo vinhos licorosos os vinhos de elevada forea al-
colica, provenientes de mostos cuja fermentagiio foi in-
tczrx_-ompida pela adi¢io de aguardente vinica ou de 4lcool
vinico;

b) Consideram-se generosos os vinhos licorosos prove-
nientes das regides demarcadas do Dowuro (vinho do
Porto), Madsira, Carcavelos e Moscatel de Setibal;

¢) Séo vinkos doces de mesa os vinhos doces com forga
aleodlica méxima de 14 graus;



