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QUE SE LEERA ASI: LITERAL i) NOMBRAR O RATIFICAR AL
DIRECTOR EJECUTIVO.- D )Se aclara y modifica el Arto.27 que dice:
DEL DIRECTOR EJECUTIVO. Arto.27.- La Junta Directiva, cuando
las operaciones administrativas de la Fundacion lo justifiquen, podra
nombrar un Director Ejecutivo fijandole de manera clara por medio de un
manual de funciones escrito las responsabilidades del cargo. El cual podra
ser nombrado de los miembros que integran la Junta Directiva. En virtud
deloanterior se aclaraymodifica de la siguiente manera: DEL DIRECTOR
EJECUTIVO. Arto.27.- La Asamblea General de Miembros a propuesta
de la Junta Directiva, cuando las operaciones administrativas de la
Fundacion lo justifiquen, podra nombrar un Director Ejecutivo fijandole
de manera clara por medio de un manual de funciones escrito las
responsabilidades del cargo.- El cual podra ser nombrado de los miembros
que integran la Junta Directiva.- E) Aclaracién: En la Escritura de
Modificacion Numero Treinta y Uno, referida en la clausula
primera de este instrumento publico, en lo concerniente a los
Estatutos en su CAPITULO II : FINES Y OBJETIVOS DE LA
FUNDACION numeral 3) dice: Contribuir al desarrollo tecnolé  gico en:
Agricultura, comercio, servicio e industria, salud, educacion, medio
ambiente, desarrollo municipal, juventud y deportes y en general todas
aquellas areas de desarrollo que permitan el despegue socio-econdmico,
para ello empleando toda la capacidad y recursos de la FUNDACION,
y el asesoramiento cientifico técnico y profesional.- En este Acto, se
Modifica el literal 3) eliminando la palabra “comercio”, quedando de la
siguiente manera: 3) Contribuir al desarrollo tecnoldgico en: Agricultura,
servicio eindustria, salud, educacion, medio ambiente, desarrollo municipal,
juventud y deportes y en general todas aquellas areas de desarrollo que
permitan el despegue socio-econdmico, para ello empleando toda la
capacidad y recursos de la FUNDACION, y el asesoramiento cientifico
técnico y profesional.- TERCERA: Declaran los otorgantes que la
presente escritura de aclaracion y ampliacion la hacen con el objeto de dar
cumplimiento a lo instruido por Asesoria Legal del Ministerio de
Gobernacion a fin de proceder al Registro e Inscripcion correspondiente
de la FUNDACION DE EMPRENDEDORES SOCIOECONOMICOS
DE OCCIDENTE, (FUNDAEMPRES).- Asi se expresaron los
comparecientes, bien instruidos por mi. El notario, acerca del objeto
alcance, valor y trascendencia legales de este acto, del significado de las
clausulas generales, que aseguran su validez sobre las renuncias hechas y
estipulaciones implicitas y explicitas que hacen de la necesidad de recurrir
ante la Direccion de Asociaciones Civiles Sin Fines de Lucro a solicitar
la inscripcion correspondiente. Leida que fue por mi, el Notario, el
contenido integro de esta escritura a los otorgantes, quienes le dieron su
expresa aprobacion, aceptandola en todas y cada una de sus partes, sin
hacerle modificacion alguna y firman todos conmigo, el notario que doy
fe de todo lo relacionado.- (F) ilegible René Adan Loépez, (F) Zeila
Pacheco, (F) Lizette del Socorro Lopez Pacheco, (F) ilegible Ericka Rene
Lopez Pacheco, (F) ilegible Evelyn del Socorro Lépez Pacheco (F)
ilegible Gabriela Mercedes Lopez Pacheco.(f) Ilegible Santiago José
Suazo Solis. Notario Publico.- PASO ANTE MIi: Del frente del folio
numero CUARENTA Y NUEVE alreverso del folionimero CINCUENTA
de este mi protocolo Numero NUEVE que llevo durante este aflo dos mil
doce. Y asolicitud del Sr. Rene Adan Lopez, en su caracter de Presidente
de La Fundacion, extiendo este primer testimonio en dos hojas utiles de
papel de ley las que rubrico sello y firmo en la ciudad de Ledn, a las ocho
de la mafiana del dia quince de Julio de afio dos mil doce.-(f) Santiago José
Suazo Solis, Abogado y Notario Publico.

MINISTERIO DE FOMENTO,
INDUSTRIAY COMERCIO

Reg. 12887 - M. 85528 - Valor C$ 50, 650.00
ICS 67.040 / RTCA 61.01.60: 10

ANEXO B
(Continuacién...)

VALORES MINIMOS DE VITAMINAS Y MINERALES
PARAFORMULARDECLARACIONES DE PROPIEDADES

(NORMATIVO)
. Unidad de | Valor minimo por 100 g,
Nutriente medida 100 mL o por porcién
indicada en la etiqueta
Vitamina A ug 40
Vitamina D ug 0.25
Vitamina E Mg 1
Vitamina K ng 4
Vitamina C mg 3
Tiamina mg 0.07
Riboflavina mg 0.08
Niacina mg 0.9
Vitamina B6 mg 0.1
Acido pantoténico mg 05
Acido félico ug 10
Vitamina B12 ng 0.05
Biotina mg 0.015
Calcio mg 40
Fosforo mg 50
M agnesio mg 15
Hierro mg 0.7
Zinc mg 0.75
Yodo ng 7.5
Cobre mg 0.1
Selenio ug 3.5
M anganeso mg 0.1
Cromo ng 6
Molibdeno ug 3.75
Cloruro mg 170
Potasio mg 175

NOTA: Estos datos fueron calculados basados el 5% del VRN de
CODEX vy ausencia de ellos, del FDA.

ANEXO C
REGLAS PARAELREDONDEO
EN LA DECLARACION DE NUTRIENTES!

(INFORMATIVO)
NUTRIENTE POR UNIDADES
100 G 0 100 ML REDONDEO
kI <20 kJ se declara cero
<200 kI en incrementos de 25 kJ
>200 kJ en incrementos de 50 kJ
Energla
< § keal se declara cero
keal < 50 keal en incrementos de 5 keal
> 50 keal en incrementos de 10 keal
Grasas, grasa saturada, g < 5 gen incrementos de 0,5 g
gasa Pohmsaturada y > 5 gen incrementos de 1 g
monoinsaturada:
mg <2 mgse declara cero
Colesterol 2 a5 mg"menos de 5 mg"
> 5 mgen incrementos de 5 mg
mg <5 mgse declara cero
Sodio y potasio 5 a 140 mgen incrementos de 5 mg
> 140 mgen incrementos de 10 mg
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Carbobhidratos, fibra g <1 g"contiene menos de 1 g" 0 "menos de 1
dietética, fibra soluble e g
insoluble,

azucares, polialcoholes,
otros carbohidratos,
proteina

> 1 gen incrementos de 1 g

% VRN <10 % Vit. y Min. en incrementos de 2%

Vitaminas y minerales*

(excepto sodio y
potasio)

<50 % Vit. y Min. en incrementos de 5%

> 50 % Vit. y Min. en incrementos de 10%

*Para quien quiera presentar vitaminas y minerales en valor absoluto
se debe redondear el valor absoluto de la siguiente manera:

1. Calcular el % VRN a partir del resultado del analisis de laboratorio
para el micronutriente de interés.

2. Aplicar laregla deredondeo al % VRN especificada en este Anexo.

3. Convertir el % VRN redondeado al valor absoluto y se debe expresar
siempre en niimeros enteros.

2 Las reglas de redondeo y el Anexo D se tomaron del FDA

Por ejemplo, si el resultado de laboratorio obtenido para contenido
de vitamina C es igual a 37,2 mg/100 g,

Paso 1: Dado que el valor de ingesta diario recomendado para vitamina
C es 60 mg/dia segun la recomendacion de la FAO (100% de las
necesidades diarias), se realiza el calculo del % VRN se obtiene un %

372 mg/100
donde (~6) " 1mg/100
Paso 2: seglin este apéndice para el redondeo de vitaminas cuando el

valores>50 se presenta en multiplos de 10, por lo tanto este resultado
del % VRN se redondea a 60 %

*100

VRN de 62 % =62 % )

Paso 3: para convertir el 60 % del % VRN en el contenido de vitamina
en valor absoluto se realiza el calculo matematico por regla de tres,
100 %
60 %

— > 60 mg

como se presenta a continuacion: o ox

Al despejar X se obtiene que el 60 % del VRN de la vitamina equivale
a36 mg.

ANEXO D
FACTORES DE CONVERSION DE NITROGENO
APROTEINA SEGUNEL TIPO DE ALIMENTO

(NORMATIVO)
Alimento Factor de conversion

Cereales

Trigo (duro, medio, suave) 5.83
Harina (extraccion media o baja) 5.7
Pastas de trigo 5.7
Salvado 6.31
Arroz (todas las variedades) 5.95
Cebada, centeno y avena 5.83
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Leguminosas, Frutos secos,
semillas
M ani 5.46
Soya 5.71
Nueces de arbol
Almendras 5.18
Nueces de Brasil 5.46
Coco, Castafias 5.3
Semillas-sésamo, cartamo, girasol 5.3
Leche (todas las especies) y queso 6.38
Otros alimentos 6.25

Fuente: FAO Nutritional Studies No 24, Amino Acid Content of
Foods and Biological Data on Proteins” (FAO, Rome, 1970)

ANEXOE

CUADRO DE CONDICIONES RELTIVAS AL CONTENIDO

DENUTRIENTES
(NORMATIVO)
DECLARACION DE
MPONENTE NDICIONE
COMPO PROPIEDADES CONDICIONES
Energia Exento, libre, sin, cero  [No contiene méas de 21 kJ (5 Kcal)
por porcion 6 por 100 g6 100 mL
Bajo, baja fuente de No contiene mas de 170 kJ (40 Kcal)
por porcion o por 100 go 100 mL
Ligero, liviano, reducido, |Contiene al menos un 25% menos de
menos, Light, lite energia por porcion o por 100 g o
100 mL con respecto al alimento de
referencia. El alimento de referencia
no debe ser bajo en energia
Grasa Exento, libre, sin, cero  [Contiene no méas de 0,5 g por

porcién o por 100 go 100 ml

Bajo

Contiene no mas de 3 g por porcion
opor 100 go 100 mL

Ligero, liviano, reducido,
menos, Light, lite

Contiene al menos un 25% menos de
grasa por porcion o por 100 g 6 100
mL, con respecto al alimento de
referencia. El alimento de referencia
no debe ser bajo en grasa.

Exento, libre, sin, cero

Contiene no mas de 0,5 g de grasa
saturada y menos de 0,5 gramos de

acidos grasos trans por porcion o
por

100 go 100 mL.

Grasas Saturadas

Bajo

Contiene no més de 1.0 g por
porcion o por

100 go 100 mL y la grasa saturada
no aporta mas del 15% de la energia

Ligero, liviano, reducido,
menos, Light, lite

Contiene al menos un 25% menos de
grasa saturada por porcion o por 100
£0 100 mL, con respecto al alimento
de referencia. El
referencia no debe ser bajo en grasa
saturada.

alimento  de
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Colesterol Exento, libre, sin, cero ~ [Contiene no mas de 2 mg por ANEXOF
porcién o por 100 g o 100 ml y CANTIDADES DE REFERENCIA PARA EL CALCULO
contiene 2 g o menos de grasa DE LAS PORCIONES DE PRODUCTOS ESPECIFICOS
saturada por pocion o por 100 g o (INFORMATIVO)
100 mL
Balo gs:ct;;:e pr:): T:)ag gd eo 210 oomfnlf’ 0; Categoria de Producto ﬁill;s(:l:;lgzlz?;a Declaracion de la etiqueta
contiene 2 gr o menos de grasa PARA NINOS E INFANTES
saturada por porcién o por 100 go 1. Cereales secos ¢ instantaneos
100 mL ’ 15¢ 13g(  detaza)
Ligero, liviano, reducido, |Contiene al menos un 25% menos de 2. Cereales preparados y listos
menos, Light, lite colesterol por porcién o por 100 go :
. 100 mL, cin rf:specto al l:ﬂimentogde pre 110g ~ _g(_tazes)
reforencia. El alimento de reforencia 3. Otros cefeales y product0§ 7 gpara nifios .*g ~ tazas . para cereales
no debe ser bsjo en colesterol de granos 'llstos para consun'nr pequefios ' listos para consumir
Contiene 2 g o menos de grasa (cereales listos para consumir, |20 g de cereales listo
saturada por porcién o por 100 go alletas, tostadas, galletas para |para consumir para
100 mL denticién) infantes _ unidades para los demés
Exento, libre, sin, cero Contiene no mas de 0,5 g por 4. Almuerzos, postres, frutas ¢ ( cucharadas) 6
porcién por 100 go 100 mL ’ ’ ’ —
“Sin azucar agregado” y “Sin [Declaraciones permitidas si no se ha vegetales o sopas, mezcla seca |15 g _ g tazas)
adicion de azucares” adicionado durante el procesamiento, 5. Almuerzos, postres, frutas,
azucar o ingredientes que contengan vegetales, 0 sopas, listo para
azF\car. Se d(?clara si el alimento no es usar, tipo colado o "strained” |60 g o taza)
bajo o reducido en energia —
6.Almuerzos, postres, frutas,
Azucares Ligero, liviano, reducido, |Contiene al menos un 25% menos de vegetales, 0 sopas listas para
menos, Light, lite azlcar por porcion o por 100 g o usar, tipo junior 110g g(_ taza)
100 mL, con respecto al alimento de 7. Almuerzos, estofados, 0 —
referencia . .
Exento, libre, sin, cero  [Contiene no més de 5 mg por $0pas para ninos pequeros,
poreién o por 100 go 100 mL listos para usar 170 g g(_ taza)
8. Frutas para nifios pequefios
Bajo Contiene no mas de 140 mg por listos para usar 125¢ o taza)
porcion, por 100 go 100 mL 9. Vegstales para nifos —
Muy Bajo Com_if"ne nol(;?)és dleoo35ng por pequeios, listos para usar 70g - g( taza)
porcion, por 100 go 100 m|
Sodio Ligero, liviano, reducido, |Contiene al menos un 25% menos de 10. Huevos, yemas de I}uevo 38 __g(_taza)
menos, Light, lite sodio por Porcion o por 100 g o 100 1. Jugos, todas las variedades |125 mL 125 mL
mL, con respecto al alimento de PRODUCTOS DE PANADERIA
referencia 1. Queques, cangrejos, tortillas,
Proteina Alto, buena fuente, rico en, bolillos, pan de maiz 55¢ g(__ unidades)
Vitaminas y Minerales excelente fuente Contiene dos veces los valores para ~g(__ unidades) para pan en
fuente tajadas y piezas individuales
Fibra 6 gpor 100 go 3 gpor 100 Kcal 2 Pan S0g S6g tajada de 2,5 om
Proteina Contiene no menos de 10% del VRN _g(__ unidades)
por 100 g o contiene no menos de
5% del VRN por 100 ml o contiene 3. Queques con un 35% o mas ~g(__unidades fraccionadas)
1o menos dc,l 3% del VRN por 100 de frutas o semillas vegetales  [125 g para productos enteros
Kcal, o contiene no menos del 10% -
del VRN por Porcion del alimento __g(__ unidades)
Vitaminas y Minerales Contiene no menos de 15% de VRN 4. Queques con menos del 35% _g(___unidades fraccionadas)
por 100 g (sélidos) 7,5% de VRN de frutas o semillas o vegetales |80 g para productos enteros
por 100 ml (liquidos 6 5% de VRN ¢(__ unidades)
por 100 Kcal (12% de VRN por 1 —
MJ) 6 10% de VRN por porcion de
alimento _g(__ unidades fraccionadas)
Fibra Fuente, adicionado, Contiene no menos de 3 gpor 100 g 5. Queques sin relleno ni lustre |55 g para productos enteros
enriquecido, fortificado |0 1.5 g por 100 Kcal o por porcion 6. Galletas 30¢g g (__ unidades)
del alimento 7. Tostada francesa, 110 gpreparados | g(_ unidades)
Vitaminas y Minerales Mas, extra Contiene al menos una diferencia en panqueques 40gparalamezcla | g(_tazas) paralamezcla
el valor de referencia de los BEBIDAS
nutrientes (VRN o VD) del 10% con T Carbonatadas y 1o
respecto al alimento de referencia. : .
Debe existir una diferencia absoluta carbonatadas, wine, coolers y
minima en el contenido de nutrientes agua 250 mL 250 mL (1 vaso)
equivalente a la cifra que se define 2. Café, t&, edulcorado y
para la declaracién “fuente de” saborizado 250 mL preparado {250 mL (1 vaso)

Coleccion Digital “La Gaceta”
Digesto Juridico Nicaragtiense

) ASAMBLEA NACIONAL




15-10-12

LA GACETA - DIARIO OFICIAL

196

CEREALES y OTROS PRODUCTOS DE GRANOS

40 g de cereal,

55 gde cereal

2. Aderezos para ensalada 30g 30 g (2 cucharadas)
3. Mayonesa, untos para
emparedados, aderezos tipo
may onesa I5g 15 mL (1 cucharada)
0,25 g (apretar el botéon
4. Aerosoles 025¢g segundos)

PESCADO, CARNES, AVES, CAZA Y SUSTITUTOS

1. Sustitutos de tocineta,
anchoas enlatadas, pasta para

gl piezas para productos
en piezas discretas)

gl cucharadita) para los

1. Cereales para el desayuno  |edulcorado y | g(__ taza(s)
saborizados,
1 taza preparado

2. Cereales para el desayuno

(inflados) que pesan 20 go _ g taza(s)

menos por taza 15¢g

3. Cereales para el desayuno

que pesan 20 go mas pero

menos de 43 gpor taza;

cereales altos en fibra que —— e taza(s)

contiene 28 go 30 gmas por

100 g 30g

4. Cereales para el desayuno

(inflados), que pesan 43 go _g(__ taza(s)

mas por taza 55¢g

5. Germen de trigo, afrecho 15¢g

6. Harinas, harina de maiz 30g | g(___ cucharadas)
45 gsecos

7. Granos, arroz, cebada 140 g preparados | g(_ taza(s)
55 g secos | g(__ taza(s)

unidades para piezas grandes

8. Pastas

140 g preparados

(caracoles, ravioles)

9. Almidones, almidon de yuca,
de maiz, de papa

15¢g

| g(__ cucharadas)

PRODUCTOS LACTEOS

anchoas, caviar I5g demas

2. Carnes secas 30g | g(__ piezas)

3. Entradas con salsa,

camarones en salsa de langosta |140 g cocinado | g(_ taza)

4. Entradas sin salsa, ceviche, |85 gcocinado

pescado frito 110 gcrudo | g(_ taza)

5. Pescados, mariscos y caza

enlatados S55g | g(_ taza)
_g(__ piezas) para
productos discretos

6. Paté, embutidos 55g _g(__ taza)paralos otros
~g(__ piezas) para

7. Pescado, mariscos y caza, productos discretos

ahumados o en salmuera 55¢g _g(__ taza)paralos otros

105 g (1/2 taza) para masa fina

FRUTAS Y JUGOS DE FRUTAS

113 g (1/2 taza) para masa gruesa,

1. Frutas confitadas y adobadas

30g | g(_ piezas)

_ g (__ piezas) para piezas

1. QUESO COLAGE 110 g i
bajo en grasa y con fruta grandes: higos, ciruelas
__g (12 taza) para todos los — g tazas) para piezas
otros 2. Frutas deshidratadas 40 g pequenas: pasas
2. Queso usado principalmente 48 g (1/3 taza) para colage seco 3. Frutas para adorno, por
como ingrediente 55¢g 62 g (1/4 taza) para ricota seco ejemplo cerezas 4g | g (1 cereza)
3.Queso duro rallado 4. Jugos, néctares y bebidas de
parmesano, bagaces, romano 5g 5 g(1 cucharadita) frutas 250 mL 250 mL (1 vaso)
4. Queso, todos los demas, 5. Jugos usados como
incluidos los quesos crema y ingrediente (jugo de limon) 5mL 5 mL (1 cucharadita)
los para untar 30 g 30 mL (2 cucharadas) LEGUMBRES
3 Cren;]a ydsustltutos de Ia — 15 L ( 1 cucharad. 1. Frijoles, solos o en salsa |85 g |V g(1/2 taza)
crema, fluida i ( 1 cucharada) MIS CELANEOS
6. Crema y sustitutos de la T o - ™ -
crema, en polvo 2 e b ¢ (1 cucharadita) 1. Polvo de hornear, pectina lg 1/4 de cucharadita
7. Rompope 125 mL 125 mL (1/2 taza) 2. Decorado para queques,
aziicar coloreado, confitillos 1/4 cucharadita | g(1/4 cucharadita)
8. Leche condensada (sin diluir) |30 mL 30 mL (2 cucharadas) - B
S 3. Vino para cocinar 30 mL 30 mL (2 cucharadas)
9. Leche evaporada (sin diluir) |30 mL 30 mL (2 cucharadas) dad b
10. Leche y bebidas cuya base . . cant para hacer
es la leche, desayunos 4. Ligas para tragos sin alcohol [250 mL  mL(__ vaso)
instantaneos, chocolate, leches 5. Goma de mascar 3g | g piczas)
malteadas 250 mL 250 mL (1 taza) 6. Sustitutos de la tocineta 7g | g(__ cucharadita)
11. Natilla 30g 30 mL (2 cucharadas) 7. Sal, sustitutos de la sal, sales
12. Yogur 225 ¢ 225 g(1 taza) sazonadoras (sal de ajo) lg | g(__ cucharadita)
POSTRES 1/4 cucharadita ¢ (1/4 cucharadita)
pieza(s), para productos ] - -
1. Helados cuya base es la 1/2 taza, incluido el |empacados 0,5 gsinoes g (__ piezas) si no es
crema, yogur congelado, conos, |barquillo y la 8. Especias y hierbas medible medible, ejemplo hojas de laurel
emparedados de helado cobertura ___g(1/2 taza) para los demas PLATOS PREPARADOS
pieza(s), para productos 1. Medibles por taza, cacerolas,
2. Helado de agua, jugos de empacados i macarrones, espagueti en salsa,
frutas 85¢g g (1./2 taza) para los demas estofados 1 taza (1 taza)
pieza(s), para productos 150 2 adici 35 — T
empacados gadicione55¢g | g ( — ple'ZaS) para
3. Gelatina, flanes, pudines 1/2 taza _ g(1/2 taza) para los demds 2. No medibles por tazas, para productos con |productos de piezas discretas

HUEVOS Y

SUSTITUTOS DE LOS HUEVOS

1. Mezclas de huevos,
omeletes, picados

110g

| gl piezas)

buratos, enchiladas, pizzas,
quiche, emparedados de todo
tipo

salsas acompafiantes
(enchiladas, quesos,
crepas en salsa)

_ g ( __ fracciéon de tajada)
para unidades discretas grandes.

2. Huevos todos los tamaiios

50 g

| g(1 grande, 1 mediano, etc)

3. Sustitutos de los huevos

50 g (cantidad para
hacer un huevo
grande)

__g(_ taza(s)

NUECES Y SEMILLAS

ACEITES Y GRAS AS

1. M antequilla, manteca, aceite,
margarina

1 cucharada

14 g (1 cucharada para margarina,
mantequilla y aceite)

1. Nueces y semillas de todo
tipo o partidas

g (piezas) para piczas
grandes (nueces sin pelar)

g (__ cucharaditas (__

30g taza) para piezas pequefias

13 g (1 cucharada) para manteca

2. Mantequillas, pastas o
cremas de nueces y semillas

2 cucharaditas | g(__ cucharaditas)
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PAPAS ANEXO G
70 ¢ preparadas DECLARACIONES DE PROPIEDADES SALUDABLES
85 g congelados (NORMATIVO)

1. Papas a la francesa, palillos

85 gsin preparar

70 g preparados

2. Puré

140 g

| g(taza)

3. Enteras, frescas o enlatadas

100 g frescas

g piezas) para piezas
discretas

160 genlatadas en

g taza) para producto

liquido picado o tajadeados
ENS ALADAS
1. Papa o pasta 140 g |  g(_ taza)
2. Otras ensaladas: frijoles,
frutas, huevos, pescado,
vegetales 100 g | g(__ taza)

SALSAS, "DIPS"

1. Salsa barbecue, holandesa,
tartara, salsa de natilla para
untar

2 cucharadas

| g(2 cucharadas)

2. Salsa para plato principal

(salsa para espagueti) 125 g | g(1/2taza)
3. Otras salsas, pesto, salsa de
pizza, salsa de queso 1/4 taza | g(1/4 taza)

4. Condimentos may ores,
catsup, salsa de soya, vinagre,
salsa para cocteles

1 cucharada

| g(1 cucharada)

SNACKS
1. Todas las variedades, papas _g(__ taza)
tostadas, palomitas de maiz, g (__ - piezas) para
extruidos y soplado 30 g productos grandes
SOPAS
1. Todas las variedades |250 mL L g (1 taza)
AZUCARES
1. Confites duros (para el
aliento tipo menta) 2g |  g(__ piezas)
2. Confites duros en tubos o en
mini dispensadores 5¢g | g(_ piezas)
g (___ piezas) para piezas
3. Otros confites duros grandes -
g (___ cucharadita) para
15g piezas pequefias
30g

4. Aztcar para reposteria

1 cucharadita

30 g(1/4 taza)

5. Miel, jaleas, mermeladas,
melazas

30 g

| g(1 cucharadita)

6. Marsmelos

48

| g( taza)

7. Azhcar

cantidad equivalente
a cucharadita de
azucar

g (1 cucharadita)

8. Sustitutos del azticar

cantidad equivalente
a cucharadita de
azucar

g (1 cucharadita) para

Edos

9. Siropes y Jaleas

30 mL

__g(__ gotas) para liquidos

30 mL (2 cucharadas)

PRODUCTOS VEGETALES

1. vegetales usados para decorar

_ g(cucharadas) para producto
picado

o dar sabor: perejil, chile dulce |15 g __g(__ piezas)
____g(__ piezas)
2. Cebolla, chile dulce 30 g (_ taza)
85 gfrescos o
congelados | g(__ piezas)
95 genvasados al
vacio (__ taza)
3. Otros vegetales sin salsa, 130 genlatados con
frescos, enlatados o congelados |liquido
4. Otros vegetales sin salsa, ___g(___ piezas)
frescos, enlatados o congelados |110 g (_ taza)
5. Jugo de vegetales 250 mL 250 mL (1 vaso)
6. Aceitunas 15g |  g(_ piezas)
7. Encurtidos de todo tipo 30 g 30 gmedida visual
33 g(2 cucharadas) para pasta de
tomate
8. Pasta de Vegetales, pasta de _g(__ cucharadas) para todos
tomate 30 g los demas
61 g (1/4 taza) para salsa de
9. Salsas o purés de vegetales tomate
ejemplo salsa de tomate, puré |60 g 63 g (1/4 de taza) para puré de

de tomate

tomate

g (I/& dc taza) para Ios
demas
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1. DISPOSICIONES INICIALES.

Ademas deloindicado en el punto 7.4 de este reglamento, la justificacion
de las declaraciones saludables puede tener en cuenta situaciones y
procesos alternativos especificos, como:

a. Las declaraciones relacionadas con la “funcidn de los nutrientes”
pueden justificarse a partir de las declaraciones aceptadas generalmente
de organismos cientificos expertos reconocidos y autorizados,
verificadas y validadas a lo largo del tiempo.

b. Algunas declaraciones de propiedades saludables, como las que
implican una relacion entre una categoria de alimentos y un efecto
saludable, pueden estar fundamentadas en observaciones, como estudios
epidemioldgicos. Tales estudios deberian proporcionar un cuerpo de
pruebas sélido procedente de diversos estudios bien disefiados.

c. Se pueden utilizar declaraciones saludables aprobadas por otros
organismos competentes (tales como FDA, UE) u otras basadas en
pruebas o evidencia cientifica y que cumplan los mismos requisitos
cientificos estrictos.

2.DECLARACIONES DE PROPIEDADES DE FUNCION.
2.1 Probiodticos y beneficios en la salud.
El microorganismo o bacteria debe cumplir lo siguiente:

a. Estar vivo, no ser patdgeno y su medio natural es el tracto digestivo
humano.

b. Ser capaz de sobrevivir en el tracto intestinal, es decir, ser resistente
a los jugos gastricos y los acidos biliares.

c. Tener la capacidad de adherirse a la mucosa intestinal.

d. Tener la capacidad de colonizar el intestino.

e. Tener lacapacidad de sobrevivir alo largo de la vida atil del producto
en que se reproduzca.

El alimento debe contener un niimero mayor o iguala 1 x 10 UFC/g
de bacterias viables de origen probidtico en el producto terminado
hasta el final de la vida util.

La declaracion debe indicar que el consumo adecuado y regular de
microorganismos probidticos no es el tnico factor para mejorar las
funciones digestivas y que existen otros factores de reduccion de
riesgo adicionales a considerar como el ejercicio fisico y el tipo de dieta.

Losalimentos que contienen probidticos deben declarar los siguientes
aspectos en su etiqueta:

a. Nombre del género, especie y cepa de acuerdo con lanomenclatura
internacional reconocida.

b. Consumo recomendado para que el probidtico sea efectivo en
relacion con la mejora de salud declarada.

c. Efectos beneficiosos que puedan proporcionar a la salud.

Ejemplos de declaracion:

“Una dieta saludable y el consumo regular de alimentos con
microorganismos probioticos puede ayudar a normalizar las funciones
digestivas, regenerar la flora intestinal y disminuir el crecimiento de
bacterias causantes de las infecciones del colon”.
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“El consumo diario de leche o derivados lacteos, que contenga éstos
bacilos vivos, contribuye a mantener el equilibrio de la flora intestinal
y/o regular el transito intestinal y puede contribuir a estimular el
sistema inmune.”

2.2 Prebidticos, funcion intestinal y sistema inmune.

La cantidad de alimento que contiene prebioticos que debe consumirse,
para obtener el efecto benéfico debe ser razonable en el contexto de
la dieta diaria.

La sustancia prebidtica debe:

a. Ser preferida por una o mas especies de bacterias benéficas en el
intestino grueso o colon.

b. Ser resistente a los acidos gastricos.

c. Ser fermentable por la microflora intestinal.

d. Ser resistente a la hidrolisis enzimatica enddgena.

e. Estimular selectivamente el crecimiento y/o actividad de aquellas
bacterias que estan asociadas con la salud y el bienestar.

La declaracion debe indicar que el consumo adecuado y regular de
prebidticos no es el unico factor para mejorar las funciones digestivas
y que existen otros factores de reduccion de riesgo adicionales a
considerar tales como, el ejercicio fisico y el tipo de alimentacion.

Ejemplo de declaracion:

“Una adecuada alimentacion y un consumo regular de alimentos con
prebidticos, promueve el crecimiento de bacterias benéficas intestinales
y ayuda a mejorar la funcion intestinal y las defensas naturales”.

2.3 Lactosa e intolerancia a la lactosa.

El alimento debe contener por porcion de consumo menos de 0,5 gde
lactosa.

Ejemplo de declaracion:

“Los alimentos con menos de 0,5 g de lactosa, pueden ser consumidos
por personas con intolerancia a la lactosa”.

3.DECLARACIONES DE PROPIEDADES DE REDUCCION DE
RIESGO DE ENFERMEDAD.

3.1 Calcio y osteoporosis.

El alimento debe cubrir o exceder los requisitos exigidos parael término
o descriptor “alto” en calcio, conforme se define en este reglamento.
Ademas, el calcio debe estar presente en una forma asimilable.

Ladeclaracion debe indicar que el consumo adecuado de calcio no es
elunico factor para evitar la osteoporosis y que existen otros factores
adicionales a considerar como el ejercicio regular, una dieta saludable,
el género, la etnia y la edad de la persona.

Ejemplos de declaracion:

“Una dieta saludable con un contenido adecuado de calcio y ejercicio
regular ayuda a los nifios (as), personas adolescentes, adultos jovenes
y mujeres a mantener una buena salud dsea y puede reducir el riesgo
de osteoporosis en la vida adulta”.

“Una ingesta adecuada de calcio durante toda la vida, como parte de
una dieta balanceada, puede reducir el riesgo de padecer osteoporosis”.

3.2 Calcio, vitamina D y osteoporosis.

Elalimento debe cubrir o exceder los requisitos exigidos parael término
o descriptor “alto” en calcio y en vitamina D, conforme se define en
este reglamento. Ademas, el calcio y la vitamina D deben estar
presentes en una forma asimilable.

La declaracion debe indicar que el consumo adecuado de calcio o de
calcio yde vitamina D, no es el inico factor para evitar la osteoporosis
y que existen otros factores adicionales a considerar como el ejercicio
regular, una dieta saludable, el género, la etnia y laedad de la persona.

Ejemplo de declaracion:

“Una dieta saludable con un contenido adecuado de calcio, vitamina
Dy ejercicio regular ayuda a los nifios (as), personas adolescentes,
adultos jovenes y mujeres a mantener una buena salud 6sea y puede
reducir el riesgo de osteoporosis en la vida adulta”.

“Una ingesta adecuada de calcio y vitamina D durante toda la vida,
como parte de una dieta balanceada, puede reducir el riesgo de padecer
osteoporosis”.

3.3 El sodio y la hipertension (presién sanguinea elevada, o
presién alta).

El alimento debe cumplir con los requisitos sobre contenido de
nutrientes para alimentos “bajos en sodio”, conforme se define en este
reglamento. Ladeclaracion debe indicar que el desarrollo de hipertension
(presion sanguinea elevada, o presion alta) depende de muchos
factores de riesgo.

Ejemplo de declaracion:

“Una dieta baja en sodio puede reducir el riesgo de hipertension
(presion sanguinea elevada, o presion alta), una enfermedad asociada
amuchos factores de riesgo”.

3.4 Grasa y el riesgo de cancer.

El alimento debe cumplir con los requisitos sobre contenido de
nutrientes para alimentos “bajos en grasa”, conforme se define en el
presente reglamento.

Al referirse a la enfermedad, la declaracion debe utilizar la siguiente
expresion “algunos tipos de cancer”.

Alreferirse al nutriente, la declaracion debe utilizar el término “grasa
total” o “grasa”.

La declaracion no debe mencionar las formas especificas de grasas o
acidos grasos que pueden estar relacionados con el riesgo de cancer y
debe indicar que el desarrollo de cancer esta asociado a diversos
factores de riesgo.

Ejemplo de declaracion:
“Unadieta baja en grasa total puede reducir el riesgo de algunos tipos

de cancer”. El desarrollo del cancer depende de diversos factores de
riesgo.
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3.5 Grasa saturada y colesterol y el riesgo de enfermedad
cardiovascular.

Elalimento debe cumplir con todos los requisitos sobre contenidos de
nutrientes para un alimento “bajo en grasa saturada”, “bajo en
colesterol” y “bajo en grasa”, conforme se define en el presente
reglamento.

Ladeclaracion debe establecer que las enfermedades cardiovasculares
estan asociadas a muchos factores de riesgo.

Al referirse a los nutrientes, la declaracion debe utilizar los términos

2«

“grasa saturada”, “colesterol”.
Ejemplo de declaracion:

“Las dietas bajas en grasa saturada y colesterol, asi como la practica
deunestilo de vidasaludable puedenreducir el riesgo de las enfermedades
cardiovasculares, cuyo desarrollo estd asociado a diversos factores de
riesgo”.

3.6 Fibra dietética proveniente de cereales, leguminosas, frutas
y vegetales y el riesgo de cancer.

El alimento debe cumplir con los requisitos sobre contenido de
nutrientes para alimentos “bajos en grasa” y “buena fuente” de fibra
dietética (sin que sea adicionada), conforme se define en este reglamento.

Alespecificarla enfermedad, la declaracion debe utilizar la expresion:
“algunos tipos de cancer”.

La declaracion debe indicar que el desarrollo del cancer depende de
diversos factores de riesgo.

Alreferirse al componente de fibra dietética del alimento, la declaracion
debe utilizar los términos: “fibra”, “fibra dietética” o “fibra dietética
total”.

Ejemplo de declaracion:

“El cancer es una enfermedad asociada a diversos factores de riesgo,
las dietas bajas en grasa y ricas en cereales, leguminosas, frutas y
vegetales con alto contenido de fibra pueden reducir el riesgo de
algunos tipos de cancer”.

3.7 Fibra dietética especialmente fibra soluble, proveniente de
frutas, vegetales, cereales y leguminosas y el riesgo de
enfermedad cardiovascular.

El alimento debe cumplir con los requisitos sobre contenido de
nutrientes para alimentos “bajos en grasa saturada”, “bajos en
colesterol” y “bajos en grasa” y ademads, contener por lo menos 0,6 g
de fibra soluble (que no sea adicionada) por porcion declarada en la
etiqueta, conforme se define en el presente reglamento.

Elalimento debe ser o contener frutas, vegetales o productos derivados
de cereales o leguminosas con alto contenido de fibra.

Al especificar la enfermedad, la declaracion debe utilizar el término:

“enfermedad cardiovascular”, “enfermedad coronaria”, o “enfermedad
cardiaca”.

Al especificar la fibra dietética, la declaracion debe utilizar los
términos: “fibra”, “fibra dietética”, o “fibra soluble”.

Al especificar la grasa, como componente, se deben utilizar los
términos “grasa saturada” y “colesterol”.

La declaracion debe indicar que el desarrollo de la enfermedad
cardiovascular depende de diversos factores de riesgo.

Ejemplo de declaracion:

“Dietas bajas en grasa saturada, colesterol yricas en frutas, vegetales,
cereales y leguminosas que contienen algunos tipos de fibra dietética,
especialmente fibra soluble, pueden reducir el riesgo de enfermedad
cardiovascular, una enfermedad asociada con multiples factores de
riesgo”.

3.8 Frutas, vegetales y cancer: declaraciones de propiedades de
salud relacionando dietas bajas en grasa y ricas en frutas y
vegetales y la reduccion del riesgo de cancer.

El alimento debe cumplir con los requisitos sobre contenido de
nutrientes para alimentos considerados como “buena fuente” sin que
hayan sido fortificados, de al menos uno de los siguientes nutrientes:
vitamina A, vitamina C o fibra dietética, y cumplir con el descriptor
“bajo en grasa” conforme se define en este reglamento.

El alimento debe contener una fruta o un vegetal.

Alespecificarlaenfermedad, la declaracion debe utilizar las expresiones:
“algunos tipos de cancer”.

La declaracion debe indicar que el desarrollo del cancer depende de
muchos factores de riesgo.

Alreferirse al componente de fibra dietética del alimento, la declaracion
debe utilizar los términos: “fibra”, “fibra dietética” o “fibra dietética
total”.

La declaracion no debe especificar los tipos de fibra dietética que
pueden estar relacionados al riesgo de cancer.

Alreferirse al componente de la grasa del alimento, la declaracion debe
utilizar los términos “grasa total” o “grasa”.

Ladeclaracion no debe especificar los tipos de grasas o acidos grasos
que pueden estar relacionados al riesgo de cancer.

La declaracion debe hacer referencia a las frutas y vegetales como
alimentos bajos en grasa y que pueden contener vitamina A, vitamina
C y fibra dietética.

Ladeclaracion debe indicar que el alimento es buena fuente de uno de
los siguientes nutrientes: fibra dietética, vitamina A o vitamina C.

Ejemplo de declaracion:

“Dietas bajas en grasa y ricas en frutas y vegetales (alimentos bajos
en grasa y que pueden contener fibra, vitamina A y vitamina C),
pueden reducir el riesgo de algunos tipos de cancer, enfermedad
asociada a muchos factores de riesgo”.

3.9 Acido félico y defectos del conducto (tubo) neural:
El alimento debe cumplir con los requisitos sobre el contenido de

nutrientes para alimentos considerados como “buena fuente” de acido
félico conforme se define en el presente reglamento.

8226

Coleccion Digital “La Gaceta”
Digesto Juridico Nicaragtiense

ASAMBLEA NACIONAL



15-10-12

LA GACETA - DIARIO OFICIAL 196

Al especificarlaenfermedad, la declaracion debe utilizar las expresiones:
“defectos en el conducto o tubo neural”, “defectos al nacer, columna
vertebral bifida”, “defectos al nacer en el cerebro o la columna
vertebral”.

Al referirse al nutriente, la declaracion debe utilizar los términos:
“Folato”, “Acido Fdlico”, “Folato, una vitamina B”, “Acido Félico,
una vitamina B”.

La declaracion debe incluir informacion sobre la multiplicidad de
factores de riesgo que afectan los defectos del conducto neural.

Ejemplo de declaracion:

“Una alimentacion saludable, con aportes adecuados de acido fdlico,
puede reducir el riesgo a una mujer de tener un hijo con defecto en la
columna vertebral o cerebro”.

“Una alimentacion saludable, con aportes adecuados de 4cido félico,
antes y durante del embarazo puede reducir el riesgo de tener un hijo
conmalformaciones del conducto neural. Defectos asociados a diversos
factores de riesgo”.

3.10 Fitoesteroles o fitoestanoles y el riesgo de enfermedad
cardiovascular.

El alimento debe cumplir con los requisitos sobre contenido de
nutrientes, para alimentos considerados como “bajos” en grasa saturada
y “bajos” en colesterol conforme se definen en el presente reglamento.

El alimento debe contener un minimo de 0,65 g de fitoesteroles o un
minimo de 1,7 g de fitoestanoles. Se eximen de cumplir con la condicion
de ser “bajo en grasa saturada”, los aceites, aderezos de ensaladas y
margarinas que sean exclusivamente de origen vegetal.

Siel contenido de grasa total superalos 13 gpor cada 50 gde producto,
se debe indicar en el panel principal: “ver contenido de grasas en la
informacion nutricional.”

La recomendacién de consumo es al menos de 1,3 g por dia de
fitoesteroles y/o 3,4 g por dia de fitoestanoles.

Ladeclaracion debe contener: “puede” o “podria” reducir el riesgo de
contraer una enfermedad coronaria, o enfermedad cardiaca.

Ejemplos de declaracion:

“Los alimentos que contienen al menos 0.65 gramos de fitoesteroles
de aceite vegetal y que se consumen dos veces por dia para una ingesta
total diaria de al menos 1.3 gramos, como parte de una dieta con bajo
contenido de grasas saturadas y colesterol, pueden reducir el riesgo de
contraer unaenfermedad cardiaca. Una porcion de [nombre del alimento]
proporciona [indicar contenido] gramos de fitoesteroles de aceite
vegetal”.

“Las dietas con un bajo contenido de grasas saturadas y colesterol que
incluyen dos porciones de alimentos y que proporcionan una ingesta
total diaria de al menos 3.4 gramos de fitoestanoles en dos comidas
pueden reducir el riesgo de contraer una enfermedad cardiaca. Una
porcidon de [nombre del alimento] proporciona [indicar contenido]
gramos de fitoestanoles”.

3.11 Carbohidratos, edulcorantes no cariogénicos y el riesgo de
la caries dental

El alimento debe cumplir con los requisitos sobre contenido de
nutrientes para alimentos considerados como “libres” de azucar,
conforme se define en el presente reglamento, excepto que el alimento
pueda contener D-tagatosa o isomaltulosa.

Los carbohidratos edulcorantes no cariogénicos pueden ser:

a. Polialcoholes como: sucralosa, xilitol, sorbitol, manitol maltitol,
isomaltitol, lactitol, almidon hidrogenado hidrolizado, jarabes de
glucosa hidrogenados, eritritol o una combinacion

b. El aziicar D-tagatosa o isomaltulosa

Si el alimento contiene carbohidratos fermentables, no debe bajar el pH
de la placa dentobacteriana por debajo de 5,7 mientras se consume o
hasta 30 minutos después de haber sido ingerido.

La declaracion debe utilizar los términos: “No promueve”, “puede
reducirel riesgo de”, “Util (o es Gitil) parano promover” o “expresamente
(o es expresamente) para no promover la caries dental”, “ayuda a
reducir la caries dental”, “contribuye a neutralizar la placa
dentobacteriana”

Alespecificar laenfermedad, la declaracion debe utilizar las expresiones:
“Caries dental” o “caries de los dientes” o hacer referenciaala “placa
dentobacteriana”

Paralos empaques pequefios se podra utilizar una declaracion abreviada.
Ejemplo de declaracion:

“Un consumo adecuado de azucares o edulcorantes cariogénicos,
ademas de unabuena higiene bucal contribuye a disminuir el riesgo de
formacion de caries dental”.

“No promueve el desarrollo de caries dentales”.
3.12 Proteina de soya y el riesgo de enfermedad cardiovascular.

El alimento debe contener al menos 6,25 g de proteina de soya por
porcién. Ademas, debe ser bajo en grasa saturada, bajo en colesterol
ybajo en grasatotal (amenos que el alimento sea o se derive del grano
de soyay no contenga grasa adicional ala que contiene naturalmente),
conforme se define en este reglamento.

Los términos a utilizar en la declaracion seran “enfermedad
cardiovascular” al referirse a la enfermedad, “Proteina de soya” al
referirse a la sustancia, y “Grasa saturada”y “colesterol” al indicar el
componente de la grasa.

Ladeclaracion no debe implicar que el consumo de dietas bajas en grasa
saturada y colesterol, que incluyen proteina de soya, sea launica forma
reconocida de lograr una reduccion en el riesgo de enfermedad
cardiovascular.

La declaracion debe especificar la cantidad necesaria de proteina de
soya que debe consumirse diariamente para reducir el riesgo de
enfermedad cardiovascular y el aporte que hace la porcion del alimento
declarada en la etiqueta con respecto a esta cantidad. Para este efecto,
un consumo diario de 25 g o mas de proteina de soya, hasido asociado
con lareduccion del riesgo de enfermedad cardiovascular.

Ejemplo de declaracion:

“25 gde proteina de soya al dia, como parte de una dieta baja en grasa
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saturada y colesterol, puede reducir el riesgo de enfermedad
cardiovascular. Una porcidon de (nombre de alimento), aporta “x” g de
proteina de soya”.

3.13 Potasio y el riesgo de hipertension (presion sanguinea
elevada, o presion alta) y otras enfermedades cardiovasculares.

El alimento debe ser buena fuente de potasio o alto en potasio y bajo
en sodio, bajo en grasa total, bajo en grasa saturada y bajo en colesterol.

Ejemplo de declaracion:

“Entre otros factores, las dietas que contienen alimentos que sean
buena fuente o altos en potasio y bajos en sodio y grasas, pueden
contribuiradisminuir el riesgo de hipertension y de otras enfermedades
cardiovasculares”.

3.14 Acidos grasos omega -3 (ALA, DHA, EPA®) y el riesgo de
enfermedades cardiovasculares

El alimento debe contener 300 mg de ALA por 100 g o por 100 kcal,
oalmenos40 mgde EPAy DHA por 100g o 100 kcal en forma natural,
agregada o ambas.

La declaracion debe llevar la palabra “puede”, “podria” o cualquier
palabra similar.

Ejemplo de declaracion:

“Entre otros factores, el consumo de alimentos que contengan acidos
grasos omega 3 (ALA, DHA, EPA), puede contribuir a disminuir el
riesgo de enfermedades cardiovasculares”.

NOTA: los ejemplos de declaracion constituyen una sugerencia, por
lo tanto se pueden utilizar otras formas de redaccidn, siempre que
cumplan con los requisitos establecidos.
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Reg. 16725 - M. 106827 - Valor C$ 435.00

LLAMADO A LICITACION
LICITACION PUBLICA N° 13-2012
“ADQUISICION DE GABINETE DE ALMACENAMIENTO DE
FIBRA OPTICA-EVA”

1) La Division de Adquisiciones del Instituto Nacional Tecnologico
(INATEC), en su calidad de Entidad Adjudicadora a cargo de realizar el
procedimiento de contratacion bajo la modalidad de Licitacion Publica,
de conformidad a Resolucion No. 56-2012 expedida por la Maxima
Autoridad, invita a las personas naturales o juridicas inscritas en el
Registro de Proveedores administrado por la Direcciéon General de
Contrataciones del Estado del Ministerio de Hacienda y Crédito Publico,
a presentar ofertas para la “Adquisicién de Gabinete de
Almacenamiento de Fibra Optica-EVA”.

2) Esta Contratacién sera financiada con Fondos provenientes del
INATEC (Fondos Propios).

3) Los bienes objeto de esta licitacion deberan ser entregados en la Bodega
Central de INATEC. Modulo “R”, Planta Baja, Centro Civico, Frente al
Hospital Bertha Calderéon, en Managua. En un Plazo nunca mayor de 25
(Veinticinco dias), contados a partir de la Notificacion de la Orden de
Compra.

4) Los oferentes elegibles podran obtener el Pliego de Bases y Condiciones
en idioma espafiol en el Portal Unico Contratacién
www.nicaraguacompra.gob.ni. Este pliego de base y Condiciones no
genera costo alguno para el proveedor, pues este asume su reproduccion
material. El plazo maximo para que el proveedor pueda obtener el PBC,
es hasta un dia habil antes de la fecha indicada para la recepcion y apertura
de oferta. Es obligacién del Proveedor que decida descargar dicho PBC
en el portal, de comunicarle a INATEC, de forma escrita y/o electrénica
haber obtenido el PBC a través de la descarga del portal electrénico y
solicitar la informacién que estime necesaria en el marco de la Ley N°
737 y su RG. (CIRCULAR ADMINISTRATIVA DGCE/UN/16-2011). la
omision de esta notificacién, o presentar oferta sin contar con tiempo
suficiente, siquiera para solicitar y obtener las aclaraciones, modificaciones
y enmiendas al PBC, no deparard responsabilidad a INATEC, y el
oferente asumira totalmente el riesgo que la misma se ajuste a los
requisitos técnicos, legales y financieros exigidos.

5) En caso que el oferente requiera obtener el pliego de bases y
condiciones en fisico debera solicitarlo en la Division de Adquisiciones
del INATEC, ubicadas en el Modulo “T”, Planta Alta, Centro Civico,
Managua-Nicaragua, los dias 22, 23 y 24 de Octubre del 2012, de las 08:00
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