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. —CONTENIDO— Articulo 4°—Se Jlama alimento al producto matural o
MINISTERIO DE TRAE., PREVISION SOCIAL ¥ SALUD pyprica Atificial, elaborado o mo, oue suva (p“d“: “‘;t)"“' é’sh%‘;%l,
- e - BRRVISION S s mag placentero el acto de eomer (aditives). -Es. pro-
it et oI e, 5L per ol e e € ducto normalto genuino el que no tenga sustancias afndi-
o ’ - i i ; das y se expenda con su nombre apropiado; €s alimento
alterado el que ha sufrido un proceso de deterioro, que

Vida ' Oficial e rovinelas. ) 3 %
clal en Pro * fansacnnd le quita valor nutritivo o pueda convertivlo en perjudi-

Avisos y Hdictos, cial; es alimento contaminade el que contiene impurezas
minerales u orgdnicas, u organismos patdgenos o perju-

diciales, o sus toxinas; es alimento adulterado el que ca-

. - . . . v, b L "
rece, total o parcialmente, de algin elemento Gtil o prin-
Mlnlstem() de Traba}o’ PreVlSton cipio alimenticio caracteristico del producio; es alimento

con sustancias extratas, el que las tiene, sin estar de-

SOCial Y Salud pﬁbﬁca claradas en su férmula v admitidas en este Reglamento,

¥ es alimento falsificado ¢} que, sin serlo, quiera pasar
por otre legitimo.

APRUEBASE EL REGLAMENTO PARA Articule 5°—Los propietarios de dichas fabricas, depd~

EL REG'STRO Y CONTROL DE sitos y e\xplendios :uiquiere;x 11:; (;l;ligavién ((‘ie pe)']m(nitn‘sla

entrada a los inspectores de la Dirveceidn General de Sa-

AL!MENTOS Y BEBIDAS tud Publica, queD vavan a comprobar las condiciones de

los loeales, de los aparatos que se usen y del estado sa-

DECRETO NUMERO 256 nitario ¥ aseo del pevsonal; ast como para recoger mues-
; {DE 13 DE JUNIO DE 1202) tras.

al s ¥ 'l Reglame ' 6 sty ) R . ,
pov el cz.niyxec"’oz;;g:‘gf }();:\ %if‘;‘i{%:‘ftﬁe&?{i el Registro Articulo ¢"—Los me}\cumadns'mqu-(-tort*s tendran; en
° v i cualgnier momento v eircunstancias, el derecho de tomar
. El Presidente de fe Rendblicn muestras, las que deberdn ser envueltas en forma apropia-.
en uso de sus facultades legales, ’ da v lacrada con e} sello del inspector v del propietario,
:  DECRETA : 0 su rvepresentante, de la negociacién donde se tomen las
* muestras. En aquel momenio se levantard un acta, que

servird de vecibe al expendedor ante el fabricante, para
el descargue 'de estas muestras y que tendran obligacién

Articulo —En cumplimiento de In ordenado por k
Avticulos 183 y 184 del Cédigo Sanituvio se dicta el wi-

suiente Reglamento de Alimentos v Bebidas: de firmar las dos povtes, ¥ si ¢! dueiio de la empresa o
CAPITULO T su representante se negara a firmar se llamard a‘un

N 4 agente policial, cuya firma dard fe, no solo de Ja recogi-

Disposicinnes flenerales da legal de muestras, si que también de la dezobedien- -

’ i a la autoridad del inspector por parte del empresa-

Articule 1"~Toda substanein alimentivia v toda elase  vien para dque se apliquen las oportunas sanciones.
de bebidas, para uso de las personas o de los animales . . .
domésticos, estan sujetas a la fiscalizacion que determi- AF““‘;I” —Cuando unes productos parezean sospe-
na este Reglamento de acuerdo eon lo preserito por log chosos de ser nocivos para In saind pablica, a_juicio del
Avtieulos 183, 181 v 185 del Codigo Santtario. Lo o 4n InSpector, dste procederd a empacarlos convenientemente
también, los utensilios, envases ¥ vecipientes empleados. ¥ oS lacrnrd v sellard, para gue no pucdan ser ofeci-
en la elaberacién. con én. trasindo v expendio de dos al piblico hasta que el andlisis demuestre las condi-
las substancias alimenticias v de lne bebidas, ciones en gue se hallen.  3i el dictamen del Laboratorio
Articuln 2¢ T L fuese desfavorable se procederd a destruir todo lo que
 Arteulo 2—Todas las fabrieas, depésitos v expen-  no se halle en las debidas condiciones. levantindose la eo-
dios de productos alimenticios establecidos en fa Repiihii- rrespondiente netn.
en se rvegistrarvdn en ta Diveceibn de Salud Piblien. Los e GO . . . -
locales deberdn rewrir las eendiciones adecuadas pava ef . Artieulo aMVDQSlmUT’“ fe comunicar al interesato un
objeto que se destinan. Deben oxtar siempre bien lim. (ictamen det l_aba;-atﬂnp, de que ¢l producto fue se ana-
pios, sin que sivvan de viviends, ni dormitorin: libres de 1120 N0 reuniu las condiciones adecuadas, podrd aquél pre-
ingectos ¥ roedores, con estun saren los alimen. SUBlar recursos de inconformidad, para que se realice un
tos del suelo no menos de 50 contimetros; sin que exis. DHEYO undlisis en la forma que determina ester Regia-
tan snbstmmia‘s extrafies a los alimentos que allf se al. MeRio. ) '
?1152::(:}\5x&I{::j‘Tﬁn’c ni E:}L‘l)t; E{e;xgezl;;x;mcf;iz:yumc:g-x;ar; dk'r?c: {n:tfmﬂn 92‘-—Lﬁs fz}brica ». a!macenistﬁ:s ¥ pxl)ende—
fa con al ! “m%‘ié}m ‘«(‘o‘”h g tgi_ % es U otxfr: 7:;7‘;435» doves de productos alimenticiosticnen la obligacién de de-
s [t" N ‘I i srto a Uth ad y eon ventilacién  elarar por eserito, cuam}d sean requevidos para hacerlo
i‘i“?{t&:{‘?? :::?|ltftvmt tug?a r’,?t\“}"kf): fon mRquinas, si por un inepector de la Diveceibn General de Salud Puabli-
f(ezmme\‘ tfﬂi;;ivic;tgh ::Esbez:n;:}ﬁ, ?htrx\}fz“nr}ﬂdc: in- ea, la *yoccdwgnu:‘m de la mercancia que elabora o expen-
e :tllmgntc;a: s, ete., T haltarse hien separades de da QA ien de datos falsos sobre esta procedencia_incu-
¢ al itos. . o rrivd en las penas maximas que determing este Regla-
Ln:ln 051}9}'{}& v empleados de fibrieas, almacenes v co- mento. g
mereio deben guardar extrieta higiene personal v tene: - o . e
perfeety sahud, estando libres d(?gdﬁl(*uf‘i:xs contagio Articulo 10.—Tambiéu serdn objeto de inspeceién los
Vestivin trajes y gorrvos ahsolutamente  Hpios, ulos destinados al transporte de las substancias ali-
Las ventas al airve libre, eu kioseos, vehiculos ambulan-  podne N’quhe: no s hallen o envases perfectat_nente 5
tes, ete. sdélo s itirdn si los alimentos levan enval- oo ooe 88T COMO s mPStn}do S conastos, cajas, cajo-
tur de ovigen, sguarde del palva v de log - ne: f‘ }} eic. 'WA-UML\HEC’H” F A los cstablecimientos
sectos, o euando sean frutas que se monden, e taby '.-‘?f‘.’.‘“f“‘;"‘“.?-f“. Geposito o expendan subs-
Loz vepartidoves o domieilin eumplivin eon lo que se- FRERS o hrbidas.
fala este artieule, sobre higiene porsonal v proteceion, CAPITULO 11
nor envoltura, de los alimentos.

N ) . . Alimentoy Frese

sondt., f!t'ﬂ}ﬁ comereial o PS[:}EH(‘“ ntos [’L s

ceione, conserve, (mperte, trans-
Hmentos o prime-

Avrticule 3—Tada pe
cimiente que elabore, £
porte, expendu, exponhgy o manipule .
ras materias para los mismos debe dur cur dimiento a ficaciones, tal cual provienen de sn fuente natural, sin

que se acostumbran a vender sin modi-

este Beglamente. marca de fabricante y sin envoitura de origenen los I:I‘Il\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\ll‘l‘ll\l\lIl\l\ll‘l‘ll\ll‘l‘llf\
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herd contener ninguna otra substancix.
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ADMINISTRACION
ERNESTO SOLANILLA O.

Encargado de la Direccién.—Teléfono 2-2612
QFICINA : TALLERES:

Avenids 95 Sur—N¢ 14-A-50 Avenida 8% Sur—Nv 19-A-50
{Relleno de Barraza) {Rellenn de Harraza)
Telafona: 2.4271 Apartado. Ne 2446
AVISOS, EDICTOS Y OTRAS PUBLICACIONES
Adrainistracién Gra). de Rentas Internas—Ave. Eloy Alfare Nv 4-iF
PARA SUSCRIPCIONES VER Al ADMINISTRALOR
SUSCRIPCIONES:

Minlma: & meses: FEn la Republica: B/. 6 00.—Esterior; B/ 806
Un afio: En la Eepdblica: B/. 10.00.—Exterior: B/. 12.60
TODO PAGO ADELANTADO

Numero suelte: B/, 0.05.—Solicitese en la oficina de ventas de
Impresos Oficiales, Avenida Eloy Alfaro Nv 4-1L

mereados piblices, lecherias v panaderias v gue se es-
pecifican a continuacién.
1} LECHE .

’Al'li(‘uln 12.mLat leche y la ecrewa de l leche veuni-
ran lixs condiciones, gue deteyminan los Deeretos nime-
ros 133 de 17 de julio de 1952 y 522 de 11 de diciembre
de 1957. Y Ia inspeceién del ganado lechero se hard en
la forma que dicho Deereto determinada. La leche debe
expenderse con indicncidn del animal gue Ia ha producido.

Avticulo 13.—Las mismas condiciones exigidas pava la
leche v su crema serdn laz gue deberdan Henar log pas-
teles, helauoz y eualguicr otro alimento que se integre
con estos prodhictos,

Los lelados (Iee Cream) deberdn contener. por lo
menos 10 por ciento de grasa de teche, 35 por ciento de
materias solidas totales ¥ ¢l azdear ¥ avomas que ¢l fu-
bricante desee, dentro del gusto del pablico, mas no de-

Se entiende por helado de evema el producte obtenide
por congelacién de una mezela de erema v vema de hue-
vo, adicionado de azdcar y perfumade con unu esencia
arematica o con agregados de fratas fresems. Deherd
teney, por lo menos § por ciento de materias

Los helados no deberdn tener mds 30000 ha s vi-
vas ne patédenas por gramo, ¥ ne perteneeientes al gru-
po de las salmonelas, ni a cualquicr oo que sea putdge-
no, como coli bacile, bacile tubeveuloso, ete,

Los leledos de fruateax defdas no conterdrian mas de
10,000 gérmenes banules por grame, v los de otras frutas
no mas de BOLD.

Los que contengan huevos en 3u composicidn seheran
tener no menss de cuntro yemas por kilo, por un minime
de 001 por eiento de eolesteral: los que tengan leche, no
menos de 60 por ciento de leche entern; los que tengan
frutas,no menos del 10 por clento de as si son Eratas
freseas; ¥ o pop ciento como minimn fos de fratas seeas.

Se prohibe elaborar heindos de eunlquivy

wrasas,

-

aser eon
agua que no sea potable, con leche que tenga una acidez
superior al 0,18 por elente, o von crem de leche con aci-
dez mayor de! 945 por cienty, exy ada en aeide Bde-
tico, 'y con otras matering que no pevinan las condicienes
que sefiala este Reglamento.

La teche debe estar pasteulizada, v lo wiismo la evema.

Se- permite agregaries hastael I por clento de un es-
tabilizant almiddn e mx gelating  comestible, oa-
seinato s@dico, agar-agar, pecting, pelvo do algarvobe, wo-
ma avdhiga o Raveya, o tragacants, avenun, alginato sé-
dico, musgos comestibles o athdminas aub webns.

Podrian eolove artificialmente, eon
substaneigs especificadas ene este Reglamento ;
que noe cotitengan eremy de leche o vema dw hwevo.

Articulo Vho—Ln feclie pralteadn debe tener, por fo pe-
nos 3.25 por-ciento de grasa v oestar elaborada con leche
del grvupo A,

Articulo {h—Le
23 por ciento de g
patogeras. ni albtiming
ting, almiddn, ol ningu

Artienls ld.—La axbegaille o menteer
praducte obtenido por hatide ¢ amasado de la eroma de
ta leche. Deherd temer: 8 grameos por ciento dr grasa
de leche, no mas de 16 por clento de aguas 2 de caseina

tr ey I leelie puede tener
debera contener
hatida, sacarate de
a olra substancia

v laetosa v 2, de cloruro sodico. El indice de .‘mwhex',t‘
Wolny serd de 23 a 32; el de sap(mxficl_nﬂ_on (ho_ttgtoyf@)]
de 218 a 232; la desviacién refractométrica a 45 (, de 4l
a 43; nimero de Issoglio, superior a 15 )yvln am}iez ma-
vor de 2 gramos por ciento, calculada en acido olmc‘o. 1?.0
contendré -grasa de otra procedencia, ni colovantes agre-
gados, ni substancias conservadovas. -

" Se le puede agregar: cultxyos seleccionados _§Ie fmn}< n-
tos ldeticos, cu la elaboracién, pero no lgomh_cm_loro.\, 0
aromatizantes, ni fermentos difeventes de los lacticos. A
la einborada se permite afadirle hasta 6 grvamos pov
crento de sal comin o 10 por ciento de sacarosa, pero on
In etiqueta se anadivd: Salada © Azucarada. )

Se autoriza el enviquecimiento de la mantequilla con
maltosa, lactosa, u otre hidrato de carbono del misamo ;z:u—\
po, con vitaminas ¥ con sales minerales, slempre que st
deciare en la etiqueta, . .

Se prohibe la venta de la mezcla de mzmtoqmll'u d(:
distintas proeedencias o e diferentes elaboracione las
fabriendas con leche no pasteurizada, las que estén ran-
cins, enmohecidag o con sabores impropios ¥ fas que 'co‘n:
tengan antisépticos o alguna substancin extrad las
que alberguen gérmenes patdgenos.

2y PAN Y DULCES

Articulo 17.—Los molinos, los depésitos ¢ los locales de
elaboraeién de harinas ¥ productos destinados a la fabri-
cacién de pan v dulces deberdn reuniv fas apropiadas con-
diciones, para evitar que en cllas existan me«lnn*sv aca-
vos u otros pardsitos. La bavina debe ser integra v li-
bre de substanc extrafias, que a juicio de in autoridad
sanitaria sean perjudiciales. )

En los mencionadosz leeales ne se podrin poner ratici-
das, ni insecticidas que sean capaces de mezelarse con
las harvinas v ocasionar envenehamientos, 4 quiehes to-
men productos con elias elaborados.

Articutn I8.-—Los cxpendios de pan ¥ dulees deberdn
peuniv lns miximas condiciones de limpieza; no podran
esidir all ani domésticos, de nimgunas clase; esta-
ran lih reestoyes: v los productos plabo-
el toz ded polve v de suomanosco
oy

L&

Articuly t9.—-Con el nombre de paw blancs, o simple-
mente pan, se conoee o productn obtenide por coccidn de
N m v cor haring de trigo, agua potable v sal,
que fermenté o favor ke pastz agria o Jevadura.

s having de trige es la Gniea que se paede usar en la
fabvicacton de pan. con las excopiones gque ¢ consignan
en este Reglamento,

La havina de trigo tendrd como masime: un 10 a 16
por clento sle agua: 19 par clento de cen 3 pov cien-
to de celulosa w 8.5 pee eiento de acidez, expresada en
dewtn lacticn. Y eon lox minimes de harina siguientes
en lox granog: 86 por ciento los trigos semolares; 81 por
ciemto Ins eandeales v 76 por ciento lox rjos vy bastos,

Lee barene inlegral deberh toner las siguientes propor-
ciones maxima Humedad, 16 por ciento; cenizas en
muestry seeq, - por chntg, ghaten seco 125 por ciento
v ackdez, detevminadn sobre extracto acuoso ¥ expresada
en ackda lactive, 410 por clento.

Rawvina se podrd mejorar
waulfate de amenio, pers la de
stos productos ex de § gromos por ¢

mato  potisico o
méaxima permitida de
ada 100 kilos de ha-

L
Los granos sde trige apios
tener menos del LU por eof
(3131 eon mohos, 0t e
e eap eutdasda o
rrunes de lrns ceren

- mnbidos no deberdn
dad, v estay infec-

Pgsetn Debera
mezelados econ

Avtiento 20--F pan

harinns diferentes
¢ Hamard: de

Uoenn fal

fe 30 por
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EL pun eriollo estd hecho en forma Jde bollos; el pan
con grasa, Mivifiaque o cafibén, ahadiendo al cnollo 4 pov
ciento de substancia grasa, y se presenta en forma de
eruz, cuernos, ete,

El pun alemdn estd fermentado con levadura de cerve-
za o de cereales, y amasado con agua de cerveza.

El pan de Viena es el pan aleman con leche, y su ox-
terior humedecido eon féculas y agua.

El pan inglés se fabrica colocando la masa en un mol-
de unmdo de grasa, resultando con poea corteza v mu-
cha miga, Se Te puule agregar un 10 por ciento de to-
mate o espinacas.

El pun negro o integral es que se fabrica con partes
iguales de harina ifitegral y havina triple ceve, levadura
o masa agria, manteca, extracto de malta, ete. y se re-
duce en moldes eSpecia! s. No debe tener més de 40
por ciento de agua y 3.5 por ciento de cenizas, incluyen-
do la sal contdin.

El pan de Graham es el obtenido con harinas de mo-
téeula integra, sin levadara ni sal, v que fermenta sélo
con la levadura contenida originariamente en el grano
entero, cociéndose luepo en meldes de lata. Tiene Ia mis-
ma agua y izas que el antevior.

La composicién media de los diverses tipos de pan es:
agua 31 a 35 por clento; pritidos @ a 19 pov ciento; ghi-
cidos asimilables 54 a 61 por ciento; fibva brutar .2 a
1.7 por ciento (esta Gltima cifra corresponde s6lo al pan
de Graham) ; lipidos: 0.4 a 1.8 (¢l pan de Viena); cloru-
ro de sodio 0.1 a €9 por clento; y cenizas totales: 0.9
u 1.6

Artienlo 21-—Las havinas de trigo se clasifican asi:
enatro ceros, tres ceros, des ceres, cero, medio cero v
harinilia de primera.

Todas tienen una humedad maxima a 130 C de 145
pot ciento; aXinos son: cuatre

las cenizas y colores ma
cevos: O, 4& v oun eslor en el tintdmetro mayor de 95
tres ceros, 049 o G v color 94 a 92; dos ceros 033 a
Q17 v 91 a 90; cevo: U.88 a 0.87 y 82 a 86; medio cevo,
0.88 a L35 vy color menor de 86, y harinilla primera:
136 a 2.

La havintle segurda s lo que quedn despuds de hnber
separado ef 20 por cfento, que forma haviwilias de
primera, Ez de color blaneo amarille y ropesenta
del cereal Hmpide.

Lee lharindle teveera, es o gque queda, despuds de reti-
radas las dos antevioresan cantidad del 12 al 14 por
ciento, y es de color amarillo, mas o menoas oscure.

La harvina entera o integral ey de products integro de
fa molienda de trige v se elasifiea. segdn el tamafo de
sus particulas, en gruesa, mediana v fina. No debe te-
ner mds del 14 por ciento de humedad o 1838 C., ni més
e 140 por clento de cenizas.

Los otros productos dervivades de la molienda del trigo
son: 1" salvado o afreche (formade por periearpio, en-
dospermo vy perispermod; 24 afrechilio (aﬁpum} fineay;
2+ vebaeillo (el que sale ‘el itimo eilindo Liso del mo.
lino); 4" senuta o asimete {(mezela de rebaecillo v b
nifla de sepundal: 5 sémola (albumen obtenido de los
primeros cilindvos del moline, ¥ 67 semolin smola finny.

Articulo 22,-—De ‘wumdo con el Deerete N' 407, de 13
de octubre We 19537, las havinas que e asen en Ia elabo-
racidn de eual uuv clase e pan, deberdn enriguecerse
con: tlamina 4 niligramos, rviboflavina, 2.6; niacina,
532 hierro {idny "..%7 y ealeto {i6n)y L1084 mitigranies,
pov kilo,

Avticule 23.—8e piohibe ol cmpleo de harina éeid
porgue indiea comienzo de fermentacidn. para la fahuy
cidn de eualquier pun. La harinz no debe eontener
de TOO00 microbtos por grame. No ge permite la
cidn de otros ceveales, ni de serrin de madera, ereta
g0, barbitina. talco, tievva de infus
to de cobre o de 2t ni eualguler
[SEHEN

Articulo 2
frescas y

aduras que se u ]
St exentas e conservadores.

Artivulo 28 —Fuara blanquear ol p:m podat
peréxido e benzoilo a ¢l Navuadelox
parte de perdwido de benzollo ¥ tee
cio), Slempre que a0 =8 agreguen
o cda 100 kilos de harina, .

Avticule 26.—Los dulces deberdn ser fabric:los eon
arvticulos de primera calidad ¥ absolutamente

Se deben enduleorar sélo con aztear, prohibiéndose ha-
cerio eon sacarvina, dulvina, LUQfd]()S‘I, sueraming y pro-

duetos similares, excepto cuando se elaboren como pre-
parados dietétic se haga constar asi, indicando qné
eduleorante se cmplm ya aqué dosis, en forma clara vy

ible.
Los dule
vadores de
Avticulo 27.—El mozapin v otros productos de confite-
u‘x que contengan almendras dulees, no deberin dar en
el andlisis mas de 4 mnlzgxamos de acido cianhidrico por
160 gramos de producto; 20 por ciento de agua y 68 por
eiento de azdear.

no podrin contcum antizépticos, ni ccmse;L~
inguna clase.

3) CARNES

Articulo 28.-—Se seguird la reglamentacién del articn-
lo 183 del Cédige Sanitario, contenida en los Decretos
N' 62 de 15 de enero de 1957 ¥ N¢ 502, de 12 de noviem-
bre de 1957 (Gneeta Oficial de 26 de noviembre de 1957
que iprerta ambos Decretos).

4} HUEV(0S

Artienlo 29.—Con el nombre de Jwerss frescos se de-
sienan exclusivamente loz de galling, que no han sido
sometidos a ninguna clase de tratamiento, ni de conserva-
cidn.  Asi v todo, padvin venderse como frescos, los que
havan estado ne més de ocho dins en cdmaras frigorifi-
cus; como ¢nfriodos los que estuvieven en dichas cima-
rag, de ocho a treinta dias, ¥y como refrigerados con una
PEFMUNENcia Superior a un mes.

Articulo 30.—8d8lo podrdn venderse, para ser utiliza-
dos en la alimentacidn, los huevos frescos gue, observados
por transparencia en el ovescopio, se presenten absoluta-
mente clares, sin sombra alguna, con la yema apenas
perceptible v con una edmara de aire gque no tenga més
de 12 milimetros de altura. .

La ecdseara serd fuerte, v al czscar ef hueve saldrd
una ¢lara Hmpia, transparente v homogénea, v la yema
entera, de color uniforme y sin adherencias a la casca-
Ta.

31 PESCADO
Articulo 31.-—8¢ consideran peseados fnz ceos o del dia
los que no han sufvido ninguna pperacién para conser-
varlos ¥ se mantengan mahvmriu_,.
Se prohibe la venta de cualquier clase de peseado en
el que se note un principio de du.«cmmmswwn. Debe ser
fre v s6lo pedrd ennservarse a favor d¢b frio, con ex-
ualquier substancia que pueda usarse para
'w.zrrf:u n. Se inutilizara todo pescado
con nH superipr a 7. ¥ eon mAs e miligramos de
nitrégeno Jmc‘m!‘l{'ll por eien de materia seca.

Artieuio 32.--Las ostras v demés mariseos, que se co-
men crudos, deberan estur himpios "y hallorse libres de
gérmenes v patdgenos v de Ios coliformes.  Tleben ex-
mmc con las valvas cerradas. Los cangrejos,
lones v berberechos deben venderse vivos,
fer excitacién ¥ con caparazén

) VERDURAS. LEGUMBRES Y FRUTAS

Avtieulo 33.—Son hovializas frezcas los de cosecha re-
cwnt;\, no desecadas v ode comsumo inmediato. Se consi-
dera sana Iz que se halle libre de insectos dcaros, enfer-
mudades eriptoglmiens o de cualgnier otra lesibn fisica
o mecanica: ¥ limpia, la que, ademas, carece de cuerpos
extrafins adheridos a sa supevficie

Las eal a in familia de las crucxferm v
tordas wden de la Barassica aleracea L.
Las par H
Hojas:
av  Col re

pollada que da un zolo vepollo de hojas li-
alerac . eapitata L.) v Repollo
das, ¢ crespas o uzada:, {Col
imal media: agua
o5 asimilables

ascorbico 35
ssica pekinen-
con la sigulen mmpomcmn centesi-
agua D5; protides 0.5 hp:dos 0.1;
ilables 2; Tibra bruta 0.4; cenizas 9.7 73
vrhico 18 rn.zhgramow
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by Col de 'repollos* wiltiples en e tallo, Col de Bruse- LEGUMBRES .
tas, Canchén, Repollo chino (Brassica aleracea Con lu denominacion de Legupbres, se entiende oz _f!'u-
var. gemmifera D, C.) Composicién centesimal tos {vainas) y las semillas (Povoto 3 de diversas espe-
media: agua 85; prétidos 4; lipides 0.3; gluudus cios (de‘ )ngmt ok necialmente de la familin de las legu-
asimilables 7.5; fibra bruta 1.2; cenizas 1.4; écido mh;usos;v otras. Algums st mn:mm-n al estado T3
ascérhico 20 miligramos? (*,.,..‘L,-.ig Chaulh'\ Habas, ete.) v otras, ana vez dese-
e} Col sin repollos, Col verde, Berza, Col china, Hojas endas Jxl ’sof <o gq)"l, an ! on las que se
‘ de Kale, (Brassica oleracea var acephala, D. C.) comen {Garbanzos, L(Am(“ 5. oted) s
Inflorescencias: 1} Con la der-onnnumn ge Aliramuz, Lupine o Cho-
d) Coliflor, pella blanea o conjunto de tallites (Bra- cho, se entiende las somillas del Bupinus albis L.
sica oleracea var. botoytis, L.} Composicién cen- (Lupiro comtn), de Lupinus luteus L. (Lupino
tesimal ‘media: agua 91; protidos 2.5; lipides 0.1 amalnilo) ‘mutabilis L. {Tarhué). Composicién
glicidos asimilables 4; fibra bruta 0.9; cenizas centesimal media: Altramuz amargo ¥ secd: agua
1.2; dcido ascérbico 10 miligramos. 13; prétidos 35 : lipidos 5; glacidos dﬂmzlahle
e} Bréeoli, pella verde o violdcea, o Broeeoli, {Brassi- (azucmes 2} 26 fibra bruta 7: cenizas 12.5; al-
e olercea var. botoytis, L.} Composicién C(llIF— tramuz dulee, seco: agua 10; pmwi s 513 liptdos
simal media: agua 90; prétidos 3; lipidos 0.2; ghi- 6; glhieidos asimilables (azdcares 1} 25; fibva bru-
cidos asimilables 4; fibra 1.3; cemnizas 1. ta 3.3; cenizas 5; acido asebrbico 0. Tu}'huv fres-
£y Nabiza y Crelo, inflorescencias del Brassica na- co: agua 47; protidos 17; lipidos 175 ghicidos asi-
pus, L. Composicién centesimal media: agua 88; milables 12; fibra bruta 3.3; cenizas 1.6; dcido as-
prétidos 2.1; lipidos 0.2; glicidos asimilables T cérbico 5 rmhg "AMOs. . i
fibra bruta 0;9; cenizas 1; édcido asedrbico 95 mi- 25 Con los nombres de Arceju, Alverja, Clicharo ¥
ligramos. Guisttnte se entiende ol fruto de numerosas \au,o-
g) Tallo earnoso: Col-rébann, blanco y wioleia. dades dei Pisum arvense. L. (grano lisa) v d“_l i
{ 3l i < sum sativum, L. (grano arrugade). Composicién
h) Raiz enrnose: Coli-nabe: de vaiz blanea (Brassica ’ . T prg.
. . e Prarte . WM R centesimal media: del fruto fresen: agua V1, )').0
cauloropa D. D.) vy Rutabaga, de raiz amarilla. idos 8: lipidos 0.4; glécidos asimilables (azies
Composicién centesimal media: Coli-nabo: agua tidos ’I;'b“ brut g)' cenizas 1; dcido d\CO!bl-
80; protidos 2; lipides 0.1; glacidos asimilables res 2) 17; fibra byuta N d
7.5; fibra b 2 1.2 eenizas 1 co 20 xmhgzamo» y del seco: agua 11; protides
{2 Dibva bruta 1.2 cemzas 1. 21; lipides 3; glicidos asimilables (nzicnres 8)
Verduras de ensalada: Con el nombre de Verduras de 59: fibra bruta 2.5; cenizas 2.4; dcide ascdrbico
ensalada se entiemde las que suelen comerse crudas, con- o mligramo.
venicntemente aderezadas., Corresponden a la familia de 2) Con los nomhw» de Semillag de Ayote. Pepitoria,
las Compositiceas; la Achicoria, el Diente de Lebn, la Semilia de pipiin, Ayote de caballo, Calabuza_se
iscarola, la Lechuga; a las Cruciferas: el Berro y el entiende las semillas del Cucurbita maxima, Du-
Mastuerzo; a las Valeriandceas: ¢l Candnigo; ¥ a las Le- chesne. Composieién centesimal media: agua 3.5;
guminosas, la Alfalfa. prétidos 32 lipidos 48; glicidos asimilables 10;
1) Las variedades de Achicorin (Cichorium intybus é’i;;‘;p‘““m 1; cenizas 5; deldo aschrbico O mili-
L.) que‘ se f.»‘mpienn puara en_'aahada:%on las hojas 1:5- 4) Con los nombres de Chickarro, Crndal. Guandi,
nas, tamhién denominadas Radicheta. Composi- Friiol 4 lo. Paln. Frise! do nalewa se entiende
cidn centesimal media: agua 03; prétides 1.5; M- 1 e f{; 7’$ ‘;' (“""’* ”1‘2.‘ % bt I“,“”Z.,“ (‘.“ "3“;.('
pides 0.3; glicidos asimilables 3; fibra bruta 0.7; a semubia el tajamma Bieolor, 124 vdﬂmpf_:"x:
cenizas 1: Aeido ascorbice § mg. cion cenm:.xmni’ _medraw‘ .f\gua 9; protides  77;
2} De la Alfalfd (Medicago sativa, L.} se emplean lipidos 0.8h g',lj.';('l'glqs af““"”,’“’?“‘j‘ 1‘8; f“h"" }"}m’
para_ensalada las hojas y pecioles tiernos. Com- . %L; cenizas Jf‘f,“","kﬁ sebrbicn 40 miligramos,
posicién centesimal media: agua 83; protidos 8.5; 5) Cen N]f”’ nombn ‘di‘ 1! Jol. 'Fz?ml, “Im‘om_,. Judla‘,
lipidos 0.2; ghicidos asimilables 1.3; fibra bruta A_hﬂ_nm,»Hahgrhuvla. e E«nt:en{.f.e las semiilas de
2: cenizas 1. distintas vaxw(‘iades det Pha ns vulgaris, L. aue
8) Con el nombre de Berro u Berro de agna, se en- se consumen iy “ d} adas, v también en
tiende ins hojas y tallos del Nasturtiom Officina- vaina al emtado ver {Chauchas. Vainitas, Ejo-
le, R. Br. Composicién centesimal media: agun 94 e C s ial media del Poroto o
prétidos 2; lpides 0.1; glicidos asimilables 1.5 Frijol blancs. tegro v rojo: Porte fresco: agua
f':b]m bruta 0.6; cenizas 1.1.; acido aseérbico 30 ?;»:';rrmzdllys 2.5; f}ik]:idlnﬁ 2. giicidos asimilables
miligramos. arveates 1.0 77 fibra bruta 1.8; cenizas 0.8; Po-
4} Con el nombre de Candnige se entiende las hojas ©agua 125 protides 22; lipides 2; ghici-
del Valevianella oloteriz, Pall y sus variedades, ve- . dos asimilubles (azgeares 3} 56; fibra bruta 4:
dondas, verde, dorado. (‘ompasxcmn centesimal me- cenizas 3;5 Chaucha fresca o F}oto. agua 89; pré-
dia: agua 94; prétides 1.8; lipidos 6.3: glieidos tidos 2.2; hpxd(w 0.1, gluudm asimilables (, fi-
5 ?‘ﬂmt“iphle “; f;hr.i}. b[x;{ta 0. bl’ (‘Eni.ms 0_\8 bra hrota 1; cenizas am.
9 o N3 nomores de tente e ean & l'n.?.l‘g\)ﬂ ¥ i . -
Taraxacén {Dandeliény se entiende las hojas del o i‘:z :ijmr?'e d ('m“l'“' 2p, se entiende la semilla
Tarvaxaeum effcinale, Weber, Composicidn cente- Cottposici cor ariet e, Ly sus "”“’dad‘**-
simal media: agua Sb prétidos 2.8; Hpidos 0.7 7 ‘F é"m centesimal media; agua 13; pro tidos
ghicidos asimilables 7; fibra bruta 1.3; cenfzas 18, 5 fngx os 451 ”fmmd" asimilables (azGeares 9y
) Con el nombre de Esearols @ Endivia {Endive), mﬁ‘. pra Bruta 2: cenizas 24; dcido ascorhico 0
entiende las hn.m\ del Cichorium eadivia, L. en sus = wiligrame.
dos vavivdades de hojas recortadas v rizadas gy 73 Con el nombre de Gowds, Kimbambo, Bewa, Okra,
erispa) v de hojas enteras lobuladas y dentadas Quimbe. Chim ‘Mua Raja Chavebz Turea v Kia-
{e. }.xht:u.L"w Compusicién céntesimal media: agux vo, se entiende - del Hibiscus esculentus,
93; prétides 1.5; lipidos 6.2; glicidos asimilables L v sus varjedad consunmen al estado ver-
:?:"I‘frbr'a bruta ¢.8; cenizas ﬁ).S: deido ascorbico § de como chaucha ritlas enmo portos,  Com-
niligramos. b ; Com.
7y Con la deneminacidn de Lechuga, Lechuga de Man- ible fAhpmg’dn 2}; 1‘:
tequiilla, Lechuga romahs, se entiende Ins hojas de cenizas u;. el asefrnice E),- L M ',mla R
diversas variedades de Lactuea sativa, L. Compo- s N Whooa nmligrames.
sicién centesimal media: agua 95; prétvides 0.5 R e de Goube, se prtiende ta semilla del
lipidos 0.2; glicidos asimilables 2; fibra hruta 0.3; ;»r_':*. tdmuw g; Co Wn centesi media:
ceniza 0.8; dcida aseérbico § miligramos. FYORCH: apua bl protides i dicidos 650 eldc los
£} Con el nombre de Mostwerzo se entiende las ho- astmilabies falunznre ,‘}) a bruta 1.8; ce-
jas y peciolos del Lepidium sativum, L. v del Co- ¢ thico 1 mi ua 16 protidos
ronopus pinatifidus Hamado también Qmmpe. Com- ,ik;m»s #1; fibra bru-
posictin eentesimal media: (Lepidium sativam L.} : R deide awirbien 6 m‘,t'm*n(x
Agua 88; prétides 4; ugmio: 1.2 qu tlos asimila- 9% Conla . desipnac

bles 4; fibra bruta 1; cenizas 1.3; &ciio ascorbico
20 miligrameos.

v deH abha
entiende eifruig de diver
iaba, L. Compuosicion

F;

idode barro, se
ariedades de Vicia
ventesi mai media: Habas
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agua T0; protidos 7; lipidos 0.5; placidos
similables 19; fibra bruta 2; cenizas 1,2; Habas
seead ! agua 14; prétidus 25; lipidos 1,7; g’n‘lcidos
a\:md ¢ {az-cares 28) 55; fibra bruta 1,6;

: tostados: agud 5; protides 26 11»
L Llumlos asimilables 62; fibra bruta 1,2;

16)
de vaga, se umwdp la kumlld du Duhchm Axblab‘

| (mnpm i6n centesimal media; agua 005 proti-
dos 2.8 h]hdm 0.2; eltcidos asimilables 4.5; fibra
Puuta 1“; cemizas 0.7.

1 Con el nombre de Lenteja, se entiende la semilla
del Lens esculenta, Moonch, v sus variedades. La
lenteja comun tiene un didmetro de 4-5 milimetros
¥ la lenteja grande o lentejon de 6 a 9. Compo-
sicion Lentosmmk medin: agua 12; prétidos 22; li-
pxdow L-6; glicidos asimilables 58; fibra bruta 4.2;
cenizas 2,

12}  Con los nombres de Marawnén y Gurrapillada, se
entiende lu semilla del Anacardium occidentale, L.
Composicion centesimal media: Agua 6, protidos
21; hpidlos 40 glicideos asimilables 28; fibra bru-
ta 0.9: cenizas ido aseorbico & mg.

13y Con los pombres de Moyru, Jicaro de Cruz, Totu-
mo o Cutneo, se entiende !a semilla del Cresentia
alate, 1. B K. Composicion centesimal media:
agun 5; protidos 28; lipidos 34; glacidos asimila-
bles 20, fibra brota 0.8; cenizas 3 dcido asedrbi-
co O mmgramos.

14y Con los nombres de Poreto de =oyo, Soja, se en-

tlertde la semilla del Gleeibe max L. Composicidn

centesimal mediar agus 197 protides 34: lipidos

14 wltevidos  astmitables  27;  fibra lruta 4.5

acido ssedrbien ¢ milioramos.

Con los nembres de o ota de manteca, Fiiiol de

mantegeillo, Frijolitto, Frijol de tima, Pallar, Chi

fipucn, so entiende la vemitia del Phascolus Iuma-

tus, b Compesicion eentesimal medt agua 12

profidus 21 Tipidos 1000 wlgeidos asimilubles 61

frata brota; cenizas 3.2 acide ascérbico © miligra-

oS,

1o Con tos nombres de Povote tape, Copnd, Chiclovy
tresinesino, Frijel de vaes, Frijol do bejuco, s eu-
tiende la sendlla del Vigna unguieuslata, Lo Com-
nosicion eentesimal mediar sgua Wy prétides 225
Hpides 1.5; glicidos ashmilables 88: fibra bruta
475 venizas 3.2; deido asedrbico ¥ miligramos.

Ty Con los nombres de Sesemo, djonfeli, se entiende
la semitln del Sesimum orvientale, L. Compesicion
centesimal media; agua 4; provides 17; lipidos 48;
glicidos asimilables 13, fibra bruta 189; cenizas
4.3; dcido ascdrbico ¢ miligramos.

kR

Hojas, {nflovesecueins ¢ frutus:

Con el nombre de o +, se entiende la heja det
Rumew nvetosa, Lo Conpesicicn centesimal media: ngua
025 protidos 2o Lipidos 033 gldcidos astmsilables 3.5; fibra
bruta 0.6; cenizas 0.8

Con la designacion de
tas penecas teostillaxy ¥ ho
ciela Moq. Cainposicion o
4 pratides 0.6 lipides G5 2
e bruta 3 cenizas LA Hojas: agua 9%; protides 2;
lipides 050 glicidos milables fitkva bruta 0.6; ce-
mizas LB: achdo ascérbiee 39 miligrames.

Con T denominaeidn de dleechofe o Aeancil. se en-
tierde 1a intlorescencia reabezuelad. completamente desa-
vroltada, del Cynara scolyms, Lo Composicidn centesimal
reedin: agua W20 protides 25 Hpidos 020 glieidos asimi
Taldes 20 fibva bruta LO:T cemuzas L.

Con ol nombre de Boreegena, se entiende ol frute
del Solumurm melongela, var, escalentum, Nees. Compo-
ietdn centesinad miedine agua =8 protides 1: 11!\@‘,
1 ar Bibra bruta 1930 ee-
amos

Avelga €Chard), se entiende
del Beta vulgaris, L. var.
mmal media: Peneas: agua
cidos asimilables fi-

critfende la hoja
Co nposietdn
: nmtxdos 2.4 lipidos
va hruta 1; e rizas L4:

18; Hpides @ glGeides

asimilables 55; fibva bruta B; cenizas 7; dcido ascérbico
25 miligramos.

Con el nombre de Pimiento, Chile, Chiltomo, se en-
tiende los frutos rojos v verdes de diferentes variedades
del Capsicum annum, 1. Las variedades dulces y_re-
‘morrones” y las alavgadas, * anes
azua 91 prétides 15 lipi-
cenizas

dondeadas se Haman ¢
(r\mpos!uon centesimal media:
dos 0-5; glacidos asimilables b; fibra bultd 1.6;
0.6; d(ld() ascorbico 90 miligramos.

Con la designacién de Tonirte se entiende el fruto
waduro del Lycopersicon esculemtum, Mill, v sus varie-
dades Composicion centesimal media: agua 92; protides
11 lipidos 0.3; glicidos asimilables 5; fibra bruta 0-7;
cerizas 0.6; acido ascdrbico 30 miligramos.
on los nombres de Zapalle, Calabaze. Ayote, Pipidn,
oy, Chivere, Chiverra y Chilacayote, se cntiende los
frutos de muchas variedades del género Cucurbita, espe-
cistmente de las especies Cucurbita pepo L., Cucurbita
nfixitaa, Duchesne y Cucurbiia ficifolia, Bouché, Se co-
scchan verdes cuando se destinan al consumeo en estado
tierno (Zapallitos de tronce, Giicoy). Composicién cens
teximal media: Zapalle grande, Zapallo macre: agua 013
prévidos 0.7; lipidos 0.2: glividos asimilables 6; {ibra
Fruta 0.5; cenizas 0-8; dcido ascérbico 8; Zapallitos Giy-
coy: agua 94; protides 0-6; lipidos 0.1; ghicidos asimild-
bles 3; fibra bruta 0.8; cenizas 1: acido ascérbico 18 mi-
Hgrvamos; Hojas de zapalle' agua §9; pritides 5; lipidos
0.5; glicidos asimilables 3; fibra bruta 1.5; cedizas 1.5
acide agedrbice 50 mg,

Con el nombre de Julinne y Macedoria, se distingue
mezelas de hortalizas cortadas y desecadas, destinadas a
la preparacion de sepas-  Es importante que todos los
componentes requieran el mi:mo tiempo de maceracién
(remojo) v cocimiento. FEn Ios vétulos de los envases
se indicaran los tiempos de remejo ¥ coccion que sean
necesarios para cocinarias,

Eulbos g Fellos:
Con ¢ nombre de
Mium bdll\”!ﬂ L. Estos bulbos,
c‘t'[lbhﬂl r dientes ovoide
fen : " farmande “y Composicion conte-
shmad mcdr.;'x: agia 6 pre 55; lpidos 3; gl
eidos asimilables 1%: fibra bruta 0.0 cenizas 1; dcido
aseorbico § miligramos.

Con el nombre de Ao en golre se entiende ios bulbos
del Allium sativam L. descado v pulverizade,

Sal de Ajor es la mezela de sal con no menos de
15 por ciento de ajo desecadn. en polvo.

Con et nombre de Apio. <¢ entiende el Apium graveo-
Ieres Lo Se distinguen des varedales principales: el Apio
de pencas (peciolos) o eostillas largas {parte comible) y
el Apio-nabo. cuya raiz (parte comible) adguiere gran

Aja, se entiende los bulbos de
lhmadm eabezas, estan
Las “cabezas™ se sue-

desarrolloe.  Composicisn cemmlmal media de las pen-
eas: agua #3; prévides 1; lipidos 0.1; ghicidos asimila-
bles 7. fibra bLeuta 12: cenizas 0.8; :icido asedrbico 10

mitigrantos. -
Erteacta de apine- ver lo establecido en este Re-
glamento
Sel de gpiny  ver lo establecido en este Reglamento.
Con ¢l nombre de Carde e entiende e} Cynara car-
Jupculuz Lo del que se aproverhan las pencas (peciolos)
thernas- mposicion centesimal media: agua 91; pré-
tidos 2.4 Hotdos 0.2 rhieidos astmilables 4; fibra bruta
5; cenizas 1.
Con el nombre do Crbaflu ¢ entiende el Allium cepa
ray”, como los del ajo, ¥

I balbos se

tambien con ellog “hacen “mancjos”. La cebolla que
Torma cabezas pern sioun talls gruoese. se lama Cebolla
e \'*:dt(v Y 2 las cabecitas de veriedades tempranas

tver. multiplicans, Bailevy, a las gue se suspende el rie-

o cuando sentan el ssor de una bolita, se les deno-

. Uvm’hcm v Ceholla de encurtiv.  Com-

mal wui.d 1'& ja f : 8%: pré-
P )

eent apua 1“, pmi:du« 14
tipidos o fibra Lruta 9 ceni-
Zas 4 ackdo asedrbi :
Con el nombre de Espd
emrm"eﬂ (.c’; rizoma del A
ni

5
se entiende los brotes
2 officinalis 1.. Com-
3% préotides 2; lipides
ibra bruta 0-6; cenizas 0.5;
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R ST " nedic L. Com osicién centesi-
Con el nembre de Hinofs se entiende el Foeniculum 9y Cidye: f‘p“; ::d 5;(!12;?\) )Oq 06 El‘uudos 1.8; gla-
officinale All y otras especies. Lus semillas se evm,aeux o I ) ” ;L{I’*\ ,fmxa bruta 0.1: cenizas U4

eomo condimerto. La base carnosa de las Ly Sieas fa lk(i‘il;uel‘-l' Yanta Reosa (Prunus domes

ciolosy es vomestible.  Composicidn  cente mzal_ ; it) {““t icion centesimal media: ogua 86

protidos 1-5; lpidos 0.2; glieidos asimilables L.y, Comp

ua 94;
; fibra bruta (3’7. cenizas 1.

Um los nowmbres de Puevs. & Perra,
el bulbo del Allium perrum L Comp
media: agua 8%; protidos 2; lipidos O
lables 6; fibra bruta 1; cenizas 9-8;
miligrames.

Con el nombre de KRuibarbo, Rapintico se entiende
fos peciolos carnosus  (costillas) de diversas variedades
del Rheum rhapenticum T, Jonposicion eentesimal M-
e agua 95; protidos 0.6 Aipxdoc 9.1 ghtcidos
fables 2; hbr bruta 0.6; cenizas 1; Mf}u ase
rmiligrai
Axnuuh) G4.—-Se entiende por fruta fresca el
to de cosecha reciente y de convumo inmediato, pre dum;
de la fructificeeién de una planta no afectada par enfe
medades.  Se Hama fruta sann la gue esta hibre de insc
tos, pardsitos, enfermedaltes criptogdmicas y de lesione
nieedanicas. Y Hmpia si ademds, no tieten cuerpos extra-
fos sdheridos

w s¢ entiends
ion centesimatl
; glicidos asimi-
deido ascorbico B

P

Bt whie-

Entre las frutas que se suclen vender frescas se en-

cuentran las siguientes:

Abridor: ver Durazno

1y Aeerole, Camarencite Capulin, Morade, Nanee:
{Malphigia globoa, 1.). Compesicién centesimal
media, Correspondiente a la parte comestible de
las frutas, y se entieade gramos por 100 gramos:
agua 82; pratidos LA lipides 92: glichivs asimi-
lables 14: fibra bruta 1, cenizas 6.8 Acido ascir-
bico 16 miligramos

2} Aguacate. Palta (Persea americans, Ml
posicién centesimal media: agua 60 a 85; p
1 oa 3; lipidos 25 a 304 plécidos asimilables (a
cares 2-3) a 3 =& ra bruta B2 oo 7; cernizas
0.9 a 2y acide asedrbico 8 miligrames

3} dgueje:  (Mauritiz flosuesad.  Composiciol
tesimal media; agus 7 pratidos 4 lipidos
glicidos asimilables 12 fibra bruts 10 eo
Albarieogue: — ver BDamasco
Amate: -— ver Higuerdn

4y ssd, Apanas, Azuearon, Piie. Abacaxi: fAna-
nas sativus L, Ananas comosus L., etesy. Lo
posicidn centesimal media: earne. apun &1 pre-
tidos o4 lipides 0.2; ghicidos asimilabled fn
ves 11y 14; fibra bruta 0.2; cenizas (hd; 00 agua
87; prétides ©.2; lipides -1 el udm asimilabde
(azdicares ) 12, cen e dctde asedrt
miligrarme
Azufaifo: — vep Yuvoga.

5) & Anaon. Anona vlanea, e Fintegn ¢ ABROnR
s st Lo: Annona chevimolis Lamb: .—‘\.—mona
diversifoliz, Saffo Anona vosada, 3
monte Annona veticulata, L.y, Composicion

nal media: arua TU 51 protidos L2 lpide
gltcidos asimilables 245, a bruta I:
0.6; deidos ascérbice 40 mllwm: 3
6)  Reward Jajoncho, Pliters, Barueo.
pavadisinen, L. \‘anwm\d
ntestmal medin: 13
whicid (a.:uia res
L G e deido
fasoe— ver Mundarina.
oo ver Durues
~= ver Higo,

T) (Chrysophylnm
cion C’:’,‘l‘\t:’Sil‘tL.l [11“’\{ k\
dos L9; glicidos axi
cenizus B4,

Samus -
nredia -
mifables 4; fibog
! vey (t‘IL
=}

Ly

=
s

Tey

15

2

dos d.\nmlai:lex 1
bat Ly b
dcido ascorbico 15 miil-

tidos @.G; lipidos 0.1% ol

Hra hruta 0.4; cenizas 063
i Ty N e

i mm Jupasgsa 5~ ver Nispero japones.

ol fronadora s — ver Jocote

tCovonut) 1 — ver lo establecilo en este

Re-

Coen

Guabiilo  (Onga 51);).)‘
sr centesimal media: Agua 81t pratidos
¢.1; ghicidos asimilables 95 fibra bru-
w 45 aeido aseérbico 10 miligramos.
(Cincetoxicum salvint Standl) Com-
centeshy medin: agua 82; pritidos 1,75
deides asimilables 6; fibra bruta 088
acida asedrbico 149

miligramos.
{Petiveria alincea).  Composicion

Cushin, Guaba.

cente-

i omedia tagua 721 protides 1.4 lipidos 6.3;
uEuA tdos aﬂnwlai : fibra bruta 6.4; cenizas
deido feo 1 fibra brata 6.4; cenizas

(1R
(A mhtm 5 miligramos.
ver Nispero.
— wver Higne yon,
Anona-

mpte, Yas, Aguacate
sehiedeara, Ness ) Comnogicidn ce
apua 675 protides 1K; .wxdm 15
fables 16: fibra bruta cenizas
corbice 10 miligramos,
g meesen o Uh.v:,»(u{ia
Cornposieion (en* ik
Rap tipidos 01 elacidos asimilables 145 fibya bru-
as u.ﬁ; dcids ascorbice 15 miligramos.
x daetyiifera L) Composicion cente-
agua 341 pritidos 1-.4; lipidos 0.4
tmilables 60, fibra bruta 2.8; cenizas
aseorbico miligramos.
(Prunpus persien !, v Bl durazno de pui-

negro {Persen
esimal media:
elicidos asimi-
0.8; acidos as-

{Prunn

nus avrmeniaca, L)
media: ag

erua B35 protidos

-

»

LA

pa ararila o verde arsar .también. Me-

ﬁm oL of gue s helbmente del enrozo
lo d TELE Con h>~ neahiees de Frisco v Pav

Compusician ¢ medin: agua 86; protidos
s hipid idos asimilables 11; filwva

aeido azeérbico 20 milixra-

s
< 0.7
idanoul Loy
S prdiidey ]
fazicores

"'Umpmi R conte-
1!'Hd(h (1.5 whi-
fibya bruta 5;

b)) s.

i Fragarvia spo-y Composicion con-
arua 8 prottlos 6.9 lipidos 06
rifables [ abxa bruta

#

(R4

v, L. i me-
adh; Hpidos 0,3 g‘ﬁdduw
uta 0.8 cenizas 0.3; dcido

Granadilia
flon quadrangula-
media: agua 74
o asimilables 16:
acido ascérbico 15

Granadilla

oy

imal me-
siteidos

e

“H

L

|

|

\
".W
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4%y Muaraicn { Anacardinm oceidentale, L) Maraindn
japones, Maranon de Curacao (Svzyginom, L.) Con-~

Ne 14.677

25)

Chrindn » Ceveza acida (Prunus ceresus, L.} Com-

posicion centesimal mediaz agu #4; protidos 1:
lipidos 0-5; glicidos asimilables (aztcares 93 133
fibra bruta U.4; cenizas L5
Higo: tFicus earica, 1.}

higuera se le sucte denominar

El primer fruto de la
Breva, reservandose

posicion centesimal media: agua 873 m"‘()tidos 0.8;
: asimitables 1135 fihra bruta

lipidos 0.23 glicidos . ] e
0.3; cenizas A3 deido Grbice 210 miligramoes.

or Higuerdén.
edullis,

Matapute;

Llav & TLexd

1a palabra hige para Jdistinguir o sepundo fruto, 12y Matesaro? (Casimivoa L
Composicién contesimat media: agua 80; protidos Composicion contesimal media: Agua 78; protidos
1.3; lipidos 0.2; glacidos asimilables (azuc 0.1 lipidos ¢ glv idos asimilables 193 fibra bLru-
16; fibra bruta 145 cenizas 065 acido a8 tn 1: conizas 0.5; acidu ascdrbico 30 miligramos.
10 miligramos, ) Melocolsi: ver Durazno,
Higu (,‘f;tl:i-zhcr, H:igu turat, Nopal, Trl'ui,l: (Optun};a in) Mcfen: {Cucumiz mele, L.} Composicién contesi-
spp. ) Composicién ceittesimal media: agua 821 mat media: agua 943 protidos 0.63 lipidos 0.1: eli-
protidos 043 lipidos 0.2: elicidos asimilables 13; cidos o ilables 43 fibva bruta 0.5: cenizas 0.G3
Giboa 1‘“‘,“‘ i cenizas 05, Y R Acido ascorbico 25 miligramos. ‘
Huigeoyel, G svol, (dyelito. lhn\(’t\lls minor, 16)  Menhidla (Cydoma valzaris, Pers.) Composicion
Javq. v Baetris subylohosal W endl-y  Composwion r Rk e i das I,
- : " . 1 5e linidos centesimal media: agua B33 préotides 0.4 elicidos
contesimial mediar agua B pratidos 1.53 tipidos eirilnhlos . fibra b L5: cenizas 0.4; deid
0.1; gleidos asimilables 135 fibra bruta L3; ce- asimiar les 14: fibra bruta Lb; cenizas D45 ael6a
mizas 14; seido ascorbico b miligramos. asceriiee s . . o
Huite (Genipa americanal Composicion  centest- 2Ty Mistel  (Zyayphun pistol Griseh)  Composicion
mal mediaz apua 83 protides 1.21 lipidos 0.1 el centesimal mufjx: agua a5 protidos 6 IL}]ndos $5.55
cidos aximbiables 1%; fitwa bruta 1.5; coenizas G.8; -zdos.asmx;kahix.. (abmidon By 4 fibra bruta
! acido ascérbico 5 miliz 1L cenizas 4 .
I sy fereo {Ehrysobalanus i Composielén celt- Yarer, Cerzomora {Rulus glaveus Beuth.y Compo-
E tesimal media: agua 2 protidos 0.4 lipidos .13 sieton contesimal media: agoa £5; protidoes 13 1i-
alicidos  asimitables 12 fibea bruta €53 conizi pides .27 glacides ashuilables 10; fitwa brata 33
(1.8; acido ascdérbico B wiligrames, cemizas .57 aeide ascorbice 19 miligramos.
: a1y Jecore. Cirnela froncdora { Spondias nombin, L. ¥ Matate, — Ver Piftuela. ’
I .‘I‘ﬂcite de covona, Joeo (Spondias purprvd 'l..). 591 Namee, Naneito o1 nia erassifolia, L.y Compo-
Wig . Camposiciin ccnte;‘xgm{[ medias g Ty protidoes ieion centesimal 1 awaa ¥3: protidos U.T; 1i-
i A 1; lipidos 0.2 wlividos asimilables 26; fibea bru- tmilables 12; filws bruta 2.5; cenizas 0063
i ta 0.3; eenizas 1o el aseorbico 35 miligramos Bice 120 milgramos.
: ) I\:f‘f/{f, Ve simona {Dospyrus K:.H, l) ('um'pwg- 30% arunje media: agua 87: protidos 0.9
clon centesihinal media: agua 5. protidos D posic mal media: woua 873 protidos 0977
pidos .3 ;.:k§11'3f§xss asinniables 18 fibra bruta iR linidos G.1; ‘dos msimilables (azGeares 83 115
conizas 0.3; weido aseorbice 10 millgramos. finra beutn (.40 conizas 0.3 scifo asedrbico 45 mi-
Se) Keeqeats AFarbclin joponied. Swingley Compo- Horamos., Naranis mmarga o agria (Citrus asran-
sieion contesinml media, wgie ¥ag peotidos @i Hi- ( sicien eentesimal media: agua 803
pidos 0.4 glivides asimilables 130 fibra bruta 033 ides .12 sideidos asimilables 165 {i-
conbuny 047 nevde aseoriies < omihig e, bra hruta .87 ceniz v 4.
o4y Lime. timon dulee (Citomus fimetty, Rizse, Li- Neuraaicln: Ver pomcio
mon erivlio (oitrus sucantifolia, Qwingle) Compo- 51y Nispeen, Chico. Zapetilto  (Scspilus mravolns, Lo,
sicion eentesimal medin: agua R protidos .73 Achras zapota, WVariikarn spectahilis, Standl)
liptdos 11 gitneidos wsimilables g fibra bruta G055 Compesicidn centesimal me . agua 743 protdes
conizas d: scido ascorbive f miligrames. a.6: lipiles 0.1; glackdos us milables 21; fibra
4By Limén read, (Citrus lhuonia, Osbeeky  Composi- h’ﬁ'm;y. E\ 3 cenizas 0.6; a('fﬂr asedrbico 10 m%ligx:zz«
cion centesimal media: avua 99 protidos .57 b ‘mn?& B _I:spszu "J.’J;,lﬂ‘ht.\. 4,,11&;114-]11 Japo (Frio-
pidos 1. glicidos astrattables  azdeares 5F fi- "‘(‘lfﬁ % JRpenica. Lmﬁ;.l Composicion nt«::m}lul
i 7 e corrin e . -kl media: agas 8§ protitos .85 Hpides 04 o}
ben bruta 5: cenizas o acide azedrbics 4 omi- des asimilables B3 fibra b P RSN
lirramos. e ‘;hhhd}ﬂ»f"h v ‘x~v{.§ u‘:‘uta 0.4; dcido ascor-
L . ien 8 wmilipramos; cenizas 04 :
suy Frenwa fRLucuna abovailedy Composteion centesimal Pivae. i
media: soun 70 protides T tipides ©.5: glicidos Palt. 1
] asimilubles 270 flhra baata 805 cenizas UG aelde Papete. i
asedrbico & miligramos a2y Papuva (Coviex papayal 1)  Composicidn cente-
: 2%y Meawey Mammen aoecitand [} Compusicion ceh- sl Gy pratidos g lipidos 123
; resintal media: agua 8% protidos 0.5 tipidos .12 it -z 5y 8; fibra beruotn
elicrdas milables 9 fibra bruta 1.3 cenizas G Ph: acidn aschrbico G miligrum
deide ascdrbice & miberames. 3 o Qerts:
sy Mamon, Mamoucillo Tapatjocote ¢ Meficas - Composivién  cente 1 omie-
LS ¢ Cemposicion centest b mediac 1% 4 di: agua o 1 Hpides s elicidos
protides L2 lipidos W11 elaeidos asimiables 215 ables 377 wta 2 cenizas 0.8 ac
fibra luuta 1 cenizax i elde ascorbicn 1 avili- eorbice 15 ’
FUHMOS, ey ieptoloba, Schechtd
uay Mandeobne ¢Cigrus  dolieie Teb  Bergamols. o pnRl agua B1: protidos
Naranin  QUECTE horganing, ; EF glables 1651 fibra
Composicion cente awua 350
ey hipidos 0.00
ta ads cendzns 0.33 50
a0 Meanyn » (M mebica b agn
el am! medie Nyroprotide: mnile-
pides ¢ wheidos asn
centians bl acider asent R
1 vr, Perete v BPre h L
b omediar agud tides
Tacidos asimilalb R i
2 acidn ased Bieo 5omiliglad
a Prareags
pal wwed
- o S . o === ]
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57) Piiuela: Motate {Bromelia pinguin, L.}

58y Pitahayn {(Hylocereus undatus, Britt & R

Compo-
sieién centesimal media; agua 87; protidos 1.25
lipidos 0.2; glicides asimilables 10; fibra bruta
0.4; cenizas 0.8; deido ascérbico 40 miligramos

Composicién centesimal media: agua 831 pritidos
1; lpidos 047 glieidos asimilables 14; fibva bra-
ta 0.8; cenizas 0.63 acido ascOrbico 8 miligramos.
Pliatuno: Ver Banana.

59y Powmelo, Toronja, Naranjela, (Citrug maxima,
heeky Composicién centesimal mediaz
protidos 0.65 lipidos &3 eltcidos asin
fibra bruta 0.2; cenizas 0.4; dcido 2
ligramas.

60y Sawndic (Citrultus vulgavi
centesimal media: sgua 94

zlteidos asimilables 53 fihra bruta (
zas 0.2; 4 asebrbico 5 miligramos.
Napote: Ver Sonzapote.

61}  Sencoyd, Sincuye, Sineuya, Tovete (Annenu squi-

mosa, L.y Composicién centesimal media:  agua.
85; protidos 0.7; lipides 103 glicidos as

¢, Rchard.) Composicion
protidos 0.35 lipidos .
; cent-

milahles

fihra bruta 1.2; cenizas 0.9 acido asedrbico
25 miligramos.

623 Sonzwpete, Sunzapete, Sinzz, Orraco (Licania pla-
typus, Fritseh.) Composicion  centestruat m Jin
agua 68; pritidos 1.4; lipidos 0.5; glicidos asimi-
lables 28; fibra bruta 0.8; cenizas 1; éeido as-

. ¢hrbico 19 nnligramos.
63y  Tamarindes (Tamarindus indica, L.) Composicion

centesimal media; agua 22; prétides 1.4; lipidos
0.9; glicidos asimilables Vi fibra byuta 2.5; ce-
nizas 1.8; dcido ascérbico 8 miligramos.
 Torenju: Ver Pomelo.

Toyete: Ver Soncayd.
Turas Ver Hig oChumbo.

84) Ura: (Vtitis visifera, L. v demas e
viedades del género Vitisy. Comp
mal media; agua 83; prétidos (
cidos asimilables 15; fibra bruta 0.6
Acide nscérbico 5 miligramos.

Yas: Ver Chucte. .

65) Yuynpa, Azufarfo, Capulin silvestre (Zysiphus
mauritina, Lam.) Composicién centesinnl media:
igua 84; protidos L3; lipides 613 phicidos asimi-
jables 13; fibra bruta 0.5 cenizas 0.5 &eido as-
cérbico 68 miligramos.

66} Zepute, Zapotilio, {Calocarpum mamposam, Pie-
rre); Zapote blanco, Injerte. Zanote vevde (Calo-
carpum viride, Pit’tiﬁ Composicién centesimal me-
dia: agua ©0; protidos 0.9; lpidos @4z glhicidos
asimilables 26: fibva brute 1.3; ceniza G.8; detdo
asedrbico 20 miligramos.

Con el nombre de Almendra se entiende el endocarpio
lignificade {carozo) del Prunus amygdalus Stokes, en su
variedad dulce. Composicién centesimal media: agua 5
a 10: prétidos de 16 2 25; lipidos de 42 2 ghicidos
asimilables de 11 a 14; fibra bruta de 2.5 o iy ceni-
zas de 1.0 a 2.4,

Con la denominacién de Avellane se entiende el frute

eco y limpio de diversas especies el género Srylus

Corvius avellana, Corylus colurna etc.d

Con I denominacién de Cr
limpio v seco del Castafieo v
grandes se llaman Barveves y ta desecada sin
(pericarpio} se denomina Casta pilonga o apil

Con los nombres Je Castailes o Nuwe
fing o Nueees de Brasi! v Baeurl, se
Has del Berthotletin nebilis lers, bm

Con Ins denominaciones de Casfah
Nueces de azucar y Marafidn, se
limpias y secar del Arnacardium ecel
n centesimal media: Almendra: agua e
tidos de D o 18; Iipidos de 48 a ! 3
de 4.3 0 9 fibix bruta de 1 oa L.

Con el nombre de Coon 52 conocen en
nueces o frutos fendvcarpio} de la paln
(Cocas nucifera L.} privados de la epide
pin) v del tejpide fibroso

Se Hama

spectes v va-
eién centesi-
lipidas 0.3
. eenizas 0.8,

-

s

rsfana rse entiende el frute
sea Gaertin,  Las eastafiag gl

Debe contenet, como 1_n’x'nilmo, I3{) ;‘.io_l\
i LU, ral de coco, permitiendose a adi-
ciento de grasa n rfural exm! se la adi
cién declar;éda de no mas de 40 por_ ciento de :\ld(.alo.si),,
Con ese nombre, de Leche de cotty civenlan en el comer-

3 wiitaidos por mezclas de
g 5 ervados constituidos por v a
R P ada, permitiéndose ja adi-

pulpas y leche de coco concent adz, per O acarosa
cién declarada de no mas de 40 poA' cient n-étiﬁné ‘)A‘g:
Corposicién centesimal media a'g-u‘}'lji)"h“*ut'x s 2.8;
lipidos 38; glieidos asimilables 453 »l\l (1‘,1~1 : e
Qe llama Pulpa de coco la_ almendra o endosp ‘l: e
1a nuez de €oco. Composicion centos’m}u! n}edm de la
;uipa fresea: agua 493 protidos 33 ixp:do}.iéﬁ;}g}::mdlq\s
asimilables 125 fibra bruta 3; cemzas ‘L‘ : f A X'? Y '1 lcif"
socada y triturada se denomina ©oeo raspado, c?}‘f)-lh}' dp
do o coep €N polvo, ud;nlhcndose ia ‘.x(hc‘.oi‘f dec Z‘udt‘l
de hasta 40 por ciente de Sﬂcﬂi‘OSﬂ.ﬁ(JO‘IHP(?N:’:‘!OH T(en e-
<imal media, de ia sin :azut:iz. (a.g,u?b.i,
protidos 6; lipidos asimilables 19; fibra
bruta 3.3; cenizas L. . . .
”étnan 3{—!) ‘nombre de Guarang y Larana sc enuer‘xde las
semillas de Paulinia cupana Kunth Los Bastones ce gua-
ana no deben conteney cacad harina de madiqca o de
arroz, nt ofro producto extrano. Las raspaduras d(i loe
Lastones de guarana constituyen lo gue se lama Polvo

> rand.
d{‘C((})ﬁa{(;: nombres de Mani, Crcahuate, 0 Cacahuete se
entiende las vainas del Arvachis hipoge L.y también
jag semillas sanas ¥ crudas © tos:tawdas“del mismo, pe_}'a-
das o cubierias con Su tegumento rejizo. Composieidn

centesimal media; agua de 5 a 15; protidos de 23 2 33;
Jipidos de 35 a 48; gltcidos u imilables de § a 14; fibra
hruta de 1.4 a 4; cenizas de 1 a 2.5, L
Con ¢l nombre de Pillones se enticnde las semilias pe-
jadas v limpias del frute o pifia madura_ del pino domc;s-
tico (Pinue pinea L.} v de otras especies. como _e! Pe-
huen (Pinus arvaucanus Mot}. Los pimones de pinas no
naduras son pobres en grasas y rices en almidon. Com-
posicion cent mal media: wgua de & a 10; protidos de
9§ o 34; lipidos de 42 a 503 glucidos asimilables de 8 a
1%; fibra bruta de 0.3 1.5; cenizas de 1 a 2.
Con el nombre de Pistacho o Alfdnecigo s
almendra sana de los frutos del Pistacia Ve L.
posteién contesimal media: agus de 1 a 8; prétidos de
1% a 23: lipides de 45 a . glacilos asimilables

bumen del fruto.

puipa deseada,
64; glicidos

H
de 12 o 18; fibra bruta de 1.8 a 3: cenizas de 2.5 a 3.5,
Las frutas a desecar deben cosecharse cuando hayan
liegado al maximo de su tamafio v de su contenido azu-
carine, v cuando posean hien desmrrollados el aroma v
eolor propios de ia variedad. Queda prohibide desecar
frutas de descarte, de tamaho muy pequeno, enfermas,
wolpeadas. dafiadas por cualquier otro motive o insuficien-
temente Maduras
La desecacidn ¢ putas debera vealiza libre
de sales arsenicales o de eualquier producte empleads
como insecticida o fungicida. Se permite el tratamiento
con lejia caliente v la fumigacidén con azuire.
Tas frutas desecadas, azucaradas o no, podvdn con-
tener, como maxime, hasta 25 por ciento de agua.
Canndo s¢ envasen mezclas de frutos desecados, que
comprensian nueces, avellanas ¥ otros que lievan impu-
sas, conjuntamente con productos que se con-
lavado previo (pasas, descorozados, peladitins,
estos Gitimos deheran aistarse de los primeros
13 designacién de Durnznes o Melocotones desce-
- 03, o Medallones, se entiende los duraznes
n piel (epicarpio), ni carozo be hu itto, que
endos han sido comprimidos, aplanandolos de
m - de cerrar el hueeo del carozs v formar un disco
grande Hamado Medalidn. Con ol nombre de Duraznos
n Melocotones descarozades en mitades, se entiende los
duraznns »629:&5;’.‘3»!{}'{5' desearozados. con o sin piel, partidos
- la mn_;ad, defu:egdms indicar en ¢! rétulo la presen-
o mo de piel. Se designa como Duraznos o Meloco-
Con €aroIo © Pelones, lns duaraznos desecados, a los
ha ouitado la piel, pero mo el carozo o huesilio.
Orejones ude. durazno, Melocotones ¢©
se entiende duraznoes i ni
jargas,
g ggua
{azica-

&
g
%

Ladd

zados

el carozo o o
SR GO R R ST R
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que puedan tener y las hace mdas bridantes. También se
fas sucle sumergir, yipidamente, er una solucién de azi-
car o en un javabe de ciruelas, calientes, lo que les da
mayoer brille. Composicidn centesimal media: agua 243
protidos 2.5; lipidos 0.3; glicidos asimilubles 74; libra
bruta 1.6; cenizaz 2.

Con el nombre de Puse de wed se entiende ¢f fruto de
la Vitis venifera 1. y sus variedades, desceadas natural
o artificiabnente. Las pasas que se denominen con
nombres de variedades de uvas, deben ser eclaboradas
con éstas: Corinto, Sultinina, Sultana, Moscatel, ete.
Se suelen envasar en dos formas: en racimos ¥y en gra-
nos sueitos. Composicidn centesimal medin: agua 20;
prétidos 3.8; lipid 1; glaeidos asimilables 625 fibra
bruta 0.8; ecenizas 1.5,

Lus Pasus de Higo o Higos desecados se clasifiea
segun el color de la fruta en hlancos y negros. Se de-
seean redondos o en forma de moneda v splanados, v se
suclen empacar en forma de medallones, como los duraz-
nos, prensados en panes compactos, con o sin agregados
de nueeces o almendras, v en pasta, molides con azbear ¥
dcido eitrico. Composicidn “centesimal media: agua 253
protidos 3.8; lipidos 1; glacides nsimilables 62; fibra
bruta 5.8; cenizas 2.

‘Lus Perqs desccadus pueden presentarse con o sin
piel (epicavpio), entevas, seccionadas longitudinalmente

en mitades v en forma de tivas, Antes de ser desecadas,
se las pulveriza o sumerge en una salmuera al 3-5 por
ciento, pava evitar que ennegrezean en contacto con el
aire. Composicién centesimal media: agua 23; prétides
2, ipidos 0.4 glhcidos asimilables 64; fibra bruta 6;
cenizas 1.5.

Las Manzanus desecades pueden presentarse eon o sin
piel fepiearpio), enteras, seccionadas longitudindlmente
en nitades v en forma de tiras, Antes de ser desecadas,
se las pulveriza o sumervgen en una sabmura al 2 por
cinto.  Composicidn centesimal medin: agua 24: proti-
dos 2.%; Hpidos 0.5; glicides asimilables 68; fibra bruts
3.6 centzas.

La MHarine de

Munzanns so elsbora nmoliendo manza-

nas  fragmentadas  desecadas.  Composteidn  centesimal
media: agun 6.5; prétides 23 Hpidos 0.6; ghicidos 0.6;

glacidos asimilables 84; fibra bruta del; cenizas 2.4,

Por Pelia de Munzapa o Manzana se entiende el pro-
ducto resultante de la deshidratacidn de fa fruta lHmpia
¥ ligeramente fumigada.  E! producto seco es pulveriza-
do v adiclonndo de 2 por clente de fosfato triealeico, o
de otra sustancin admitida para su conservacion.

Los DPnsess desecndos pueden presentarse enteros,
con o sin warozo ¥ estos Glitimos partides © ne por la
mitad.  Composicién eentesimal media: agua 24; proti-
dos 4.8 lpidos 0.8; glocidos asimilables 64; fibra bruta
3 cenizas 2.4

Con el nombre de Diitil se entiende ¢l frute de la pal-
mera datilera Phoenix Daetylifera L. Se distinguen dos
eategorias: jugosos o blundos ¥y seeos o duros.

Los datiles del comereie, desecados al sol o en estt
estan constituides por 75-85 por ciente de pulpa v 1
por ciento de cavozo. Composicibn centesimal media
agua & a 22; prétides de 1.8 a 2.3; lipides de 0. 3a 0.6;
whicides asimilables de 13 a T3: fibra bruta de 2 a 3.3
cenizas el 1T o 2.

Cen el nombre de Aceitunas se entiende los Truios sa-
nos de distintas variedades de olivo (Oleasia euvep
L.y recogidos verdes o maduros, tratados o no son con
Has alealinas para eliminar su aeritud y adobades con
una salmuers adicionada o no de sustancias aromiticas.
Generalmente se consevvan en- salmuera, pere pueden
conservavse en aeeite, come asimizmo deshidvatavse hus-
ta consistencia” de ctvuela-pasa (Pasa de Oliva)

Las aceiturus gue se expendan con la califieacidn de
Primera cabidad, Selectas, Caliddad extra w otra semejan-
te deberdn ser elegidas, bien for v d mafo ¥ oea-
tor uniferne ¥ sin lastimadur amposicis i
mal media: Pulpa de aceltunas verdes: agua
dos 1220 Hpides 270 ghicidos mitables 248;
ta 1: cenizas 2. Pulpa de @
protidos lipidos 33; glictdos
brata 3.0 venizas -

Soe entiende por ageituras fo
despuds de adab
enan can glcan
IEOneS, fratas ete
para hacer sandw

PADEC ©on Truitas §

5
H

platos de ecet a. dehen prepo-

no eotl desecho ©

Articulo 36.—Los fubdrendes y Eaices

Todos los tuberculos ¥ 1
de la mayor cantidad posible de

9]

3)

)

i3

6)

i

8

)

)

@

1)

raices deben expenderse libres
tierra adherente:
Con la denominacion de Angélica se mmAemlﬂ
Angélica Avchangélica 1. Sus tallos, paciolos
las hojas y semillas s¢ emplean en L.'uninuma, i():?
vizomas en licorerin y sus tallos v rizomas, crudos
. 3 9 o gre QN 3 FECPTET IR,

o cocidog, para usos culinarios _ )
Con la denominacién de Arpacacha se c}mcml“v- Ia
i in {Anthorrhiza Benevoft). Comi-

raiz del Arracae : foy. -
posicién centesimal media: agua 935 p)_otxdosl 9.8‘,
glacidos asimilables 24; fibra bruta

Hpidos 0.2;
0.4; cenizas ‘1; o e
N ¢ npombres Ge Hafard, !
!(1'1?120‘(;' ‘}1’21][)3 dulce, se oniie_m.lf. el tubérculo det
Ipomosa batatas L. Composicion contc‘su"n:}! nlle_t—
dia: agua 78; protides 0.9; Yipidos vesugios; £ LLI{
cidos asimilables 19; fibra bruta 0.7 cenizas 0.4,
Coamoless Ver Batata,

Cassarar: Ver Mendioca.

Catufar: Ver Chufa
Cotufu: Ver Topinambar
Chiririn: Ver Pastingea.

Con los wombres de Chufa, Catufa, ¥

Boniato, Momato, Cau il

i
LD

LN

Almendra

Cyparus escutantus L. Composicién centesimal me-

din: aceite 20 a 27; sacarosa 15 a 505 almidén 2o
th_.i.o.xcene 20 a 27; sacarosa 19 a 8B almi ] ’\llll\\lll\\lll'\IIHIIIHIIIHI
‘(“n'n "lox nombres de [ekintal. Chava, Chayote, LRI

o » Chavote, se entiende 1a
taiz de Chayote, se e n- WD

Chinta, Guisquil > iie
for Sechium Compogicion ve

raiz del Sechium adule S\\'::t‘}z:‘ Sic
tesimal media: agua 795 protidos 23 ipidos
glieidos asimilables 17 { . ¢
1; dcido ascérbico 12 miligramos. Con los nom- I
bres de Puntas de Chayote, Punias de giiiquil,
Puntas de pataste (Growing point of 'Ch:x_vole)', I
enticide los 1allos del Sechium edule Swartz. Com- i
posicion eentesimal medin: agua oy protides 1 H’IIHIII\N

]
‘bice 10 miligramos.
Llr‘n!{m-u Y Ylﬁ‘n, se catiende [N
adlenta’ Crantz.  Composi- I
aga 635 protides 13 lipi- AR
similables 34; fibrn bruta R
1.2; ceniza 0.7; achdos asebrbico 25 m'iiigmmu:s.
s Hojas de yuea tienen exta composicion (~ent_§-:~
wimal media: agus 78; prétdos 6.8; lipidos 1.33

cenizas U.4; acido aseo
Con los nombres de M
la raiz del Manihol
eion centesimal media
dos vestigios; glécidos

]
i

S
ol (A
e
L
I
9 g
e 8
L &
I
Co
los dc i
I
I &
{ieten 3
i
o L 4
iy ascorbico 25 miligramo. e

Il IIHIIIH:‘:%:‘:‘ |
i |

de tierra (Cyoerus), se_entiende el tuhérculo del ’\IIIHIIIHIIIH||H|||H||||H| :
|

[l HIIIHIIIHIIIHIIIW

W

srigeidos asimilables 105 fibra bruta 2.5; cenizas H|||\||||H|~|H|||H||H|||H||
1.9; acido ascdrbico 250 miligramos. . |||H||H|||\|||H|||’||H|||H
Con ¢l nombre de Noho ge entiende la raiz del R

Brassica rapa, L. Composi
agua 92; protidos 0.2; ifpidos | i
latles 6; fibra bruta 0.8; cenizas; Las Hojas
Nabo pv

on. centesimal media:

I "Ml\l

din: agun 91; protides 3; lipidos 0.6; glucidos asi- |‘||‘|‘||‘|‘||‘||‘|‘|l‘l‘|‘|‘||‘|‘||‘|‘||‘|‘||‘|‘||\|\l|‘|‘|l\x

mitables 3; fibra bruta 1; cenizas 1.3 .
Con jﬂ nontbre de Name, Tame v Batata de China A

se entiende la raiz de! Dioscorea alata, L.y sas AR

variedades. Composicion centesimal media: agua A
T0; protidos 125 lipidos €.2; glécidos |||H|||\|||H|||H|||H|||H||”
977 fibra bruta 0.5; cenjzas 0.8; acido ascérbice [N
5 miligramos. <~ [P
Con loz nombres de Nampi, Pituca, Quequesh <R
vevde v Tatare, se entiende la vaiz de la Colacasic "m"W"H“M"M"”"”
eseulenta, L. Compozicidn centesimal media: agua [l

Tl prétides 1.8; lpkles 0.3: glieideos asimitabled NN
951 fibra brota 6.5; cenizas 0.8; acido ascérbicgIINIIII
Con ¢f nembye de pupa o Pwiata se entiende [N

tubéreule del Salonum tuberesum L. y
dades.  Deben guardarse lejos de la luz del J;}HIIIHIIHIIIIHIIIHIII
gque favorece los brotes.  Composicién centesim R
media: {fresea): agua 68 a 85; protidos 0.7 i R
3.7: lpid 3.2 w O.5: glheidos asimilables () ||H||W|||H|||H|||H|||H|
midén Il e 28) 14 a 29: {ibra bruta 0.3 a 3; mm“” IR
nizas 0.3 a (De tada): agaa 12; prét 1.||HI‘I‘WIIIIHIIIHIIIHIIHI

R
|

i LA T
e Prastinacn g Clirivi
Patinaca sativa, L. Composici ‘T\'|H|||\|||H|||H|||'\~||H
 agua 797 pedtides 155 Lipiddilh b
tables 155 fibva bruta 25 cen
g marado: Ver 'I'iquisque. |||V|||H||H|||H|||H|||H||\
gus verde: Ver Topinambur. IR

TR
IIHIIHIIIHI

\IIIWIIHIII :\ll‘l‘l l\:\:l:l\l:\:\:l:l:l:\:\:l\l:
gl

Il
i
i

L
i |
(e

[
P Wumumum||u||nu|||u |
fibra bruta .5; cenizas |‘|'\'|‘|‘|'\'\'l‘ﬂ'\'\'fﬁ'\'\\|‘|'\'\'|‘|‘|'\"|‘|‘|‘|'\' '

AIH|||H|||H|||H|||H||\HII i

e
unu|||u|||\\|||\|\||‘|‘||\|\15|‘|\|\|\||
hnuunm

inidos 0.2: elicidos asimilables T fibra bruta 0.6;
lipidos 0.2; glicidos as ’ |||H|||H|||H|||H|||H|||\W‘l’ .

0.1; giacidos asimi- [INNIRIE
jas de MM

sentan esta composicin centesimal me- |H||H||||\|||H|||H|||H|||H|

sus varie ‘IIIHIII\IIIIHIIIHIII\WIMI o
\
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ul;(uu; v Rabanito, se ontien-
ovar Jt'flduf 5
noeente
lipidos 0.1; glie
fibra brhm 0.8; co-

12y Con ios nombres de ]

: de las rafces de di
de Ruphanus 3
media: agua ; protidos
a im.!ahlm {uzGearss 0.8}

s 0.7,

13y (nn el nmnhu- de lwumlmluz ¥ Batarriga s
tiende la yaiz de Beta wulgaris Lo v ho.
Composicion centesimal m ded' agun 8- mm:du\
2; liptdos 0.1 eltcidos asimilables 115 ;h a bruta
0.8; cenizas .7,

14) (ron ol mombre de Salsifi, se entiende I
Tragopeger perribolios L. Composicin
media: agua 81; protidos 2 fipides 6.
asimitables (azueares s fibra bru
nizas O

1hy Cen los nombres de Topinamber, Tupinanbo, C:
tufa, Papa drabe y Pataen, se entiende los tu-
hérculos de Helianthus tuberosum, L. Compo
cidn contesimal media: agua 83 prétides Lo U
pidos 1L1; glicides asimilables 13; fibra bruta
ti,’?; cenizas 1.

16)  Con ol nombve de Zanehoric
del Paucus carot L.
dim: Agun 88; prétides 1; lipidos 07 ¢
asimilables (aziesres 2) 8; fibra bruw 0.8: oo
nizas 1.

173 Con los nombres de Tiguisqee,
do, \Inl.m;m Quesqueshque, Qnumu\'nuw me

thel

Tigquisque colora-
aeler,

Otoe, entiende la ra del Xanthosema  violu-

ceum, Schett, Composieidn eontesimal medin: awua

62; pmtu[n\ L8; fiptdos 8.2 glde Mw». E jahles

H' va bruta .87 cenizas b; acido asedrbico 8
mittgrames.

Aiticuly I6.—Son venehosas lus siguientes espretes de

hongos: Awianita ['Mu/[mtle: Fr.; o, efftrinn Per; AL e

mee. Dally AL ofvese, Frop AL serscarioe. bt AL ponthoria,
Volvaria uz’usrmp//srfﬂr, vartedad espreiosa, Fyeo Leee
s bprminesis, T ¥ L. Zewarivs, V
wiola emétion, B i queleli, Frop R fortwe. oo
Rulletns fellens, Bully B seater Lens: B. erfofropus
(11:\, B. eridus S Lt’hd(’tf Entobema Hvichon. Dull o Hy-
phalonia y/rmnmhun‘ B,
s setas deben inspecetonadas antes de ofrecerse
abpiblics, v sev vemitidas al Laboratorvie, lax que se
timen sospechosws, para su elasificacién ardeetadi.
enmn s [ogico, lus espeeies venenosas sevan de inmedic
to destruidas,

8} CONTROL DE LOS ALIMENTOS FRESCOS

Articulo 87 —F1 dlisis de fos ;cii'ﬂmrm freseus w0
verificara en eof Laberatorie Nucionul de Salud Publie
con arreglo a las novay que of wismo Laboratorio e
blezca,

iES

4

CAPITULO [T

Aneli

e A

Articula 38— imprescindible wl
mierobiolégico de lus aguas potables
sine puede ser cotidianu,
gt lecadidades de fo Repdblica que no tengan
cido en forma adecunda este servieto, deberdn
de aenerdo cort ¢l Laboraterio Naelomal de Snlud Pabliea,
para ovganizavio de manern eficiente.
También deberdn ddisg L ddtehas loend .\Lx' =
P necesurio para pu lag aguay, e weus
el resultade e los ana empite gue Fuere rie
Avttewlo $0BD agun potable ap
los usos domesticos, debe sev ot
agradable v omreada
El andll
ningun germ
refacién ent
das a 22"y
tend
ma

PrTLe pse

welatie
SeFi e W Lomas,
e Vit ¥ <

nio.
i :U\A“m\
N |v‘li‘tt‘5 e vt
08 de hi

a Lo fos
calei

e calem.

g 'responda

de flour no r)\'m:x’:x e partes por milldw, ¥
a las cavactey stantes, antes expuestas ! pH
lel agua ¢ zllti‘h xm debe ser inferior a 6.8, ni contener
s de 0.2 partes por milién de cloro activo.

HIELO

Articulo 40.-Con fn denominucion de Hielo sin otra
calificacion sl‘p]LHYL’XaTdHu se entiende el producto obte-
pido por la congelucién al estado de repose de agua po-
Tk Ts opaco en bloques y Lrastieido on placas dt‘iga-
con .»pmm turbio blaneo o lechoso. (Hiclo mate v
opzee; poder tolal de absoreion %0 kilocalovias por kilo-
nos).
Con Lx d

sminacion «de Hielo spmitransparente o hie-
ent ¢ el cluborado con agul (l(llhll(‘d v
Soicumente potzhle, pero dgfil:lt}‘\ mecanicamen-
e la congelacion.  Esta clase de hiclo es trans-
parente on todo sU espesoy, menos on ¢l nucleo central
donde ox gpaco. . i
Con lu denonunacion de Hiclo cristatine, hielc cnsill_l,
hielo estéril, se entiende ef producto pwpn(xdu exclusi-
nte con agia destilada privada de aire.  Debe ser
parente on toda suomasd, ]
Ningunn clase de hivlo podra designarse con ia deno-
minacion tmpropia de l‘clu guimicamente puro.
s Fabricas de ‘miu deben tener oi tocal ide clabora-
cion separado de I sal de n wpuines, salvo que por las
ficiones ambien 3 el primero, pue"lu autorizarse la
istereiu de mmbos, Deberén lum,« con las normas
goneral ¥ en dns gontras de poblacion donde
e servicio de wru.L coreiente, deberan disponer
de apun pol Whie de eapacidad suficiente pa-
Ciedmides ool establecimiento.
w se reparta o distribuya
avi p'op.zgdnda, pape-
refien mn deberdn constar
?4):“.'(’$5'I()1‘(1’&d, sepin la ma-

]

Tanto en los vehi
ol hielo, como on las
Fex de commereio, ebe, Glie it
claramente o nombreque
pern e ha side fabrieade.

B hielo que encuentre en eirculacién o para la ven-
te preparado en ralas wmhcsmw n eon agua contami-
i, \t.d inutilizado sin mas teimites.

Con lu designacién de Hiels seve o Nieve carbénica se

tiende ol am ridvida curbonico = whificadeo, cuya pureza
sutisfags ericis ded wrtivado 211 {pes s-'wpu-ifi-

i

eor 1.1 rin ol procedimiento de fabricacién: tem-
perativy Ar poder tatal de absareién incluso ac-
cidn dod was Dfo Yormuado 158 calorias poy

ta - stgnacidn de Hielo de salpsueras se entienden
anes de clorurn de sodio n de clorwro de caleio
panto cutéetico (217 a —267 C.)
CAPITULD IV

0, REVISION Y ANALISIS

do alimento v beblda gque expenda en-
o empacaido en alguna forma, con
- marea e fabrien, debera solicitar
Gere z!( Sdhld Piblicn, la
¢l ndmero gque le co-
> o _importado por enti-
ehialado en el Articu-

of Regist

w habran de pre
5 mh

v una hoja adi-
COMPOITION  comy
de su eonger

muesiras
E pablicn).
vl interesado de-
de Hbre venta en

xtranicros
tante ¢n
en el envase
I aque =¢ haga
‘0, qué contiene
2 para su usEo.
cmn.u“u I.Wwd}n deheran
rgara & el dietamen
s favorabie; die-
s L r.;hh(r

|

|
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|H|||\V|||H|||H|| : porte del andlisis. Dichs iwporte lo fijardn de eomin Verde: Clorofila (de las pavtes verde de las npl.tmf

L 3.3, peverdo la Universidad v ol Ministevio de Trabajo, Pre-  tas v de sus complefos cpricos con no wis de 905 por
; ciento de cobre ionizable).

w\l\ll‘l‘ll\\ll‘l\\lllm vis én’&'oci‘ui v Salud Piblica.
: Paragiafo:  Aprobada la solicitud, «l

il
I ; , i . azhe:
\\I\l‘\ b interesado pa-  Fardo: Caramelo (por calentamiento de azlcn
11 gard al cravio Pablico por servicio de vegistro la suma  origen vegetal, sobre su punto de fusion, sin Hega:
Il WH]" de B 2509, si el producto ex extranjero, v Ia de diez  carbonizacién). TR lera)
‘ i : [PIPPIN vy G coverirds b On i Zae iGN N .
\ll‘lll\l\ll‘l‘ll Bl 10,00, si el producto es nacioral. Negro: Carbén vegetal (carboniuac lm‘[ i }“\1: tili-
Al . . R ; . . Diverso Antocianinas (de lus legumbres) v Mivtili
: ) Al)‘ti(:_uh') 4d—Cada 10 ufios se deberd pediv la revisidon  pa (de diversos frutos).
de Registro, ¥y siempre gne se quicra cambiar la férmmla . e e | . .
COLORANTES (TINTES) DE ALQUITRAN

A
n del producto o su presentaeion, siguiendo los mismos tré-
Il mites antes scialades y wbonande idéntico devechos, DF, HULLA:

Al

1||H|\|\||‘|‘||\| , Articulo 45,80 algln fabiieante o representante de- Los siguientes colores (tintes) de Alquitréan de Hulla,
‘"“; jage de cumplimentar fo ordenado en el articulo aptevior,  son permitidos para ser usados en alimentos, drogas ¥
| ! ia Direccidn General de Salud Publica cancelari el Re-  cosméticos, euando el lote haya sido aprobade por la -

il o d ! . .
L gistro, ¥ de hecho se prohibird la entrada al pais 0 Su peecion General de Salud Publica.

IR fabricacién v scis meses después la venta del producto en Ademds de los requisitos prescritos para su purezi,
estos colores no deben contener mas de 9.081 por ciento

L il cuestion.
A |\H|||H|||HI| i Articulo 46.—Los inspectores de lz Direccién General  de plomo (como Pb) —10 partes por millén-— v no mas
||‘|‘||\|\||‘|‘||\" |\||‘|‘||\|\||‘|‘||\|\||‘l‘||\ i de Salud Piblica podran, en tede momento, vetirar de de 0.00014 por ciento de arsénico {como: As ) - 14
; la fabrica donde se claboren, de los almacenes en que partes por millén ¥ no méis de un indicio de metales pe- i
i sados (excepto Ph v As por precipiiacin como sulfu- Il

bl

R
1

I
| IIIHIIIWI)IIIll‘I‘

il 3 i . e
\|||\\|‘|‘||\|\||‘|m‘|‘|‘||‘|‘||‘|‘||‘|‘||‘||‘ se hallaven depositados y de los expendios sl piblico,
E cuatre muestras de uno o de varios productes, las que  ros).

A <
e, ervolverdn en pupel apropiade, v laeraran con el sello
‘ - i cbou] ado, v otaera se )Y 4 e AT Q.

‘|‘||\|\||‘|‘||\|\||‘|‘||\|\||‘||H del inspector ¥ del interesado, remitiéndolas enseguida COLORES AZULES: I
W"m“m"”" ) LI\.I" I‘)}'i'vf-slon dt ! armaciz, Drogas ¥ f\ixzx.zvntgs ‘m{“y'o: Azal Brillante FCF; sal disédica de 4- (N-etil-p-suifo- l\l\ll‘ll\l\ll‘l‘ll\ll‘l‘ll\l 2l

B divector tas enviard, sioprogeds, o los Laboratovies Es-  yoi Gt amine)-fenil) - ¢ Honiwnfenil)-metileno — i

Wll\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l : pecializados de Andlists de la Universidad. (1-(Netil- j—suli‘ohenci‘x)T N Q L‘E(.‘l(&-h{‘?{E!(li('lll!‘r\f}\ilt) -

. - P . . . ~ g bn NHAY & v de agua. ) ‘

Articulo 47.—Los nrdlisis de los alimentos y bebidas €1 no 571 (para fa SN H#) Soluble de agua. Tinte i
s, e 5 e

HIIIHIllHlllQI
’IHIIIHIIIHII\ los productos dietéticos v com-

envasadas, ast como de

Azul N 2: Indigo carmin, Indigo Soluble:

lfll‘wl\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\l plementos de alimentacién, v lok alimentos para anima- JrRRib, SRERU heETRe .

o les, se realizavin en los Laboratorios Especiatizades al Sal disédica del acide 5,53-indigotindisulfénivo. C. L il
Bl recoger el resultado de las muestius tomadas por los ins- N 1180, Soluble en agua. Tinte puro no menos del W
AT pectores, en la forma gque aly este Replamento. 831 por ciento. |‘|‘||‘|‘||‘||‘|‘||‘|‘||‘|H :
Sl En el andlists se utilizardn solo des muestias, quedan- e . I
i do lus otras dos para un segundo andlisis, que se reali- COLORES VERDES: G

i

zard si el interesado presenta recurso de inconformidad, . A . -
H iead de Guinea B: Sal monosédica de 4 — (4-4) N-ctil-

dentro de 8 dias despn de serle ¢comunieadn ¢l vesulta- Verde Gi @ b.oooalw Fodicd AR
v d o y p-sufohencil-knimo)-difenilmetilano)  —  {-{N-etil-N-p-

"

il
] r > del primers ¥ abonados Ins derechos correspondientes > * B N . A
”ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\” i ‘[i,t”({:[\(f\n[\:::pi; i“gj‘;:b o derechos correspondi 4 swulfonmmbemto) (2, t'lcloh&xudu:mmlt ) (,;) I \J :l)(xb. s
|‘|‘||‘|‘||‘|‘||‘|‘||‘|‘| Cumplidos fos trdamites, of Director de s Laboratories b(ﬂ}xh\e en agua, ‘Tnnm DUro 1o menod ‘}“! 82 poe “(“tf" I
1111 4 Espeeializados citard al Téenieo que nombre la easa pro- Verde claro SF Amarillento: Sal disédica de 4—4-N- |\HI||\|||H|||H|
- ¥ ducturn o represenfante, y en su presencia so vepetivd vtu—p-suhohu’rncnﬁamx’nu)—fe;m!‘} — { (-—4-gulfonium fenil)- l\ll‘l‘l‘ll\l\llull\l\ll‘l‘ll\l\llm
AREs ., el andlisis con lus muestras lacradis ¥ no utilizadas en metilens) — (1-(N-etil-N-p-sulfobeneil 2,0-ciclohexa die- HllllHIIIHIIIHll‘I‘Il
Al : el oprimere, y ose levantard um acta en fa que se hage  aiminay —~ CI0 N° 6700 Soluble en agup.  Tinte pure no S
menos del 82 por ciento. H\|||H||H|||H|||U

constar: o integridad de fos laeres, ¢l procedimiento usi- o
do paya el anadlisie, ¥ su resultado, acta que firmardan e Verde fijo FCF: Sal dis a e 4 —  (-4-N-etil-p-
Profesor que haya hecha el analisis, ef Divector de los La-  sulfobencilamine)-fenil) — ° (4-hidro ulfoniumfenil) -
boratorios Fspeelalizados v nico rombrade per o meliteno) — (I-{N-etil-N-p-sulfcbencily — 2,5-ciclohexa
casn interesada. Contra v divtdnien no habrd recur- dieniminai.. Sefuble en agua. Tinte puro no mepos del
so de apelacidn. 83,0 por ciento.

i
Bl
e
i

s fubricuntes v los representantes ten-  COLORES ROJOS:

Avticulo 48.—L

330 disposieidn los muestras no utilizadas en los N . e e e . .
anali empre v ocaande ol resaltade de dicho andlisis Rojo Punzd 3R: Sai disédica dei acido 1-psendocumilia- M
: zo-2-naftol-3,6-disulfénico. C.L. N 80, Soluble en agui. |‘|‘||‘|‘||\H||”|||H||H|||

I
HIIIMIIIHIIIHIIIH I
il

I\\IIIl\l\l\ll‘l‘ll\ul‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\lll I |

v
cto”. S no lus recogleren en el plaze de 15 ¥ A g

en ous se les comunique ef Tinte pure no menos de 85.0 wor ctento.
epunctan a ellas v los Labo- Amaranto: Sal trisélica del acwdo 1-{4-suifo-l-paftila-

+
ReQ Teorve
titas, asecontar de {n fechs

S dictamen, se estiman que o ’

A raterios las entregurin u oung Institucidn de Beneficen-  zoy-Z-naftol-34-disulfénico. C.1. N 184, Soluble en agua. i

q IHIII\V : el . Tinte purc ne menos del 850 po reie ||\|\||‘|‘||\|\||‘|‘||\||‘|‘||\|\||‘|‘I|\|\|IH

sl 2y SURSTANCIAS ARADIDAS A LOS Sal disédica de H-o-carbe

e - + . : .

LI ALIMENTOS [ t soxantona. C.1 IIHII’\HIIIHIIHIIN
LI . \rtieuls 458 " -~ et . agua. Tinte puro no menos del | \|\||‘|‘||\|\”|‘|‘||\|\||‘||\|\||‘|‘||H||‘|‘||\|l\l\ll‘l
g $ Avticulo 49--Se podean atadir o clertos alimentos § - QLY . Zal B ’ H il
e Do, fos Sgminte colrs Punzo SX: Sal disodica_del deido 2 I
’ oy e zoy-t-naftol-t-suifénico.  Soluble en agua. |‘|‘||\|\||‘|‘||\|\|\||‘|‘||\|\||‘|‘||\|\||‘||\\|||\\||

el

o

<l goma guta, ol acénite ST ne menos del 830 pov ciento,
on medicieal, Se ast

vite el use des fa ine COLORANTES AMARILLOS:
SLOCOMG: JUS ¢
v osim me

e - Vegn tales: Todos, men
pedo, v s gue tengan alguna o
milan w os colorantes. ¥ se pe
digoting v la alizaving sintéticas,
dos sulfornados, slempre que sean pu
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Geids 2, 4-dinity-
e agua, Tinte

e

Xieas,

Los evlarentes paturn

Ruojos: Alizavina o Rubia ¢RBubia tintorum, L. Y
cusa o Oveaneta (Aleanna tinotoria, Lov: Cachd o Cate-
e {de diversas acvacia mpeche ¢ Haematovion cam-
pecrianum Ly : Cochinilia (Cacens encti. Loy Qvehilla
{ Rovella ochrolechia, Loy s Pale Brasil o Brasilina ¢Cue-
saiping Brastlensis, Loy v Puepus
v Hubna eovditolia, 1oy

fes son:

al Potasien: Sai dipotasiea del
Sresulfdnicn, C1L N 140 Esca-
Tinte puro pe menos del 859

et ol Y
1N
3

¥

wmum
i
il
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e iluzo-2-na
agua.  Soluble en
no menas del 990

b

C. 1. N7 61

Loy:

ﬂll\ll‘l‘ll\l\ll‘h‘ll\l\ll‘l‘ Awrridios:  Achiote o Roet (Bixa ovel
i fran (Croens satives, Lo Betwenrotens (Hojas de hor- Insoly o e carbono. NI
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isOdica del dcido
tuble en agua.

Amarillo Puesta de Seol FCF: Sal
1-p-sulfofentlazo -2-naftol-t-sulfénico. S
Tinte puro no menos del 83.0 por ciento.

COLORANTES PERMITIDOS PARA MEDICAMENTOS
Yo COSMETICOS SOLAMENTE

Ademas de los eltados anteriormente los aque se rese-
fan u continuaeion:

Naftol azui negro: Sal disédica de B-amino-T-p-nitro-
fenijazo-2-Tenilazo-1-naftol-2-G-deido  disulfénico.  Soluble
en agua. Pureza def colorante no imferion a 82 por ciento.

COLORANTES AZULES:

Azul Nv 1o Laca azul brillante; Laca de Aluminio del
¥. Do o4 Cooazul N° 1. Soluble en agua. Tinte puro
s del 82 por clento.

2: Laca de Indigotina; Laeca de abwminio del
F. b+ € azul N Sofubfe en agua. Tinte puro ne
menos 85 por ciento.

Alfuzurina F. G. Sal diamdnica de 4- { (4 {(N-ctil-p-
sulfobencilamino}-fenily (2 sulfoniumfenit-metilens) ( (1-
N-etil-N-p-suufobencil), 2,5 eciclo-hexadieniming).  Solu-
ble en ugna.  Pureza, no menos del 82 por clento.

Alizaring Astrol B. Sal monosédica de l-metilamino.
4 fo-sulfo-p-taluine) -untragquinona. Soluble en agua. Pu-
reza, no menos del 80 por ciento, C. 1. N7 1075,

Indigotin, €. I. N 1177: Insoluble en agua; soluble en
siclorohidring. Pureza minima 95 por ciente.

Patente azul N, A, Sal menosédica de 4- ¢ {4-N-stil-
beneilamino)  fennil)  (H-hidroxi-4lsulfo-2-sulfoninfenil)
metileno -N-bencil, 2,5 ciclohexadienimina). Soluble en
agua. Pureza minima, 80 por cienta.

Azul patentado, Patente azul C. A, Lu sal cabeiea del
compuesto que se acaba de ecitar, €0 L NY Tt4, Soluble
en agua, Pureza del 80 por ciento por lo menos )
Azul e Carbantrenc: 3.3 diclore indantrens. €. I N
1. Pureza minbne 97 por clento.

COLORANTES PARDOS:

Pardo resoreing. Sal monesédica de 4-posulfofenilazo-
:Z-(t.’:,»l»xl_lllznzn)«l,ti resorcinol, Soluble en agun. Purezo
ny inferior al 82 por ciento.

COLORANTES VERDES:

Verde alizarina Clanina F: sal disédica de L4-bis (o-
sulfo-p-teluine} antra quinona. Soluble en agua. Pure-
za_minima, 75 por eiento.

Verde quinizarina 8S: L4, bis {p-toluine) -antraguine-
na. Insoluble en agua; seluble en tetraclorure de carbo-
no.  Pureza no menor de %6 por eientn.

Verde indeleble dcido: sal monesédica de 4-(4-N-etil.
p-sulfobenzilamino)-fenit ) to-elorefenil)-metilengl-1 ¢ N-
etil-N-p-sulfenumbencil- €} 2-5 ciclohexn dienimina), Se-
luble en agua. Pureza no menor del 80 por ciento.

. Pirvining  concentradu: Sala trisédicn de 19 hidroxi-
3 o, 8 pirenetri-acide sulfénico. SKeluble en agua. Puse-
za no menor del 63 por eiento.

COLORANTES NARANIA:

aranja G osal disddiea de I-feniluze-Z-naftol-6-8-fei-
do disulfénico. Soluble en agua. Pureza ne menns del
82 por ciento.

N;Er;mjp forange} H: Sal moncsédica de t-p-sulfofeni-
lazo-B-naftol. Seluble en agus. Purera no menor del S5
bor crento.

Dibromofivoresceina: 4-5  dibromo-3,6-fluorandinl.  In-
soluble en agua; soluble en alealis. Pareza no menor del
80 por elento.

Dibrowofluoroscelva NA: Sal dizdlica de 45--dibromo-
Q-v-ovavboxi-fentl-o-hidroxi-3-insgxantoma. Soluble  en
agua. Pureza de 85 por ciento, por lo menoes,

Ibromefluorosceina Koo Sal dipotdsica del colovante
antevior. Soluble en aguua. Pureza de 85 por eienfo. por
o reenos.

Diclorofluorosceina: 4,3-dieloro 3,6 fluorendicl. Insolu-
ble en agua; seluble en dlealis. Pureza ne menor del &
por ciontn,

Disclovoflyoresceina N
tenil-4,d-dicloro-6-hidroxi-3 insaxantans.

Diyodofluoroseeina: 4.5 dyode-3,6-fluorandiol. Ins
ble en agua: soluble en alealis. Pureza no mener de
por ciento.
cvitvesina amartlienta N sal dig

A aal disddiea. de 2-p-carhoxi-

8o

ca de Peo-carbo-

sifenntb-a-hidraxi=-4-3, divado-Raimsoxantena.  Solubs en
s Paresi 85 por clento por o menos.

K- Sal dipotdsica del colorante

i waritlenta ; .
sina amarilient Purcza: 85 por ciento por

Yojuble en agua.

Ertrs
anferio

4l digménica del coloran-

ina amarillenta NH: 1 b
ina amarille Puvezn: 85 por ciento al

Soluble en agua.
TR: 4,310 tpibromo-2, 7-dieavrboxi-

(range : .
{Orange) agua; soluble en alcalis,

#,6-fluorandio. Inst.»]lu‘uh- en h
i - del 95 por ciento.
yreza no menor del 95 por a ) ‘
' Miz‘arina: 1.2-antraquinosediol.  Povo _soiuhlc en agua;
soluble en étev. Puveza no menoy del 95 po; ”C!l('x\]'t{zio‘Sﬁ
Dibromadivodoflourescemar @ dlb}~0111<)-_,l:l-f ’]-.?_ P;)-
fluorandiol, Insoluble en agua; solubie en aicalis:
ez 1o menos del 90 por etento. . o .
Narania (Orange) permanente: 1 13,4—(ia!\!txofexlll§i9?
2 paftol. Insoluble en agua. Soluble en toluano. Pureza
del 90 por ciento por lo menos.

COLORANTES ROJOS:

&

Punzé 2: Sal sédica, de I-xililuzo-2 naftol-3-6 acido

4, o . -

disuifénico. Soluble en agua. Pureza: 82 po ciento, al
menos. )

Litol Ruhin B: Sal mosostdica de 4

hidvo 2-acido-nafreico. Solubl: en agua.

(c-sulfo-prolilazo)
Purevza 82 por

<ignto al menos. o } . o
‘ Litol Rubin B Ca: Sal calcica del colorante anterior,

fnsoloble en agua. Preza ne nenor L!el 55 por cxen'to.. .
Laca Roia C: Sal monosddica del 1-(4 cloro-o-suHAO»a-‘
rotitazot-2 naftol-Insoluble en agua. Pureza ne menor

185 - ciento. A
dtt,;(?a 1)}?;‘;:;36(17 Ba: Sal de bario da-_l ecolorante anterior.
Lisoluble en agua. Pureza 87 pur ciente al menos.

Litol Rejo: Sal monosédica de 2-{2-hidroxil-1-naftila-
zat t-ficido-naftalenv-sulfonicn.  Pocu soluble en agua.
'ureza no nenos del 99 por cienio. )

Litol Rojo €a: Sal caleica del colorante anterior. In-
suluble en agua,  Pureza 90 por ciento al menos.

f.:tel Rojo Ba: Sal de bario del colurante anterior. In-
sotuble cn agua. 90 por ciento de pureza al menos.

Litol Rojo Sr: §al estvdnicen del misme colorante.  In-
soluble en agua.  Pureza 99 v ciento al menos.

Laca Reia I: Sal monosodica del l-o-carboxifenilazo-
s.naftol.  Poco soluble en agua.  Pureza’ no menos del
G0 por ciento.

Leca Roja D). Ba: Sal de hario del colevante arterior,
oluble en awua. Paveza ¥ por ciento al menos,

Lara Roja D Ca: Sal cileicw del mismo colorante, In-
soluble en avea. Purveza 90 pur ciento al menos.

I

Rojo Taney: i-p-fenilazo-fenilazo-2-naftol-  Insolubic
en agua.  Pureza no menor del 85 por ciento,
Aceite rojo OS: l-xililaze-viiilazo-2-naftol.  Insoluble

en agrua. soluble en tetraclorare de carbono.  Pureza no
menos del U5 por ciento.
Roamina B: eto-clmure de 9-(o-carboxi fenjl-6-dis-
tilamina-3 etilindne-2 isoxanieno.  Soluble en agua. Pu-
Rodamina B Acetato: S-eto acetado de la base anterior.
reza no menor del 92 por clento.
Svivhie en aguu. Pureza no menor del #2 por ciento.
Totrabroso-fluores tetrabromo-3.6  fluran-
el Ixeluble en ble en alealis. Pureza no
S G A g
Pesina Y3 ) de 2457, tetrabromo-9-o-
carvoxiferil-G-hidroxil-Bisoxantona. Soluble en aguna. Pu-
ez no menos del 85 por clento.

wing YSK: Sal dipotdsien de la hase anterior. Solu-

apua. [Pureza ne menn. de 853 por ciento.

ro-flucrese

a: tetraclor-3- 6-fluoran-
. cluble en agua soluble on dlealis. Pureza no me-
ror del 48 por ¢

TL“U‘:LCE.
> oeni-l

=

i Nag Sal disédica de 9-o-carbo-
loro  G-hidroxi-3.isoxantena. Soluble
sureza nomenor del 83 por ciento.
Flueresceinag K: Sal dipstasica de la basc
~ el . - “
Solubde ¢n agua.  Purfeza no menor del 3¢

Ciroagi

1OT cle

Terra
12,13, 1415
seh

etrabromo fluerascaina: 24.5.7 fetrabromo-
1acfore-3.6-fluorandicl.  Inzolubie en agua;
Pureza no menss del 90 por ciento.

sopxantona, Solu-
~del #3 por clento.
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il & v - N il
il o . A 4 (4(N-clilbenci- W
|5'\'\'|‘|‘|'\'\'|‘|‘|'\'\”|‘|'\"'|‘|'\|rll'l‘l'\' Azulado navanjo: TR: 14585 pentabrome-2,7 diear- Ericoglaucina X: b“l.“""}(,)"‘»’fi.‘jffoﬁuf“ >“E motileno) i
|||\|\||‘|‘||‘|‘||‘ﬁ|‘|‘|"‘ i N boxi-3,6, fluorandiol. Insoluble ¢n agua; soluble en alealis  lumine)-fenil = (p-sulfo-o- enits o ) Setuble on B
Jl\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘llvlllwIHIIHIIIHI~‘ Pureza 1o menor d=l 96 por ciento. . -(Neetil-N-bencil - 25 m.clsl:‘e:;:)nt%o;t1:1}:“:\‘“: o )
I Helindone Clavel CN: 55, dicloro-3-32 dimetil-tioindi-  agna.  Pureza me menor 8¢, 26 PO8SLIGE o e o0
ﬁ|u|||u|ﬁu||“mﬁu I go. Insoluble ¢n agua y soluble en xileno. Pureza no Atizavina sufivol: Sal disédica de 1.5-(a N
Jl‘ll\lwll‘l‘ll\l\ll‘ll\lwll‘llwl\lwn”H menor del ‘lG’Ilor ciento. ’ roxi-2,6 scido disulfénico-antraquinona. Soluble en agua.
) ’ . Purveza no menor del 80 por ciento. Insola

Pu-

| 90 po .
) Laca Rnja brillante R: Sal Caleiea de 3-hidroxi-d-feni. 4 € 7 ¢ o
'l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\lllvl‘l‘ Fﬂ? lazo-2-dcido naftoco. Moderadamente soluble en agua. 1Azu] hoxil: 1,4 bis, (amll:.nz\:‘n(?l)v-f::;f;‘;?:lzgf_‘li;nn‘
i |‘|‘|"‘||‘|‘||‘||‘|‘||‘|”‘|‘|‘ i lureza no menor del $0 por ewento. ble en agual me‘bl_e en tretratior
I\||||‘\||‘|‘||\||‘|‘|"| Fuchino acida B (Rojo n-ftaleno B); Sal disddica de reza no mencr del 96 por cienio.
JIIHI‘IHIIHIIIH\ R amino-2-fenilazo-1-nattol-3-6 dcide disulfénico. Soluble COLORANTES VERDES:
I‘Il\l\ll“ll\l\ll‘ll\l\llllm en agua. Pureza no menor del 82 pov clento. . ’ : ~ N . i .
bl Color lacre fuerte (Uastafio Fanchony: Sal eil Verde naftol B: Sal férvica del 6 aulfosodio -1-insoni-
|"|‘|‘|'H|‘|‘||H||‘|""”‘||‘ 1-(1-sulfo-2 .canaltilazo) -3-hidroxi-2-dcido nafloico. Pureza no me-
I‘Iﬁwll‘l‘ll\l\ll‘l‘llwlwll N < lublegen agua, Pureza no menor del 85 por ciento.
N Rojo de Toluxdina: 1-(oNitro-p-tolilaso)-2-naftel.
soluble en agua, seluble en tolueno, Pureza no menor del
45 por ciento.
tojo tlamante: 1-{o-cloro-p-notrpfenilazo)-Z-naftol. In-
soluhle en agua; soluble en toluens. Pureza no menor del Tubla o0 toluenn,

IHIIIHIIIvll‘I‘Il\llll

vica de
Inso- {1ys0-1-2-nafio-guinona, Solubl> en agua,
nox fe 85 por ciento.
COLORANTES NARANJA:

Fanchén - Naranja - (Hansa Orange):’

nitro-p-anisitazo)-o-acetotoluidina. Insoluble en apua: so-
Pureza no wenor del 86 por clento.

in.

s

M
s
|1||\|\||‘|‘||\|‘||‘|‘||‘||‘|‘||‘|||| o 80 por ciento. Naranja [: Sal monosédica de 4-p-sulfofenilazo-1-
HIIIHIIIHIJIHIH o Estearato de rodamina B: :’,-vctnoe.’%ter:‘zto de 9-o-carbo- | Vn 0t 1 NG 150, Soluble en axun.  Finte puro no
i WIl\'\'l“l'\'\'lW\'\'l‘l‘l'\' xifenil--distilamine-3-etikumino-3-isoxanteno. Insoluble en S0 P 1788 ¢ por ciento.
" JI‘I'\'\'I‘I‘I'\'\'IVI'\'\'I‘I"\'\ } . agpua: soluble en benceno. Puveza no menor del HU por Naranja 53: l-o-Tolilaso-2-naftol. _lnsoiuh]u on agua:
A | crento. R . suluble en tetractorure de carvono. Tinte puro no menos
|‘||‘|‘||“||‘|‘||‘||‘|‘||‘|‘||‘ , Rojo fuerte (Lacre) Y S-hideoxiN. (m-nitrofenibi-4-  de! 98.0 por ciento. . o .
Il\ll‘l‘ll\‘\ll‘l‘llull‘l‘ll\l\ll‘l ; (o-nlivo-p-totilazo) -2-naftamitla. Insoluble en agua, Pu- Naranja (Ovange) indeleble: -%,‘n‘d;nn]l;n-:".h;th;omn- B,
: SN 90 por eiento, diol. Imsoluble en agua; soluble en dlealis. Pureza no me- [l
S - Feza ho menor del 99 p - o o L. Insoiuble en agua; - ey
l\lil‘ll\lnl‘ll\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll Rojo  Alba:  o-p(ByB-dihidvoxi-dietilamino}-fenilazo) “O;\,Adle “3 pot "“)“'*"'A Sal codica e 4-p-sulfofeni- ‘||\J||‘|‘||\|\||‘|‘|‘||\||‘|‘|l ]
MHIIIHIIIHIIIH dvido benzoico, Insoluble en apua.  Pureza ne menos del Naranjz torange) f: Sal monosodica e . -p-sulfofent \IIHIII\HIJH
H\l\vl‘b\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘l 95 por ciento fazo-I-naftol- Soluble e¢n agua.  Pureza no menor del |
Al 25 por ciento.
‘|‘||\|\||‘||‘|‘||‘|‘||‘|‘||V:|:|:|l: COLORES VIOLETA: Namnja (Ovange} S3: -0 tolilazo-Z-naftol. Insoluble
I+ . .. . . a: s Jde en retractorure de carvhono.- Pureza no
I‘I‘Il\lﬁl‘ll\l\ll‘llulll\l\ll # | Lang violeta (Violeta dcida § B); Sal mocosidica de 1 ;‘,L_:“i,“‘é;k‘\ggﬂngr"de;}‘o‘ ' ‘
\IHIIIHII‘Il\l\ll‘JIl\l\lI‘I\ (4-(N-ﬁ'ti1—;)-Sult'obensi}amina;'-ﬁv:n’ii) -(4-( .gt!l-p-sulfo: ' wed . u"w"m"
HIWI'\'\'I‘I‘I'\'\'IVl'\'\'l‘l nium  bencilamina)-fenil  -metileno}-N-N-dimetil. 2.0  CcOLORANTES ROJOS: l\'l‘l‘l'\l‘l‘l'\"l‘l‘l‘l”l‘
ll”l'\'\'l‘l”"?"'“ -cielo hexadiamina) Soluble on agua. Puveza no menor . | 6B sal di<idica de S-acctamido-2p \l\ll‘l‘ll\ﬁl‘l‘ll\ll‘l‘l‘ll\ﬁ !
i S el fo amidonafiol 6B sal disédica de B-acctamido-2-p- ;
) et 80 por ciento. e s catmidefeniiaro tnattoL 0. deido-disulfenico. Sorahle e
< Azul NoJ (alizurel merada §S¥: 1 hidroxi-d-p-toluing  acatamide o O o Bl 55 o cientn S
HI‘IHIJIH | 3 antraguinona. Insoluble en agun; scluble en tetracloryre 7 azua areza no menos del B2 - WIIIHIIHIIIIHII
I de carbono.  Pureza ne menos del 96 por ciento. Rojo Aceite XO: I-Xylilazo-2-naftol. Insoluble en agua. W
ik soluhle en tetraclovuro de exyhono.  Tinte puto no menis M
- CULORES AMARILLOS: del 970 por clento. e
i i .
e Fluovesceinn: 3.6 fluorandiol. Insohuble e nagua; so- Pigments searlata NA: Sal trisédica de l-o-carboxi- \|\l|“||\|\|IVI|\|\|I‘I‘I|\|\|\|IVI|\|
feritazo-2-naftol-3-6- Gelde diaifénico. Soluble en agua. i

ll
i

“ilE no mener del 96 por elento.

a
wdica del H-o-carboxifenil-G-hidroxi-a-

tuble en alealis, Pu
Uramina: Sal di

Pureza ne menor del 82 por ciento,
E. 8al disddica de 9 —- o-carboxifenil-6-(4-

Al
*:r:\:lllll:v:lllllg:tl‘ isoxantona. Soluble en agua. Pureza ne menor del 82 viglamina i
IHIIIVIII\‘ por ciento. ) satfo-otoluing i -3-o-tolimino-3-isoxanteno. Soluble en agua. \ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\"I‘Ilwl\lll‘l‘llwll‘i :
\l\ll‘l‘ll\lll‘ll\I Uranina K: Sal dipotisiea de la base anterior. Solu- Pureza no mencr del 50 por ciento. i
ble en agua.  Purcza ne menos del 82 por clento. Dicloro tetrvayode-fluorescina: 12,15-dieloro-2,4.5.7. te- |‘|'\'\'|‘|‘|'\'\'|‘|'\'\'|‘|"\'\'\'|‘m
en WA

"
i
e
s

Amarillo Q)uim;»ﬁin?: W.?:. Sal %‘f”dma f“:i ;’%‘;“E” chﬂ:_l- trayodo-36-Thaorandiel.  Inzotuble en agua; sclulle
-(2-quinelily-1.3 inedandiona.  Seluble en agua. oo p"pgion Wl Lenne del 090 pur ciento.

Rosa de Bengala TD: Sal disédico de 9-(3.6-dicloto-o-
So-

i} |'\'\'|‘|‘|5'\'\'1‘4‘|:@'|‘ i
i
T
i

fonico de 2
Pureza no menos del 82 por ciento. dandi
Amarville guinolina &8: 2-02-quinolil}-1.3, indandiona. i PP h L o
Sgﬁf{,fé”g{\ ,"kohoi; 3;»};.,3,,,1 "o iuenm' dol 06 por elen- earboxifenili-o-hidroxi-2.1,5.7-totrayoedo-3-iroxantona.
I t; > & - L Puble en agua.  Pureza no menor del 85 por ciento,
il s AL w
| - .. - . [P « sa de . Ty 1 a0 " d
il Ademids de las condiciones de pureza exigidas gm;{n los - ?Qbact;; nflt’ﬂgafa- TDK: rgm dipotasica de Iadh{h:’ame
% solor 5 ste erupo, no deben contener mas de 0.042 tor. bajgble en agua. Woezd noe menor del &5 povr
colorantes de este grup R clonto.

A
i n : S 0082 por ciento de Arsénico. T
A e g nto de plomo, ni G.0082 por clento de arsehilt. . ) R P Py Yo gt :
A R0 o wiento g metales pesados excepto plomo ¥ at- Alizarina cavunin: Sal monowddica de %-dividrorizaci (N
I‘Ill\l\ll‘f‘ll\l\ll‘l‘lﬁwll‘l‘ll\l\ll" sénice) por precipitacién come sulfures. do :mu'z e;u.an,mneslulfanr::o. Solable en agua. Pureza mo ‘llwlwll‘l‘llwlwll‘l‘llwlwll‘l‘lll\'l‘l‘l'\'\'\'lm‘lwl\ll
fﬁ, - wenor del 82 por clento. o ]
A < COLORANTES PERMITIDOS SOLO PARA MEDICA- Wpoi Sngutenle 5 (Rojo indeleble A): sal monosidica _ [INIIH.
L ‘ "0LO - AN EXTER I fei ¥ sich ftaien 1£6ni Wi
A 4 AMENTOS ¥V COSMETICOS DE APLICACION EXTER- d‘g 3B hidrey ,Tl»lna.txlsxznu)~l-:ucado naftaienc sq.fomm IIHIIIHIIIHIJIHII‘H\IM
Stuble o aua Purcan mo wenor 36l 90 por cient. WG
Il .
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Na: FERO NO PARA LOS LaBIOS U ot Bucd | edlica de 2{l-naftilaze) -1.naftol-5
G MUCO MEMBRANAS twio Burdees: sal edlica de 2-(l-naftilaze)-1-naftol-5
OTRAS MUCO MEMB feido sufenico. Seluble en agua. Pureza no menor del

i ner clen
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v: Ral disédica de 2-(d-sulfo-1-naftila-

COLORANTES NEGROS:
sulfénicn  soluble on agua. Pureza

Negro hallin fuerte (Negro fuerte BE): Sn dizddi-

ca de K-aniline-3- 4-(3 sulfo-lTmaftilazer-T-naftilazo -1-
feida nattalenv-sulfdnico. Pureza na
mener del 86 por ciento.
COLORANTES AZULES:
S-metoeclorure  de 9-dimetilamino-3 foval i)
dna. Reluble en agua.  Puveza  2pafral 8
nv. menor dol ¥2 por ciento. cento.

Azul de metileno Joble clorure de zine: sal deble de Cracelrs Esearlonae MOO: Ral disddica de 1-p-felifans-
clorure de zine del colorante anterior. Solu'de en agua.  fen ~naflol-6.8 aeide disulfénics. Soluble en agus.
Pureza del 32 por ciento. Pureza 1o menor del 82 por ciento.

Azo Rubin e
artoj-§-¢

Soinhle en aguun.

o-3-naftel-T
areza no menor del 82 por Jento.

: Ral de bario de 1-{3-sulfe-2 totilazo)~ |
n agus. Pureza no menor dei 90 por

[

.

Azul de metiteno:
wetiiminel3-insofenotl

#

S




Sl

e

die m
I Y (j‘: E
bopnonosddics
fpirazels, Soluble
ST

Freza no e

Mg
fosfagihy -
VETER A AL
ey erent
e ilin aeehon Qprmarile Hanza G ox- {o-nitro-p-

wneronting e bo14
Eeperalisalfonoxt §
Ea s MEROYT

tolbsizedy st ooty nilida, Insoluble en agua,  Puorezs en frutz

v paenine el B0 por elents 2 I ’
Poston eofoinntes, ademis de u Pz que en cada - - 'vmih; de

yno de olias oo indien, se teraicin mas e 8.002 por of ' e, almendras, pm"&m’ por

tor dde ploms, © 0002 por clern, de arefnieo ¥ G 0005 poy milén en cspes IR urtes

chente de metates pesades, oo del plomoe v oarsénieo, Sy Aelo nafialeneas s tnler en fru

By recipitaeiss eoma subfuen, tas 1 oparte poron

cern en alfaifa. arve-
wuier arigen, habas. po-
ual de 41 paries por

17

kY Alirine tolerancia
sas gereales, forrvale de
nnmh ROEET rolerancia i
millén on anandg, apio, ndano, batata, cayota,
cerera, guinds aela, durazroe ¥ oneclarings. es-
parrage, [rutilia, meldt papa, pimienio,
rébano, tomure, allo v dem calabazas;
roleraneia  resid wrtes por millon en
vegetales mencicnados on el pre-
SeR ineizo.

unte dexee emplear un

ula antevior, podrd so-

Avtioulo foo o fupada wn fakrie
elorarte no nebaide enoel :
Heitar b pertinerte sutorizacion de la Direceién Gepe-
val de Sadud Uiblicn. presentando datos acerea dw fa pro-
codencig del eodorarte, s curacteris 5 vogui-
goiens, vy refereneins etentifiens ¥ exoeriencias eoniclu-
ventes e demaesteen suoinocsidad, o gue s u;mpmim-
enoem b fnberntoios Bepeciabes de And a costa del
intepesid,

Aoctieuba G- clrs fabrleantos o toportaderes de eelo- 53  Aletvin templeado nuds de la cosecha): tole-
Fantig deborin registrarios en ta Diveccidn de Farmacias, ranciz residual de ¥ paytes por millin en cereales
Dvogas v Alhnentox, siguiends los nermas que =e sefalan v de 4 partes por miliin en demas vegetales y sus
tnesty Reglaniento, : frutes,

Lo sintetions deben ser per feetamente sdefinidos v te- 61 Roneenz Bexaclorure de: toleruncia vesidual de 5
ner, cnandn o oae especifique atra e H0 por eiento, partes per millén en los vewetales v sus fru-
oo minimo de poresn: no mis de 5 opor clento de clorg- tos,
voo o suhinte dde sndio: no contener eompuesios de cromo, Ty Captan. telerancia residual de 20 partes por mi-
aetenin, 0l aranis, ni hidroearbuoos pelieictieos, ni ami- an en los vemetales ¥ osus frutos,
nie weemdtiens no subfonudas, nioetros productos consi- &y  Clordan: tolevancin rezidual de 9.3 par por mi-
dopndos canecrigenos, Lo wolubles ne tendrin mds de Han en jos vegeta v orus frutos,

P opror ciento de sobstancias volitiles (x B35 Oy 6.5, 93 Dalapon: tolerancin vesidual como acido 2-2-dielo-
de s gque sepr selubles e Ster vy B2 por ciento de las ropropibnive de 3 partes por reilldn en manzanas
insalublos eope s, v pera=: de b partes po- millon en remolacha v de

< por millin en papas ¥ uvas.
cia residual de 7 partes por millén
frutos.

- e . & part
Artiento 52 Loy eolorantes peymitidos se porfrin usar ! %M .
e ek B DT toleran

en vevctales ¥

Y, REREEr.

ap o Vinagres (escepto el gie provede de vi

jual de 0.75 partes por

disnte, Hewres vy otras bebidas, aleohdlivas o no, 1y Demeton: tolerancia

can exerpeinn do b cerveza, zumos naturales v osus willén on manzanas, peras, citrus v hortalizas: de
therividos, v vinos, 1.25 partes por milion para uva; de 0.3 partes
fa sudra wole podrd eolovearse eon vochintila, ¥ el por millon para habas v de 5 partes por millin en

el eopnne, eon earnmefo. cualqmﬂ' o
by Eonifturus v dulees,
b Jlevabos

A Polves povs pusives

ey i;v[wn b 15y
[T oo q!;f'.«'ms i .
wi o G wstiblas v oconprimidos, . R ) .
: ! s : P4 Driebdri cota en Arveias, ¢a-

Artieuto Tv‘.T Los colerantes prohibidox para papeles bharas - prigen, melones, po-
voenvtones, no o estan cusndo sean incorporados per fu- rot 2.1 partes por millén
son ol vidvio o @oun esmalie, slempre gue vesulten to- en ardardanos, . cercales damas-
tebiente insobubios e fos Houldes que albergue b reci- cos durannos. CIPATYAOS, MANLNS,
piente, poy ballarse absolutamente fijos o éh papas, pasti 1tox, raban salsifi; to-

tevancia 3 partes por milldn en ve-

o lax barrices o pinturas aplicables en fa parte ex-
Gerine de dos vnvases cde madera, metsl v ootra stbstan-
gut welo sy probthe o uso de los coloves

les v =us ﬁ wios no -uencionados en @ presente

tanchns amth

tee contengat arsenice oo plome, ropil-cloro-etilsulfito: to-

o en forrajes de cualguier ovi-
Artenle She Las procedineentos ideales d- conserva- wolevancin residual de I parte por millon en
doalimentes won lisieos: pasteurizacién. refrigera- retales v sus frutes v de 2 partes por millén en
Sltrseton v ouse de ondus ultraséniea . eléetricas, cereales.




14.677

16)

Y83

3y

we
je5)
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Etileno Dibromuro {tvo antiento en tierra)d® tole-
raneia residual de partes po milion de bro-
By inorEAnico ealculado como Brooen hroeoiis:
Tolerancin residaal de H0 partes pov mition idem

en maiz fresco y cerveales; de M partes pov wiiilon
en coles v esparragos. de 5 nartes pov witlon
idem ep frutilln ¥ de n0 partes pov miilon idems

en los vegetales 3 sus rulos no mencionados en el
presente inciso. .

F. B. N.: tolerancia ¢ idual de 3 opartes por mi-
N6n en vegetales y sus frulos.
Fenotizina: tolerancia cesidual de T partes pot

millén en vegetales y sus frutos
Ferhan: tolerancid rvesidual de
Hén en- vegetales ¥ sus frutos.
Fluo. Compuesto de: toierancia restdual de T3
tes por milion en vegetales v osus frutos.
Glvodin: Tolevancia vesydual de b opavies
Hon en vegetales y sus {rutes.
Heptacloro: tolerancia residual de 0.1 partes pov
millon en forrajes, demas vegotales ¥ sU3 frmros
Hcpt:Ld«-viﬁgiiuxzxiidiun: toleranc i
partes por millén en vogetal ¥ osus frutes,

Lindanc- tolerancia residual de B8 partes pov mi-
on en vegetales ¥ 8US frutos.
Malation: tolerancia restduant
millén en vegetules ¥ osus frutos.
Aaneh: toleraneia residual de €. parte por mitidn
en papu ¥ de 7 partes por mifton en los dentis
vegetales ¥ sus fratos,

Metilo, Bromure de Crumizneion  despuds de 1o
coseehiny ;o tplerane rexdual de 8 partes por nii-
Hén en hromure inorgdeico cateulado como By, en
los vegetales en generals de 38 partes por niillon

T ypartes poy yide

por wi-

dee ® partes por

Wem en las frutas freseas ¥ e 20 paptes pov
mitlon idem en afmenlras, nue avellanas,
castaias, pacanas, pistachos ¥ afines.

Metoxiclore ttratamicwe en salpony s toleran i

residusl de 2 partes pov millén en los eereales en
deposite; de 14 partes por mitlén en dos vepeta-
l}‘s y susfrutes v de 106 partes por qitlon en s
forrajes.

Nieoting, €ompuestos do: teleraneia vesidual de 2
partes por mition caleutado en picotinag, en los ve-
geotales de 2 partes por millon calenlads en nieoti-
na. en kos vegetsles ¥ osus frutos.

U-fenil{enate de sedie {emplendo  despues de la
cosecha) ¢ tolerancia reddual de 10 partes per mi-
Hon en los citrua; de 20 partes poy millon en los
duraznos v de § purtes por millon en los demids
cases e vegetales ¥osus frutos.
Ovex: toleranein vesidaul de 3 partes

mithén

por

P~clnx'«‘»fex\il—Ig\ni!snifurm: toleraneia vesidual de ¥
partes por mitlan en s frutas

Parntion: toleraneia residual de 1opaate p itk
en low vepetales ¥ osus frutos,

Piperunit hutoxido  (emplendoe después de ia
chi: tolerancia vestdual do 20 partes pob miilan
on ceveales v ode ¥ partes por willen en los dends
vegetales v sus frutos

Pirotrinas (etrpleadas despues

ROENE

o=

de la eosechad:
feransin vesidual de B opartes pot ! i

ilon en

peales menes aveng yoane 1 parte por milion on
senitias de avena ¥ line ¥ ke =us
frutos.

Plome. Avseniato de: toferancia vesidunl de T pat-

mitlon de plome comhinado en fos vege
frutos.
olerancia vosidual de 2 pavites Dot 2

tos por
les ¥
Sesenet

aUs

en las frutas ¥ de W partes poy mitlon en eb w

ritlan

tolerancia pesiduad de T oparies pov

sus frub

T E
en los vegetales
Thirvam: telerancia residt
en ulr vegetales 3 Trutos.
Taxafero: tolerar
Han op tos vegetales ¥

resles, en fos que se adnt

T opartes pox

ERE

i s’c.-iduat'i de 3 [.)"rw,\‘ i
fyutes. except

¢ & opartes por pyibie,

21

Zineh: toleran pesidunl de¢ 1 parie por
en cercales: de U3 partes pov miilon en ¢
ras de huj (lechuwn, espinaca, acelga.
v oen los demas casos 7 partes per mithd
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paries pov milion
opto en los frutos
donde =dlo se

Ziram: tolerancia 1¢ sidual de
en los vegetales y sus frutos, ¢
secos  (almendras, avellanas, eie)
admite 0.1 parte por millon.
infectacion de harinas: Con: pava-
oy v dizulfuro de carbono; la de
fruta, con: dcido ctanhidr feuyo URo requiere instala-
n oy periise especial) ¥ oxido de etileno: 1a de alimen-
con grasas, con hisutfuro de carbono, ¥ 1a de los gra-
pos. con gamexano.

dy  Be considerara
voermitida, en geneyal, es
lo contrario.

. Acidu acético v debidroagético.

Actdos asedy insoarvcorbien, Palmitado de ascorbilo
Acido propiénico.
carponico.
eirico,
formica.
sovbiea.
actieo,
Fee
o v aguavdientes, &
& psencius.,

42

¢y Se prohibe la d
diclorhencene { puracloz

te

s protectoras, de  uso
cuando no se indigue

Nitrate de porasio o wdie 1 Salitres.

aal combn (Clorure de sodie}

Sat eon humeo condensado.

Ademas, tox gases
foctacién de cereales,

gientes empletados en la desin-
hortalizas v frutos: sulfure de
inrbono. heomure de metilo clovopicrina, {ormiato de
“tilen tetvaclerure de carbone ¥ dicloruro de tileno, mez-
los » no cen anhidrido cavivinice. L.a autoridad sanita-
spondiente podrd en ¢l futuro autorizar otras
cubstancias protectoras cuando lo crea conveniente,

¢y Son substancias proiectoras de Uso restringido a
e suhstancia: v a las dosis que s yndican:

2 usade en almidones

Ankidrido sulfuress, para

3 <.x};\f {100 partes por auilong azdearves (70 pavtes
vor millon s, hidromiel (30 partes por millon) fratas
desecadas {1,300 partes por millen) s mevraelads ialens

{4 partes por millony,
vines (130 partes por Wins, sidras (200 partes por mi
Py, :iugos de trutas ¥ bebidas sin alcohol (150 partes
por milién}, puipas de frutas para ser etaboradas (350
rastes por millony, pectinas liguidas (150 partes Pog wri-
Lion), gelatinas (1,000 pavtes poy millimy,

2 Hexsmme:ilenotetramina, yava caviar, partes de pes-
enido v oconvervas de mari 11,000 partes por milldn).

3. Acido henzéico y sus sales, para los del apartado
2 SI:W}G partes por millon) ¥ ademas: zumos de frutas ¥
pctinas tipuidas ¢ LB partes por millény, condimentis
Hguides ¥ pastosos. exeeplo Falza mayonesa y sus afi-
B 500 partes por millon) ¥ salebichas (1,000 partes
por millény . ’

cervezas {70 partes por millon).

v
s

i Esteres metilico o propilice detl

Acido p-oxibenzoico
R salezx pavra extrac

X do café, guarand, mate v té
P10 partes por mitldny ¥ onva grasas, teche en polvo
v sopas d Sratadas 1200 partes por millont.

Acide férmico. para frutas, exceplo uvas.
pas. peras ¥ Citricos {1,300 pactes por millén).
Aetdo rorbiden gy avaviiico ¥
para ErAsas. fechie

manan-

resinas que lo con
en polvo ¥ sopas deshidrata-

nde anadirse a 1o miligramos por cien de
e eitrice ¥ Tosforico. (W a 500 partes pov

mitiane.

7. Bntit hidroxiamisel,
sopas deshidratadas {264} pavies por millomi.

$  Galates de octile ¥ dodeciio, pudiendo aiadivse los

: ade f. v oen las mismas cantidades, (200

. leeke en polvo v osopas

pavi grasas, leche en polvo ¥

v Re prohitbe el wso de lax siguientes sybstancias pro-
prcepriones  claramente sefialadas en
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17)  Avoma o Extracto de orégans o mejorana: se en-
tiende la solucién alcohdlica con no menos de 1 por cien-
to de uceite esencial de ovégano.

18) Aroma o Extracto regaliz v ovezGs: es el pro-
ducto obtenido por extraccién de las materias solubles
cotnenidas en la valz del regaliz. 'Tratado por un dcide
dehe dar de 6 4 11 por ciento de precipitado. Los extrac-
tos de crozis o regaliz no sdeben contener inds de 11
porciento de agua, de 8 por ciento de eenizas i menos
de 6 por ciento de glicerina, caleulada esta -ltima sobre
rroducto seco. Ademds las materias insolubles en agua
anmontacal al 10 por cienio no deberdn exceder de 7 pov
ciento, vy podrdn confener wmaterias extraias, gomas,
dextrinas, almidén, azdcar, gelatina, ete.

La pasta de oroziis, en bastones, debera responder 2
as exigencias del primer pirrafo del presente ingiso.
sdmitiéndose. sin declaracion. "una pequefia cantidad de
azucares, goma, gelatina v do esencias de uso permitido.

Con los nombres de Glicirricing y Glicina comereial, se
entienden los productos constivuidos por mezelas de  gli-
eirrizato de amonio con otraz sustancias procedentes del
extracto de regaliz.

19} Arvoma o Extractn de té: v
este Reglamento, )

20)  Avoma o Extracte de tomille: se entiende la solu-
eion alcohélica de no menos de 0.2 por ciento en Volumen
de aeccite esencial de tomillo.

21y Aroma o Extracto de haba tonca: ver lo esta-
eido en este Reglamento.

2 Aromit o Extracto de vinilla: ver lo establevi-
do en este Reglamento.

23y Aroma o Extracto de zavzaparrilla: con ese nom-
bre se entiends la solueidn al 3 por ciento en volumen do
onn mezela de aceite esenciales de gaulateria, sasafrds,
aniy y casia.

3y UTENSILIOS, RECIPIENTES. ENVASES,
VOLTURAS, APARATOS Y ACCESORIOS

—

tn establecido en

bl

Articulo h8—Todos los utensilios, recipientes epvases,
envolturas, partes de aparates, cafwrias ¥ accerorios que
o hallen en contacto con slimentos deberdan envontrarse
en todo menento en buenas eondicienes de higiene. estuy
constituidos o rvevestidos per materiales practicaments
resistentes al producte y no ceder substaneias noeivas, ni
civas contaminantes o modificadovas de los caracteres
orpanoléptices,  Fistas exigenrias se hacen extensivas &
os revestimientos interiorves, los cuales deben ser com-
pletos, gin soluciones de cantinuided, practicamente re-
sistentes a los productos utilizades en su higienizaciin

Queda permitide sin autorizaciin previa el empleo de
los sipuientes materiales:

1) Acera inoxidable, seero, hierro fundide o hierre
batido, revestides o no con estafio téenicamente puve v
hicrre crowmado.

2y Cobre, latén o bronee revestidos internamente con
una capa de aro, plata, nigquel, eromo o estafio téonien
mente  puros. exceptudndose del requisito del veve
miente & las calderas v opailus para coceidn de dulees ¥
almibares, movtevos. plates de balanzas y pesas.

3

Estafo. niquel. cromo, aluminie v soires, téenica-
wente puves. ¢ sus aleaciones con metales inocuos,
4y Hojalata de primer uso.

5)  Hierve enlozade o esnmmltado aque no ceda plomo
uwootres eompuestos novly w atagque de fdeido. siempre
que se mantenga on buenss concdiciones de eonservacidn

6} Materviales eeramicns, harvo cocide en su par
terna, que ne cedan plomo w otres compuestos ne
al ataque de deide, videies, eristal, mdrmasl v omaderas
inedoras,

Ty Cartén, cavtuling, papel o sus
de fiheas vegetnles o animades. impe

S3 DPapel encerado oon cecn, esteavina o par
papel pergaminady o aperga wido, #in deide Idir
mal 0 etra antisépfico (vspecinimente para prog
echeviasy, popel impregnade con wveinte pore
aeelte mwineral inodore  fdnieamente para envolve
tany,

0} Goma ooenuch v
necives ¥ st

10y Material
eivas,

~ucedaneos, exenios de melales

exentos de 5T ANCIAS NO-

s et SR WO S

11)  Telas de fibras vegeiales o animalcs.ﬁsimpk»s a
impermeabilizados eon materins inofensivas. En el caso
de jamones v pancetas, sobre estas telas puede iv un ve-
vestimiento de pez de petréleo, quedando prohibido el
el empleo de 1a pes de hulla y de cualquiera otra que
acuse reaccién de fenoles y antracensc o que fenga yeac-
cién acida o alealina. .

12) Otvos materales que aprobase la antoridad sa-
nitaria.

Queda prohibide con cardcter genergﬂ, excepto en car-
nicerias, ol empleo de hierro yalvanizado o hierro ci-
neado en contacto con los alimientos y sus primeras ma-
terias. Se permitira que la industria del alimento veem-
place este material dentro de los diez afios a partiv de
la fecha de promulgacién del presente, quedando prohi-
bide a partir le ln misma, la mcorporucwnAdq aparatos
v utensilios e este material a los establecimientes que
jaboven o manipulen productus alimenticios. i
.oz metales v otros materiales en contacto con los ali-
mentos no deben contener mis de uno por ciento de plo-
e antimonio, cine, cobre u otra sustancia considerada
noeivae por la autoridad sanitaria. .

Las superficies estafiadas en contacto econ los alimen-
tos contendrian como minimo un peso nominal de estaio
de 0.50 en unidader BERE. Hacen excepeitn a ésto las
armaduras metdlicas de los difones para los que =e es-
tablecen eondiciones particulares cn otra parte del pre-
sente Reglamunto.

Se permite el empleo de hojalata con un minimo no-
miral de estafio de (.25 ¢n unidades BB. para ol enva-
sado de productos liquido: cuande la superficie interior
esté revestida con un barniz protector.  Se permite el
emplieo de hojalata con un minime nominal de estatio de
©.15 en unidades BB. o simple chapa negra revestida pov
harnices protectores para € envasado de polves o produc-
tos relativamente secos.

Todo material esmaltade, lacado o barnizado debe pre-
sentar la superficie completamente cubierta, de acuerdo
con la mejor practica teenoléy adecuada al preducto
que se debs envasur ¥ one debe ceder plome, cine, antimo-
niv U ofro elements o compuesio considerado nocivo.

Cuands »e considere necesavie, se podra proteger fos
envases metalicos inweriormente con barnices, lacas, es-
naltes o eunalguier otro revestimiento o tratumiento pro-
tector que s¢ ajuste nt las exigencias del presente Re-
elomento.

Los barnices v materiales plasticos destinados a
estar en contacto con alimentos sélo podran contener.
a3 Resinas naturales o sintéticas v/o polimeros in-
selubdes ¥ que no reaceinnen con éstos;

) Sobventes de punto de eballicién inferior a 150°C.
w ootres cuva eliminacion total se asegure en el produc-
‘6 terminada;

¢y Plastificantes: aceite de pavafina, aeccite de recine,
shicering, distifeneglicol. propilenegliecol, estearatos, y ri-
cinoleatos de ctile. de butilo. de amilo y de metales no
toxicos comn el calelor

4y  Endurecedoress: hexametilenotetramina;

¢} Antioxidantes ¥ estabiiizantes: resinatos de eobal-
to v e manganesn;

v Pigmentos: colorantes autorizados por el presen-
¢ Reglamento;
gy Meioradores a cargas’ talce, mica, 6xido de tita-
rlo, aserrin. terras =silireas ¥ olros ruerpos inertes de
wio permitide.
By Otros materisd
suteridades sanitar
1, :\dt‘ : b

&l

%

s auatorizados expresamente por las

harnices ¥ materiales plasticos deben
atisfactoviamente a las pruebas de correc-
dcidns, a los dlcalis, a los cuerpos graso v al
zeno sulfurade v o los ensayos de envejecimionto
rephizades oon conservas alimonticias de cados al acei-
tomate, legumbres v carn aladas, seglin
cstén destinados,
a, decovado v
feticos, comerein

mados en

maitado de los envases,
e industriales v demaés
anteriores, solo
quedands prohi-
que contengan antimoy énico, bario, cadmio,
€. crome, mereurio, plomouranio ¥ cine bajo formas
solubles,

Los barnices que se vendan para la profeccién inter-
na de los depdsitos de agus de bebida, deben ser resis-
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tentes al agua potable ¥ al axua clorada v no pedrin
cintener: antimonio, arsénieco, havio, cobre, mercurio. plo-
Vi, cine, ni wds de BRo por ciento en peso de cobalto
oldadiuras tnteviores de los envases, utensitios v ac-
cosotiv: deberdn estar constituidos, en el caso de que ¢
hallaren en eontacto con los alimentos, por estano que
contenga como mAXLmo une por ciento de plomo  uotras
impurezas v .61 por clento de ay ico. soldaduras
externas podran conts cualguier poreentaje de plomo.
En la industria conservera se utilizard de prefe
el cieree mecanico (remachado} ¥ guarniciones de
soma o sueeddnecs que se mpleen podrdan contener 1aleo,
cretd magmosia ¥ otves p oductas inofensivos, pero debe-

vEn reghizay un cierre berpadtion, stn presentar solueiones
de continuidud,

wutar
materia

1y Estane téenicamente puaro. salvo el easo de fos en-
vases de leche evaporada y productos andlogos, en e

arg obtarar la perfovecion de descarga se admite ia
soldadra estafio-plor.

2y Coreho de primer uso ¥ sucedianess  { Poltetileno.
ety .

3} Caucho vy sucedancos sxentos e substancias neci-
vas,

4)  Tapasx metdlicas, estadadas, barnizadus o esmal-
tadas o de meoteriales eerdmicos, ait tadas sohve anillos
de eorcha, caueho ¥ suceddineos exentos de substancias
notivas.

4y Liminas metalicas (taras “covonu”) provistes del
Lado interior Varming de coreho, siuminis o estafio tée-
ricaments puUros.

¢y Vidrie, porcelana u otry material que aprobare ia
autoridad saviiavia enrrespondiente.

Queda  teeminantemente prohibide a los industriales,
comerciantes o representantes. emplear recipientes o en-
vases que tengan levendas N MOrCas corresportdi
aivos productas que eiveulen en cl comerele o que hayan
sorvido con anterioridad para contener mercadervias que
no son del propio fabrieante o comercianie que Tos uti-
tizn, con las extepelones particntares fijadas en el pre-
sonte.  Estos reciplentes ¥ envases, como tambidn fos
que presentan golletas con ot herde roto, sevdn deenmi-
sndoz en e acto.

Queda permitido veempluzay el wie
wh gas ineite tal como nitrigenc, didvido de carbone u
otros permitidos por la gutor.dal competente, no slendo
ebligatorio declavar esta vperacion de tos rotules.

Queda permitido ol erpleo do envases de retorno. slevi-
pre aue sea posible efectuar una correcta higientzaeid
de los mismas antes de usarlos nuevamente, b
de dict envases ha de ser compieta, deblendo ¢
socharse cuando debidu 2 su eomtingo uso se hallen ¢
dados  manchades, deformad o con la identificaciéon

a el cierre de los envases con los sigulentes

£

fos envases por

alterada.
Queda prob a ta fabricseidn, tenencia vy e i
de sustancias que esten en vontacte divee-

e oeon:

1y Papel impreso;

43 Papeles usadns o macalados;

4) Papeles que contengan productos nocives, o de
wso propibi : bl cirbita, haketita

devivados

s
autoridad 3 Antiseptices nuo

Lorizadns.

4y P
toticos
color:

Ry Papeles de plomo o ool papeies de estafio que
tongan mas doune cienfo de b O antir
+ mas de 001 por ciente de arsénicn.

8y Cartén. papel. corcho v osucediness que ne.senn e
rinmer uso.

Los productos que se eneuent
presente articily, se won i
Wy serdn decemiszados en
aplicacton de ln penatidad que corr
oz productss alimen

etales o

eedan faciimente

colorados con colovantes v

e permitido, pero

OO

T

"

protegerse de

o dein
'

; solo podran
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wedor, 19 €
el c{u}‘ eneue ¢ontacto eon

deberd s dx’eﬁpt*xlmer Us0 Y reR-

: ins sente Reglamento
ponder 2 ias szgenlc)xas (:)eidgl:xstaﬂb e indo. plomife-

1o papeles de p.wm(? o iz)v onsid  nocivas que
vh ¥ 108 Co-ifn?dgilt(:ll‘;l colo‘r; pﬁedtn Ltilizarse siempre
:Suksad ac!(lﬁ;c‘;éémm‘ ‘}'mja intermedia de papel blanco o im-
H . cos
pe{me?,b }e :fi;ézn(f f;:,%:r};hm;f{os, chocolate, hombones,
(..‘I,:;,n;‘gs,elété.. px‘téde reempiazarse ff'ﬂ 93}391 ‘?ﬂ l“‘f:lfﬂo
}“d':- aluminie pov eelofonias ineolores, cmerosing, cela-
(}Er\a, peliculas de eelulosn pura. celofanes ¥ afimes. y
STFOR £ izados. :
U#r’;e«‘!{:{(;lu-oh(i‘bido wiilizar para conioney ;qi‘ns{a;\cxa{s
alimenticiaz, vecipientes {ue on su fm;ﬂ—n 04&:1‘2 :x %‘dnd
mmrtunidad havan e;taﬂc g (‘m‘.tumn\v(m prog mlt'n: f“’
alimenticios O incompatibles con los mismos. Quura.ﬂ pro-
hibido, también, cervar oz recipientes e ;»}'tui}l(-y)a” z}h-
menticios ¥ pebidas con tapones yit \‘-smh‘mr ¥ (*ma:sa}-
productos indugtriales en pecipiontes de produactos  ali-
menticios. o .

B ranatias i \]!1!(‘7:4)]](’5 + X
!al;;\lil];:‘e‘:fid:ii I;}ecip%em_cs ¥ s?mjz:%s de ‘mﬂmd.os‘ scm}-
A oy productos alimenticios. hebidas y sus Ccorrespen-
tener Prot s deben estar exentos de plo-
dienles primeias waterias, deben estat
Jao. Arsénice ¥ dems substancias toxicas das .l

Las esponjas ¥ yivuias metalicas ea:np'lea as ‘pma; a
impteza de Tos recipientes ¥ Vasos e %n;ﬁ.u!n‘ 2 L;_).n‘ul_n‘m
produetos slimenticips ¥ hehidas, o deben sex A{ll‘La-
b e cun cobre, ni einc, ni eon aleaciones de estos dos me-
tales, n con hierre u otro et cecubierto de cobre, ess

at. ing o plonmio.
{dvl'f}(;scé?zt'asei utensilios ¥ demds elementos que deban
¢ctar en contacto con alimentoz. s6lo podrin desmfectart
se con preductos guimicos que 1o puedaq atacfn‘ios ni
producir efectos foxicos ¥ despu deberian enjuagarse
con ioda propiedad, con ub}.mdam(- agua potable y que noe
podig contenel was de 5 & 10 partes pov millon de cloro
setivo, o someterse al vapor 4o agua.
3 & conliterias, baves, hoteles, restaurantes, casas
de comida, hosterias despachos de hehida. lecherias,
eafeterias v afine i cubiertos. platos, tazas
voVasos ¥ Copas, después «de 1o rados con agua corriente
deben sey desinfectados con agua hirviente ¥/0, vapor de
acua, por dos minuios ¢ sumergiéndolos durante veinte
segrund por lo mencs, en una splucién que tenga se-
senta partes por millin de cisro libre. Se pedra pro-
coder a la e n por medio de eualyuier ofro mé-
tado quimico o fis antorvizado.  Donde no se esterd-
Leen lox vasos, eopas ¥ tazas, es obiigatorio ¢l empleo
oe vases higiénieas de papel.

No se permite el uso de vajilla, platos, tazas, vasos,
(RS, QUE Presenten rajaduras o bordes totos. debién-
dose proceder a su inutilizacion cuandn e encuentren
en esas condiciones: ni el empleo de platos, jarrves ni ta-
zas de madera.

1y PRODUCTOS LACTEOS

a0 —La

onal autor
na salud. E‘l papel
productos alimentieios,

~

perdigoties empleados pa-

5
e
w0

16

Hche comdensade debera fabricarse
atada. per ianio. el producto
cientn de grasa, ¥ no mds
- sacarasa, que es ¢l dnico

noz e 7§
o de aoua
mitido.
estary suliily
Lo POT RN

e 24 por cie
con~ervadar }

sa d= la leche, total ¢

si o do dice la eti-
i de Salud Pd-
de 1a grasa.
cvln ui publice, debe
bacteriolégico ¥ no te-

A i

: . Puede ofrecevse al
¥ forma de leche intal, semi-d
wada. naciendolp eonsiar ast en la etiq
2 estd en relaciém eom la de agua que le

FAR S ]

paraue

a hacien-
final ten-
se sefinke pava la leche
nprta parte, segan sea

hnereriolégica
parados de leche.
contener de 3 4
‘iento de grasas,
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sseremada, indice de refraceién a 45°C entre
14545 y una acidez menor de 1.6 por ciento de
acido ldctico, y menos de 15.000 mierebios per 0.1 gra-
mo fi(% polvo, siendo inaveptable st tiend mas de 100000
v siempre gue exista algin patdgens. No levard ningl-
na substancia conservadora,

Articule 63 —La mantequills que se ofrezca al puablico
envasada o envuelta en papel parafinado con marci de
fabriea, debe veunir las condiciones sefialadas en el
Artieulo 16 de este Reglamento.

No se permitird que tenga mas del 16 por ciento de

a ni menos de 80 por ciento de grasa, ni fécula, queso
a requeson afadidos; dcide pierieo, amarille de plome,
exeeso de cloruro de sodio (inss de 10 porciento la salada
v ¢ por ciento la dulee}, boratos alealinos. ni grasa dis-
tinta de la de la leche. La scides no serd superior a 2
grares por ciento calewlada en acido oleico; el indice
lefﬁl'fm't-WoIm,"(ir—)_ 2 24 323 el de saponificactén, de 218
‘::;5’;2; la desviacién refactométriea, 459 (. de R
429, v ol nimero de oglio no serd superior a 15 No
tendri colorantes agregados. ni conservadoves.
’Articuln 54 Ge Hama meecgering toda grasa comes-
tible que se parece en su aspecto. eolor, sabor y propie-
d}tdes 2 la santeguilla.  Dehe ser fabricada con mate-
vias primas inmejorable catidad v tendrd 80 por cien-
to de substancias grasas, por ie menos, nt m de 14 por
(_'m'nto de agua, ¥ L5 por cieuto de acidex, expresada en
dcido oleico, como maximo, ¥ 5 por ciento mdximo, de
2imidén; debe fundirse a 372 No contendra  antisép-
tieos, pera se permite afadic hasta 0.12 por ciento de
Seidh benzoico, ni presentard usspeeto de rancia, ni el
desagradable,

Se prohibe especiabmente que en su fabrieacidn  se
usen grasas toxicas, comu los aveites de chaulmogra, de
Huydiacarpns cardanioms, ete., o cualguier otva que =¢
degtine a falsificar la mantequilin. )

GUESSOS

-

Avticulo 65.—Con In denominecion de fueso se ention-

da ‘(;‘1 producte madurado o no, obtenide por la coagu-
facién natural o artificial de leche entern o parciaimente
descremada, adicionada o no Jde crema.
Salve el cuso de log quesos de pasta durn, semidwrn o
fieme en lox demis debe emplearse leche o crema pass
fk‘ll}'lltld;} ¥ por eso no deben acusar la presencia de bac-
terias, *patomenos o del grups coliforme.

Con ¢l nombre de Queseria se entiende el
donde se expenden guesos al menudeo.  Los quesos frac-
cionades para su ventd deben mantenerse el Ty espe-
cial, defendidos de la contaminactén del medio ambiente,
pive e insectos.  Tanto las Queserins como los Depd-
sitos de quesos deben enntie cot loeales wdecnados para la
consersactin delos mismaos.

pomerein

Fn la claboracién de quesos se admite sin declaraeton
fas operaciones uientes,

1y Lo meutralizacion puareial de la fecha eon Biw :
nate de sodiv v la adicion do elorure de enlein pars acu-
forar I coagulactdn.

2y La wdieisn de condimentos. deido cttyier, eitratos ¥
fosfatos abenli moeadineas  fermentos  apropaadoes
colorantes dv origen vegeral, de aeuerds eon fa v
GUREL

Sy Lo oadicion de ne
pitrate de petasio o
de ojos,

1 Lo adicien de
te en los guesos
nesén, Petit Suisse v Cottaws Cheese,

5y La apliencidnextorion de aeeite
clados © no eon RE de hunes, haring
uso permitido. E
s eoloracidn eun
fleplamento. La

3 ;nfl

nty de
foracion

s (08 granas por

de sedio parn peducir la

color
@t

podrd

[a148¢RY vt gt
P oe v el provese RGN
nt freseo g

by el veto de

fvide fermenticien

Wy Queso afinade
formentacion b
Segln s desir
ey Queso de ¥

freseos v afinades;

los qu

d)  Ques» de rallay: los de pasta dura, prensados ¥

cuvados. .
e confermidsd con =i contenido en materia grasa,
calenlada sobre producto =eco, se clasifican como sigue:

a)  Doble erema 0 doble gordura: el que contenga mas
s 80 gramos por ciento. de materia grasa; i
vy Crema, Govde o Mantecoso: el que contenga mas
de 40 gramos por ciento ¥ menos de H9.9 gramos por
clento de materia grasa;

¢y Media crema, Semi-gordo © Semi-mantecose: el
cue contenga mis de 25 gramos por ciento ¥y menos de
“0.0 gramos por eiento de materia grasa;

A Magrs, Un cuarto de erema, Fineo: el que conten-
ou mids de 10 gramos por ciento y menos de 24.9 gramos
por ctente de smateria grasa.

En cuanto a la calificacion, se aplicard la siguiente os-
cula e puntos:

<

abor vy aroma 45 puntoes
Cuerpe votextura ..o 3007
Color . \ 15 7
Presentacién ... o

Lus queses que respondan a jas exigencias del presente,
sogiin ol puntaie gue obtengan se :alificaran como de:
Calidad ext cuando retnan 95 o mas por puntos.
Catidad primera, cuando veiinan de 90 2 94 puntos.
Calidad andsa, cuando regnan de <5 a B9 puntos.
Calidad tercera, cuando retman menos de 85 puntos.
Queso Lipivo. el producto originaric
dot lugar geowvafico nacionnl extranjeve ai cual debe
<1 nombre: Chester, Cheddar, Gruvére, Roguelort. Siil-
tul o el que por st procedimionto de elaboracion consti-

res orgatolépticos presen-
o caracteristicas especiales gue los dostinguen, 8Sole po-
Gt

in Hevar rembres de guesos tipicos los productes que
por su aspeeto, formato, procedimiento de elaboracién ¥
eoracteres organolépticos corve spondan a los mismos.

Entre ios quesos de pas Llanda, no madurados. se
listinguen los hilados ttrad o8 @ amasado a 769 —— 8¢

Qe entiende por

sucion fisicouimiea v caracte

b

by bos Hamades Ta ke crema’t que por yiqueza en
matervia grasu se distingien en Toomanes s ¥ di: “doble

crema’

1) Mazzoselle, Mov
tada, ohtenida de leche crud
an, madura mis de 45 horas
pregsenta en pedazos menores 4o
aabres de papel cuadrangoelares

velin, queso freseo, de pasta hi-
i pasteurizada, no prensa-
menos de 10 dias, que se
254 granes, envielios on
o cilindricos, papel im-

prrmeabie. ete, o aposiciin centesimal medin: agua p2;
protidos 245 Hpides 3 plicidos  ashmilables 23 ceni-
g

. aueso onaloge al anterior, aque seé pre-
3 de un peso entre J00 ¥ 508 granos.
;, Crema-sniza;  queso fresco,
w de AR horas, gque se presen-
Cuarelo se elabora con cug-
- denomina de doble crema” o
L7 (Quesa Masearpone) ¥ cuando se le adiclo-
1o de sal ae le distingue como de *me-
Comensicion centesimial mediaz
agun 54 provides 11: Mpidos 28; cenizas
sonty 1.8
pasia banda ¥ sabor suave s¢ en-

2y (et
centa on trogos oveide
hid Pretibognise, 4
nouni fer i
eado

wier

quese de  pasta Hlanda,
madura de 15 a 30 dias,
s¢ presenta en piezas Cué-
Liles,  Debera votularse con el
ondz, eonforme a su contenido
s noe semicoeido o pas-
mal mediar agua 48;
w5 telorurs de selio 155 4.
. de rasta blanda ¥ zabor sua-
25 de cineho o Haweres, Mines
“ ahrenides con leche cruda o pastou-
srante madurades, de 10 a 20
distintos formatos, con cosira

Craayiir

hinraguesing, de enstri

. P
TRETNIIEN

el tand

Qussar €5
vizada £

sabor fuerte se

cin madmar més de
searriiie uperficie
um camembetti.  De con-
no debe presen-
» sabor #écido. Se

SRS (!
cin Cremosa ¥

|
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x
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suele envazar en cajas redondas de madera, en piezas de
200 a 300 granos que se envueiven en papel impermea-
bnide, de estafic o aluminio. Debe presentar como mi-
nimo 36 gramos por ciento de materia grasa caiculada so-
bre produeto seco. Composicion centesimal wmedia: agua
60; protideos 10; lipidos 22; glteldos astmilables 3.5, ce-
mizag (cloruro de sodio 2,3) 4.5,

2y Bric: queso de pasta blanda, de dos meses de ma-
duracién minima. en cuva superficie se deja desarrollar
.un honge especial que le da una eoloracién rojiza carac-
teristica. Composicién centesimal media: agua 50; pro-
os 18; lipidos 23; glicidos asimilables 34; cenizas
{cloruro de =odio 2.2) 3.6,

8)  Limburgn: queso de leche entera, que se deja ma-
durar mas de dos meses v se presenta en formas cuadra-
dzs.  Es earacteristi olor y sabor penetrante pro-
incido por bacterias especiales: Bacterium cassei limbur-
wensis v el Tetracoccus liquetaciens, Composieién cen-
tesimal media: agua 48; protidos 235 lipidos 23; glieidos
asimilables 0.1: cenizas f(clovure de sodio 1,5) 4.5,

4y Hervé: gqueso similar al Limburgo, pero elabor:
con leche paveialmente deseremada v cuya maduracion
se hace en sétano oseuro, envalviendw las piezas en telas
embebidas cn cerveza.

Entre los quesos de pasta zemidurs, firme y fria se
encuentran; .

13} Cheddar o Queso americano: queso de leche ente-
ra, de pasta semicorida; textura cervada, sabor suave

ilo

con tendencia a picante, cen una maduracin mayor de_

s¢ presenta en piezas ma-
agun 34
; cenizas

21y meses, segln su tamaie, gue
vores de 4 kilos. Composicién centesimal medi:
prétidos 28; lipidos 27; plieidus asimilables :
tclorure de sodiv 2) 4.5,

2y Chester, Prato, Comobd, son guesos de leche ente
¥ pasta semicecida, de elaboracion semejante al anterior
e piezas que pesan alrededor de 6 kilos,

5y Miner s queso de masa cruda, madorada durante
rafds de veinte dias. que se presentan en piezas que pe-
san alrededor de 1 kilo.

Entre los quesos de pasta semidava pers firme seoen-
cuentran:

1Y Eduewm, Holavdu, Quosn bole, Esférica, Fontina,
Gouda Patewrds, Chubat, Mar del Plata. Sandwich, Ban-
qucte, Queso de postre: son juesos de leche entera y coc-
eion suave, que se hacen madurav de 26 dias a 3 meses
segln el tamuio. La corteza de fos Edum, Banguete, Sun-
dwich v Mar de Plata s» pinta de color rejo. Cotiposi-
cion centesimal media: (Fdar, Fontina): agua 36, pro-
tidos 203 linidos 28: cenizas (clorure de sodio 5) 6. (Mar
del Plata-Sandwich): agua i}: protides 27; lipides 24:
cemizas (cloruro de sedio 1.5Y 5.

2y Gruyere, Emmenthal: jueso de masa cocidu aue s¢
deja madurar mas de 3 meses. v que se presentan, los pri-
meros, en piezas de 08 a 45 kiloes, ¥ los segundos en hor-
mas de mis de 45 kilos.  La wasn presenta ofos distei-
buidos uniformemente.  Fn ia prucha con eilindro perfo-
rador, en ¢l centro v en los nordes: ne se deben encon-
trar mis de 1T a 3 ojos.  El sabor debhe ser dulee. delicado.

En los quesos de pasta dura se diferencian loz que
A} oson de masa ¥ los que BY s wsan para rallav. Entre
los primeros =¢ encucntran:

A} Quesos de mesa, de pasta dura:

1) Cucio-cavalor gueso Je paste hilads gue se ela-
hora con leche parcialmente descremada. con o sin re-
cortes de gueso de fermentacion normal, Se modela en
forma e cnlabaza o de botiin v se deja madurar. sos.
tenddo por cuevdas. a eaballo de un pale. Las piezas
suelen pesar menos de 4 kilos, ¥ el tiempo minime de
naduracion es de 2 meses y medie. Después de % me-
Sex se consume eonw quese de rallar.  Compesteidn een-
tesimal medin: agua 45; protides 28; lipides 21 ee-
nizas (clorwo desedio 2.5) 3.3

2}y Provelene: quesa de pasta hilada o foliada, que no
se prensa ¥ s2 modela en forma Je meldn. de pera alarga-
da, de salama, ete, en plezas de 2 a 8 kilos ¥ mias que.
ostenidas por cuerdas. se dejan maduvar de 2 a 4 meses
. Después de 8§ moses ge consume como queso de ra-
Har. Es mis rico en materia grasa gque el Cacclo-cavallo.
Camposicidn centesimal wedia- agua 32) pritides 2387 |
pidos 34; centzas (elovurs de sodio 2.5) 3.

B) Eutre los quesos de pasta dura que se usos para
rollar se distinguen loz de saber suave y los ¢+ sabor
pieante. Fntre los primeres se encuentran:

: shyinz: P oleche parcialnente deseremada
: eels‘x;{é:,é"ﬁt:ztléxn(.\gier?a.i de 3 ]a 10 kilos, madm-ad«?s de
gu; 5 rges:e,s, seglin su tamz}ﬂ_n, v co+n la C‘OSt”:i.fw_mmdj"‘
con aceite de lino. Composicion c:lemes‘mla : n:xe ‘dd; ?g‘;{d
2%, prétides 37; lipidos 28; ccnizas {cloruro de sodie
2.2) 4.

4y Quesos de grana:

Ledigiano, lP:’xrmesaQo, >armi-
giuno, Reggiano, Reggianito, P}aceptnr}." edtg'n:iow:‘ingl?f;:i
semigrasos, de diferentes denominaciones, €€ B ! o

cén, bien salades, de pasta amarillenta, granu ({{?av e
carscteristica fractura concoide, que se presen “151 (1’8
piezas de forma cilindrvica, de muela, con un DCiBOd e}

a mas de 25 kilos, ¥ la costr pintada con negro de hu-
mo v aceite. Su maduracidn minima es de i meses. Se-
cin la edad, se distinguen en: Viejo (Vaechio) Ios de un
siio: Extra viejo {Stravechio) los de dos afies y Vieji-
s:mo {(Stravecchione) los de tres anos. Por la prueba del
nartillo, ex decir, colocando an quesn.sobre otro del mix

no tamafo y golpeando col n martiilo de metal en los
costados v cn la cara superior. desde la periferia al cen-
tro, se clasifican asi:

a) Cuando el sonido es seco, lleno ¢ immediato, la pas-
ta es unida v sin fallas Seleeto; .

By Cuando el golpe retumba ¥ resuena, los ojos son
demasiado numerosos v la pasta exfoliada Mediano;

¢} Cuando el golpe tarda en producir zonido o éste
es profundn. cavernoso, el queso es anomal ¥ demasiado
defectuoso.  Descarte.

Con el tiempo, el sabor agradable de estos guesos se
hece fuerte v picante. Composicion centesimal media;
awea 25; prétides 58; lipidos 24: glieidos asimilables 1.8;
venizas (Clorure de =odio 2.5y 7,

C)  Entve los quesos pava rallar, de sabor picante,
figuran:

53 Moliferne, conestrate, queso de leche entera, mol-
deado en eanastos de junco. enpiezas de 4 a 8 kilos que se
maduran mas de 3 meses. La pasta es compacta, consis
te-te. de eoloy amarillo elave y sabor picanie agradable.
Composicion centesimal media: agua 263 protidos 38;
Lintdos 20; cenizas (clorure de sodie 4.5) 7.

) Pepaios gueso de leche parcialmente deseremada.
aue se suele moldear en canastos de junco. como el an-
terior ¥ a cuya pasta se le agrega, picante para queso

Su cstacionamiento minimo es de 5 meses.  Composi-
citn centesimul media: agua 30; protidos 39; lipidos 25:
cenizas (eloruro de sodio 2.5) 51

Ty Rowano: queso elaboraco con leche entera, de pas-
ta amarillenta granulada v de sabor agradable. Su ma-
duracion minima es de & meses.  Composicion centesimal
media: agua %; prétidos 26; lipidos 28; cenizas (clorure
de sodio 3} 6.5.

8) Surdu: queso elaborado con leche entera, de sa-
Lor pieante caracteristico que se preventa en piezas tron-
ea-conicas o en forma de esfera aplanada en log polos.
con costra pintada. Se maduracién debe exceder los 3
reses, Compesicién centesimal wedia: agua 28; préti-
dos 14; liquidos 31; cenizas (eloruro de sodio 3). 6.3,

Con la denominacién Requesén ¢ Ricottas (Ricota)
se entiende #l productn obtenido cougulado por ¢l ca-
tor de 757 a 0% C.. en medio acido, ¢l suero de que ze
adiciona de leche, moldedindnse la musa resultaute que
puede ahumrase (Riceta ahunaday. Composicién cente-
smal media: (Rieota freseas: agua £5; protides 19; ii-
pidos 6 ghicidos asimilables 4; cenizas 2.5,

Queda permitide envaszar los requesones, Petite Suis-
ses, Mozavelle v productos remejantes en papel im-
nermeable previzamente tratado eon dcido henzoito, o sus
derivados, o benesate de sodio. en la proporeién maxi-
ma de 1 grame por metro cuadrado, dcide esérbico u otve
producto autorizado por la .utovidad competlente.

Con la designacidn e Quese fundido so entiende el que-
so veelabovade por fusidn de queses madurcs descostra-
dax, aptes parva ¢l consamo, sn presencia de no mds de
Jt‘gz’i&mo; per dento de emulsionantes (citratos y fosfatos
clealines).  Queda permitido adicionar a los mismos, de-
;_A-‘ad S deia?m_‘:xg. com}imontss ¥ wo mis de 1 gramos por
ciento d almidén. No deben presentar maz de 43 gra-
LIS por clento de agua ni menos de 40 gramss por cienta
de wmateria grasa, ealeulada sobre producto seco.  Los
e lu?é}?(’s para untar podrin contener hasta un
octo sone B glamentarie (40 per ciento sohre pro-
Gt seco).
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En 'Ia rotuiacién de estos productos sélo se permitira
1o indicacion de tipo de quesd_ cuando éste se haya em-
pleado en su clahoracién. En casos de mezclas de varios
Lipos, el queso fundido resultunte debera rolularse: Que-
go fundido mixto.

Los quesos fundidos no podran Hevar en el rotulo la
expresion “pastevurizade” y los envades. por su tamano,
no podran dar una impresion errénea sobre su real eon-
tenido.

Composicion  centesimal media: Queso fundido Gru-
yere: Agua 403 protidos 25; lptdos 28 (46 por ciento de
materia seca). cenizas {(clorura de sedio 1.2) 5.7 ackle
en ml de \é.}caﬁ normal 25. Qneso fundido (Cheddar (tipe
smericano}; aguw 41; prétides 21; lipidos 32 {54 por
ciento de materia seca) cenizas telorure de sedio 1) 427
dcidos en mb de aleali normat 22, Queso fundido Ched-
dur {tips. Pimento) : akua 39; prétides 27; lipidos 2t
(fﬂ; por ciento de materia secal; cenizas {clovuro de so-
dio 131 5.6 acidez en miliittro de dleali nermal 17. (ue
50 j'undzdo Cheddar {para untar); agua 42; protidos 29;
iipidos 21 (32 por ciento de wateria secn); cenizas {clo-
yuro de sodio 1.4) 6; acidez en ml. de dleali normal 27,

53 IARINAS Y SUS DERIVADOS

Articuly 66 -~La harina de trigo, que

{ ¢ venda envisa-
da, queda sometida a |

3 as prescripeiones seialadas en Bos
articulos 17, 22 v 23 de este ieglamento. Y los mismas
s¢ aplicarin a teda harina piocedente de otres ceveales

_Articulo §7.—Con el nombre de Gellete, se comprende
S;‘»:;!‘I"sos En'ndf:ctns elaborades con harina, muy poca ter-

va, sal y arua potable. Las galletas del comerdie
suelen responler a los sigulentes tipes:

1y Gealleter e molde: Hamudn por vl hecho de que
l; masa. wl’ﬂmd:x eI terma, e cortadn von un medde ge
dondo de hivrro. de dimwetes variable ¥e pincha en la
superficie para evitar la formwacien do olihos

Sy Gallete de Pain v Gullete Comites denoinada asi
asi por ser cortada a mane. Se prosenta hajo forma de
hatlos de diversos tunaios, escures on i parte externa ¥
Linneos en Ea interna.  DPe re tipo es la Galleta b
ampo.  No debe contener m de 08 per ciento de apna,
determinada segin o peso de fagalletaentera ni miis
de 2.1 por ciento de cenizas.

3y Gallets cortudas de hojabdve; gue fabrica to-
mando la mase de un groser de unes dos centimetros en-
cimando a esta, otra deigual espesor § cortando vl todo
& medida conveniente.

Composicron centesinial media:  tGalleta mariveral;
agun 1i; prétides 12 fipidos 8 slhicidos aeimilables ©53
filen bruta $.2; cenizas teloruvo de sudio rastrosi 0.6
Gulleta de campo: agua 25; vrotidos 193 liptdos 1; gla
cidos asimilables 62; fibra bratas o centzas feloruro
de sedio 0.3) LI

Con la denvminacién de Rosee de Pusene so distingue
un producto hecho a hase de havina, leche, mantequitla u
oty ZYREA. DUEVOS. arontatizado con esencras naturalte
quy s¢ presenta en forma de roseR. arpamentada con ard-
v granuiada v huevos duros enteros.

Con lu designacion de Per Ve, se entiends el produe-
to elxboradsy calentando pipidamente. entre dos ldaminas
do metal o en medio. una pasta preparada con agua ¥
Faring fina o abmidén.

hat sy

La elaboracion de Puau seelbacdo o molide se vealizara €x-
clusivamente en las panader o en fab s destinadas
especialinente a este fin. emuleandose para cllo panes
enteras ¥ en buen estado de conservacion.

Su expendio se hard en envase cerrade, ecelefdn u auve
material impermeable. con el rotulade correspondiente.

Con la donominacion genevica deFachiray ey pevade.
pa uio pasteterre, s identitica a praductos de diversas
formas ¥ tamanos, dulces o salados, elnborados von
na, agua potable, levaiura. mantequitla 0 otra g
cares. 2al. leche, huevox clarn e hucho. aimendras dul-
pifiones con o =in agregades de aremas

Ees

El contenido maximo do doido eluphidriea vn Tos
tox que Heven almendras sera de 20 parics por i
Estor productos 3¢ conmerciatizan con ¢
come: Medias lunas. Pan de sal Palm
Madelon, wa, Tortelia, ney
Vainillas

,;ar'. A

Qeon Tartas

el

Con el nombre de Putay, se entiende el pr sdueto ¢labo-
rado amasado harina de alga:robo {Presopis algarrvobo)
con agua, masa a la que se jo da forma de uu quesito,
antes de levaila al horme para cocerla. Composicion cen-
tesimal media: agua de 1902 12 prétidos de 4 a 64 lipi-
los de 0.8; a 1.6; glucidos asimilahles (almidén de 8 a 12)
do 55 a 69 fibra bruta de 5 a 6; venizas de & a 89,

La pasta andlo hecha con harina de mitol (Zizyphus
wistols se denomina Patay mixtol. . o

Con la designacion de Gall-titas 4 B osehas S("(hshl\-
wien pumervsos productos de f{antasia, intermedios en-
v los de panaderia ¥ pastelovia, que s¢ preparan a ba-
<e de harina de trigo u otrax, ron 0 sin qucmn de lpve}~
dura, manteguilla u otra grasa, feche, miel, queso. aiu-
.y res, condimentos ¥ aromas, 3 a fos que se suelen dar

[

forma caprichosas ante de levarlas al horno. Qompl
H Y i1 Y ¥y —— YT D
Cén centesimal mediad (Galtetitas tipo ‘Agua ). agua

7: glacidos asmiilables 713 ceni-
“raker, tine Saniwich, Ex-
ipidos 103 glicidos asimi-

5y protidos 123 lipidos
zas 4.5; (Galletitas Cream-{
pressy; agua 5: protidos 123

lables 68: cenizas 4; {Galletitas tipo Graham) agua 53
protidos 103 lipidos 193 ghucidos asimilables 69; fibra

Lruta 0.8; conizas 1.3 {Galletitus Upos Wafer). agua [tH
proudos 63 tipidos 143 ehieidos asimilables T1; cemzas
RS

navina, apua, sal, man-
la masa se deja fer-

Los protacls, se preparan con
tegquilla u otra grasa ¥ levadura;

meniar. e inoldea en variilas que se doblan en forma de
&, ele.. Se cuecen en un hano alcaline, se hornean, se¢ sa-
Iz vuelven a horpear uuos minutos. Composicion

contesimal media: agua 10y protidos 9.5
wlacidos asimiubles 727 cenizas b

Lox Bizeochos de copms de frago, se preparan con los
capos menckmadas e o Articcle 95 de este Reglamento,
pern antex de hoyvearlys prensa en forma de
hlzeochos,

Los Boegedlos =g proparan eon havina, azfcares, agua,
Laevos v mantemilia v plra arasas se haven obleas que
<o arrollan en forma de e o cteurucho,

Lok Mastecadns ve wlabors con  harina, abundante
manteguitin o oolra grasi, o ., hueve, vino ¥ ootros
productos de uss permitido; o masa batida eoloca
en moldes de pupel de diversas formas ¥ se Hlevan al bor-
o, Una vez cocidos espolvorean  con  aiuear tos
Poivorones se hacen ool U0A DHSE parecida  pure ul
tinal se espolvorean con Azleny ¥ capnecia.  Existen nu-
merasos productos afines, de Yormas carias, que s oela-
boren con difeventes e Lenguas de Gato. Made-
toms.. Seones. Vainilla :

En general los diver
teleria v afines deberan vendevs
sprecen de una manera clava
lose como falsificados los que ofrezean una composicion
distinta de las gue hagan suponer aguéilas, sino provie-
nen al comprador, en forma nue no de lugar a ninguna
dada, acerca de su naturaleze. -

Queda prohibida la cipenlacion Jlenencia y expendio de
pon, galleta, factura productes afines mal claborados,
imperfectamente cocldos, on fos que havan sustituido el
haeve por sustancias colerantes canteniendo sustancias
entrnnas, atacados por enfermodades eriptogémicas o pa-
rasites animales. averiados, aiterados o erm una acidez
mayer de $.53 por ciento, los panes Blaneos, ¥ de 0.72 por
cionty, raleuladas en i ide laeTicn, Ins pancs negros {inte-
gral. centeno, vt} Tstos panes v demas productor mal
elaborades, mmal coui . quemnads averiados o alterados
serdan descor el ueto, por la inspeccion, sin per-
B tuaciones (que correspondan.

. harinas infectadas por hongos. oomoe el
worneznely de centeno, Bhisepns nigricans, eon myeoet, Wi
wode, Bt as inscctos o sus pactes
. Pasias peara sopus ¥
productos noe fer
ade mech

lipidos 3.8;

we o en

=N

ehe.
oz producins de panaderia, pas-

con denoratnaciones que
 naturateza, considerd

ds ;azmiﬁ]

E cun oTray
coniongan HueVe, wnfrénl
nies autorizades, sérmenes dy
permitido deberan e
rrespondientes

eiin suz formas en: Larg
tatlarines, cintas, s

t
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ghettini, vernicelli, ete.} Cortas: (caneloueg‘mostac-ho-
es, ete.) Pastinas: (semillas, eatrellitas, municiones, .(ftc.}
y Pastas roscadas; (cabello de angel, finos, entrefinos,
ete.) v seghin su cansistencia en Pastas frescas y secas.
Lus pastas frescas deben venderse dentro de las 24 hora
de elaboradas vy podrén confener un méaximo de 55 por
ciento de agua; las secas no podrin contener mas de 14
por ciento de agua. En ambas, ta acidez Bo seri supe-
rior a 9.45 por ciento expresada en dcido lactico.

Las pastas qgue se expenden conio de Calidud Fixtra
vy Super Extra no podran acusar una atidez mayor de
0.10 por ciento en acido ldetico. ni contener mas de Q.65
por ciento de cenizas, ealeuladas sobre sustaneia seea.

Ademdas, las pastas alimenticias deberan soportur Ia
abullicién sin deshacerse, enturbiar la limpieza dei cal-
do ni comunicar color, Hacen excepeién y esto dltimo
las pastas frescas elaboradas con hertalizas. Y su gra-
de de dureza, medida por el tiempo de coec
veces su peso de agua (50 gramoes de- pasta en D
mililitros de agua potaile adicionada de 2.50 gramos de
sal comtin), oseilarid entre siete y trece minutos para las
pastas freseas y entre diez y veintisiete minutos para
las secas.

Queda prohibido denominar Fideos de sémolsz ados ela-
borados con harinas o eon fideos triturados.

A las pastas secas con huevos, designados también con
el nombre de Pastas al hueve, deberd incorporarse como
minimoe e coutenido de dos huevos por kilograme de ma-
ca, debiendo contemer, por lo menos, (.61 gramos por
clento de colactevol, ealeulado sobre sustancia seen, En
ol caso de pastas frescas sin rellenu tales como tallarines,
cintintas ¥ similares que se denominan “al hueve”, se
deberd incerperar comn minime tres yemas de huevos
vor Kilograme de masa. y por cllo deberan acusar, por Tor
wenos, .06 gramos per clente de colesterol, caleulado
solre tancic seca. Queda crohifido reforwear su cator
eon colorantes, n‘udquier que séa su naturaleza.

Queda permitido colorar las pastas alimenticias a3
con materias de origen vegetal tnaturales o sintétieus)
auterizadas por el presente Codipo v la autoridad sanita
ria correspondiente. ciendo ebligatorin su  declaracion.
en forma visible que ne de lugar a confusién o engaio.
En cuanto a las pastas frescas, podran colorarse, sin
declaracién, de acuerdg cofi lus Prescripciones siguien-
tes: 1) Pastes amarillas, con huevos; 2) Pastas verdes;
con verduras, espinacas, acelgns, ete. 3) Pastas rojas. con
pimientos y/o tomates, v sus conservas.

Seran consideradas ineptas para el consume las pastas
alimenticias elaboradas con restos de puosta sobrantes
de anteriores elzboraciones y los que por oiros mrolives
infrinjan lus disposiciones del presente Reglamento.

4} CONSERVAS VEGETALES

Art  Articule 70.-—Con el nuombre de Co
rejas o Arvefas al natural textrafinas, filas, medianas)
o “Petit pois™, entiende exclusivamente las elaburadas
con los frutos del Pisum arvense L. vy Pisum safivum L.,
casecha de antes de su madurcz. Composicién centesimal
media: agua 26; pratidos 0.5 glteidos asimilables 2.5;
linidos 0.2; fibra I; cetnzas 0.4,
_ Las conservas preparadas con arveias seeas remoja-
dus debovan retularse, Conservas de arveja !

du;‘ ¥y noe pedrin levar indieacidn alguna de su tama-

(extrafinas, finas, median ete.}.  No se permite
preseneia de arvejas germinadas.

Se consideran arvejas extrafinas las que presentan un
dz:kmotm. ime de 7.1 milicwtros ¢Tipe 1V, Finas,
e .4 milimetros (Tipo 1) Medianas, las que por
tamafe corresponden a los tipes anteriores.

Con las denominaciones i
CONSEIVAS que se menci

1y Alearetles o Ales
fus cabezas 3
Se permite la adicion de bisulfite de sodio para evitar
oscurecimiento. en la proporcion masina de 2.4
por millén de agua: la sabmuera en qie se env
cra ener menos de I por elento, ni puks de 3
sal ¢ el ded ¢it
Lenio.

FECRS vemo-

e entiende  las

i partes

ico no poded exee

Hahichurla wf
otes al nartural:

Conoese rontbre In va o claborada con

D Chancheas

Joles ver

v oen diez .

oviodades cilindricas de Phaseolus
ros ¥ ‘t}(:l‘lmS dc@:i,ilshgﬁl-;:hﬁ:lr ling etiquetas s¢ indigzn'é
vv.\!galx'?:\,q('ﬁlnl :h&;zahaé extrafinas, finas o py,—thaﬂe ? (/gm_-
'ev‘[’:dh;e(nﬁteéi;nal medin: agua 895 protidos 2.5 I:V}'
i g:}h}ggdc;\; asimilables 6; fibra bruta 1.3; ceni-

dos
zas 68

a2y Choclo didee,
rada con granes entero
tiie cvema’, de varieda
Saochavata, con o son al

o Muiz al naturals  conserva cla.b(»
s, ‘gravo entero”. o raspados, ‘es-
des dulees de Zea mays L. var

Yicion de sal ygo azucar. Compo-
cieign centesimal medias ag{\‘m‘ T(T,HQX'{/!‘.OUd_US 2,5; - glacidos
I . . fihy Srts 4 co
a1 T b, 015 S o i o
pnzi{;nd(} el producto propio, en buen estado de ‘f-ox:i\:m;vz"
cién, de sabor acido caracteristico, lfl'ﬁpi“'“d‘{_ dQJ%‘“~ 0{4 ‘—"1-
yentar v macerar duraute clertotiempo I“ﬁ hojas fina-
monte picadas de las diversis var]e;(lades. hol\')tu‘:ulils dct
yepello blaneo ¥ duro {Brasica oleracea con 2 a 3 pos
cienta de sal y condimentos. Debe pre:’sc.ntzu 'mzx'a de ux'm
por ciento de acidez, expre ada en #cido 1:1? ico. Las
Linas o bordelesas que lo contengan deben conservarse en
lugares adecuados ¥ en huenas condiciones, cambidndose
ceda vez ¢f liguido que cubre la masa. por una Sillml\ﬁ‘l‘a
previamente hervida. Composieidn qentesxmal_ medr:a:
acua 93; protidos 1,25 linidos 0.2; ghicidos asimilables 3;
sibra bruta 1,4; cenizas 8,5, A

5y Espirrages al naturals Ja conserva asi llamada
~erd hecha coh los turiones enteros del Asparagus offi-
cinalis L. sanos limpies ¥ no fibrosos. Composicién cen-
(esimal media: agua 93. protules 1.6 Mpides 0.1 gluci-
dns asimilables 8; fibra bruta 0 cenizas 0.7,

Gy  Espirace ol waturels producto preparado con las
Lojas frescas del espinasea olerdcea L {ver articulo 402).
8¢ permite fa adicién. sin declarar, de husta uno por cien-
te de almiddn.

Ty Pubwmites al matureds con ese nombre se entiende
in conserva preparada al basz de brote tevminales de va-
rias especies de palmeras. Composicién centesimal media:
agua 89; protides 3; lipidos 0.5: glucidos asimilables 5;
fibra bruta 1; cenizas (clorura de sodio 1) 1.4,

8) Poiwicnivs al wetaral: con ese nombre se centiende
fa conserva hecha con los frutos de diversas vaviedades
‘e capsicum.

Cou el nombre morrsncs se entiende los frutos de las
variedades de capeicum annum  grossum, pimiento de
color rojo fuerte, de forma acorazonada, lisos, de ta-
manio medishe ¥ carne gruesu: La conserva de ‘pimien-
to mervones tipu Calahorra se hard empleando Unicamen-
te al periearpie del fruto, libre de semillus, previo someti-
piento a lu accidn del eator o de alealls, para eliminar
o opiel.  Composicidn eentesirmal media; agua 927 pro-
ridos 127 liptdos .35 ziaeidos asimilables 4.5; fibra
Lruta 1.4; cenizas 0.1,

9y Porotus o Frijoles de manteca al nataral o en con-
svre: eont esa designacion se entiende la conserva hecha
con loe grancs dulees, frescos ¥ tiernos del Phaseolus Ju-

v sus variedades, con o sin adicién de sal y/o

La conserva hecha «on poro secos remojados
minari: Conserva de porotes o frijoles secos re-
mojados  No se permite la p ncia de porotos germi-
nuados.  Las eonser preparadas con tocino, tocineta o
con mondongo, contendrin wn minimo de 5 por ciento
de éstes.

10y Hewv-oleeha of natasal o Remolocha en epnzerva -
obtenida con la raiz tierna delas variedades rojas de la
leta vmga} s L., con o xin sal y/o vinagre. Se clabora
cun fas rai enteras “Hemoluchas enteras” o cortadas
N LreZes, enu Cuartos o en chanadas “Remolachas cor-

s”, “Remolachas en rebuanadas”. “Remolachas en
nas. en su debito estads de madurez. libres de holle-

i

Las Conservas de tomates
jos y semillas

¢ havdn con frutas enteras

Luas {ab najo ningdn concepto, toma-
few qite raauente, al calor o por cual-

Guier giva
Lus cowse

ceunstancia bavan empezade 2 fermentar.
> de
n in forma
dz Tow teros al natu-
etn

de ¢

U

Hl

[
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bres de Tomates al natural en Trogos y Tomates tritu-
rados, se distinguen las conseovas elal yradas de manera
semejante con frutos fraeccionados. Composicion cente-
sl;ma} _qula". agua 94; protides 0.8; lipides 0.2; elici-
o asn}mahioﬂ 31 fibpa bruta 0.7; cenizas 0
2) Con la denominacién de Juge de Tomate, se on-
E_xonde el zumo extraide de tamates maduves v colorados,
jihres de s«,:mxllas, pulpas v cesto del frute. No podra
contener mas el 1 por ciento ael clorure de sodiv agre
gado.

3y Con el nombre de Puré e tomates se distinguira
','% producto obtenido por la concentracion de la pulpa ¥
el pugo de tomate, con o sin agregado de sul. Debe ucu.‘
var 8.437 a 12 por ciente de extracto seco, libre de cloruro
de sodio agregado, cuando no se declare.
. 4)  Con lu designacién de Salsa de tomate se enticnde
fo conserva eocida, de escasa concentracién, gue presen-
te no menos ey 12 por elento m mas de 16 por clento de
extracto, libre de eclorure de sodio. No podra contener
yads de A por ciento de clorure de sodio agregado.
B Con los nombres de Pasta de tomate y Pasta cruda
de tomates se entiende la conserva cruda obtenida en
lh,'m, en locales cublertns v dotados depiso impermea-
ne,

Lias cubﬁs de clabovacién deberan mantenerse cubier-
tus por tejidos de ulambre de dos milimetros de malla vy
cuando se empleen bolsas de cscurrimiento deberan ma-
tenerlas suspe ndidas a no menos de 23 centimetros del
piso. Esta conserva no podra contener wm de
cm_\f,o de elururo de sodio agregado,

(»2 Con el nomhre de Simple concentrado de tomate
o Extracto simple de tomate, se entiende el que pre-
sente no menos de 15 por cients ni max de28 por ciento de
estrasto, libre del cloruve de sodio.  No podrd contetier
mas de B por ciento de clorure de sedio agregado.

7y Con of nombre de Extracto de tomate se entiend
el que presente no menos de 28 por ciento nion 1
por elento de extracto seco. dibre de

L3 pov

e 36
=odiv.

b t de
o podri contener wds de 5 por clento de clorure de so-
dio agregado,

N
entiende el que presente como mintmo 56 por ciento de

clorury

con el nombre de Exgracte triple de temates se

extracte

5000, libre de cleruro de sodiv. No ped a conte-
ner mas de 5 por clento de clovuro de sedin agrecady.

9)  Con el nombre de Extracte de tomate desecado o
deshidratade s¢ entiende ¢l que presente menos de 20
por ciento de agua. No pudrid contener inas de L por
cienta de eloruro de sodio uzregado.

10} Con el nombre de Keichup. Catchup o Catsup de
tomiate se entiende la salsa aecha con jugo ¥ pulpa de

tomates madures v osanos. adictonada de diver condi-
Lentos como cebollas, pimientes. sal, azdeares, mostaza.

hongos pimienta, vinagre, ete No podrd contener ecolo-
rante vegetales agregade. s menes de 35 por ciente de
extracto seso. :

Las eonservas de tomates tjugae, salsa, puré. extracto
Fetehup, ) ademis de rosponder 7 las exigencias del pre-
<ente articulo, examinadas al mieroscopio por el métode

de Howard v Stephensen. en la dilucion correspotidiente
<

para que la muestra tenga una oo entracidn de a
0T gramos por clento de residuo do. no acusaran un
ndmero mayer de 89 eampos por clento con fiinmentos de
nwho.

Se consideravan adulteradas fas conservas de tomates
are o respondan a su denemmacion, conforme a lo esta-
Flocido en este Reglamento. fas que fengan restos de ta-
heicaeioh que resulten inapropindas. wmids de 0.5 peor elen-
1o de cenizas insolubles o de & poy ciente de almidin
caleutado sabre sustaneia soeda ¥ aguetlos cuya relaeion
del extracto seco total a I sateria organiea exceda de
1.4 o sea inferiov a 12 por clenta.

Con Tox nombres de encortidos o entiende
Tos frates v hortalizas que. i wues de he de enrados

calmuern v de haber s una fermentacion ine-
en vondiciunes cepecinles, son eoervados en
focon o sin adicion de co cireuma
cares, (Eneurtidos deidos) o en vinagre cen azue
condimenty ( Eneurtidos duleest.

Todas las su fas que sairen

=
3

€en

nentaos,

o preparacién de

tog Enourt R ddet
poexente

¢Con el pan he-
cho a base culh

con vinugre de malta, manzanas agrias, and-
es, jengibre y mostaza. : .
on ¢l nombre de Chong-Chew se entiende ¢l preparado
ho o base de tomates, ¢ allas, pimientos azicares y
gque se cuece en vina antes de envasar.

Con el nombre de Clhow-Chow se entiende el preparado
proparado con diversas hortalive un vinagve sasonado
Con mostaza, circuma o poleo de curry
Los Encurtidos, ademds, satisfaran las siguientes con-
leiones:

s)  No deberdn contener vestigios de dceido sulfurose
o bisulfitos, ain cuando las ‘egambres que entren en sk
fabricacién havan sido blangreadas con dicho producto,

b) No deberan presentar en ol liquido una acidez
centesimal inferior z 2, calenlada on acido acético, ¥y

una concentracion menor de 2.5 por ciento en cloruve de
sadie, salvo ¢l caso de encurtidos esterilizados en sus
propins envases.

Con la designacién de Frutas al Natural. se entien-
den, en general, las conservas hechas con frotas fres-
cas, sanas mondadazs a mane, 2 magquina o con legia
desprovistas o no de las semillas o carozos ¥ puestas en
un jarabe liviano generalmente con A G B30 por ciento
do azteares. Deben denominirse en cada caso de acuer-
de con la fruta empleada: Guindas al natural, Peras, cte.
Ceande Ja fruta se envasa con la semilla o cavozo se
anra constar: Guindas enteras, Durazbos enteres. ete.

Las horitalizas desecal {ienen, a veees, sulfato de
eotive  En este caso se debe declarar asi. sabiendo que
Ja cantidad mdxima permitida es 35 miligramox por kilo

rdeeimiento artificial con
de niquel, w con colovan-

Se prohibe el e
v con las
ete.

Jdo alimento.
atvas sales de cobre
trs, bicarbonato de sodio,

Articule TL—Se Hamaran sepnserva’l, “lure” de un
frute cuando se claboren on Trio v deboran tener un ma-
<ime de clorure de sodio de 15 por ciento ¥ un minimo de
10 por elento de extracio s€C0. deducido o] clororo sédico.

Artfeulo T2.—Se denomina ~Salza” de un fruto la que
+ ohiiene por medio de caceidn v tendrd un maxime de
3 por ciento de clorure ¥y un cxtracto seco de 16 a 36 por
Conte, sin eontar los eloruno, ceatn la comcentracion

Articuts 73.—Con ¢b nonthre de Pasta de curoTos Beoens
tiende b presiucto prevarado por coeelin con aziwares ¥
reua det vs hueses petados ¥ triturados de uno o varios
de los frutes siguientes: clruelas, albaricogues, melocoto-
nes, ete. .

Las Pastas de corozos s¢ designaran de acuerdo con
i naturateza de las materins empleadas o 2u fabricacion,
No deberan vontener acido ¢ shidrieo, ni mas de 11 por
crente de agun v osle [0 por ciento de azacar total, ex-
presada en dextros:

Con la designacién e
candidas, glaseadas. es archadas o
prende las fratas ¥ hortalizas vn las que se ha recniplaza-
Go parte del wwus de vegetacidn por un rabe de azu-
caves & miel. ¥ que d por evaporaciin sobre la superfi-
(e de las nembradas una cand de cristales de azaGear.

Con ef nembre  gendrico do Canditura o Dualee, se en-
trende toda confeceinn ohtenide cocinando las partes o
mestibles defrutas w alizas. freseas o conservadas,
Lo Azt o miel. Cuande ia soluciom azucarada tie
la consistencia de an almibar liviano, el producto es una
(ompoia cuanda la cons enein del almilbar es mayor, el
preparado so designa con ef nombre de ta fruta u hortali-
7a apregande en Almibay { Dumaseos on almibar, bapalio
en almibar, efc Cuando da solucién azucarada se en-
caentra mezelada intimamente con el fruto, al produacto se

cidera mermeladas; euando las porciones de frutas u
«¢ han triturade finaments
L% ha eocinado hasra adgu
pasta se denomina bulce ide

bhananu.

x

frutns y dorializes confifudus,
amillantadas se en-

e

W ¥y

britln, de gBuayaha,
saiaeion ha sido
poRZUCATLS 1 EACAYO-
o filtrado de las
ntae de consistencia semi-
denomina Jalen.

y o mer-

. inwea.
toy lax pastas

no 63 poy
L hutata en
o cienio. Queda

residuos
una destilneidn
i Se

eonfituras,
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tolera sin declaracién especial, la adicién de zumos ©
pulpas de manzanas 4cidas, naranjas, limones, m}e‘mh_n-
los v otros frutos rieos en pectina, en la proporcion in-
dispensable exigida por la natuvaleza o tipo de dulce o
produciv, vy la de Acide citrico, tartarico ¥ gluednico
(seglin se establece en este Reglamento) en la eantidad
que le falte a la fruta para obtener un buen dulee, o.gue¢
pecesite para llevar el pH al minimo necesario, para que
la pectina gelifique (3.4) o que se pv ¢ para evitar
corrosion de la hojaluta del envase {ciruelas en almibar
ete.)

B los dulees de batata o boniate y de papa o patata,
se admiten sin declaracién la adicion rvequerida de gela-
tinas comestobles u otres productos autorizades, desti-
nados a dar mayor eonsistencia al producto ¥ hasta 3
por ciento de zapallo. Les dulces de Membrillo, Batata
o Boniato v Papa o Patata, deberan expendeise en en-
vases de ovigen, quedando prohibide el fraccionamiento
de estos para su venta al detalle

Los dulees constituidos por varias espeeies de frutas
v'o hortalizas se denominaran con el agregado de ta
palabra mixto sin perjuicio de la declaracién reglamen-
taria de sus componentes, en ¢l orden decrceiente de sus
cantidades,

En casos especiaies, las autoridades sanitarias po-
dran auterizar el refuerzo, sin declaracién, de la colo-
racifn de determinados dulees, con colorantes de uso
permitido. .

Con la designacién de jalea cristal de fantasia gela-
tina artificial de fruta, se entiende las preparaciones
de gelatinas comestibles, azicares, acidos de wso permiti-
do, vy aromatizadas y coloreadas con productos de use
penwitido. Si se desea designarlas con el nombre de
una fruta, se las denominard n la grosella, al limén, cte.

Con la denominacién de Polvos para postre de fan-
tasia (crema, flanes, natillas v bwlines) se entiende los
productos constituidos pov mezelas e almidones v £é-
culas, con aromas naturales o artificiales, cacao, extrvac-
tos de frutas, sacarosa, dextrosa v productes diversos,
segan la designacién especial, que Heven, adicionados o
no con gelatinas comestibles, detdo citrico, tartitrvice o
fumdrico v colorantes de uso permiitdo.

Con ¢l nombre de Floves de Rosello o Karkadé, se
entiende el caliz floral desecado del Hibiscus sabdariffa
L., que se emplea en la confeceién de determinados dul-
ces.  Composicién centesimal de media: agua 14; préti-
dos 6.5; lipides 4.5; glocidos asinmilables 58; fibia bru-
ta 6; cenizas 9; tanino 2.

Artieulo 74.—El “extvacte™ es un produeto concentra-
do por evaporacidn. Tendran un miximo de 5 por cien-
to devcloruro de sodio ¥ un extracto seco de 18 a 36
por clento, sin contar los clorures, segin la concentra-
cibn. .

Articulo 75.—Todos los productos obtenidos de las fru-
tas deben sef puvos ¥ sin conservadores distintos del
anhidrido sulfurese. Cuande un fabricante desee agre-
gar algin otro, pedird la correspondiente autorizaeién,
al presentar la solieitud de Registro; pero no se permi-
tird el uso de los que sean toxicos o wrritantes, como el
acido salieflico v los salicilatos, los fruovuves, ¢l acido
formico, ete.

Articule T6-—FLos horges de enltive. llamados tumbién
Champifiosos corrvesponden, generalmente, al Agaricus
campestris, Fu.
77.—Los honges comservados en  salmuera,
>, ete. serdan en cada envase, de una sola
de las especies que se enpumeran a continuacién: Boletus
granviutus, B, vaviegatus v B. Lateus, para que sea po-
sihle su pronta clasifieacién.

Los fabricantes serdn responzables de las intoxieszeio-
nes que pudieren causar las conservas de hongos veneno-
os, o que se¢ hallaren en mal estado.

T4 CARNES EN CONSERVA

Articule T8 —Todus
conserva cumplivan lo
de 15 de enern de 1037 3
migme ato.

Artfenle T8—Queda
cidn previn u las

=]

"

to en los Decretog
302 de 12 de noviemhys del

permitida

de

afines

los productos as aro-

nav 08 5O~

wdio, L 7 mate-
= amildecas i aimiden Cuandg
contenidn de alml S opar oloto, €
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. g marismos. Asimismo se per-
pastus (k*l Yi’gi?d::{dggsﬁﬁﬂﬁ;,&l]os de cura los sxgmen(es“:m‘-
mite en los '-l?itx'“ (nitrato_de sodio o potasio), de for-
gredientes: fs nitratos residuales en ¢l producto cuvado
it tal/qmv ?ﬁ (.30 poy ciento; nitrite de sodio siempre
no (‘X('\fﬁ?:’]nt‘(]qd 'n' sidual en ¢l producte curado no exc(}
que su »('(‘71'1’1 A?U‘I‘ ciento; fosfato disddico, hc—xumvtu_fosfatg
ai (-k:d‘(- “tr!inélifosfah) de sodio, pirofosfato de sorio ¥
d?'sf(: :lgj"to ‘:icido de sodio, aptos para el uso a que se
pu\qi ‘1\) ‘l, on 1a concentracién maximi det 5 por ciento,
(1(‘3(;{\}(‘}1‘ )(ln L‘] pmducto curado contener mas fle U.5 por
no e "{“11‘ fosfato respectivo. El ewpleo 'dc fosfato no de-
ciento ae ;00,;1:. un aumento significativo  del contendo
el del producto elnhm'adu.‘ m i

; a las conservas de carne,

herd oca
acunso normil d ( 0
’ Queda ;n-oh:i.-ng]allud)rmu‘u
aponsurosis vy cavtilages. e
‘W&Iu\ed'l prohibida la fabricacion de conservas e amolc,
1 : H -y} ey e O
embutidos ¥ productos afines eon cRIne: o N}Ilde'S '(e
animales cf}uinns, canings, felinos, ¥ de otros no apro-
piados para el consumo humanao. o vl s
Las congorvas de productos alimenticios, en general se-
o w e <1 3 - ¥ 2o
rén consideradas eomo adulteradas si contienen agua, sal
muera, jarabe, salsa o substncias similares, en exceso so-
! 3 & ) S N P ‘yYY -
bre la cantidad necesaria para asegurar su propia con
serveion o su esterilizacion. g . )
Con las designaciones genéricas que siguen, se entien-
) 1 ¢ definen a continnacion:

1) Asado de woville (Roast Beef): carne ({0}10\"‘:“‘0
Composicién cep‘{esumal media: agua 60; proti-
dos 26; lipidos 13; cenizas L. o

2)  Ristec eom cebollas: nombre dade a la conserva
hecha con tajadas de carne vacuna y una salsa a base
de cebollas. Con el nombre de Bistee o lomo a la plan-
cha (Grilled Sirloin Steaks) se entiende la conserva he-
¢ha an base de bifes de lomo de vacuno cocinado a la
plancha.

3) Bendivli: Con esta designaeibn  se entiende la
arne de pescuezo del cerdo, libre de grasa y cuero, cu-
rada en salmuera y reeubierta con intestino grueso de
vaeuno, fuertemente ligado ¥ secado debidamente.

4) Buzeca: Se designa con este nombre la sopa pre-
parada a base de mondongo blanco de ternera cortado
en tiritas, tocine v cedimentos.

3y Caldos coneevirados: Nombre dado a los  pro-
ductos solidos, semisdiidos o liquidos constituidos por
mezelas de earne con sal, materias grasas ¥ condimomo’s.
Los ealdns concentrados sélidos no deben presentar. mas
de 8 por ciento de agua, 60 por ciento de cloruro de so-
die, 9 por ciento de materia grasa ni menos de 0.8 por
ciento de substancias nitvogenada (N total x 6.26); de-
ben contener oreatinina en cantidad no inferior al 0.5 por
ciento del residuo seco total. Los caldos concentrados
liquides contendran no menos de 40 por ciento de mate-
via seca. Queda prohibido agregar a los caldos concen-
trades substancias de velleno, hidrates de carbonos, ge-
latina, ete. lLos productos, gque ze designen con el nom-
hre de uma carne determinada (gallina, por ejempio)
deben corresponder a una bproporcién apreciable de Iz
misma, (23 por ciento como minimo del total de extracto
de earne eontenidoy.

B8y Carne aluoneda: Ja que ha sido sometida a la ae-
cidn divecta del humo procedente de la combustidn de
lefia con o zin adieidn de substancias aromadtic

Y Carwe raradio: foambre eseido, entiende la car-
ne deshuesada de v da v encida,  Fn owvez o
carne CCarne GVind. o carne por-
cina. tomedia {Corned  Beefy;
agua > enizas 4.

8) Cu‘rmf' ex e yarado hecho con carne
conservada, cortada fina, papas hervidas ¥y condimentos,

2y Cavne snladn o cavade: la aue ha sido sometida
a un procedim szlazén mediante el empleo de sal
adicién de log productos
itrato de sodio o de pota-

. ¥ino, verveza y azficares diversos.
weadia: se entiende con esta denomina-
ta de vacuno dejada o ne un tiem-
a ¥ adicionada de diversoz condi-

asad:

&

Y

cién la carne d
safmucy

de poco espesor, curada
nicas, al aire o en extufas

Io con carpe de otra es-
de ésta. Composicién
srétidos 39 g
o e sodio 2 g f

|

¥
‘;,. u
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v el salado. Se Hanw - 3 sdo: Presuntd cocidn 0 i'iumb Jamén
nos de 16’“])(;1_"‘}‘”“:1 Tusaio z{u}w ul que contione me- que una YVez eurado s guece con O Sin hm-sg en agun
agua 21 o 58: iento “lf;‘, . Composicion centesimal s adicionada o no de condimentos. Sog\m‘v}jp]u:‘t?(li{nlfn?—
dos 0.4 n 0.8 f{' ‘?E“““b F"'" a ;vl; l!‘p:e‘.os 0.0 a 8; glaci- o seguido en st }111{]);11‘:\0:01\ se lo clasifica ent t\(»xim-
16). Lot troz ‘:“{35‘5'{.1 a 17 (Clonwro de sodio 10 a  zado 0 jamén coeido_ahumado, quedando prohibide e
diantes a‘;l m\_‘_k”.“.vn -(lHL\ de tusajo ¥ chavqui epryespon- plear en =u cla’horagfmn 'fer'men{_gs p}'o"(enln.)(‘ua\ (9:\\0 @
demas ”prM-\‘é" ‘(‘ b :lwl&p denominar “mantas’ ¥ los  papaina; francés (tipo Paris; mm_hexms),'d.h.nmn‘ (}ij
cnrne de e d on h‘()lz_l‘rl'c de chak cutinde Ja po Berlin}, etc. _Composicion fentesimal medin: agua =
ey ol saio v o r‘hlf(ll"l ¥ szxizum.‘ Fante ¢l charqui ¢o- prétides 185 lipidos 20.
abombuios, Sebosos “-:)S;;%E{tuiLM)‘Q‘“ i‘”v&’se,}m”“ e ranciod, 28) Jugo de carnes ce conzidera con este nombre la
Tevan a ius s.~xig~v-}u<5«1:l([ ! ad : v anchados ¥ respon-  parte liquida del 1ejido museuls e, concentrada 0 no @

as ek pres al punte de coagulacion de

Tasaje: carne de vae L. - .
Jui earne de vacuna conserv: L por la desecacion 27)  Jamon cov

12} Cocido o puchero d ite Reglamento. . baja tf*n_\pmutum, inferior ! > Ml e
de vaeune cocid: puentro de vaenno, caime deshuesada log prétidos sol}lbles, o en ol vacio. No debe (on}(‘nm
'+ vacuno cocda § saladn, En vez de carne vacuna s¢ productos extrahos; el extracto seco 1o Jebe dar mas de
Ii‘»‘f‘fh" emplear carne oving  Composieion contesimal he- b pOF €ienio de cenizas v éstas no aeusaran mas de 2.5
i I')“’,}’““-V" agua ah; prétidos 25; lipides 19 por ciento de cloruro de sodio; la cantidad de anhidride

13)  Colus de varuno: primeras vértebras comales de fosférico oseilard entre 2y 4 por ciento ambas calcula-
animales vacunoes, curados en salmuera sasouadas v co- das sobre substancina seca; la poreiém nitrogenada Do
cidas, Corposicién centestmal edin e agua 65; proti- contendra mas de 35 por cierite de albimina coagulable,
‘ ’ ni de 40 por ciento de bases creatinieas.

dos 26; lapidos 8; conizas L.

; LN I , ", . N .2 [ Cngnits o e} le corderu: se entiende las

) 14)  Cordern « Lt irlandesa s guiso preparado con car- ,, .I T ',”b~ de . 1}(’,{(1 / _(.‘ ,I". ,»"“,T le sus A‘ ~

ne de cordero, papas ¥ salsa blanen enguas de ovejas ¥ corderos desprovistas de sus men
o - NS branas superficiales {mueosal, libre de huesos ¥ cartita-

18)  Crssaonlet: guiso  preparidu c6 arotos  blan- 3 i
cos, earne, trozs de a‘h:wixlxzmswnviun;(an.zzﬁga-;l(zx;:rm;?:l\‘:{;\;. wos del gapote (laringeos & S
18y Chavina: Carne de covdo ';(lf‘r‘n e v tambié N ticmpo en salmuera (curadasy ¥ luego _cn\"ldds. ‘l on-
cln de earne picada torine v Z‘nxlxélt(“:'( ,""“.‘f‘,‘ .m‘{['i Jatavias se permite agregar -aldq gelatinos Lag hw\f
puara elabarar ombutidos (€ hacing Himentos preparados  guas bovinos (Oxtonges). lag de terneva {(Veal tongues)

- p atlos sacinadost. v las de cerdo {Pork tongues), Lunch tongues, Byeakfast

17y Chile con carne y Cussoulets guise preparado con tongues, se preparan de Ja misma manera. Tn el votu-
enrne bovina o poveina cortada fina ¥ porotos con una Io debera constar la especie animal del que procedi. Com-
galsn picante de aji v otves condimentos. posicién centesimal nrediac (lenguas de oveja) agud
18y Enselada pura copeting con esta designracién protidos 20; lipidos 9§: ceniza 43 (Lenguas d¢

hovino) :
entienden las tvompas de vacuno cortadas en trozos fi- prétidos 193 lipidos 22; cemzas

¥ traqueales), dejadas algtn
A

tas len-
preparan también en escabeche adi ionandoles al

nos v euradas en salmuesd, cacidas v evvasadas en vis rua g
nagre y especias. envasar salsa de escabeche: Lengua de oveja 0 cordero
19Y  Estofada eon sufsar trozo de carne vacuna ade- en_eseabeches Lenguas de cerdo en escaheche. ,
rezada eon salsa de tueo. a0y Lenmuas de eordero on sadses e preparan Segun
wy Fetraete do caldo de enrns - b vl ;)1‘0C(-dmm-mo anterior peroc al envasarias se les adi-
- B fe enre v ~fe R . f
¢ Estrieto de et'pet capa una salsa de tomate condimentada.
inaeion g en-

s, tenddones, curs - o - «

" Q - v ¢ - . .. MxiN 4 " faas f Siv) (1¢!

tilagos v huesos, filtyado v cencentrado h onsistencia 3 Lorro. locr vrigller con € ta denominac ‘

Houida  (Extraeto fiaido; o pastosa (Exteact o) tiende un preparado hecho a base de malz pisadn, puro-
Y h 131110 AITONR] Qe b o) < ‘yg 3 o £

Queda prohibida & pastos L vacto =0hd0). o5, enrne trozada. zapatlo ¥ condimentos. Fl elaborado
weln prohibda i denominacton ~Doble concontrade™. o s 8 5 - i

Na deberd ot TAS et ) : con trige se designava; jocro- de trigo.

No debera (‘M}t(’.nu mas que vestios dfe materias wolu- 32) Lomo de Canndi Jormo de coerdo curado ¥

bles en agua frin: ne menos de 60 por eiento de substan- g - R ’ oy

cins solubles en alcobol de {0 G ; as de 22 - T . .

dentn de s g(eﬁ .i’“_ 80 G. L. no ma de 22 par 53y Minestron: sopit heeha a base

ciento de agu; e iy Pl clento de ruaterias gre , de munbrc»‘ + condimentos, con O si ArYez

12 por ciento de clovure b sodie y_de U0 pot ciento de Jrones o ” . ’

hitrdgeno amoniacal ni mee de T - cie itro- DhNT . . .

gt-nobtdmin v dga',d‘ ,3}; :};;:,l;(' :%i ‘,mzt })frftn ;&e”}mtlo 31} Mondongs deshid atado v secado: cuajo de bovi-

> o > sento de creatinina; podra €0il- - po. bien limpio, lavado com ayua caliente cortado en U-

alde preparado con emmne libre de gre

abhuinas

de verduras, le-
o fideos maca-

fener vestigios de cola v gelating bpero es ard exent g :
dextrinas T\l\bfm:ir\'»\'<cr;’u:ul't”\1‘f‘l ({,,\ g ‘~‘>it i".dlcht"l-:u“ de pitas o trocitos ¥ 4 ado.
; a5, vinas cougulables, derivados de caseind, Mondenge cocide es el misme, covido en agua salada,

et practos R Py X P s AR

t.\f)uut«\: de F(y'nid‘.‘lldb ¥ »ox'tm»? ;‘uu‘«‘}-.m.xm» extranos. desangrado ¥ cazonado. )

31)  Gelatineg de pulites de evido: preparade hecho a a5y Pasta de owne (de terpers, de povillo, ete) ¥

hase de patitas de cerdo deshuesadas, enradas en sal-  Picadillo de carne: pasta elabor Wla con carne de ternee

muera y cocidas luego en agur, Que Al envasr se diclo-  ra, noville, ete. tocino ¥y condimentos. ' ’

na eon ung pegueiia vantidad de gelatina o aguy agat a5y Pasta o Paté de jamén, de pollo, de pavita, ¥
entiende las pastas condimentadas yue coh-

22y Gurise de condere: preparsdo con carne de corde- andlogos se
vo ¥ salsa. tengan, pov lo menos, 31 por ciento de carne de jamon,
2}y findse de SiRGR 4 racwdel clabprado con Lroros p@ili} @ }mvna. s p -
de carne ¥ rifidn de vasuno ¥ salsa. 37)  Pasta de Digade, Pate de fol preparado hecho
deneming- con ne menos de 23 por ciento 1e higado de cerdo, grasz
H . gerdo, carne vacund, leche, huevos, condimentos v no

o4y Higudo griaso o Foie gras: con estas
ctones s¢ entienden los higu;ims de ganso ¥ pate que han s de 10 por ciento A almidon. No Gebe presentar
mpe}x \}:ﬂenta:}o .m‘m fmbw \x‘\ug?n‘tfw:{)n} c:;ﬁcw} E_““ Lfi mas de 63 per ciento de humedad caleniada sobre pro-
nembre de Paté de tow gras, asta de higade ¥ totra  dueto desgrasado. Las pastas de higado con hongos de-
denominaeion que teny palabras foe gras e antien-  hen contener por o menns & oramos de hongos ons
den los preparmdos que contengan cony minimoe 31 por per kilo ) ¥ a L £03 -5
ciento de higade de ganse @ pato, No deben presentar o P e et o
mis de 63 por ciente de agua, valeuladu S0 P _"V) asti de agidl O Puté de lenygua preparado he-
desgrasado. che con no mEnes de ZH por ciento de lenguas clabora-
= P gim inciso 29 diversos condiment
253y Jawmidn et disslife, ) Perbo de borinn. carynie de entrepecho de bovino
no menes de 81 pov cienta de sazonade v eocida. Compod icién centesimal i
L. sazonada con pimienta & g din: agun 5l provides 185 Hpades 25; cenizas 5
eign cente nuel mediny agag 4% e de e v > -
S cenizas 3. da e vacwrst quijada de vacuno curada ¥
aay Jfede eriefor eon o
o pernif de cerde cnrado o1
Lidumente al abrige Jooimfeeeion
wiente seguido en si TRy
(York): alems ¥
huesa tipe Bavenad:

1 ocent

-

Femen vondtivenle fa: puasta he-
e de cerde

cha con

) 41y Ragont: 4 base de troges de enrne,
hertalizas ¥

312y Ravindes
de este n
43y Sepss o

g fuens pastas aliments

0 alza o tuco
actos sle car
E F.ehly 1
s o 1 vegelales deshidratados, extracto it
b rammbres, ote. NG Gehen contensr mas de 16 por cienty
aua, 18 por ciento de conizas § de 1o pov cirnto d"\

e trndas:
5 ¥ 3, 4y

posicid
4h; pret
somigordal
s cfnen
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PRODUCTOS DE CHANCINERIA, EMBUTIDOS
Y AFINES

Avtieulo 80,—Con el nombre de Chacinados se entien-
den los prodoctos preparados a base de carpe, sangre,
giasa o viseeras de animales porcines con o sin pro-
duetos procedentes de animales de otras especies, sazopa-
dos convenientemente, ndicionados o no de hasta 5 por

ciento de almidén, astcares diversos, cereales molidos,
jeche en polve u otras substancia Cuando estos pro-
ductos se embuten en fracviones de intestinos u ofras

membranay, naturaies o artificiales, constituyen los m-
It idos.

Los Fanbutidos se elosifican en dos grupos:

a4y Con carne y grasu de cerdo, con o sin carne de
bovinoe: tipo Extra, BEspecial y de Primera Calidad:

by Exclusivamente con carne de hovine y grasa
cerdn tipo coman. Quedn prohibide reempluzar b gv
sn de cerdo ¢ tocino can grasa de vacuno. En los rotu-
los de umbos grupos, se indieard cualitativamente las car-
nes de cada especie aspimal cmpleadas en su elabora-
cibn, )

Con ¢} nombre de Fiambreria, Rotiseria, se entiende
ol comereie o seccién del mismo donde se expenden cha-
vinados, carnes cocidas frias (fiambres) y conservas
diversas. .

Dehen disponer de mesas de marmol u otro material
adecuado, cortadora mecdnica, refrigeradora ¥ responder
a Ias deméas normas de eardeter general

Los chacinados y demds preparados deben presentar
otor 'y aspecto agradables; las partes museulares seran
de tolor vejo v la grasa blanea vy, ademas, deberan res-
ponder a las exigencias de este Reglamento.

No podran contener devivados de acido suifuroso, mas
de 025 por cviento de salitre (nitrato de potasio o de
sodio), m mis de 200 partes por milién de nitrito de so-
dio.

Admitese la adicién declarada a las salchichas deb 1
por-mil de Acido beuzoico y sus sales.

Queda absolutamente prohibide el empleo de carne
o visceras que no hayan sido inspeceionadas por un ins-
peetor sonitario oficial. Toda primera materia y todo
producte elaborade que proceda de animales no mspee-
cionados, se decomizard jnmediatamente.

Tas pastas «e cuarnes sohrantes debide a voturas de
tripas, pueden uszovse en otras facturas, siempre que
<ot en el mismo din en que fueron elaboradas, pero en
ningln easo podran guardarse de un dia para otro, para
asar en factura fresea. En caso de no poder usarlus
el mismo dia, podrin usarse, previa coceion, en la ela-
beracién de morceiblas.

Las pastas o mezclas
tivo han caido al suelo,
guna cluse de facturas.

Lus pastas de carnes picadas v preparadas gue no han
sido embutidas, deberdn guardarse en cdmaras o cavas
frigorificas a una temperatura adecuada.

Losx fabricantes de chaeinados estan obligados a ex-
pender sus productos con las etiquetas corvespondientes
Jde acuerdo econ el presente Reglamento.

Los intermediavios v expendedores al menudeo estan
obligados, por su parte, a conservar div i

de

de curnes que por cualguier mo-
no pueden ser empleadad en nin-

-

etiquety

hastn ol momenta de dispensar la ultima povcidn de pro-
ducto, bajo pena de decomise inmediato de ésta.
Con lu designaeidn de Fuactiom fresea de curne se en-

tiende los embutidos cuva duracién al aire ambiente os-
cila, térmiino medio, entre 24 horas tsalchichas) v de
3 a6 dias {butifurra, mereilla, chorizo Irvesco).

Can las designaciones de Facturas estacionadas ¥ Fac-
furas cocidas, se entiende los embutides ¥ productos afi-
nes que han sido sometidos a una desecacion adecnada
mediznte un prolengade estacionamients en s cadores ¢s-
peciales, que se conservan por medio de In salazén, abu-
mado o humo condensado o que han side semetidos 2 la
coccidn.

Las earnes preparadas cocidas se suelen distingure tam-
bign baje la denominacion genérica de Fiambres.

Con lus designaciones genéricas que siguen se distin-
guen los productos que se detallan a eontinuacién:

1} Con ol nombre de Metambhre se entiende la lonja
(mnuta) de carne que estd libre entfe el cueve ¥ el cos.
tillar del animal vacuno. Con el nombre de Matambie
Arrollado se entiende ol mutambre de vacuno condimer -
tarle especialmente, arroltado, atado con piotin grue .
forma espiral v coclde, primero a calor suave v iue -
i ‘(';m el de Matambre Pleado o

. umhire prept

de mmtambre vas -

de matadero. Gene-
envuelto en

alnmines, ete)

junto con otras carnes w

;Kx}‘n}l’cl':\";?o Ju(-‘,mce en moldes ¥ S(‘.‘ ‘pr.esz nta
stela’ (epiplond, adberida por (.x'(‘-:l'OLl'- alume se en-

2) Con la denominacion {.’.‘(!n(?llﬁ‘-iﬂlf l~: < Searne
tiende diversos embutidos oluhol'adna) ‘11 wu\l:s o,
eruda, adicionada de tocino ¥ cr}nd{tkm.;}. 0: ¥ tintos
posteriormente, las quc suelen ihfuanq.;lx.( o e car
nombres, segun el tamaio del g}‘ax_lo de ‘c} )?l]z;vl;m:mién o
ne, a condimentacién, d( Q[\}']O(?Q(n!h}\l]_&;]ll':g ‘;‘i apén: Cor;u'm

g v osu tamabo. Qalame Mian, L L Lomu?
ni()::l}z}{:)lliy, ;‘\l'lost:'gh‘, je Pueden pnstntdxa(.
i ados o Bo. . -
dhitil)nmC(m in denominacién genevicd de (h’.? 1‘.\1(:«4;& ct(‘ll\.'
tiende diversos embutidos preparados con (fn]}(‘l:ﬁi'm'ul't
do o mezelada con otras carihes de ('iouaumu,‘ .11< xn}(‘ {mf—
de eondimentos ¥ erabutida cn intestino ‘(h.-lgzuio“(: :
pera (tripa fina), la que se hacen ata zuqu{l“
tancia de unos 10 a 18 centimetros, fon'mmio 1;_ rz s
ganchadas con un namero variable de piezas (( \c‘.nflli(:q_
exdn una. Se expenden al estado fresco (Ch(?‘}_)L()‘m} ¥ ,
eos) o desecados en estufas o camuaras con o sina huma
do.  Se distinguen con diversos Qomhre\' segun ~u (r‘\[l‘(:
paracién (Chorizos Espanoles, Ormn_‘t_al ete.) Lo,s' b ‘0
vizos suelen contener cievia proporeion de zanglre ¥ tm:
z08 de visceras, corazon, higado y pedazos de lengua, ¥
ahumados.

se presentas coridos ) 1 ) . .
4} Con la designacién de Salchichas o Salchicha Co-
" o ¥ re wyizgr 3
min, se entiende la factura fresca vreparada 4 hase de

y
ann masa hechn con carne vacuna,
nela, salitve y sal, In que s¢ embute en t
do, sin atadura. . R

Con los nombres de Salehicha TFranefort ¥ Salchicha
Viena, se entienden jas prepavadas con una mezcla de
cayne vacuna v de cerde, leche en polvo, acieares diver-
: ahumadas.

queso, pimienta, ca-
ripa fina de cer-

sos v condimentos. K¢ expenden m_csd;xs v
Queda pormitide pulxerizavias con Jugo de aninas, an-
<y la adicion de-

tes de ahumarlas, a fin de “tiernizavias’, v
clarada de 1 por mil da acido Benzodico v sus sales.

5) Con ¢ nombre de Longaniin Nupolitana, s¢
tiende el chacinado elaborado con partes iguales de ¢z
ne de cerde v vacuno, sal, salitre, aji ¥, semillas de
hinojo © coviantro. La musa gue ¢ de picado grueso,
se embute en tripas de ternera.  Se deia wecar o cndure-
cer al are.

61 Con la depominacién genérica de Morciling, se en-
tiende los embutidos preparados a base de sangye de ani-
males de matadero o de aves, tocine ¥ condimentos, con
o sin otros agregwlios (leche, seses, ete.), v cocinados
en agun caliente.  Se distinguen con diverses nombres,
seghin composicién e la pasta: Maoreilla 2 la Vasca, a la
Genovesa {Berrodiy. = la Catalana {Butifarra cocida),
a ia Criolla, a la Asturiana, cfc.

73} Con el nombre de B¢ pdints s¢ entiende un cmbuti-
do prepavadn Guicamente con los miasculos del cuello de
cerdn, sometidos n una salazén adecuada y luego a un
proceso de desecacidn {maduracién).

en-

8} Con los nombres de Mortadely, Lengna Forrada,
Ojo de Dios Sopresata, Galuntina, Mambre, Chinesco, se
entiende fiambre: =, facturasx eocidas, prepara-

2

das con mezelas o de matadero, en proporeiones
qQue @n ca A CAS0
vios. Cuando cf nombre del producto indique el aso de
une carne deteru como:  Mortadela de Ternera,
Galantina de pave. Mambre de hebre, ete, el producte
debe contener por lo menos 25 - cienta de fa earne in-
dicada en su denominacion, s

vacune el resto.

Algunos de estos flambre len cocinar en mol-
des cspeciales ¢ otros se enviueltos en “telu”

tepiplont adherida pov ol y
Con e} nombre de @Queso de Cerda o Queso de Chan-

eho, s iende un embutida preparads con las partes
tendina : 0 v carne de vacano, en
proporcion : adicionado de condimentos, Cuan-
do se ¢ocina en maobdes, e suele presentar envueito ep
“tela)  fenpipldr) en en i se dentro de

A coeina

una bobtsa formada pos . - un
poca de tocing adherido al wisme, que Je sirve de envol
T,
Cont el
tiende el
carne ide

nomi Losrneiii o P

fiambre pre

Rellena, (o35
socuere de cerdu,
o cual, una vez
ung mano de cerdo-y osa

Dadfvpe

g

nios, ;]
bs] i]u‘.'

Ciyerd
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:%10!‘1 del v.w.ntm con una pasta constituida por huevos ba-
tidos, arvejus, legumbres, qu lengua  vacuna, mdx-
mentos v huevos duros, que se distribuyen ontuos en el
intervior del preparado, of uml finalmente coeina on
agua hirviente
Cuando el velleno cauticne galantina de aves (pavo,
ganse, polly, etey, ¢f peoducte se desigra como: Gima
de Pavo, de Ganzo? de Pollo ete.
Los prepavados de carne (embutidos y afines, platos
de cocina que se venden hechos, ete), no podrian conte-
ner substancia alguna que & ainuya su poder nutritivo
o perjudique o la sa tud, ni substancias prohibidas pov ¢l
presente Reglamento, o por las autovidades sanitarias.
Articulo 81.—Las CONSCTVaS hechas de carpe v para
uso culinario no tendvan mis de 10 por ciento de huwe-
ded, ni auntisépticos, v sevin puras desde el punto de
w bacterioldgico v parasitolégice. Y eumplivan lo
miesto en los apartados del articuln 179 del Decreto

62, antes citado.

Articulo 82.--Fn todn tipo de carnes conservadas su
probibe rigtroesamente fa mezela de las que proceden de
diferentes especies animales st no se riut.u,m, el uso da
s que 10 se hallen on perfecto estade de conservacién, ¥

de lus aue v hayan sitdo sorvetbdas o un vigurose examen
parasitolégico.

Ademax, lus veferidas conservas, si
envases totaimente cervados, deberdn ser ¢ ¥
t:'\l forima, que se asegube la usencia de gérmen
togenos v de 3us esporos,

&) PESCADOS EN CONSERVA

Articulo 83.-—-Las Fabricas de conservas de pescados
y mariseos, como todo estublechmiento dedieado a la ela~
boracidn de productos f!v Ia peses. demds de uwponde}
a las novmas e eardeter gencval, satisfardn lus s
guientes:

Y Fl lugar de recepeion v olinpleza de la muteria
pu':m {pesendo, crustiacens, Ny dehe  estar pro-
visto de mesax con desagiies, piletas v adecuadas tomas
de agua bajo presion, que permitan empluzarvia con la
abundancia hecesalia; Fm cajones en lox cuales tegue la
materia prima a la fabrica ne dehevdn emplearse para
otros fines que los indieados, se muntendrdn en adecua-
das condiclones sanitavius v "de uso, debiéndoxe Hmpiar
inmediatamente de vaciados.

2)  Tanto el local anterior como los de elxboracion ¥
envase, deben tener pisos “T]pt‘llhlub\"\. con declive unt-
do a lus cafierias de desaglie.  Estas enferias deben te-
ner sifén v comunica con camara séptica seguida de
sumidern,  Lag parvede dvhen tener revestimiento im-
permeable 1 a4 una altura de 186 m. del nivel del pi-
so; las cubas o toneles donde se abandene el pescado
pava que maduve por suluzon, deberan ser facil hmpi»za,
quedando prohibide utilizar a este fin latas de kerosene
o nafta, tambores de aceites tubricantes, ni epvi que
eriginalments hayan contenido  sustancias ineptas para
Ia alimentacién. Tanto las cubas de muaduracién, eomoe
In®latas de envase, cuando la salazén s realice divecta-
mente en ellag, deberdin wantenerse on sitio adecunds,
atejado del transito.  Las me aguinarias, enseres vy Utiles
€1 OUSe \i(‘ht tdn mantenerse 1 ‘Mlt““.l\ LO!"‘HLIOU{’\ F}t‘ COn-
servacion v limplarse tantus veces ab dia come sea ne-
CESHITO, Quula prohibide utitizar o aceite recogide en
fas m.umma\ remachs Woras, en ln elaboracién de conser-
vas, v pmum,tna alimenticios,

-

w

3 Fodas las seeei de b fabvien estardn
de dormit nun\ o de comunicacién eon etlos, b
turas in ores v oexterigres estaran defendidas. econ te
las wetalicas o de waterial plastico.
4y Tendvan dep ficlente capacidad. sitana-
una distanein mayor de 2 metres del fugar de
elaboracién. cot inteviny mpermes abilizade, donde se irdn
acomulands los resniuos =olidos de fabvica eidn, R que
Bepte fevin R i 3 depésitng
oTitin ISeos

el l\mrm |
ta veeindad.

H
i

[N PN
TR ae

vong e molestas

Ay Qe w'um“
productos ol pes
nag fue Do sean las
wan, salvo que VE‘?‘XU\ sz ot

iy
Y

[2ETRN

rrho

Reglamento, y tener 1a aprobacién de Jz mvtm‘-idud wUni~
taria, deberan llevar la dec Jaracion del hgar de clabovas
cidn. .

Se autoriza ¢l empleo de eajones de madera de primer
useo, para el envase de pescado Lonu]ddu salado y seca
(tipo bacalao) © ahumaido, con destine al comercio, de-
biendo estar revestide teriormente con papul impermoea-
ble.

Las conservas de productos derjvados de fa pesci, una
ver elahoradas, debefan mantencrse ot abservacion -
rante seis dias a los efectos Ae tas pruebas biologicas
pevtinentes.  Los epvases no deberan acusar bonhaje,
mantenidos durante 48 horas en estufa a U8 C.

Cuando las conservas de pescado se votulan “al o en
aceite de oliva”, (11 aceite contenido en envase 5o duebe
acusar mas de 10 gramos de aceite de pescido pov cien
grames de aceite.
almueras utilizadas en las salazones dob
novarse o (omplmwntmw CONO RER NOCesavio Vosel
chas con agua potable ¥ con sal nueva © de primer uso,
apta para la alimentaeion \vgun el presente Reglawuen-
to, gquedando prohibido la adicion de materias colovantes
[ wmmvadmas. polve de iadrillo, ocre, ote., nsi como
también el empleo de sal recuperaaa de salmueras usi-
das. \0 dehen presentar una absoreion de vodo mayoer
de 1.2 gramos por htro.

as pastas de pescadd
nas, camarones, ete),

m P~

¥OMAriseos (anchons, sardi-
aidran eluborarse en fabri-

as de conservas .xlmmntmm 3, quv(hy:{n prohibida s
preparacion en bares, confiteriaz y eatablechnientos ang-
logros.

qud.x pmmmdo agregay @ las pastas de pe seados. ¥
mariscos, sin declaracion, hasta 20 por ciento de havina
de trigo, maiz, papa o mendioca ¥ no mas 18 por cien-
to de sab

‘wgun Ix paturaleza v las caracteristy
racién se distingue:

1) Con e nembre de I coidn Sealado, se entiende el
conservado con sal comestible, yiu sea baje forma solida
o de salmuera. Bl Pescado sajade deseeudo  {bacalao,
azén, corvina, cte.), (Peixe salsado seco), puesto a la
venta no debera conterer mas de 30 por cientn de sul
{Cloruro de sodio). .

2y El Peseads Do ceado, saludo o uo, dibe presentar
i coloracion natural propia, ni rojiza ni verdosa. Su
humedad no serd super vior 2 12 por eientu, en el caso de
pescade deseeado sin salnzén.

3)  Con el nombre de Pejemads v Pes Palu, se entien-
de el pescado grande (abadejo, corving, neriuza, cte.),
que una vez h-vpm se de\f -, sin aplastar ni salar.

4y Con ¢} nembre de I’wuum Ahrwmado, se entiende
el gue ha sido sometido 2 ta aceion de} hume condensady,
previa desecacién pdnui o total o salazén,

3) Con ef nombre de Pescads Asads, s¢ entiende ol
que ha sido expuesto a Ja accidn del fucgo o del a

aldeado de un hnnm.

61 Con el nombre de ¢ seado Eseaiwelado o Marvina-
do (o a ka Bismarck), se entiende ol que una vez cocido,
es conservade en vinagre aromatizade, adicionads o no
de aceite.

7y Con el nombre de Crmarén seco, se entiende ol
camaren fresco, limpie, asalado ¥ dese cado al sol o en es-
tufas apropiads

8y Lus Anchous o Awpchoitas, en salmuerd, gque cir-
eulen en of comercio deberdn tener mas de cinco me de
salazén mavhnacmn) Abierta una lata no debe perci-
birse olor a fermentacidn, 'w("'hnas hinchud:ﬁ‘ nt debe
flotar salmuera con grasa, ni e - grasa en los bordes
de lus latas ni en el interior de la tapa. La sal que no
co ponga en la conserva debera u«;mmﬂ - n las exigen-
cias dn} pre rnte (,odwsm ¥ ono, pnma exceder de 35 gra-

& e s clubo-

ria una o s interior deberd Tpresentar tha
weion rosada intensa {eolor de carned. homogénea.
sin partes mas clavas o biangus

Las anche ous 0 anchofa

tEe N
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envase Lo pelrad eonte wrimny de
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Las anchoas, destinadas a hacer riletes, (lonja, lom-
cha, lomo), deberdn teuer como minimo ocho meses e
salazon (maduracién).

~ Las denominaciones con que se expendan las, conservas
de pescados, moluscos ¥y erusticeos, deberép correspon-
der a las especificaciones vigentes en el pais de origen.
Se tendran en cuenta las correspondientes entre sus nom-
hres vernaculos y las cientificas, tal como se indica en
s leglamento.

Con la designacion de Jalea de Peseado, se entiende el
produeto hecho a base de pescado cocido en un ecaldo
aromatizado, que al envasar se adiciona con gelatina co-
mestible

Con ¢} nembre de Bouillaba se entiende el prepa-
vade hocho ecociendo juntos diversos pescados y maris-
cos, adicionados de condimentos.

Cou la denominacion de Cuviae, se entiende la prepa-
raeidn hecha con huevos de varias especies de esturiones
v sal. El denominado fresco o gramilado (Ikra, Koenrt
gerkaviar) de color gris, debe presentar los huevos muy
aglutinados v no contendrda mas de 55 por ciento de
agua ni de 18 por ciento de materias grasas, ni menos
de 2% por ciento de materias nitrogenadas totales; ol

designado prensads  (Paulousnaia, Phesskaviar), de co-
lor gris oscuro o negro, de aspecto de masa compacta,
aceitosa, mo acusard mas de 35 por ciento de agua® ni

menos de 33 por ciento de matertas nitrogenadas totales.
No podrd contener aceite ni huevos de otres peces.

Los caviares hechos con huevos de otros peces Heva-
vhn el nombre que corresponda a su orvigen: aviar de
Ciprinidos {carpas) o Caviar Rojo (Red Caviar); Ca-
viar de Corvina, Caviar de Merluza, ete. o la denomina-
cidn Caviar........ seguida del nombre téenico det pez
cuyas huevas se utilizan pava preparvavies.

Los eaviares, cuxlquiera gue sea fa designacién con gue
se vendan {freseos o granulados y prensados) ¥ su ovi-
gen (verdaderos o sustitutos), no podra contener mas
de 10 grames por eciento de sal, ni 45 gramos por cionte
do deidos grasos libres, caleulados en acido oleico, ¥ el
nitrégens titulable al formol (Serensen) no excedera de
0.05 gramos por ciento. No davin reaceidn de dcido
sulfarico libre. Composicion centesimal media: Caviar
de- esturion granulado: agua 48; prétides 27; lipidos 1s;
cenizas (clorure de sodio 4) 5.5, Caviar rojo de eurpas:

agun 45; prétides 27; lipidos 18; cenizas (cloruro de so-
dio 1 4. Caviar de corvina: agua 50; prétides 235

lipidos 12; eenizas (cloruro de sodie 83 11

ba denominacién de Aletas de Tiburén, se emplea pa-
ra distinguir las aletas de los selacios, saladas o espol-
voreadas con eal v desecadas al sol o en estufas, cuve
vrineipal uso es ta preparacidn de sopas. Se clasifican
en blancas vy negras. aunque ninguna es completamente
Blanea ni negra, ¥ se conocen las siguientes clases co-
mereiales: Aleta blanea moteada que puede ser grande
o pequein ¥ Alets negra que puede ser grande o pe-
quetta.

Los que se ofrecen ou estado soeo, como el bacalao, de-
herin estar conservados sélo cor sal, ¥ mantenerse al
abrige de la humedad.  Serén destruidas las pam has
iuk’ecimdas de hongos, enrunciadas o cuya earne esté al-
erada.

Artivulo St-—Las gue presenfen envases cerrades, con
aeeite, salsa de tomate, ete. deberdn tewmer las preeisas
condiciones de conservacién v esterilidad para que no
puedan ecansar infeeciones ni intoxicaciones.

Avticuln 83.--FEstas disposiciones seran integraments
aplicadas s las econservas de mariscos, los que, ademas, no
deberdn recogerse de lugares que los conviertan en wxi-
cos, como las cubicrtas metdlicas de los buques y otros
sitios inadecuados,

)y HUEVOS CONSERVADROS

Avtieulo 86.--Los Jureos enfcros, con caseary, pueden
sel (f(mcez'vmios por relrigeracién; aislamients eon ma-
teriales inertes {serrin, paja. ete.}; con revestimiento e
vaseling, parafing. ecera, gomas, resina, colodidn, cle.
por inmeraién en solucienes de eal o silicatos alealing

& ze desepn econservar per otrn procedimiento
pente de loy deseritos, deberd solicitarse ast a la Diveceidn
Genaral de Salud Public:

Estos huevas Hevardn on el envase, con cara i
ara fnserine qite diga “Huevas conse
reunir fus condiciones, que sefate el v

e Reglaments,

sih{e
wivdae
i

Artienio 87—3Se Hama “huevos },iqtlx.do‘\j"‘lols) quei‘ {zm
ara, se vendan envasados en reclpxmﬂf? 1(“, mgrd (:
vidrio, herméticamente cerrados, ¥ conscz\‘r;( Ja 1p “h\l;ﬁ-
frigeracidn En ia c’thuetu llevardn cl‘ nombre de

vos liquidos” v & queé clage de ave peuene(jen:t. "

Estos huevos deberan mantenerse en pel 4f('(, d5.§ cozu 1'
para poder ser ofrecutlgs al pablico, ¥ no conteney

icog, ni gérmenes patogenos.

Artigﬁ(ﬁ é&z—w%ajo el nowbre de “huevos des?cadns“ se
agrupan los huevos 2 fos que se ’(gllltO’ clru?:'u]d.‘ lEn .LE
composicion det producto no estaran mias que 0};\'1;%»(‘»
del nve que se declare en la e,.tllqueta:,. v que se hatlen cn
perfecto estqdo de conservacion. ’Iuedvn llevar hasta
un B por ciento de polvo de almidén,

Articulo 89.—Se consideran hue\*as_nmpms para el
consumo pero aptos para usos industriales (,no \mhzz}-
bles en la alimentacién), los que ohservados ai fvoscopio
presenten unit sombra obscura; al quebrar la cdscara ta
yema se rumpa €on facilidad y Ia clara hay perdido su
consistencia y ocupe una superficie dos o tres veces ma-
yor que la de un huevo fresco; a la fuz ultravioleta fil-
trada, la yema acuse una flourescencia lechosa azul, ver-
de, violeta a rojiza; la cantidad media de mtr‘ogeno_ amo-
nical eontenido entre elara v yema exceda de 3.1 miligra-
meos por cien gramos ¥ el pH medio de jas mismas ex-
ceda de 9.

La vevisién de los hneves debe ra efectuarse fuera de
los locales de elaboracién de materias alimenticias v be-
bidas o de los de venta al publico. La existencia de es-
tos sitios de huevos sin revisar o en malas condiciones,
adn cuando io se compruebe su utilizacién v expendio,
ze considerarda como infraceién punible.

Qe consideran ineptos para todo uso, ¥ como tales se-
ran inutilizades en el acto, los huevos revueltos, contami-
nados por baeterias u hongos, podrides, de mal gusto,
con claras de coler verde, sanguineos, empoltlados, con
manchas de ovigen microkinno, los que fuvieren su cas-
cara averiada, los procedentes de aves alimentadas in-
conveniente, los conservados por procedimientos no auto-
rizados v los alterados por cualquier otro maotivo.

Las purtidas de huevos de consumo en las que n pro-
poreidn de ineptos Hegue o pase del 25 por ciento, se-
van inutilizadas en o acto en su totalidad v o mismo
se hard con las partidas de hueves de ecamaras frigovi-
ficas o de pilotos de congervacion, cuando los ineptos

gsen del 15 nor ciento.

Los huever destinados a otros fines que no sean ali-
menticios, deberan ser desnaturalizados con subslaneias
de olor penetrante, aceite alcdnforado, esencia de tre-
mentina u otras especialmente autorizadas por la auto-
ridad competente.

1) ACEITES Y GRASAS

Aceites Alinenticios

—

Avtienlo 90.—Se consideran Aceites alimenticios o co-
mestibles los admitidos comn aptos para la alimeniacién
por el presepte Cédigo v los gue en ¢l futuro sean acep-
tados como tales por la autoridad sanitaria. L3
Los aeeites alimenticios se ¢ aeran de semiilas v

2 eleaginos mediante procczos de elaboracion que
n a las condiciones de higiene establecida por
nte Reglaumento, Deberan ser de aspecto limpi-
7, de sabor v olor agradable v contener sola-
mente los elementos propios ded aceite, \ gue correspon-
Aan a la eomposicion de las semillas o frutos de los cua-
les se han extratdo.

Los aceites alimenticior se clusificaran de la siguiente
DrneTa

% i e 5 1 1
iy 4 €ife el de cunlquier origen, obtenido

eveiusivamer por presién -l , segnida o
de avado, filiracion v sedimentacion.

refinaedo: es el de eaalg
sufcida un pro if
oraeién, desodorizac

v origen, que ha
, neutralizacion,

Grrairy ¢

(Aqui o nowmbre de 1a pri-
raterind e i

vrericnte de una sola es-
o fabricas que
versas semillas,
_n presencia de
3 por ciento.
1 b incor-
1 COi~
mitaris,
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5y Aceile frotado: el gue presentn aromi v sabor al mosulférico {Tortelli} 6n a 83; materia insapunificabie
fruto de origen. Queda prohibide el Frutado arti- 2 por ciento.

Ticial con oliva de los aceites alimenticios, aunque Se denomina Aceile de Maui ¢l extiaido de los granos

se declare en los rétulos. de la planta de mani (Arachis hipogea L.). Sus carac-
Queda prohibido adicionar a los aceites alimenticios teristicas fisico-quimicas varian generalmente dentro e
sustancias extrafas destinadns n dar aroma, coloy v Mo los siguientes limites: densidad a 24/4° C de 0,009 a
ficar sus caracteres fisicos o quimicos. Se permite el 0.017; indice de vefraccion a 23" € de 1A6ID 2 X.;ITQ\):
agregado de sustancias antioxidantes v retardadoras de  desviacién al Dbutirorrefractémetro de 64.8 a (6.4: indice
-ancidez, aprobadas por la autoridad sanitaria. de yodo (Wije) de 92 a 106; temperatura de enturba-~
Kl aceite alimenticio destinado a ser miento ( Bellier modifi ado de 38 a 447 C; indice de sapo-

fraceionado debe-

& £ e s . ! LA - het
4 almacenarse en reeipientes adecuados, mantenidos en nificacion 187 a 1% grado termosulforice {Tortelll)
todo momento en condiciones de higiene. Queda prohi- 45 a 67; materia insapenificable 1 por ciento.

bido envasar aceites alimenticios o log comereios deta- Se deriomina Aceite de Oliva al extraido de los frutos

Hlistas y demis lugares de venta al publico; como tam- del olivo (Olearen eureped L) Sus caractevisticas {i-
bién el expendio ambulante de los mismos. Los estable- cico-quimicas varian dentro de los siguientes: densidadl
cimientos que fraccionen y envas aeeites, deben cam- 24747 C, de 0907 a 0.913; indice de refraccion a 2hv C
plir con las disposiciones geneiales del presente Regla-  de 1.4663 a 1.4673; desviacion al butirorrefractémetro
mento y-ademas disponer de locales destinados oxclusi-  de B0.T a 62.2; indice de yodo (Wije) de 78 a 00 tempe-
samente a este fin, aprobados por lx autoridad corpe-  ratura de enturbamiento (Bellier modificado) de 12 1
tente. ’ 16° C; indice de saponificacién 187 a 195; grado termo-

Seran considermdos como ineptos pari el consumo: sulfarico {Tertolli) 42 a bd; materia insaponificable 1.4

1) los aceites de por clento.

=

semitlas oleagings

D3 GUE acusen unt

acidez libre, expresada en feida oleico saperior @ S6lo podra denominarse Accite virgen el ohtenido X~
0.5 por ciento. ! clusivamente por escurvimiento ¢ primera expresion me-
9) Los que acusen reaccidn positiva de caneidez canica seguida o no de lavado, fillracién sedimentacion.

3) Los que contengan mas de 0.5 por ciento de fos ac sites virgenes que hayan gofr do 1I!il\]l}t\ﬁl|;\(‘!(|l'i qui-
mento, mater oxtranas restos de sustancias MR neutralizacién o deﬁodcw::u\imon deberan  denomi-
empleadas para la refinacién, o pr ten sabores  TRYSE: Aceite de oliva vefinado A

a olores distintes a los cavacteristicos de los acer- Los aceites de oliva de presidn se clasifican comercial-
tes genuinos o sus mezelas, mente en tres tipos: Tipo 0.—Calidad Extra. Kl que &

4) Los que hayan sido extraidos mediante disolven- oy ¢ + 2 C v luego agitado, permanece impido, con
tes no aatorizados, o presenten pestos del solven- upa acidez del 1 por ciento, expresada en Acido oleicos
te utilizado para su extraceidn. Tipo 1L.—Calidad fina. Bl que a 20° C - = C v juego

3) Las que contengan aceites de origen mineral ¥ de agitado, permanecte Hinpido, con una acidez MAXIMY

otras sustaneias extrafas. de 2 por ciento, expresada_en Aeido oteico.  Tipo TIE-—
6) T.os aceites esterificadas o de vecuperacion. Calidad eomim. El que a 20 € = 2° €y lucgo de agi-
Los disolventes que se utilicen para la extraceién de tudo, peymanece limpido, con una acidez maxima de 3
aceites comestibles, deberdn proceder de la redpstilacion PO viento, expresada en acido oleico. -

de naftas de “topping” con exclusién ul dute de nafias Con la designacién de Aceite de oliva vefinado B, se¢
de “eracking”, v serin incoloyos, Vimpides, no dejuran de- entiende et extraido por medio de solventes de las tortas

positos, ni contendrin agua ni materias extraias, dardn o u onuos de oliva que ha silo peutralizado, blanqueado ¥
un ensayo Doctor negative v en las pruchas de destila- 6 adorvizade.  Sus earacteristicas  fisico quimicas  esta
eién su punio seco no podrd ser mayor do 92°C, vin dentro de los siguientes limites: materins insolu-
R . ) B . bles en éter de ptréleo 005 pox siento] materia insaponi-
Articulo 21.—S8e denomina Aevite de Alpodin o Acei-  ficable 2.5 por ciento; indice de cefraccion a 257 C de
te algodpnem ("\ extratdo rlq Tas sgmilm: del Algodoners 14680 a 1,4688; desviacién al butirorrefractémetro de
(‘GGSS),'I){UHK diversas especics).  Sus caraeter as fi- §),2 a 64,5; indice de vodo (Wijs) de 83 2 U6 temperatu-
sieoquiniicas varinn generalmente dentro de lox siguien~  pu de enturhiamiento  (Bellier modificado) mayor de
tes limites: densidad 2 o4/ 4. de D012 a 0.921; indice 18° C. Su acidez Jibre expresada en &eido oleico 1o se-
de _x'ofraccmn A 250 O de .5,»’;03 :n‘i,:l'f' ! (_[09\';;1(‘\(“\ al i superior a 0.5 por ciento.
hutl_x:m'x'éf}'actm_ne&m ‘_k bl @ 6955 indiee de vodo presentacion grafica del olive o de sus frutos,
(Wije) we 102 a 117; temperatura de enturbiamiento 1, " qesignac « de fantasi Ceertenean . palabi
{Bellicr modificado) de 16 a 1050 3¢ indice de saponi as desiguaciones de fantasia qde RSO0 i patnbre
fieneién 192 u 198; grade tevmosulfovieo {Tortollih 66 1 olivo u oliva ¥ 103 nomhres de vegiones conocidas como
79+ materia tnsaponificable 1 por clonto, pr.:;duct_(‘n'i}s dM‘Iinsmo, .s:’oln podran usaYse en tos rotu-
Ze denomina Acvite de Cnlon. Nabo o Nabina al los, aviIos ¥ Prospectos que se yefieven a aceite de oli-

. v . . - - it

traido de lus semillns de diversas erusifericens, especie v . N . .

olpiferas det género Brassien (Brossica napus 1., Brassi- Se denomina Aceife de scmilla v pepiiis de wra ol ex-

en Campesteis L., ete). Sus ex mctevistieas fisico gui- traido_de las semillas de uva {Vitis vinifeva). Sus ¢
seteristicas varian generalmente  doen-

micag varian generalmente dentro de log sigaientes Ymi-  racter ¥
tes: densidad a 2547 ¢ de 0.907 o 0LUID: indice de re- W€ ‘{!"-‘ los siguientes 23
fraccion 2 23° C 14705 a 11723: & faeién at butisorre- 2 0.920; indice de refraceion & 257 € de 1.4730 a 147
fractometvo de 67.2 a 035 indive de vode (Wije) de 9o desviacién al b»::'tlwcm-ef-“ Abmetro de 6.5 a TLY9; indi-
a 108: temperatura de enturhiamicnto | Rotlier modifi- ce de vodo (Wiks) de 130 a 1405 temperatura de en-
cade) 175 a 26 C; indice de saponificacion 170w 1803 tusbiamiento (Bellier modificado) 117 € a 167 C; indjce
grado termosulf o (Tortelly 53w 67: materin s (’_h' sapornificacion 185 a 105 grado termoculflrico 61 2
ponifteable 1 pov eiento. &S
Se denoming Aeeils (i Mivasal te Se entiende por Areite de Sésamo o Ajonjoli el ex-
Marvavilla, al extraide en las sem o truido de las semilias de sésamo (Sesamun indicum L.
sol  (Heliasthus annus L. St aracteristivas v orientale). Sus aracteristicns fisico-quimicas varfan
quinueas varin generafimenty < de los siguientes penet almente  enfre los siguientes limites: dengidad
fimites: densidad a 244 € de D012 a 0010; indice de 2547 € de 0.018 z 0.032; Indice de velr ceibn a 257 C,
refraceion u 337 ¢ sle 14720 o 1478 de én buti-  de b 4 1.476; desviacién al hativorrefractometro de
rorvefractémetre 4¢ LU
de 123 o 187: temperdty
dificado) de 220 Cra 2
a4 192; grade termosatfirice (e
jnsaponificable L por ciento.

dud a 25747 C de 0L.OGE

E s des
voda (Wijed T4, a b indice de yodo (Wijs) de 103 2 116; grado tov-
HA mosuifiries (Tortelliy 62 a fify fneliee de saponifica-

i Be
- zapenifieact
B oo 82

cibn de 188 a 19
Qe denoming seeifs
s de soyn {Gly

Sojn al extraido de H
Yoy Zuco v Soju

Qe denomina Aecite de Maiz al exuuide K 3 a Mosznchy.,  Sus carne : fisico-guimicas va-
nes del waiz (Zeq mas [.3, Sus caracte reralments  entre siguientes  limites dengi-
quimicas varfan generdiente dentro fle ¢ de 0917 a 0.924; indice de refraceién a

mites: denst
fraceion a 2

C de 14720 a LA,
metro e GG

desvi n al butivorrefracti-
L a 72.7; indice de yodn {(Wijs) de 125 o

1o 25 4 de GOld A RN
1

14700 o L4The; butirorre actémetrn

Xl
670 a Thi: indice de vode (¥ de 107 a tud; tempe 133; indice de Belljer modificado 19 a 21 C; indice de
patara de enturhiamiento { Bellier modifie %e 1% n  saponificneidn 188 a 195; grado termosulférico (Torte-

99 remperatura e saponifiencion 188 w19 grade ter- i} 82 a 95; materia insaponificable 1.5 por eiento.
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. lo st cogfin In mspeccion
SPASAR NTICIAS v caprinos, 0 buen € tudo e salud wegun ¥
GRASAS ALIMENTLCES v de}pumdo con\'e?nm(\m “‘(*;m;; Lluln se distingue Ja ma-
Avticulo —Bajo el nombre de Grasas ((‘;_orilums) Con el nmnbro“@ei. ””;dl«:; fone oe largos de los hovi-
s¢ comprenden los ésteros glicéricos que son solidos a la  teria grasd (’):Tl«lf‘«j}‘ '('""n e Her interior a 27°C. I
temperatura de 207 C, a difevencia de los accites, (ue  mog Qu punto de \h*i({ o o Mhonada se entiende ‘
a dicha temperatura son fluidos. Se consideran Gra- Con la designacion 1{‘; s e que envielve Tos !
. alimenficias o COME tibles las elaboradas en condi-  la grasa pm(‘cden't_e de > pos ? |
ciones higiénicas con las partes adiposas, irxgxlte)‘a(iiis ¥ rifignes de 10? -b:m};n??):um e pato e entiende la materia
lmpias de los animales bovines, ovinos, poreinos, capri- Con ol nombre «& :’1 A)i W s p“lnﬁ})l’dils Aomds- ;
pos y aves, saerifieados pard of consumo en condiciones . grasa depurada Wf’f‘f‘(“bc :ﬂo}r -1'm‘n-§110 acusn un in-
de salud bajo inspeecion sanitaria oficial; las gya s de  ticas del género 'A“‘If;' " E Cdo L K.ﬁ(f,q | ’14:’\7"8' b dico I
ovigen vegetal que respondan las exigencias del presente dice de yefraccion f‘g' 106 v 'u“.’:m‘nt(\ “de fusion de
Reglamento y 128 mezelas de ambas.  Las grasas alimen- d‘;ﬁ*}ll“‘{“f_}ﬁﬂc‘o“ de 183 a 196 ¥ un i > E |
ticias, cg;llquir_-,ru gue sea su origen tendran un punto de  26°C a 27°C. bre de Pusta de vl © \ani on pasta s
fusion final que no exeeda de 427C. Las grasas de pun- Con el nombre Q€ ata e B ant {reseo tostado ¥
to de fusién final mayor de 42°C sélo podrdn ser wtili-  entiende al ‘p:joducto preparaas con .7.?(;.1: lm Lﬂ‘ };(:“ 2 I
zurdas en fabricas de productos alimenticios para sey Ines molido ¥ zgmcnm;;ulo con l_f‘j S por ‘(‘ui“ o & ”hiiwv N~ :
ciudas con otras de puntos de fusién menor. Las g gin un'os‘mgre(hentvs de ‘]>()1I‘)k“l 1:nu‘< nio & '(rn' (”ii{\tn
empleadas en la alimentacién deberan presentarse fim-  sentap 10as gle 13 por i_‘lt‘m'latﬁ;ﬁ‘z‘ﬁuﬁﬁ.(v /"x- :;l‘mi'i()ﬁ N
pias, Hbr de vaneidez, con una acidez mMaxima de 1 de substanctas S:ll‘il!’lfl_(k}bh’s t‘l\\w adas m‘w}l' o :;0 o
por ¢ienin expr wla en #cido oleico y un maxime de 1 de 6 por ciento 'do &'exx}zas tC(‘)m € IAX‘X‘;‘H,:(\:\‘ Qim‘xl 331«-
por ciento de custancias  extraas, incorporadas natu- ciento de materi g}'asz};q' ompo; (&n l(',,clé_h~ i
rabmente en el proceso de fusi6u, entendiéndose por sus-  dia: agua 193 protidos Lo, h}"““j a0 ,’q‘“}_ e “.“}1‘ o de
tapcing extrapas, agud, cenizas, e impurezas insolubles. bles (wzucat ESRE N fibra brata = ¥ ecenizas  {(Hbro ¢
Queda permitida_la adicion de sustancias antioxidantes  sal) 1. . . .
y cetardadoras de vancidez aprobadas por la autoridad Con ¢} nombre de Grasa de Arcite de coco (Vegetaling) i
Sanitaria, en las proporciones admitidas por ésta. o entiende la matevia & raida de 1o almendra del
Qe entenderd por {Frast de cordo o Mantectt de Cerdo,  fruto del corotero (Covos ra ¥ Cotos h}‘lt)'rw(xq.)
el producto resultante de la fusién del tejido adipose  depurada ¥ decolorada.  Debe fundir entre 200C v 287C;5
del cerdo sonwtido posteriormente a un proceso de fil- presentar un indice de yodo do B a 10.5; un indicé de sa-
traeibn.  Debe presentar un indice de rvefraceidn u 15°C ponificacién de 246 a 208 y un indice de refraccion o
de L4sb & LABHDL desviaeion ul butivorrefractometro,  4nC de 1.2144 a 1.4459. o
de 49 a 52; indice vodo, de 10 a TU; un indiee térmi- Con el nombre de Tovine s entiende Gnicamente cl
co de Tortelli de 28 a 423 uy indice de saponificacion,  tejida adipose o gordura det cordn.  Se expende en tro-
de 192 a 210; un punto de turhides de 38°C a 23°C. Con gos lamados “lonjus ofeachas’, en estado fresco o sa- ‘
ol nombre de Aceite de Grasa dJde cerdo, se entiende € judo {Tocino atado), con o sin palo, ahumano o no. Se-
aceite vesultante de la separactin de la mayor parte de 3 decomisado todo tocino cuyva gordura presente yan-
to olen-estearina contenidi naturalmente en la grasa de  cides excesiva, viseos dad, epidermis wuein v larvas, Com-
cordo,  Debe presentar un indice de vodo de 67 2 83 ¥V posicién centesimal media; agua 23 préotidos ¥ lipidos
-
lns entificativos yue eorrespondan segin su procedencia
I
I

LI B

: X e entionde tGnicamente 105
cevdo cuyo expendio sin depuracién posterior, sdlo s¢  useulos ¥ el tejido sdiposo subeutdneo de Ja regidn ab-
permite para uso industrial. dominal del cerdo, desde el esteynén hasta el pubis. De

Qe considern Primer Juge, Grasa de Primer jugo con expende en trozos flamados “Jonjas o fonchas™, en « ado
fresco, salada {curada) ¥ también ahumada. Comyposi-

an punte eviosedpico de W 1 a—5 . Con el nombre de  go: glucidos 0.8; cent;

Tnto sin sal o Larde se distingue o grasa perirrenal det Con el nombre de Panecta

(hovino, ovine o mezela ‘de ambos) ¥ calidad, la materia cion centesimal media: ¢ Panceta ahumada): agua 18;

Erasi extraida por tusion de la grasp en ramx o seho, protidos U tipidos 1%} glicidos 0.63 eenizas 4.5,

wue no sufre separacidn alguna de su proporcién natu- . . .

cal de dleo-estearina U dleomargaring,  Esta fusion pue- Articulo 94.—Las materias grasis

dn efectua pot el metodo generalizado de recipiente

ahierte con deble fondo v eamisa, @ vaper, & temperati-
i iar a 80°C o bien mediante la aplicacién de otras

1o tncadas en ef empleo de tempe-

CHE, 0L

que  procedan e
animales enfermos sevan desnaturali adag inmmediatamen-
te, puri que RO puedan wtilizarse pari UsGs atimenticios
Ve destinavan exclusive mente 2 1os industriules.

sus alimenticias qoe ¢ expendan al piablico de-
ar envace de origen con la rotulacién regla-

practicas Sy T.as gri
pAtUrns ¥ presiones diferentes, que permiten una ex~ beran u" A X U
fraceion mas exhaustivi de lng tejides. Debe presen- mentaria. Fl fraccionzm uto v envase 26lo perré ha-
tarse cOMO Uil mesd sélida de color amarillento, color cerse en las fabricas productoras, €n los depbsitos o

anexos de las mismas ¥ en los comercios mavoristas, es-
pecializades por 1a autoridad cowpetente.

agradable vy aspecto granuloso debido a la oleina apri-
stonada en tn estearina solicda.

“on ol nombre de Olenmnrguring. Oleo-parnitimy, Tri- Avticuls 95
pabniitina, Aceit ecomestible de bevino, ¥ ovino, se en- Articula S
tiende o Primer fugo, prensado suficientemente con_ el
a

ik absolutamente prohibida la mez-
. manteea de diferentes procedencia, ¥ el uso de
! iéndolo no se hallan

ela

las que

en perfecto ¢

inferine @ 357, 'I:;xtntF,viéﬁx se prohibe ia mezcla
Con ol nombre de Olea-masa =@ entivnde ta Olco-mar- aceite vegetales ‘}ndmg:enadws_ con
cina batida yoamasacd mico, bensoico, fiuc k : 3

) separada al elabovav in Olea-marga- sales: con tiost fico, con {«;z{nz’n!dehiiln ¥ en gene-
L reparacion de grasas ral con cualquier ant sépticn no aeclarmio a lu Diveceidn

General e Salud Pobliwea ¥ aceptado por estu N

objeto de separar la mayel eantidact de la Sleo-estear
contenida naturalmente Su punto de fusién debe

! e las raantecas con
va, cte., deide {6
'hifh‘idn, sabieit 1 sulfuroso, o 3

1fato

La uleo-estearing
e

puede
alimenticias, Wargnng
soliditicacion de los ax
Jimentiviz de origen animal gue pov haher
sdo ehrenicky por ef procesd de tacho abierto o pov eual-
quir otvo presenta o} sabor “sui géneris” econaenln comn
veustn @ sebatoyono pusda, por eilo, clasifieay comd Cepealvs, Harinrs u I
¢ ojuga se denemin 4 <Grasg vacung com ~stible” :
s fihle” segln sn OTIgeN.

ete.  Su titule (temtperaturd de
de 48°C. Se per
mn: Toge

1
H

a adicidn de antioxidantes adecauidos ©o-
droguavavolico ¥ di-octilo.

idos grasos) minimo, se

jrggt

nite
fonol, acide nopdi

TARINACEOS

semilias o
avena, £¢
destinados
es 4l HT-
, purasi-
,, v no se halla-
i generad 1o
aEnn.

ve, abrillantado gla-
roz, cehada, ete.),
aumento de peso
del 4

aovinn come

Articnio 9t—-Von tos nombres de Aceite hidromenn- bada,
do, Aceite endutecide o solidificado, Grass nidrogenada & adime eidn huamng
¢ enduvecida, se entionde los aceites de grasa someti-  pUrezas, productos extra
a la hidiogenacién en presencia de sabstaneias caty- o3 ¥ el perfects estads de
Lzadoras.  Deben weusat 0o wenes de 99 por clento de ran alterados, averia
nateria grasa total ¥ no mas de 4 pavtes @ ov millén de  deben conte tyAS
el Quert
cion de Aceite de patas de ... (VACURO. seado

nido de iz wmediante giuc
unes, ovines H

nel

oz o

Hi ¥ IR AN B

mitide ¢l puil
les des

cving, caprino}  Se entiende el producto ¢
Coecian de las extremidades de animales v

anite de e

por Cien-

I

‘
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4 AL, Vb e 10 Do 9% e

”I‘ to y «f blanqueado con anhidrido sulfurose, tolerandose 7y Arvoz saneochado: constituido por arron cou Cis-

I ein bny ol coreal de hasta 40 centigramos de ¢ Al que se somete 4 un tratamiente e veieio y vipol

/ pot kilogramo. gy Arvoz tipo Valeneiano: Constituido  pov varieda-
Queda prohibido ef abrillantamientn con sangre e des de prano coito, sin hrillo.

drago y resinas. )  Arrozin O Arrocin: Constituido pov los fTragmen-
Tos Cereales inflados se obtienen por Procesos indus- tos (puntas) ¥ harina del albumen gque s¢ geparan taan-
1riales adecuados mediante log cuales <e rompe ¢l en- do sz pule o se abrillantan el avros .
dosperma y log granes se hinchan. 103 Copos de arroe {Rico Flakes): es ¢l ,pmducm pre-
Los cercales aplastudos, trminados, cilindrades o volla-  parado como se indicé antes. Composicion ¢ tosimal
dos (Polled Cereals) se luboraran énn Zranos timpidos, medin: agua 123 prétidos 7.8; lipidos 0.1; gideidos asi-
privados v no de sas togumentos externos, laminades milables (azeares 25) 78.9; fibra auta 023 e
por procedimientos adecuados, , 3 |
Los (,trml.es ew romns (Flakes) s prepavan con ios 11) Harina de arvor’ es ¢l producto obtenndo por 1a
granos fimpios, librados de sn tugumento por medios me- molienda de una o varias variedades de arroz definidas
canieos o por tratamiento aleaiino, cocinados eon lu adi- < el presente articulo. )
cion do extracto de malta, junhe de sacarosa, dextrosa La avena aplastada o rollada (Rolled Oats) es la ela-
y sal, u otros agregados “de uso  permitido, secados, borada con los granos de Avena nafiva 1., COmMo & dice

aplstados vy tostudos, antes. o dehe presentar més de 13 por ciento de a;
Los Cerenles en hebris se preparan eon havinas inte- 2.7 por ciento de fibra bruta ¥ 2.5 por ciento de eoniz
gras o con sémolas de cereales oxtracte de malta eon wi menns de 2.24 Jor ciento de nitrégeno.
" o sin otros agregados de nso permitido v ouna Vez rans- Con et nombre de Harina de Avenn st entiende el pro-
I‘ TO}'n\Ll({r»s en hebras por medios adecundos, se¢ hornean dueto obtenidd por la molienda de Ja avena (Avena sati-
il convenienterente. o 1. libre de su cnvoltura. No deberd contener NIAS
il El Arroz {fruto del Oy sativa) deherd expender- de 2.2 por ciento de cenizas v de 1o por cient ode fibra
- [ se indicando su ovigen geogréfico. J.os granos seran hruta, ni menos de 2.24 por ciento de nitrogeno y de 3
' : enteros, pnifm‘mes, duros, =ecos, &in puntos Begros ni  por ciento de materias grasas o de productos sotubles, on
‘1 perforaciones, Blancos o ligeramente amarillos, ¥y se ex- éter, admitiéndose hast 5 por ciento de harinas pro-
il penderan libres de pelve, FOrgojos ¥ otros parasitos, pre- cedentes de granos extranos.
“ ‘ duetos extraios Yy en perfeeto estado de congervacién. Con el nombre de Havine de eentern se entiende el
i No vontendra mis de 024 por ciento de anhidrido sul- producto obtenido por la moliends de eenteno {Socate
! furoso v de D05 por ciento de taleo. Composicion een- Cereals 1.), libre de su envoltury, no debe presentar s
| tesimal media: agua 135 peotidos T3 Yipidos .35 glici- de 2 pov ciento de venizas Composicion centesimal me-
dos asimilables T8; fibra bruta 0.2; conizas 0.6, din: agua 113 protidos 11 lipidos 13 pleidos asimiia-
‘ Los distintos productos ¥ subproductos derivados del 7%; Libra bruta 1.5; cenizas 1.8
' arroz deberan rvespouder las siguientes defintciones: ¢} nombre de Hurina integrol de cepteni. S0 ool
1)  Avroz enteror es e florulo desenscarade (sin lag  tiende et preducts obtenido poy la molicnda del grano de
i ghimas ni gumelas). centeno con sus envolturas. Composicién centesimal Mme-
2) Arroz inflade (Puffed Rico) ontiende e} arroz din: agua 103 pritidos 113 lipidos .53 glieidos asimila-
1 pulide ¥ tratadn como se indicd ante Composicion ce bles 72; fibra bruta 23 cenizns 2.5, X
i tesimal media: agua 125 providas 7.5¢ lipidos 1.73 elici- Con el nembre de Cebadu  mondada, e entiende Jos
't dos asimilables 79.5; fibra brata i1 cenizns b ) grannsg SAnos, limpios ¥ bien conservados de Ia cebada

¢ Hordeum vulgare L., privados de los tagumentos exte-

: do, al que se le ha guitado el perie rpio (afrechol ¥ Ja  vioves. No debe preseniar mas de 3.5 por ciento e -

aleurena, vy que se abrillunta por fricetbn, von adictén nizas,

de glucosa v taleo. Con ¢} nombre de Cebada perladua, s¢ entiende Jos gra-

1
” 3y Arroz pulido o glaseada: es el grano des
il
5 \
J 1) Arvoz guebrador == el grano partide en cualuier 308 de la cchada mondada reducidos @ fnrma seférica pov
sentido. vepetida friecion wediante maguinas adecuadas.  No de-
| : Gy Arvoz tipo Caroling o Americano: Constituide por he presentar mas de 3 nor ciento de cenizas,  Composi-
cariedades de grane largo ¥ delgado, liso, duro, trans- cibn ¢ ntesimal media: agua 128 protidos ) tip
purente v de gran brille Segin tamann ¥ homwoge- glieidos asimilubles 745 fibra bruta 1; cenizns

|
i
3
: ||Hli!u
|||u|||u|..u||m
I 1
a
i ! ab : W 2.
H‘ | neidad, se distingue con log nameros 003, QU0 ¥ pho Queda permitido el pulimento, lustre abrillantado o
‘ conforme se indiea 2 continuaeisn. N glazeado de los coreales descortezados  (aryoz, cehada,
¢)  Awvroz wlaeé: Constituido por earicdades e ograno rte.y mediante glucosa v talea siempre que ¢l aumento
i corto o medignamente Corto, de menor transparencia ¥ do peso vesultante de asta operucién no exeedn del 0.5
| britlo, de mayor grosor que vl tipe Caveiina. Se distin- por ciento ¥ el hianquendo con anhidride sulfuroso, to-
| gue con las tetras B, A8 v AAA s¢ sin SU porcentaje de tevandose In presencia en ol eorveal de hasta 40 cenligra-
Al defectos.  Para clasificar los avvoces tipe Carelinn ¥ mos de anhidride sulfur por kilo.
i Glaicé se tendran en cusnta tos siguentes defectos e Tora Queda prohibide ol abrillantamiento con  SUngre de
Zranos: drago v resinas.
Granos ostriados: sen Ies que presentan una estyin ro- Con ¢l nombre de Multa e entiende el grano de cebada
i : ja; Fuyesados o Muertos: [0 Gue presentan un aspecto cometido a i gerninaeién ¥ alteriormente desceado. Las
i ”‘ | almidonose, opace ¥ pot o genoral son de tamans me multas de otros ('vrt:a:@s deberian dﬁ_,-nrm‘xinm. 'du -
Hllh"‘ RS nor: Panza Blaneas los fue Presesian en T il 0 mas. do con ¥ procedencia Maltz de trigo, de malz, ete.
I, "TH|! . unua mancha blunea o almidane oue no Hega a eubiriy Con la denominacion de Malta tostada, se entiende
Al las totalmente: Manehados: los aue presentan punios - in cebada multeads ¥ tostada, con la de Malta torrada,
| gros U OSCUros; Ambarine los oue e de eolor taryificada © aramelizid, se entiende 1 nterior torrada
Ambar mids o RCHOK subidos Quebendox: Ts Ut presen- con }‘35{3 19 por ciento de azlcar o dextrosd, lo que e
" tan menos de SU por ciento de suoestrietuea norptal. be ﬂi‘Sf'ﬂH' RE. i
Las arroeces tipo Carolinn que eveitlen ¥ vendan ¢ Queda prohibide desighar estos produetos con ja deno-
| las designaciones Cdneo Cesos v Cuatre Cor en inacion de Café de muita
! presentar eano maxi na el poresntafe de granos 4 Con el ngmhh‘f de Chequema s& entiende ta cebada tos-
] sos (ue sipues Tipo GUT es fos & por clentor Enye du vy molida. Compasicién cent imal medin: agua 9@
: sadog 2 por ciento: \anchade v ambarines b opoev ciento: dos 8 tipidos ¢ elieidos asimilubles 788 fibna
‘ ] Panza blaneax 4 pev cionto: Quebrados 8 pov ven i nruta 3.0 cenizas i
I po DOBE: Extrvindos 18 por ewentos repsndos 4P Fento Con ef ngmbre de Majz se entiende los granos del Zea
j Manchatas v amberinos 1 por clentny Panax binnes ey No debe contener mas de & pos siento de ceni-
ciento; Quebrados 1 opor clento. z Com centesimal  mediad {Choclo fresco):
[t “ g e 33
|

-

; lipides 13 ;:l(.(“id( similables 207
izas 0.8 (Choelo seco): agua 16

venda
cantet

Los arro

e etveuk
v obes A
mo mingme, e po eontlapy i Eranes defertuasos S
te:

Tipo AAA: s

tidos 16 lipidos 5 glieidos asimitabies 705 fibra beu-
. eenizaz 1.8

Vv Con ¢l nombre de Anpcus. Apuca, Alborsto, Yaro-
5 o Popehodio, s& entiende o
grano chico, convenientemente 103
car o no. Comp

ey por cientod n
ciento;  Manchados ambarinns, 1opar
blanea, 4 por eiento Quelrados, 6 por clentos T
Estrindos $0 por cientod ¥ i
chados v mubatin
ciento: Quehrados,

Wanen, reventdn, de
3] t wlo con adicion de azi-
weibn centesimal media: {Pecheelo sin

’ I
b

!
;

K ;; por CLenio; B - aghear): agud 5; protides 11; lipidos
1 por elento. wilables 15; fibra bruta 1.5; cenizas 2.3

1 glacidos @si-
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2y La Sémola fina de maiz, generalnmnﬁf‘ }1(1“1;::1\"
Haring de maiz, deherd responder & las sxguwmtn‘m‘.
diciones: no contendrd més 188 pov ciento de h‘“l“f'{ o
ol maximo de acidez sera de 0.2 por ctento en an "‘L_“‘ o
sufarice; su fenor eR nitrégeno no 'dehe.ser.n\‘e(‘n;tlo e
1.12 por ciento; no debe contenetr mas L6 pou el ‘(P ‘o
conizas; no dejard yosiduo al pasay PoY un vt'd?“%e otros
mallas por centimetro cuadrado ni tendrg harina ¢ S
cereales, euerpos extrafos, insectos, ete

9y Cofio de maiz: con estn designacidn 3¢ (’}n e e

producto obtenido pov la torvefaccion de Ja havins ¢
maiz, .
' 1y Los Copos de maiz {Corn Flakes), deben 5"‘(‘ he-
chos con maiz blanco o amarillo, Hmpio }"Dlljl(zft~ i ":g:
posicién centesimal media: agua 11; proptsdo:_‘#., I}Wx:ﬁ;}.
n.a: glicidos asim ables (azlleares 3y 79; fibra b2

Sy ocenizas S, - .
0 ?»’)(cé‘lozn ‘el nombre de Chochoca s€ distingue el malz
hlaneo fresco {choeclo) muy maduro, semicocido pov poco
tiempo en pequent cantidad de agua ¥ seca_du. i gompgs_lt
cion centesimal wedia: agud 15; prévides 63 Hpidos 203
glteidos 723 fibra bruta 5; cenizas 1.3, cados de

6) Los productos que =€ vonden como derivados de
Gluren de Malz estaran constituidos per s parte de n}:}lZi
con cdscara que queda Jespués de Ja 9;\!1“11(7&'10}1 Dﬂ“?‘é“
del almidén vy germen en la elsboracién de jarabe a¢
maiz. El rotule debe deeturar ¢l poreentaje de ’FFOt(‘mﬂ-

73 Con el nombre de Jova se entiende el maiz cnlnp:
do germinado ¥ secado.  C smposicion _cente'smm'l med@.
agua Lo; protidos 6.5 tipidos 3.6; ghicides 720 libra bru-
ta 0.3; cenizas 1.8,

8y Con los nowmbres de Maiz pelado, des:::;sca)‘adorn
descorticado, se entiende ¢l grano entero desprovisto, de
la euntieuta mediante un alecundo tratamiento alealino,
después de 1o eual se le lava suficientemente, 8¢ corind
hasta ablandarle ¥ se secd.

4) Con ¢l nombre de Maiz picade (Masamorra), S¢
entivnide ¢l maiz nuevo o viejo, de molienda gruesa, des-
tinmdo generabimente para nazamerra, loere, ete, 1O de-
hiendo confundirse eon Maiz roto, conztituida por los gra-
nos partidos por las maquinas.

Las Semolas de maiz o de otros cereales, preparadas
pari usos culinartos o para sev empleadas en 1a fibra-
cncion de alimentos Y hehidas, deberan expepderse ¥
civenlar bajo su -lenominacion castellana de Sémola se-
mitida del nombre de la materia prima de origen: Sémo-
1a de maiz, Semdlx Jde avena, Sémola d ecebada. .

Con el nombre de Trigo se entiende los granes del Tri-
tieum sativdm Lawm.

Con ln denominacién de Trigo aplastado © rolla-
do (Rolled Whaet}, =e entiende el trigo elaborado de
acuerdo a lo indieado en el presente artieulo. Compesi-
oidn sentesimal media: agua 10y protidos 103 tipidos 173
wlteidos asimilables Th; fibra hruta 1) cenizus 1.6,

9y Con la designaeién de Trige inflado, se entiende
los aranos de trigo, elaborados como sé indica en este
articuto.  Composieidn centesimul media: agua 12; {xréti—
dos 10: lipidos 1.8: glicidos asimilnbles 73; fibra bruta
1: cenizas 1.8

27 Con el nombre de Trigo integro lavado @ simple-
mente Trigo lavade se entiende el grano de trigo que ha
sddo luvade para eliminar st suciedad superfieial ¥ ia
capa eerosa exterov.

3y Con las designaciones e Trige machacado, Trigo
pieado, Trige partide, se entiensde el grano de trigo mon-
Gl (sin envoltura celuldsien, capa de aleurona nt ger-
mend voiriorwdae Composicién centesimal media: agua
u; protides t5: lpides 143 gltcidos asimilables Th; fi-
b bruta 173 venizas L2

%y Con el nombre de Trige pelado, se entiende el tri-
gu lavado privado de su envoltura celulésica {epicarpio,
piesoentpin, endocarpio, testa ¥ parte de la emigpkeum}
pere gue, conserva i eapd de ateurona y el germen enle-
ro. Compaesicion cetesimal mediz: agea 13; prétides
[EE lipidos 20 glivides ssimilables T0; libra brata 0.7
centzas I

tiende el

#)  Con el nombve de Copos de trigo, se entiende el
i horadu de avuerdo al arficulo presente. Conpo-

tmal medi agua 1l; protides 103 lipidos
i (arceaves 2.3) T5; fibra bruwta

el nombre de Gofio de trigo se enviende &l pro-
duera abtenido por b torrefaceién de harina de trigo.

8y Con la de
deoel producto

seuerdo o Lo @8t

nacion de Hebras de trigo, se entien-
; | '

torade a base de afrect de trigo de

Zecido en este articulo.  Composicidn

deh trigo, debera

dmeo de havina ) ho)
o asimilables de 30 =

%mcﬂid?scientﬂ de protidos ¥ 7 por ciento de lipidos y ne
,3‘,‘1)(3? 4 pov ciento de fibra bruta ¥ de 5 por eiento-de
mas de ¢

cemans.

ete ombre de Fé
o nhre de b P el h
de%ll'(’)‘?@‘déﬂ(‘:ia. e reservard pard designar las materias

en cepizasl e
f;{xl};@!dlg{ {", ]W'n)l.]dpnto, haciendo _sxccp(:iéu 1z fécula de
papas © chufio, en la que s¢ admite ]T:l:t;l. ;10 por ciento,
Los alimentos ¥ féeula destnmdo;: a ser incorpora-
dos a productos conservados deben estar 0‘{(53‘5203 de gér-
menes, especialinente termofilos 0 termo-resistentes,

nueva tostacién se denominard Far
atha  Grisehy., Compo

z}gua'l‘l; protides 83 lpide
66; fibra bruta 10: cenizas
Con ¢l nombre de Harvina 4

T 1062 N 14.677
iaos 143 lipidos .55 gl
cents sipal me o R
48 por ciento; no menos de
Abhunidon seguida del nombre del ve-,
codencia, s¢ reservuya para designar las ma-
terias am Asic Almidén de muaiz: de trigo, de arroz,
-ula, seguido de! nombre del vegetal
plantas {raices, tubérenlos, risonas), Asi: Fécula de pa-
ciento v el de agua no deberd exce-
vy
Araruta), s€ entiende I focuin extraida de los risomas
« marantas (Maranti arundinacea, nobilis, ete.)
pidos 0.1% glacidos asimilables 86; fibra bruta 0.05; ce-
Spapie, S € ‘tiende el almidon extrai-
do de varias especies de palmeras { Metroxylon segi, ete)
a 0.2; glacidos ssimilables 78 a 843 fibra buta 0.1 a
media: agua 113 protidos lipidos 0.2; ghiridos {maci-
lago 4
mandioca debe tener, como minimo 70 por ciento de al
de humedad, de 2 por eiento de cenizas, ni una acidez.
s ghieides  asimil
los frutos de @

i sl
A s a bhruta 65 conizas H.
Cidos asimilables ibra .
a) i
Il
gotal de Pro i
de las plantas. A% ‘ ‘
Al
, 1\
paz, de mandioca, de saled ete. bt ‘”
de divers e
nizas 0.2 s
0.4; cenizas 0.1 a U
nizas
to obtenido calentando la fécula de mandioea, hu{nedeci-
otras materias amilacens deberin designarse de cuerdo,
C
posicién centesimal: agua 1Z 2 15; protides 0.4 a 0.9; :
ta 0.1 a 8.3; cenizas ¢.1 a ¢.3.
producte obtenido por el fraccipnamiento ¥ secado de la
midén ¥ como maximo 2 por ciento de cenizas.
entiende la mandioea dulce o mnarga {Jatropha duleis ¥.° f
valiada v sometida a una ligera tovrefaecibn. Deberd s
dejura residbo al pasar por un 1amiz de 36 mallas por |
mavor de 0.2 por ciento de ari
il
11 13; prétidos 9; lpidos
zas 1. i
ed
acibn v pulverizacién de ;
te Musa paradisiacal. color debe ser ligeramente [ b
i
i

producw epominado -come ialmente Germen
v afrecho): agua Jde & a 15 por ciento;
La designacion de
laceas que S encuentran en los drganos adéreos
amilaceas procedentes de partes subtervineas de las
anto en 103 almidones como 3 }ns féculas, el tenor
calculado sobre substancia seca, ho debe ser
Con la denominacion de ruz {Baiz de las flechas,
N
Composicion eentesinial medin: agua 135 proétidos 0.8; M-
Con el nombre de
Fl saga perludo 0 granuliado, prepi -ado con fécula de
centesimal: agud 12 o 15; protidos 6.1 a 0.8; tipidos 0.1 -
Con la designacién de Salep ze entiende la fécula ex-
militares, morio, latifolia, elc.). Composicion centezimal
H
3 almidén 27, azfiear 1) 81; fibra bruta 0.6; ce-
Con la denominacién de Tapinca, 3¢ entinde el prodac-
da. Las tapiocas preparadas con féculas de patatas ¥
con su origen. Tapioca de pataias, de sagh, ete. Com-
lipidos 0.1 a 0.2; glicidos asimilables 82 a 88 fibra brus
Con el nombre de Raszpa de mandioca se entiende et
mandioca exenta de radical CN. La harina de raspa de
Con el nombre de Harina de mandicca o Farifia se
Jatropha manihot) pelada, lavada, libre de radical CN,
presentar un color blaveo o ligeramente amarillo ¥ noo
centimetro cuadrado. NO contendra productos extrafios,’
servacion, No deherd semiar mas del 15 por ciento,
¢ 3 aniidrido sulftrico, ni me
nes de B0 por eiento de alm
i3 L ifa torrada. Com-
cién centesimal
ihra bruta 1.5; ceni
Con el nombre de Hewvina de nignrrobn, se entiende
~ion  centesimal nledias
Oy anana, se entiende €
producto obtenid
de bananos {especialmen-
grisiceo; su sabor, Acido ¥ sstringente, y no debe agluti-

¢ s I

responder & jos siguientes limites (mé-

api, debera desighavse Saot de papas. Composicién
traida de los tubéreulos de diversas ovguideas (Maseula
tarvas, ’écaros, ete. v oestard en perfecto estado de con-
idén. La Farifia sometida a’

ia molienda de las semillas del algarrobo blanco (Pro-.
8 glteidos asimilables

narce. La adicién de materiax amncavadas debe decla=
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- - S
rarse.  Contposicién centesimal: varia seg(n la madurez Con el nombre de Dextrine comestible se entiende el ek
¢ producio obtenido por la hidrélisis incompleta dei almi-

Gy ato: agua de 3 a 12 prétidos 8.5 @ o; lipidos 0.6
B Sk sSimiables (aanemes e 4 a 48) 17 o 815

Con 1o ena a 2.5; cenizas 2.3 a 3.5,
tiende o oo minacion de Abmidén de banena, se en-
des pelad alq v“l‘?toi Ig‘epfzmdo rallando las bananas ver-
e pl'eseﬁtziz-ée ca.van o0 su pulgu convementementq.l Dre-
aue bajo 1a [.?Q_o’modun [}0!\'0 fino, eclor blanco bx:l.],ante.
ho ol ehi presion de 10§’(iedr)s debe haecer un erujido co-
e ano.  Composicion centesimal media: agua 10;
prétidos 10; lpidos 0.5; glacidos asimilables 69; fibra
hru‘m 8; cenizas 2.8, ’
So(;g?gug (f:l‘?i}{“’f’ﬂ tl;‘ Kafir, sc entiende los grasos del
SovRhim ca rorum hesur y sus variedades, cuya harina

> utiliza para hacer pan, mezelada o no con la de tri-
20. ,C(}mrms‘x)cmn centesimal media: agua 12; proétidos
12; lipidos 3.5; glacidos asimilables (azdcares 9) 68;
fibra bruta 2; cenizas L.2.
dell":'x)sdﬁgl?"::}}u;l(!e hurtizli:’as, legumbres, ete. deben ven-
1:1%»1;1" larando en sus vétulos y anuncios el nombre de
5 misSmas, ¥ sus componentés en caso de mezclas. Com-

poflq;pn centesimal media: (Arvejas): agua 11; proét-
5)10;' —‘f; 'lll'i.d?)sal.o; glicidos asinulables 60; fibra bruta
Ty cemzas 2.5.  (Garbanzes): agua 12; prétidos 18;
l.px‘dﬂs‘ 3.5; glucxfios asimilables 60; fibra bruta 3.3; ce-
nizas 3. (Lentejas): agua 11; prétidos 22; lipides 1.2;
glicidos asimilables 59; fibra bruta 3.7; cenizas 2.7
(Poratos) : agua 12y prétidos 26; lipidos 1.4; glacidos
asimilables 55; fibra bruta 3.8; cenizas 2.6.
. Con la designacién de Semolacos de hortalizas (Arve-
jas, porotos, garbanzos, ete.) se entiende los productos
constituidos por mezelas de harinas de hortalizas con
sémola de trigo. Composieidn eentesimal: agua 8§ a 15;
prétides 8 a 15; lipidos 0.5 a 1; gltcidos asimilables 40
a 60; fibra bruta 0.9 a 2; cenizas 1 a 2.

Bajo lu denominacién de Harinas para sopus y purds
se entiende las harinas de cereales y legumbres, solas
o mezeladas entre si, adicionadas o no con extractos de
carne, extractos de verduras, leche en polvo y condimen-
tos de uso permitido, debiendo declararse sa composi-
cibn en el rétulo v anuncios.

Con el nombre de Harinn de pupe o puinta se entien-
de el producto obtenido moliendo los tubéreulos deseca-
dos del Solanum tuberosum. Composicién centesimal me-
dia: agua 12; prétides 6.5; lipidos 0.2; glicidos asimila-
bles Th; fibra bruta 2; cenizas 3.8.

Con la designacién de Fécula de papa ,Chuiie, Cuha o
Chufia, se entiende el almidén extraido de los tubéreuios
del Solanum tuberosum. Composicidn centesimal: agua
13 a 18; protides 0.05 a 1 lpidos €.01 n 0.07; gltcides
asgnlﬂables 76 a 86; fibra bruta 0.02 a 0.14; eenizas 0.2
a 0.5,

Admitese desigmar al Almidén de mal: con el nembre
de Chufio de maiz. Composicién centesimal media: agua
12; prétides 0.3; lipidos 0.1; glacidos asimilables 87;
cenizas 0.3,

Con la designacign de Haring de gquirne o quinoa, se
entiende la proeedénte de la molienda de jas sewmillas
desecadas del Chenopodium quinea WILLD, privadas de
su_tegumente mecinicamente, o por gue fueron soemetidas
a la aceibn de Alealis. No debe confundirse con la ha-
rina de “Trige Inea”™ (Amarantus adules SPEG). Com- '
posicién centesimal media: agua 15: prétides 10; lHpi- 1y
dos 3: glieidos asimilables (aztear 3) 68: fibra bruta 2;
cenizas L3,

Con la denominacion de Hawrina de soje o Soyn, s¢ en- 23
tiende la procedente de la molienda de las semillas dese- -
cadas de la Glyeine soja v s ariedag

Segin su fineza se suele clasifiear en “07, “00™ y “G007.
Composieidn centesimal media: (Harina normaly: agua 23
8; prétidos 45: Mpides 21; glieidos asimilables 18: fibra

4. tHarina desgrasada) @ agua 8; pré-

del
dén.

de” su

ciento
tubles
eiento

Los

YVOs.

ete,

No debe contener més de 12 por ciento de azGea-
res, ealculados como dextrosa sobre sustancia sees, ni
mas de 1 por ciento de cenizas.

Artienlo 97.—Con el nombre de cereales tosfados se co-
nocen los que han sido somefidos a torrefaccién. Deben
usarse granos limpios y sanos y de una sola especie, la
declarada en las etiquetas.
rios, debe hacerse constar las proporciones en la etique-
ta, en la que se podrd afadir “suceddneos del café”.

$i al tostarios se afiade azfleur no podri encontrarse
en mas del 10 por ciento del peso.

Articulo 98.—Los cereales de lojuelas o en cualquier
otra forma, tostados o no deberdn ser puros ¥y tener su

férmula en el envase.

Articulo 99.—Con la denominacién de Ceafé, Café ver-
de, Café crudo, café en grano se entiende las semillas
sanas v limpias del Coffea ardbiga, L. y de otras espe-
cies del mismo género, despojadas de tegumentos exte-
viores 9 endosperma por desecacién al sol y no privadas
cafeina.

Bl Café verde o crudo que circule, se tenga en depdsi-
tos o se venda en el comercio, no debe presentar més
de 10 por ciento de impurezas propias del café (granos
deformados, abortados, negros, restos de semillas, envol-
turas, tallos v pedunculus; no méas de 1 por ciento de
piedras y polvo; de 13 por ciento de humedad; de 5 por
de cenizas totales; de 1 por ciento de ceniza inso-
en acido clorhidrico al 10 por ciento; de 0.6 por
de cloro totzl en cenizas y no menos de 0.9 por
ciento de cafeina.

cafés que se expendan con la indicacién de su pro- i
cedencia debevdn corresponder a los earacteres respecti- il
Si se venden ¢n grano, éstas seran de color y tama- il
fo uniformes y del tipo que se declare: redondos (Bor- ”H"ﬁ):\'h‘u‘u'\'\'l\\'ﬁ
hon-Moka) ;
Central); talavgados {Anfilias); puntados (Borfén pun- e
tudo), ete. ‘ A

Los granos de café podrin ser barnizados con subs-
tancias alimenticias de buena calidad, solubles en ague, il
que éstas no exesdan del 2 por ciento de peso total del
producto; o earamelizarios con aziear de caia o de remo-
lacha, jarabes, melasas o extracto de malta, pero la can-
tidad de azdcar, separada por el método de Hilger, no ex-
cederd del H.60 por cienlo del peso total del producto. il

Con el nombre de Café tostado, Café elaborado, Café I
terrado}, en grano o molido, se entiende el café verde \'c|‘|‘|'\'\'|‘|‘|'\'\'|‘|'\'f|‘|‘|'w'w'|‘:c'f\'\'|‘|\lﬁ'|‘ﬁ
normal que por la accién del ealor ha tomado una colo- il
racién oscura ¥ el aroma caracteristico.
do debe presentar un aspecto homogéneo, no estar que-
mado, ni conteney més de 5 por ciento de granos carboni-
zados, v el 3 por ciento de granos quebrados, manchados,

El Caié tostado que circule, se tenga en depésito, se
exhiba o
exigeneias:

Si en la férmula entran va-

CAFE Y SUCEDANEOS

Gvalos cortos  (Brasil, Colombia, América l‘l'\'wn'\'uuumm
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No contener mas de 5 por ciento de humedad, de 3 5::::::\::'::j:::::::::t:::::j::::::h:l:l:‘:‘:lllll:":‘:I‘lll i3

I \II’:\:\II‘I‘II\I\IIII‘I‘Il\l\I i ?

por ciento de cenizas totales, de 1 por ciento de il
cenizas insolubles en acido clorhidrico al 10 por ‘lI‘I‘Ii‘l‘l‘ll\l\:lllll:\:\ll‘l‘lf\ll‘lfHII‘I‘I:\I\Ii!f‘I‘Ilwl
ciento ¥ de 1 por cientv de cloro total en cenizas. (NN
No contener mas de 2 por ciento de azfieares, ex- wlwlwli‘l‘l‘llw|||\C|‘|‘|J\'|‘|'\'\'ﬁ\'\'\'u‘u‘u'\ .
ceptudndeose los cafés torrados con adicién decla- |'f\'|‘|‘|'1'\'\'|‘|‘:':':':‘:\':':'Jl‘lﬁfl‘l‘l""':‘l‘l'!""I
vada de az@cares, en loz que se tolera un maxime M'h'.\‘ﬁ\'\'ﬂﬁ'\'\'l\\'\'\':‘:':'fl‘l‘ll‘fn'\'n‘f k
de 12 por ciento. M -
Debe contener um minimo de 7 por ciento de ma- |"HM\",‘,‘""'l‘l‘,l‘l‘lﬁ\ll‘lh\l\I‘I‘l:\:\:ilf‘l‘
teria grasa ¥ de 0.75 por ciento de cafeina, asci- ::II\Il‘lﬁ}\rl‘I\I\Il‘l‘ll\l\ll‘ll\lfl‘l‘ll\l\ll‘l‘llf‘ :

lando su extracto acuoso entre 21 y 32 por ciento (IHGANN
I

se expenda, deberd responder ‘a las siguientes

bruta 1.8; eenizs
tidos 58} }1pnd4‘ : glicidos asimilables 28; fibra bra- ¥ su extrarto metilice entre 10 a 12 por ciento. [N
ta X ocenmizas 4.0, et ir oo . . - i
reds permitida la venta de mezelas o i de hari La designacién de Café mezela se considera sinénima |‘|'\'\'f‘|'\'\'i':|‘|'\'|‘|‘|'\":‘:‘:':':‘:H"'I‘I‘l""'l
Queda pevm‘xtnh la venta de mezclas entre sf de havi- de Vezclas de cafés v sélo podra emplearse para distin- ‘I‘l'\'\':f‘|'\'\'x’|‘|‘|'\*'|‘|‘|'\'\\|‘|‘|"‘H"'I‘I‘l""'
nas de cereales y de harinas de hortalizas u'fig Ias prime-  poiy yna mezcla de cafés cuya procedencia o variedad de- I‘I‘l'\'\'I"|'\'\'i'|‘|‘|'\'\'|‘|‘|'\'\'|‘|‘|J"'I‘w"'l‘l‘l""
ras con lus segundas, siempre que en sus rétulo T be declararse cualitativamente, comenzando por el que |‘|‘|'\'\'|f‘|'\'\'i"|‘|'\"|‘|‘|'\'\'|‘|‘|J':':‘:':':':‘:‘:':" %
esté en wavor proporcion. i
: A

ctos se indique en caracteres visibles los nomb
componentes en el ovden de su propore:dn.

Queda prohibide eruplear Iz palabra Cremn para dis-
tinguir fas harinas, almidones v féculas de ealidad supe-
rior o especial.

Con el nombre de Hurive pare powagueq
de las mezclas de harinas Jde ceveales adiconadas de le-
che en polve, levadura quimica, sal y/fo az car, ¢on o sin
aromas de use permitide.

P32, s entlien-
: A

normas de eavdeler gene

mento, deben cumplimentar las siguientes: I
g i
1¥

s, ademds de responder a las w‘nulfmmm'u‘u\mum,um
al establecidas en este Regla- \JII‘I‘I:\:\:IAI:\:\:I:\‘I:I:\I:I:I:I:\:\:I:I:IJ:\:I:I’:\I\:I:IJI
” e

Les depésitos de nrimeras materias v de |\‘|'\'\'|‘|‘|';\'|‘|‘|';'\'\'l‘i'\'\'f:t':':'j:‘:':'f:‘:‘:':
i

o8 deben estar separados del loeal to-lilimn

i

Tostaderos de cz
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einhorac

rrefaceitn, molienda v mezcla, ¥ todos deben: teqlyinin

ner cielos rasos, pisos y zbealos impermeables; esfiiiiiilitn

tos ultimos hastz la altura de 1.80 metros. .‘:‘:'l'l':‘:‘"l'l':i‘l‘l‘??:‘:'lj':‘:‘:"";:‘:‘:ﬁ':‘:""
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2} T loeal de tostadura debe poseer dispositives
ra la eliminacién del humo v la separacién del ho- e s
1a adicidn de mater

a-  mitiénd
Forins, I
fé o los des

iin, . .

5 est cimi S > yealicen operacioneg ac- . )

? 3‘:;?22)}';f;jlmc‘;:{g§en(§§;n?e[:§6;;ed(i‘é cafepina, P"epfnﬁ‘ tml‘ ;é(?‘h‘::m imllh"a torrarse con hastic 1 por cdnlo de ‘:lll‘ll‘l‘l“Hlll\l\ll‘ll\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘l‘
cién de concentrados o extractos, etc, deben veail- shenres, siempre gque se deelare o tener \l\ll‘ll\l\ll‘IH‘I?J‘I'\'\II‘I‘I\I\IJI‘\I\INI‘

zar éstas en instalaciones separadas del tostadero. a2 da prohibida  la elaboracion, il H‘}‘l- | Lenenci ‘I‘Il\ll‘l‘ll\IHIIIUIIIHIIIHHH
Con la designacién de Casa do cafés y s, Cafetexis, cixggltzn:‘i(m v expendio de cunlipiesn de 51;§ lt,x‘h(‘r%;“‘}:_}hfﬁf:\ IIIHIII\‘IIl\II‘I‘II\III‘I‘Il\l\ll‘l‘ll\lhl‘l‘ll\I
3 'lass articutoa unierio ‘ ;z’,m;“:q::w'n;.ﬁ e L-‘ ol Illlll:\:\:lllll::\l\:lli‘l:v:l‘l‘ll\nl‘l‘ll\l\l‘l‘ll\l

e Y [ 3o . afés TO-
se distingue los comercios donde se vende cafés y p s en
ductos afines, como té, verba mate y chocolate. Con el ntcmxﬁg:):d:s“ e de ity b : al- ‘
nombre de Café, se entiende también la casa de comercio ‘?m:(;:'v-‘, T eolorados, artificialmente, bapnizadoy  {resimus Il\l\ll‘l‘ll\l\\I\Illl‘ll\l\ll‘ll\l\ll‘l‘l\l\ll‘l‘\lwll‘

N : . & it acdos E e o " o ey as no ;
donde se vende ¥ se toma esta bebida v otras snmxl.x}hi deardt'a;:ro ete.), o mojados von gliceina v m.ldnm‘lp ii; I\ll‘l‘ll\”Ijll\l\IIIHIIIHIIIH||II
coma té v chocolate, desayunos ¥y meriendas a base de Ins i, aetados o privados total o pareis mente " IR
mismas, ¥ alganas hebidas aleohdlicas y analcohflicas, X\(zt rafclirzn':.‘ (excopin lox eus fimbudos enoel articu Ml
ks LE 4 s

i
lidos d ) hicoria, mal I u|‘|'\ﬁ|‘|‘|'\"|‘|‘|'\'\|:‘|‘
e . o £3 s de- st aren o} eafl, wehicoria HISS
b Las cosas de Iinillos colocadon e :ﬁ;i”dé’f‘;‘gﬁﬁcé v 101) o que contengan sucedine 0% «‘M h:f;in,w e s jl‘ll\l\ i
? tener los moliniles co s & FIREL : Aros FrANOS, FERIRAS 6 coniguive ol Sl k E
en tener los m X ta U otros granos, resieis ! aspecty, hrillo o com- il

A
i

ia molienda se efectuars con f; foral del producto pes- tinada a modificay la eodoraeidn, i i

io v en presencia del comprador. icion intrinseca del products genuine normal

do ¥ P iy posicién intrinseca del pi hilnda la venta de los de- \II‘II\II\HI“Il\l\ll‘ﬁl\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll
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ympradaot. P tende
Con el nombre de Café tostado con azdear, se entiende naRtement pro
el eafé verde normal que ha sido tostado -agreganda 10 Queda ter "!,m‘:nvxu(ii'-ndn&w por Lales o stos de gra-
[ Ciém(}; como maximo, de azicares, adicion que debe  sechos d{i) ci)ﬂ"c’xr‘-yt]-;(l‘(m r“lm.‘r abten dde la seleceidm y Hm-
- y « a3 108 erudos Staios : :y de su infusidn o
rarse en las etiquetas de los envases. i ne D7 i d0s sest de su infus R
de(l‘fge‘;a;;;‘é:: m:';ados }con ardear responderdn a las mis-  pieza t!el_’CJS‘ 31' “[’ib;(;;“’“;";wf:f ,w‘igf:.ms o desechos $6-
mas }w:igenéias de los eafés tostados, salve el extracto prepuracion ed‘ﬂ » Jari ser industrializados de inme-
acuoso, que padrd oscilar entre 50 ¥ 38 por ciento, ¥ el !10' podz::: ;::'xlnlfao ydi» 1;‘1 autoridad sanilariz correspon- i
extracto metilico entre 18 v 20 por ciento, ) (ifdt‘t’v) Rl |‘||\|\”N"”""W"
Los cafés tostados, en gramos o molidos, deberan lle- diente. ) ) . et todos mw”|‘|‘|‘|""'|‘|‘|'H‘|‘|""'|‘|‘|
var en los vétuios el mes y afo de envasamiento ¥ serdn Articulo 101—E} café descafeinado debe tloner S \'\'I‘l‘vw|'\'|‘|‘|‘|"”"ﬁ|‘|‘|'\'\'|‘|‘
s

si i K tendo tiles, del cufé, exeepto la cafeina, que Al
considerados ineptos para el consumo los que, no sien entes Gtiles, det café, excepto la eafeina, Dl
5 los compo ones no mayores de .30 por eien- iR

i

acondicionados al vacio o ¢dn gases inertes, tengan mds U3, P T T Groreiones iy
O et pronido 2o Gl o sevendedores, Ja [0 como méximo. s
Queda prohibido a los detallistas o vevendedores, — sl hiens or ik
teneneia ¥y venta de café suelto, en grano o molido. Es- Artieulo 102.—La achxgox-;{zg_e}s el p,x ”?,';‘f,f;f,,?}*[}n'dopzwé i i |n'|‘|‘|‘|"”"ﬁ|‘|‘|'\'\'

¥ i Iy > la raiz de Cicbariwme intybus, L. Po B
torvefaccién de la 60 por ciento ‘fl'\'\‘umuummun

tos wélo podrdn tener ¥ vender cafés molidos de venta au-
é envases cerrados pqr los elabora-

cep ne b herd tener, como minimo, 1 .
sey aceptable deb : 3 por ciento de Il

tovizada, que estén en " & oY 1 ¢ L

doves y euyo rétulado responda a las exigeneias oficia- g0 cunstancias solubles, v como méaximo, 3 p p i e

5 & ' . ciento de ceni v odde éstas s6lo el 3 N s

Tea. humedad, 10 por ciento de ceniz ) i inzolubles Il \III\IIIIHI|‘|‘|IH‘|‘||\I
L I Ine - 3 73 e RAICE in=glumMes i

Quedan exceptuados de esta prohibicién los tostado- 1o cients estar formadas por sales salice B |‘|‘|‘||\\\|”"””"”"Ml

Tes gue expendan directamente nl piblico su producto,  op'iuds clorhidrico. | por mas de 3 por itk ‘l'\'\'ff\'\'\'ﬁ\'\'\'l‘f\'\'l‘

La achicoria no sevd adicionada por més ¢ 3 o g A

amlaceas., BRI

en sus propids locales de venta ¥ en envases con rétlos Letaneing
ciento de azdear, melaza, grasa o subsiancias I u||\||||u|||w||

reglamentarios. , i - B : : Gctn 4
'L:xl bebida que se vends con el nombre de Café, debe Se prohibe llamar achicoria a lo titnins e ésta, § Iy
prepararse por Ia lixiviseibn o infusién en agua caliente oo oon otros productos equi }e-m‘e: i conde | b ‘Il\‘\ll‘l‘llwﬁmlm
del café tostade ¥ molide, libre de sucedineos (c_ebada ¥ Con Iz denominacién de Maltn lp'smdfx; 26 ex}g'u.irf ¢ la I \I||H|||\|\|\||U|I\I\I|‘|I\I
otros granes tostados, melaza v azdcares caramelizados, cebada malteada y tostada; con Ia ‘)Lma tostada con \lw‘u ‘|‘|I\|\I|‘|‘|I\I\||‘|‘|‘||\|u||v|
azdcar, o earvamelizada, se entiende ia anterior torrada I‘I‘Il\Ilwlwll“llwlwll‘||\|\|\||‘|‘:|:|:|:w:l‘

i

ete.) v de sustaneias extrafiss. 3
Articulo 160.—Con el nombre de Extracto de Café o

. conn hasta 10 por ciento de abicares, In que debe decla- il
Café concentrade, se entiende el producto obtenido apo- ... inacid fé ta v i
Queda probibida, la denominacién de Café de malia y i

i m‘l'\q':‘:‘:': I:‘:‘:‘::‘c:::::::::{

Hl l\ll‘l‘ll\wl‘ll\ \ll‘I‘I‘IHIII\

tando con agua, café recientemente tostado ¥ molido (ex L : .
tracto lquide}. Esta agua puede evaporarse o no com- cualquier oira en que figuve la palebea cafd il I
pletamente proyectdndoln sobre cilindros calentados o . ‘||u "J""U"”""”"”
por pulverizacién en cimaras especzale§ {extractes u;i:‘ TE II‘I'\'\'IH\I\II‘I‘IIH||‘|‘||\I|‘|‘|‘|T\I|‘|‘|I\
g s afé instantines). Los extractns li- i R . .. o eer T o1 v, i
bolvo, Café soluble, Café instantéines). Los e X Articuls 193,—Se considera fnicamente como Té €l pro- Al
<vemas sanas x e

. goides de cufé deben presentar una densidad minima de s MDA i
000 2 13°C ¥ ne wos de 25 fento de extracto se- ducto constituido por las hejas iévencs 3 ]
o i oo e ey bor siento limpias de varias especiez del pénerc Thea, libradas al i

v istos foz Extractos en polvo deben con- v A k
o e o e s consumo bajo diferentes aspectos, verde ¢ negro, segiin ||H

e

ner pror le menos 0.9 por ciento de eafeina natural 0 5] ¢ ne e I
g:seéa{éor & atin;it: o degrlamcién los pequefios agrega- Su procedencia ¥ prz<Ipax-:ac§013. Ta ciesmmma(-;_on Te, wr; ‘I‘I g l\'\'l‘l‘l'\'\'l‘l‘l'\'\'l‘||\|\|\||U||\|
: ey FRRS N < v < . & 36 E SArse com reierencia a AR

dos > rabes de glucosa) o de otras sustan- ogregado aiguno, sélo podrd usarse con ve ‘
dos de glicidos (Jarabes de g ) N producte definido precedentemente o 2 las infusiones del "w‘|‘|ﬁ\'|‘|‘||\"'|‘|‘|'\+|‘|‘|‘|+‘||
I

enomina- II\I\II

X sl 3 b
cins, autorizadas. especialmente en cada casx por la au- 0 & ; 1 2 las i
toridad sanitaria, pars conservar o retener los compo- mismo. Cﬁme-‘i_{mﬁ?; o no. Loz demis tés bf_ 8 ;
nentes sépides v arométicos, pero queda prohibida la  rén eon tf calificetive covrespondionte: Te de boido, Te i
adicidn de sromas artificiales. Los encontvados elaboro- b’eqma}l’cﬂmﬂa. Te zrse yuyes, ele, : \ll‘
dos a base de café testade con amicares deben rotularse Segun SU procedencta distinguen: \Il‘l :
con la declaracién pertinente. i Té de Cevldn, India, Java, Brasi |
Las Tabletas de café se obtendrén concentrando el ex- Anchura de ‘
tracte de café, definido en la primera parte de este ar- \nchura de i
i tas hojas MI"

i
ol
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tieulo, en presencia de aricar v agiminanda‘}uega oan o3 ‘
un poco de micilage de goma u otrs sustancia de use Argentina fm. 5 \ll‘ll\" H\||‘|‘||\|\I|‘|‘||\||‘|‘|‘
W Argentin 4 — I
sugorizado . =i i > T2
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2—3 At ity
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¢ verde que @ vende b
deberd e

Con e mombre de Café en copos, Café ef virutasi{ Co
ife Flakes), se entiende el producte obtenido hacien
pasar calé twstado molide v humedecide ligeramente, »
entre cilindros de erfici

fiza y pulida, 2 presién e
vada. Debe envasarse al vacio y de preferencia sustituir-
se al aire del interior del envase por guses inertes

Los sucedineos o sustitutos del eafé no podrén vender-
se sino bajo una deneminaecién desprovista de la palabra
Café. Hace excepeibn el products denominade Café del
Sultdn ¢ de Sakka, siempre que sea cbtenido con las ¢
caras del eafé verdadero ¥ por conmsiguiente que canie
ga-cafeina, dcide clorogénive, efe.

Tode suceddnec del café deberd denmominarss de acuer-  tranmsy:

udinalme
3 formado po
v descartes del Hysor, arrolladas trapar ¢
dinzim:

o
S

8

(Gumpowde:y
te en ireéy o cust

do eon su naturaleza: “porotos tostades”, “C. reales fos- de 1 g 3
sades”, ~Achicoria’, “Makta fostada” e Gt g
en e ferma elara, que no arrciion |‘|‘|'\'\'|‘|‘|'\'\'|‘|‘|'\'\”"\W‘"W"
feocias reducte empieade en s Wmufmuu|n'\'|‘|‘|'u'|‘|
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versal, presentdndose como el anterior, bajo la forma de 1 a 4 por ciento de nlcaloides (teohroma y cafeina), ¥ no ‘I""l‘l‘l"'}'"‘"l‘"l‘l‘lz‘
A mas de 45 por ciento de grasa de cacao. T II‘I‘I\I\”III "?
, nte L

bolitas de 3 a 5 milimetros de diametro aromatizadas cov a ) .
olivo silvestre, La torta de cacao se obtiene exirayendo pavcialment
CEL Té negro se clasifica segiin la edad de Jas hojas. la materia grasa de la pasta, por medios mecdnicos. No
Se consideran fines, v con este calificativo podran ser debe tener menos de 8 por ciento de materia grasa, ni
expedidos, los tés procedentes de chsechas en las aue sblo  més del 6, de cascarilla ¥y germen.
se han arvancado los brotes y las hojas siguientesf Para Es cacao desengrasado el gue g*esulte,_ de extracr, por
estos tés se veserva la denominacién general de Pekoe, disolventes guimicos, la casi totalidad de la grasa de la
correspondiendo la de Flowery Orange Pekoe a las reco- pasta. S6lo podrd extenderse cuando no queden restos
leceiones de hrotes y hojas mas tiernas, Orange Pekce a  del disolvente, apreciobles por el olor o por rveacciones
la siguiente v Pekoe N*'1 a la subsigniente, quimicas. y

8¢ reservard la denominacidn 8 ) h 2 los tés El cacao en polve es la masa molida. .”D(E’ne ’cenef'“ xllp
de hojas deleadis mae aoafien Soucnong para 08 15 ypenes de 8 por ciento de grasa y las cenizas una aleall-

3 Cifadas mas grande,s procedentes de la prime-  igo 4 no mayor de 2.75 gramos por ciento, caleulada en

ra y segunda cosechas v I - . . ay > O.d0 @) P » o~
cali}({h 1 g é\, cosechas y In de Pekoe Souchong para la  carhonato de potasio, una vez seco, y desgrasado. El ca-
cibn ((('m;“r ermedia entre dsta y la Pekoe. La denoming-  cap en polvo y azmcarado podri tener hasta 68 por cien-
- ORgo ge reservard para designar los tés comstitul  ¢o de azdear. .
dos por las hojas de la tereera cosecha, de tamafio mas C ) .
grande que las precedentes. _ Axticulo 106.—Se denomina cacao solubilizado el pre-

Las denominaciones anteriores se refioren a los tés - parado después de neutyalizar la mayer paric de la aci-
chinos, debiendo los productos analogos, de otras regio- dez natural del cacao. Fl producto resultante debe ser,
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nes denominarse agregando el lugar de origen. Asf Cey- aln, ligeramente 4cido y no dar ;ngis de 13.5 por ciento |
lan Souchong, ote. * : de cenizas, que tendrdn una alealinidad solublebcn aguél, l\II‘I‘IVI‘ I
; . . . 1O% 5 - clento expr . N o )

S permite 1a meacda de 163 de diversas prosedoncias 05,103 0e, 5 pox ciento expresada en carbonalo oy it
v ealidades, siempre que ello se advierta al comprador. bolasio y re o : v ) ' :\:\II‘I‘IIH‘II
et

il

producto seco v libre de materias grasas.
i
i

A

Tn los 1'615_\3105 de esta mezcla no es obligatorio deelavar
la proporeién de sus componentes, pero si in de proceden- Avtienlo 107.—S6lo se debe llamarv chocslute a la pas- it
cia de los mismos en el ovden decreciente de cantidad. ta, polvo, laminas, tabletas o escamas formados por una |‘|""|‘,‘|"J|” (»}‘f‘
La mezela de tés de distinto ovigen goegrifico mo po- mezcia homogénea de 32 por ciento, como minime, de pas- \I\II“‘IMI‘Q‘I“ |
ta de eacao, y de 88 por ciento como maximo, de sacaro- |‘|‘|'\'\'||”|'\'J 9l
No de- iy

dré expenderse con Ia indicacién parcial de una sola )
sa, y substancias aromiticas de uso autorizado. €
bera tener mas de 3 por ciemnto de humedad, ni dar més

procedencia.

Bl té verde o nmegro, deseafeinado o no, debe en gene- 2 - 1 iy oz, i de 16 . i
rul, responder a las siguientes condiciones: e "t'“ (;;or c:xento}de cenizas totales, mi menos de 16 poy \Il‘l‘l"\'fﬁ'\ﬁ :
i - . e TS e cacao. -
.1} No contener més de 35 por ciento de tallos y pe- clento de grasa de cacao . \I\::‘|‘||\‘\I|‘I‘IIJ\I i
ciales rojizos, casi desprovistos de hojas. Articulo 108.—El chocolate graso tendrd partes igua- il L

les de cacas y aziear y 20 por ciento de grasa por lo le

] i

2) No presentar mis de 12 por ciento de humedad, y i
8 por ciento de cenizas de las que el 50 por ciento por lo  menos. la grasa de cacao, extraida por presién mecd- i
nica funde entre 30 y 34°C, y tiene un indice de yodo de I

menos serén solubles en agua, ni mas de 1 pov ciento de R ¥ _ind >
agua, 33 a 88, y de vefraccion a 45°C de 1.45646 a 1.4549. A
(031) Cﬁtﬂc_ggft\t(‘?m‘ ‘]menf)s ;zi‘t,} {PO‘: f‘f?m}tjo de c!:)l?mnu Avticule 109.—El chocolate de nata deberd tener: 25 ° ‘I:I:\:\II:I:I:\:\II‘I‘II\#
-1 pov clento en ol caso de té descafeinado o pobre en Lot onio de eacao v 50 por ciento de zaicar, 15 por cien- - "”VHUI'NJ
to de nata de leche v 10 por ciento de manteca de ca- il

i

cafeina}, ne presentar un extracto acuoso inferior a 24
por ciento, en el caso de tés negros ¥ a 28 por ciento ca R
g i
fiis
Mﬁh

en el caso de t8s verdes. L
Avticulo 110.—E] chocolate de leche contendra: 25 por il
Sas color s extrafias  {exce S5 verde lo- : i
térias colorantes extrafias (excepto los tés verdes col de eacac ¥ 3 por ciento de grasn de leche. ||u||||:::&”"'|‘ﬁ'
I
i
i

Queda prohibida la venta de té agotado, averiade, al- . - Y R o=
terado, ndicionado de goma, abmidén, 6xide de hicrro, ma- Ciento de masa de cacac, G por ciento de azicar ¥ 15 It
por ciento de leche en polvo, 10 por ciento de manteca i !

reados con colorantes autorizados), taleo, yeso, eaolin, \muuuwI
Avticulo 111.—FE! chocolate con harina debe contener (i

nl‘l‘ ;

ete., de hojas extraias de otros vegetales y de cualquier
28 por ciento de cacao, 14 por ciento de harina de trigo, H

otra sustancia. .
Con el nombre de Extracte de té, se entiende ¢l pro- o de arroz o de cacahuate, ¥ 60 por ciento de nzdcar. et

i dueto obtenido agotundo 8 con suficiente cantidad de . ) ‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\‘l‘lﬁ\ll‘l‘ll\ll‘l‘ @jﬂ :
§ agua ¥ evaporando luego ésta hasta consistencia de ex- Articnlo 112.—Los choeolates rellenos tendvan, por lo <
i tracto fluido o extracto seco. Debe contener, por lo me- menos 225 por ciento de masa de cacao, ¥ un maximo de e )
; nos, 0.5 por ciente de cafeins. 50 por ciento de azieaves. ‘|:|:|:\:\l|‘|‘|'\'\”|‘|'\"'|‘|‘|""|‘|‘
& coneentr 5 s ¢ instanta Cxtrae- . . . L. I
E}iltzt ;(oncu\!; f\do,“ :I’t lsoluigezt’ft ‘!r)kat-k_n}dn;‘?c?'IAE“{C Articulo 113.~—El chocolate en polvo, ldminas, tabletas A e
to de te en polvo, s el producto odlenido desecanto €h g escamas, deberd tener, por lo menos, 3.2 por ciento de . e
I
Wy il

pasta v § por cienlo en manteca de cacao, ¥ como mdxi-

§ cimaras o en cilindros especiales un extracto de té adi-
“f‘ ;‘\Onlado Of.’E(" t}e‘hri?%i:xqas cantidades dehidratos de carbo- nwo, 60 por ciento de azicar, 3 2 6 por ciento de hume- G
w0 aara fyyar el avoma. 3, . o= : Y Es
i i 111:1 1_3 3 t ‘ o s } btendrin con dad, 3.‘?7.-) por ciento de cenizas totales. . I\I\III‘I‘II\I\I‘I‘II\IWIII\'I‘I‘I'\'\'W
- Las Tabletas o fjua’h las de_ Té¢, se obtendrin concen- En todos estos preparados la grasa del cacao tendra H/Im|||H|‘||u'|‘|‘|'\'|‘|‘|"'\'H
; trando ef extracto fluido de té€ en presepcia de azmicar ¥ un punto de fusién de 33 a 34°C ¥ la teobromina no pa- II\I\‘I‘I‘II\I\fﬁ"\I\I‘l‘l"\ll‘l‘llwﬁﬁ‘m"I
| aglutinando luego mediante un pece de mucilago de go-  sara del 1 por ciento. |HII|‘|‘|I\I\||‘|‘A\IIIII\‘\II‘I‘II\\Il‘l‘ll\l\lI‘I‘I‘I
§ ma u otras sustancias de uso permitido. El chovolate fundenie o tipo Suizo, blando, tendra no ‘Il\l\ﬁl‘l‘llwl\ll‘l‘ll\l\ll|‘||\|\I|}|‘|I\IW|I\IVW
oA 13) CACAC Y CHOCOLATES menos de 30 por ciento de grasa de caczo. WA e
: ? e , El chgcomte para recubrir bombqncs, almendras, ave- I‘I‘II\I\HI‘I‘II\HI‘I‘II\I\‘:‘:Illll:‘:‘:lll‘lwu:‘:‘:I‘
4 Avticulo 104.—Se Hama ceeav a las semillas (habas) Hanas, frutas, cereales, etc, tendrid por lo menos 225 I‘I‘II\I\II‘I‘I‘II\I\‘NII\I\Hmmﬁ” i
sanas, Hmpias ¥ privadas de su cublerta (caseariila) del de grasa de cacao v cuando méas 50 por ciento de azfica- i
Theobroma enceo L i
(DT ¢ : , L . . Iy
La .eascarilla del cacae Ia forman las cdseavas himpias Avticulo 114.—Se prohibe agregar a cacaos y chocola- \\'|‘|‘|'\'\I:‘|‘|‘|'\'\\|‘|‘|'\'\"|‘|I\'\'|‘|‘|'\J\':‘:‘:':'\:]:‘:
tes: cascavilla, dextrinas, colorante, conservadores v todo \'\'|‘|‘|'\'\:|‘|‘|‘|I\Ic|‘|‘||\|\‘|‘|I\|\I|‘|‘|I\V|‘|‘||\"t'|‘ :
)

v bien conservadas. 3 i ‘
El cacno puro. desprovisto pareinimente de las subs- producto ajeno a su composicién normal, y la venta de it
tancing grasas por exXpresidn mecdniea v veducido s pol- 108 productos que estdn mal conservados, alterados o II‘I‘II\:IIII\\\II|HIIIHIIIJ\IJll\l\Il‘I‘llll
Este producto puede ser adiciona. averiades, o con picaduras de insecios o dcaros. -

{ Se¢ puede afiadir a cacaos v chocolate hasta 0.3 por ’\:|:|:|:\\'|‘|‘M'ﬁ\"'”'"”"”'"w

I

e

vo finw, es la ecocon.  Es

do de sacuresa, o azicar de cafia, dehiéndose en eoste ca- B A ACA0S ¢
so hacerlo constar en la etiqueta, pero la proporcién de  Clento de lecitina vegetal ¥ 5 g por clento de aceite vege-
azdear no srd superior al T por ciento. tal hidrogenado. Y fa Direccién General de Salud Publi- ()
ca podrd autorizar la adicién de cantidades yrodunciales ””"'”IHHHIIIHII‘\IIIHIIH
Avtleulo WA —Es cacao testado ¥ descascavillado ol de goma vegetal, gelating, glucesa v glicerina, . If‘II\I\II‘uI\I\I‘I‘I‘Ilwlwll‘l‘llwlwll‘l‘llw\'l‘l‘llull‘l‘llwl
aue ha sufride dichos procesos ¥ se halla Hmrio de im- _Los fabricantes deburdn presentar preyectos de otras \IIF‘II\I\IIH‘I"\:I‘I‘I‘IWI‘I‘II\I\I‘I‘II\|\I|‘|‘|I\"|‘|‘|I\
purezas. Cuando este cacao se cuela se obtix ta ma- férmulas a base de cacao y elaborar el producte, si son \'|f‘||\|\||‘|||\|\|‘|‘|‘|I\I\||‘|‘|I\I\”|‘|"\ e
sa o pasta de caeao. la gue debe tener: 8 pov ciento de  aprobados por la Direceisn General de Salud Pablica, la '\'|‘|'\'\'|‘|‘|'\'\"|‘|‘|""|‘|‘|""'I‘|‘|"‘""'w g
humtedad méxima: 8.5 de almidén natural; 3 <o celulosa; que sefimlavA las caracteristicas a gue debe sujetarse ' la ""|f‘|""'|”|""'l‘|‘|‘|"+”||”"”HJIH
v agua; de composicién del preparado. I\I\II;‘II\I\II‘:II\I\‘I‘I‘Il\l\l:‘:‘:llllll‘:‘:l\‘:l:‘:‘:llj::‘:‘
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4 de cenizas totales, 3 de cenizas insolubles ¢
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. 5 < a mezcla de
. o NTE 17.—El auicar invertido es una mezad S0
14y AZUCAR Y OTROS EDULCORANTES g]ﬁ;)?;uylrolelvl;i()sa, con € mismo méxino ge ti:,ggﬁmsgngo
V. lado en el artieulo antevior. Sise I:;;tf)”:‘\(f‘l sacarosa, De-

\ i IHI‘I \I\ll
i

Articulo 115.-—8e consideran Anfeares Nalurales los . _ ot 8
que se encuentran en la naturaleza, especialmente en los  pastu no contendrd mas de 5 por cier <o expende en for-
vegetales utilizades en la alimentacidn. Predominan’en- yo se permite hasta el 30 por ciento st se exj
tre éstos la sacavosa, la dextrosa, la levoluleea, el aziicar
invertido, Ia lactosa y la Imaltosa‘ Uxims se e!xt.raen 5ie
los vegetales o de los productos animales que los contie- A1 wear oo
nen; otros se elaboran hidrolizando sustancias amilaceas zacién lenta, a 1la tex}\!rt!ﬁg{:h;i&g‘t‘e
de origen vegetal. Son euerpos orgénicos que poseen va- unos cristales blancos o debl 1 deben conl
rias funciones aleshol con una funeién aldehido, acctona des, duros y transparentes ¥ QU e

ciento de sacarosa.

ma de jarabe. L
H N s eristali-

i Gear eandi se obtiene por CHISid
Artienlo 118.—E] azicar eandi g-‘fﬂ) biicne DOF K tando
amprillos, muy gran-
ener 99.9 por

it e
B
ik

IH\IIV\IIIH 3L HIRI T
i

ticulo 119.—Se denomina Melu.;us,_}os Jaranges -
presente Reglamento la sacavosa, dextrosa, azicar inver- quﬁiloslcge?nsos esiduales de la fabricacion deu (1'231‘(:.1;:1@‘
tido, los jarabes de glucosa, maiz, papa y batata, v los los cuales no se puede econémicamente SCP?).M id ‘c(m
sélidos de dichos jarabes que respondan a lus exigencias o0 que contienen. Se deben distinguir, de acuerdo ¢
del misme. su origen: Melazas de_caiin; Meluzas de ;-emolmh‘]x‘, ete.
Se denomina Ingenie de Azicar o Ingenio Azucarero al  ga1g Ins melazas de caiia se podrdn destinar a la alimen-
establecimiento donde se extraen y purifican azfeares de - o gs "pumana y animal. ‘ "
materias primas sacarigenas. Deben responder a las Las Melazas de cana (Sacharum offinarum) se }freso‘:-
normas de cardcter general que sefiala este Reglamento, tan como un liquido denso, de color oscuro ¥ olor ‘?glxd_
ademdis estar dotados de elementos mecanicos pava el dable. Su composicion centesimal podrd oscilar fgl_tlf? 18“
transporte de la materia prima hasta Jas maquinas de ela- Ifmite-ﬁ siguientes: agya de 17 a 28 y sacarosa de 25 a 443
boracién, . Poseerfn locales adecuados para la elubora- _a.0) invertide de 20 a 40 y cenizas de 4.5 a 8 )
cién, purificacifn, envasamiento y depdsitos de Ios pro- """y ¢ wfelazas de remolacha (Beta vulgaris L.} se wre-
ductos elaborados. sentan como un liquido denso, de color oscuro, olor y sa-
Con el nombre de aziear, sin aditive alguno, se identi- bor desagrable y veaccién alealina. “Su (‘{)lﬂpOSlk‘lf):rl;C(‘n—-
fica a la sacarosa o sucrosa. tesimal podra oscilar entre los t€rmings siguientes: agua
Se le extrae de vegetales tales como: cafia de azficar 4o 15 5 28: sacavosa de 44 a 63; azlear invertido de
(género Sacharum y sus variedades) remolacha azuca- (g5, (.50 y cenizas de 5 a 12,
rera {Beta vulgaris L. variedad rapa), sorgo azucarern ’ 4 . - Jarabe
(Sorghum sacharum Pers.), Arce de Canadd (Acer sa- Articulo 120.—Con el nombre de Goldensirup o Jurd
chari é de caiea, se entiende el producto elaborado con los jara-
echarinum Wang.) , Se entient e ear. adicionado o no de ghi-
Se clasifican los azGeares de eafia o de remolacha, en: bes de cristalizacidn d."?_f”}',‘:“'”;,"“ ‘5“{“2“1‘1(_“ Tvertido
puro, 99.5 por ciento de sacarosa; cristalizado con 98,5 cosa para evitar la c““? ’_7"“1“’_“{“’ c“ ermitido Su
por ciento y torcido, con 85 por ciento. con o sin agregado de co mani ( de i!1:0.*,19memeq B -
El aztear debe ser blanco brillante o blanco ligera- composicion centesuﬁf}l. yesponae ;1 1(:? Fgu azacar in-
mente amarillento v soluble en agua, en la que dard una dos; agua de 16 a 2i; e o (3:1%«}& rrohibi-
solucién practicamente limpiz. No podra contener mas vertida de 25 a 35; cenizas de 02 a 10. A {‘1 hibi-
de 1 por ciento de glueosa o azicar invertido, ni conten- do denominar a éstos con nombres s¢ contengan in pay
~drd dextrinas, moatertas amildecas ni sustancias extra-
fias, Se tolerard un contenido centesimal méiximo de sul-
- fatos expresados en anhidvido sulfirico de 0.03 Bramos;  ada o Caramelo se obtendrd por la aceidn directa del
0.005 gramos de anhidrido sulfuroso ¥ pequenas contida- U lor sohre la sacaross, glucosa u otros azdcares de ovi-
des de sulfato de caleio. Se permite e} empleo de azul CRIOY SOUTE 13 SACarosa, giucosa 1 OLTos mei: o
ind ; % men vegetal, debiéndoze neutralizar exclusivamente con
de ultramar y de azul de indantreno, en cantidades fnfi- &5 "S85 enlinos oy decnarks
mas, suficiontes para el blanqueo, la adicién de cantida- cavbonatos alealinos de pureza adecuada.
des estrictamente necesarias de cloruro de estafio v aci-
do fosférico para fijar el color tipo Demorara y la adi- o) jlgmado miel de eafia, miel virgen, es el producto
¢ién de colorantes autorizados por la autoridad compe-  pjaporado con jugo de caia, o guarapo, espesado por ca-
tente, para los azdeares de fantasiz o de lajo. lor v utilizado como edulcorante, adicionado o no de glu-
El Azicar refinady, segin su presentacién, se demo-  coon’ ovistal (para evitar la cristalizacion del azdear in-
mina: Aziear en cuadritos o panecitos; Azicar en pilén  Loitido). Debera tener: 25 potr ciento, maximo, de agua,
o pilé {trozos irvegulares mezclados con el polve resul-  4p por ciento de snearosa: 25 por ciento de azieares ro-
tante del demenuzamiente): AzGear cristalizada, granu-  guctoves v dar 5 por ciento de cenizas.

o éter-oxido.
Con 1a denominacidon de Azicares se comprende en el

il

e

bra miel
Articalo 121 —El Aztcar caramelizada.  Azdear que-

Articule 122.—F1 jugo espesado de cafia de azlcear,

lada o semolada (cristales més o menos gruesos); Azi-
car molida (obtenida por trituraeién meednica del azdcar PRODUCTOS DE CONFITERIA
en panes o también en cristalizacidén perturbada). Tedos .
Articulo 122.—Con el nombre de Fabriea de cavame-

estos aztcares refinados tendrin como minime 99.53 por
ciento de saearesa y un miximo de 6.2 por eiento de ce- los ¥/0 bombones, se dqsignun los establecimientos donde
nizas. Cuando el azicar en cuadritos eircule envuelto, Se elaboran estos producttos y sus variedades. .
¢l papel que se utilice debe ser blanco en su cara interna,  En general en la fabricacion de tode producte de con- |
admitiéndose en su cava externa colores que no destifian, fiteria y siempre que especificamente no se indique lo |
ni sean téxico. contrario, en el articulado corrvespondiente, se tolera 1z qu
*Con el nembre de azienr impalpable se distingue el ad‘fl?é‘fm dec_larfu‘,.d.e eremor de tartaro, welatinas co- i
azicar refinzde finamente pulverizade. Se permite la Ihestibles, pectinas, Acidos orgénieos, esencias y coloran-
edicién declarads de hasia 3 por ciente de almidén, para 5 de ?.“0 permitido, como ast tambfeu la de todo pro-
evitar que con ko humedad ambiente se aglomere. du:‘tto 371‘111;>ﬂi3("? :pgk}mfnt_ado“ por ei presente o autovi-ji
Cen los nombres de azGear eruda, AzlGear amarilla, zate pov la aulovidad sanitaria,
Azfxm{' rﬁt:bi?. marend o negi'a. Azifmm‘ de tapa, Azicar Queda prohibido:
mascabado, Panela, panelén, Raspadura y Raspaduras, se 3 CPU. N e e o .
conoce ¢l produets claborado generalmente enm los case- pltﬂs%mg;g?lim?(i i:?"%i”ﬁ’ f‘i dorar confites, tabletas)
vios. blanqueando con eal el jugo de cafa o de gUarapo. g estato. de Mz}x;ﬂf”{.mz o atornos f}c confiteria, hoja
que luego se cocina hasta hacerlo meloso ¥ se vuelea en  ninel v antinonio & ez gue contengan zine, plom
moldes de madera, eénicos ¢ piramidales, donde cristaliza  ga'ore. do plata o.ﬁebgl{) se permite metalizar con hojag
Los panes resultantes, que se suelen atar por  ypg 1 o Pod © G€ Alumine, lbres de mpurezas nociy

v endurece.
poares, contienen azear v melaza. Composielén centesi- 7} Recubrir los ch R . .
Sep v PR T . Mt = ot =) b chocolates, caramelos, confites ol
mal media: apun:7; protides 05; lipidos 0.5; glicios  con ~shella” o otras resinae como tan;f‘éc 2‘1‘ u otrojy
asimilables #1; fibra bruta O; cenizas 1.1. aleohol gue no sen o ot bl HEn utiiz
4 4 el eliico neutro, a excepcidén de )

lamados “Huevos d
que podran recub
fico, benjui, goma
dos.

33 Fabricar, terer » expend
iHas que contengan productos nocivos

Il
; 0
+ de aleohol el

Can 2l nombre de Chaneaea, se entiende un azlear mas-
LrAgncanino v oofros productos Frer i

cabado, que se presenta en tabletas o ervuelto en toto-
ra, constituyendo los lamados masos o Iuios de chancaca.
Avticulo 118.—8e lHama glucoss, en ¢! comercio, 2 la
mezeta de ésta hexosa y dextring, en las sropereciones gue
s declaren en la stiqueta. El products no tendrd mas  confites v
de 0.5 por clente de acidez, calculads en #cido citrico. de uso pf-@ ihi

er bombones, cavamelgil

n‘l‘l'\'\'unIﬁ‘l\\'l‘l‘l'\'\'l,‘l'\'\\'l‘l‘l'\'\'l’"
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i purificadas conveniente-
’ ron utilisimun), purificad Souinas
e o oo s, pas-  del Galactotendy Si wresion en maguinas
jios mroductos de confiterfa, bombones, (?lgn‘fl?i{epcm\ mente, a ias que se adiciona bal(;'ai ]i)lanca substancias
tillus, tabletas, dulces, pastas de frutas o afines q sa  adecuadas, azicares, ina, ce 516 o del Pe-
el tiempo se alteren, no podrin ser devueltos o la casa  a 1€ 4ticas de uso permitido, halsamo de Told o
;»r()ni\'mit(n"x- o vendedores sino que deberdn inutilizarse  avomdticas de us

©

; o ool rios. X
| 0 AW - 1 y colovantes reglamenta consecuencias
‘ e hi fnmediatamente,  Queda prohibido a las fabricas Y_df’ mC&on el fin de evitar ervores de fatales (fm,f)(" oy
/ :I‘Il\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘llw \Wu‘ pdsitos de dujees tener productos alterados t‘ua!r1‘3l‘il“ en los nifios que se acostumbran a su tcongtmgla’r"gm’log
. , Y H ata- K & - 1.7, i o LI oF - LS
i et ST i S, e e s aborsdion ¢ Tostoros 1 de otvos articulos
[ ) Se entendors o i y R Lo g - : - le fosforos y de
A mente. - Se entenderd por alterada, el produc pa ’ atines en forma <
| ﬂmuﬁumuﬁuw Bl y sas haya perdi- y chocolati

i Bl

C e
it iteria v Reposte- SOrvaL
Bl i Eon R . ey i1 oste ben conservarse

A Articulo —S8e¢ entiende por confiteria ¥y Rey £ " or elle deben

’ H rin los comercios donde se fabrican v/o expenden masas,  ge alteran con la humedad y p

i 'méti i con-
: - -eCiTi cierre hermético, siendo
i postres, dulees, bombones ¥y caramelos.  Suelen formar en frascos y recipientes de cie

i N : al )

il : A ro de los mismos una bolsita de ca TN

\\‘l‘l'\'\'fl‘l‘l'\'\'ﬁ‘l'ﬂl‘l‘l'\" parte e otvos, como Panaderias v Pastelerias, o tener  yenjente colocar dentro de lo g il
i

la aceidn de MICrQUIEGnismos ¥ olras cau s ara la alimentaecion. .
PN : - L ineptos para la S ey s {Yema

do su primitiva calidad ¢ inocuidad. : %anto los caramelos como los :xcm}dmei?ead‘gche( etc,):

Diatiles vellenos, Yema de coco o de dulce ¢ che,

o

~

(il
Il

I : y A la frecuencia necesaria. IR
O - v e novara con o I
‘ dny g os scrvicios de Bar, Lunch y Restaurante. jo YA due se v Mani tostado sala- e
| Nl\ll‘l‘l'\WIIIHI‘II\I\II‘I‘I Con el nombre de homboneiia, se entiende el LOIR{:IC 0 Articulo 126.—Con el nombre de Mani . OS_w B otra il I"M”MI
Y espetializado en lz venta al detalle de bombenes, choco . 5 '} mani tostado, frito en aceit ey
i W productos afines do se entiende e iad (A
Il ares v productos afines. . ; ia grasa y salada. T - - e i
I‘I‘Ih\l\ll‘l‘hlwll‘llwlwll“ll En general con of nombre de [:.'4):;{1‘11)7!, se entiende HCH migg:‘la‘]ag der:ominaci\'m de Garapiiiadus (A_}‘n(\;ndlgs %i_ |‘|‘||\I\||‘|‘lﬁ\m |‘|I\I\|H‘HI‘||\|\
e producto de consistencia blanda, semiblanda o dura, pre -apinadas o de aspecto grumeso) o Alpifa as,d o e
| s '~ parado con azQea adicionado o no con acidos orgd- é'd p?é las almendras sanas, mondadas o sin mon .y res i I‘nlwll‘l‘lu*\l\l\ll‘
I W"HIIIHIfIHII nicos, con sustancias diversas, eon esencias naturales o tende -evestidas de una capa grumosa de azicares Dl
e sintéticas v colorantes de use permitido tadas o Im’i - le espesor variable. Las garapifiadas \||‘|‘||\|\||‘|‘||\|IH|‘||‘|‘||||‘|‘|
b s ieas Yoo ¢ 3 : - P . s, de espes A - Nl
| 1 ‘I‘hwl\ll‘l‘llwlwll‘f\l\ll‘ Con el nombre de Fundente, se entiende una masa azg- d“m‘?hf v (:-:)’n otras semillas deberdn expenderse con la i
i - avada que sivve de base para muchas confecciones. _Se  preparadas corvespondiente: Manjes garapifiados, etc. i & ‘
il nepara a base de jarabe de azieaves v agua con o Sin designacién co 1 ~§“ Peludilln se define un producto ela- ‘|‘||\I\||H“\H|HIHIWI"
H\If:‘:‘ll\l\l:‘l‘ll\l‘l:‘l‘l :l,\dnci‘én de uno }myxjmil de cremor tartaro (ver articulo b Co{}\o 63011:0;?;’]1;:“(‘;5 confitada. Fl mismo producto C]él; :‘l‘lﬂ'ﬁ‘:‘:':"':‘:""" H‘I:\:\:MI:I‘
‘ A bl N P AT v > ¥ ! ., . 3 LA
’ JII’HIIIHI | 181 inciso 10), mezcls que se calienta hasta alcanzay una bm'ad) con mani sera denominado Peladilla de mani. o Wl \'f}
! A consistencia adecuads; se deja enfring, bate v amasia‘ 0{’ A t(~ sin declaracién, la adicién de hasta un 5 por cien ‘||‘|‘||‘|‘|""'|‘|‘|"‘”|H‘ i
| i Se Haman Bombones Fundentes, los que presentan la ‘}(omq‘hi-idén o dextrina para dar comsistencia a la capa |‘|'\'\'|‘|"\'\'|‘|‘M|‘”|'\'\ll‘n i
A condicién de deshacerse vapidamente en la hoca.  Se mei () 't:‘i()‘r de azdeares. . afios HIIIHHIIHIIIIH s
paran a e del fundente meneionudo nnt(:nm-mentg. a le‘: le}'iit"? v Grageas son pastas de diversos ta.margo ‘I‘ll\l\ll‘lll\l\ll‘l‘lll il
se agregan aromas di sas y colovantes de uso permi- os C E raged Gcleo central, constituidos It
e 56 Jmreman aromas diversas y i tasear ¥ figuras formadas por un n s, avellanas s
tido: el producto moldeado, se suele reeubrir, o glasear . I:mzz pasta azucarada, trozos de almendras, ave lar > "W"HII
con almibar o con chocolate. gonmnie% cvocante, frutas o licores, recubiertos por un i
anies,

;
bt ias v colorantes It

apa de azicar con o sin adicion de esencias y colorantes i

2 .

- wra recubliy pastas de
Cuundo el Fundente se emplex para recubriy pastas « nbn E - ¢iento I
ta Se admite el agregado de hasta 5 por cient T,

fratas u otras, ef produeto resuitante se denomina Fun-

. e o ermitidos QY ible I
dente velleno.  La mezela de chocolate v fundente >fi l*f_ 3@ dextrina, almidon y/o gomas f?“t “g&cﬁ acitos de for- \I\Il‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\ll‘ll\l g
signa eon el nombre de Chocoluate fm'HI&f’Hi(’ ¥ *‘“3’“;’ f‘ Las Pastillas en geneval se plf":: n d’?i-«' N (e ||‘|'\'\
/ substituye o agua del fundente por eafé fucrte, le bom- ma variada pudiendo ‘lstm{ C(mavlz?lﬂd”{gu-ls destiladas, e
; . NN . a3 e > azucares, agui & i
bén se Hama Café fundente. 1) Por pastas conteniendo a |

-
i 4

. i HIIlHIIHHIII e ‘\I 3
; aturales sintétieas, colorantes de uso permi- fn il

Articule 123.—Se Naman enremelos los proifuetos ve- t-s;}ncxas naturales o sintétieas, eolo ;
T s e In aceion directa dol ealar s hre azdeares nia-  tido. . , icionnda de sustan- g
sultantes de la accién d"“td' dol calor <o 5§ . > indicade en 1), adicionada de susta W
tm'::!cs, neutralizados exclusivamente con carbonatos al- 2y {gual r%‘:)xtgtgn !I‘Sd‘; lcr‘e{minﬂ'*: orezis ¥ otros, v has- ‘lfl‘l‘ﬁ"ll\l‘ll‘ﬂ‘l‘ll""ﬁ‘”*
inos quimi o5 e Jes adiclonn esenefas ¥ cine tales cow € g B ¢ I
o 3 quinticamente puves.  Se les adiclona esenefas ¥ g C ws Y seia ctring. e
:gll(l)?:z: (ge {(\S‘ pu:‘mitisdﬁs Plevan diversos nombres se- ta ¥ pov ciento d-? 4{111[1@‘;1;(:0.\ “;‘(1)0 (’Q(;;;x lfr:)‘rmado por gomas |‘:fI\l\II‘I‘Il\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘lJ{\l ‘JIIII\
gin la naturaleza de los agrepados: ‘ . Cuando i mucl {gqt}f’ el uso de almidones modifica- \Il‘l"\lwll‘l‘llwlwll‘l‘llml‘ll 4

“ 1)  Caramelos acidos o Alpinos. Contienen gfeidos or- gelatinas, se permitira I

b s il
1) € O ; n proporeion necesaria. . oner o e
ganicos de uso permitido, o (‘U? 0 1o, € ‘,t-}}ag comprimidas podrdn contener conio m'fumumumﬁl lﬂ I
\ . s hl: <1 I'n gencral se preparan agre- 3y Las pastillas S onri reite A
) Cavamelos blandas: En gencral s ; ia b giutinante, estearina, talco, aceite, A
rande al almibar de azdeares, productos tales como man-  gustaneia ligante o agia 'll' AD bermitido, hasta tn maxi. HIIHIIIHIIIHIIIHI\II
ganao al 3 e gy e leche. leche ( entera, con- goma de acacia u otro producto p » PeShe tal IIIHIIHIIHIIIHIIHIH
tequilla u otra grasa, fa), dulee de leche clava de hoe- mo _de uno por cicnto, respecto a la composicion total. i
densada o deshidiatada), dulee de leche, e it . e las pastillas’ se distinguen las siguientes: el
i e 0 S T e Y iorantes  Eptg las pastilas’ e distinguen las siguientes: o
S Lt . otros aromms v eolorantes astillas azuca )
mis la adicién de vainilla y otres avomas v eoloranm ll}‘f)?réi:;wa gelatina y clara de kuevo, pudiéndose agre- |'\'\'\'|‘||'\'\'l‘l\'\'\'l‘l‘l'\'\'l‘l‘lf\'l‘l‘l‘q\V\'
permitidos. . s esenelus MAtU-  war un colorante de uso permitido. L
L Cotemos e Ets Contene s o e SRR e denbgio: Son fabricadas con goma (WA
Tk o Sintéticas o cwespendientes, de use permitido, 3 > b ihnc 5 :sencia de eucalipto o vk
sl S e 2 s s B s i
solorantes autoviziadaos. . Qe -an haeicen- aealint ¢ un colorante de us -
0 Chramelos de café con leche: Se preparan hacien- P stiinn d oy de o permitido. ma de Jea- g
A . al ¢ te agrega azucares, o 5 = P y -antes de uso permitido on- ;
do un eafé fuevte al que se 2} o dulee de leche. cia. azucar esencias v eolovantes de us pe - I Il
. 8 a o deshidratada) o du * A ; 3 stillas de goma fantasia se designan R
{entera, condensada ‘i tsisteneia adecuads, iz denomi on Pastillas de goma s auny N
sela o 2 e hasta couststencia ad ad . i o i ¢ en lugar de goma LA
mezela que ‘\P;kfmd\ﬁ teche ¥ cvema de leche: Se prepa- a5 elabovadas con gelntina comestible en lug & lel|‘|‘||\|f|‘|‘||\|\|\‘|‘||\|\|‘|‘|I\I\Iﬁ‘||\|\|\||‘|‘|" :
- aramelos 3 » R tdpntacks i !
) (“lz e {enteva, condensada o deshidratadal, o ge acacia. mumfulmmﬁuu||m|||
UM AR M B A A AN AN 7 P i g
N - 0 e pema e SN LS = E - . ) P
d‘; mhe,in “;\}tze\« avelianas, alwendras) frutas, o gelatinas comestibles. con o
de wanies, u EOE = -

b il
s .
de agua de azabar, . Teyres . mi- -
et hocolate: Contienen choeolate ralia-  ectificadn, admitiéndose f nse de un colorante permi I+‘|I\I\|||‘|‘|I\f|‘|‘||\|\||‘|‘||\|\h|‘||\|\|ﬁ‘|wll‘l‘l
el e oot e tudo. ;S preparan co- NI
ado &) Pastillas de orozds o de vegaliz: Se prepavan \|||uumfumnmummul :

covfitu
)  Car ! ‘ . 1 polvo o p
il syl amargo. en pol <

1. acao molide, o integrygl A L .
R veltenps: Contienen el nteleo form

Ty Caramelos

ros. i ioraride - por menos
juteas. pulpas de fratas, dulee de leche, Hvores, miel 26 de goma, adicionando 4 por ciento por lo \lwll‘l‘llwwl‘l‘ll\lI‘I‘Il\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\lI‘Il\l\l\ll‘l
por Juieas, pulpas . de extracto o zumo de regaliz. . tort 1o \I\I|‘|‘|l\l\lJ|‘I‘|l\lf|‘|‘||\|\||‘I‘II\|\|I‘I‘I|\|\WI’|\|\|I‘
te . . - . N P i o Pag € para tovtas d
ete. ¢ denominacion se entiende un ca- ) Coun la de m»mmac‘w;{u de T \_1 2 o e I‘I‘IMI‘I‘I\l\l\fl‘lh\l\ll‘lh\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘lI\ll‘l‘l‘ll
Cracantes: Con mendrae, avellanas o na cumplenfios, enden jas . e o1 e
vamelo hecho o b e mmzél‘\[;nfx:{&.nw;q“:) rate s de confiteria confeccio ad de azhear, esen A
O esened o S :

azdeares, sumo sde
e Parta
SAtrteo o e -
:l\'f*‘ se utitiza para hacer adovnoes
pende en su fuxi'n‘.u {;LI}\}'{[:} Lo B mtsme peodusto,

o apropiado v hanad o chogoiaty ¥
tamano apropiado )

o Dermitic QY
v m%omg%z uso gijnmtmn. iada s T
e ey iterias o confituras, Damada tam- - g
il Savaie e smidin, anope de mae (AN
speso v eristalino, obtenido IR -
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a}i\‘de 41 a 45° Baume; de 14 a HIIIHIIIHIIHII‘I‘HHIIIHIIHII
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tituidas sélo por eloruros v sulfates y no deberdn exceder
del 1 por ciento. Los limites son: 4cidez, en &cido sulfd-
rico, .05 por ciento; arhidrido sulfuroso, 0.005 por cien-
to; arsénico, 0.0004 por ciento; todas estas cantidades
son el méaximo tolerado. Calentada a 142-145°C dard
una débil coloracién amarilia (prueba de counfiteros).

- Articulo 127.-—Se lama dextruse el producto resultan-
te de la hideélisis completa del almidén, seguida de vefi-
nacién v cristalizacién. No debe tener dextrina ni al-
midén, ni menos de 99 por ciento de dextrosa, ni mas

- de 9.5 por ciento de agua, y 0.60 por ciento de maltosa.

Las cenizas (0.25 por cienio méaxime) son principalmente
eloruros. La solucién al 50 por ciento en agua debe ser
clara y casi ineolora.

MIEL Y DERIVADOS

Avrticulo 128.—Con la denominacién Miel de abeja, Miel
Virgen o simplemente Miel, sélo podra designarse al pro-
ducto patural elaborade por las abejas domésticas, {Apis
mellifica, Apis ligustiea ete.), con el néctar de las flo-
res y exudaciones sacarinas de las plantas, y almacena-
do por ellas en los panales. Composicién centesimal nie-
din: agua 18; prétides 0.4; glteidos ashmilables a(zdear
invertido) 71; cenizas 003 4acidez eon A&cidez {érmico

‘Jueda prohibida la civeulacidn en el comercio de pro-
ductos de abejas alimentadas artificialmente con materias
azucaradas u otras andlogas.

Las denominaciones empleadas para distinguir los pro-
ductos comerciales deberin responder a las sigutentes de-
friciones:

1) Miel de panal o miel en seeciones: se veservard pa-
ra la miel que se encuentra atn en los panales no incu-
bados, construnidos por las abejas.

2)  Miel virgen, Miel de gota, de alza o-melario: es
el producta que fluye espontaneamente de los panales de
alza o melarios, que nuneca han contenido eria, cosechada
pox)‘ procedimientos mecénicos. (Extractor o Centrifu-
ga).

Y} Miel eruda: El producto natural, tal eomo se extrae
del panal, sin ser calentado.

4) Miel centrifuga: La obtenida por centrifugacién.

5} Mie! prensada. La obtenida por compresién en
fric de los panales no incubados.

8) Miel mucilaginosa o gomosa. La obtenida por com-
presién en caliente de los panales no incubados.

7). Miel sobrecalentads. Es la calentada a mds de
707, hasta perder sus propiedades fermentativas, .

8) Miel batida. Es la ebtenida golpeande los pana-
les juntamente con la miel en ellas contenidas.

La miel responderd a las sigutentes condiclones:

1)} No debe contener mas de 20 por ciento de agua,
0.8 por ciento de cenizas, 8 por ciento de sacarosa, 8 por
ciento de dextrinas, ni méis de 025 por ciento de acidez,
ealeuladas en dcido férmico.

2)  No contendrd polen, cera u otras materias insolu-
bles en agua, en proporcién mayor a 1 por clento, eal-
culado sobres sustancia seca.

3y TDebera presentar reaccidn de Ficher negutiva,
persistente durante 24 horas, v la reaccién de Lung debe
dar un minime de 0.6 militve de precipitade.

4}  No debe contener residuos de insectos, huevosz, ni
otras Impurezas, ni sustancias extrafias a st composi-
cién nermal, comeo: edulcorantes naturales o artifieciales,
materias aromdaticas, almidén, gelatina, antisépticos o eo-
forantes,

5} No estard alterada, fermentada, ni ecaramelizada
or calentamiento. .

La nuel de abejas, liguida o granulada. debe tener,
después de filtrada, los siguientes maximos, aguu.
por clento: sacarcsa 8 por ciento; 0.8 de sustancias
neral dextrina, 8 por eiento, acidos total, caleulada
en dcido férmico, 23 pov ciento o impresas {eera, polen
substancias insotubles en agua, ete) 1 por clento; v co-
mo minimo 65 por ciento de azileares veductores.

Se prohibe el expendio de miel que contenga: huoves
o vesidues de insectos, adulterantes, sobre ahadidos, al-
midén, goma, gelating, antisépticos v colorant

Las mieles de cafia, am i
coma 18z melazas de miel de a
< a5 subst AZ AZUCAYAL
sode tmilel artific

evardn -n la etigue-
ind. cacidn de su

It

ciento de
- elenta

de acidez, caleulada en dcido sulfirico; m 1m‘murl ﬁ(ff(lfs\’
esencias artificiales, antisépticos, colorantes, edu ;‘0 -mhi-—
sintéticos, ni mds de 5 miligramos, pov ciento, de @

idro sulforeso libre. By N
d“‘ligi;:fxlo 128.—Con la denominaciép de Hz‘d;;‘n{(]iw:z
Aguamiel, sc entiende la be’r)id;x, procedente de ‘L). Al,ll)l‘“.i'
tacion alcohélica de una dilucidn de miel en agua poté
hh’('?ml ia designacién de Hidromiel compuesto © Hl‘(}]f;
misl de frutas, se entiende el producto p}'ggpdcn}xl K ‘uh;
fermentacién de un cocimiento de miel diluida y iupuio,
adicionado de diversos aromas o de zZumos ge tj.-uiibhim'oz'—

Los productos gasificados artxf;gm!mmit«’.‘,‘p‘b‘!m \dliidrw

poracion de gas cmj:béni}co, deberan denomminatse
miel gasificados artificialmente. _ s
Def':léras;dopemcitnes permitides en los hidromicles, tas
siguientes: e
gi) La adicién de acido eitrico, lieteo o l:i!‘t:}llfL; h'(ti:-
ta la dosis maxima total de 250 gramos pof u;( o-
litvo, v la de bitartrato de potasio, hasta la dosis
mixima de 25 gramos por heq!ohtm.

2) El empleo de levaduras seleccionadas
de fosfato de amonio cristalizado purs,
to puro en la medida indispensable para
una fermentaciéon regulnr.

3) El uso de clarificantes puros, como:
seina, cola de pescado y la adicién de
medida indigpensable para efectuar
cién. . 5

4} La coloracién con caramelo, ¥ el tratamiento con
anhidrido sulfuroso o con bisulfitos alcalinos pu-
ros, siempre gue el hidromel no retepga mas de
300 partes por milldn de anhidrido sulfuroso. )

5) La incorporacién de gas carbénico apto el uso a
que se destina.

Se consideran ineptos pava ¢l consnmo: )

1} Los hidromieles que presenten carvacter anormales

o se hallan alterados. )

2) Los elaborados con soluciones de sacarosa o dex-
teosa, o con productos azacarades no ap_mr\zadcs.

3) Los preparados con mieles en contravencién al pre-
sente Reglamento. L

4) los que presenten una acidez vo!au}, expresada
en dcido acético, superior a 2.5 por ciente, o con-
tengan mas de 300 partes por millén de anhidrido
sulfuroso. .

5) Los que contengan sustancias conservadoras, eolo-
rantes vseseneias prohibidas, y materias extranas.

v la adicién
v de fosfa-
permitiv

albimina, ca-
tanine en fi
ja elarifica-

15) CONDIMEXNTO Y ESPECIES.

Artienlo 136—Le Sl de cocine es clovure de sodio na-
tural. El de origen industrial no debe ser empleado nun-
ea en usos alimenticios. ’

Se distinguen:  a) sal gruesa o comian, formada por
cristales rejativamente voluminosos, v que deben tener
como méximo, 5 por ciento de agua, después de ser se-
cados a 140-150° C ¥ 0.5 por ciento de impurezas, inso-
jubles ena gua. No contendrd nitratos ni nitritos, v sé-
Io se tolerard un 4 por clento de sulfato de calcio y 1
por ciento de caleio, magnesio v potasio, caleulado todo
sobre la sal seca.

b) Sal fina, igual que la anterior pero de pequehos
cristales, ha de tener sélo 0.5 por ciento de agua.

¢} Sal de mesa, comercialmente pura, que puede lle-
var we mds del 2 por ciento de substancias adicionales,
stempre que sean inofemsivas, como: fosfatos o carbo-
natos alealino-terrcos, almidén, ete., v destinados a di
cuitar su aglomeracién por la humedad. Debe decluravse
qué productes sobre afadidos leva, .

Con arregle a lo dispuesty en la L
enero de 1935, toda clase de sal, que se produzea o ex-
pensa para use comestible, deberd Hevar una parte de
yodo por cada 10.00¢ de sal, como méximo, v yor cads
15.06¢ de sal como minime. Ty bov cada

s N2 17 de 25 de
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. la Sal de Aibahaca, Ovégano, Lau A |
mejante se prepara 2d

il

(il
i

‘Iﬁ\lIII\WIIHIIIHIE

R . iolos, ete.). Las
las cualidades de condimentos (talls, peciolos, ete.)

) o I
an ote na Azafran o g il
! 1 Jor as espe- ral, ete M o que se denomir Az 0 A1
e s e Daem cxpenderse enteras o molidos. Las espe Al Moo e as omstituido pot 103 b 118
8 P N o > . . x S b - f

(i Qi -en gl agan en depbsito, exhiban, circul DO e Tt amaranjado, p rocedentes de 10s estig et
i Jat-en mal estado do cpnselrvaqun t;xdt:; ol acto, como tos de colov rojo andfil‘c‘w dol Crocus sativas L., acompa- TRy
ey tog; o con olor, a, serén decomisadas s
L
|

il
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B la
- i- mas desecados de o
asimismo las que han side elaboradas en malas o def ey e fas ex\t\k:mlg :
: N Ponuii e » que ]
cientes condiciones de higiene. das de es- El azafrdn en rama g dob, i HIIIHlIIIHl‘I\
: velas EDECIAS en estar compuestas de es N : iales que siguen de v cr e 6 i i
a5 mezelas de expecias deb v genuina, libre de mo-  ciones comere -ai‘én ?gngit\ldu‘al de cola blanca que \IIIJ\IHHIIIHII i
flicts oxtiatay (anas nhm‘l]h' 1 ;5» podran expender- mas la propore ‘Hl‘hl‘ll‘l‘l\l\l\ll‘l‘ll\ll‘l‘l
ducto extrafios (azGeares, sal, et} ) on ol rotuls  dica. . ‘ |
i Do un nombre de Tantasia siempres que en of rotuls - dice o n cola Dlanes - ento (i
Il prineipal se declare sus eomponentes en el orden, Hancha: hasta 25 por tuegns‘t‘l 32 pos ciento. |
MR do v la proporcidn, en que se em-gmntr;\%). stablecimien- Rio: desde 25 POI';’('W“ 0 "m{t(; \IIIHII\HHN‘I
|||H|||H5I‘I|\|\|I‘I‘I 80 entiende por Molines de especins los establec Sierra: mas del 32 por ciento. I

ades amarillas del estx\ol . H"”"””"”"”
» expenda con las clasifica- e
S oberd fener en los estig- li

I
: men- neo. » o las siguien- [l
g iRITiezn. seloeeit ituracion y ) 4 ama deberd responder a e i -3
HII‘HIIIHIIIHII e e, Mealiza %;“l lm;pmm. b;iﬁ;gm“\:{é;}zés‘ de las Bl azafran en rama debers d ti Il\l\lﬂ‘ll\l\ll‘l‘llml‘l‘lll‘l\ i
My ; ehvasamiento de condimentos vegetales. A as siguien- tes exigencias: is de 10 por ciento de esti- I \\\7 b
bk ! normas de cardcter general deben responder a las siguie 1) No debe presentar mis de 10 ¢ i \IIIHIIIHlIIIHlI\
i tes: T Chnduonta filamentos complotos, presentado_cada IRk
K n . Ry < 1as v . : ame S N R . s 2
H\‘IIHIIHIII\ . 1) Los locales de depésito de primeras myate)t :};ea‘- 2) Cmcuentzf vtl-d:iel estilo con los tres estigmas, de IIHIIHIII\HIII\‘I
L de productos eluborados, claboracion y tos i b o vededor e $37 miligramos. i
h . o ten v calos - . ar alrede > A ate-
il niento dehen tener cielo raso, piso v zéealos Ny e e "ie 1 por ciento de agua v mate O o
1]/ bermeables hasta una altura de 189 metros. B e 100."350°C. i menog de. 60 por W
! . ) ables has & al ben mante- ias volatiles de - LR B ; celulo- i
} 2 08 aparatos de utiliaj} Aokt - . (tracto acuoso; 5 por cien ;
il ) nerse 3; todo momente en buenas condiciones de lim ciento de k;:\l Oitt((:(!:::()d(’ e d}) fésforieo, ¥ no me- \l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\l‘l‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\llwl||I\ i
pieza y conservacibn. . Tomillo Saé :l%e f’{T })Aol}’cieﬁto de esencias \'nlém(?;: 3 t«‘rl :m(; 'IIHIIIHII\HIIIHII\ i
Articulo 132.—Con el nombre de Ajedrea o »0?1. 1 no de cenizas fotales serd de 6 por cien 00~ o I
real, se entiende las hojas y sumidades flovecidas de - imo de s insolubles en acido clorhidrico al 10 p I‘|l\l\lI‘I‘Il\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘l‘ll\l\ll‘ﬁl\l\wl ‘|"|
Satureia hortencia L. . No dche contener mas de 10 por A a1 por cemo. . oling I
ciento de eenizas totales ni mas de 5 por ciento kL infusién acuosa acusard reaccién alea e 11
nizas insolubles en 4cido elovhidrico al 10 [,‘(‘l!‘l"m“tf" ) 4; \V‘l (liebe‘l“zi estar agotado ni mezclado con otros o |‘|‘\l\ll‘l‘lﬁl\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘l‘ll\l\lﬂ||\|‘||‘||W
il § . i 1 sadio, 5 No = SOP S . ecd, Sunc 1
. e e de AJD mmelids, pisade, Y R nica, cdrcuma, reeg, %
Articulo 133.-—Con el nombre < ] tormado tales (cartamo, arnica, Y i tan- RN
i icado, se entie polvo grosern formad o { tendrd productos extrafos, sus L
triturado o pieado, se entiende al p & inpios de. pie real, ete.), ni tendrd p fel jucosa. ’ g
. {turacid los frutos sanos y lHinpie ias amildceas, materias inertes, mied, ghacosa, i
por la trituracién de ¢ procedencias, desmenuza- cias amildceas, iversos, sales minerales). [T
: s de diferentes clases y proceden _qes e ftrieo, colorantes diversos, sales 3 Tt
log.sin, sepaacion. de paries. temmas m SEbor ens Al gy s o il 55 liteos i
P aft wolido s suele distinguir por su sabov en: dul- de agua destilada. . e (i
ce ¥ picante. No tendrd mas de 14 poy sod cloruro lesignacion de Azafrén molido o en polvo, se Iy
dad y de » por cicnto de eloruro expresados en gonimel( (;:gé“mto obterido triturado azafran t‘.mgm.?; HII'HIIIHIIIH]IIHIIHI e
+ sodi . N . enhirade e pr 4 igencias del presente Regla- i W
th’\f:(i‘:-::.hx I3t--Con el nombre de Ajo en i’"g’*l'” ‘“‘epiﬁ a la definicién v demas exigencias ! I‘I‘Il\l\‘I‘Il\l\lll‘ll\l\ll‘l‘ll\l\l\ll‘l‘ll\ll‘l‘ll\lh‘lll\l
3 ok N et i seendo v - . R ) i
tende s bulbos del Alftum sativum L deseeado ¥ P Queita pronibida Ta claboracidn, civ ulacin, Lenencia Ry
Uy N & > e g e i3S azy .'“ en o poivo ¢ eion.
\“Ql-fl‘u(ll?-' ajor ex ta mezely de =ul con no menod de 15 por v expendio "ict;::f: ‘ ‘:erggedi«(}féacim't: }su com}“’s‘“(’“i \ll‘l‘ll\l\l‘l‘ll\l\lI‘Il\l\ll‘l‘ll\l\l\ll‘l‘ll\ll‘l‘ll\l\llull
o ST » B N carts y & =y A vesponder a las
e > ajo desecads en polve. . ton_ o con ¢ 2 , o deberd vesponder ‘
o mu’d(l 1}1“; Con el nombre de Albakhuen se entien- El azafrin m'o‘}d(; {l zt;"‘x";?:r‘;ooni rama o excepeion de l\ll‘l‘ll\l‘I‘Il\l\lll‘ll\l\ll‘l‘lu\l\ll‘l‘ll\\ll‘ﬁuﬂll‘ll :
. A; ltxc‘;,:;n,s:':.um\* v limpias, frescas o desecadas del mismas }ex;ilgenga.;o; emim(iltn a5y A IIHII'\\IIIHIIIH‘IIIHIIIHIIIH
+ tas 5 Sanas Y . as adas § 103 - vy s -
- (C‘éyt;mn Bastlicam L. (vaviedad grande) y del L;g\t;lsxxn id&’C;gngdd::ignacién de Colorante artificial para dhdniwil(; |\|\||‘|‘||\|\||"||‘|‘||‘||\|\||‘|‘|||\|\||‘|‘||“||‘|‘||\|\||h
> b N PR e - & " o3 pob 1oy 9 a, adicio- :
; NN equenia) ; Composicién ¢ = g ¢ laborado 2 base de tartrazina, I
minumun L. ( variedad p Sidos 20: lipidos 5: s se entiende el elabors i an
C e weeadad s e ; protidos 2 p ootos s p ' reva cocina,  Que Ly
mla!' mdt dm‘;,_ ! ft}'eif\ﬁ.:diiix)tzx j%lfncg{iz‘as 6. ’ nada de 30 por ciento o mas de nuev :
glutcidos 45; fiby ; ce

<

; 0 2 azafrin en su votulad LY

- fen-  prohibido mencionar la palabra azafrin en i
iruto 136.—Con el nombre de Aleaparras, se entien-  prohi .

tieulo 186.—Con el nombre de s entien-

Articuto 13 , del Ca

ignacit |
; o 103) see o designacién. -  wromitics o ;
e los sotones florales certados (eapullos) secos, del Cars Apticulo 141.—Con el nombre de Cilumo aramitico o |\H|‘|‘||\|\||‘|‘\|\||‘|‘|"\||‘|‘||\|\||‘|‘|‘||\|\||‘||\|\||‘|‘| :
T e O ey v O ot iy T3 e et Tl
e e m s ney o és de aterias grue- Acorus calamiz L., No debe prese
s : adas ¥ 5 por ciento de materias K <
terias nitvogenadas ¥ de 5y

Al IIH»IIHIII\HIII\ Il
i i mas - ci e ceni- ,‘
o o Gt S solubies on Setdo:clorhadrics, a1 10 woy Gento i
. (tmh{ C"“EECB M(? 3 ellL niomb;'c e pios s demen. 70 ineclubles 'm(? cldolcor lbxlelcde Canela o Canela ‘I‘I‘l\l\ll“ll\l\l‘I‘Il\l\lll‘ll\l\ll‘l‘lu\l\ll‘l‘ll\\ll‘l‘ll\l .
Articule 137.—Con s, limpios v deseca- rticalo 142.—Con el nombr: . ; H
o verde se entienden los fli\kths sanns, limplos ¥ dese Ce_é;ét;;usz Laz—Con € nombre de Ganela o Cunela e
dos del Pimpinella amisund. 3

. . - ars idérmica, procedente del Cin-lllMMmINN
ot o menos de L5 por ciento de mayor parte de la cara c_z;‘u_de‘x)n 'f‘o{la canela que  nollIN
et g B i 0 Sl st itne )l St e AN
ia v no mas por ewen hidrico al ia a los cardcteres macro y SCOPICOS |
esencia ¥ no mas de por belh en drvido clorhidrico al ponda a Cte > in. (Canele d
2 por ciento de CENIZAS IF}E?E:::‘le;ezruzca ni olor 2 moho.  Ceylan deberan dennn.xm:v;x ;3 Canela comiGn. (Canels Il\l\l\l‘l‘ll\l\ll‘l‘\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\\l‘lll\l\ll‘Il\l\l
10 por ctento. 1\‘(1 mufimnimm‘; de Arnis estrellado o Ba- China, India, Malabar, ete.).
i 28— Con € > E
Articule 18& &

. i A

A AT o as s ina, In{
frutos sanos, lmpies y secos del Tanto la canela de C;yignhmm_n ‘,“,‘;’nﬁﬁ?‘f éghsig;ﬁen R
. se entienden los frutos sanos, fnos de 33 i Maibav, Java, ete.}, deben Fesponde Py
diana, se entienden los fru CORLENEr Menos d¢ o2 din, Malbar, Jav, - mds 4 por ciento de huy
leicu{m Porum Hooket. l\ﬁ":tkig‘}:“p;r ciento de cenizas  yug exigencias: no contener mids de 14 por cient ki

I e eseneiz, R was do .

por eiento d

: . - i sl
5ol * e 2 o s totales, 2 por ciento d
enizas insolubles en fcide | medad, 6 por ciento de cenizas Lo e I
totales v de 1 por ciento de cenizas insolubles en 3 fé?fz):’i; insolubles en acido clovhidrico al 10 por ‘\l\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘l‘ll\l\llvl :
QERIER : SRR . R w inimo ) 3
T3 N - clento. . P o de almidéon ¥ oun mi |
clovhideico al 10 por ¢ o shikimi Imo badia- mds de 22 por ciento de almidén y un mini iento dfilY
i+ estrellado que contenga shikimi o falsg el por ciento de extracto elereo volitil, de 9 por cie e
Gl oandz extrells 1 h i decomisado en el L i i ; N e Cevla de 5.5 ‘»0
hi 1‘11;;\!'1““‘ veligiooum Siebold), sera decoms: extracto aleohblico de Canela de Cevlan y de 3.5 1y '"|‘||H|\||‘|‘||\|\||‘|‘\l\ll‘l‘ll\l\lﬁ‘ll\l\\‘|‘|‘|l\l‘l|v
na ¥ . xi -
ae N Televi, se ciento las demas. . e entiedlll
acto. 30, —Con el nombre de Apio o Ceeri s Articalo 143.—Con el nombre de Cardamons, se M\'\W\'\u\'\'|‘|‘|'\|\||‘|‘||\|\||‘|‘|‘|"\||‘|‘
e Lo frato sanoe. Thmpios ¥ sveus o Celerd gra- I las semillas sanas, limpias ¢ secas del Elettravia ca T
distinguen les “‘“‘“‘;‘ti,‘t,m“ s de 10 por clente de eend-  de o b Maton, ¥ cspecies afines. . \|||m|||u||'u|||umumu
vealens L., No ;’hxbi et ciente de conizas insolubles en ua?,czn“m;‘mw de ardemonn deben acusar un maxime |‘||\|\||‘|‘||\|\"|‘||\|\ﬁ|‘|||\||‘|‘||\|\|\||‘|‘||\
s ales v de 2 pm 3% semnias SR e 1e - ciento de cff
zas t‘““l‘\m\' a8 por ciento. - 19 por cientn de tenizas iotales; le 2 pov CIOT0 B
tovhidrion o ¥ H . {
dcido mmhlclt: anio: ver oi Artieuls 177 In o 71 olubies en dcido c¢lorhidvice aj 1(: por ciento \ﬂ{‘“"H"”ml”"'”""”
Extracte ““Y i do Sal de apio, se entiende la sal de cienot de humedad y minimo de 2 ynr ciento dIINIIND
Con el nombie de o

‘e N I
; licionada de .1 por clento de 2 » R
. . sopdfoy acdicionada de Tl 16 S 12, . . e T iy -
vesafeloraro de \«;k 5 por ciento we grucamuato m‘:g: Avticulo 144.—Con el nombre ddemHl, ke:};ﬁ’ (ﬁ}'u‘ r?l‘l\l\ll‘l‘ll\l\l‘I‘Il\l\lll‘ll\l\ll‘l‘lu\l\ll‘ !
el 3 e UL iy TG POY i Rt e er, se ¢ntiende una mezel:
esencia de apio ta de sl & it 3 tiz Lory-powder, =€ ¢nt iut b
: ambien 1z mezela de su » edreuma v de India o Cory-po e . rodl i
dio ¥ tambien iz 1"‘1@% fa de (uum:}(l\ ¥ =Tias ;Specges' de punto rauy picante, consg_ltpldadgmg l\l IH"MH"WW
nienos, de apo motidy = oidor ela o Lom i invientas, jengibre y carcuma, ediciona A
forante de uso permit s 5; lipides B3 e Dimentas, 1o
Aty CHran B redis JLE
i nal media

posicidn eo

L = [
v manera se-  de otros condimentos.
glaeidos 65 ¢
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i
II\MIH\IbIHIIIHIIIHIIIH

ibia bruta 35
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3 4 o yrer o g

Tanto el Haba tonca como Sus, dm‘f‘:aidoéé, (:‘(&l:"lldcg:l:

ete., solo podran emplearse en, uytmulioa L(z;qc?)s o e

fume y afines, 0 como m:onmtx_?.:;nte de rll_“.enéos 20 e
ninguna manera Se podrdn admopa-l a alip 3

bidas, por su ggixéfz)x:(igl e;?o r;lkl);“edr(;gdf finoion s m%ie.nfl%\

4 mpios Y Secos de dn’c?.s‘;s)

No debe centener mas (](.

to de cenizas totales; ae

es on acido clorhidrico

No ‘es obligatorio declarar en los rétulos de esta mez-
cla la proporecién de sus diversos componentes, pero si el
nomwbre de ellos, en &l orden en que se encuentren.

Articulo 145.—Con el nombre de Curei, Alcararea o
Comino Alemén, se entiende los frutos sanos, y limpios 3
del Carum carvi L, No debe contener més de 14 por cien- Artienlo  155. Lom
to de humedad; 5 por ciento de cenizas totales y de 2 por los frutos sanos, maduros, i
ciento de cenizas insolubles en dcido clorhidrico al 10 por variedades de Fnenwul:;\m L.'_ \
ciento, ni menos de 3 por ciento de esencia. 12 por ciento de agua, 9 por cien

I
\ll‘l‘ll\llllHlll |||N|||H||| .
IR
LD

il
[ IIHIII\l\ll‘I‘Il\l\l\l

en agua fria. .
Con ¢l nombre de Jengibre bianqueado o© enc‘&t}f}g ,,U
se entiende el jengibre entero recubierto con C‘Ol(‘iﬂqp c:n'“ |H|||H|||H|||H|||H
d calcio, para su mejor conservacién (cal apaga & Jova ’\IIIHIIIHIIIWI I
bonato y sulfato de ealcio}). Emn este jengibre se' o 4 L ,r\‘
un maximoe de 10 por ciento de cenizas totales y de ’\""H"M"v“” il
por ciento de calcio calculado en carbonato. tiende ||Hf|||”|||H|H LI
Articulo 157.—Con el nombre de Laurel se cnbien (I

SR Articulo 146.—Con ¢! nombre de Cedrén y Yerba Lui- 2 por ciento de cenizas insolubl ) v ' ‘
o % > Led 3 X & A < . 4 o to de esen(ll}- il
. I sa, se entiende las hojas sanas, limpias y frescas o se- al 10 por cm_nto, ni me{ms deb%e D;)é 3‘;;?93)7‘0 ze entien- ‘|‘|f||‘|||‘|‘||‘|‘||\|\||‘|‘|"‘||||H
- Hh cas del Lippia citriodera Kunth. e de T e avada 5 decceado del’ Zingiber officinale i
T Las hojas secas de Cedrén no deben tener mas de 7 de el rizoma lavado y_desecac blanco o pelado) o no ||||H|||H|||H|||H
: . R por ciento de humedad, 6 por ciento de cenizas totales Roscoe, descorticado (Jen\gl)bletpm‘; e o 7 por cion- i HIHI
‘ |‘||\|\||‘|‘||‘|"|‘||\|\|||‘||\|\||‘|‘||\|‘|‘| y de 1 por ciento de cenizas insclubles en acido clorhi- t(Jn:g!bl’e.grlsz‘t lkco (lijL;bﬁ' L{?(?l' ento de cenizas insolu- m\H“HmH" |||‘|||
\ drico al 10 por ciento. : o de cepizas totales; 2 o i Jor cien- ~ §
HH"HM“M Articulo 1“17.——Con el nombre de Clave de esencie o bles en acido clovhidrico al 10 por Ltlehf?%(‘gﬁ‘ig éalculado (Y HHH 3
LI Clavo de olor, (Crave) se entiende el botén floral maduro  to de celulosa bruta; de 1 por clento ae €8 500, S5 T4y LR
L : ot oxido; ni menos de 1 por ciento de esencia; LI el
: IR v desecado del Carvaphillus aromticus L. en éxido; ni meros de 1 por diento e extracto N o
: < LRI El clavo de clor debe satisfacer las siguientes exigen- por ciento de almidén ni de 12 por el |‘||‘|‘|;|‘|‘||\|\||‘|‘||\|\||‘|‘|"\|W\l\
i
I

cias:

1} No contener mas de § por ciento de taliltos, pe-
dinculos florales y frutos de clavo.

2) No acusard mds de 15 por ciento de humedad, 7
por ciento de cenizas totales, 1 por ciento de ceni-
zas insolubles en 4cido clorhidrico al 10 por cien-
to, ni mas de 10 por ciento de fibra bruta.

T
ol

Y IWI‘ /I‘I‘

T e 3) No dari menos de 15 por ciento de extracto eti- | enhers
T reo voldtil, ni 12 por ciento de acido quercitdnico las hojas sanas, limpias y secas del Lmu‘ll:q n-gglshsto[tfxlé\s(‘) .
(calculado por el oxigeno absorbido por ol extrac- deben contener més de & por ciento de (Lccr::io‘ (-lorl;i dri: ‘|’|\||‘|‘|||\|\||‘|‘||\|\||‘|‘||\|\|~|‘||”||H

Al
il
i
il
il

I
NI § :
e

to acuoso). de_1 por ciento de cenizas insolu‘bles en ¢ A
Axticulo 148.—Con los nombres de Comino, Comino ¢0 al 10 por ciento, ni menos g?\ld""‘wﬂﬁi‘s‘osge e?;figfx‘r!(z
comin o de Espafa, se entiende el fruto sano, limpio Articulo 158.—Con ¢l f‘ombl_'e ) € aes moseada (My-
v seco del Cuminum Syminum L. E} comino deberd res- © arilo o envoltura que recubre Ia '
“ponder a las siguientes condiciones: No tener mas de ristica fragans Houttyn). . . conte
12 por ciento de cenizas totales, 4 por ciento de cenizas Debe satisfacer las siguientes exigencias: no hon ,L,—
insolubles en #cido clorhidrico y de 18 por ciento de ner mas de 17 por ciento de humedad, 3 por ciento de ce-
extracto aleohélico. nizas totales, 0.5 por cicnto de cenizas I"SOl‘ﬂ’li‘fb?n ba'u«
Artieulo 149.—Con ¢l nombre de Corinwdre, Culantro do clorhidrico al 10 por ciento, 10 por:‘mr{to dié‘lle]fq%l-a]clt'l()
¢ Cilantro, se entiende el fruto sano, limpic y seco del 18 ¥ no menos de 4 por ‘cnento de e,,cf}cl&. - 1 alcohd-
Coriamdrum satavum L. El coriandro no debe contener ;{tﬂ""’“ﬁ?elf)?siﬁﬁ‘_; ‘;’:)‘l"ecé?‘tg 33 por clento, y el a
més de 7 por ciento de cenizas totales; de 1.5 d¢ cenizas Uco entre 19 ¥ Za por ciento. N v
. fol hid e L eion e Articulo 159.—Con los nombres de Mejorana, Orvégano
insolubles en dcido clorhidvico al 10 por ciento, ni me v Sarilla, se ertienden las hojas v sumidades florecidas,

i)
i
A
-

? :

i

11 nos de 0.6 por ciente de esencia. ; A ; i

|\|\||‘|‘||H‘|‘|ﬁ‘|||||‘|‘ i Articulo !150‘—-(30!1 el nc:mhre de Chreuma, se entien- 53“3(51_ ¥ “ml‘ias‘glasjfﬂs del Origanum mejorana L. y \|\||‘|‘||\||‘|‘|t||\l||‘||\|\||‘|‘|l\l\ !h

i By de el rizoma sano, limpio y seco de la Cércuma longe L. Fus_diversas variedades. . - : il

WL Dy b Sl engenenes o dito contener més de 10 po e e cennnr A

o istard exe & s pato s. tales; de 4.5 por ciento de cemizas Inso ¢ 1 (\

b Fo 1) Istaid exento de gérmenes patogenos clorhidries al 10 por ciento ¥y no menos de 0.5 por cien- ||‘|‘||\|\||‘||\|\||‘||\|\||‘|‘||H| il
e

TS
i
i

2} No presentard mas de 10 por ciento de agua, 8 A v N
por ciento de cemizas totales; el 1 por ciento de to de esencia. Se tolera hasta 10 por ciento de tailas
cenizas insolubles en deido clorhidrico al 10 por ¥ materias inofensivas heterogéneas. i L
ciento, ni menos de 10 por ciento de extracto eté- Avrticulo 160.—Con los nombres de Melisa, Toronjil o
reo total ¥y de T por icento en materias grasas. Cirh_voneta*‘sg entiende las hojas frescas o secas de la
Las materias nitrogenadas oscilardn entre 5 y 13 Melisa officialis L. o

Articulo 161—Con el nombre genérico de Menta, se

il
,

Il por cienta, e : ; i i e
1] 3) Acusari reaccién positiva con difepilumina suifg- distinguen las hojas y sumidades florecidas de diversas ’ il
T rica. plantas cultivadas o esponiéineas de la familia de la H|||H||H| |
s Salvoe el caso especial en gue se ia use como condi- labiadas. No debe presentar mds de 12 por ciento de |\|\||‘|‘||\|\|’|‘||\|\|‘|‘| i
agua. i

h

mento, en todos log demds casos en que se emplee ia
elrcuma como colorante, deberé declararse su adieidn en ¢ :
el rétulo del producte gue la contenga expresande: “Co- Jardin, Menta verde, Yerba Buena, se entienden las ho-

Con la designacién de Menta, Menta comin, Menta de

1
W

A
i

@ (I

! ‘I‘Il\l\ll‘M T lorado con Cdreuma™ ) jas v sumidades florecidas sanas, limpias v desecadas "l”"wm

& 0 | it Articulo 151.—Con el nombre de Encbre. se entien- de la Mentha virldis L. y Mentha rotundifolia L. [l iw
| s den las hayas carnosas, sanes, limpigs ¥ secos de Juui Con ¢l nombre de Menta pecrina o preperita se entien- IR
T 1] e 5 pero conmunis L. X denlas hojas y sumidades florecidas del Bystropogon i

¢ |||H||’\~| [ Las frutas de encbro no deben presentar mis de 3 por  Mellis Koth. W"H"W“
1] ciento de cenizag totales y de 30 por ciento de humedad, Con el nombre de Menta Piperita o Menia Inglesa, se Hll‘l‘ll‘l‘ll‘l‘ll‘ll‘l‘ﬁl‘ i

entienden las hojas y sumidades florecidas de la Mentha

ni menes de 0.4 por ciente de esencia. itien,

Articuls 1532.—Con et nombre de Enelds, Anego, Hi- Piperita, L.
nojo hedionde, se entiende el frule sane, Hmpis ¥ seco Articulo 162.—Se entiende por Mostaza el producto re-
del Anathum graveelena 1. El eneldo no debe contener  sultante de la pulverizacién de los granos de mostaza
mds de 10 por ciente de cenizas totales, de 3 por ciento negra (Brasica nigra, L Voch}, parda (Brassica jun-
de cenizas insolubles en deido clovhidrvies al 18 por ciento  cea, Hoocker), Sinapis alba, L) o de mezelas de éstas,
¥ no menos de 2.5 por ciento de esencia. ) Las harinas de Mostazas o Mostaza en poivo se pre-

Articulo 133.—Con el nombre de Estragés, _Estmgemo. parar con semilizs parcizimente desengrasadas v moli-
Taragén Artemisa o Dragoncillo, se eniienden las ho- das. Deben responder a las condiciones siguienies: no
jas y swmidades florecidas sanas, limpias ) secas de In contener mds de 10 por cients de humedad: 6 poruéim-
Artemisa dracuncuius. to de cenizas totales; de 1.6 por tiemto de cénizas insol;—

Con el nombre de Extracto de estragdn, se entiende o clorhidrico al 10 por ciento v no mas de

bies en 4
los extractes preparades por ia wmaceracidn o digestién 1.5 por ciento de Almidén. Queda permitida la adicién
del estragonis en vinagre. A
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declarada de edreama.
Articuls 154.—Ceon la dominacion de Habe tor-a, Ha- Se reservari la denominacién de Mos - o
cion de Mostaza inglesa al

ba de Serrapia, se entiende las semilla Diptewyx  polve de mostaza que respondz a los capa inel |
- b o } G : pn Tes o 02 cteres ou-

oferata WilQ ¥ ines. Contien : dos_en el pirrafo anterior ¥ la de  Mostars wareni s -
2% por ciento de mias de 1 opoo ciente rusa al ppivo procedente del! Brasaica Junesa, que res- IR 8
Jdocumaring nat ponda a los mismoes caracteves. ’ : A
IR
A E
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i
il |‘|‘|:\'\'|‘h'\
\Ii,;J\!I\\lllJIIHIIIMI‘I‘I

MR
IR

A
&
~
~
=
o
CL

Y i
| IIHIII Ml Wl‘ll




[

R
i
\\IIIHlIIIHII’H;I‘HIIIH||IHI
it
i II i !
i

A
(i

: h'|‘7|ﬂ'\'|‘|‘|'\'\'\'ﬁ‘|'\'\"|‘|'\'\'|‘|‘|'\'\'|‘|‘|:'\QH
o o . T 1969 41

Ne 14.677 GACETA OFICIAL, VIERNES 20 DE JULIO DE 1962 » i
e e,

s e Tieies P . o e ibhra bruta; no mencs de 40 por cien- |||H|||\\|~||H||’H|||H|||H|||
Las B'I?Strllda hqmd 15 0 en pasta también denomina- de O pol (}(Zl‘{() d.e fﬂnu_hi;ur?' )0(:. ciento de extracto al- |H|H|H"”H"|H||H||N"H
das Mostazas de mesa, Mostoon preparada, Mostaza to de almidéy, ni menos (1' »\{Itr‘wm téreo fijo v de 0.5 (ITHIANID
{mncu » l‘vl’IloSlta_Lza al estragin, Moestaza alemana, Mos- cohohc()(;i de T por clxgxtxitlo de extracto A \lI‘I‘|l\l\lI‘I‘Il\l\lI‘I‘I‘Il\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\lI‘I‘
aza seldorf, Mostaza de Franefurt, cte, podran es- a 1.75 de aceite volatil. Sand feine
ap conetite . = L dh CL6, P . TP iemte sa es el fruto del Pimento officina-~ ||Immim
t<_1,x u))nstltultdas _Por harina de mostaza, mosto de vino, 1 Lc’iJ 1““””12"', }rfk;:a}hg; o A A
magre, sal azdear, dcido eitiico lactico o tavtarico is, Berg, entero el o pimi ingles: il
accites v otvos condimentos. Qu(:du(pm'mltixla‘iu adi- Queda prohibido el expendio ‘k{~pm‘“0'nxtflmni]§lﬁ:‘:~ - HIIIHlllHll‘I‘Il\l\ll‘I‘\l\ll‘l‘ll\lh‘l‘ll\l\llil‘
eibn declarada de etirewms jo el mombyre de Floy de Clave. Lu pimienta inglesa o | 1A

clreuma. 3 : he satisfacer las siguientes exigencias: i

No deben contener mas de 24 por ciento de hidratos  grane On!m’l,‘flﬂ,‘)j‘:f“ sa :gh) de cenizas totales, de 0.4 |||H||H|||\H||IH||”|||H|||
de carbono, caleulados e almidén; de 12 por ciento de  no tener ma_al de _17 D‘min\sovlultlvs‘@n‘fu'idO clorhilrico al |H|||\|||H||||\\ll’HIIIHIIIH
tibra bruta; ni menes de 5.6 por eciento de nitrogens v por cxfem_o de Ldi?z’li‘;';l.ﬁ‘ R er fibra bruta: ni me I
de .10 poy ciento de esencia de mostaza natural, todo 10 por ciento, de = ";: IO‘ extracto aleohdlico, de 8 .por [l
calculado sobre producto seco. Queda permitido la adi- nos de 23 ,}?-0 ; cien ?.-t%elic(; ("-alcufadn l;ni-’ol oxigeno ’|l\l\l|‘|‘|l\l‘l|‘|‘|l\l\l|Q|‘||\|\||‘|V‘|\||‘|‘||\l\l|‘|‘|l‘l‘l
cién de arhidrido sulfurese en lu proporeion maxima de  clento de acldo querc tl e ‘:0 7 de 3 por ciento de [T
500 partes por millén. absorhido por el extracto acuuse y de m\uu|m||||m|umu\uu

. v sseneii.

Con el nombre de Mostarda (Mostaza de Cremona ¥ “%};{ el nombre de Pimiente melagueta o Meleguela, ‘||‘|‘||‘|||‘|‘||‘|‘||‘|‘||‘|“|I‘|‘|»|"|‘||‘|‘||‘|‘||‘|‘||‘|‘
otras), sc cntiende o condimento preparado con fru- Granos de Guinea, Semilas del Paraiso, se entienden se- LS
tas v hortalizas candidas o no, puestas en un jarabe millas sanas, Hmpias y secas del Amenum malagueta [N

de azleares que contiene harina de wmosinza, aromas y loseas \l|‘|‘|l\l\l|‘|‘|l\l\l|‘|‘|l\l\||‘|‘|‘||\|\||‘|‘||\|\||‘|‘||\|\l|‘|‘||\

otras sustancias de uso permitido. ) . " e i1 . ma-

La adicién de cdre o colorante vegetal inofen. L@ Pimienta negya es el fruto incompletamente m AL
o b on Qe curcuma u otro colorante vegeta tno 1o duro vy seco procedente del Piper nigrum L. La ploaien- i
sivo obligard a designar el producto con el BELCRIY 14 negra en grano no debe contener mas del 5 por ecien- |W|IH|‘|HIII\HIIIH||H||\‘\
“Colorado con clreuma™ o “Colorado econ...” (aqui el to de pedincalos v frutos abortados, v debe pesar, por [N
nombre de la materia empleads). Toda mezela de mos- }(()) men%s 400 g;amos por litro. La pimienta negra, en \l\ll‘|l\l\l|‘I‘Il\l\lI‘I‘Il\l\ll‘l‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘
taza con harina y otros productos comestibles amilaceas, grano o en polvo debe responder a las siguientes exigen- (iR
especias, clireuma, ete. debera designarse con el nombre B 00 o tmger mas de 7 por eicnto de cenizas totales; HI’IHIIIhIII\\IIII\\II'HIIIHII
éle ('Omthm_ento, delh iéndose declarar en la etiqueta todas de 1.5 por ciento de cenizas insolubles en acido |\l\lI‘I‘|l\l\l|‘|‘|l\l\lI‘I‘Iﬂl\ll‘ﬂl‘ll\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\ll‘
as malerias que la componen. a e ~ - ciento: de 14 - ciento de fibya bruta

drico al 10 por ciento; de por ciento de a4 b *

Los envases d(:' mostaza v condimentos que contengan v po menos de 32 por ciento de almidén, de 6.75 u\w|l\l\l|‘|‘|l\l‘l|‘|‘||\|\||Q|‘||\|\||‘|V‘|‘l|‘|‘|l\l\l|‘
vinagre no podran Hevar eapsulas metdlicas con MAS  jant ode extracto etéren fiio, de § por ciento de extrac- |||V|||\\|H|H|||\H|||H||H||
de 1 por icento de plomo o 0.01 por ciento de arsémico, to aleohélico v de 0.5 por ciento de aceite volatil, A

o nﬁj 53{'} que”}z} cipsula esté completamente aiSl;:dgx di’,l Articulo 167.—Con los nombres de Rdbuanos ‘l‘ll\l\ll‘|l\l\l|‘|‘|l\l\lI‘I‘Il\l\ll‘l‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\l
cuel’o del vecipiente y del corcho mediante una hoja de 4bano picante, Rabano rustico, Ceclaria de HIII\|||H|HIHII|\HIIIHIIHII

estafio fino (con L por ciento de plomo como méximo), se entiende la raiz sana y limpia de la Cochelaria iII\\IIHIII\||IHIIWIH|||H
que tenga lo menos un espesor de medio déeimo de mi- moracia L., entera, resecada o triturada, con o sin adiJilmm

pmeteos de una hoju de Lruminio o de cualquier otra ma- - GEFGT amre - Compusicion centesimal media: (tvesyliHHAA

teria impermeable ¢ inatacuble, tras media hova de chu co} agua T4; prétides 3; lipidos 0.2; glicidos 19; i||H|”\|||H|||H|~||H||’H||”

Hicion en una solucion de deido acético al 4 por ciento, bruta 2.3; cenizas 1.3 l‘H|||V|||H'HNHIHHW"HI
» T epres s 1y 2 enidies 95 orrg- .y A " . N

adicionada de 3 gramos de cloruro de sodio v de 025 gra Artieulo 168.—Con 2! nombre de Salvia, Saatiende Tl

mos de dcido eitrico, hojas sanas y limpias de la Salvia officinalis L. Deb |‘||\|\||‘Il\l\l|‘|‘|l\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘

o g ey ~ y e TP . e g N . . PO N . A )
A; tl(;'?k‘v l.b]u.—t,n'rrn c}n n‘nmh% ] de ‘:\ m~§§1'{;‘\(”f”t.“‘ responder a las siguientes exXigencias: no tener mds d l\|||\|||H|||H||W\|||H||H
entiende la almendra desecada del grane de MYristica 10 por ciente de cenizas totales; de i por ciente de colilmmmy

[£4]

}‘{Y{Uttlsi?v;nv ‘[“{’f“‘:k“i& I"?“‘I{Ef*t?‘lzm?"“jﬁ d_“. s}ur\' ) im?]ﬁ; tizas insolubles en Acido clorkidrico al 10 por ciento; d l‘|l\l\l|‘|‘|l\l\l|‘|‘||\|\||‘|‘||\|\||‘I‘I‘I|\|\|I‘IV\|\|I‘I
ras.  Se permite et empleo de eal parn recubrir Ja ez or ciento de fitra bruta ¥ no menns do 1 por cient] L
mescada, con el objeto de preservarla de los insectos, de extracto etéren. mIIIHIIHlllHIIIHIQIIHII’HI
siempre que el peso de In capa de dicha sustaneia no o 9 C . voleo se entiendIIIINN

: - e Artic ¢.—Con el nombre de Poleo se entiend ’ ’
exceda de 1 por ciento. El peso de una nucz mosca- Articulo 16 Wl

las hojus ¥ ramitas frescas o secas del Lippia turbinatgill i
Criseb.  Con ¢l mismo nombre y de Té de I Inca, sl
conogen también, las hojas y ramitas frescas o secas pg\|||V|||H|||H|||w|||w||
Lippia integrifolia Griseb. ) |\|\||||H|IHIIIHIIIHIIIHIIH
Articulo 190.—Con el nombre de Romero, se Iﬂil\W\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\l‘I‘I‘Il\l\ll‘l‘\l
viento; de 10 por ciente de fibra bruta; ni menos del 25 lﬂiffqlﬂ? seaas Sc!lmijfds df‘}‘,rf‘:;:’;{g‘g‘;au"fgf‘;‘r‘l‘;e#
por ciento de extracte eterec fijo de 2 por eiento de ex- Ias ;}n_c.u(o . oid oqul‘ s ﬂn‘qm-'d@ anas, y limpias y W\III\|||H|‘||\|\||‘|‘||\|\|\|I‘I)I|\|\‘
tracto etéres voldtil y de 10 por ciento de extracto al- !as hojas v sumida °S lerecidas sanas, y limpias y “Si
=31 N cas del Thymus vulgaris L. Debera responder a las .,
cohdlico. guientes exigencias: no contener mds de 8 por ciento 11\#l‘I‘Il\l\lI‘I‘|l\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘ll\l\ll‘l‘l‘ll\l\ll‘l‘ll
cerizas totales; 2 por ciento de cenizas insolubles en Adf

da es de uros 5 gramos, ¥ eolocada en un vaso de agua
no debe irse al fondo. La nuez moscada, debe satisfa-
cer ademids las siguientes exigencias: no debe contener
mis de 5 por ciento de cenizas totales: de 9.5 por cien-
to de cenizas insolubles en acido clovhidrico al 10 por

Articulo 184.—Con el nombre de Perejil. se euntiende

; s v limpias Froce: seens d -oceli t ¢ 2 Ehmpirip
las hojas sanas v limplas, frescus o secas f.k“‘_ﬁpe“"ci?}‘j do clorhidrico al 10 por ciento y no menos de 0.5 panliinl
Fhsch s 855 rostor 1+ piies 15 Hatabs ] chento g escnen A

ecen) ¢ e . ] & - linidos g dos T.a; . ’ . . e
(Freseol: agua 83; prétidos 4 ipidos |5 gl ' Avtieulo 177-—Con ¢l nomwbre de Vainille, se entie il

Py

A

fibra bruta 2 cenizas

el fruto incompletamente madure de lo Vainilla plan

tie 35— a de; inaeidn genévica de Pi- ; ! o pre

Artieulo 165.—Con la -”me'{m} Ticto e ta molien.  lia Andrews, v variedades muy afines de la familia sl
menton o Paprika, sp entiende E‘l S}lﬂxiu ,GI ¢ (*E“.u 1 fas orquidess A
. ) < fu s aplemians - desecados de diversas va- = ABsEAS. P I I
da g o fnfs eiomad deseate i G LA e coponterse co iy o e <o MR
riedades vojas del genero Laps . ; ‘o AMéxico, Borbém, Tahiti, Java, Brasil, ete. O

El pimentdn deberd expenderse en enva (_*‘E““\f" La vainila debe responder a las siguientes condm i
eon la indicacién det mismo (Argentina, ranol, Hin- o 7 RO A
garo, ete), quedando prohibido a los minor 1} Nn contencr mas de 20 por ciento de jll‘\lll‘ll\ll‘l‘ll\l\ll‘lll\l\ll‘l‘ll\l\l\ll‘l‘
nat los envases para su venta al detan.e. ¥ de 6 por ciento de eenizas totales; ni menos de 46 M T

Los pimentones no podran contener ma viento de extracto alechélico ¥ de 1.5 por ciento do va ](1\|\|‘|4ﬂ?||‘||v||||”||H|||m||

L

Ha natural; debiendo oscilar el monto de la materia feq) il

to de humedad, 8.5 por ciento de ceniz
clente de cenizas inselubles on dcido

o ab 10

suentre 6 ¥ 10 por ciento. A

por clento ¥ 20 por ciento de extracto i 2y N star mal eo "sver\'ad.a. al\:mzad:}, ) fagr;.tada, ||k1llll\‘1|||\IIIHII‘I|HIII|\|\|I‘
Los pimentones de primera categor an conte- o de Tola o del Perg, acido |‘m“m”m"”"m||
ner mas de 23 por clente de celulos erunda ; dZUCar ni sustancias extrafas. IHIIHIII\\IIIVIIIHIHIHIII\H
eategoria de 28 por ciento de eelulos debe tener ion sc entiende el fruto Il\l\lll‘llll‘mI‘I‘Il\ll‘l‘ll\l\ll‘lll\l\ll‘l‘ll\l\l\l
substancius aﬁmh‘f" ) P . o DO I
Articulo 186.—~Con el nowm fltnet. s de Vainilla, se ntienddfuilning
entiends fas hayas maduras en agua. de prey vor_fo menos al 15 [N

.
i

con alcohol de

Diebe fresentar, cd
116 por clenio de vainiila natural, una “c)
©de 28 mililitros de dlealt normal por cilen g
y de por clEnto de ceniza
vainilbina artificind, sumerina, 1 acetanilida, y
pitado con ia solucidn de acetate de plome. A

Il

i
I wII\IIIHII
=
i
o

eadas y decorticadas del erunt L, enter

pulvevizadas.

La Pindenta M;mc;
ponder a 1:15 uient
por ciento e g )
nizas insolubles en aend

T L i, il A
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El producto artificial preparado con vainillina y/o
etiltvainillina o propenilguetol ¥ colorado o ne ¢on cara-
melo no se designara Extracto artificial de wainiila.

Con el nombre de Polve de vainilla se entiende Ia vai-
nilla pulverizada sin agregado alguno.

Con la designacion de Vainilia en polvo azuearada, se
entiende b mezcla de 75 por ciento de azGear ¥ 2 opby
ciento e vainilia,

Con el nombre de azicar de vainilla o vainiliada se
entiende la mezela de sacarosa o glucosa con 10 por cien-
to de vainilla desecada. Debe conten 015 por cienty
como minimo de vainilla nataral, ¥ estard excenta do
vainiliina artificial y de cuamarina.

Articulo 173.—Con el nombre de Amiear con Voeinilline,
¢ entiende la mezela de azlcares cor no menos de 0.7
por ciento de vainiiling (natural o sintética) o de 8.2
vor elento de etilvainillina o propeniiguctol.  No debe
contener cwmaring.

Si un producto cualquiera reemplaza la vaintlla natu-
ral por vainillina se deberd indicar en los rétulos, pros-
peetos, anuncios, ete, en forma visible.  “Preparade
aromatizado a la vainillina”.

Articulo 174.—Todas las esencias que se vendan mez-
eladas eon cualquiera otra substancia deberd consignar-
se la formuly general completa en la etigueta.

RAPRCIAS Y EXTRACTOS AROMATICOS |

Articulo 175.—Las esencias § extractos aromaticos
cumpliran con lo dispuesto en el articule 57 de este Re-
glamento,

Articulo 176.—Los extractos deberan ser hechos con
aleohol de vino etilico. Se prohiben los extractos y esen-
cias que contengan otros aleoholes, tter, cloroformo, ace-
tona, desnaturalizantes, bases piridicas, nitrobenzol, dci-
dos organicos (menos citricos, lactieo, tartdrico, ¥ acéti-
¢}, aldehido benzoico ¥ salicilico, ¥ -sus combinaciones
cloruro, bromuro y yodure de etiio; nitritos de amilo y
de etilo; aceites eseneiales de ajenjo y sus variedades;
yuda sabina, y trotromentina vy otres que sean toxieos
o poseen actividad medicinal. .

Las esencias vy extractos aromdticos permitidos se usa-
ran solo como correctivos del sabor.y del olor de alimen-
tos y bebidas.

Articulo 177.-—Con la designacién de Aceites de ha-
wo, se entiende el producte derivado de la earbenizacién

de maderas no resinosas. Debe responder a las siguien-
tes condiciones:

a)  EstarAn exento de sustancias toxieas y practica-
mente libre de metanol, acetona, farmel. crevsota ¥ acetal.
dehido. -

b} No debe contenel mas det 10 por ciento de sustan-
cias del grupe fendlico, expresade en ortocrisol: ni mas
de 12 por ciento de dcido acético, ni de 15 por cientys eber
productos insolubles en agua.

SALSAS, ADEREZOS ¥ EXTRACTOS
SABORIZANTES

Articule 178.—Con la denominacidn genériea de S
alifio, aderezo ¥y extracte para condimentar, se entieude
diversos preparados hechos a base de condimentos natu-
rales; o elaborados: aeides, avomaticos ‘o preantes
con o sin azheares, que se expenden para i
ladas, sopas, asados ¥ platos de cocina en g
se presentan bajo la forma cremosa o 3%
to tmpide o turbic, con o sin elementos
suspenston.

Las Salsas v Aderezos en general, deben s
siguientes condicione

1}y Todas
cion responderan a las exigeneias del pres
mento.

Ty Anunciay

v ogue
a. cde asnee-

ancias que entren en su eomposi-

nte Regla-

en of rétulo sus componentes v sl oen-
tre Sstos esta la elreuma u otvos roloranies veg
fensivo, es obligatorto declavar “Ceolorade con
ete.
By No estar altéradas o fermentadas: no contene:
ntigrama por elento de cobre, mr sustar
u etros productos exiruios.

4V No coutencr glucdgeno.
3 Los envases de las sals
deben responder @ las exigene
articulo 162 )
Artloale 17
a continuaeid

0 _.Con fas designaciones que s
n se entienden los productes sig

v Cam o nemiee e AT "
1

praiite

oclahioradn o buase de aju mo

fracto pegeiul, s€ en-
pastosa, elaboradoe

by Con la (lenu;nim;cién de
tiende un preparado, de cons ¢ e
2 hase de \im }cucimiénm de verduras ¥ l_m_':}dum \?gsi;;;l
veza, que luego se concentira. ‘Cnmgm 1(1)1_1..3811“ o -
et agua 40; protides 7; lipides 0.8; glucicos o en
Jables 18; cenizas (cloruro e sodio 28) 805 acides
Aleali normal 16, . .
’ ¢)  Con el nombre de Jigo o Arop puie :;upﬂhv g'll'xbullt:
ws, se entiende el producto constit‘xmin 3."'.", una m(ﬁu. 2 1?“‘
aminvacidos obtenidos por 1a hidréligis acicad (lc>.1)1.{)t1,3)l¢'{
vegetales o animales ygliten de trige ¥ cereales, casemnd,
etey (Ver articulo 0 de este Reglamentod. ]
A1)y Can ei pombre de Kotehun o Catsup de nuez, s€
istingue una salsa elaborada n base de vinagre, S
goja, extracto de earne, ajo, ccholla, sal y nuez. Y
chup de hongos se prepara de mancrn analoga, a Dase
de hongos v varios condimientos. X .

ey Con la designacion de Mayonesa s¢ entiende ung
salsq constituida por una emulsion de por lo menos un
hueve fresco o congelado, por litro, con @ sin clarla,) t;n
proporeidn no menor de 55 por elento en peso, de d(;L:} e
comestible, ni de 2 por ciento de peso en vinagre; zldlt’X(}-
nado o no de jugo de limén o lima, acido citriee, S 1, azi-
car, miel, mostaza, especias ¥ elgramate mn_no;%ndlco. Se
pueile en al vacio, en atmodslera de nitrégeno © dti
anhidrido earbonico. Queda prohibido yeemplazay los
huevos frescos o congelados P

~

v hueves desecados, oval-
bamina y otvas sustancias emulsionantes.  Las salras
mayopesas que contengan menocs aeeite y huevo se deno-
minaran Advrezo, Aliio o Sals

£+ Con los nombres de Pebrv i »
Criolle, se distinguen los alifios sélidos © liquidos desti-
nados a componer o aderezar las carnes antes o despues
de su cochura, constituidos a base de vinagre, acide ci-
trico, sal, laurel, albahaca, ajf molido v otros condi-
mentos
- £) fesignacién de Saise de anchus s B
tiende la preparaciéon d base de anchoas, cervezad, vina-
wee, sul ¥ otros eondimentos.

Ry Con la denominacion de it . Soy
Salmuera japonesa ¥ heya se distingue la "‘:"Y".‘“‘f,‘i
dejundo fermentar un cocimicnto de soya, ucrc.i_lc.a, hd‘
¥ agua, con o sin adieidn de diversos condimentos y me-

JEY SN . X i .
iy Con la designacion de Sulsa Lu‘u!ushn‘c. se qntwn:
den In preparada a base de ajos, diversos pimientos,
nuez moscada, salsa de soja v viragre. .
i1 Con la denominacién de Salse Trglesu, Salsa Wor-
cestershire se entiende la elaborada 2 base de salsa de
Sova. nuez, extracto de carne, jugo de ima, (:la\'o de
olor, puaitenta negra, polvos curey, mostaza, azucar ne-
gra ¥ vinagre de sidra.
ki  Com la desiguacién de Tuce, Moje v Extracto para
condimentar, se distinguen las sals destinadas a pre-
parar gaisos, tallarines, ravioles, ete. constituides por
extractos de carne, verdurag v diversos condimentos.
Queda permitida la adicién a Ilns productos alimenti-
cing de 3

Chimichwrri ¥ Adobe

Sqlsa de Soja, Salsa Soy,

Glutamato monnsddico de #8 por ciento de pure-

za, con el objeto de acentuar o realzar su propio sabov.

Zik.

SUSTANCIAS ACIDAS

} 0.—Las susfancins dcides de uso permitido
elaboracién de alimentos son siguientes, ase-
que en et future autorice ta autoridad sani-

=

Acido aseorbicn: Se entiende por tal al dcido al
. téenicamente puro, polve hlance, cristalino, so-
i le en las gy v aceites. Funde
emplea an log alimentos no tanto
: ioxidante, pava retardar las eo-
as de eoloy, @ v rancidez.  Los metales, espe-
¢ unente el hierto v el cobre, aceleran su destruccion;
ty oque seoretarda con la reivién de deide citrico.

Se debe emplear ¢l pro-
) vf‘nh‘o blanco, cristaline, que
gcido Srhico, por ser soluble
acido axedibico equivale a 2.34
myg. de palmitato de as-
. de &eido ascdrbico,
empiea ¢ producto ahhidro ¥
ciento de agua de cristaliza-
El anhidro funde a

o dcido, sino ¢

or ciento de
o, e denzidad

ot
e
-
%
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5)  Acido fumarico: Se emplea el producto téenica-  cidn aleohélica.  Se le podrd bstabilizar mediante pas-
teuvizacion o sulfitacién. .

mente R ic >

rmfvo(s ‘;“‘1‘& ]ﬁ'mhgatio en los polvos de hornear y en los

fizeonee actu:f‘?et postres {flanes, budines), por solubi-

neaiee ¥ actus I en ealiente. 100 grs. de acido famarico
>(i) X‘t{‘} 134 gis. de bicarbonato de sodio.

}:lucénil-ri L(tz(‘ﬁ{\f(ronfco: Solucién al 50 por ciento de acide
g e e ltgamcniv puro, de densidad alrededor de

woma v g empo se transforma en sus laclonas ga-
Lo ¥ delta, que cavecen de reaceion dcida

y “.) Acido lactico: Sofucién al 5
actico un}udm, téenitcamente puro, de der

ad 1.22.122,

do LQ&HQIU su'clcmico: Polve blaneco, eris alino, que fun-

Dl'll‘:) VC. Se debe emplear ¢l producto téeniearente d

mmgto AL,“.{O' turtdrico: Se emploara o producto iéenici
PLe prro: jolvo blancs eristaling, gue funde a 170°C

100 gvs. de acid SHIY i

5. < o tactdrico neutraliz S iear-
bonato de sodio, ) alfzan L s, de biea
o 1(7{)“ -;[‘drtrzlto Geido de potdsico; o Crémor tartave. Se
:Ep L«l}ld. el producto técnicamente puro. 100 grs. de
cremor neutralizan 44 grs. de bicarbonato de sodio,

R)l‘lk)AI lagtpatp sbdico potasieo: Sal de Seiguette o de Ja
.%L e as; sontiene 25.5 por ciento de ugua de cristaliza-
on. - Se empleard el producto téenicamente puro, con

0y 80°C

punto de fusién entre
articulos 205,

12)  Vinagres. Ver
SUSTANCIAS AMARGAS

Articulo 181—Con ia designacion de Sustuncics amer-
guas, se distinguen diversas materins de ovigen vegetal,
nnieuas; extractos, v prineipios activos de las mismas,
que se suelen emplear especialmente en la elaboracion
de bebidas, no $6f0 por su sabor amargo, sino tzmbién
por artribuivseles propiedades corroborantes o aperiti a5

Se consideran sustancias amargas nocivas ¥ por lo tan-
to e uso prohibido:; |

Ifz{s que conrtienen alealvides: Adormidera, Befla-
«l‘(mu,_ Cebadilla, Coca, Fstramonio, Habas de San Izna
cio, Ntez vémica, cte

2) Las que contienen principtos irritantes, dristicos
o purgantes: Aloe. Cantavida, Coca de Levante, Cole-
quintida, Granes del Parafso, Ruwla, con excepeién de
s expresamjente permitidas en el articnlo 92 del pre-
sente Reglamento, '
SUSTANCIAS ESPUMIGENAS

Articulo 182—Con la denominacién de Sestancins es-
ploiigenas o afrogenas, se entiende las gue tienen la pre-
piedad de producir espuma persistente.

Se consideran Sustancias espumfgenas de uso permi-
tido. las de origen vegetal. a base de ruiz de veealiz, gl
cering, alfelfy, zavzaparvilla v las gque en el futurc ten-
gan la aprobacién de fa autoridad sanitaria.

Se cousideran Sustancias Espumigenas nocivas v por
Io tanto de use prohibido en los alimentos, ins que con-
tengan prineiplos de aplicacién terapeditica.

CAPITULO V
Behidrs
1Y ALUCOHOLICAS

Articule 183, —Los rines nofarales son sélo los que
proceden de la fern.entacidn del mosto del zumeo de las
uvas freseus,

Se pepmiite: da mezela de vinos de buena calidad, el
encabezdmiente con alechol de vine, v In congelacidn,
para lograr concentracidén mayor; la pasteurizacién; ia
clarificaeidn por medio de albimina, caseina, pura o de
otras sustaneias de contposicidn permitidas; Ja adicidn
de tanino necesaria para el tratamiente per wmedio de ai-
baminas o gelatina; fa elavificacién del vino blance con
carbdén pure; el tratamiento con anhidrido suifureso. hi-
sulfitas alealinos cristalizados v puros, a comdicién de
que el vine ne tenga mas de 3530 miligromes de anhidii-
do sulturose total por litea.

Log productos procedentes de la uva se denominarg

1) Jugo de wra~~Es ol producto resulta
presion de uvas,

filtrado v estertiizade
antes de iniciarse o proeesg de fermentae
Se toleravd hasta un mdximo de
men de aleohol v no mas de 80
sutfurose.  Podvd estar 4

nico, lo que deberd )
AMoste, Mosto de uva o Moste natura’

. por Htro o anhidy

fo carbé-

o von anh

P

2

ducte de la expr

temperatiivi., A
gramos de aztear reductov por litve ¥ no debe haber su-

frido una eavamelizacion sensible.

do.

centesimales.
mente, o previa copeentracion al vacio, un comtenido mi-
nime de 250 grames de azicar reductor por lityo.

mo
do’

les de vinos:

Masto cocido o Mosto concentrado.  IBs el mosto

3)

de uva concentrado en vacio o al aire libre a moderada

[tehe poscer un eontenide minimo de 400

illo. By el mosto concen-

Arrope de uen o Mo

4)

trado a presioén, con un contenido minimo de 500 gramos
de aziear veductor por litre v parcialmente carameliza-

5} BMistele. Es ¢ jugo de uva gue ha sidd adicionado
e alcohol vinico hasta una graduacién minima de 18°
El mosto utilizado deberd poseer divecta-

6) Chicha de wva. Es ¢l producto rvesultante de Ia

fermentacion pareial de meosto, concentrado o no, deteni-
da antes de alcanzar un contenido de 5 por ciento de al-
eohol en volumen. :

10 gramos de azicar rveductor pov litvo. T
ner anhidrido carbénico en cuyo caso se calificara como
espumeso natarval, por ser dicho gus producido por ia
fermentacion del mosto, se Hamard gasificado cuando se

le agrega artificialmente. 1
se la materia prima empleada. “Chicha elaborada con

Deke poseer un econtenido minime de
Podra, conte-

En los votulos, debe declavur-
sto natural”, “Chicha ¢laborada con mosto concentya-
B

Avticulo 184.--Se admiten ios siguientes tipos genera-

1y Vino comain. s el vino blanco, tinto v clarcte,
librado al consumo afio a abo, poco después de termina-
da su elaboracién y/o que vesponde a las condiciones fi-
jadas para los vinos “finos™ y “reserva’.

2} Vieo fine. Es ¢l que ha mereeido una clasifica-
eion de tal por los organismos oficiales correspondientes,
sobre la base de sus caracteres organilépticos v de sus
antecedentes, registrados oficialmente.  Se debe obtener |
con uvas scleccionadas (apropiadas )y téenica adecuadn,
y someterse a afejamiento (erianza), comprobada ofi-
cialmente, de por lo mencs, 12 meses los blanco vy 24
meses jos tintos.  En ¢l rétulo de ios envases de ex-
pendio podri indicarse el ufio de alabovacion, siempre que
encuentre acreditade por constancias ofi-

el mismo se
ciales.

3} Vinos especiales:
siguientes:

#)  Vinos dulees, generosos, licorosos o de posire, ¢on
13 por ciento o mas de alechol, en volomen, obtenidos por
mezela de vinos con mistela 0 mosto concentrado.

Yy Vieos espuiiosus o espromaptes, son los blancos o
tintos, obtenidos por una segunda fermentacidn, en enva-
se cerrado, con agregado o no de sacavosa o moste con-
centrado.  Deben expenderse "con una presién no infe
vior a dos atmésferas a 0°C.

¢) Champaie o Champagne: son | obtenidos con
vines blancos o rosados que, pre adicidn de sacarosa
tlicor ¢ tiraje) vy levaduras seleccionadas se¢ les somele
a una segunda fermentacidn aleohdlica en envase cevrva-
do.  Deben expenderse ceon una presién de gas carbdnico
superior a dos atmésferas a 0°C. Pueden ser adiciona-
dos del llamado “licor de expedicién®™ constituidos pov
vinos livorosos ¥ eoftac, para constituir los tipos secos
{Sec}, semisecor (Demisee) v dulce {Doux), reservan-
aciones de truto (Brui) y natural (Na-
para distinguir ¢l producto original. Las bote-
pueve reses, antes de ser puestas

Coma tales s¢ consideven los

turay}
Has deben conserva
a la venta,

obtenidos por incorpo-

a1 asitieud son los
racién 6nieo a vinos blancos v tintos,
el {Vermouth, Vinos guindados,
Vinos aperitivos E claborados con no menos de 99
por ciento en volumen de vino, adicionados de aleohsl
sustancias amargas, estimulantes o aromaticas, azdeare
Podra emplearse ¢l caramelo de

o mosto concentvado.
sacaresa o glucosa como colorante.  Se cntendera o
uth dulee, o Tipo Torino,. ¢ que eontenga no o
o 120 gramos e fitve v 15 a 17°
aleohid: Vey n, o Tipo
o menos e 8¢ gramos de azdear
males o més de aleoh
conter no menes o

de guina por liten, cales
avenient de I macerseién
regn

COTRD pYad
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ta adicién de mosto concent rado,
sulfuroso, to-

1} Pava los most
acidos tavtirico, «f

ot
0, mélico, ténico, ¥

dos de pureza reglamentaria; ¢l uso del ealor o frio, ¥
de tevaduras seleecionadas. . o .
2)  Pars los vinos la adicién de dcidos tartdrico, ci-
0

trico, mélico, tanico o sulfurose; de anhidrido eurbdu
bisulfitos v tartare neutro de potasio (todos de purer:

‘reglamentaria); el uso de calor o del frio, pava asegi-
rar su conservacion; la mezcla de dos o mas vinos pro-

ha

venientes de distintas elaboraciones o cos a caleo-
holizacion (eneabezamiento} con aleohal vinice ¥ el em-
pleo de clarvificantes autorizados.  Parn la causn férriea
y capriea sblo se permite ol empleo del fitato de caleio,
el monosulfure de sodio el carbon antifer v goma ardhi-
gz de pureza reglamentavia, guedandeo prohibide of uso de
lu etitanodiaminatetiacética ¥ del fervocianuro de pota-
sio, atn cuando se le emplee bajo control téenico.

Articalo 185.—Los vinos y demés productos obtenidos
a partiv de la uva, no podran salir de la hodega, etaho-
raders o de la aduana, sin que quede establecide su ea-
vacter normal v aptitud para el consumo, debiendo, du-
rante ‘su cireulacién, tenencia ¥ expendio, responder al
analisis originario, con las variaciones que espontanea-~
mente pueden yerimentar por su evolucidn natural

En'los ana que los laboratorios de cor
cen sobre un mismo tipo de vino, se admiten la
tes tolerancias, en mas y en menos, excluyendo
venecins que puedan proceder de modificaciones naturvates:
Alcohol, 07 3 por clento en volumen; FExtracto seco, 1
por ciento hasta 50 g. de extracto vy por ciento en
adelante; de Azicar, 5 por ciento; Cenizas, 206 mg. por
litvo; Anhidrico sulfuroso libre; wg. por lityn; Anhi-
drico sulfurose total, 35 mg. por litro; Acidos  volatil
en Aloali normal, 0.5 ml. por cien.

Articulo 186. Queda prohibida la ctreutueidn’ v ven.
ta de vines:

1) Adicionados de agua en cualquier mopento de su
elaboracién, y con sustancias que, adn stendo normales
en los vinos, alteren su composicién o desequilibren Ia
yelaeion de sus compenentes. Estos productos se designa-
vin como Vino aguado o Vine manipulade, segin Co-
rresponda.

2)  Adicionados con sustancias tales como materia ¢o-
Torantes, conservadoras, antifermentos, edulcorantes, fei-
dos minerales, v en general, sustineins extrafas que no
existan normaimente en los mostos. A estos productos
se les clasificard como Vines no adulterados.

1) Obtenidos eon pasas de uva, orujos v heces o bu-
vras. Estos productos seran clasificados como Bebidas
artificiates.

4)  Averiados y aiterados por enfermedades
productos se declaravan “Ineptos para et comsur
diendo ser destinados a la elabor:
destilacién, cuando sean propios para ello.  Del misme
modo serin clasificadas las m as de vines sanos ¢on
vinos enfermos o corregidos {(acides, maniticos, ete.).

Cuando los vinos no estén sensiblemente enfermos pero
contengan gérmenes de enfermedades que, a duteio de i
autoridad competente, puedan desaparecer, serdn sometl-
dos, con su intv:‘veucig’w_ﬂ. a un tratamiento apropiado que
asegure 1 CONSCYVRCLON.

33 Que contengan mi
dez volatil expr 1 en
constderaran alterndos.
§)  Que contengan mas de I gramo por litro de v
ros, exprosados coma clorure de sodio, o mas de
por litre de sufatos expresades como sulfato
potasio, salve, en © nitime caso, para Ins
cox Jerez, Marsela ¥ milares, en fos que se adn
hasta 4 gramos pov Excepty en este o
productos se considernr adulterados

Ty Que contergan o de 35 part
anhidrido sulfuroso, libre, o mas de
millén de anhudr woso totah
dulees, en los que se admitivd hasta
milldn, dv lus euales bod mas de 100 pa
wilién de anhidrido suifuroso ke,

Queda prohibido dismiuir ol tenor de anhid :
rosn de un vino. mediante la adicién de productes ou
cos: ésto s6le debe lograrse por corte ¢ por al

8) Que contengan w de 8.2 mb por U
metilico.

9y Que no v
I8 horas en

Tos
27, e
cién de vinagres o u la

de 2 grames por litvo de
acide acético,  Estos vinas se

1
aite

LV

star,
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fabricar, exponer, expender

Queda prohibido imrporiar, ' expaii Ty Sorar
¥ u? ‘fmur\i‘i:ﬂ productos 0 mezelas (,1(-5«}“\‘1(1.1& Z}o!gra]ntes
o dar arpma a los \'im‘»s nwostois,“);t;;q anz-i:alquier otrz’x
leainntes, o conservadores proBibiies, = o L
eduleoruntes, © 08 y ’(}to enganar Al consumidor

A 1 ¥ ’ ')hJ
sustanein que eng por Ok Zal | o .
:(»m- cualidades esenciales, origen © clase, con

ear log resultantes analitices o disimular una

fin de fa
alteracidn. ) . e -
: Queda prohibide nportar, j[':ﬂn'xun. (\p(‘lm!m y/o u
Hzar para contener vino recipiente A'zulml.x( Q8.
Articnio 187.—Con jas denominaciones que
E s sigul s VInos:
nan distinguen los siguientes viy - R
o ] "‘:'i.nns dulees de uva zu‘um:-mm,_e!ahumdlo
en varias regiones de Ttalin, con diversas variedades de
uva moscatel o )
Borgoia: vVinos elaborados en la region {rancesa “dg siu
nombre (cuenca del Rédano), generaimente cml_u\alxs de
Ia variedad Pinet ¥ Gamay. Composicion C{‘llt031n13i~“r)l(€‘.‘-
din: (Yinos de Exportacién) Blancos: ih?nSlq‘ld a 157 C.
$.u98 u 0998; alcohol 2 153°C: 8 a 12 gramos ('ﬂlltﬂh'lll)d:—
los: extracto seco 1.2, & 3.%; azGeares reduetores, vestl-
gios a 0.1 acidez total, en aleali normal, 4 2 18 ml.; aci-

s¢ mencio-

dez volatit 0.3 & 2mi, acidez vfiju, 2 a 12 ml; Timo%
denstdad a 15°C. 0994 a 0,000 aleohol 2 ‘l. , 9 a 1
extracto seco 1.9 a 3.1; azucares

grados centisimales;
reductoves 0.1 a 045 acidez totanl. . i
23 ml.; acidez volatil 0.2 z 2.5 ml. wu_lpz fija 3 a 10 mi.

Burdens: vinos elaborados en 1y regién francesa de su
nombre (cuenca del Carona) generalmente con uvas de
las variedades Cabernet y 3aiboe, u vects megcladas con
Sauviguon. Composieién cent mal: (Vines de exporta-
cién). Blancos densidad 2 15°C. 0.993 a 0,949, aicoho‘l
15°C, del 8 a 12 grades centesimales: extracto seco, 1.2
2 4; azteares reductores 0} al; acidez togal, en alpuh
normal, 6 a 10 mb; acidez volatit, 0.6 a 2 ml.; :mzfiez
fija, 2 a 8 ml.; Tinles: densidad a >, 0994 a 0.999;
aleohot 2 15°C 8 a 11 gradoes centesimales; extracto se-
en, 1B a 3; azicares reductores 0.1 a 0.7 actdez total,
o aleali normal 7. 14 mb acidez volatil, 0.4 a 3 ml;
acidez fija, 3 a 7 mb

en aleall normal 8 a

1 S|
Chinntr: vinos de mesa, clarets ¥ blanco, producidos en
ltalia, en cineo comunas del valle del mismo nombre
t Toscana), con T8 por ciento de uva de fa variedad San-
sieveto ¥ 30 por ciento de uva de la Trabbiane, Cannabio-
lo megra v Malvasia,  Se suele expender ¢n un envase
tipico (frasco) con envollura de paja. Caontposicién cen-
{esimal; (clarere); aleobol a 15 ¢ 9 a 12 grados cente-
cimaless extraets seco, 20 a Za; acidez total, en aleali
normal 8 a ¥k .

Jerdz, Xerés o Sher
do en la provinein de

1 P

- wvine blanes espaiol, elabora-
Gdiz con div s variedades de
vilas la mina, Listén, Montfa castellano,
ete., nue <o asolean. En ias bodegas los vinos se corrigen
con mastn alesholizado v se conserva cn toneles de la ca-
pacidad de una bota {3 6 litros) ilmmados soleras, que
nunea se vaeian ni se Henan completamente, para permi-
tir el desarrolio de la flora que da el bouquet especial
o aveilana Amontillade que caracteriza a  este vino.
T erianza dura 4 - 5 abtos. Segin su calidad, los cas-
cos se marcan con una palma {Amontillads o de color
pélidor, palo cortade (Amarillo de ore), una raya,
dns tres (Jeréz comtin) v segin su color
van con guient g2 WU v V' muy pa-
ambar ido; G dorade ¥ VB oszcuro. Com-
noz de Expnrtacién) densidad a
aleahol 2 15°C 16 a 19 grades cente-
13 a 6 Geares reductores
dieait normal 3 a 20 md., acidez
r fija, 4 2 19 mh
X Vino fiuice ssiuro, procedente, en su
i6n napoiitana proxima al Vesubio, de-
slabora enn uva asoleada de la
eminacién e suete aplicar, tam-
o {vinp de lagrima), obtenido
v maduras.
ucidn en la isla portu-
was Verdelha, Beals v
coholizado v arrope.
3 S €n e
sicion centesimal:
C 0998 a4 1.600;
ssimales; extracto
) acidez total;
H, T a 25 mi;

ton DLUGR .
y

iue 2e obtione
» Ximénez, arrope

| \h“
;
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Tokay: vino hdngaro dulce eluborado en ¢l puebio del
: log Carpatos, con fas varieda-
Alaralevoly, utilizando los

;\;‘léi\h%u)%“f' ’;(70111[)053&6“ centesimal: (Vine e exporlis
1) ; densidad a 15°C, L.000 a 1.100; alcohol a 15°C, mismo nombre, al pie de

1:.1':1 21 grados centesimales; extracto $eCo, 17 4 85 des de wva e oy Furmint, ¥
a/.uca:fzs l>e§ltlct,01'es, 14 a 30; acidez total, ev aleali noy-  granos secados por el moho. Con los oranocs $ecos S
mal, 5 o 14 ml; acidez voldati, § a 3.3 ml; acidez fija,  elaboyn Vino Ji- pasto; con Jas wvas muy maduras ¥ algu-
et Vi nos Eranes pasas, por aceion del mohp, s¢ elabora vino
Malvasia: Vino licoroso, elaboradg con Ia ued Blanen  azamardai de tipo Seco von una densidad @ 157, de
: s centesimales de

del mismo nombre, que se asolen. Para que pueda cons 0000 a 1.096; de 145 a 17.5 grado e
2 a4 por ciento, e extracto, ¥ de 0.2

sel{;ayrs;e, es (‘19(‘(;52).!&0 encubezarlo eon alcohol. ) aleohol, a 137C, de 2 ad ¢
Mansanille: vino blance espafiol, palido, seeo, e fino  a 1.8 por ciento de azucayes reduetor Con ¢l mosto
aroma, elaborade en San Luecas de Barrmmneda y otros anterior ¥ mayov cantidad de granes de pasas se elabo-
puntoes de Andulucia, econ uvas Listan ¥ Patomino. Se  ra ol vino 20 o anubhree, cuya calidad estd en relacion
ama asi porque con ¢l tiempo adguiere un bouquet que  a la proporcién de estos Gltimos medidos en “putteny
¢ erda el aroma de ta flor de mauzano. La crianzi (o8 K) por envase de 138 litres: 1, 2, 3. & 5 putienyes
0% hm:,f" de manera semejante a la del Jerdz, dejundo  eorresponden practicnmente 8 vinos con 10, 20, 30, 40
gran vacio en las botas. Composicion centesimal; densi- v 56 por ciento de gianos pasas; presentan ana densidad
dad, a 15°C 0.980 a 0.990; aleohol o 15°C 16 a 18 grades C de (L993 a 1.086; de G.6 u 17 grados centesimales
centesmz‘alqs; extracto seco 1.8 u 2.6; azicares reducto-  de aleohol, a 15°C; de 5w 21 pop ciento de extracto, de
ves, vestigio acidez total, en deali pormal, 6 a 9 mifi- 1 a 16 por ciento de uzicares veductores. El vino ela-
litvos; andez volatil, 1.2 a LG acidez fija, 4 a 8 mili-  horade excluzivamente con granos pasas Se denoming
litros. . Fseneia, o5 de gran aroma y muy dulee ¥ dificilmente s€

Marsala: vino italizno de postre, que se clabors en  epcuentra en el conmercio por su elevado costo; presenta
Marsala, en los esteblecimientos Hamados bagali, no con  una Jensitad 2 15°C, de 1,160 a 1.i65: de & a 7 centesi-
uvas sino eon vinos bhlancos comunes, producidos en las  males de aleohol a 15

A 43 a 46 por clento de extracto
ento de azlcares.

provincias de Trapani, Pulermo v Cutania, principaimen- v 35 a 38 por ¢

te, con las vaviedades de wvy Capmeratte e Inzolia.  Se Y Vine Sunfe: vino dulee, aleoholico, obtenido con ovid

corrigen con aleohol, arvope ¥y miistel. Lo eriapza durd blancas Jesecadas sobre cafizos, en buena parte invadidos

de 3 2 4 afos. Se eluboran dos tip Marsals Italiz, de por la podredumbre noble ( Dobrytis cineroa). Ell tiem-
. wlo cler-

16" a 18" y Marsala Inglaterra, de 207 a 35 aleohdliens, po tos mejora mucho, atn en botetlns, adou
en sus tres calidades: 8. 0. M. (Superior Old Marsala), to parecido con Tokay. 1.0s vines suntes de cavdeter in-
0. P. (Old Particular) v L. P. (London rarticular) den-  dustrial se elaboran encabezando los mostes cocidos, pero
sidad u 159 C, 0.998 a 1.045; aleohol a 159C, 15 a 20 gra su cutidad resulta inferior o 108 verdaderos, definid
dos centesimales; etxracto seco, 17 4 RESS ares redoeta- b principio. Composicién contesimal: e vinos santos
res % a 15 acidez total, en dlcall normal, 9 o 21 mililitres, genuinos, «in encabezar; densidad a 14 ¢, de BORG a
acidez volatil, 1 a 2.5; acidez fija. & a 18 milititros. 1ouh: aleohol a 13°C 15 a 19 grados centesn ales; €X-
Mosento y Moscabel: vino dulee, con gusto o uva pasa, trueto seeo, H 27 azucares reductores 4 aeidez
elaborado con uva moscatel asoleadn.  En el momenta total, en Aleall normal, % a 1o milititros; acidez volitil,

s

iy

oportune, ¢l mosto se encabeza con ateohel.  Fl vine em- 12 a 43 mitilitros; acidez fija, 7.0 a 12 mililitros.
hotellado pierde ¥ transforma su arows econ el tiempo. Vinos whoendost €1 que no puede calificarse comn Seco
mal: densidad a 154, LG a 1048 ni como dulee, siendo de gasto agradable.

Conposicion centes
ateohol a 15°
eco, T a 18; u

! 14 u 17 prados cent simaies: extractn se- Vi A sreatifledn: el generoso v palido, que se parece
3 ) wares rveductores, 4 a U acidez totall en ul vine espadot de Montilia (Cérdoba) que madura en
dleali normal, 8 mililitros; avidez Tija, o a7 mililitres;  grambes tinajas de barro, donde in flora micodérmica 1o
qeidez voldtil, 1.5 a 2.5 mililit enmunica el sabor de avellana, que le caracteriza.
{)1“"‘? vine POrtugues, elaborade on la region mon- Vinn Clurete, rosado, tornasol © Sehilier: vino tinte
tanosa ded rio Duero, con muchas vupiedades de uvas tne o elaro, abtenido con mostos elaboratdos con laza de hWvas
tas ¥ blanens, Se vinifica por el tema Namado “fei- fintas ¥ blaneas { Schitler), o por cortes de vinos rojos ¥
to_mn" dejando fermentar ef mosto cun «l hollejo v et ruse blaneo ;.
pon.  Los vinos freseos, eneabezmdos a 18 1 177, se mans Vi de eorte: el que por 5ev vico en alguno de sus
dan o Villanova de Goya oz Oporte donde sv terminan  elementos {aicohol, extracto, maleria colprante), siwve
de elaborar, se hacen los cortes de tintos v blancos, se pard mezelar con otro que sed pobre en los mismos .
clasifican y encabezan a 18 - 1% 0 o . 22 grados ale-  Vimo de pasiv: cino comGn de poca edad que, por 1
hélicos, segln los mercados de destino, Composicién een- o duneidn noe MUy wlta y su sabor seco, s consume
tesimal: {Vinos de exonernetdn) : densidad @ 100, Lubi habitualmente durante fas comidas.
a 1.010; aleohol o 1H7C 16 a 22 grados centest e Viper dnlee: gEneroso, licoroso o de poatre: vino gone-
: cubmente de graduacion aleohélica alta, que contiene una

tracto seve, 6 a 17; azleares reductores 3 12t

v Slealt - o Q. SN B - . e - .

tlot..xl:) en dleali normul, 8 a i mililitros; aeid apreciable wantidad e azdear sin fermentar.

a2 mililitres: acidez fija, 6 1N mitititres. Vimas ameriranes: carios paizes de Amérien elaboran

¥

fil’ﬂ&'ﬂ, Bolivia, peo jo=

Valdepeias: vine espaftol de mesa, producide en fa pra- v Véxics, Perd, Uruguay,
Andos Unidos de Amé-

vineia de Ciudad Reul eon uvas Airen blanea ¥ Cone principal productores son los
negra, en la proporeion de 0 a 1 respeetivamente. Uue  rica del Norte espocinhmente en California; Chile, sobre
vez ela_hm'ado, se e s.uvh» envabezar con alevhol hastw redn entre Crmwuimhm v Valdivia, o sea entre los :),6 v At
13 a 15 grades centesimales. de letitud, ¥ ‘Arpenting en las provincias de Mendoza,
Entre los vinos dulees eluborides: con uvas Do San Juan., Rio Negre v La Ricja. Se utilizan uvas de
ST OPenS. cultivadas algunas sobre pies indige

R4y

ticns, asoleadas en la misma planta, que S¢ enseehane o cepus
_cuando es atacada por by podredumbre noble debida v lo: vinos responden @ fos Lipos europros mis cono

mohe Detrytis einered, ©F an los stguientes:
Rhin p Mogela: vines Dlancos, elaborades e tax el
nes alemanas de estos rios, generalmente cof faz vt
dades de uva Riesting., Elbling ¥ Fuivane Lo eriar
qwele durar de 5 & G afos.  Composici i

{Vinos de exportaciénl tensidad a 19
aleohol a &0, 60 oa Y grados cent
seco, 1.9 2 % azheares reduciores, ves
tal, en aleait normal, ¢ a 2§ m 11

no resultantes de la fermentacion de uvas

3 van en sitios visibles ¢l nombre de ia fruta
andde proceden.

n 188 --Los e
osas, ade

general,

stablecimienins  nue ciaboren he-
de responder a las nopmas
cumipiv, tambien, las  si-

T

zetdez

PRI T
Vit

stilerias los estableci-

n podrin denominarse T

0 Ba L. milititres; acidez i wsean alambiques autorizados on uso ¥ oa-

Sauternes: vino blance, dule puwtds n % aleoh6li destils ’

francés de su nombre tBo i s ddos va 3y Les lovales destin de behidas
depbsitos de

S destiladus, los
¢ aux materiaf

riedades Sauxignon ¥ Lemilion.
dran piso de material

3§ 4 turnos, recogienio Gnteamente, los & i separados por
i

por el moha.  El moste e pone €0 har.d Ademas,

do son nuevas, se enjuagan eon cot L a “laboracién ¥ maceracion

tesimalb: densidad, a 159 O, 6.8 3 opars i stigados a la maceras
Tes AT IR,

C. 11 a 1§ grades cent naies: o
azticares reductores 07 a T
mat, 7.5 a 18 mililitros; &
55 o 12 milititros.

a probibido tener productos quimicos destis
jorar, conservar, Ghejar artificialmente{ sal-
doves, antifermentos, ete.) o a imitar bhe-

Gres,

aetdez i1

L R

T
i

\
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" B e o walida de los aparatos s Ahors b
| |‘|‘||\|\|||||\|\||‘|‘\|\||‘|‘|m bidas slcohdlicus destiladas v licores; enganiar al com- 1o 2 la, suilis B¢ 195 o del producte ol esr ||‘|‘|‘\|\|\||‘|‘||\|\|\‘|‘||\ |

il

i i I epuli Ablico 0o sera menor
origen y elase, o con el fin de dar al producto artificial  vendido al pitblico f

! p . . alsos e .. Bpandy segui-

los ecaracteves de una bebida natural o normal, falsean- males. B . uardiente 0 Brandy s¢ - ||||H|||H||| H"
] do los (1'esu]tados del analisis. La presencia en los loca- Con la denommlacxon t(zi‘;?%ﬂmd de ovigen se designa !

les- de lag fabricas y anexos de estas sustancias de uso do del nombre de la materis :

temidas por la_destilacién Tl
on 0 an 1 S e aleo- I
arte de vino y de alco- ‘

P P -ohiGlic k
prohibide, serd penada, aln cuando se encueniren en van las b&:bldﬁ&:t aslu(liléolg_;aia: ¢
envases cevrados, decomisindose, ademas, en el acto los  cspecial de mos(z o cuartfl » ‘
productos en infraceibn. : ~ declarar, de hasil‘; oo el norecntaje de impurezas. |”H|||H||H||H

4) Los fabricantes de bebidas alcohélicas estdn obli-  hol neutro pa}"zy 'E_)él e Brandy a las bebidas ela- ) |
gados a exhibir los libres. de elaboracién y ventas a los Queda probibido ; n% los de coreales, de melazas o de H""H"M"m"
g ingpectores de la autoridad sanitaria, cuando éstos lo so-  boradas a base diﬁ 'Co(:’u(:'k;(;nadas. ) - . 5 ||H‘|||H|||H"|H|
liciten en el desempeiio de sus funcion otras sustancias hidy turales de frutas se denominaran |
Se considera Alcoholes directos o A{]uard:‘en‘tas e fut- Los qgucardmme:\ naturales ,Q H"“H"M‘"H"N
rales los productos de la destilucién especial de mostos como sigue: . oo - de ciruclas, Ques-
é{jxl( ha(: srurfrido la fermentacién aleohdlica, o de bebidas n A.‘f““"‘hm{e df, ”qrf‘!ggxft?’ﬁﬁgi (}lgcrandv, es el que ||HH||H"|H"|H| i
" alcohélieas. Su graduacién, no podrd ser superior, en  tech, Quesiech Blamf’ﬁ Yén aleoholica v destilacién de H””H|||H“|H"|H"|H||H|
ningln caso, a los 85 grados centesimales. KEstos pro- proviene de la fen:xzu{ D-mOSu contenido en “ne alcohol” .
ductos seran declarados “Aptes para manipulay”, siem- ciruelas frescas y san > . NHm

pre que s su contenido en furfuial no exceda el limite de  sera superior a 300 miligramos por 19‘(;“,3:11]:(1’“(;32 1(\‘(? l;l‘t . ||‘|‘||w||‘|‘||‘|‘||‘|‘”l‘l!e‘|l"w )
iy
|

"II!'"III"JI"'II""
i
.
N
i
!

I
%‘,

A & e 1 acide eig
0.68 gramo pov litro de aleohol absolute, ¥/e su riqueza co}}ol anhidro, compu?ndx(?o" r!ll ‘:i(:dtl()c 1;ikigrétnxos bor 1itro
en aleohol metilico no pase de 3 mililitros por mil milili- grabe)}()qsderl _geqllz; p:lopcoﬂl&?x mo;’ o a(:'idez, letlada en H“HH“H
i ‘ada 3 s 3 !
tros de aguardiente. de bebida librada TS : e Slitro. . Tan-
Por destilacién especial se entiende la realizada en un  Zeido acético, serd 1@@;\0} dft _l flﬁl:g:g;; gn Jos de guin- |H||||H|||H“|H
alambique simple, de caldera o de columna, pero de rec- to en este aguardiente de ciruelas

3 P B v -oceder exclu-
tificncion pareial, para obtener un producte de determi- d;ls v cerezas, el acxéoﬁ c‘la?\hxsmt }c?l flegg g(llz‘i?tiéndose i "HH"H"H"M "
H"H"M“M" ; nadas caracteristicas v temor de impurezas admitido. sivamente de las frm:u, g‘:\l?lf’li«;,(r{e?tilaci()n o maceri- |H|||H|||H||H||||H
! Queda prohibide hacer en rétulos propaganda de bebi- agregado, antes O‘de:ﬁpu‘t;wL lt & 10 cc)1|ti‘n£fan ol l
m . das. alcohélicas veferencia alguna a doble ni triple dm;s-‘ cimne:% vegetales ni de extiractos gue ong |||HH"H|"H"| H"
tilacién, cualquiers que sea la bebida de que se trate.  do. . X . R s i
N Se cons,idera lAlcohol.} Ateohol neutro o Aleohol rectifica- 2} Ayuurd;f;nte de yuzmlast :: lﬂml%(f;i’la}(}i]é Isid:kg IZ’\ ulzl:o |H||||H|||H“|H|""H
do el obtenide por Ia destilo-rectificacién de mostos que chmasser es el que r’»‘roce'del'(f a “;:m Trescas y sanas H“HH“M"N“NH|
i han sufrido la fermentacién aleohdlica, como también ¢l o pulpa.fermeptada de gum]( .f:. Oifell'cl-";i’xi*xﬁ;r“ L ww
i prodoeto de. la rectificacién de aguardientes nuturaies.  con o zin ‘sernzlias o 'i,l]!]l(fﬂf !:di (.e',“;‘:m. 30 o mitigra ”H”"H"M“M"” ’,‘:
i El contenido alcohélico no podrd ser inferior a 95 grados teuido eu *no al‘ct_:ﬁ}oi debera .»gll 1) 5h’dm ;()mpl‘f‘ndid(l ‘
1 centesimales, tomado a la temperatura de 15" C, para mos por 100 mililios de alcoho dn.r'g 1“‘.5'“. P H“HH“N"M“N
H los productos en civculueién y la suma de sus impurezas ¢l Acido ciamhidrico natural que po ;‘tl -()Ml,e‘m AN ”H"“H"M"MN H"
no excederd de 0.5 gramos por litro de alcohol, conside- ria entre 10 y 100 miligramos por ‘,1i°v per S |
“ vade sbsoluto. o mailisvamos por fitror o e porrd sersapertor &)
Ale rinie : rectifl ; desmetilizs 4 igramos por litro. . i
S accdente el vino o e praduetsn hneon oy Brandy dche claborarse exclusivamente con IR
H i : procedente del vino o de D o FHieos. i : Kirvehy; in la adieién de azidcares, jarabe de ceve- !
iy |||H| H" : Son bebidas - alcohélicas destiladas  jos aguu.uhentg._s Kireh; cen o sin la ) ieién le azl ‘de s parmitido por |H||H|||H||H"|H|”“H
" H"“m” S vaturales de graduacion comprendida entre los 39 y 55 zas y otros componen tes mém.ﬁ:m rohibids ¢ coloracion
1 ¥ I o grados contesimales, obtenidos en forma directa o pot el presente Reglamento. Queda p h H”H"H"” H|
‘ : K |H|H|| ) redestilacién, por cortos entre si o por hidratacidn. Du-  artificial. ik
i i g rante ln fermentacién o la destilacidn podrin ser aro- 3) Aguardiente de manzanas es el que procede exclu- ”"HH"”H ‘H
: ‘i Jﬁl‘q : matizados los mostos o aleoholes, cunnda asi lo requiera  givamente de la fermentacién aleohdlica v destilacion del H“H""H"M H"
: ‘.“f‘lu\l,'“‘ lu hebida alcohdlicn a obtener, zumo o pulpa de manzanas .
¥ i, : al En general, suivo especificacién partieular dada 4) Aguardiente de peras es el que proviene de la fer- "H“Hmmm | ‘
H “"\‘ , por ¢l presente Reglamento, sus impurezas totales voldti-  pentacién aleohdliea v destiiacion del zumo o pulpa de H||W|||H|||H g H|
A ‘i‘ o M les 0 “no alcohol” (suma de aldehidos, dcidos, esteres, peras. ) . il
||H|H|| g furfural v alcoholes superiore$) no podran exceder de 5) Aguardiente de sidra o Calrados es el que proce- |||H||HH||H"” HN
: Hm |H 8 1 Lo gramos ni bajar de 300 miligramos; el furfural B0 ge de la destilacién de sidras genuinas, aptas para el con-
¥ \1‘ 0 podrd superar los 4 miligramos; ni el aleohol metilico 1o sumo, Su contenide en “no alcohol” deberd ser superior H“H"“N“Hm HN
i ||H i‘“ f B 0.25 mililitros, todo ealeslado para 100 mililitros de alco- 5 400 miligramos por 100 mililitros de aleohol absoluto; |||H|||H‘|||H|"H| i m“
i it hol considerado anhidro. en este contenido, por lo menos 175 miligramos corres-
! A wstas exigeneias deberin responder los productes ponderdn o éxteres.  Se admite una pequena sobrecolora- |H|||H||||H||| “ H
s mencionados en el Arvtieuln N” 189 de este Reglamento. ‘¢ign eon caramelo. il
i b) Cuande la bebida haya sido obtenida por Ia des- Los aguardientes parz euya elaboracién no se utilicen H“H“Hmwu ||“
; tilacién de mostos de frutas, su tenor maxime de aleohol  sumos de frutas, responderan a las siguientes condicio- |H||H||||H||| || H
i metilico podrd Hegar hasta 1 mililitre por mililitres Je nes: !
i aleohol, considerade ankidro, . . 1) Arac, Arrac, Arak o Sunchoy, es el aguardiente H“H“HH“N“H" H"
: Se denominan bebidus aleohdlicas de Primera categoria que proviene de la fermentaeién aleohélica y destildeion !
# que contengan de 10 a 24 por ciento de aleohol en volu-  Je mostos de s 0z, adicioniadss o no de jugo de palma "H“H""H"M“ |H
men; de Segunda categorin las que contengan de 25 a v melazas de cafia de aziiear, aromatizado o no con pifia, H"N"HH"HHM m
A% pov ciento de alechol en volumen y de Tercera eate-  latechi o cortezas aromaticae, )
: gorta las que contengan de 40 a 33 por ciente de alechol 2y Agwardiente de caie, Tafia o Cachaza, Branquifia, "H”H "HH“N "H
; en volumen. es le que procede de la fermentacion alcohélica v destila- i
Articulo 180.—Con of nombre de Aguardiente, Aguar- cién de jarnbes o melazas de cafia de azuear. Las deno- H"N"H"H"”H"H ‘"
diente de vine, Cofine o Brandy, sin otra palsbra que lo  minaciones tales como “Cana Habana™, “Cafa de la Ha- ||H||H||||H|||H“|H"||H
alifique, se entiende la belida aleohdlica obtenidn de i hama”, Cada de Habana, “Caia Parguaya”, Cana del i
destilacién especial de vinos o de aguardientes de vine  DPuraguay”, v d que califiquen goograficamente a o H"M"HH|||H|||H|||HH"
f exentus de aguapies, adejada por lo menos 28 meses, do beblia, sélo pedrin emplearse cnandeo el aguardiente de |||H|||H||||H"”H"H" ||”
i i confermidad con el articulo 18t El extracte sceo del  bhase o el products rinado provergan del pais o del in il
lﬁwlﬁi producto terminadn no debe exceder del 2 por viento, v el gar mencionare. |H||”"HH"M"H"M :
||H||H i tenor en “no alcohol” neo sera inferior a 800 miligramos, 2Y  Ginebre es el aguardiente ohrenid por la destila- :
it para 10O mililitros de alcohbl considerado anhidro. Se  ¢idn de un mosto fermentado de ceveal ultericrmente H“m H""H"M"H"” ;
H“Hu “telera una sobrecoloracién con caramelo. Las denomi-  vedestilado en presencia de bayas de ensbro., Podra ser |H||H||”H|||H||H"M"”H
HMH e naciones francesas de Cognae y Armagnac se reservaran adicionade de hasta 1.5 grams por ciento de azdear.
il - para distinguir los produetos originales de dichas regio- 4 Grape. Greppe, Aguardiente de orujo. Graspa, Ba- H"H“H""H"M||H| g
I 2 ves con certificado oticial de origen. gazein: s el obenido & partic de los nriios de vinifios ITHES
I i s Los vinos destinados a ser destx}adm; pura obtener Co- cidn. Queun }3r'nm’mdn denominar a esta bebida “Aguar-
||H|||H| # fine serdn sanes, no m‘ermdos'm de mal gusto. diente de uva” v hacer esa referencin ¢n la propzganda, H“H“H|||H|||H“|H|||H"| £
Hmm i 8 para el consume ¥ no presentarin una aczdezgﬁla H dando a en er Ut oste producte procede de la Ut !
I yor de 1.20 pov litro, expresada en dcido sulfiric.. Les ¥ no del orajo. "H"”|||H|||H|||H"|H|" ;
R e R e |
| ¥ tatitros de materia prima por 24 horas. El gra'n ales-  productos obtenidos de dest e

s e b A
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mentados (Pulque) de diversos aguapes ( Amariluléceas),

6) Ron, Rhum, Rum: es el aguardiente que provienv
de la fermentacién aleoholica y destilacién especini de
guarapos crudos o cocidos de cana de azGear y de otros
subproductos de la fabvieacidn de la misma, anejados en
recipientes de maders adecuada, de no mas de 500 litros.
Admitese la sobrecoloracion con earamelo. Las denomi-
naciones “Rhum de Martinica”, “Rhum de Guadalupe”,
“Rhum de Jamaica”, “Rbum de Demerara”, y andlogas
se resevvaran para distinguir las bebidas producidas en
esas regiones,

pes g .

a ‘<)loqt‘i,{ Jrgiﬂék;i/ :s };v;tx‘;isk:g es ci Aguardiente obtenido de
les, afiejado ( ‘I‘, al }uoa-m.:? _fe!m.eumdos de cevea-

v 1] maaurado) en recipientes de madera ade-
g\‘l\afla,ydfz no més cle’ 500 litros, por lo menos durante
bre. colorugiin con, catamepy” O <ial S¢ adwite laso-

: c .

Su grado alcohélico no serd inferior a 42 grados cen-
tesimales en volumen; su residuo sece no seri mayor de
0.2»‘ gramos por ciento y acusard ausencia de aleohol
metilico ¥ de diacetilo. «

Se considera Corte de whiskies (Blend of whisky), la
mez.c]a de whiskies entre si. Whisky escoeés (Scotch
Whisky), Whisky Irlandés (Irish Whi;\:ky, Whisky Cana-
diense (Canadian Whisky), designard en forma exclusi-
va a los wbiskies preparados en Escocia, Irlanda v Cana-
da, Jrespectivamente.  La designacién Bourbon se e
vard para designar el whisky de este tipo de proceden-
cia estadountdense,

’A)‘ucuk) 190.—Las bebidas aleohdlicas destiladas esta-
ran constituidas por un solo tipo de aguardiente, permi-
tiéndose el corte entre las de igual waturalezs.

@ cardcter de “eoncentrado™ serd dado a un destilado,
no por su grado :\h,-uhoh_m, sino por su tenor de “no wlen-
hol”, superior a lq admitido en el articulo 188, los “con-
centrados” de bebidas aleohdlicas de destilacién {cofine,
gmehm,’ whisky, grapa, aguardiente de frotas, ete.), o
o podiran cireular dentro de la fabrica gue los clabore,
SUS anexos y’hlmles ¥ se permite agregar a los mismos,
sin declaracién, aleohol neutra cuande se justifique que
es para rebajar la proporcion de “ne aleohol” (furtural,
aldehidos, nicoholes supeviores, &cidos, esteros), empe-
zandese a contar el afiejaniento desde of momento en que
s¢ hace esta adicién de aleohol. Los eoncentrados que
viveulen o s encuentren fuera de la fabrica eluboradory,
sevan decomisados en el acto ¥ sus poseedores se haran
aereedoves de lus penalidades correspondientes. Del mis-
me modo, lu hideatacidn de un spuardiente podrd sélo
hacerse en el establecimionto que lo ha producido, sus
anexos v filiales,

No deben tener substancias extrafiag (mdximo global
de impuresas L3 prame por litro segin ol método Rosel
sobre todo metales téxicos, {miximo de zine y de cobre,
0.04 grame por litro), ul proporciones exelusivas de
cabezz o coln, nt deide elanbidrico (19 wmiligramos pos
litro, maximo).

Articulo 10L—Con la designuaeion de Licor, Liugueur,
Elixir ¢ Cordial, se entiende lu bebida aleahdlicen elabo-
rada  mezelando o  redestilands  aleohol  reetificado o
aguardiente, con o sobre substancias de origen vepetal,
o con extractos obtenidos pov infusiones, percelaciones o
maceraciones de los citados materinles y edulesvada ean
az@wares ¢ miel, en proporeidn ne infevior al 2.5 por
cienio (pese-a volumen) dél producto terminado. Cuan-
do el agregado de eduleorante es inferiov al 5 por ciento
(peso u volumen}), ef licor pmivd denominarse Seca:
cuando contiene de 10 n 15, Dulee, ¥ cuando es superior
al 20 por ciento, el produete podrd calificarse como Fino.
La denomingeién de Crema gqueda reservada para los li-
coves de consisteneia struposa que contengan mds de 30
por ciente~(peso a volumen} de eduleorante. La denn-
minacién licor esenrchade se veservard puara aguellos
productos sobresaturados de azdear, que huegn eristabzs.

Loz licores preparades 2 base de zumos de frutus o
partes de éstas, podrin denominarse Ruatafia. Se permi-
te el empleo de tas palebras Cherry, Apvieot. Peach, ete
en los licores de frutas correspondientes.

Los licoves deberdn temer una graduacion alcohdlica
na inferior a 18 grados centesimales v podran desiznarse
con nombres de fantasia en todes 1os casos en que no
corvesponda expresamente una denominacion  ger Grica
adoptada por el presente Reglamenta, pero en o 3
so podrian anunciabse con el nombre e destilad s
nles, dobles ni triples. = R B

Con las denominaciones genéricas que siguen, ze dis-
tinguen los productos mencionades a continuacic s

-

1y Agnardiente anisado es el producty obtenido des-
tilando una maceracion de anis {como estrelludo, o la
nezela de ambos) en aguardiente de ving, con o sin otras
sustancias o extractos aromaticos. i

El aguardiente anisado y el anls cuya graduacion al-
cohélica sea supevior z 48 grados centesimales podré de-
nominarse Anis Turco. R .

2} Anis o Anisado es el licor obtenido destilando una
maceracién de aniz (comim, estrellado, o sa mezcla) en
aleobol neutro, o mezclando alcohol neutro con esencia
natural de anis, seguido o no de destilacion, adicionade
o no de otras sustancias aromdticas y graduadoe a no me-
nos de 24 grados centesimales.

El anis adicionado de azieares en proporcién superior
al 20 por ciento (peso a volumen) se denominarid Anis
dulee 0 Anis Carabanchel y cuando ésta excedn de 30
por ciento podrd designarse Crema de Anis o Anisette.

3)  Con ¢l nombre de Aquavit, Akavit, Acqua vitee,
se ertiende la bebida alcohdliea elaborada sobre la base
de alecohol neutre, aromatizado con infusiones o des-
tilados de semillas o hierbas aromdticas. Se admite, sin
deelaracidn, la adicidn de caramelo v azdeares.

4y Mlackberia Liguesr o Licor de Zarzewora: elabn.
rado eon jugo de zavzamora y otras frutas, adicionado
o no de vine tinto.

5. Bron de moix: producte obtenido con un macein-
do aleoholice de casearas de nueces verdes vy cortezas de
limén edulcorado con azdeares omatizado con esen
cias naturales o extractos diversus, de uso permitido.

6) Caibe: Ademas de la bebida destilada de este
nombre, se designa también de esta manera el licor pre-
parado con aleohol rectificado, hidratade, colorade o no
con sustancias de uso permtido, adicionado o ne de esen-
cing naturales y con una graduacién no menor de 29
grados centesimales.  La denominacién Cafa doble, se
reservara para los productos que tengan una gradus-
¢ibn aleohélica superior a 45 grados centesimales.

Con la designacién de Canas de Fruin (damascos, du-
raznos, kKinotos, kunquat, naranjas, mandarinas, uvas,
ete ), se entiende las que han sido prepavadas a partiv
de maeceraciones de estas frutas en aleohol rectificado.

- Se udmite sin declaracion la adieién del caramelo.

Con el nombre de Cann de micd, e entiende la prepa-
rada, con aleohol rectificadse v el Be admite sin do-
claraeién la adicién de caramelo.

Fi mismo produeto, pero elaborado con grapa se de-
nominurd Grepa eon miel.  Queds prohibida lo sastitu-
cién dela miel por azucares.

Con la designacién de Cafa quemada se entiende la
que ha sido aduleerada eon mas de 10 por ciento (peso
i velumend de azleares o miel, coloreada con cavamelo
v avomatizada con esencias mnaturales, o infusiones, o
maceraciones denaranjas, o de frutas.

7y Casizs o Cassis:
tde frambuesas v grosellas.

8By Curasao, Curacao o Curazao: licor preparado 2
base de una infusidbn o maceracidn alcohdliva de cortezas
i anjas amargas v dulees, adicionada o no de 2

aromatizantes de uso permitido a
carnela, timdn, ete.), que se destila, edulcera y/
colovea eon carmelo.  El ecurasac fuertemente aromitico
podra denominarse Triple Seco o Extra Seco.

9y (Gin es la hebida obtenida por maceracién aleo-
hotica de havas de enebro, econ o sin oiras sustancias
areméaticas.  La designucién de Gin Dulee (Old Tom
Giny podrd empleurse para el que contenga 10 a 135 gra-
mes de azdcares por Litro, ¥ la de Gin seco (Dry Ginj
pari ¢ gue contenga menor cantdad. Estos productos
no se podrin denominar Ginebra. Ginebra seca ni Gi-
nebra dulee.

Con el nombre de Sloe Gin, se entiende ¢l elaborade
eon umt maceracion de ciroelas silvestres y con el de
Lemon Gin eif preparadn a base de chisenras o esencia
natural de hmén.

10y Liweor de ecacao: prepavade con una maceracidn

afcehdlicn de cacan desgrasado, vainilla v ootros sustan-
cins  avematicas, azGearss o miel 5 czramelo. La do-

o weografica “Chuxo™ sélo podri agregarse a
s elaboradog con cacao procedente de estn
region e Venezuela.
11y Lirwr de caié: dlaborado con una tintura de ca-
ié adicionada de vainilia ¥ otvos aromas v aztcayes o
miei.
12}y Licer de  eomine, Kimel: es el producto obteni-
do por Ilan maceracién alcohdlica de semillas de zaleara-
vea, anis, camiho ¥ OoITas sustancias arom#ticas y edul-

licor preparado a base de zumo .

J
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corado con aziicares o miel. Con el nombre de Allasoh
se distingue un Kiimel de calidad superior, aromatizado
con lirto de floreneia, raiz de angélica, ete.

13y Licor de oro, Licor de Dantzig: producto elabo
rado con macerasciones alcohélicas de raiz deangdlica,
eanela, maels, coriandro, alearavea, clavos, higos, agua
derosas y otras sustancias arométicas, azlicares o miel
Al embotellarlo, se suele agregar al emvase unas hoji-
tas de oro.

14y
Naranjas, Mandarinas, Uva, ete.): deben prepavarse con
jugos lcuados, aleoholados, tinturas o maceraciones al-
prohibida la adicién de esencias. Queda pevmitido re-
forzar el color con cavamelo.

15) Licor de poles, Poles: Licor preparado a base
de una waceracion aleohdlica de poleo Jippia turbinata
Griseb) adiconada o no de otras sutancias aromiticas,
aztcares o minl, eolreado o no con clorefila u otras sus-
tancias de uso permitido.

16}  Maraschine, Marasquine, Maraschino: es el li-
cor preparado a base demaceraciones aleohdlicas de ce-
rezas y guindas, eon o sin adicién de otros aromas, ¥
azueares o miel

17y Mewln, Pepermint, Pipermint: es el licor prepara-
do con esencin natural de menta pipevita y aleohol rec-
tifieado, o por muceraciéon aleohélica de hoja de menta,
con o sin adicidén deotros aromas, azicares o miel colo-
veada ¢ no can clorofila u otra sustaucia de uso permi-
tido.

1B}  Peperina, Piperina: licor preparado u base de
maceracién aleohdlica (Bystropogon mollis Koth)
adiiconada o no de otras sustancias aromdticas; aztea-
res o miel, coloreada ¢ no con clovofila u otra sustancia
de use permitido, .

19} Pranellus licor hecho a base de una maceracién
de ciruelas en aleohol neutro, cofiac, o un aguardiente
natural, adicomade o no de sustancias aromaticas, ca-
ramelos, aztcares o miel.

20) espetro: elaborado con macevaciones aleohéli-
cas de raiz de angélica, coriande, anis, hinojo, badiana
v otras sustancias aromditicas deuso permitdo, y azdea-
res ¢ miel,

21)  Vodke: Wodka: bebida elaborada con aleohol
nentro que, genevalmente, ni se aromatiza ni se afeja.
El seubrowska o Zubrovka, es un Vodka avematizado
t'-gn) graminaceas del génevo Hierochlea (Yerba de Ma-
ria}. .

Los nombres geogrificos para designar o calificar be-
bidas aleohdlicas destiladas o licores no podrén aplicar-
se n los productos obtenidos en otro lugar que no sea
In regidn determinada por los mismes, salve que se los
haga proceder de la palabra “tipo”, o de cualquier ad.
jetive que indique el verdudero rigen geogrifico, en ea
racteres tan visibles comeo los utilizados en la denomi-
naecién del producte en el rétulo principal.

Cualgquier otra bebida aleohdlica mno mencionada ex-
presamente en el presente Reglamento, que se expen-

da con denominaciones de ortgen extranjero, deberd
responder a las materias primas, la téenica especial de

elaboracién ¥ a los carncteres que le son propios. Las
que se vendan como de procedencin extranjera deberan
justifearin con eertificados de andlisis del pais de origen.

En los vdtulos preparades de las bebidas espirituosas
(bebidas alcohdlicas destiladas y licores)y queda prohibi-
da la meneién de calificatives o nombres que induzcan
a ervor al consumidor, haciéndole ereer la existeneia de
propiedades o de virtudes terapedticas como ser: “re-
eonstituyente™”, “fortificante”, ‘“digestive”. Cuandoe se
emplearan indieaciones que se refiere a tales propieda-
des, las bebidas seran consideradas “‘especialidades far-
macéuticns”, v como tales deberdn tener aprobaeién
de las auteridades s arias covrespondientes.

Queda prohibida hacer propaganda radial, oral o es-
crita de bebidus espirituosas aconsejando su censumo por
vazores de estinmlo, Je bienestar, de salud o de cualquier
indole.

El anejamiento de las behidas alcohélicas no podra
wencionarse, si no se ha realizado con interveneidn ofi-
cial, entendidndose por tiempos de estacionamiento aquel
en que han permanecido estacionadas en envases de 300
litros como” miximo v en logar apropiado. El aneja-
miente en envases maveores no puede mencionarse,
Las calificaciones de Abejo, Viejo, Ranelo ¥
> reservardn para aguellas bebidas que tengan
e afios de estacionamiento o maduracién y las o
travieju, Extratiejo, v andlogas para las que tengnn més

ilares
s de

Licores de frutas (Banana, Damascos, Duraznos,’

tied 2 + los cortes
o amos de antigiiedad. La edad de
de cinco afios de antigled ) i de o e
dle bebidas, se establecerd conforme se expresa ¢ s
las,

gsente Reglamento. R

En la elaboracion de las bebid
alcohélicas destiladas y licoves) s€ I m
inocuos, les itrasiegos, 103

as espivituosas (bebidas
se permitird el uso de
cortes entre

claritieadoves ! 9% tes ent

zi}vduardi‘entes de una misma m_a.t‘mqlez_:.' Ol(ﬂtx]aac}f]l::élwt;r]lt)o

cZn carbon, la filiraeidn vy ja hidratacion (g i ,
n,

asi como la aphicacion del frio o 'del Clzrl{ml. iﬁdggti;ﬁ“ﬁ;
1 ol ens 88
s corzdxciones(y o (‘( ”Eaf“eyg?lgg uﬁi ;ro)sedix:nientos de
je exijem, lo mismo que ¢ d o A si-
afiejamientos artifciales, autorizado por @ SAH HE S
itariz o en este caso, diche anejamiento ; !
;l:cta‘rlxlcignapxizwo ni ondlos rétulos ni en la prpaganda del
‘od si tratado. ., . ) .
Ingflﬁitz? gzs'ohibidn la fabricacién, tenencu}z} v ?I}ép?quln(z
del Ajenjo (bebida aleohblica prepa_m}cfu 2 »ﬁlsrepq &3 -
jo, menta o hinojo) v de las bebidas similares ¢
contengan o imiten. L o ]
Quedan incluidas en esta prohibicién las“ b_ebxgi‘is cuyos
nombres tengan similitud con ja palabra ’ yjenjo’”, o sus
similares en idioma nacional © extranjero, 0 quée (‘(y.n~
tengan en sus rotulos, avisos ¥ demis p'ropaga‘n a, re-
ferencias directas o indireictas; al ajenjo ¥ a sus princi-
ios inmediatos o derivadoes. L o
pmSZ l:lglsificarén como similarves del ajenjo las bebidas
aleohélicas cuyo olor y sabor dominante sean 'losr (iig,xl
anis, y que den a 13" C,, por adicién &1(‘ cuatro voll-
menes de agua destilada gota a geta lentamente, un en.
trabamiento que no desaparezca completar}lente por una
nueva agregacién o la misma temperatura de otros
volimenes de agua destilada, ¥y las _bebndz).§ que conten-
gan una esencia con fur.idn cetonica, aun cuando no
den enturbamiento en las condiciones fijadas. .
No se consideran Similares del Ajenjo ias_behx‘das al-
cohjlicas de anis (aguardiente, anisado, anis, licor de

anis, anisete, anis turce), atn cuando acusen positivat
la prueba de enturbamiento, siempre que sean incoloras,

o sblo presenten el color propio de losaguardientes o
extractos aromaticos, utilizados, no contengan esencias
de funcién esténica y ni infrinjan lo establecido en el
segundo parafo de este articulo: ni los aperitvos que
contienen una pequefia porcion de Artemisa absinthium
L.; entre los vegetales que integran la infusién o mace-
racién con que se preparan. P

Articule 182—Con los nombres de Aperitivos (Fer-
nets, Amargos, Bitters se comprenden también las be
bidas espirituosas que contienen ciertos principios amar-
gos, a los cuales se le suele atribuir la propiedad de ser
estimulantes del apetito. Pueden obtenerse por destila-
cién, infusién, maceracién o digestion de plantas o par-
tes de ellas, en aleoho! rectificado: se usan: naranjas
amargas, jengibre, genciana, guinas, achicoria, angostu-
ra, cardo bendilo, cdhamo aromético, centaura menor,
colomo, casia, encbro. ldpuls, con o sin adicién de esen-
ctas naturales, azucares vy de otras sustancias de uso
permitdo.  Su extracto total no serd inferior a 10 gra-
mos por liro y su tenor en aleoheol no podria bajar en
20 grados centesimales.

Con la designacién Orange bitter (Bitter de navdnja
dulce__\ amarga ¥ otros productos aromiticos de uso
permitido.
Con el nombre de Bitter Angostura se entiende el pre-
parado con In corteza de angestura (Galipsa cusparia
Saint Hilaire) ¥ otras sustancias aromaticas de uso
permitido.

En les aperitivos se prohibe e uso de substancias
amargas que contengan aleuloides, como; adormidorves,
belladona. cebollina, coea, estramonio, haba de San lg-
nacio, nues vémica, ete. ¥ las que tienen.principios ivri-
tantes o purgantes, covo ajenjo, coca de Levante, cantia-
ridas, coliquintida, ete. :

Artieulo 1Y

—Seradn consideradas no aptas para ol
consumo las bebidas espivituosas (bebidas alcohdlieas, des-
tiladas v lieores) que comtengan: T
Acidez libre caleulads en deids acéties, mavor de 1.5
2. por litro, Alechel metilico, alecohol superiores z’mid(}*
v aldehidos en proporcidn a las admitidas en el :n'ecc»nt:
Reglamernto. T
_aAleohel insopropiles, benzol, hidrocarburvos homdlogos
piridina, o cualquier otras del as sustancias empleaﬂz;
ofngxa_iiment&_ mmim desnatoralizantes de aleoholes, )
Acidos minerales u orginicos, extrafios 2 Ja < i
cién normal de la bebida:g 0% extranos & la composi-
Acido clorhidrico en
gramaos por litro.

proporcién mayor de 50 mili-
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) Esencia 0 extractos o mezelas avomaticas que conten-
gan clementos téxicns o expresamente prohibidos.

Edulcorantes artificiales.

Materias colorantes de uso prohibido.

Substancias conservadoras no permitidas.

,S“.b:"umciaS amargas, purgantes o drastieas de uso no
admitido o expresamente prohibide. Dentro de las ad-
mitidas: la pimienta, pimento, mostaza, ruibarbo, alce,
sen y egarico blanco, no podran estar en una propor-
¢on mayor de 2 gramos por litro, v en caso de que
ia bebida contenga mas de una de esas drogas, la suma
de eﬂ;}s no serd maver de 4 gramos por litro.

Articulo 194.—Los vines espumosos. pueden proceder
de‘mosto de usas, v en este caso {Champagne) ten-
dré las ecaracteristicas del vino oviginal y le seran apli-
cados los preceptos de los articulos anteriores, de la fer.
mentacién del jugo de Iz manzana (sidra).

los vinos espumosos u los que se les afiade anhidri-
do carbdnico puro (Gnice permitdo) Hevarin em la eti-
queta Iz clasificacion de “fantasia™.

_Se considera Sidra o Siera genuina, la bebida la obte
nida por la fermentacién aleohdlica normal del sumo
(le»t}x‘zmzanas freseas, industrialmente sanas, con o sin
adicién de sumo deperas, com una proporcién ne supe-
rior al 10 por ciento.

Queda prohibido emplear la  designacién de Sidra
champagne (Sidia achampanada) para los productes
gasificados.,

Las bebidas que imiten a la Sidra genuina y sus me-
zelas, seu cual fueve so proporcién, seran clasificadas
como bebidas artificiales, ¥y ne podrin llevar deromina-
cion alguna que incluya ia palubra sidva.

A l(}i’» efectos establecidos cn el presente, se conside-
run Sidras no genuinas:

1} Las sidras obtenidas por utilizacién de residuos
del prensado de las frutas.

2} Las s}idras que havan sido adicionadas de sustan.
clus que adn siendo nuaturales en las sidras genuinas,
madifiquen o alteren la relacién entre esos componentes.

3) Las ‘as que contengan nienos de 4 grados de
aleohol en volumen, con una toleranciz analitica de 0.3
grados exeeptudndose lus sidras sin aleohol que podran
contener grades 0.5 por cients de alcohol como méximo.

En todos los casos de aleohol deberd provenir exclusi-
vamente de fa fermentacidn natural de los zumos.

4) Las sidras que contengan menos de 18 gramos
por litro d&: extracto seco reducido, entendiendo por tal
el que vesulte de sustraer del extracto total a 1007, las
cantidades de aziieares que exceden de 1 gramo por litro.

5) Lus sidras que contengan menos de 1.80 gramos
por litre de cenizas, con ©.20 grames por litro de to-

analitica, o menos.

Se permite, en las Sidras: la mezela entre si de si-
dras de procedencin nactonal aptas para el consumo; la
adicibn de tanino, dcklo tartdriecs, citrice o malico; la
incorporacién de sacareca y/o zumo concentrado de man-
zanaszunas; la clorificacién y filtraecidn mediante albi-
mina, gelating o ictiocola bestonita, diastasas pectinoli-
ticas'y otros productos aurizades; el tratamiento con an-
hidrieo sulfurose y bisulfitos alealines, dentro de las con-
diciones fijadas para los zumos destinades al comsume;
el agregado deanhidrido earbénico de aplicacién del frio
y/e del ealor ¥y In adicion de dctdo ascérbice o de sal d»
sodio, en la preparacién mdxima de 4 g. por hectoli
tro, {eateulado como dcido asedrbico).

La sidra ne tendri méas de 10 gramos de anhidrido
sulfurose, por heectolitre; 89 miligramos de bisulfatos
alealinos, por hitvo; 500 miligramos de &cido tartérico
o eitrico, por Hitroy 3 pov ciento de alechol; L8 gramos
de extractos a, 100 C, por cien, ¥y 017 de ecendzas, por
eiento. No se permite la adicién de colorantes, gluecesa,
deido salicilico o bérico, ni de otros antisépticos.

Prohibese i ecoloracion artificial de ks sidvas v la adi-
etén  de colorant artificiales, bonificadores, antifer-
mentativos, antisépticos o conservadores, esencias o sus-
tancins avométicas que contribuyen a exaltur el celer ¥
olor de lus sideas, v en general la agregacidn de tode
producto que ne estd autorizade expresamente por a
auntoridad  sanitaria )

Las prohibiciones procedentes seran extensivas a las
hebidas artificinles que imiten a la stdra. .

Queda prohibida la fabricaeidn, ecireulacion. tenencia
v expendio de produetos, sustinelas aromaticas ¢ extrae-
fos destinades & la elaboracion de sidra en nfraccidn
al presente Reglamento.

Serén consideradas como prcticas o manipulaciones
fraudulentas. .
1} Las tendientes n modificar ia composicién de pro-
ductos genuines por métodos no autorizados ex-
presamente, o a disimalar su :1ltera_ci6n» .

2} La exhibicién o expendio de sustancias destinadas
a cfectuar esas manipulaciones.

33 Las ventas a que se refiere el inciso 2} com no-
menclatura o designacién susceptibles de inducir
en la creencia de que con cllas puedan ser pre-
paradas bebidas que legalmente sustituyan par-
cial o totalmente a log productos genuines:

Se consideran inepto$ para el consumo:

1) Las sidras enfermas, francamente turbias, ave-
riadas, de gusto o aroma desagradable o en cual-
quier forma alteradasy las que tengan una  aci-
dez volitil que exceda de 2.50 gramos por li-
tro, expresada en acido acético.

2) Aquellas a las cuales se hubiera adicionade al-
guna de las sustancias prohibidas en este articulo.

Articulo 195.—Con el nombre de Cerveceria, se en-
tiende las Tabricas de cerveza y los lugarves donde se
expende la mismas Estos itimos suelen denominarse
Despacho de cerveza o Choperia.

En los lugares donde se expende cerveza al publico,
los barriles estaran en sitic asequible a los inspectores
sanitarios, y las operaciones necesarias para lenar los
envases de jarras de consumo se realizard a la vis
ta, no permitiendo verter en ¢llos la cerveza exceden-
te del lenado de otros vases, quedando prohibido el uso
de rvecipientes para recoger dicho excedente, el que de-
be tirarse al desagiie.

Queda prohibido emplear, para producir espuma, apa-
ratos de aire comprimide, permitiéndose solamente los
de gas ecarbénico comprimidos v apto.

Leos aparatos de presién deberdn comservarse con to-
do aseo y propiedad; la cafieria correspondiente res-
pondera a las exigencias determinadas por el presente
Reglamento.

Las fabricas de cerveza, ademds de respouder a las
normas de carvaeter general, deben satisfacer las si-
guientes:

1) Los recipientes, cubos y braceado ¥ coccién, cu-
has de fermentacién, envases, ete., deben ser cons-
truicos o revestidos de wmateriales inalterables a
kx gecidn divecta del producto.

2y Las camaras o sélanos donde se realice la fer-
mentaeidn estaran aislados del medio exterior, ¥y
provistes de ventilacién y refrigeracion. Sus pi-
sos v paredes seran de material impermenble.

Los locales donde se realice ia fermentacién prin-
vipal poseeran dispositives de filtracion de aire, u
otros que los reemplacen.

3) Queda permitida la corveccién del agua de bracea-
do, siempre que conserve su potabilidad; desde los

de vista quimico v bacterioldgico, como asi
‘n la adicién de Ipulo y diastasas proteo-
autorizadas papayolina {(papaina), pepsina,
Del mismo modo se permite agre-

dio, como agente antioxidante v estabilizante, en la

nreoporeidn maxima de 4 g por hectolitro, (calcu-

Lades ecomo deido asedrbicoy v caramelo.

Queda prohibide el empleo en la fabricacién de
productos de cerveceria, de saponinas o sustan-
cins espumigenas de eduleorantes artificiales, de
principios amargos extrafies, de materias coloran-~
tes, de sustancias conserva doras, de agentes de
nuturalizacién v de cualguier otro ingrediente no
autovizado especialmente.  Los productos de cer-
veeeria alterados o afectados por enfermedades ¢
por defertos de sus materias primas, métodos de
elaboracién o impropia conservaeifn, serdn inuti-
lizadoz en el acto.

Articule 106, —Lu cerveza es 1a bebidda resultante de la
ferarentacitn alechdlica de un mosto formado por no me.
nos de por ciento de cebada, ¥ proporciones wvaria-
¥ de avena, trigo, & ', v oires suceddneos de la ce-
bada, ¥ la adicién de levaduras de cerveza v Hipulo.

Los productos de eerveceria responderan a lus siguien-
tex definiciones:

1y Bajo la denominacién de Cervera genuina o Cer-
vera de primers calidad se entiende Gnicnmente
ia bebida obtenida por In fermentacién alcoholi-
ca def mosto de pura malta de cebada (cebada
germinada), lipulo, levadura ¥ agua potable.
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Cuando en la eluboracién, la cebada se ha reem-
plazado hasta un 30 por ciento por otros pro-
ductos, el producto se denominard simplemente
Cerveza y cuando las proporciones de los otros
cerales excedan del 30 por ciento la cerveza se de-
nominard de acuerdn con el cereal empleado: Cer-
veza (e malz, de arroz, ete.

2) Con el nombre de Cerveza (aqui Ia categoria) sin
aleohol se entiende la cerveza elaborada que no
presente méas de 0.5 por ciento de alcohol en vo-
tumen,-admitiéndose una tolevancia de 0.2 por clen-
to sobre diche limite en el contrato. de log produe-
tos en eirculacién.

3} No acusar los analisis mayores tolerancias en los
porcentajes que las siguientes:

Acidez total: No deberd excsder de (L3 por ciento,

expresado en dcido lbetico.

Acidez voliitil: Maxima, 0.06 por eiento, expresada on
feido acético.

Glicerina: méximo, 0.3 por ciento.

Aphidrido carbénido: Minimo, 0.8 por ciento.

Anhidricdy fosférico y Nitrégeno. referidos al extrae-
to del mosto original, minimo 0.4 por ciento,

Densidad: No menor de 2 grados Balling; pH: de 4
a 5. Traténdose de Cervezas especiales podra autorizav-
se una proporeidn distinta de acidez total

Articulo 197.--Se lama cerveza doble ia que tenga,
por lo menos, el doble de substancias extractivas que
ia novmal del mismo tipo.

Artteulo 198.—Es cerveza avtifeial, y asi debe de-
civos en la etiqueta, la que no se ajuste en su elabora-
cién a las comdicones senaladas en el articulo 195,

Articulo 199.-—Las cervezas podrin ser pasteurizadas,
Hevar el tanino necesavio para zu clarificacion por me-
dio albuminas, o gelatinas o papaina; colorearse eon ca-
ramelo o con los estractes resultantes de la torrefaccidn
de cereales; ser tratadas por el anhidride sulfurese,
siempre que el minimo total (libre ¥ combinado} no so-
brepase a la cantidad de 30 miligrameos por litre, o por
bisulfatos aleaiinos, con méximo de 0.3 grantes por litro,

Artienlo 200.—Se probibe en la fabricacidn de cerve-
zas el empleo de materias primas que no e ballen en
perfecto estado Jde conservacidn; sustituir los ceveales
v el lipulo por otras substancias que no estdn previa-
mente autorizadas, v el ahadir produetos inadecuados.

Artienlo 201.—8e considerardn inaplas para ol con-
sumo las cervezas que tengan una acidez superior a 2.5
por litro, expresada en deido lactico; menos de 3 por
ciente de alcohol o de 0.2 por eiento de anhidride car-
bonico, ¥ mds de 4.40 por ctento de cenizas. Y las que
se hallen en mal estado de conservacidn.

Articulo 202.—Los productos de cerveceria seran en-
vasados en recipientes adecuados de barro cocido, loza,
poreelana, hojalata, vidrio, o en barriles de madera ino-
dora vevestides de compuestos resinosas o picess, libres
de sustancias nocivas ¥ que no eedan olor, sabor, ni eolo-
raciébn a las bebidas que conservan. Se permitird fam-
bién el empleo de barviles de metales que no alteren in
cerveza (aluminio, aecerve inoxidabl>) v enlozados, o eon-
venientemente resinados.  Deberdn encontrarse en
fecto estado de Hmpiecza v Hevar sobre el envase, o
una etiqueta, el nombre del producto y de la fa
de procedencia, v demds indicaciones reglamentarias.

La resina o pez, empleada para el vevestimiento inter-
no de los barriles debe vesponder a los siguientes ea-
ractéres: ser insipida; fundida en uwn vaso, cubierta
con una solucidn aleohdlica al 6 por elento ¥ dejado to-
do en reposo durante 48 horas no debe dav ningin
to a fa solucidn, ni reaceidn dcida; ademds, no debe con-
tener materias téxileas:

Questa prohibide fabricar, expender y/o utilizar
pientes cadmiados para contener, dispensar o envasav
cervera.

Articule 203.—Se Jama malta Hquida a la bebida ela-
borada exclusivamente con malta de cebada, poce o nada
fermentada, aromatizada con Hipuwlo, No podrd tener
mas del 1 por ciento de aleohel.

Articulo 24.—La malta coneenteada, de eonsistencin
siruposa o pastosy, tendrdn un extracto seco superior al

X,
33 por ciento ¥ s8lo indictos de aleohol
VINAGRES
—-Se entenderii por Viwagre o V cagre
wiucto de la fermentacidn acétion de vino.
obtenidos por s fermentucidn de e -vera,
hidvomel, sumas de frutes. solucionc. azu-

o

. Fpeenet O 4 nome
caradas ¥ alcohol diluido, deberan vendnyse con cf

bre que especifique su origen. e ade
nials F’z‘xhgims ée vinagre O,V”“’g’"v‘{‘:;\’] .1&;1\
ponder a las normas de cardeter general, s
siguientes:

1) Los depbsitos
tos elaborades, y los locales d
tendran cielo raso, pisos ¥y 2oC
1.80 metros de altura.

2}  Las materias primas qu ! ¢
vezis, alcoholes, ete., ho presentaran !(;'N
ra el consumo que el desavrollo en {,l‘,d < con materins
aceti.  Queda pmhihi‘do elur)()l‘m'_ »;I“}_“.L:{:) ineptas pa-
primas (fratas, solueiones caradas, € t ;\l antedicho:
ya el consumo por otro motive que he 4$:;a,.m'< alterados
con vinos no gewuinos, con olores exitay ier Cotra en-
por fermentacién manitici, toreido ?f‘“;}*‘g}“hé s de
fermedad, ¥ con yestos de vinos SOSRERIR So o
comida, de cantinas o de despuchos de bebi oniy falri-

'3)  Todo acido acético que Se encuentre en o j‘l (‘ivt‘l-
ca de vinagre o en un comercié quc vo:u'la] {I?w?'q:"ién ‘d‘( S
le, se considera que estd des inado 2 la af %i 't( ‘cin or-
producte genuino, ¥ serd decomxzad(:_en_ e ‘u O.’.;'..-m!‘nonw
juicio de la aplicacién de la _penalidad q\i“ ""Q; {(}P '!
da. Todo acido acético comercial que cireuic o se te ',fi"!,
en depésito deberd estar dosnz}tuyahza\do, o ulx‘r;.tx_mn
mil, en veolumen, de furfural téenice o con GIU dr:t‘h[!i"-
¢in especialmente autorizada. Se exceptin de esta . (;’s
posicion el acido acético puro para uses farmaccuticos
o cientificos.

4} En la elaboracién lde \{]ﬂ:\géf“d \
siguientes tratamientos: la dilucion qge %
(‘igz?es amcaradas o alcohélicas hechas exclugivamente
en la fabriea de vinagre vy sin poder salir de ella, en la
medida necesaria para su uacetificacion :}m‘mal; el em-
plec de clarificantes admitides para los vinos; hu‘ decolo-
racién con carbén; la avomatizacién con estragon, jau-
rel ¥ especins. .

5) Queda probibido meneionar determinadas  vegio-
nes vinicolas en los rotulos de envases de vinagres, no
elaborados con vinos naturales procedentes de ellas, co-
wmo asi mismo expresar gque el vinagre s fahiricado con
viro afiejo o seleccionado.

1) Ser limpido, de sabor picante, no aere y no pre-
sentard aguilulas ni vegeiaciones criptoglmicas, ni otra
alteracion. R

2} Contendra los elementos del vino de ovigen, en ias
proporeiones que correspondan a su dilucidn. .

3} No tendrd menos de 4 por eiento de deido acéti-
eo, de 1 por ciento de extracto libve de gzicar reductor,
ni de 0.1 por ciento de eenizas totales.

4)No podra teper mas de 0.2 por elento de cloruro
de sodio o de sulfatos caleulados en sulfato acido de po-
tasio, nt mas de 1 por ciento de aleohol #n volumen.

5) Composieidén centesimal: densidad a 15°G, 1.0612 a
1.023; acidez total, en acido aeético, 4 a 6.5; acidez fija,
en adcido tartiarico, 8.1 a 0.3; extracto seen 1.2 a 3.6;
aleohol 0.1 a 1 grado centesimal; cenizas, 0.1 n 0.4; al-
calinidad, en decido normal, de 1as cepizas solubles, 2.1
a 5.8; pH, 2.8 a 3.3,

Articulo 207.—Loz vinagres
ran cireular bajo designacion
procedencias
Vinagre dr_aleshol: Producido por la fermentacién
acética de soluciones de aleshel vectificado o neutro.
Composicidn centesimal: densidad a 15°C, 1005 a 1.013;
acidez total, en Acido acéticn, 4 a 9; alechol 0.2 3 i ara.
do _c_enteszmm; extracto ceeo, D06 a .30,

Viragre de azicar (Glueosa, o) Obtenide de in fer
mentacidn aleohflien v subsiguiente fermenineidn acé-
tm‘a_ude so§u5cmm:s de azicar {glucosa, ete.)

wragre de ecervezn SR . i <
cewezaj de titulo :ximh%li{g@ ';(Sffﬁad:? be {“?a a baﬁ‘" de
fermentacién aicohdlica v = M .m"m uﬂdnwpw fa
JoTTICRLACIOn Alconohica ¥ sugsiguiente fermentaeién acéd-
tica e un digestibn de malta de cebada o de cereales
cuye aimidén ha sido sacarificads, (fomgiosicién conte-
simal media: densidad a 15°C, 1.017: acidez, on deido

g de res-
ardn las

i 5 qerias v de produc-
de primeras materias ¥ ¢ ;l“v'm()q
s de elaboracion ¥ URVISES
“zoealos impermeables hasta

e we utilicen: vn_ms.I cer-
a ineptitud pa-
dei Jyeoderma

zon permitidos los
vino eon solu-

ue nn sean de vine debe-
que coviespondan o su

acético 4.8; extracin soco 2.5 (*eniz:;s.‘ 0.4
Viragre de Frutas: (Datiles, nvas, p
peras, algarrobas, efey: Producidn ;;:;1 )
cohélica v subsiguiente fermentae a
nes, maceraciones, o vorimientes
Composic cent. i

3
i-
-

de frutaz azucarads
4 &8 .
y rid media: Del vinagre de wva: (o
sidad o 15°C, Lt Z total, en iaic B et
eohol, vestigios; extracte seco, 191, =
ras ¥ monzanas: Densid noIC
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en :}.cxdo_ acético, 0.9; alechol, vestigios; cxtracto seeo,
3.7; cenizas, 0.3

“”'“.’11_'(‘ de Miel: obtenido por fermentacién alcoholi-
e, seguida de fermentacién acéticn, de soluciones de
mil, Composieién centesimal media: densidad s 15°C,
L047; acidez total, en 4cido acltico, 4; alcohol, vestigios;
extracto seco, 10.6, ) '
Vinagre de sidra: Procedente de 1a acetificacidn de
sidras. Composieién centesimal: Densidad 2 15C, 1.015
a 1.020; acidexr total, en Acido acético, 2 a 4.5; acidez
fija, en &Geido mélico, 0.03 a 0.05; extracto seco, 1.2 a
L.3; alcohol, 0.04 a 0.05; cenizas, 0.3; alealinidad de las
cenizas solubles, en acido normal, 3.8. a 3.5.

l'fn‘a:(m: de snero de leche: Obtenido por fermentacién
aleohdlica ¥ luego acética de soluciones azucavadas de
suero de leche, »

Vinagre de timén: Obtenido con vinagre de aleohol de
ving, ete. juge de lmdn y 4cido citrico. La proporcién
de acido eitrico, ealeulada en acido acético, debe repre-
sentar, por lo menas, 50 por ciento de la acidez total.

Estas denominuciones deberan ser consignadas en to-
dos lnsg envases que los contengan, asi como en los ii-
bros, facturas., eartas de porte y cualquier otro docu-
mento relacionado con su venta o cireulaeién.

Los vinagres gue no provienen dei vino, admitidos por
el presente Reglamento, responderan a ia ecomposicidn
normat dr; Sus primeras matevias, v deberdn contener una
acidez minima de zuatro por ciento, con excepeién de
los de cerveza y sidra que podran contener como minime
tres por ciento de acido aeético.

Artieulo 208.—Se prohiben todos los vinagres Hama-
dos artifieiales, no resultantes de In fermentacién ace-
tica, de Juna bgbigia aleohdlica, ¥ fabricados con &cido
arcutu'o, acido lactico, dcido pirolefioso, Acidos minerales.
Y su mezela con los anteriores. Los que contengan me-
tales téxicos, materias colorantes no permitida. Como
sustancia conservadora sdlo se admite ¢! anhidrido sul-
furoso del cual los vinagres, cualquiera que sea su ori-
fen, no deben contener en total, mas de 400 partes por
millén, ni mas de 40 partes por milén de anhidride
sulfuroso libre.

Los que se hailen alterades por enfermedades, inva-
(thS por angutlulas © que presenten olor o sabor ex-
trafo desagradable,

Queda prohibido b corte de vinagre de vino con deids
acetico goncentrado o diluide, o con vinagres de cualguier
otro ovigen,

Artieulo  209.-—Los frascos de vinagre, enenrtidos
{pickles), mostaza y todos los productos a base de vina-
gre no podrén llevar cipsulas metdlicas con mas de 18
pov ciento de plomo y de .60 por ciento de arsénieo,
no ser que ia capsuln esté completamente aislada del
euello del recipiente v del eoveho mediante una hoja de
estafie fino (eon 1 por olento de plomo, come maximo)
que tengn por lo menos un espesor de medio déeimo de
milimetro; de una hoja de aluminio o de cuaiguiera
otra solucién de deide nedtico al 4 por clento adicionada
de & gramos de elorure de sodia y de 0.25% grames de
Adeido eitvico.

Avrticule 210.—Todo 1o dispuesto en este Reglomenta
para los vinagres, ge aplien integramente a los que em-
plean en Ia fabricacién de conservas.

2} NO ALCOHOLICAS

Aguas Guaificodns y Productos Afines

Arttevle 211—Bajo l denewinseidn general de Agnas
Crasificadns {Agua ifteadasy, se comprenden las be-
bidas no fermentiy analeohdlicas, impergnadas de an-
hidride carbénieca.

1) Agua quindea v bacterioldgicamente notable Sodu,
Sifén, Agua gasifieada, Agua ecarbénien. Agua de mesa,
Agun carbonatada, Soda Water, Agua de Seltz, Agua
wasecsn). Queda permitido agregar al agua, sin deela-
ineidn, hasta 58 partes por milldn de clorure de sodio
v ode clorure de ealeio. en eonjunte o separadamente, ¥

alealinizarla con no mis de 2.000 partes por millén de
bicarbonato de sodio.

Fa lus Joealidades donde ol ngua es dura, deherd corve-
girse convenientements
23 Infusiones acu

mas;: soluciones zcuo

de plantas o partes de las mis-
» gumos vegetales, leche, sue-
ro de leche, extracto fes o artificiates de Y rutas,
adicionados o no de az es, micl, melaza, acido- elori-
¢o, tartdrive, lactico, tesférico, glucdnico, ¥io as srhico
(ver articule 207} esencias, matevias amargas eolo~

rantes de uso permitido (Limonadas, Bebidus sin alco-
hol, Aguas tdénicas, Refrigerantes, Refrescos).

Las Fabricas de aguas gasificadns, bebidas sin alco-
hol ¥ productos afines, deberdn responder a las normas
de caricter general impuestas por el presente Regla-
mento, y, ademés, a las siguientes:

1} Contar como minimo con un loeal de elaboracién
con cielo raso y zbealo impermeable de 1.80 meiros, un
depdsito de envase y anexo de higienizacién de los mis-
mos; con piletas de mamposteria v de material similar,
v desagiles conectados a la red cloacal o a sumideros es-
peciales, quedando.prohibido arvojar aguas servidas a la
via piiblica; un depdsite de primeras materias y sala de
generadores: fuerza motriz, vapor, ele.

2} El patio de entrada para vehiculos estard pavi-
mentado, salvo que la calle sea de tierra, en cuyo caso
se exige un pise de piedra o de losa de hormigén de cua-
tro metros cuadrados de frente, a la puerta de carga.

3) Donde se carezea de agua corviente, el pozo que
surta de agua potable para Ia elaboracién deberd estar,
por lo menos, a 15 metros del pozo negro, siendo obliga-
torio ligar éste con una camara de sedimentacidon mu-
nida de filtro microbiano.

4) Las tuberias conductoras de jarabes o aguas ga-
sificadas deben ser de material autorizado por Ia aulo-
ridad sanitaria; las estafiadas interiovmente, sin codo
fijo; las mAaquinas empleadas para Ia szaturacién con
gas carbénice posecmin digpositivos de contralor y vil-
vala de seguridad; los aparvatos, wutiles, cajones, ve-
hiculos v demis elementos empleados en la fabricacion,
ditribueion v tramsporte de Ios productos, no lmpiardn
con la frecuencia necesarvia, para que en todo momento
se encueniren en condiciones higiénicas y se mantendran
en perfecto estado de conservacién.

5) Para las botellas de bebidas sin aleohol es oblie
gatorio ¢l uso de maquinas lavadoras v enjuagadoras a
presién y de taponadoras antomdticas. Las taponado-
ras de pie, u otras en las que las tapas deben colocarse
a mano, solo se pormitiran en las localidades donde no
hubiere fabricas en eondiciones reglamentarias y sea im-
pozible conseguir en pluza una taponadora automatica.
.as aguas gasifieadas, bebidag sin alechol v afines
que se fabriquen, tengan en Jepdsito, se exhiben o se
expendan deberdan responder a las siguientes condicio-
nes:

1) Preseutar aspecto limpide, sin sedimenlos, mate-
rizs en suspeusiébn o cuerpos extrafios, v el coloy, olor y
sabor normales. Las gue no se encuentran ep estas
condiciones seran decomisadas en el ncto. En cuanto 2 la
limpidez ¥ sedimento hacen excepcién las bebidas a ba-
se cde zumo de frutas que pueden ser opalescentes v te-
ner particulas en su sién procedentes de los mismos,
quedando absolutamente prohibida la agregacidn artifi-
cial de estas partienias @ los productos hechos a base de
eseneins.,

2y Contener el gas carbbnico a una presiéon no menoy
de tres atmésferas.

23y  Neo contener aleshol en propereibn mayor de 0.5
por eiento en volumen, ni wméds de 500 partes por milién
de aceites vegetales bromados, con ne mas de, 35 por
viento de brome.

4y Nea contener productes extrafios, drogus de uso
medicinal, i sustancias de uso prohibido.

51 Tanto el fabricante como ¢l expendedor al pabli-
en de sifones de agua goaressa deben examinar el estado
de éstos al entregarios, st el vidrio no esta hendido o
deteriorado, st el tubo interior no estd volo ¥ &i la cobeza
ng peirde.

ANHIDRIDO CARBOXNICO

Articulo 232.—E1 Anlidride earbonico gue ze ernuplee
en la etaboracién de behi teadas Vhidricas, aleohd-
licas u otras) o en su expendio, como en el caso de ia
cerveza, deherd satisfacer las igencias siguientes:

t}  Tener como minim o de anhidrido car-
hénics ¥ no tener m i wto de aive.  Mues-
tra extraida estando e posicion hovizontaly.

2}  No debe contener més de 0.2 por ciento de éxido
de carhono.

3t No debe contener productos empireumaticos, ni sus-
tancias € , organicas o minerales  (Anhidridos
i i 1w suifurade, ete)

4) El olor y sabor del gas, como el del agua destila-
da saturada eon él, serd agradable, dcido franeo, earac-
tevistico,
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57 Lo. tubos de acero o ecilindros que sirvan para
transportarlo deberdn vesistir una presién de 50 kilogra-
mos por centimetro cuadrado; tendrén el exterior pinta-
do y Hevardn un rétulo con las indicaciones reglamenta-
rias. :

Si el anhidrido carbénieo se produce por la aecidn de
un #4cido sobre corbonates, estos productos estaran li-
zres de arsénico y de otvas substuncias extranas, v el
gas debers ser lavado dos veces, con agua potable, antes
de comprimirle o envasarlo.

BEEBIDAS NO ALCOHOLICAS

Articule 213.—Los Jarabes o Extractos a emplearse
en la fabricacién de limopadas, bebidas sin aleohol ¥ pro-
ductos afines deberdn satisfacer las condisiciones siguien-
tes: .

1) Haber sido preparadns con azleares comercial-
inente pures y refinades.

2) No contener ex‘ractos aromaticos nocivos, ni esen-
cias prohibidas, ni aleohol amilico, dcido acético, acidos
minerales (excepto écido fosférico}, saponinas u otras
sustancias espumigenas no permitidas, ni drogas de
uso medicinal, ni colorantes prohibidos, ni edulcerantes
artificiales.

3) No contener mis de 5 povr ciento de alcohol, en
volumen,

4) No presentar prineipios de alteracién, hongos, ni
sustancias nocivas.

5) No contener mis de 3 gramos por litro de Acido
lactico.

Con los nombres de Naranjada, Navanja X. natural,
Jugo natural de naranjz y soda, Bebida sin aleochol 2
base de naranja natural, Limonada, Limén X, naturail,
Pomelada, Pomelo V, natural y afines, andlogos y de-
ridos, se entiende Unicamente la bebida sin aleohol ela-
borada a base del zumo natural vespective {(naranja, li-
mén, pomelo, ¢te.}, con o sin jarabe de azdcarves, y el
aceite esencial covrespondiente.

Los productos artificiales, deberan Hevar
ostensible la declaracién “artificial”.

Las bebidas preparadas artificialmente mezelando cle-
mentos separados de los zumos {esencias, pulpa deseca-
da, etc.}, no podrin anunciarse ni venderse coms conte-
niendo jugo fresco o natural de naranja, limén o po-
melo, ete. '

Con la denominacién de Aguas ténicas, Soda Tonte,
Indian Tonie, Tonic Water, y afines se entiende las bet
das refrescantes prepuradas a base de extractos o esen-
cias de limén, pomelo ¥ otros citrus, aguan carbonatada
simple 0 agua mineral gasificads, adicionada o ne de
aztiecares, ¥ no menos de 3 miligramos ni muds de 15 mi-
ligramos por cien mililitros de quinina o sus sales, egl-
eulada en quinina anhidra, ne siendo obligatoria la de-
claracion de ninguno de sus componentes.

Con el nombre de Cinger Adle, se entiende Ia hebida
refrescante preparada con agua potable, farabe de azd-
cares aciduiados, extracto de jengibre soluble en agua y
gas carbénice.  El mismo producto elaborado con cerveza
o la cerveza liviana hecha con extracto de jemjihre
carbonatada se considera Ginger Beer o Cerveza de Jen-
eibvre.  Ambas bebidas podrin envasarse en botellas
transparentes de videio verde oseure.

Las bebidas analcohélicas que leven la demominacién
Guerena deberdn contener los ovineipios solubles de la
semilla del Paullinia cupana Knuth y sus variedades.

Queda permitida la elaboracidn y venta de bebidas
analechdlicas, identificadas o no con el nombre de fanta-
sia vy elaboracion con productos diversos, como: eebied
zaezaparville, nuwes de Raole, navanfo ¥ ofros cifrus, eare-
ler, mecis p otres extracios vegetales: adicionades o no de
sustaneias avemiticas de uso permitido por el presente
Replamente; sacarvesa, dextrosa, azdear invertido, cara-
melo, dcido fosfdorieo, eitvico, tartivico o gluednico, ¥ ne
mas de 20 miligramos de eafeina por cien mililitros, no
siendo obligatario la declaraeién de ningune de sus com-
pornentes. Las bebidas analeohélicas de guardn, café, co-
la, verba mate y té deberdn contener un minimo de 3 mi-
ligramos v un maximoe de 20 miligramos de cafeina
{trimetilxantina) por clen mililitros.  Estas bebidas le-
vardn el ealificative de “artificial”, cuando contengan
esencias o extraectns artificiales.

con el nombre de Adane, se entiende la wmezel. sin
fermentar de pulpa v semilia de algarroba hiavwa ¥
agus, adiclonxdaz o ne de leche, mistol y otros p wdue-
tos autorizados.

en formn

da v las bebidas sin al-
5 de vidrio transpa-
que no es
ona o0 tons-

Ll agua gasificada simple o o

cohol seran envasadas en recipienies (v b

5 PR acion reglamentaria

rente y Hevardn la mt_uLu.m_n T apa cor
obligatorie grabuar, pud‘wn_dn ir en o taps

tituyendo el r«’)tuiﬂ prineipal.

Los sifones fabricados con t \
e vigenein del presente t'Cx‘l'mm"“;‘?V‘y‘i‘,‘h s REste envase
la rotulacion dp,ber;mﬂVcontumy‘.!'ﬁlﬂ ("\K‘x‘!‘..:u.» venderse”, u
no es negoeiable”, “Este envase 00 DWCE L entre to-
otra semejunte, y s¢ decomisari L-‘r:ltiq;(rllilt\o propieti-
do recipiente que no sea usado por ¢l 1c8 lvo las excep-
rio o esté en po{dm’ de (})n'o t{a?!rr')m;l‘lil:tjé !R:

iones consideradas en el arucy resenic. PR
ﬂo{jg: ;gz-ipiemos pava thelz‘idusJsrll-'*““‘“‘!:“ deberan so
hturados en la siguiente forma: N N .
’ ’tll;m%on tapnnesgdv tierra cocida, t’*sxna}t;x:ha (()” ;it‘qg?ér
celanz provistos de anillos de caucho, coreho S iavicas

otvo material autorizado [libre de 11“!’“{":"‘1%‘ ”‘mn‘u‘('hQ

2) Con tapas de metal del tipo de las e ales mi-
corona, las cuales deberin ser hech_a? .]Em‘.“n‘;@\'u’"h ana
queladas o con ‘nmam_ta nueva barnizac :x,_:\}‘ o huena
Vamina de estafio téenicamente purp, o corcho de = ‘
~atidad. 21: A 2Fan
(dg;m ‘C‘Jn tapas sifones (avmadura mﬁtu’hc\a). \l‘f‘ i’t‘édgi‘
téenicamente pure o aleado hasta con 1 pov ¢ems o
antimonio y de 3 por ciento de cobre, o de otro materis
autorizado.

Las armaduras metalieas deberan presentar las partes
externas perfectamente niqueladas o cromad v las in-
ternas, Jo mismo que ei pico, valvula v demas partes que
puedan estar en contacte con el linuido, cstaran (-(m‘%h»
tnidas o revestidas de estafio téenicaments pure, o ajea-
do con no mas de 10 por ciento de antimenio v 3 por
ciento de cobre, o seran de otro material auto fo.

Los revestimientos deberan ser uniformes, sin solu-
ciones de continuidad o pieaduras ¥ de mas de 1 milime-
tro de espesor. 5 L

4) Con armaduras fabrieadas con materiales plasti-
cos. resinas artificiales, derivados de la celulosa, cawel-
na v analogos, autorizados; las que no deben ceder sus-
tancins de ninguna clase eunndo se ks someta 4 una
aceibn prolongada (24 horas) en eontactp con el agun
carbénica, a 10 atmésferas de presidn.

Los sifones automati que utilizan capsutas de an-
hidvido earbénico (sporklets, ete). para la preparacion
en ¢l momento de aguas gasificadas v refrescos, debe-
ran reunir las comdiciones wenerales establecidus en este
articulo, ¥ ademas, Hevavdn una red de walla metdlica
protectora. Las capsulas serdn de acern resistente, le
material de la lamina obturadora ve conivndivd produc-
tos nocivos, v ¢l gas carbdnico deberd responder a las
exigencias del artieulo 211

Las hebidas gasificadas preparadas con jarabes, ex-
tractos o jugos de frutas podran ser rotuladas con el
nombre de la fruta, precedido o seguide de ia palabra
natural.  En estas bebidas naturales de fruta se admi-
te, sin declaracidn, un refuerzo de su ecolor mediante la
adicién de materias coloranter de uso permitido. Pero
euando estas bebidas contengan esencizg o extractos
artificiales, ain en el caso de contener ademds zumos
o extractos naturales, dn considevadas bebidas artifi-
ciales y deberdn designarse con ¢! nombre de la fruta
seguido o precedido de la palabra Artficial

Las bebi fas analeohédlicas que contengan extractos o
esencias artificiales, como asimismo Jas prepuradas ay-
tificialmente con algunos elementos de las frutas, no po
drin ser vendidas ni anuneia eory falsas indicaciones
tendientes a hacer cveer que Tueronr claboradas con tode
el jugo, o con frutas y jugos naturales, guedando pro-
hibido inseriar en los rétulos v oen fa propaganda y pa-
peles de comereio, todo @0 ren tacidn grafien
de frutas o partes de ell i hacer :

En las tapas de los vecip:
gasificadas o hebidas &
1 nombre del prodacto contenide,
vir marbetes ¢on las mismas ing
voluntad del fabricante.

Prohibese ﬂL industriales paseer o wtilizar fien-
Fat siendo de su propiedad,
=|orombre o marea, o
o P enalguier proes-

wst@rim'idad a la fecha
Heven grabada

16 SeT aguas
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aue a eads

sobre los «if

competente,
Admitese en

uno de worresponde o pertenezea, grabaran
ones un ninere otorgade por la autoridad

o fmitese o !‘us fibricas ¥ en los vehiculos de reparto
4e das mismas, como tolerancia maxima de sifones vacios
(bastardos), la existeneia de 5 por eiento sobre la exis-
tencia total de envases on la fabrica o en el vehiculo de
;rr-n;;;xf:(k;xrl de fn f W, sempre que el industrial puede
gle:most:'zn' con das respectivas boletas que procede regu-
larmente al canje peviddico de log mismos. No existe
ta tolevancia para los envases bastardos lienos. Las par-
t'l(!ﬂh' de envases que se encuentren depositados en luga-
tes que no pertenezcan a la fabrien propictaria de los
IHSINS, o scan transportados en vehiculos extrafos a las
;}nfrly‘ms, serin _intervenidos, para ser eniregados a sus
r{:’,: 3(‘,1:\,: “Sp:}'#("‘il:‘t:;.u :l‘r!l(‘allr[-;se al infractor las penalida-

Queda pr'uhihids)v lienar sifoncs ¥ envases que no estén
en perfectas condiciones de s guridad e higierne, o que
tf;r:);:dn rojaduras u otros deterioros aue ofrezean peli.
gro. )

En todas las fabricas, depdsitos, almacenes, hares, cone

fiterius, hoteles, restaurant s comereios, las
estibe de esqueletos, con env de aguas gasificadas,
bebidus sin aleohol vy productos es, deberdn mante-
nerse en buenas condiciones de higiene ¥ no podran es-
tar en lugares insalubres o inadecuados.

Los almacenes, confiterias, bares, hoteles, ete., gque ex-
pendan al consumidor las bebidas cuya fabricacién se
1':.'g!'ztm(jntzx en los articulos anteriores, deberdn rechazar
al fabricante todo cnvase que no esté deniro de las con-
diciones que en ellos se determina, o que no pertenerea
a la fibrica vendedora, incurriendo en infraceién en ca-
g0 contrario.

Las maguinas para la fabricaeién en pequefin escals
de boim_l:ls gasificudas que se instalen, Jdeberdn tener la
aprobacién de la autoridad compatente.

Cuando lus mdaquinas para elaborar agus guseess en
pequena eseala de hebidis prasifieadas que se instalen,
deberan tener la aprobacién de la autoridad competente,

Cuamdo lus maquinas para elaborar agun pascosa o

pequena eseala se encuentren instaladas en ecasas de co-
mereio {(almacenes, eonfiterfus, depési de vinos, bua-
res, hoteles, ete.}, no tengan gasometro, ni saturadorn
de gas v ¢l local donde funcionsn tenpan un cubaje in-
ferior a 32 metros cibicos, pero 1o menor de 15 metros
clbicos, el poseedor de ellos sélo podra lepar sifomes
para su propie consume, dentro del megocvio. Las casas
de comercia que posean maguinas Je hacer agua gaseosa
anexadas a su negocio, no podrdn en ningfin caso, tener
depdsitos ni utilizar sifones de otves fabricantes, estin
‘Henos o vacies.  La infraceidn a esta disposicidn se
castigara con el decomisamienta de lus envases, y el re-
tiro por treinta diss de la autovizacidn para elabsrar
aguas gaseosas, sin perjuleio de In aplicacidn de las pe-
nualidades que eorvespondan.

JARABES

Con In designacion general de fnrabe.
so entiende la disolueidn en ngua potable de azidcares,
miel o melaza, con o sin adicién de extractos avomdticos
de uso permitido, aleohol y #cidos eitrico, tartérico, lie-
tico, fosférice, glucénice. Estos jarabes, como también
los productos solides destinades. a preparar bebidas re-
frescantes constituidas por zumwos vegetales deshidrata-
dos o por otras sustanecias gue respondan a las exigen-
cias del presente Reglamento, podrdn denominarse re-
frescas.

La denominacién de Jarabe acompatado de la identifi-
cacion de b espeeie o especies predominantes de frutes
que entren en la fabricacién, se reservara para los jara-
bes compuestos de azdeares disueltos en soluciones de zu-
mos o extractos Jde frutas. sin adicidn de clementos ex-
tranaes.

Los jarabes prepavados con especias artificiales de use
permitide se designaran Jacabe artificial. .. agregéndo-
se a continuueion e nombre de lz esencla emPleada.

Los jarabes a los gque se hayn u_‘(ia) una m:}tﬁ:'i:x
colorante de uso permitide se designardn acompruiardo
su denominacién especifien de [n palabra “Coleceads™

Con las denominaciones que siguen se entiende
cuientes prodiuctos .

1} Con i denominactin de Jomle, sin agre
gune, fe entictule fa disolueidn de azg
{ahle.  Su densidud no serd

=

3

Articule 214

2y Los Jarabes nuturales de frutus (frambuesa, fru-
tilla, guinda, granada, grosella, ananas, uvas, ete.), se-
ran hechos con jarabes no menos de 50 por ciento del zn-
mo o jugo de la fruta respectl Queda permitido ve-
formar, sin declaracién, el color natural con colorantes
autorizados. La cantidad presente de benzoato de sodio
debe corrvesponder a la proporeién de zumo que el jarabe
contenga. X .

3) Con el nombre de Arrope se entiende el jarabe de
consistencia espesa y color negruzeco, preparado con el
jugoe de tuna o penca. Los arropes elaborados con jugo
de otras frutas, Hevaran el nombre de éstas. Ejemplo:
Arrope de uva, etc.

4)  Los Jurabes de Café, o Moka, Guurand, Té y ‘Ycr-
b imate, seran preparados con las percolaciones, infu-
siones o extractos de café, guarans, té y yerba mate ves-
pectivamente, con adieién de azicares. i

5) Con el nombre de Capilé, se entiende el jarabe
preparado con el jugo o cocimiento de culantrillo (Adian-
tum capillus veneris L.) aromatizado con esencias natu-
rales de citros y coloreado o no con caramelo.

68} 8e designarda Jarabe de gema al jarabe de azi-
caves adicionado de goma de acacia, en la proporcién
minima de 20 gramos por litro.

7)  Se entiende por Jarabe de¢ Granading el prepara-
do con azGeares, acidos de uso permitido y coloreado y
aromatizado con sustancias de uso permitido.

8) Jarabe de horchata, se denomina asi el compues-
to de azicares y leche de almeidras, adicionado o no de
agua destilada o esencias naturales, la sustituecién de las
almendras, por chufa, harid cambiar la denominacién de
horchata por Ia de horchata de chufas, etc. Queda éx-
presamente prohibida la elaboracién y venta de jarabes
de horchata preparados con benjui y productos suce-
déancos.

9) Las denominaciones de Jurabe de: Limén, Lima,
Pomela, Sidra, Mandarina, y naranja, se aplicarin a
los jurabes de azieares adicionados de acidos de uso
permitide v alecholaturos de los frutos rvespectivos.

10) s productos concentrades fue se vendan para
a elaboracion de naranjadus, limonadas,. cte., no podrin
contener menos de 20 por ciento en volumen de zumo na-
tural de Ia fruta correspondiente.

11} Se entiende por Jarabe de zarzaparrilly, el ob-
tenide disolviendo 25 gramos por lo menes, de extracto
de zarzaparrilla en 973 gramos de jarabe de aztcares,

18} Se denominard Jarabe de vainilly, al jarabe de
azlicares v extracto de vainilla.

13) Con las denominaciones de Granolina, Granula-
do efervescente, Refresging y analogos, se entiende las
mezelas granuiadas constituidas por acidos orgénicos y
sales alealinas, ambos conforme a las exigencias de la
Farmacopea, azicares de aroma permitido, con o gin
adizién de un colorante de empleo autorizado.

Queda prohibida la circulacién, tenencia o venta de ja-
rabes:

a} Que contengan esencias consideradas nocivas por
la autoridad sanitaria, o por el presente Reglamento:
acidos minerales, excepto el acide fosfdrico, resinas, co-
forantes de uso prohibide, antisépticos, sustancias espu-
migenas prohibidas, eduliorantes artificiales y metales
taxicos.

b) Que contengan més o 0.3 por ciento de alcohol

p—
<

en volumen, & por ciento de deido eitrico, 9 por ciento de~

acido tartarico, de 3 por ciento de #dcido lietico o mas

de 50 partes por millon de acide cianhidrico procedente, -

éste Gitimo de las frutans o zumas naturales utilizados
en su elaboraecidn.

¢y Que presepten principios de alteracién, impurezas,
mohos u otras sustancias extrafias.

Arvticulo 21 Loz Jarabes e fantastia de azteares
eon o sin miel ¥ aromas, y con o sin colorantes, podran
denominarse: Miel avtificial.  Deberdn responderr a las
siguientes condiciones:

i) Neo contener impurezas ni materias extrafas, v ha-
Harze en buen estado de conservacién.

2)  No cont - mas de 20 por ciento de agua, 1 por
ente de materias minerales ¥ 05 por ciento de acidez,
calculada en dcido sulfdrico.

3Y No  contener  esencias
eduleevantes v colorantes no auterizads
partes por millon de anhidrido de sufuros libre.

JUGOS VEGETALES

Ml
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Con 1a denominacién de Jugo ¢ le , se ci-
tiende €l procedente del Citrus lLimatta Rx%oo 4('101&11)20(;(;%
cibn centesimal media; agua 913 171-9t1do>0 0;., ce;im%
0.1; glaeidos asimilables 8; fibra _}_)wyuta .d‘e;v;idadA s
0.4; acidos caleulados como acido citrico £ ’

15°C, 1.086. o
)Co’n o1 nombre de Juge © Zumo de 111{:0);, e
ol jugo obtenido por 1 expresién de los fruws) iP Citees
limonia Cabek. Composicién  cents mal n‘xu‘h:i . agud
92; protides 0.3; lipidos 0.01; glacidos :x.s"nélﬂaiga T3
fibra bruta; 0.06; cenizas 0.3; acldosI _‘CaIL‘lﬂd’ gs (F el
do citrico 5; densidad, a 15°C, de 1.936 2 1.030. s 4
exento de acido citrico artificial ¥ no dcbcr‘a co.(rsl,_cm_]
menos de 4 por ciento de aeido citnico natural; (ciie 35 mlli:
ligramos de &cido aseérbico (Jugo freseo), M 'el(‘)(}m[‘:
ervamos de nitrégeno de aminoacidos libres, po’z( : -
lilitros de juge, ni mas de 2 por ciento de vcm\za;. o b

Con la designacién de Zwmo o Jugo <'(’mz-rn.1’7r1(§n 1.1( l\i
mén o simplemente Concentrado de Limon se eP}“tm(F el
producto obtenido concentrando @ baja temps...la wra ¥
racio el jugo definido precedentenmnte, en ])1eser3c}a‘ [¢)
no de azieares. No debe contener menos de 14 miligra-
mos de nitrégeno de aminoacidos libros, por 100 milili-

tros de jugo. . ..
C'm la denominacién de Polvo a base de Hmon, se en-
tiende ¢l producto resultante de la evaporacion del jugo
de limén con 6 a 8 por cento de pecting, o uno o 03
volamenes de jarabe de glueosa, 11C0 en pol'xsacarxdag.
Con el nombre de Jugo ¢ Zumno de naranjt, se entien-
de el obtenido por la expresién de las frutas del Cxtn:s
senensis L. Con el tiempo precipita la hosperidina. No
debe contener menos de 40 miligramos de acide ascébico
(Jugo fresco), ni de 18 miligramos de nitrogeno fle ami-
noaeidos libres por 100 tmiligramos de Jugo. | Composi-
cion sentesimal media; agua 86; prétidos 0.4 lipidos 0.1;
glieidos asimilables 10; fibra bruta 0.4; cenizas H
Acido, ealculado en scido citrico, 0.8; densidad, a 15°C
de 1.031 a 1.000.
Con la designacién de Zumo o Jugs concentrado de na-
ranjas, o simplemente Concentrados de naranja, se en-
tiende el producto obtenido concentrando a baja tempe-
ratura v vacio el jogo definide procedentemente, en pre-
sencia de azicares. No debe contener menos 90 miligra-
mos de nitvégeno de aminoacides libros, por 100 mililitros
de jugo.
Con el nombre de Poles u base de narawja, se entiende
¢f producto obtenido exaporando jugo de naranja con 6
a 8 por ciente de pectinz ¥ uno o dos volimenes de ja-
rahe de glucosa rico en molizacaridos.

. : Li se en-
¢l producto natural obtenido de la primera expresién. en Zumo de Limty =5 ©
frio o caliente, de los frutos ¥ hortalizas frescos ¥ sanos.
‘Admitese la practica de abandonar algunos zumos a una
seorta fermentacion para mejorar Sus condiciones Orga-
nolipticas (limén, manzana, ete.}.

Con el nombre de Frutas d integradas se entiende el
producto_resultante del demenuzamiento ¥ hemogeniza~
cibn de Frutas integras © privadas total o paveialmente
de sus cubiertas.

Los locales en los que se claboran ¥ expenden al pl-
hlico juegos vegetales ¥ Fyutas desintegradas, deberiin
estur autorizados por la autoridad competente ¥ conta-
van coid los utensilios necesarios, aparatos aprobados
{desintegradores, o licuadoras antorizadas), ¥ ias como-
didades minimas, cielo raso, piso impermeable, pieleta
con agua corriente para ¢l lavado del material ¥ hela-
dera para la condenzacion de los frutos ¥ hortalizas.

Los jugos de frutas enfriados que se vendan a jus he-
tuderias, bares lacteos ¥y confiterias para preparar o
adornur helados de fantasia ( Sundaes, Copas Melbas,
cte.y, podran contener cierta proporcion de azdcares
agregada, siempre que se ie declare en sus rétulos. Hs-
tos productos deben conservarse en heladeras.

Ls denominacién de Jugoe o Zumo de... seguida de la
indicacién de la especie de la fruta u hortaliza de que
procede, puede ir asompanada del calificativo “freseo”,
si el juge no ha sufrido ningén tratamiento de estabili-
zacién, cualgniera que sea, exceplo el frio, filtracién es-
terilizante, pasteurizacion, métodos oligodinamicos; v del
walificativo “entero”, “patural o genuine”, si no ha su-
frido modificacion, adicién o sustraceién alguna.

Queda permitido el empleo de cualquiera de los méto-
dog fisicos o Tfisicogquimicos siguientes para estabilizar
o conservar los jugos vegetales: frio, filtracién esterili-
zante, pasteurizacién, seido carbonico seguido de filtra-
cion esterilizante, tindalizacién, esterilizacién, estabiliza-
cién por métodos oligodindmicos permitides, rayos ultra-
violetas, la adicién de anhidvido sulfuroso e de ne mas
de 1 gramo por litro de bonzento de sodio, y los proce-
dirnientos que en adelante sean autorizados especialmen-
te por la autoridad sanitaria.

Queda permitido la mezela de juges de frutes de hor-
talizas y su concentracién hasta cierto grado, que deberd
decluvarse, perc bajo ningln roncepto se permitird de-
nominar “jugo de tal fruta ¥y hortaliza™ al producto pro-
cedente de la dilucién posterior de estos concentrados,
como tampoco a los productos derivados del tratamiento
del bagazo residual de la primera expresion.

Queda permitide, sin deelaracién, reforzar el color de _Tieo ,
un jugo de fruta con no més de 10 por ciento de otro Con la denominacion de Juge o Zumo de_pomelo (Gra-
jugo. pe Fl;mt)._sc entiende ¢l procedente de_ﬂ' Citrus maxima

Queda prohibida la elaboracién, civeulacién o venta quecn. ;\.0» dehe.conteper renos de { m;l;gl:amo» de
baje € nombre de un fruto u hortaliza determinade, de a?‘d? ascérbico (jugo tw;co), ni de 5 r_n}l}glamos .de

¥ 4 it nitrégeno de ami dos libre; - 109 mililitros d -
productos que contengan sustancias agregadas no auto- TR _aminoacidos libves, bor mililitros de 3u

Dvadas o extrafas a los mismos. SEER 2o. (’Zo_mposzcmn c_ez'_\tesunzu _medxa; agua 9; protldgs

Los jugos wvegetales envasados {de uvas, manzanas, ”8('1 I}pn!os’ 031’ g}u_gldos asimilables 8; fibra bruta 0.05;
anands, pomelos, narapjas, limas, tomates, ete.) deben ac;]_ob,_en zict(;‘o citrico 0'?' . ) .
venderse estabilizados, o desterilizados; mo contendran 10 5 Juaos ae limén naranja y pomela, que se expenaan
mas de 1 por ciento de alcohol en volumen, que debera o008 o aLes, confiterias, restaurantes, etc., como Locien-
declarnrse, ni se hallavdn en estado de fermentacion i n}eélEL ep um@ 05, m’.deb?'," acusar una antiguedad ma-
(debe haber ausencia gérmenes vives). Sélo contendrin ;\m e t: Ny 'hm‘&s d.e optemices prensa ndo la f_rqta. Los
Acidos, azicares ¥ elementos procedentes de los produe- }d‘ed presen X[,';;Et ur ‘coptefn}dotdeq nitrégeno aminico y en
tos de origen. ilcj 31 ascé1] %0 inferior .‘d‘ indicado_anteriormente pura

Qe admite 1 sifiencid i von anhidrt - o5 ugpb o Zamos de Limén, naranja, y pomelo, se*con-
_Se ad m,\ltc algaaz iencién dectmada,{,on dn}'gdndn ear: sideraran aduiterados.
honico, v la sulfitacién, siempre que la cantidad de an- hye . . .
dhidrido sulfurese {ibre que preteg;an no exceda de 30 dug%n n(;)!ﬁﬂnq&n.hze 9%,']1“%0 de tomate se entiende el pro-
portes por millén, y la cantidad total de 150 partes por  dgel Lic e A expresion en caliente de los frutos
millén. h g';i {lco:,snef_Cni(;t;zin‘me\dwm‘ném;,_d}hli adxcmr}ladﬁs i) no.de

. Sai T v IV b P -

E!f. 28 juegos ¢ ZUmos cnncmt;*ados, que se consumen cién antes de su éni‘a,,; ¥ xes(i;egi‘v.;;gci?ﬁv ? }é%tgoies?l'zgn
previa dilucion cen agua, s admite Ja cantidad de anhi-  centesimal media: agua 95; protides 15 linidos 0}3)' 1
duido sulfurcsn total correspondiente a la conventracion,  cidos asimilables "3t fibra }'WE]{'LQ A Syl ghé
husta un maximo de 604 partes por millén. ceptuan- en acide citrico, 0.6; densidad < 1'?<,’Cceln é,z,‘lg 0.2; dcidos
de los jugos de uvas, manzanas, peras, pomelos. naran- Con la desi ia & A8 Ry 2SS,
jus, v demds eitrus, en los demds jugos OTeERLratos 5 rion o on ignacin de Juge o Zumy de uva se on-
wdmaite tambicn 1o adicién de deido formice, ew la propor. - ido yor la expresion de g;s{;miist varieda-
cion maxima de 1.3 grames por kilo. Les juges o iriera hasta L k to de potasio. Se
mos destinados a usos dietéticos, a nifies menores de dos (Se‘;:ﬂ%ﬁt? un f};al mo de uno por Cielilo, en volumen,
afios © a enfermos, deberdn estar exentos de arhidrido fuross,  Composie miligramos por litro de enhidrido sul-
sulfuroso v demas sustaneias antisépticas. 0.2 n 0.5 '{2—’“5'50" o a1 gl agua 73 a 82; prétidos

Con el nowbre de Jugo o Zumo de arar ; Niza ﬁF;J:) 4") 8 imilables 17 2

;e entiende el producte del Anana rhre de
... ete.  Composicién cent

0.2: lpidas 0.1; ghieid
4 bBrutn 002 com
o eitrice 06
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La incorporacién de gas carbénico apto para el uso a
que se le destina segiin el articulo 211, obliga a denomi-
nar el producto Gasificado artificialmente.

Los jugos o zumos vegetales fermentados elaborados
de otra manera a la indicada procedentemente se consi-
derardn artificiales y ast deberan rotularse con letra del
mismo tamafio, tipo y color que la empleada en la de-
signacion del producto,

Los jugos o zumos vegetales fermentados deberan res-
ponder_a las siguentes condiciones:

1) No pedran contener aleohol agregado, permitién-
dose en los casos de frutos acidos, la adicién de aziica-
res em cantidad suficiente para elevar ol tenor alcohéli-
co hasta 2 grados centesimales.

2y la acidez volatil centesimal no podra exceder de
4.2 mililitros de alcali normal, vy el anhidride sulfuroso
retenido por el producto no podrd ser mayor de 150 par-
tes por millén.

3) No deberdin estar alterados, ni presentar sabores
aromas extrahos,

¥

47 No podran contener matevias extranas, agregadas
0 no, para exaltar ecaracteristicas naturales de los zu-
p;:}):ﬁ,{ edulcerantes artificiales, esencias, ni colorantes pro-
Hhidos

Se considera Jugo de difif, impropiamente Hamade
micl de datil, al producto obtenido prensando los datiles
maduros, que se suele envasar én cestos de esparto.

La Jorebate es una emulsién de almendras dulees v
vequenisimas cantidades de almendras amavgas, satura-
das de aztear.  Se tendrd especial cuidado en que ne
tenga mas de 4 miligramos por cada cien mililitros de
dcido cianhidrico.

CAPITULO VI

Minentos dictitivos y eomplencentos de ln
ulimentucion

r:\t'twnfrz 2178 considera Productos Dietéticos los
wimentos y hebidas que se di tinguen de log comunes
o vorrientes en plaza por su composicibn espeeial, o por
haber sufrido en su elaboracién alzuna modifieacion fi-
sier, quiniien o biologica, que los hace especialmente
aplos para rvegimenes alimentieios de nifies, de anela-
nog, de enfermos o convalescientes. .

Los Productos diatéticos que contengan hueve, sal y/o
azliear, deben declarario en el vétulo prinecipal.

Los productos adicionados con sustancias medieanen-
tusas  serdn considerados Fspecialidades Medicinales v
como tales, sujetos a la veglamentacién eelal.

Los Establecimientos o lus Secciones de los mismos
donde se elaboren Preductos Dietéticos, ndemas de re
pander 2 las exigencias de cardeter general. satisfardn
fas siguientes:

@) Los depésitos de primeras materias v los de pro-
ductos elaborados, lo mismo que los locales de elabora-
¢ién v de envase tendrin cielorrasos, pisos y frisos im-
permeables de 1.80 mietros de altura.

by Contardn con ei utillaje necesario, mantenide en
buen estado de eonservacién v aseo v con un laboratorio
de control de primeras materins v de productos elabora-
dos, a cargo de un profesional con titulo nacional o re-
valtidado, autorizade por la autoridad competente, quimi-
co, biogquimico, furmecéutivo, médico en medicina humana
a veterinuria, agrénemo o licenciada en estas profesio-
nes, que serd responsable, cenjuntamente con la firma
vomercial, de los productos dietéticos que se elaboren.

¢} Los productes dietéticos serdn acondicionados en
envises de cierve hermético, sometides a la esterilizacién
cuando asi corrvespondda v no padran llevar en les 16tu-
los ni en prospectos adjuntos indicaciones médieas ni em-
presiones que signifiquen un tratamiento terapéutieo, s
vo gue cireulen came productos medicinales, sujetos a
tratamiento eficial de tales.

¢y Boa los rétulos de los productos dietéticos, ademas
de fas declarucion rlam debera consignarse
st forma de wdministracidn v ool v termigene de 106
eramos del ducte. Y en los e on gue interese o
cuando Ly autoridad competente asi o exigiere, s¢ ag
ward el tenor centesimal en prétides, Hpides v glieid
vigueza en vitaminas ¥ oen sales minervales veo cualquier
atra re Foretela 4 un cmnp(mtﬁuit‘ O pz*n;ueaiau Qe caracte-
pice o distinga al preducto.

er Fu ok dtulos de los p
W orepradueirse ins dates de ang
COSas el H"Zl'

proditeto, s ea

08

T
-

: sélo po-
ales v oen las
wior total del

ratos de car-

bono un valor glucoformador de 100 por ciento, & los pré-
tidos del £8 por ciento y a los lipidos del 10 por ciento.

Articulo 218.—Entiéndese por Alimenios para lactan-
tes los destinados a la alimentacién de nifios de hasta
dos afios de edad. En el caso de alimentos dcidos o al-
‘alinos, sus rétulos llevaran, ademas de los datos exigi-
dos por el presente Reglamento, la cifra de su conteni-
do Acido o alcalino, expresada en dcide lactice o en bi-
carbonato de potasio. 5

Ademas todo alimento para lactanies deberd consignar
en un rétulo la leyenda: “Consulte siempre a su médi-
o™, :

Articulo 219.—Entre los AztGcares dietéticos se en-
cuentran los monosacarides como la Dextrosa y la Le-
vulosa o Fructosa v los disacdridos como la Lectosa y la
Maltosa.  Atribuyendo a la sacarosa un poder endul-
zante de 190, corresponde 150 a lo levulosa, 85 al azdear
invertido, 60 a la maltosa, 52 a la dextrosa y 28 a la
factosa.  Algunos productos comepciales son a base de
dextrosa o de levulosa, otros continen maltosa y dextri-
na v existen los constituidos por mezelas de dichos azi-
cares.

La sacarina es el edulcorante mas empleado en la ali-
mentacion de los diahéticos, Lo mismo In gque se expen-
de en forma de comprimidos, que la que se aglegue a
algiin alimento no debe rcontener: dcido benzoico, sali-
cilico, ni p-sulfanido benzoico; carbonato ni bicarbona-
to de sodio, azicar, harina, aimidén, ni otra cualguier
substancia sobre ahadida. No dard mas de 0.5 gramos
de cenizas, las que deben disoiverse en #cido sulfiirico,
sin dar coloracién, ni atn calentands la mezela durante
diez minutos en bafio-maria; ni debe reducir el licor de
Fohling en solucién alealina.,

Los demds eduleorantes, como cristolosa, duleina, sul
eraming, y productos siwilares cumplivin las condicio-
nes senaladas en este articulo ¥y seran puros.

Articulo 220.—S8e¢ consideran Harinas dietéticas las «
tinadas generaimente a la alimentacién infantil, consti-
tuidas por havinas de cereales, de legumbres, de banana,
sometidas o no a tratamientos diver para hacerlas
mas digeribles, o solubles, y adicionadas o no de otras
materias amildceas, de derivados de Jas mismas o de
otros productos come: leche en polve; extracto de malia,
glicidos, huevo en polve, sales mincrales, vitaminas v
sustancias aromatizantes.

Con la denominacion de Harvina lacteada, se entiende
el nroducto obtenido mezelando leche econdensada o leche
en polve con galleta de trigo, harina de cereales o de
fegaminosas dextrinadas. No deberd contener mas de 6
por ciento de humedad, ni menos de 3 por ciento de ma-
teria grasa de leche, de 10 por ciento de lactosa v sélo
vestigios de celulosa,

Con el nombre de mezelas de cercales, se entiende las
que se venden, trituradas o no, para hacer cocimientos
o caldos, constituidos, generalmente, por granos de trigo,

rT0Z, maiz, cebada, avena y centens. Las mismas mez-

, molidas finamente, constiutyen las lamadas Hari
nas de cereales. Cuando una parte del almidén ha s
do transformade en doxtrina ¥ malteca, se Uaman Hari-
nas dextromalteadas. Las preparadas pulverizando ga-
Hetas de trigo malt 5 se denominan Harinas dextri-
nadas.  Se les suele agregar clorure de sodio y bicarbo-
nado de potasio.

Articvlo 221.—El pan v las galletas de gluten se fa-
brican con una fibrina vegetal procedente de las semillas

delos cerales,

La harina de gluten no debe tener mas def 10 por eien-
to de humedad, ni del 7 por ciento de almidén.

Neo podran expende como Froductos de gliten (pan,
fideos, biezcochos, etc.). sino s fubricados a base de
una nezela de harina de ghiten con otras harinas en
preporcién tal, para que dichos productos pregenten no
menos de 15 por ciente de materiag protéicas v no mas
de 40 por ciento dealmidén.

Articulo 222 _Todos
das de la leche dehen o

icos deriva-
leche higieni-

ay Buabeuwrre:
de leche d

fieacidn
s gelicionados v/o
contener mas de 1
por ciento de aeid ¥ osu extracto seco desgrasado
ssetlard entre 4 v 3.3 por eiento. Cuands la cantidad de
muteria grasa sea mayor de 0.5 por ciento, deberd con-
signarse ef poreentaje en el rétuln. Debe expenderse en
SRV decie hermético, somtidos a la  styilizacidn.
Composicidn centesimal media: gua 91; prétidos 3 1i-
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pides .5; glacidos asimilables 4; cenizas 0.6; acido lac-
tw,o 0.5,

1t Babeurve en pelvo se prepara desecando bahewrre
eon. 6 gin la edicidn de glicidos. Composicién centesimal
media: agua 3; protidos 15; lipidos 2.8; glieidos asimi-
lables 72; cenizas 3.5; dcido lacteo 3.

b) Kefir: Producto obtenido por fermentacién lde-
tea e leche de oveia, cabra o vaca por medio de los fer-
mentos contenidos en los granos de kefir o por adicidn
de levadura de cerveza y fevmento bilgare, iibre de
hacilos seudoldcticos.  No debe contener menos de 0.0
sor ciento, ni mas de 1.5 por ciento, de alechol ¥ acusard
muy  pequefia cantidad de peptonas.  Iebe presentarse
eommo an liguido espumoso, homogénes, de co tencia
de crema, de gusto acidulado, pieante y ligeramente al-

cohblico.  Segin la proporeidn que contenga de fcido
facteo de fermentacion se distinguivd en I\vm dobd, con

ento v en Kefir fuerte con mas 8 y
menes de 1 por elento de acido teo, debiéndose consig-
wr en ol rotulo el tipo de kefir. Del mismo modn se
declarard si se ha preparado con leche desnatada. Com-
posicién centesimal media: agua 88; prétides 3; lipidos
3 ghieidos asimile mles 2.8; cenizas 0.6; deido lacteo 0.6.
"Con el nombre de Granos de Kefir se entiende unos
granulos de consistencia semidara amarillentos, de oloy
butarvico, coustividos por Kefiv seco, privado en lo posi-
ble de suero y en los que predominan el Lectobacillus
caneasicus, ¢l Retroptococn acidolactico giintheri (Este-
TOCOCTS hc‘us) asociados con el Seeharomyces Kefir.

e)  Kumis: con este nombve se distingue ¢l producto
elaborado con leche de yegua, de burra ¢ de vaca, fev-
mentada medianie levadura de cerveza y fermento bul-
gdm, libre de bacilos seudolictic pmteoﬁdcm. Con-

tiene casi la wisma cantidad de &cido laetes que eof Ke-
fir, pero mayor cantidad dealeohal ¥ abundancia de
paptumas. Debe presentarse come un liguide espumoso,
algo mds espeso uge Ia leche, pero menos ue el Kefir,
de sabor dcido y ligeramente alcohdlico. Lo cantidad
de alcohol oscilard entre 2 vy 4 por ciento v lu de acido

ne mas de 0.5 por

Lb

facteo entre 0.5 a 1.15 por cmnto. Segin Ta proporei

de feido lactico se distinguird en }\un is débil, hasta

0.5 por ciento, y Kamis fuerte, de 0.6 a 1.5 por eciento.
d) Leche (ic'ida o scidefilede : se entiende la leche en-

tera’ o desnatada, {en el rétulo scindicard esta elreuns
tancia), scidulada bioldgicamente por la accion de fev-
mentos udecuados ya dicionada o no de azdear, extracto
de malta o de un aroma de use permitido.

e) Leehe acidifienda: leche entern o desnatada, {en
el vitulo se indicard esta cireunstancia), adicionada de
dctdo Idcteo o eftrieo o de jugo de dcides vegetales, azu-
camda o no, con d sin extracto de malta, v arvomas de
ugo permitido.

£y Leche wlbwoninosa o pretefngs: la obtenida del ba-
beurever adicionade con prétides Meteos, von o sin agre-
gado de glicides, lipidos u otros productos de uso per-
mitide. Debe expenderse en envases de eierre herméti-
c¢e, sometidos a la esterilizacién.

g} Leche cuajade, Leche espesa, Lusq‘tdg' toche en-
tera o desnatada, (en el vitulo se indicavd esta cireuns-
taneia), ceagulada por o aceidn de fermentos adee
o0s. La a cide: no debe ser mayor de 1 por clento. en
aeido Heteo.
hYy Lecke L;tOu‘f&thL![(t o achoeslatada: leche enterz o
desnatada (en el vdtulo se indleard esta cireunst
adicionada de cacao, con o sin wideldos, ¥ aron
expenderse en envase hermético, sometido a e
cidn.

1} Leche dietéticn en polro: producto oblenide per

.

steriliza-

Ia deshidratacidn de leche, con distinto te'vm' de n-
terin grasa, adiconuda o no de d mtes hidratos de
ca"ho’xo, dextring, lectosa, secarvosz, maltesa.  Compo-

sieldn centesimal media: {Polve de lec he I
clento de grasa): agua 3; protidos 28; tipidos
cidos asinnlables 38; cenizas 6.4, P«}Lm fect
mada) r agox prétidos ghicidos

par
6o gli-

fables H0; cenizas T
I Leede eSS o feche en
desnatuda, (en el 1o cireu

adicionada v iffer

aromati

adivionada
quer debe

a la del eche de mujer. la liguida debe expendevse

terilizada. .
h;n) Loche modificada: esta denominaci ion mn):tpx]c;ldua
en gereral, a las leches lguidas © solidas some 1.n”0~
un  tratamiento destinado a hacer vaviar su wtnllhw
sicibn fisicoguimica o bioldgica, mejorar su mwi 111‘\
dad u oto*gmle nuevas propiedades. La lauida debe ¢
penderse esterilizada. B

n) Yoghurt, Yohurt, Yaghurt, Yaur,
da balgara: oche de vaca, oveja o cabra, N e
dificada o concentrada, coagulada por la accion de t‘.x
mento bilgaro, libre de flora pwtvo,mc‘xﬁ _No cont}n{x—
drad menos de .35 por ciento, ni mas de 1.5 gov cig n‘n
de deido laetico de fermentacion, ni menos de 3 por cu-:—
to de materia grasa. Dcbe presentar la (on;;\tem-a
de un budin, Al examen bacteriosedpico reveluvd el 1m,:~
dominio delos bacilos lacticos, alargados, del tipo del tm:
mobacterio bilgaro, estreptococos ¥ mpiocm 08 quwxl:w
muy §]0Ad' levaduras. ¥l contenido aleohdlico no o,\u*(l()i
rd del 0.25 por ciento. No debe acusar la presencia de
Oidium lactico enla superficie. La relacion bacilos-co-

cos serd de 100-200 a 200. Composieion eentesimal me-
protidos R

Leche cuaja-
enters, MmMo-

dia: (Yovhu*t del eche de vac 1) Agua T3 ¢
lipidos 7.2; glicidos 9; cenizas 0.7; acido lactico 0.8 (Yu-
}zhut sin lactosa): agua 8: pu’mdm 8.2: lipidos 4.5;

plieidos 0.5; cemizas 0.6; dcido lactico 0.7, . _
7 Asticulo 223.-—Con el nombre de Al mentos enriqueci-
dos o reforzados, se entiende los que son adiclunadoz de
viteminas, sales minerales y/o aminvacidos ese
agregacion que debe declararse cualitativamente &n
rotuelos de sus envases. . .
Para que un ploducw pueda denominarse enrigueci-
do o r‘fmmr}o, la adicién de los elementos menunnnad’os
{vitamina, aminodcidos esenciales, sales mwinerales), de-
be hd&()!bf‘ en proporeién tal, que la cantidad ll(.' alimen-
to enriquecido que se consuma normulmente aporte el
total del requerimiento dinrvio del prinvipio Lsdwmnddo
o no menos del 80 por ciento del mismo. La adicidn
s considera terapé v eonfi al producto enrigque-

los

cido el earacter de medicamento, sujeto como tal, a las
disposiciones pertinen
Salve los eases en que of enpiquecimionty se realice

disposicion oficial, con el propdsity de solucionar
s de careneia miutwl endeterminmdas zonas de
tos basicos de consumo en las mis
, Harinas, Materias grasas, P
Fideos, cte.}, de acuerdo con férmula ad-hoe, adoptad:
pur la autoridad sanitaria, en ios dewds casos, los pro-
ductos enriquecidos se ajusturan a los siguientes ve-
quisitos:

1) Harinas enviquecidas o forzadas: as harvinas
de cereales, comlo tumbién ‘03 alimentas en poivo, con o
sin cacao v productos afines sélo podrin rotularse como
“enriquecidos o “reforzados” cuando contengan los ele-
mentos agregados en las proporciones minimas siguien-
tes: Tiamina (vitamina Bl} 4 partes por milldn; Bibo-
flavina (vitamina B2) 26 partez npor millén; Niacina
{vitamina P) 25 per partes por millén; Fierro 28 par-
tes por millén;: Caleio 150 partes porv mzllfm Carbonato
de calcio, 400 pavtes por milién; Fosfato monocélcito
1300 partes por millén; vitamina A, 150 unidades in-
ternacionales por 0 gramos; Vitamina D2 3 unidades
internacionales por 160 gramos ¥y Geren de trigo no mas
de 5 por ciento. Los productos de panaderia; fideeria

por
probleny
poblacidén, en abin
nas  {leche, Ceren

4]

v confiteria elaborados cor estas harvinas se denomina-
ran enriguecidos o wfmmdow
Y gl enviguecida o veforzadn:

8 el p {inido en el articuio 59 de es-
te Rwla-x ente adIC'CXIeadD ) 3 interna-
eion, de vitamina A v internaciona-
les tamina D por kilo.

tos produc 2 riquecidos ne s consideran es-
peciatidades medi

. Sal
entienden

S PGP
rmtatos,
manic o cales
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da (espinaca, tomate, ete.}, debe contener en su extracto
SCLO 1O Menos del 15 por ciento de dicha materia.

Articulo Y26-—Se Haman complementos de la alimen-
tzu:m.n_ los preparados que tratan de agumentar el valor
vutritivo delos alimentos.

Avtieuln 227, —-Los preparvados a buse de gelatina, ge-
‘t.“*"fl_]‘7“”‘ti“} adielonada de un extracto de fruta  ino-
Vm;;(;;::;" enen estar cxentos de Qgar-agar, carra gaen

La gelatina debe esterilizarse con sumo cuidado, para
dﬂstyu,n' fas espevas del térano que pueden infectaria.

Artieulo 228.—Los extractos de carne sélo se obten-
dran de ganado boving sano v deberd toner las carnete-
msticus siguientes: agun 10 por eiento, cominimo, ceni-
zas 22 a 2% por eiento; cloruro de sodio, 3 por ciento;
substancias organieas, B0 1 61 por ciento: &cido fosfé-
rico, 8 por clentoy pitrogene total, 9 a 10 por ciento.
Y no levar antisépticos, ni otras substancias extranas,

Articulo 220—¥1 jugo de carne tendra: agua, no mas
del 80 por ciento, clorure de sadio 0.15 por ciento; aeido
fosfovico, (.36 por ciento, grasa 0.2 por ciente; acides,
aleralada en acido lactico, 0.15 por clento; nitrégeno
total, 116 por ciento; cenizas, L.35 por ciento.

Articulo 236-—~La Hamada carne soluble tiene I si-
guiente composicidn: aguan 67 a 60 pov ciento; grasa 6
por ciento; albluninas, 11 por ciento; peptaneas, 6.5
por ciento; bases v substancias extractivas, 7.0 por cien-
to; cenizas ¥ cal comin 1.75 por ciento.

Artieulo 231.—Se Hama txtracto de ealeio de enrne al
producto eoncentrado al vacio y obtenidn por echullicion
de la earne y ulterior filtvado.” 8¢ adulters eon azicar
quemada, harina tostada y mucho elorure sédico.

Articulo 232.—FEn todos estos preparados de carne se
podrdn usar como eonservadores el eloruro de sodio v la
glicerina; pero estarin prohibidos el dcide bérico y los
demds antisépticos y los sulfitos v biesulfitos,

Articulo 233 —Los preductos alimenticios enviquecides
con vitaminas cumplirdn los tramites de Registros en
ta Direceidn General de Salud Pabliea, sezin ol Regla-
mento, de Registro v Control de Especintidades Far-
macéuticas, v Ia Revisién del Registro lo hardn eada 5
afos. Y deberan declarar en la etiqueta fu Jdosiz de
cada una de las vitaminas que contenga.

CAPITULD VI

Alinentos pure Animales y Subproductes Gunaderos

Articulo 234.—Bajo Iz deneminaeidn de Alimentos
para Animales, se comprenden diverses agregados, con-
centrados o no, a base de carnes, sus derivados y/o sub-
productos, harina diversas, cerales, vegetales deshidrata-
dos o no, levaduras desecadas y productos diversos que
se presentan en estado pastoso o s6lide, en forma de ta-
bletas, bizeoehos, granulados, ote, destinados a la alimen-
tacion de los animales. Sus componentes deberdn ves-
ponder a los fines a que se destinardn, no contendrén
sustaneias conservaderas o colorantes de uso prohibido,
ni materd inertes o de rellene v deberdn expenderse
en buen estado de eonservacién.

Los alimentos para animales Jeben venderse, ya sean
con indicacion de sus conponentes principales o con su
tenor de proteinas hideatos de carbone ¥ o minerales se-
gan los casos

Articulo 283.—Con el nombre de Pienso preparade o
claborado, se entiende las mezelus de alfulfs, avena,
v otros productos (residuos de u extraceidn de
tes por presién o germenes de cersales,
hurtundas o aces de cerveza o ada, ete.d.

En estas mezelag [a alfalfas deberd huaber o buenefi-
ciadas antes dela flornetdn, como es corriente, con una
toleraneia de un 10 por ciento en tal grado vegetutive;
tendvrd un buen porcentaje de hojuas v ono contendra
plantas téxieas, ospine < por ¢ i
El maiz de verdin, ‘gorgsi
o palomillas ¥ deherd vesponder al tino efictall encui
to a su Idad.,  La avena Jdebera
oficial. stox forrajes elaborades
ados tpor medios mecanivost.
sencia de o e por clentoe e
o noeivas,

Con la e
sos meluole
counlienhiell

sont

Thebheran

polgsen i

o

1L

En todos los casos estas mezcins deberdn venderse
con la declaracién por ciento de los componentes y con-
tenido de proteina.

Articulo 286—Con la denominacién: Terte de algo-
don, de girusol, de line, de muni, ete., se entiende los
siduos de la extraccién delos diversos aceites de semi-
laz oleaginosas, las tortas, que hau sido melidas, se
venderan como Harina de torta de algodén, givasol, ete.
Deben presentarse en buen estado de conservacion v no
descompuestos ni enmohecidos, v venderan ceon la de-
claracién de su tenor de proteinas y grasas,

Artieulo 287.—De la molienda del trigo se destina ha-
Litualmente para la alimentacion de los animales los
siguientes productos: R
freeho o salvado; es el residuo de la molienda, inte-
da por la cascara (pericarpio} del grano mezclado
con parte superficial del albGmen (endosperma).

Afrechillo: del molido mas fine que el afrecho, co-
rresponde a las capas menos superficiales del pericur-
pio, con parte del albimen,

Semita: subproducio de in moitura, que proviene del
altimo cilindro lso del moline, luego retivada la ha-
rina aprovechabie,

Bebuciflo: es la mezela del afrechillo vy semitu debién-
dose declarar las proporciones gue intervienen en la mis-
ma.

Artieulo 238.—Con la denominaciin de mincializantes,
se conocen las mezelas de diferentes sales minerale clo-
ruro desodio, sales deyodo, sales eéleicas, que suelen
venderse en forma de panes o molidas.  En cada casu
debera declararse la composiciéon de sus componentes pri-
mordiales v si existieran productios deorvigen a nimal
{huesos), efc., declarar su origen.

Se denomina Hueeso a cualgquiers del as parctes del te-
jido 6ceo, una vez separade delas curnes, de fos chi-
charrones, guanco u otras partes del animal, que se ela-
sifican habitualmente de la siguiente forma:

1} Huesos industricles: se entiende por los mismos

jas tibias, los radios, humero, fémures y canillus.
2Y  Avrticuluciones éxeas;

3y Huesns parn geluting o cola:

Ay Hueso nolido.

8y Hueso molido erurdo.

8)  Hueso wolide vaporizade o Horing dv Hueso,

7Y Hueso de compo y/io copsumo: enteres, iritarados

o moltdus.

8y Hucsos durss drifuradus.

9y Hueso extraceion  (desengrasado  por  solventes).

19y Ceniza de fmeso: es el producto de la incinera-

cion del os hues

La nomenclatura presente podra ser aplicada en ¢l
el futuro porlas autoridades compentetes,

La Harina deh ueso o Hueso molido vaporizardo
{Stram bone meal), no debe contener més d por cien-
to de agua ¥y 2.5 por eiento de materia grasa y su con-
tenido en prétidos oscilard entre 10 ¥ 12 por cien-
to ¥ el defosfato tricdleico entre 58 ¥ 62 por ciento.

Con el nombre de Hnesns prra Aves: se entiende los
hueses de animalez, hervidos a la presidn normal, esta-
cionados al airve libre ¥ el sol pora su blanguen v laego
molida en polve grueso, fino ¢ extra-fine. XNo debe
contener mas de § nor ciento de materia grasg, su tenor
en protidos oscilard entre 22 v 26 por clento v ¢l fosfa-
to tricdlcico entre oS¢ o ciente,

Avticulo Z58.—Bajo ia dencminacion de Hearine de
eapne: se entiende un subproducio de {rigorifico cot
tituido por deshechos de carne desecades v molidos cons-
tenior en proteinas osetlard ent 56 ¥y 83 per clento
v osu contenids en sales minerales entre 12 v 17 por clen-
to. No debe conteney mas de 12 por ciento de agua, de
r ciente de gy ¥ de 5 por ciento de proteina no
digeribles.

Articuio 240.—~Con el nombre do
se entiende fa sangr
o d ada, o
(e
I v de obteneidn, No
o i
Artieuio 241,
Harisg e
e
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Articulo 242.—Con la designacion de Harina de pes-
cado no comestible se entiende la elaborada desecando
log subproductes de la industria de la pesqueria. No de-
he contencr més de 12 por ciento de agua y 13 por cento
de sustancias msolubles. Deberd mencionarse ¢l conte-
nido e materia protéica.

CAPITULO VI

Jabones y Detergentes

Articulo 243
v ésteres sulfiri
rivados, amidag v

Detergentes son  de dyvados  sulfonadns
05, bas cuaternari de amonio v de-
aminas sustituidas y algunes deriva-
dog de slecholes alifiticos. Se prohibe Hamar detergen-
tes n las mezelas de sales minerales {carbonatos, fos-
fa ete.y, ¥ o4 productes definidos como jabdu,

lejin, jahonosa, polvo, jabonose, ete.).
Los detergentes comereiales  estan constinidos  por:

una substancis tensioactiva, debiéndose declarur la pro-
poreién. Los vigorizadores {sales inorganicas) y los co-
adyuvantes. No tendran mas de 0.2 por ciento de ma-
terias insolublex en agaa, y ol plice hatlara comprendi-
do entre 6 y 10,

1] detergente comin debe tener 10 por cientn de ma-
terias activas; el ospecial, 15 por ciento, y ¢l concen-
trado, 30 por ciento..

Avtieulo 244—Jabones de lavar: No deben dejar
desagradable, ni en solucién acuosa a 55, mioy
en ropas, vajillas, ete,

Cada pastilla debe tener su peso neto {toleranecin 3
por cienta) ¥ la marea registrada.

¥l jahén extraduro, en estado fresco, un 72 por cien-
tey e acidos grasos ¥y ouny atealimidad libre no mayor
del 0.1 por clento. St tolerara la incorporacion hasta
de un 10 por ciento de vesina, pero ne la presencia de
substanciag e carga o velleno (carhonatos, taleo, stli-
citatos, féeulas tos, pirofosfatos, sulfites, tiosulfu-
tos, efe.d.

Fl jubdn de lavar dure tendra en estado fresco no me-
nos de 60 por ciento de &eidos grases ¥ una alealinidad
libye no mayor de 325 por ciento. f.a incorporacion e
cesinas no excederd del 15 por ciento, en acidos resini-
cox.  Tampoco podrd fener substancias de cargo o velle-
nos.  Si se presenta’en forma de granules, eseamas, vi-
rutas, ete., tendrd no memos de 75 por ciento de deidos

olor
sad,

gras v la alealinidad sobrepasara al 025 por elento,
perp se podran agregar mejoradores, detergentes o chi-
solvent:

Fl jabén de lavar puro de aceites vegetales, deberd
cantener, por o menes, 62 por ctento de Acidos grises ¥
su reaceion oscilara en 0.03 por ciento de alealinidod
libre v 8.5 por eciento de acides libre, caleulada ésta
en acide oleico.  Se permite Ia presencia hasta de un
3 por ciento de dcidos resinicos, procedentes de los acei-
teg.vegetales empleados.

I jabén de lavar de primera debe contener, en
tade fresco, 58 por cients. El maximo de acidos vesi
cos serd del 15 pov cienta y de materias minerales xo-
lubles en agua {carbonate sédice, sitieilate sédico, eted
Jdel 3 por eiento,

St se presenta en forma de polve, grinulos, wseq
virutas, ete., tendrd no menos de 28 pov elenta de Aaci-
dos grasos v ono mas de 025 por ciento de weanlinid
fihre, pero se podrin agregar mejoradores, detergents
o disolventes.

estado

PR LY 41t

Los jabones blancos dehen tener, ot
menos dedd por elento de deidos g
por In menos I tercern parte de éstos procedan ded
te de eova.

Eb jabén de
en extado fr
metes, Vouns
8ols haswa el
pera se permite

frgsco, no

lavar comin o de segunda ppresen
, 30 por etento de deid

alealintiad no supevior @
30 por ciento pusden set
un minimo de & por cid

solubles en aguw, T por cento de in

St expende en forme de potvo, geanulos, e
vivitas, ete, & eomn minimo 60 fck
dns grases ¥ por viento de alex SO
masimo,

Fioojubon liguide espee contendra: B3¢
de deldns grases, oo HHRImMG ¥ 3 RoU Cie

Feantes aprophilos. I povr cietis

!

de acidez

Bl jahdn lquido industrial contendrd no menos del 10
por clento de acidos grasos. . .
Solo se Hamardn estacionados u ereados los juhones
duros que no tengan mas de 23 por ciento de hume-
dad, v secos, si se pasan de 20. .
A ciertos jabones hechos exclusn"amuntc con ;!(‘,l:lt.('b
vegetales, con o Menes de 462 por ciento de acidos gra-
sos, s¢ les permite tener hasta 10 por ciento de seho. )
El jabdén mineral, preparado con p‘ol\_'ns impalpables
de cuarzo®, piedra pomez, cenizas \’n'lvamcas, feldespato,
marmol, ete., tendrd por lo menos 33 por ciento on dci-
dos grasos, como Minino; 25 por ciento de hux}wdz‘xd‘\'
5 por ciento de enrbonato sédico v las substancias inso-
Jubles en agua pasardn integramente poi un tamiz de 40
malals por centimetro lineal. .

Fil jubén mineral duro sblo se diferer del anterior
en que puede contener no menog de § por ciento de aci-
dos grasos ¥y no mas de 12 por ciento de humedad.

El poivo limpiador mineral es como los anteriores,
pero no permite tenga no menos de 8 por cienfo de aci-
dos grasos ¥ como maximo ¢.1 por (‘icnto‘de’;xlcz\lund:ul.
51 polvo jaboneso especial, hecho con jabon ¥ carbo-
nato de sodio, bentonita pivefosfato tetmsqd}m, ete. no
podrda contener menos de 45 por ciento e a,m_dns g}:zlsus.

Fl polve jabonoso comin tendra como minimo 35 por
ciento de acidos grasos y 25 por ciento por 1o menos, el
palve jabonoso industrial.

CAPITULO

X1V

Drisposiciones Conunes @ toddos Tos Capitulos

JLos alimentos no previstes en este Re-
wlanentn se regiran por lus npormas que, en cada caso,
determine la Diveceion Geperal de Salud Phblica, nor-
mas que $e ineprporaran al articuludo del presente Re-
glamento.
CArt ieulo

Arvticulo

246 Cualguiey prersoni podra pedir andli-
Je un alimento al jaboratorio correspondiente, se-
pan deternmina este Reglamento o demandar de los ins-
pectores que tomen muesiras de determinado prqtluctu.
En ambos casos deberd pagar previamente el impor-
te edl analisis, quien lo haya solicitado.

Articule 147,

Los fabricantes o representantes de los
nroductos que oV

we vesenan en los capitules . VI,
VIL de este Reglumento, vendran ebligados a pagar 50~
o una vez. cada afie, el importe del anadisis de las mues-
recogidas por los insperiores, st ol resultado de dicho
andlisis os de “correcto’.
Cuando el resultado el zndlisis sea de “incorrecto”,
ot veferide page Jo ‘ealizaran. siempre, los interesados,
hasta aque el dictamen sea de “correcte”, v ademas, el

que corresponda & un NUEVo andlisis, que se realizard
econ muestras que recojan los inspectores, en un plazo
no superior a (res meses, para comprobar que se ha

corregitn el defecto de fabricacién.

Avticuio 248.—Habra una tolerancia de un 10 por cien-
to en los componentes no fundumentales, ¥ de un 3 por
viento en los basi en los ultados de los analisis.

podra haber to ia alguna en las substan-
. prohibidas ios producios gue pudieren ser per-
tudicinies para ta salud del consumidor o =i estuvieren in-
festados com parasites o infectados con gérmenes pa-
HoYaH

3.

CAPITULO X
Porrts 3 Sunviowes
wn tas nque determinan

28 del Cédigo Sanitarie,
iablecido por el Divector

®R

tein de Jo
v Gene

e &
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indicado en el ar-
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av la anulacién def
el Jugar donde se
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+ Reglamento, o qgue se
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Delits rontra le Salud Phblice

Articulo 252—El que en cjercicio de un ramo de co-
mevcio, engabe al compradol, r-ntzvg[md Je una  cosa
por olra, o una cosa de un origen, endidad o cantida ni
(hfumm'a delas que decl are ol }m(»pr la entreg:
Ias quehabia convenide, seré castigado con rechu
quinee dias o cuutrn meses v multa de diez a treseien-
tos hatbvas, {Artieulo No. 250 del Cédigo Penal).

Articulo —El que falsifique o altere los nombres,
senales, marcas o signos distintivos de los productos de
cualquier indus tria, o haga use de os mnnbn'», sefias
les, mareas o signos alterados o Falsificados aungue ses
hor otro, an castigados con veclusidn por veinte dias
a diez ¥ orho meses v multa de cineo a cien balboas
tArtieulo No. 231 del Codigo Penaly.

Articulo234.—El que introduzea a la Repabliea para
traficar con ellos, o penga de otro mode en cireulacion
productos 'Imlmhunm indusiria con nombres, sedale
marcas 0 os1gnos distintos falsificados o alterados o des-
tinado a engahar al comprador sobre el origen o la
calidad del producto, sera castigado con reclusién por
veinte dias « diez ¥y ocho meses, v multa de d i qui-
nientos balboas. (Artieulo Nno. 252 del Cédigo Penal).

Articulo 2556.—El que envenene, contumine o de cual-
quier muanera corrompa las aguas potables destinadas a
uso pablico, u otras subs Lmu‘xn [ inadas al nusmo USG,
de tal s erte que ponga en peligro la salud de las per-
sonus, serd castigado con vectusidn de dos a seis anos,
(Articulo 271 del Codigo Penaly.

Articulo 238.—El@ que falsifique o altere, demodo gue
pueda perjedicar la satud de lus personas, sustancias
atimenticias, o medicinales, o ponga en venta o en el co-
mereio tales  sustancias  falsificadas o alteradas, serd
castivado  con reclusion por veinte dins a tres anos,
Y multa de diez a quinientos balboas {Articule 272 del
Cédigo Penal).,

Articuio 257—El que
medicinales, que st ser
nocivas pava i salud,

g

o®

ponga e venta sustanetas o
falsifivadas o alteradag, sean
i oque esto sex sabide por el
comprador, serd castirado con reclusion por cinco dias
a ('u:‘ltx'o meses vy multa dediez a cron balhoas, (Articuio
273 det Codigo Penaly.

Avticulo 258.—La ejecucion de uno de los hechos prre-
stos en fos artieulos preeedentes, por mtmuduum. de
culdo o imperica en el ejereicio de una profesién u ofi-
cio, ¢ por no observar los reglumentos o preseripeiones
tewales, se custigard ast:

ay Con prisién de diez dins a cuntro weses, v mul-
ta de diez a cien bualbeas, en ol caso del articule 233;

By Con prisién de tres dias a un mes, v multa rfe ux‘
¢ a circuenta balboas en el easo del articulo 258;

¢} Con prision de dos o diez dias, ¥y multa de cineo
a cincuenta balboas, en el caso del articulo 237; (Ar-
trenlo 275 del Coduru Penaty.

Articulo El que por medio de noticias  falsas
u otros mediozx Fraudulentos preduzea la escasez o en-
earecimiento de las avticulos wlimentici castiga-
do con veclusion por wcho teses a tres afos v omulta
de cincucnta a quinientos batboas (Arvticulo 276 del Co-
digo Penald.

CAPITULO XI

k3

Disposbiones Transiiori

Articulo 260.-—Fste Reglamento entr:
mizme dia de su publicacidn en In Guace
Arvticule 28l.—Los fabrieantes nacionales
presentantes e allmentos »nv:wm_iu; en el
deberan pedir el Registra que sefialn ¢l
este Reglamento en el plazo de tres meses,
in fecha en que hava entruds en v
Articulo 262 —FI nusmo pld
Registve de | altmentos v
proviene el avticulo 4t Jde este
A tlo 203 Quienes no
los dos articulos anterores, noe
o, fubricar ni ofrecey i
Qlie N0 se ‘nuhm\n S
Avtieulo 26
das ¢ :
enooed e
todean tense 3 oot
vieren e

res, gue se opongan en algln punto a lo dispuesto eu ¢s-
te Reglamento. . )
Articulo 2o.—Quedan derogadas todas las dispos
nes que sean contrarvias a lo que se especifica en el
presente decreto,
Articulo So.—-Este Ik
promulgacion,

elo entrava a regivr desde su

Comuniquese vy publiques

SKRGIO GONZALEZ R

Dado en la ciudad de Panama, a log trece dias de Junio
de mit novecientos sesenta v dos.

il Ministro de Trabajo,
P

«i6n Seeial v Salud Pablica,
MIGUEL ANGEL ORDONEZ.

B e e

VIDA OFICIAL EN PROVINCIAS

\(‘L’ERDO NUMERO 4
(DE & DE ABRIL DE 1§62)
por el cual se reglamenta la adjudicacion y venta de so-
laves del arvea de esta cabecera de distrito ¥ se dictan
algunas medidas de procedimiento general.

Bl Coyngejo Municipal del Distiito de M
en txo de sus facultades legales,
ACUERDA:

Articuls primero:  Son terrenos municipales los lotes
e tierras concedidos por ol Gobierne de Panama al Mu-
nicipio de Macaracas, al litulo de plena propiedad, para
el drea y ejidos de esta poblacion ¥ que aparecen inscri-
tos a nombre de este Municipio en el Registro de la Pro-
piedad, Seccion de Los Santos, Tomo 68, Folio 482, como
Finca cineo mil setecientos setenta v seis 5,776), Asiean-
to ndmero unc (1) del 25 de enero de mil novecientos se-
senta y dos (1962).

Articule segundo: El area de la peblacion de Maca-
racas la forman el glohe de terreno u)mmundu?a dentro
e Jos  siguientes linderos: Neorte, terreno de Sogarro
Murille; Sur, terreno de Juan B. Morens ¥ carvetera de
Llano de Piedra; Este, camino hacia Los me, terreno
de Antonio Gaubeea, de Isaias Gutidrrez, tervenos libres
de Heliodoros Peérez, Eladio Delgade v Cecilio Pérez; v
Oeste, terrenvs de Rafael Moreno, de Luis A. lrxgallvn v

camino hacia Chupaito, de la cual =l Municipio tienc
Titulo r!e Propiedad plena ¥ que se divide en dos Seccio-
nes

Primero: Todo el terveno comprendido desde la acera
Norte en el Barrin depominade Calle Abajo a la entrada
de ia poblacién siguiende el cursn de la Calle del Comer-
ciee hasta el limite Sur en el Barrie de Caile Arriba a Ja
salida de la peblacién havia Llane de Piedra, inclusive la
Calle ¥ Barrios de Oriente, las plazay, parque ¢ iglesia
de esta peblaeién.

Sepundo: Tode ¢ terreno compremiide desde ¢l drea
Norte 1"1 LI m ismo Barrio de la Calle Abajo, siguiendo el
cuy = San Juan hasta el limite Sur en ¢ Ba-
Trin e la Calle ambién a la salida de la pobla-
¢iGn hasta al Rio La Vi , inclusive el Barrio de Oc-
cidente.

¢reu s,

CAPITULO

fe plona propicdad de fus soluces

EGUNXDO

Arvticule tereere: Tienea derecho a que se les expida
de preferencia ol titale de In pw:piedad de oz solaves
mwpzwrinm aen'm del drea de la toda persona natwral
eneuentre dentre de las sigulonies eir-

: fa el ariiculo anterior,
vopara que s¢ les tenga como duefios
ante en ruis.c;,er ¢b tituln de propiedad
que estipula Acuaerdo.

nga artuslments permisa de
ficar en un solar hasta de

arvicndo o
vemle mi
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