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492
ROZPORZADZENIE MINISTRA ROLNICTWA 1 ROZWOJU wsi"
z dnia 13 kwietnia 2006 r.

w sprawie produkcji produktow pochodzenia zwierzecego
wyprodukowanych na obszarach podlegajacych ograniczeniom?

Na podstawie art. 10 ust. 2 ustawy z dnia 16 grud- 8 1. Rozporzadzenie okresla:
nia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzgcego 1) wykaz choréb zakaznych zwierzat, ze wzgledu na
(Dz. U.z 2006 r. Nr 17, poz. 127) zarzadza sie, co naste- ktére wprowadza sie zakaz albo ograniczenie
puje: wprowadzania na rynek produktéw pochodzenia

1 Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem administracji rzadowej — rolnictwo, na podstawie § 1 ust. 2 pkt 1 rozpo-
rzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 31 pazdziernika 2005 r. w sprawie szczegétowego zakresu dziatania Ministra Rol-
nictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 220, poz. 1892).

2) Przepisy niniejszego rozporzadzenia czesciowo wdrazajg postanowienia dyrektywy Rady 2002/99/WE z dnia 16 grudnia 2002 r.
ustanawiajgcej przepisy sanitarne regulujace produkcje, przetwarzanie, dystrybucje oraz wprowadzanie produktow pochodze-
nia zwierzecego przeznaczonych dla spozycia przez ludzi (Dz. Urz. WE L 18 z 23.01.2003, str. 11; Dz. Urz. UE Polskie wydanie
specjalne, rozdz. 3, t. 38, str. 124).
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zwierzecego, stanowiacy zafacznik nr 1 do rozpo-
rzadzenia;

2) sposdb produkcji produktéw pochodzenia zwierze-
cego wyprodukowanych na obszarach podlegaja-
cych ograniczeniom wydanym na podstawie prze-
pisow o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalcza-
niu chordb zakaznych zwierzat, w tym sposéb zna-
kowania $wiezego miesa wyprodukowanego na
takich obszarach;

3

~—

wymagania, jakie powinno spetnia¢ Swiadectwo
zdrowia dla produktéw pochodzenia zwierzgcego,
o ktorych mowa w pkt 2.

§ 2. 1. Dopuszcza sig produkcje produktow pocho-
dzenia zwierzecego na obszarach podlegajgcych ogra-
niczeniom wydanym na podstawie przepisow
o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu choréb
zakaznych zwierzat, jezeli produkty te:

1) przed poddaniem obrdbce okreslonej w pkt 3 zo-
staty pozyskane, przetworzone, transportowane
lub skiadowane w sposob zapobiegajacy zanie-
czyszczeniu produktdw pozyskanych od zwierzat
lub ze zwierzat, ktdre spetniajg wymagania wete-
rynaryjne okreslone w przepisach o ochronie zdro-
wia zwierzat oraz zwalczaniu chordb zakaznych
zwierzat, a transport odbywa si¢ zgodnie z warun-
kami okreslonymi przez powiatowego lekarza we-
terynarii;

2) podlegajg procedurze, opracowanej w ramach
kontroli wewnetrznej zaktadu, umozliwiajacej na-
tychmiastowa identyfikacje produktéw, ktére beda
poddane obrébce okreslonej w pkt 3;

3) zostaty poddane obrdbce o skutecznosci rozpozna-
nej dla wyeliminowania czynnika chorobotwdrcze-
go choroby zakaznej zwierzat, ktérej rodzaje sag
okreslone w zataczniku nr 2 do rozporzadzenia.

2. Obrobke produktéw pochodzenia zwierzecego,
o ktérej mowa w ust. 1 pkt 3, przeprowadza sig w za-
kiadzie podlegajgcym zatwierdzeniu zgodnie z art. 4
ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. usta-
nawiajgcego szczegdlne przepisy dotyczace higieny
w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego
(Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 55, z pdin. zm.;
Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45,
str. 14, z pézn. zm.} w trybie i na zasadach okreslonych
w art. 31 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parla-
mentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych
w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym
i zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia
zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165
2 30.04.2004, str. 1, z p6zn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wy-
danie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z péin. zm.).

8 3. 1. Swieze migso wyprodukowane na obsza-
rach podlegajacych ograniczeniom wydanym na pod-
stawie przepisow o ochronie zdrowia zwierzat oraz
zwalczaniu chorob zakaznych zwierzat znakuje sie spe-
cjalnym znakiem jakosci zdrowotnej, ktéry:

1) ma ksztaft owalny o szerokosci 6,5 cm oraz wyso-
kosci 4,5 cm i zawiera informacje pozwalajaca na
identyfikacje urzedowego lekarza weterynarii
przeprowadzajacego badanie migsa oraz:

a) w gornej czesci — litery PL,

b) na §rodku — weterynaryjny numer identyfika-
cyjny zaktaduy,

c) w dolnej czesci — litery WE

— przy czym wysokosé liter PL oraz WE wynosi co
najmniej 0,8 cm, natomiast wysokos¢ weteryna-
ryjnego numeru identyfikacyjnego zaktadu wyno-
si co najmniej 1 cm;

2) przestemplowuje sie znakiem skiadajacym sig
z 2 linii prostych przecinajacych sie pod katem
prostym, z punktem skrzyzowania w $rodku pie-
czeci tak, aby informacje zawarte w tym znaku by-
ty czytelne;

3) jest nanoszony przez urzedowego lekarza wetery-
narii lub pod jego bezposrednim nadzorem.

2. Powiatowy lekarz weterynarii prowadzi, na pod-
stawie danych zawartych w specjalnym znaku jakosci
zdrowotnej, wykaz zawierajacy informacje pozwalaja-
ce na identyfikacje urzedowego lekarza weterynarii
przeprowadzajgcego badanie migsa.

&8 4. 1. Produkty pochodzenia zwierzecego, o ktd-
rych mowa w 8§ 2, zaopatruje sie w $wiadectwo zdro-
wia wydane przez powiatowego lekarza weterynarii
wtasciwego ze wzgledu na miejsce wysyiki.

2. Swiadectwo powinno:
1) by¢ oznaczone numerem seryjnym;

2) sktadac¢ sie z jednej kartki papieru lub, jezeli jest to
konieczne, z wigkszej liczby kartek stanowigcych
integralng catos¢;

3) zawierac piecze¢ i podpis urzedowego lekarza we-
terynarii.

3. W przypadku gdy swiadectwo sktada sie z wie-
cej niz jednej kartki papieru, kazda kartka powinna za-
wiera¢ pieczeé i podpis urzedowego lekarza wetery-
narii.

& 5. Traci moc rozporzadzenie Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 6 kwietnia 2005 r. w sprawie pro-
dukcji oraz umieszczania na rynku niektérych produk-
téw pochodzenia zwierzecego (Dz. U. Nr 69, poz. 616).

§ 6. Rozporzadzenie wchodzi w zycie z dniem ogto-
szenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: K. Jurgiel
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Zataczniki do rozporzadzenia Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 13 kwietnia 2006 r. (poz. 492)

Zatacznik nr 1

WYKAZ CHOROB ZAKAZNYCH ZWIERZAT, ZE WZGLEDU NA KTORE WPROWADZA SIE ZAKAZ
ALBO OGRANICZENIE WPROWADZANIA NA RYNEK PRODUKTOW POCHODZENIA ZWIERZECEGO

1) klasyczny pomér swin (Classical swine fever —
CSF, Hog cholera);

2) afrykanski pomér swin (African swine fever —
ASF);

3) pryszczyca (Foot and mouth disease — FMD);

4) wysoce zjadliwa grypa ptakéw d. pomor drobiu
(Highly pathogenic avian influenza — HPAI
d. Fowl plague);

5) rzekomy pomor drobiu (Newcastle disease — ND);
6) ksiggosusz (Rinderpest);

7) pomor matych przezuwaczy (Peste des petits rumi-
nants — PPR);

8) choroba pecherzykowa $swin (Swine vesicular di-
sease — SVD);

9) zakazna martwica uktadu krwiotwdrczego ryb to-
sosiowatych (Infectious haematopoietic necrosis
— IHN);

10) zakazna anemia fososi (Infectious salmon anaemia
— ISA);

11) wirusowa posocznica krwotoczna (Viral haemorr-
hagic septicaemia — VHS);

12) bonamioza;

13) marteilioza.



RODZAJE OBROBKI, KTOREJ PODDAJE SIE PRODUKTY POCHODZENIA ZWIERZECEGO
W CELU WYELIMINOWANIA CZYNNIKA CHOROBOTWORCZEGO

Czesé A

Mieso i produkty miesne

Zatacznik nr 2

Rodzaj choroby zakaznej zwierzat

wysoce
Lp. Rodzaj obrébki" klasyczny choroba afrykanski rzekomy Zjardhv;/a pomor
pryszczyca pomor pecherzykowa pomor ksiegosusz | pomor p%a\l/(?)w m:aiych
Swin $win swin drobiu d. pomér przezuwaczy
drobiu
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
1 | Obrdbka cieplna w hermetycznie zamknie- + + + + + + + +
tym opakowaniu przy wskazniku steryli-
zacji F, w wysokosci co najmniej 3,00%
2 | Obrdbka cieplna przeprowadzona w tem- + + + 0 + + + +
peraturze co najmniej 70 °C, ktéra uzys-
kuje sie wewnatrz migsa lub produktu
migsnego
3 | Obrobka cieplna przeprowadzona w tem- + + + + + + + +
peraturze co najmniej 80 °C, ktdra uzys-
kuje sie wewngtrz miesa lub produktu
miesnego
4 | Obrobka cieplna w hermetycznie zamknie- + + + + + — — +
tym opakowaniu przeprowadzona w tem-
peraturze co najmniej 60 °C co najmniej
przez 4 godziny, przy czym w tym czasie
przez 30 minut utrzymuje sie temperature
co najmniej 70 °C w najzimniejszym punk-
cie produktu
5 | Fermentacja naturalna i dojrzewanie, nie + + + + + 0 0 0

krotsze niz 9 miesiecy — w przypadku
miesa bez kosci, w wyniku ktérych osiag-
nieto: wartos¢ Aw nie wyzsza niz 0,93 lub
wartos¢ pH nie wyzsza niz 6,0
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Fermentacja naturalna i dojrzewanie,
o ktérym mowa w Ip. 5 — w przypadku
miesa z koscig"

Obrébka przeprowadzona zgodnie z decy-
zjg wydana na podstawie art. 12 ust. 2 dy-
rektywy Rady 2002/99/WE z dnia 16 grud-
nia 2002 r. ustanawiajacej przepisy w za-
kresie zdrowia zwierzat regulujace produ-
kcie, przetwarzanie, dystrybucje oraz
wprowadzenie produktéw pochadzenia
zwierzecego przeznaczonych do spozycia
przez ludzi — w przypadku salami

Obrobka obejmujaca fermentacje natural-
na i dojrzewanie co najmniej przez 190 dni
dla szynek i 140 dni dla poledwic

Obrdbka ciepina zapewniajgca utrzymanie
temperatury co najmniej 65 °C w najzim-
niejszym punkcie produktu przez czas nie-
zbedny do uzyskania wartosci pasteryza-
cji (pv) réwnej 40 lub wyzszej niz 40
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Czes¢ B

Mieko i produkty mleczne (w tym $mietana) przeznaczone do spozycia przez ludzi

Rodzaj choroby zakainej zwierzat

trwata pasteryzacja (HTST) — w przypad-
ku mleka o pH wyzszym lub réwnym 7,0

wysoce
Lp. Rodzaj obrobki® klasyczny choroba afrykanski rzekomy zla:jhv;/a pomor
pryszczyca pomor pecherzykowa pomoér ksiegosusz | pomor pgca\lﬁgw matych
swin swin swin drobiu d. pomor przezuwaczy
drobiu
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
] Ultra wysoka temperatura (UHT) — mi-- + 0 0 0 0 0 0 0
nimalna obrébka przeprowadzona
w temperaturze 132 °C co najmniegj
przez sekunde
2 | Prosta wysokotemperaturowa krétko- + 0 0 0 0 0 0 0
trwata pasteryzacja (HTST) — w przypad-
ku mleka o pH ponizej 7,0
3 | Podwodjna wysokotemperaturowa krotko- + 0 0 0 0 0 0 0

Objasnienia:

" W czasie przeprowadzania obrébki podejmuje sie srodki niezbedne do unikniecia skazenia krzyzowego.

2) Wskaznik sterylizacji F, okresla skutecznos¢ niszczenia form wegetatywnych i zarodnikéw bakterii; wartosé F, w wysokosci co najmniej 3,00 oznacza, ze najzimniejszy
punkt produktu zostat ogrzany w stopniu pozwalajagcym na osiggniecie takiej skutecznosci, jakg uzyskuje sie przez ogrzewanie w temperaturze 121 °C (250 °F) w cza-

sie 3 minut szybkiego ogrzewania i natychmiastowego chtodzenia.

+ = Skutecznos$é rozpoznana.
0 = Skutecznosé nierozpoznana.
- = Brak skutecznosci.
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