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ROZPORZt\DZENIE MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WSI1)

z dnia 13 kwietnia 2006 r.

w sprawie produkcji produkt6w pochodzenia zwlerzeceqo
wyprodukowanych na obszarach podleqaiacvch oqranlczenlom-'

Poz. 491 i 492

Na podstawie art. 10 ust. 2 ustawy z dnia 16 grud­
nia 2005 r. 0 produktach pochodzenia zwierzecsqo
(Oz. U. z 2006 r. Nr 17, poz. 127) zarzadza sie, co naste­
puje:

§ 1. Rozporzqdzenie okresla:

1) wykaz chor6b zakaznvch zwierzat, ze wzqledu na
kt6re wprowadza sie zakaz albo ograniczenie
wprowadzania na rynek produkt6w pochodzenia

1) Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem administracji rzqdowej - rolnictwo, na podstawie § 1 ust. 2 pkt 1 rozpo­
rzadzenia Prezesa Rady Ministr6w z dnia 31 pazdziernika 2005 r. w sprawie szczeg6towego zakresu dziatania Ministra Rol­
nictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 220, poz. 1892).

2) Przepisy niniejszego rozporzqdzenia czesciowo wdrazaia postanowienia dyrektywy Rady 2002/99(WE z dnia 16 grudnia 2002 r.
ustanawiajqcej przepisy sanitarne regulujqce produkcje, przetwarzanie, dvstrvbucje oraz wprowadzanie produkt6w pochodze­
nia zwierzeceqo przeznaczonych dla spozvcia przez ludzi (Dz. Urz. WE L 18 z 23.01.2003, str. 11; Dz. Urz. UE Polskie wydanie
specjalne, rozdz. 3,1. 38, str. 124).
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zwierzeceqo. stanowiqcy zatacznlk nr 1 do rozpo­
rzqdzenia;

2) spos6b produkcji produkt6w pochodzenia zwierze­
cego wyprodukowanych na obszarach podlegajq­
cych ograniczeniom wydanym na podstawie prze­
pis6w 0 ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalcza­
niu chor6b zakainych zwierzat, w tym sposob zna­
kowania swiezeqo miesa wyprodukowanego na
takich obszarach;

3) wymagania, jakie powinno spetniac swiadectwo
zdrowia dla produkt6w pochodzenia zwierzeceqo,
o kt6rych mowa w pkt 2.

§ 2. 1. Dopuszcza sie produkcje produkt6w pocho­
dzenia zwierzeceqo na obszarach podlegajqcych ogra­
niczeniom wydanym na podstawie przepis6w
o ochronie zdrowia zwierzqt oraz zwafczaniu chor6b
zakainych zwierzat, jeieli produkty te:

1) przed poddaniem obr6bce okreslone] w pkt 3 zo­
stafy pozyskane, przetworzone, transportowane
lub skfadowane w spos6b zapobiegajqcy zanie­
czyszczeniu produkt6w pozyskanych od zwierzat
lub ze zwierzat, kt6re spefniajq wymagania wete­
rynaryjne okreslone w przepisach 0 ochronie zdro­
wia zwierzat oraz zwalczaniu chor6b zakainych
zwierzat. a transport odbywa sie zgodnie z warun­
kami okreslonvmi przez powiatowego lekarza we­
terynarii;

2) podlegajq procedurze, opracowanej w ramach
kontroli wewnetrzne] zaktadu, umoiliwiajqcej na­
tychmiastowq identvfikacje produkt6w, kt6re beda
poddane obr6bce okreslone] w pkt 3;

3) zostafy poddane obr6bce 0 skutecznosci rozpozna­
nej dla wyeliminowania czynnika chorobotw6rcze­
go choroby zakazne] zwlerzat, kt6rej rodzaje sa
okreslone w zalaczniku nr 2 do rozporzadzenia,

2. Obrobke produkt6w pochodzenia zwierzeceqo,
o kt6rej mowa w ust. 1 pkt 3, przeprowadza sie w za­
kfadzie podlegajqcym zatwierdzeniu zgodnie z art. 4
ust. 2 rozporzqdzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. usta­
nawiajqcego szczeg61ne przepisy dotvczace higieny
w odniesieniu do zvwnosci pochodzenia zwierzeceqo
(Oz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 55, z pozn, zm.;
Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45,
str. 14, z pozn, zm.) w trybie i na zasadach okreslonvch
wart. 31 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parla­
mentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie kontroli urzedowvch przeprowadzanych
w celu sprawdzenia zqodnosci z prawem paszowym
i zvwnosciowvm oraz regufami dotyczqcymi zdrowia
zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz, Urz. UE L 165
z 30.04.2004, str. 1, z pozn, zm.; Dz. Urz. UE Polskie wy­
danie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z pozn, zrn.).

§ 3. 1. Swieze mieso wyprodukowane na obsza­
rach podlegajqcych ograniczeniom wydanym na pod­
stawie przepis6w 0 ochronie zdrowia zwierzat oraz
zwalczaniu chor6b zakainych zwierzqt znakuje sie spe­
cjalnym znakiem [akosci zdrowotnej, kt6ry:

1) ma ksztaft owafny 0 szerokosci 6,5 cm oraz wyso­
kosci 4,5 cm i zawiera inforrnacje pozwalajaca na
identvfikacje urzedoweqo lekarza weterynarii
przeprowadzajqcego badanie miesa oraz:

a) w g6mej czesci - litery PL,

b) na srodku - weterynaryjny numer identyfika-
cyjny zakfadu,

c) w dolnej czesci - Iitery WE

- przy czym wvsokosc liter PL oraz WE wynosi co
najmniej 0,8 ern, natomiast wvsokosc weteryna­
ryjnego numeru identyfikacyjnego zakfadu wyno­
si co najmniej 1 cm;

2) przestemplowuje si~ znakiem skfadajqcym sie
z 2 linii prostych przecinajqcych sie pod katern
prostym, z punktem skrzyiowania w srodku pie­
czeci tak, aby informacje zawarte w tym znaku by­
fy czytelne;

3) jest nanoszony przez urzedoweqo lekarza wetery­
narii lub pod jego bezposrednim nadzorem.

2. Powiatowy lekarz weterynarii prowadzi, na pod­
stawie danych zawartych w specjalnym znaku jakosci
zdrowotnej, wykaz zawierajqcy informacje pozwalajq­
ce na ldentvflkacje urzedoweqo lekarza weterynarii
przeprowadzajqcego badanie miesa.

§ 4. 1. Produkty pochodzenia zwierzeceqo, 0 kt6­
rych mowa w § 2, zaopatruje sie w swiadectwo zdro­
wia wydane przez powiatowego lekarza weterynarii
wfasciwego ze wzqledu na miejsce wysyfki.

2. Swiadectwo powinno:

1) bye oznaczone numerem seryjnym;

2) skladac sie z jednej kartki papieru lub, jeieli jest to
konieczne, z wieksze] Iiczby kartek stanowiqcych
integralnq catosc:

3) zawierac pieczec i podpis urzedoweqo lekarza we­
terynarii.

3. W przypadku gdy swiadectwo skfada sie z wie­
cej niz jednej kartki papieru, kazda kartka powinna za­
wierac pieczec i podpis urzedoweqo lekarza wetery­
narii.

§ 5. Traci moc rozporzqdzenie Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 6 kwietnia 2005 r. w sprawie pro­
dukcji oraz umieszczania na rynku niekt6rych produk­
t6w pochodzenia zwierzeceqo (Dz. U. Nr 69, poz. 616).

§ 6. Rozporzqdzenie wchodzi w iycie z dniem ogfo­
szenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: K. Jurgiel
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Zalaczniki do rozporzadzenia Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 13 kwietnia 2006 r. (poz. 492)

ZatClcznik nr 1

WYKAZ CHORDB ZAKAZNYCH ZWIERZf\T, ZE WZGL~DU NA KTDRE WPROWADZA SI~ ZAKAZ
ALBO OGRANICZENIE WPROWADZANIA NA RYNEK PRODUKTDW POCHODZENIA ZWIERZ~CEGO

1) klasyczny pom6r swirl (Classical swine fever ­
CSF, Hog cholera);

2) afrykarlski pom6r swirl (African swine fever
ASF);

3) pryszczyca (Foot and mouth disease - FMD);

4) wysoce zjadliwa grypa ptak6w d. pom6r drobiu
(Highly pathogenic avian influenza - HPAI
d. Fowl plague);

5) rzekomy pom6r drobiu (Newcastle disease - ND);

6) ksieqosusz (Rinderpest);

7) pornor malych przezuwaczv (Peste des petits rumi­
nants - PPR);

8) choroba pecherzvkowa swirl (Swine vesicular di­
sease - SVD);

9) zakazna martwica ukladu krwiotw6rczego ryb 10­
sosiowatych (Infectious haematopoietic necrosis
-IHN);

10) zakazna anemia lososi (Infectious salmon anaemia
-ISA);

11) wirusowa posocznica krwotoczna (Viral haemorr­
hagic septicaemia - VHS);

12) bonamioza;

13) marteilioza.



RODZAJE OBROBKI, KTOREJ PODDAJE 511; PRODUKTY POCHODZENIA ZWIERZI;CEGO
W CELU WYELIMINOWANIA CZYNNIKA CHOROBOTWORCZEGO

Cz~sc A

Mi~so i produkty mlesne

ZatClcznik nr 2 o
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Rodzaj choroby zakazne] zwierzat

wysoce

Lp. Rodzaj obrobki!' klasyczny choroba afrvkariski rzekomy zjadliwa pom6r
pryszczyca pom6r pecherzvkowa pom6r ksieqosusz pom6r grypa matych

swin swin swiri drobiu ptak6w przezuwaczvd. pom6r
drobiu

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

1 Obr6bka cieplna w hermetycznie zamknie- + + + + + + + +
tym opakowaniu przy wskazniku steryli-
zacji F0 w wvsokosci co najmniej 3,002)

2 Obr6bka cieplna przeprowadzona w tem- + + + 0 + + + +
peraturze co najmniej 70°C, ktora uzys-
kuje sie wewnatrz rniesa lub produktu
miesneqo

3 Obr6bka cieplna przeprowadzona w tem- + + + + + + + +
peraturze co najmniej 80°C, ktora uzys-
kuje sie wewnqtrz rnlesa lub produktu
rniesneqo

4 Obr6bka cieplna w hermetycznie zarnknie- + + + + + - - +
tym opakowaniu przeprowadzona w tem-
peraturze co najmniej 60°C co najmniej
przez 4 godziny, przy czym w tym czasie
przez 30 minut utrzymuje sie temperature
co najmniej 70°C w najzimniejszym punk-
cie produktu

5 Fermentacja naturalna i dojrzewanie, nie + + + + + 0 0 0
kr6tsze niz 9 miesiecv - w przypadku
rniesa bez kosci, w wyniku kt6rych osiaq-
nieto: wartosc Aw nie wvzsza niz 0,93 lub
wartosc pH nie wvzsza niz 6,0
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

6 Fermentacja naturalna i dojrzewanie, + + + 0 0 0 0 0
o kt6rym mowa w Ip. 5 - w przypadku
rniesa z koscia"

7 Obr6bka przeprowadzona zgodnie z decy- + + + 0 + 0 0 0
zjq wvdana na podstawie art. 12 ust. 2 dy-
rektywy Rady 2002/99NJE z dnia 16 grud-
nia 2002 r. ustanawiajqcej przepisy w za-
kresie zdrowia zwierzat regulujqce produ-
kcje, przetwarzanie, dvstrvbucje oraz
wprowadzenie produkt6w pochodzenia
zwierzeceqo przeznaczonych do spozvcia
przez ludzi - w przypadku salami

8 Obr6bka obejmujaca ferrnentacie natural- 0 0 0 + 0 0 0 0
na i dojrzewanie co najmniej przez 190 dni
dla szynek i 140 dni dla poladwic

9 Obr6bka cieplna zapewniajaca utrzymanie + 0 0 0 0 0 0 +
temperatury co najmniej 65°C w najzim-
niejszym punkcie produktu przez czas nie-
zbednv do uzyskania wartosci pasteryza-
cji (pv) r6wnej 40 lub wvzsze] niz 40
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Cz~sc B

Mleko i produkty mleczne (w tym srnletana) przeznaczone do spozvcia przez ludzi

Rodzaj choroby zakainej zwierzat

wysoce

Lp. Rodzaj obrobki!' klasyczny choroba afrykarlski rzekomy zjadliwa pom6r
pryszczyca pom6r pecherzvkowa pom6r ksi~gosusz pom6r

grypa matych
ptak6wswirl swirl swirl drobiu

d. pom6r
przeiuwaczy

drobiu

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

1 Ultra wysoka temperatura (UHT) - mi-- + 0 0 0 0 0 0 0
nimalna obr6bka przeprowadzona
w temperaturze 132°C co najmniej
przez sekunds

2 Prosta wysokotemperaturowa kr6tko- + 0 0 0 0 0 0 0
trwata pasteryzacja (HTST) - w przypad-
ku mleka 0 pH ponizej 7,0

3 Podw6jna wysokotemperaturowa kr6tko- + 0 0 0 0 0 0 0
trwafa pasteryzacja (HTST) - w przypad-
ku mleka 0 pH wvzszvm lub r6wnym 7,0

Objas n ie ni a:

1) W czasie przeprowadzania obr6bki podejmuje sie srodki niezbedne do unikniecia skaienia krzyiowego.

2) Wskainik sterylizacji F0 okresla skutscznosc niszczenia form wegetatywnych i zarodnik6w bakterii; wartosc F0 w wvsokosci co najmniej 3,00 oznacza. ze najzimniejszy
punkt produktu zostat ogrzany w stopniu pozwalajqcym na oslaqniecle takiej skutecznoscl, [aka uzyskuje sie przez ogrzewanie w temperaturze 121°C (250 OF) w cza­
sie 3 minut szybkiego ogrzewania i natychmiastowego chtodzenia.

+ = Skutecznosc rozpoznana.

0= Skutecznosc nierozpoznana.

- = Brak skutecznosci,
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