Ordinul Nr.13 din 24.02.2017

privind aprobarea Normei pentru siguranta alimentelor privind cazeinele si
cazeinatii destinati consumului uman
ACT EMIS DE: Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta
Alimentelor

ACT PUBLICAT TN MONITORUL OFICIAL NR. 205 din 24 martie 2017

Viazand Referatul de aprobare nr. 586 din 27 ianuarie 2017, intocmit de Directia
generald sanitard veterinara si pentru siguranta alimentelor din cadrul Autoritatii
Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor,avand in vedere
prevederile art. 10 lit. b) din Ordonanta Guvernului nr. 42/2004 privind organizarea
activitatii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, aprobata cu modificari
si completari prin Legea nr. 215/2004, cu modificarile si completarile ulterioare,in
temeiul prevederilor art. 7 alin. (4) din Hotararea Guvernului nr. 144/2010 privind
organizarea si functionarea Ministerului Sanatatii, cu modificarile si completarile
ulterioare, si ale art. 3 alin. (3) si art. 4 alin. (3) din Hotararea Guvernului nr.
1.415/2009 privind organizarea si functionarca Autoritatii Nationale Sanitare
Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor si a unitatilor din subordinea acesteia, cu
modificarile si completarile ulterioare,presedintele Autoritatii Nationale Sanitare
Veterinare s1 pentru Siguranta Alimentelor si ministrul sanatatii emit urmatorul

ordin: Articolul 1Se aproba Norma pentru siguranta alimentelor privind cazeinele

si cazeinatii destinati consumului uman, prevazuta in anexa care face parte
integranta din prezentul ordin.Articolul 2Autoritatea Nationald Sanitara
Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor, institutele veterinare centrale si
directiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene, respectiv a
municipiului Bucuresti si Ministerul Sanatatii duc la Tndeplinire prevederile
prezentului ordin.Articolul 3Prezentul ordin constituie transpunerea Directivei
(UE) 2015/2.203 a Parlamentului European si a Consiliului din 25 noiembrie 2015
privind apropierea legislatiilor statelor membre cu privire la cazeinele si cazeinatii
destinati consumului uman si de abrogare a Directivei 83/417/CEE a Consiliului,

publicata in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, seria L, nr. 314 din 1 decembrie



2015.Articolul 4La data intrarii in vigoare a prezentului ordin se abroga Ordinul
presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta
Alimentelor si al ministrului sanatatii publice nr. 6/828/2007 pentru aprobarea
Normei cu privire la anumite lactoproteine - cazeine si cazeinati - destinate
consumului uman, publicat in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea I, nr. 510 din
30 iulie 2007.Articolul 5Prezentul ordin se publica in Monitorul Oficial al
Romaniei, Partea I.Presedintele Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Siguranta Alimentelor,Geronimo Raducu BranescuMinistrul sanatatii,Florian-
Dorel Bodog ANEXANORMA PENTRU SIGURANTA ALIMENTELORprivind
cazeinele si cazeinatii destinati consumului uman Articolul 1Prezenta norma
pentru siguranta alimentelor reglementeaza cazeinele si cazeinatii destinati
consumului uman, precum si amestecurile din acestea.Articolul 2in sensul
prezentei norme pentru siguranta alimentelor se aplicd urmatoarele
definitii:a)cazeina acida comestibild inseamna un produs lactat obtinut prin
separarea, spalarea si uscarea coagulului acid precipitat din lapte degresat si/sau
din alte produse obtinute din lapte;b)cazeind cheag comestibilda inseamna un
produs lactat obtinut prin separarea, spalarea si uscarea coagulului din lapte
degresat si/sau din alte produse obtinute din lapte; coagulul se obtine prin reactia
cheagului sau a altor enzime de coagulare;c)cazeinati comestibili inseamna un
produs lactat obtinut prin reactia cazeinei comestibile sau a coagulului de cazeina
comestibild granulatd cu agenti de neutralizare, urmata de uscare.Articolul 3(1)
Produsele lactate definite la art. 2 pot fi comercializate sub denumirile mentionate
la articolul respectiv numai daca respecta prevederile prezentei norme pentru
siguranta alimentelor si standardele stabilite Tn anexele nr. 1 si 2 la prezenta norma

pentru siguranta alimentelor.(2) Cazeinele si cazeinatii care nu respectd



standardele stabilite Tn anexa nr. 1 pct. | lit. b) si ), in anexa nr. 1 pct. 11 lit. b) si
C) sau in anexa nr. 2 lit. b) si ¢) la prezenta norma pentru siguranta alimentelor nu
sunt folositi la prepararea alimentelor si, atunci cand sunt comercializati in mod
legal cu alta destinatie, sunt denumiti si etichetati astfel incat cumparatorul sa nu
fie indus Tn eroare privind natura, calitatea sau destinatia prevazuta pentru
utilizarea lor.Articolul 4(1) Mentiunile urmatoare sunt marcate pe ambalajele,
recipientele sau etichetele produselor lactate mentionate la art. 2 cu caractere usor
vizibile, lizibile clar si indelebile:a)denumirea produselor lactate astfel cum este
stabilita la art. 2, in cazul cazeinatilor comestibili impreuna cu o indicatie privind
cationul sau cationii, astfel cum se prevede in anexa nr. 2 pct. d) la prezenta norma
pentru siguranta alimentelor;b)cantitatea neta a produselor, exprimata in kilograme
sau grame;c)numele sau denumirea comerciala si adresa operatorului din sectorul
alimentar sub a carui denumire ori denumire comerciald se comercializeaza
produsul sau, daca operatorul din sectorul alimentar respectiv nu are sediul in
Uniunea Europeana, ale importatorului pe piata Uniunii Europene;d)in cazul
produselor importate din tari terte, denumirea tarii de provenienta;e)identificarca
lotului produselor sau data de productie.(2) Denumirea produselor lactate, n cazul
produselor comercializate sub forma de amestec:a)mentiunea ,,amestec de..."
urmata de denumirile diverselor produse care alcatuiesc amestecul, in ordine
descrescatoare dupa greutate;b)o indicatie privind cationul sau cationii, astfel cum
sunt enumerati 1 anexa nr. 2 lit. d), in cazul cazeinatilor comestibili;c)continutul
de proteine, in cazul amestecurilor continand cazeinati comestibili.(3) Prin
derogare de la prevederile alin. (2), mentiunile pot fi marcate numai Tntr-un
document de insotire.(4) Este interzisa comercializarea pe teritoriul Roméniei a

produselor lactate definite la art. 2 daca informatiile mentionate la alin. (1) din



prezentul articol nu sunt marcate in limba romana, cu exceptia cazului in care astfel
de informatii sunt furnizate de catre operatorul din sectorul alimentar prin alte
mijloace. Mentiunile Tn cauza pot fi marcate Tn mai multe limbi.(5) Tn cazul in care
continutul minim de grasimi din lapte stabilite Tn anexa nr. 1 pct. I lit. a) pct. 2, pct.
Il lit. @) pct. 2 si in anexa nr. 2 lit. @) pct. 2 la prezenta norma pentru siguranta
alimentelor este depasit in produsele lactate definite la art. 2, acest lucru poate fi
marcat in mod corespunzator pe ambalajele, recipientele sau etichetele produselor,

fara a se aduce atingere altor prevederi ale dreptului Uniunii Europene. ANEXA

Nr. 1la norma pentru siguranta alimentelorCAZEINE COMESTIBILEI. Standarde
aplicabile cazeinelor acide comestibil

a) Factori importanti privind compozitia:

: : g 12% din
1. continut maxim de apa
greutate
: . . 90% din
2. continutul minim de proteina de lapte calculat pe extractul uscat,
greutate
: : . o 95% din
din care continut minim de cazeina
greutate
0 .
3. continutul maxim de grasime din lapte 2% din
greutate
4. aciditatea titrabilda maxima exprimata in ml de solutie 0,27
decinormala de hidroxid de sodiu per g
5. continutul maxim de cenusa (inclusiv P,0s) 2,5% din
- cont ? 2es greutate
0 .
6. continutul maxim de lactoza anhidra 1% din
greutate
7. continutul maxim de sedimente (particule arse) 32’5 mg In 25
b) Contaminanti:
continutul maxim de plumb 0,75 mg/kg
c¢) Impuritati:
corpuri strdine (precum particulele de lemn, metal, lipsdin25 g

fragmente de par sau insecte)



d)Adjuvanti tehnologici, culturi de bacterii si ingrediente autorizate:1. acizi:

(i) acid lactic;

(i) lacid clorhidric;
(iif)acid sulfuric;
(iv) acid citric;

(v) lacid acetic;
(vi)acid ortofosforic;

2. culturi de bacterii care produc acid lactic;3. zer.e)Caracteristici organolepticel.
miros: lipsit de mirosuri straine;2. aspect: culoarea variaza de la alb la crem;
produsul nu trebuie sa contina aglomerari stabile care sa nu cedeze la apasarea
usoara.ll. Standarde aplicabile cazeinelor cheag comestibile

a) Factori importanti privind compozitia:

1. continut maxim de apa 12% din greutate

2. continutul minim de proteina de lapte calculat pe extractul

o A
uscat, 84% din greutate

din care continutul minim de cazeina 95% din greutate
3. continutul maxim de grasime din lapte 2% din greutate
4. continutul maxim de cenusa (inclusiv P,Os) 7,5% din greutate
5. continutul maxim de lactoza anhidra 1% din greutate
6. continutul maxim de sedimente (particule arse) 15mgin25g

b) Contaminanti:

continutul maxim de plumb 0,75 mg/kg

c¢) Impuritati:

corpuri straine (precum particulele de lemn, metal, fragmente
de par sau insecte)

d) Adjuvanti tehnologici:

lipsain25 g

1. cheag care indeplineste cerintele Regulamentului (CE) nr. 1.332/2008 al
Parlamentului European si al Consiliului din 16 decembrie 2008 privind enzimele

alimentare si de modificare a Directivei 83/417/CEE a Consiliului, a



Regulamentului (CE) nr. 1.493/1999 al Consiliului, a Directivei 2000/13/CE, a

Directivei 2001/112/CE a Consiliului si a Regulamentului (CE) nr. 258/97;2. alte

enzime de coagulare a laptelui care indeplinesc cerintele Regulamentului (CE) nr.

1.332/2008 al Parlamentului European si al Consiliului.e)Caracteristici

organoleptice:1. miros: lipsit de mirosuri straine;2. aspect: culoarea variaza de la

alb la crem; produsul nu trebuie sa contina aglomerari stabile care sa nu cedeze la

apasarea usoard. ANEXA Nr. 2la norma pentru siguranta alimentelorCAZEINATI
COMESTIBILIStandarde aplicabile cazeinatilor comestibili

a) Factori importanti privind compozitia:

1. continut maxim de apa 8% din greutate

2. continutul minim de proteind din lapte calculat pe extract88% din greutate
uscat, din care continut minim de cazeina 95% din greutate

3. continutul maxim de grasime din lapte 2% din greutate

4. continutul maxim de lactoza anhidra 1% din greutate

5. valoare pH 6,0 1a 8,0

6. continutul maxim de sedimente (particule arse) 225mgin25¢g

b) Contaminanti:

continutul maxim de plumb 0,75 mg/kg

¢) Impuritati Corpuri strdine - precum particulele de lemn
metal, fragmente de par sau insecte

d) Aditivi alimentari - agenti neutralizanti si de tamponare
facultativi

'lipsain25 g

: it A sodiu
hidroxizi potasiu
carbonafi ) ge calciu
g, amoniu
g magneziu
g g e)Caracteristicil. miros:

arome si mirosuri straine foarte slabe;2. aspect: culoarea variaza de la alb la crem;

produsul nu trebuie sa contina aglomerari stabile care sa nu cedeze la apasarea



usoara;3. solubilitate: solubil aproape in totalitate Tn apa distilata, cu exceptia

cazeinatului de calciu.



