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VYHLASKA

Ministerstva p6dohospodarstva a rozvoja vidieka

Slovenskej republiky

Z 26. januéara 2012

0 zahustenom mlieku, suSenom mlieku, kazeinoch a kazeinatoch

Ministerstvo pddohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky podla § 3 ods. 1 zakona Narodnej
rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995 Z. z. o potravinach v zneni zakona €. 349/2011 Z. z. ustanovuje:

Na ucely tejto vyhlasky sa rozumie

a) zahustenym mliekom vyrobok v tekutom stave vyrabany ¢iasto€nym odstranenim vody z mlieka,
Uplne alebo Ciastocne odtu¢neného mlieka, alebo zo zmesi tychto vyrobkov; vyrabat ho mozno s
prisadou smotany alebo Uplne dehydrovaného mlieka alebo obidvoch, pricom pridavok Uplne
dehydrovaného mlieka v hotovych vyrobkoch neprevySuje 25 % celkovej mlie€nej suSiny; mozno ho
vyrabat' aj ako zahustené mlieko sladené pridanim sacharézy,

b) mlie¢nym bielkovinovym koncentratom vyrobok, ktory sa ziskava zahustovanim mlie¢nych bielkovin
ultrafiltraciou mlieka, Ciastocne odtuéneného mlieka alebo odtu¢neného mlieka,

¢) mlie€nym permeatom vyrobok, ktory sa ziskava odstrafnovanim mlie¢nych bielkovin a mlieéneho
tuku z mlieka, a to z mlieka Ciasto¢ne odtu¢neného alebo odtuéneného, ultrafiltraciou,

d) lakt6zou prirodzend zloZzka mlieka, ktora sa ziskava spravidla zo srvatky s obsahom bezvode;j
laktozy v suSine najmenej 99,0 hm. %; mdze byt anhydridom a obsahovat jednu molekulu kryStalickej
vody alebo mézZe byt zmesou oboch foriem,

e) potravinarskym kyslym kazeinom vyrobok ziskany zrazanim s pouzitim technologickych pomocnych
latok a bakterialnych kultdr produkujucich kyselinu mlieénu, ktory sa ziskava kyslym zrdZanim
odtuéneného mlieka,

f) potravinarskym sladkym kazeinom vyrobok ziskany zrazanim s pouzitim technologickych
pomocnych latok, ktory sa ziskava zrazanim odtu¢neného mlieka.

(1) Trhové druhy zahusteného mlieka musia spifiat’ tieto poziadavky:
a) zahustené mlieko nesladené
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1. zahustené mlieko s mnozstvom tuku najmenej 7,5 hm. % a s mnozstvom mlieénej susiny
najmenej 25 hm. %,

2. zahustené mlieko ¢iasto¢ne odtuénené s mnozstvom tuku vacsim ako 1 hm. % a menSim ako
7,5 hm. % a s mnozstvom mlie€nej suSiny najmenej 20 hm. %,

3. zahustené mlieko odtuénené s mnozstvom tuku najviac 1 hm. % a s mnozstvom mlie¢nej
suSiny najmenej 20 hm. %,
4. zahustené mlieko vysokotuéné s mnozstvom tuku najmenej 15 hm. % a s mnozstvom
mlie¢nej susiny najmenej 26,5 hm. %,

b) zahustené mlieko sladené

1. sladené zahustené mlieko s pridavkom sachar6zy a s obsahom tuku najmenej 8 hm. % a s
mnozstvom mlie€nej susiny najmenej 28 hm. %,

2. sladené zahustené mlieko CiastoCne odtu¢nené s pridavkom sachardzy a s obsahom tuku

vacsim ako 1 hm. % a mensim ako 8 hm. % a s mnozstvom mlie€nej susiny najmenej 24 hm.
%,

3. sladené zahustené mlieko odtu¢nené s pridavkom sacharézy a s obsahom tuku mensim ako
1 hm. % a s mnozstvom mlie¢nej suSiny najmenej 24 hm. %.

(2) Konzervovanie zahusteného mlieka sa dosahuje
a) tepelnym oSetrenim, ak ide o zahustené mlieko nesladené,
b) pridanim cukru, ak ide o zahustené mlieko sladené.

(3) Obsah bielkovin v mlieku sa mbze upravit na obsah 34 hm. % pridanim a/alebo odstranenim
zloZziek mlieka, a to spésobom, pri ktorom sa v upravovanom mlieku nezmeni pomer srvatkovych
bielkovin ku kazeinu.

(4) Na vyrobu zahusteného mlieka sladeného mozno pouzivat doplfiujuce mnozZstvo laktozy
nepresahujuce 0,3 hm. %.

(5) Vitaminy mozno pridavat podla osobitnych predpisov.l)

(6) Nazov zahusteného mlieka sa utvara podla odseku 2. V oznageni zahusteného mlieka sa musi
uvadzat mnozstvo mlie€neho tuku okrem zahusteného mlieka podia odseku 2 pism. a) tretieho bodu a
odseku 2 pism. b) tretieho bodu. Tieto mnozstva sa uvadzaju v blizkosti nazvu vyrobku v hmotnostnych
percentach.

(7) Ak je zahustené mlieko s hmotnostou men3ou ako 20 g balené do druhého vonkajSieho obalu,
Udaje mozno uvadzat iba na vonkajSom obale okrem Udajov podfa odseku 1.

(1) SuSené mlieko je vyrobok v tuhom stave, v ktorom obsah vody nepresahuje 5 hm. % hotového
vyrobku, ziskany odstranenim vody z mlieka, z Uplne alebo ¢iasto&ne odtu¢neného mlieka, zo smotany
alebo zo zmesi tychto vyrobkov.

(2) SuSené mlieko sa Cleni na tieto trhové druhy:
a) suSené mlieko plnotuéné s obsahom tuku najmenej 26 hm. % a menSim ako 42 hm. %,

v v,

b) suSené mlieko ¢iastocne odtuénené s obsahom tuku vaésim ako 1,5 hm. % a menSim ako 26
hm. %,

c) suSené mlieko odtué¢nené s obsahom tuku najviac 1,5 hm. %,
d) suSena smotana s obsahom tuku najmenej 42 hm. %.

(3) Susené mlie¢ne vyrobky nesmui obsahovat neutralizacné latky ani konzervacné latky.
Konzervovanie suSeného mlieka sa dosahuje dehydrovanim.

(4) Nazov suSeného mlieka sa utvara podfa odseku 2, v ozna¢eni suSeného mlieka
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a) sa musi uvadzat obsah tuku v hm. % a tento Udaj sa uvadza v blizkosti nazvu,

b) uréeného pre kone&ného spotrebitela musia byt uvedené odporuc¢ania tykajice sa spésobu ich
riedenia alebo obnovenia vratane Gdajov o obsahu tuku v takto zriedenom alebo obnovenom mlieku.

(5) Ak je suSené mlieko s hmotnostou mensou ako 20 g balené do druhého vonkajSieho obalu, Gdaje

mozno

uvadzat iba na vonkajSom obale okrem tdajov podla odseku 5.

(6) V oznaceni suSeného mlieka uréeného pre kone¢ného spotrebitela sa musia uviest slova ,Nie je

uréeny

ako potravina pre doj¢ata do 12 mesiacov* v prisluSnom gramatickom tvare.

(1) Kazeiny znamenaju hlavnu proteinovu zlozku mlieka, pranu alebo vysuSend, nerozpustnu vo vode a
ziskanu z odstredeného mlieka zrazanim

a) pridanim kyseliny,

b) mikrobialnym okyslenim,

c) pouzitim syridla,

d) pouzitim inych enzymov koagulujdacich mlieko.

(2) Kazeiny sa podfa spdsobu ziskavania zrazeniny a zlozenia ¢lenia na trhove druhy, ktoré musia
splnat tieto poZiadavky:

a) potravinarsky kysly kazein

1.

o O A WDN

7.

mlie¢ne bielkoviny v suSine najmenej 90 hm. %, z toho kazein najmenej 95 hm. %,
. vlhkost’ najviac 10 hm. %,

. mlie€ny tuk najviac 2,25 hm. %,

. sediment najviac 22,5 mg v 25 g,

. popol vratane ons najviac 2,5 hm. %,

. bezvoda laktdza najviac 1 hm. %,

titracna kyslost najviac 0,27 ml 0,1 N NaOH na 1 g,

b) potravinarsky sladky kazein

1
2
3

. mlie€ne bielkoviny v suSine najmenej 84 hm. %, z toho kazein najmenej 95 hm. %,
. vlhkost’ najviac 10 hm. %,
. mlie€ny tuk najviac 2 hm. %,

4. sediment najviac 22,5 mg v 25 g,

5
6
(3) Kaz

. popol vratane P205 najviac 7,5 hm. %,
. bezvoda laktdéza najviac 1 hm. %.
ein musi spifiat tieto organoleptické poZiadavky:

a) vzhlad — farba biela az krémovobiela; vyrobok nesmie obsahovat Ziadne hrudky, ktoré by sa
nerozpadli pod miernym tlakom,

b) voha — bez cudzieho pachu.

(4) Pri vyrobe kazeinov sa mézu pouzivat tieto technologické pomocné latky a bakterialne kultary:

a) kyselina mlie¢na (E 270),

b) kyselina chlorovodikova,

c) kyselina sirova,

d) kyselina citrénova (E 330),
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e) kyselina octova (E 260),
f) kyselina fosfore¢na (ortofosforecna),
g) srvatka,
h) bakterialne kultdry produkujice kyselinu mlie¢nu.
(5) Kazeinaty znamenaju vyrobky ziskané susenim kazeinov spracovanych neutralizujucimi latkami.

(6) Kazeinaty sa podfa katiénu pouzitého neutraliza¢ného ¢inidla v trhovych druhoch ¢&lenia na sodny,
vapenaty, draselny, aménny a hore¢naty.

(7) PoZiadavky na zloZenie kazeinatu:

a) mlieény kazein v mlieénej bielkovine najmenej 88 hm. % v suSine,

b) vlhkost najviac 8 hm. %,

c) mlie¢ny tuk najviac 2 hm. %,

d) sediment v 25 g vzorky kazeinatu najviac 22,5 mg,

e) bezvoda lakt6za najviac 1 hm. %,

f) hodnota pH 6,0 az 8,0.
(8) V kazeine a kazeilnéte maximalny obsah olova nesmie presiahnut 1 mg.kg'1 a necistoty 0 v 25 mg.
(9) Kazeinat musi splfiat’ tieto organoleptické poZiadavky:

a) vzhlad — farba biela az krémovobiela; vyrobok nesmie obsahovat' Ziadne hrudky, ktoré by sa
nerozpadli pod miernym tlakom,

b) rozpustnost’ — takmer Uplne rozpustné v destilovanej vode okrem kazeinatu vapenatého,
c) vona — velmi slabé cudzie prichute a pachy.
(10) Kvalita kazeinov a kazeinatov sa skiSa metdédami uvedenymi v technickych norméch.z)
(11) Nazov kazeinov sa uvadza podla odseku 1.
(12) V nazve kazeinatov sa uvadza aj pouzity kation podla odseku 3.

(13) Ak sa mliecne bielkoviny uvadzaju na trh ako zmesi mlie€nych bielkovin, musi sa v ich nazve
uvadzat, Ze ide o zmes, pricom sa musia vymenovat mlie¢ne bielkoviny, z ktorych sa zmes sklada, a
to v klesajucom poradi podla hmotnosti.

(14) Ak zmesi mlie€nych bielkovin obsahuju kazeinaty, musi sa uvadzat mnoZstvo mlie¢nych bielkovin
v zmesi a oznacenie kationu v kazeinate.

(15) V oznaceni kazeinov a kazeinatov sa uvadza
a) ¢ista hmotnost vyjadrena v kilogramoch alebo gramoch,

b) meno, priezvisko a adresa trvalého pobytu alebo obchodné meno a sidlo vyrobcu, baliarne alebo
predavajuceho ustanoveného v ramci Europskej tnie,

c) krajina pévodu, ak ide o vyrobky dovazané z tretich krajin,
d) datum vyroby alebo oznacenie, podla ktorého mozno identifikovat' davku.

(16) Kazeiny a kazeinaty musia byt oznac¢ené tak, aby vyhovovali definiciam a pravidlam, ak
nevyhovuju kritériam, musia byt nazvané a oznacené tak, aby kupujici nebol uvedeny do omylu, pokial
ide o ich druh, kvalitu alebo pouzivanie.

(17) Odstredené mlieko znamena mlieko od jednej kravy alebo viacerych krav, do ktorého nebolo ni¢
pridané a v ktorom sa znizil len obsah tuku.

(18) Kazeiny a kazeinaty musia byt podrobené tepelnému oSetreniu tak, aby bol fosfatazovy test
negativny.
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Touto vyhlaSkou sa preberaju pravne zavazné akty Eurdpskej Gnie uvedené v prilohe.

ZruSuje sa Vynos Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky z 9. septembra 2004 &. 2264/2004-100, ktorym sa vydava hlava Potravinového
kodexu Slovenskej republiky upravujuca zahustené mlieko, suSené mlieko, kazeiny a kazeinaty
(oznamenie €. 531/2004 Z. z.).

Tato vyhlaSka nadobuda ucinnost 1. marca 2012.
Zsolt Simon v. r.

Priloha k vyhlaske ¢. 43/2012 Z. z.
Zoznam vykonavanych pravne zavaznych aktov Europskej tnie

1. Smernica Rady 83/417/EHS z 25. jula 1983 o aproximécii pravnych predpisov Clenskych Statov
tykajucich sa niektorych laktoproteinov (kazeinov a kazeinatov) urCenych na ludskd spotrebu
(Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 13/zv. 7) v zneni

— nariadenia Rady (ES) &. 807/2003 zo 14. aprila 2003 (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 1/zv. 4),

— nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (ES) &. 1332/2008 zo 16. decembra 2008 (U. v. EU L 354,
31.12. 2008).

2. Smernica Rady 2001/114/ES z 20. decembra 2001 o urcitom Ciastocne alebo uplne dehydrovanom
konzervovanom mlieku uréeného na fudska spotrebu (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 35) v
zneni

— smernice Rady 2007/61 ES z 26. septembra 2007 (U. v. EU L 258, 4. 10. 2007).

Poznamky pod €iarou

1) Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) €. 1925/2006 z 20. decembra 2006 o pridavani
vitaminov a minerélnych latok a niektorych daldich latok do potravin (U. v. EU L 404, 30. 12. 2006) v
plathom zneni.

2) STN P 57 0006 Metédy odberu vzoriek potravinarskych kazeinov a kazeinatov na chemické skuSanie.
STN P 57 0111-12 Metody skuSania potravinarskych kazeinov a kazeinatov.

Suavislosti

Vykonava

152/1995 Z. z. Zakon o potravinach

Nepriamo rusi
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531/2004 Z. z. Oznamenie Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva
zdravotnictva Slovenskej republiky o vydani vynosu, ktorym sa vydava hlava
Potravinového kédexu Slovenskej republiky upravujica zahustené mlieko, susené
mlieko, kazeiny a kazeinaty

Verzia

¢. Znenie od Novely Poznamka

1. 01.03.2012 Zaciatok ucinnosti. Aktuélna verzia.
0. 08.02.2012 Vyhlasené znenie.
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