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VYHLASKA

Ministerstva pddohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky
zo 14. januara 2016

o masovych vyrobkoch

Ministerstvo pddohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky podia § 3 ods. 1 pism. a) zakona Narodnej rady Slovenskej republiky
€. 152/1995 Z. z. o potravinach v zneni neskorsich predpisov (dalej len ,zakon®) ustanovuije:

Predmet Upravy

Tato vyhlaska upravuje poziadavky na vyrobu masovych vyrobkov,1) manipulaciu s nimi a ich umiestfiovanie na trh.

Vymedzenie pojmov
Na ucely tejto vyhlasky sa rozumie
a) masovym dielom rozpracovana naplfi masového vyrobku z masa a ostatnych zlozZiek pred plnenim do obalu,
b) technologickym obalom obal, ktory je v priamom styku s masovym vyrobkom a v ktorom prebieha technologicky proces vyroby,

c) pratom homogénne na jemno rozpracované teplé maso po zabiti jedného druhu jatoéného zvierata po pridani soliacich zmesi a
vody ur¢enej na ludsku spotrebu (dalej len ,pitna voda®) alebo ladu z pitnej vody,

d) spojkou homogénny na jemno vypracovany podiel masového diela v masovom vyrobku pripraveny z jedného druhu masa alebo
viacerych druhov masa, pitnej vody a inych zloziek,

e) vlozkou krajany alebo na hrubo zmeny podiel masového diela,

f) makkym masovym vyrobkom tepelne opracovany masovy vyrobok vyrabany zo spojky alebo pratu s masovou vioZzkou alebo
nemasovou vilozkou alebo len z kiskov masa réznej velkosti jemne homogénnej az nehomogénnej Struktury,

g) parkom masovy vyrobok z jemne homogenizovaného masového diela alebo zo zrneného masového diela s velkostou €astic do 2
mm alebo spojky a vlozky, spravidla plneny do technologického obalu s priemerom najviac 34 mm,

h) klobasou masovy vyrobok z jemne homogenizovaného masového diela alebo zo zrneného méasového diela alebo spojky a viozky
plneny do technologického obalu s priemerom najviac 40 mm,

i) salamou masovy vyrobok z masového diela, ktory sa sklada z jemne homogenizovaného zrneného masového diela alebo zo spojky
a vlozZky, plneny do technologického obalu,

j) natierkou pastovity roztieratelny vareny masovy vyrobok, do ktorého moze byt pridana nemasova vlozka, alebo masova konzerva z
jemne homogenizovaného masového diela, do ktorého méze byt pridana nemasova vliozka,

k) pastétou krajatelny vareny méasovy vyrobok, mésova polokonzerva alebo masova konzerva,
1) peenym masom vyrobok upeceny z jedného kusa masa,
m) pec¢enym masovym vyrobkom vyrobok tepelne opracovany pecenim alebo inou tepelnou upravou v kombinacii s pe€enim
1. z masového diela jemnej homogénnej az nehomogénnej Struktury,
2. z mletého masa alebo sekaného méasa vyrobeny zo zrneného masového diela menej homogénnej az nehomogénnej Struktary,

n) tepelnym opracovanim pouzitie suchého tepla alebo vihkého tepla, ktoré zabezpecuje denaturaciu bielkovin, usmrtenie a inaktivaciu
mikroorganizmov a inaktivaciu enzymov,

o) tepelne opracovanym solenym masom vyrobok z nasolenych celych kusov masa; tepelne opracovanym solenym masom je aj
tepelne opracovana Sunka,

p) tepelne opracovanou slaninou vyrobok vyrabany tepelnym opracovanim z nasolenych celych kusov surovej chrbtovej slaniny alebo
vykostenych bokov; tepelne opracovanou slaninou je aj vareny bravcovy lalok,
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q) trvanlivym tepelne opracovanym masovym vyrobkom tepelne opracovany a sus$eny vyrobok z mletého masového diela rézneho
stupna zrnitosti a menej homogénnej alebo nehomogénnej Struktury,

r) tepelne neopracovanym masovym vyrobkom vyrobok vyrabany poésobenim fermentacie, susenia, idenia studenym dymom, solenia
alebo okyslenia alebo kombinaciou tychto technologickych operacii,

s) surovym solenym masom vyrobok z nasolenych celych kusov mésa a vyudeny studenym dymom alebo teplym dymom do
zlatohnedej az syto gastanovo hnedocervenej farby; surovym solenym masom je aj tepelne neopracovana Sunka,

t) ddenou slaninou vratane udeného bravéového laloku vyrobok z nasolenych celych kusov surovej chrbtovej slaniny alebo
vykostenych bokov bez koze alebo s kozou udeny teplym dymom alebo studenym dymom,

u) suSenym masom masovy vyrobok z celistvého kusa masa, ktorého trvanlivost a bezpecnost je zabezpecena susenim,

v) varenym masovym vyrobkom masovy vyrobok z masového diela Ciastocne zloZzeného z varenej alebo surovej masovej suroviny,
ktorou je pecen, krv, slanina, hydinové mechanicky separované maso, a prisad, pridavnych latok a technologickych pomocnych latok,
ktory sa pred skoncenim technologického procesu vyroby tepelne opracuije,

w) masovou polokonzervou pasterizovany masovy vyrobok nepriedusne uzavrety v pevnom obale,

x) masovou konzervou mésovy vyrobok nepriedusne uzavrety v pevnom obale a sterilizovany s hodnotou Gcinnosti sterilizacie (F)
vysSou ako 3,

y) nemasovou bielkovinou bielkovina pridana do masového vyrobku, ktora nepochadza z €asti jatoéného zvierata alebo hydiny,

z) Cistou svalovou bielkovinou rozdiel medzi mnozstvom celkovej bielkoviny a mnozstvom bielkoviny spojivového tkaniva a pridanej
nemasovej bielkoviny,

aa) bielkovinou spojivového tkaniva bielkovina zo spojivového tkaniva zlozena z kolagénu a elastinu,

ab) celkovymi bielkovinami vSetky bielkoviny v masovom vyrobku; mnozstvo sa vypocita vynasobenim mnozstva dusika zisteného
Kjeldahlovou metdédou s faktorom 6,25,

ac) mnozstvom kolagénu z celkovych bielkovin analyticka hodnota kolagénu v masovom vyrobku vypocitana podla vzorca

b
pricom
hydroxyprolin = mnozstvo analyticky zisteného hydroxyprolinu v masovom vyrobku [% hmot.],
N = mnozstvo dusika ur¢ené Kjeldahlovou metédou [% hmot.],

ad) mnozstvom bielkovin bez kolagénu z celkovych bielkovin analyticka hodnota v masovom vyrobku vypocitana podla vzorca
N x 6,25 — hydroxyprolin x 8 [%],

ae) technologickym nepodarkom méasového vyrobku zdravotne neskodna a nutricne nezmenena vyrobna surovina alebo masové dielo
vznikajuce v priebehu technologického procesu vyroby najmé poSkodenim obalu hotového méasového vyrobku, ktory moZno pouZit na
spracovanie do tepelne opracovaného masového vyrobku,

af) Sunkou tepelne opracovany alebo tepelne neopracovany masovy vyrobok vyrabany zo stehennej svaloviny jatoénych zvierat,
hydiny, kralikov alebo zveri; ak ide o Sunku z hydinového méasa, mdze byt vyrobena aj z pfs,

ag) tepelne opracovanou Sunkou masovy vyrobok opracovany udenim hordcim dymom alebo varenim a vyrabany z nasoleného
celistvého kusa stehennej svaloviny, a ak ide o Sunku z hydinového masa, aj z pfs; ak sa plni do technologického obalu, méze sa
upravit na mensie kusy,

ah) tepelne neopracovanou Sunkou masovy vyrobok opracovany udenim studenym dymom alebo teplym dymom a vyrabany z
nasoleného celého kusa stehna alebo jeho ucelenej Casti, a ak ide o Sunku z hydinového masa, aj z pfs; mozno ju susit,

ai) jaternicou, krvavnickou, kasou, pastétou, masovou natierkou, masovym krémom a masovou penou roztieratelné alebo krajatelné
varené masové vyrobky jemne homogénnej az nehomogénnej Struktury vyrabané predovSetkym z varenych masovych surovin alebo
vnutornosti, do ktorych mozno pridat’ obilie a vyrobky z obilia, a chladenej krvi alebo suSenej krvi,

aj) tlacenkou a aspikovym vyrobkom varené masové vyrobky z nehomogénneho masového diela zlozeného z varenej masovej
suroviny alebo masovych vyrobkov viazanych aspikom alebo gélom, ktoré su krajatelné vo vychladenom stave,

ak) Startovacou kultirou mikroorganizmy v jednodruhovych kultirach alebo v zmesnych kultdrach, ktoré sa aplikuju do masového diela
alebo na povrch masového vyrobku s cielom vyvolat pozadované zmeny,

al) Cerstvo nakrajanym masovym vyrobkom masovy vyrobok nakrajany predajcom do 24 hodin od jeho nakrajania a trvanlivy masovy
vyrobok do 48 hodin od jeho vybalenia z pévodného obalu a jeho nakrajania.

Poziadavky na masovy vyrobok
(1) Masovy vyrobok spifia tieto organoleptické poziadavky:

a) ak ide o povrchovy vzhlad a farbu, nie je povrchovo znecisteny, technologicky obal nie je poruseny okrem porciovania, tvar nie je
deformovany, ak taky tvar nesuvisi priamo s technolégiou vyroby; udeny masovy vyrobok ma povrch rovnomerne zaudeny bez
velkych dotykovych Skvin a bez znedistenia udiarenskou €ernou,

b) vzhlad a farba nakroja zodpoveda pouzitej surovinovej skladbe a technoldgii, nakroj neobsahuje chrupavkovité a nespracovatelné
Casti, a ak ide o vyrobok s vlozkou, vlozka sa samovolne neoddeluje od spojky; pri nakrojeni vyrobku nedochadza k uvolneniu vody a
tuku,
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c) konzistencia je charakteristicka pre kazdu skupinu masovych vyrobkov, je krajatelny alebo roztieratelny,
d) ma vonu po pouzitych surovinach bez cudzich pachov, a ak ide o tdeny méasovy vyrobok, po udeni,
e) ma chut po pouzitych surovinach bez cudzich prichuti, a ak ide o tdeny masovy vyrobok, po udeni.

(2) Masovy vyrobok sa po vyrobe €o najrychlejSie vychladi, skladuje a prepravuje sa tak, aby vnutorna teplota vyrobku bola v sulade s
kritériami jeho zaclenenia podfla odseku 3.

(3) Chladeny masovy vyrobok sa po vyrobe ochladi a pri dalSej manipulacii a umiestfiovani na trh sa udrziava pri tychto teplotach:
a) najviac 4 °C, ak ide o makky masovy vyrobok, vareny masovy vyrobok, pe€eny masovy vyrobok a masovu polokonzervu,
b) najviac 7 °C, ak ide o surové solené maso,
c) najviac 12 °C, ak ide o udenu slaninu.

(4) Makky masovy vyrobok, trvanlivy tepelne opracovany masovy vyrobok, vareny masovy vyrobok, pe¢eny masovy vyrobok, tepelne
opracované solené maso, tepelne opracovana slanina a vnutornosti v tepelne opracovanom vyrobku sa vystavia vo vSetkych ¢astiach
tepelnému ucinku zodpovedajucemu pbsobeniu teploty najmenej 70 °C v trvani najmenej 10 minut.

(5) Ak v oznaceni nazvu masového vyrobku je uvedeny konkrétny druh Casti jatoéne opracovaného tela zvierata, vyrobok sa vyraba z
tejto anatomickej Casti tela zvierata.

(6) Masovy vyrobok uréeny na konzumaciu v teplom stave sa posudzuje v studenom aj teplom stave; chut tohto vyrobku sa posudzuje
len v teplom stave.

(7) Podla pouzitej teploty mozno masovy vyrobok upravovat’ udenim
a) studenym dymom pri teplote 8 °C az 24 °C,
b) teplym dymom pri teplote 25 °C az 69 °C,
c) hortcim dymom pri teplote 70 °C az 100 °C.
(8) Masoveé vyrobky sa podla teplotnych podmienok v celom priebehu manipulacie a umiestfiovania na trh ¢lenia na tieto druhy:

a) chladeny masovy vyrobok, ktory méze mat vo vSetkych Castiach teplotu najviac 4 °C, okrem masového vyrobku uvedeného v
odseku 3 pism. b) a c),

b) trvanlivy masovy vyrobok, ktory mozno skladovat a uchovavat pri teplote okolitého prostredia,
c) masova konzerva, ktord mozno skladovat a uchovavat pri teplote okolitého prostredia, pri€om je chranena pred mrazom.
(9) Masoveé vyrobky sa €lenia na tieto skupiny:
a) makky masovy vyrobok,
b) trvanlivy masovy vyrobok,
c) vareny masovy vyrobok,
d) peceny masovy vyrobok,
e) solené maso,
f) masova polokonzerva a masova konzerva.
(10) Masovy vyrobok sa podla stupria tepelného opracovania ¢leni na tepelne
a) opracovany,
b) neopracovany.
(11) Varené masové vyrobky sa ¢lenia na tieto podskupiny:
a) pastéta, masova natierka, masovy krém, masova pena,
b) tlacenka, aspikovy vyrobok,
c) jaternica, krvavnicka, kasa.
(12) Pecené masové vyrobky sa ¢lenia na tieto podskupiny:
a) peCeny masovy vyrobok z masového diela, mletého masa alebo zo sekaného masa,
b) pecené maso.
(13) Solené maso sa c¢leni na tieto podskupiny:
a) surové solené maso,
b) tepelne opracované solené maso,
c) tepelne opracovana slanina,
d) udena slanina.
(14) Masové konzervy sa ¢lenia na tieto druhy:
a) hovadzie maso vo vlastnej Stave,

b) brav€ové maso vo vlastnej Stave,
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c) luncheon meat,

d) pec€eriova pastéta,
e) bocikova natierka,

f) ostatné masové konzervy, napriklad masova natierka, masovy krém.

Oznacovanie masového vyrobku

(1) Masovy vyrobok, ktory nemozno z technickych pri¢in oznacit na obale prichadzajucom do priameho styku s vyrobkom, sa oznaci
rovnakymi udajmi v dodacich dokladoch.

(2) Ak sa na vyrobu masového vyrobku pouziju vnutornosti, v oznaceni zlozenia sa uvedie druh zvierata, z ktorého boli vnutornosti
ziskané.

(3) Nazvom ,Sunka“ mozno oznadit masovy vyrobok podla § 2 pism. af).

(4) Oznacenie masového vyrobku, masovej polokonzervy alebo masovej konzervy v nazve slovom ,pecenovy“ mozno pouzit, ak na jeho
vyrobu bolo pouzitych aspori 15 % hmotnosti (dalej len ,% hmot.”) peene jatocnych zvierat, hydiny, kralikov alebo zveri z masového
diela.

(5) Masovy vyrobok vyrobeny z jedného druhu hydinového masa sa oznaci nazvom druhu pouzitého masa. Masovy vyrobok vyrobeny z
viacerych druhov hydinového mésa mozno oznacit’ slovom ,hydinovy*“.

(6) Ak sa na vyrobu masového vyrobku pouzije mechanicky separované méso,z) uvedie sa v zloZeni jeho mnozstvo v % hmot.

(7) Masovy vyrobok, ktory nie je oznaceny na priamom obale,3) a masovy vyrobok vopred nakrajany alebo vybaleny v predajni predajcom
sa oznadi pri predaji spotrebitefovi v blizkosti mésového vyrobku aspori tymito udajmi:

a) nazov masoveého vyrobku,

b) obchodné meno a sidlo vyrobcu,

c) datum spotreby,

d) oznacenie zloziek alebo latok spdsobujucich alergiu alebo neznééanlivost‘.“)

(8) Datum spotreby masového vyrobku alebo datum jeho minimalnej trvanlivosti uréeny vyrobcom alebo baliarfiou sa uréuje podla
podmienok vyroby, skladovania a prepravy a podla spésobu balenia tak, aby sa zarucilo, Ze do uvedeného datumu bude méasovy vyrobok
bezpecny.

(9) Ak masovy vyrobok obsahuje viac vapnika ako 250 mg/kg vyrobku, nemozno ho oznacit ako masovy vyrobok bez pridaného
mechanicky separovaného masa.

(10) Masovy vyrobok, ktory nemozno zaradit do skupin podla § 3 ods. 9, sa v nazve alebo v blizkosti nazvu oznacuje slovami ,ostatny
masovy vyrobok*.

(11) V nadzve peeného masového vyrobku alebo v blizkosti jeho nazvu sa uvedu slova ,pe¢eny masovy vyrobok*.

(12) V nazve vareného masového vyrobku alebo v blizkosti jeho nazvu sa slovne uvedie nazov podskupiny podla § 3 ods. 11. Ak vareny
masovy vyrobok nie je masovym vyrobkom uvedenym v § 2 pism. ai) a v § 2 pism. aj), v nazve alebo v blizkosti jeho nazvu sa uvedu
slova ,vareny masovy vyrobok®.

(13) V bezprostrednej blizkosti Cerstvo nakrajaného masového vyrobku sa uvedie informacia pre spotrebitela ,Cerstvo nakrajané®.

Umiestiiovanie masového vyrobku na trh
(1) Méasovy vyrobok okrem masového vyrobku baleného do prirodnych obalov méze predajca krajat len bez obalu.

(2) Nebaleny, predajcom vopred nakrajany masovy vyrobok mozno predavat najneskdr do 24 hodin od jeho nakrajania; ak ide o trvanlivy
masovy vyrobok, do 48 hodin. Trvanlivost masového vyrobku vybaleného z pévodného obalu, v ktorom bol baleny vo vakuu alebo v
ochrannej atmosfére alebo bez tohto oSetrenia, po poruseni tohto obalu je uréena vyrobcom. O Case a datume nakrajania alebo
vybalenia sa vedie v predajni evidencia.

Suroviny na vyrobu masového vyrobku

Mechanicky separované maso

(1) Zmrazena surovina uréena na separaciu a zmrazené mechanicky separované maso ur¢ené na vyrobu sa rozmrazuju hygienickym
spésobom vo vyclenenych priestoroch pri teplote prostredia najviac 12 °C v trvani najviac 24 hodin pred separaciou alebo vyrobou
masového vyrobku alebo vo vakuovom rozmrazovacom zariadeni.

(2) Mechanicky separované maso z jato€nych zvierat a zo zveri mozno pouzit len na vyrobu tepelne opracovaného masového
vyrobku, a to do jemne homogenizovaného makkého masového vyrobku, vareného masového vyrobku, pe¢eného masového vyrobku,
masovej polokonzervy alebo masovej konzervy v mnozstve najviac 10 % hmot. z masového diela alebo do vyrobku s vlozkou v
mnozstve najviac 5 % hmot. zo spojky.

(3) Hydinové mechanicky separované maso mozno pouzit' len na vyrobu makkého masového vyrobku, vareného masového vyrobku,
peceného masového vyrobku, masovej polokonzervy, masovej konzervy v mnozstve najviac 70 % hmot. z masového diela.
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(4) Mechanicky separované maso nemozno spracuvat do trvanlivého méasového vyrobku.

(5) V mechanicky separovanom mase podla osobitného predpisus)
a) nemoze byt podiel kostnych €astic vyjadrenych mnozstvom vapnika vyssi ako 1,8 g/kg,
b) méze byt velkost kostnych Castic najviac 0,85 mm; ak ide o hydinové mechanicky separované maso, najviac 1,3 mm,
c) najvyssie pripustné mnozstvo kostnych ¢astic je 0,8 % hmot. a v hydinovom mechanicky separovanom mase 1,5 % hmot.

(6) Zmrazené mechanicky separované maso sa oznaci druhom masa, vyrobnou davkou, hmotnostou, obchodnym menom a sidlom
vyrobcu a poziadavkami na skladovanie.

Vnutornosti
(1) Vnutornosti mozno spracuvat len do tepelne opracovaného masového vyrobku.

(2) Ak sa ako technologické obaly pouzivaju chladené nespracované zaludky, mechure, éreva a pazeraky, mozno ich pouzit najneskor
do 24 hodin od ich ziskania.

Krv a krvna plazma

(1) Na ludsku spotrebu mozno pouzit bravéovu, husaciu alebo kagaciu krv a krvnd plazmu, ktord mozno pouzivat len do tepelne
opracovaného masového vyrobku, a to do makkého masového vyrobku, vareného masového vyrobku, masovej polokonzervy alebo
masovej konzervy v mnozstve najviac 20 % hmot. krvi a najviac 10 % krvnej plazmy z hmotnosti masového diela.

(2) Krv a krvna plazma sa bezodkladne schladia a spracuju najneskoér do 24 hodin od ich ziskania.
(3) Nechladena krv a jej derivaty sa spracuju najneskér do Styroch hodin od ich ziskania.

(4) Cerstvu krv uréenl na spracovanie do tepelne opracovaného mésového vyrobku mozno konzervovat jedlou sofou v mnoZstve
najviac 10 % hmot. a skladovat pri teplote 0 °C az 3 °C najviac 36 hodin od jej ziskania.

(5) Cerstvu krv a krvni plazmu mozno okamzite po ziskani zmrazit pri teplote -10 °C aZ -40 °C a skladovat pri teplote najviac -18 °C.
Zmrazena krv sa spracuje najneskor do 30 dni od datumu vyroby a zmrazena krvna plazma najneskér do 3 mesiacov od datumu
vyroby.

(6) Zmrazena krv, krvna plazma, suSend krv a suSena krvna plazma sa na obale oznaci druhom zvierata, z ktorého bola ziskana,
datumom vyroby, hmotnostou, obchodnym menom, sidlom vyrobcu, poziadavkami na skladovanie a datumom spotreby.

(7) SusSenu krvnu plazmu mozno pouzit do masovych vyrobkov podla odseku 1 v mnozstve zodpovedajucom prepoctu na Eerstvu
krvnu plazmu; skladuje sa v suchom sklade a spracuje sa najneskér do 5 mesiacov od datumu vyroby.

(8) Susenu krv mozno pouzit do masovych vyrobkov podla odseku 1 v mnozstve zodpovedajicom prepoctu na Cerstvu krv.

Technologicky nepodarok masového vyrobku
(1) Na vyrobu masového vyrobku mozno pouzit technologicky nepodarok masového vyrobku, ak
a) pochadza z miesta vyroby alebo z tej istej davky,
b) ma zachovanu vyzivovu hodnotu a hygienickii bezchybnost a spracuje sa podla zasad spravnej vyrobnej praxe,
¢) masovy vyrobok ma len technologicku chybu v povrchovom vzhlade, Strukture alebo konzistencii,
d) neznizuje vyzivovu a uzitkovd hodnotu masového vyrobku,
e) je bez technologického obalu okrem masového vyrobku plneného do tenkého baranieho alebo bravéového ¢reva alebo

f) je spracovany vyluéne do masového vyrobku tepelne upraveného teplotou najmenej 70 °C v trvani najmenej 10 minat vo
vSetkych €astiach masového vyrobku.

(2) Do masového vyrobku sa nespraciva masovy vyrobok, ktory uz bol umiestneny na trh.

Poziadavky na makky masovy vyrobok a jeho oznaéovanie
(1) Poziadavky na uréeny makky masovy hydinovy vyrobok su uvedené v prilohe €. 1 tabulke €. 2.

(2) Pri vyrobe vybraného makkého masového vyrobku podla prilohy €. 1 tabulky €. 1 nemozno pouzivat mechanicky separované
maso z jato€nych zvierat a hydinové mechanicky separované maso.

(3) Nazov ,makky masovy vyrobok® sa uvedie priamo v nazve na obale vyrobku alebo za nim.

(4) Nazov makkého masového vyrobku uvedeny v prilohe &. 1 sa nepouZije pre vyrobok, ktory nespifia poZiadavky uvedené v prilohe
€. 1, a to ani v odvodenej podobe vratane zdrobnenin a privlastkov, ktoré by mohli uviest spotrebitela do omylu.

Poziadavky na trvanlivy tepelne opracovany masovy vyrobok a jeho ozna¢ovanie

(1) Trvanlivy tepelne opracovany mésovy vyrobok spifia tieto poZiadavky:
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a) mnozstvo celkovych bielkovin bez kolagénu najmenej 11 % hmot.,

b) mnozstvo kolagénu z celkovych bielkovin najviac 18 % hmot.,

c) hodnota pomeru mnozstva vody k mnoZstvu celkovych bielkovin najviac 3,2,
d) hodnota pomeru mnozstva tuku k mnozstvu celkovych bielkovin najviac 3,4,

e) hodnota aktivity vody (a,,) najviac 0,95.

(2) Zoznam vybranych trvanlivych tepelne opracovanych masovych vyrobkov s opisom ich zloZenia a organoleptickych poziadaviek je
uvedeny v prilohe &. 2. V tychto vyrobkoch nemozno pouzit mechanicky separované maso.

(3) Cas ochladenia na teplotu 25 °C a niZsiu je uréeny vyrobcom jednotlivo pre kaZdy vyrobok.

(4) V nazve trvanlivého tepelne opracovaného masového vyrobku alebo za nim sa uvadzaju slova ,trvanlivy tepelne opracovany
masovy vyrobok®.

(5) Nazov trvanlivého tepelne opracovaného masového vyrobku uvedeného v prilohe &. 2 sa nepouZije pre vyrobok, ktory nespifia
poziadavky uvedené v prilohe €. 2, a to ani v odvodenej podobe vratane zdrobnenin a privlastkov, ktoré by mohli uviest spotrebitefa
do omylu.

Poziadavky na trvanlivy tepelne neopracovany masovy vyrobok a susené maso a jeho oznac¢ovanie
(1) Fermentovany a suseny trvanlivy tepelne neopracovany méasovy vyrobok spifia tieto poZiadavky:
a) mnozstvo kolagénu z celkovych bielkovin najviac 16 % hmot.,
b) hodnota pomeru mnozstva vody k mnozstvu celkovych bielkovin najviac 3,0,
c¢) hodnota pomeru mnozstva tuku k mnozstvu celkovych bielkovin najviac 3,0,
d) hodnota aktivity vody (a,,) najviac 0,93,
e) hodnota pH menej ako 5,5.
(2) Sugeny trvanlivy tepelne neopracovany masovy vyrobok spifia tieto poZiadavky:
a) mnozstvo kolagénu z celkovych bielkovin najviac 11 % hmot.,
b) hodnota pomeru mnozstva vody k mnozstvu celkovych bielkovin najviac 1,8,
c) hodnota pomeru mnozstva tuku k mnozstvu celkovych bielkovin najviac 2,3,
d) hodnota aktivity vody (a,,) najviac 0,89,
e) hodnota pH 5,5 aZ 6,2.
(3) Susené maso spifia tieto poZiadavky:
a) hodnota pomeru mnozstva vody k mnozstvu celkovych bielkovin najviac 3,4,
b) hodnota vodnej aktivity (a,,) najviac 0,90.

(4) Zoznam vybranych trvanlivych tepelne neopracovanych masovych vyrobkov s opisom ich zloZzenia a organoleptickych poziadaviek
je uvedeny v prilohe €. 3.

(5) Trvanlivy tepelne neopracovany masovy vyrobok s hodnotou pH 5,5 a menej mozno vyrabat s pridavkom Startovacej kultury.
(6) Susené maso zreje a susi sa pri teplote najviac 30 °C a udi sa studenym dymom.

(7) Do trvanlivého tepelne neopracovaného masového vyrobku nemozno pouzit vlakninu, nemasovu bielkovinu a mechanicky
separované maso.

(8) Slova ,trvanlivy tepelne neopracovany masovy vyrobok® alebo ,susené maso“ sa uvadzaju priamo na obale vyrobku, a to v jeho
nazve alebo za nim.

(9) SuSené maso mozno oznacovat ako suSenu Sunku, ak sa masovy vyrobok vyraba z celého brav€ového stehna s kostou alebo bez
kosti.

(10) Nazov trvanlivého tepelne neopracovaného mésového vyrobku uvedeného v prilohe &. 3 sa nepouZije pre vyrobok, ktory nespifia

poziadavky uvedené v prilohe €. 3, a to v akejkolvek odvodenej podobe vratane zdrobnenin a privlastkov, ktoré by mohli uviest
spotrebitela do omylu.

Poziadavky na solené maso a ich oznacovanie
(1) Pri vyrobe Sunky Special a Sunky vyberovej nemozno pouzit vlakninu a nemasovu bielkovinu.
(2) Solené maso sa oznacuje ako

a) surové solené maso,

b) tepelne opracované solené maso,

c) tepelne opracovana slanina alebo

d) udena slanina.
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(3) Namiesto oznacenia ,maso“ mozno uvadzat aj oznacenie konkrétneho trhového druhu méasa. Ak sa dany druh vyrobku udi alebo
dekoruje, uvedie sa v obchodnom nazve aj tato technologicka operacia. Ak obchodny nazov nezahfia informaciu o tom, Ze vyrobok
nie je tepelne opracovany, informacia o surovom stave vyrobku sa uvedie v blizkosti jeho obchodného nazvu a zaroven sa uvedie
upozornenie na potrebu tepelného opracovania pred konzumaciou.

(4) V nazve tepelne opracovanej Sunky alebo v blizkosti jej nazvu sa uvedie jej kvalitativna trieda, a to ,Sunka Special®, ,Sunka
vyberova“ alebo ,Sunka Standard“. Podla mnozstva obsahu Cistych svalovych bielkovin sa tepelne opracovana Sunka oznadi ako
Sunka

a) Special, ktora obsahuje najmenej 16 % hmot. Cistych svalovych bielkovin,
b) vyberova, ktora obsahuje najmenej 13 % hmot. Cistych svalovych bielkovin,

c) Standard, ktora obsahuje najmenej 10 % hmot. istych svalovych bielkovin.

Poziadavky na mdsovu polokonzervu a jej oznaCovanie

(1) Méasovy vyrobok pouZity ako naplfi masovej polokonzervy spifia poZiadavky identické s individualnymi poZiadavkami pre kazdy
druh mésového vyrobku.

(2) V nazve masovej polokonzervy alebo v blizkosti jej nazvu sa uvedie oznacenie slovom ,polokonzerva“ alebo ,pasterizované®.

(3) Ak je masova polokonzerva s nalevom alebo s inym tekutym alebo viskdznym prostredim, v obchodnom nazve sa uvedie
oznacenie tohto prostredia.

(4) V oznaceni masovej polokonzervy s nalevom alebo s inym tekutym alebo viskdznym prostredim sa uvedie pevny podiel po
odkvapkani nalevu alebo iného prostredia; ak je prostredie také visk6zne, ze samo neodkvapkava, tento udaj sa uviest nemusi.

(5) V oznaceni masovej polokonzervy sa uvadzaju aj podmienky jej skladovania.

Poziadavky na masovu konzervu a jej oznaovanie

(1) Zoznam vybranych masovych konzerv s opisom ich zlozenia a poziadaviek na ich vyrobu je uvedeny v prilohe €. 4.

(2) Suroviny sa naplnia do obalov, ktoré sa po uzatvoreni sterilizuju a ochladia; vyrobok mozno skladovat pri teplote prostredia.

(3) Masova konzerva sa skladuje v €istom, suchom, vetranom sklade chranenom pred priamym slneénym Zziarenim a pred mrazom.
(4) Masova konzerva sa oznacuje podla ¢lenenia uvedeného v § 3 ods. 14.

(5) V nazve masovej konzervy alebo v blizkosti jej ndzvu sa uvedie oznacenie ,konzerva“ alebo ,sterilizované®.

(6) V oznaceni masovej konzervy podl’a § 3 ods. 14 pism. a) a b) sa uvedie aj hmotnost pevného mésového podielu pred sterilizaciou.

Zaverecné ustanovenia

Mésovy vyrobok spifiajlci poZiadavky podlia predpisu t&inného do 31. maja 2016, ktory bol vyrobeny a oznaéeny do 31. maja 2016,
mozno umiestriovat’ na trh do vyCerpania zasob.

(1) Poziadavky ustanovené touto vyhlaskou sa neuplatnia na vyrobky, ktoré boli vyrobené alebo umiestnené na trh v niektorom
¢lenskom State Eurdpskej Unie alebo v Turecku, alebo boli vyrobené v sulade s pravom niektorého zo $tatov Eurépskeho zdruzenia
volného obchodu, ktoré su su€asne zmluvnou stranou dohody o Eurépskom hospodarskom priestore.

(2) Tato vyhlaska bola prijatd v sulade s pravne zavaznym aktom Eurdpskej Unie v oblasti technickych noriem a technickych
ey 6
predpisov.”)

ZruSuje sa vynos Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 18. augusta
2005 &. 1895/2004-100, ktorym sa vydava hlava Potravinového kédexu Slovenskej republiky upravujuca mésové vyrobky (oznamenie
¢. 455/2005 Z. z.).

Této vyhlaska nadobuda ucinnost 1. juna 2016.
Lubomir Jahnatek v. r.
Priloha €. 1 k vyhlaske €. 83/2016 Z. z.

Poziadavky na vybrané a uréené makké masové vyrobky
Tabulka €. 1
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Vybrané makké masové vyrobky z bravéového méasa a hovadzieho masa

znenie 1. 6. 2016

Zikony pre ludi-5

Nazov vyrobku

Zakladna surovina

Organoleptické
poZiadavky

Najmensie mnozstvo
masa vo vyrobku [%
hmot.]

Najvacsie mnozstvo tuku
vo vyrobku [% hmot.]

Spekacky

bravéové maso, hovadzie
maso

a) povrchovy vzhlad a
farba — vyrobok v
prirodnom Creve
oddelovany
prevazovanim; farba
zlatohneda s pripustnym
tmavsim alebo svetlejSim
odtiefiom bez zretelnych
dymovych Skvfn;
pripustné zaschnuté
kvapky Stavy, svetlejSie
plochy v mieste dotyku;
povrch hladky alebo
mierne vrascity,

b) vzhl'ad a farba nakroja
— na reze vychladeny
vyrobok bledo az
tmavoruzovej farby,
kusky slaniny
nepravidelne rozlozené,
drobné mé&kké kolagénne
Castice, miestami
vzduchoveé dutinky a
mierne vytaveny tuk
pripustné,

c) konzistencia — pevna,
krehka, sudrzna,

d) vona — prijemna po
Cerstvej udenine,

e) chut — primerane
slana, po pouzitom
koreni, po ohriati vyrobok
Stavnaty.

40

45

Bratislavské parky

bravéové maso, hovadzie
maso

a) povrchovy vzhlad a
farba — parky v
celofanovom Creve,
oddelované preta¢anim,
farba svetlohneda,
povrch hladky alebo
mierne vrascity,
nedeformovany,

b) vzhlad a farba nakroja
— na reze vyrobok
homogénny,
ruzovocervenej farby,
ojedinely vyskyt drobnych
kolagénnych Castic a
vzduchovych dutiniek
pripustny,

c¢) konzistencia — pevna,
sudrzna,

d) voia — po Cerstvej
udenine,

e) chut — primerane
slana, na skuse vyrobok
Stavnaty.

50

35

Jemné parky

bravéové maso, hovadzie
maso

a) povrchovy vzhlad a
farba — povrch hladky,
prip. mierne vrascity,
ojedinelé vzduchové
dutiny pod obalom
pripustné, farba
svetlozlatohneda,

bez vyraznych dymovych
Skvfn,

b) vzhlad a farba nakroja
—na reze farba
sivoruzova, drobné zrnka
kolagénnych ¢€astic a
jemna porovitost
pripustné,

c) konzistencia — pevna,

50

35
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pruzna, po ohriati krehka,
d) véfia — jemna po
Cerstvej udenine,

e) chut — primerane
slana, po ohriati vyrobok
na skuse krehky a
Stavnaty.

Zikony pre ludi-5

Domaca klobasa

brav€ové maso

a) povrchovy vzhlad a
farba — vyrobok v
bravéovom creve,
zlatohnedej az
tmavohnedej farby;
povrch nerovny, pod
obalom znatelné zrnenie,
b) vzhlad a farba nakroja
— na reze vyrobok
ruzovocervenej farby po
mase a pouzitej paprike,
nepravidelna mozaika
chudych a tuénych zfn do
10 mm, podiel chudych
zfn asi 35 %, drobné
vzduchové dutinky a
kolagénne Castice
pripustné,

c) konzistencia —
sudrzna, tuhsia, na dotyk
povrch zrnity,

d) voiia — po Cerstvej
udenine,

e) chut — vyrazne
korenena a mierne
paliva, po ohriati vyrobok
na skuse Stavnaty.

60

40

Sulovska klobasa

hovadzie maso, bravéové
maso

a) povrchovy vzhlad a
farba — vyrobok v
brav€ovom Creve, povrch
suchy, mierne vrasgity,
farba hnedocervena,

b) vzhl'ad a farba nakroj a
— nepravidelna mozaika
chudych a tuénych zfn do
8 mm, jemne
vypracovana spojka
ruzovocervenej farby,
drobné vzduchové
dutinky a kolagénne
Castice pripustné,

c) konzistencia — pevna,
sudrzna,

d) vofia — po udeni,

e) chut — primerane slana
a korenena, vyrobok na
skuse vlacny.

55

40

Pohronska klobasa

bravéové maso, hovadzie
maso

a) povrchovy vzhlad a
farba — vyrobok v
prirodnom ¢&reve, tmavsej
zlatohnedej farby, pod
obalom znatelné zrnenie,
b) vzhl'ad a farba nakroja
— rovnomerne
vypracovana mozaika s
rozdielnou velkostou
vlozky, farba
masovoruzova s
rovnomernym rozloZenim
tukovych castic,
pripustné drobné
vzduchové dutiny,

c) konzistencia — pevna,
pruzna, sudrzna,

d) voiia — po udeni,

e) chut — primerane
slana, mierne po paprike,
po ohriati vyrobok
Stavnaty.

65

35
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brav€ové maso,
hovadzie maso

a) povrchovy vzhlad a
farba — podla typu
pouzitych obalov,

b) vzhlad a farba nakroja
— farba masovoruzova,
podiel vloZky na nakroji
vyrobku prevazuje,
prevazna Cast vlozky s
verkostou nad 2 cm?;
drobné vzduchové dutiny
a drobné kolagénne
Castice v spojke
pripustné,

c¢) konzistencia — pevna,
sudrzna,

d) vbéia — prijemna
masova,

e) chut — primerane slana
a korenena.

Parizska salama

brav€ové maso, hovadzie
maso

a) povrchovy vzhlad a
farba — podla typu
pouzitych obalov,

b) vzhlad a farba nakroja
— farba masovoruzova,
nerovhomerna mozaika
tuku o veflkosti zfn do 10
mm; drobna porovitost a
ojedinelé drobné
kolagénne Castice
pripustné,

c¢) konzistencia — pruzna,
sudrzna,

d) voia — prijemna
masova,

e) chut — primerane slana
a korenena, vyrobok na
skuse krehky.

55

Zikony pre ludi-5

20

50

40

Slia¢ska salama

bravéové maso, hovadzie
maso

a) povrchovy vzhlad a
farba — podla typu
pouzitych obalov,

b) vzhlad a farba nakroja
— farba ruzovocervena,
rez leskly, Struktara zrnita
do velkosti zfn 4 mm,
mierny vyskyt drobnych
vzduchovych dutin a
kolagénnych ¢astic
pripustny,

c) konzistencia — pevna,
sudrzna,

d) vofia — prijemna po
udeni,

e) chut — primerane slana
a korenena.

55

45

Tabulka €. 2

Uréené makké méasové hydinové vyrobky

Nazov vyrobku

Organoleptické
poziadavky

Najmensie mnozstvo
hydinového mésa vo
vyrobku [% hmot.]

Najvacsie mnozstvo
mechanicky
separovaného masa vo
vyrobku [% hmot.]

Najvacsie mnozstvo tuku
vo vyrobku [% hmot.]

Hydinova Sunkova
salama

a) povrchovy vzhlad a
farba — podla typu
pouzitych obalov,

b) vzhl'ad a farba nakroja
— farba méasovoruzova,
podiel vlozky na nakroji
vyrobku prevazuje,
prevazna Cast vlozky s
velkostou nad 2 cm?;
drobné vzduchové dutiny
a drobné kolagénne
Castice v spojke
pripustné,

c) konzistencia — pevna,

30

12

20
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sudrzna,

d) voia — prijemna
masova,

e) chut — primerane
slana a korenena.
Hydinové parky vyberové |a) povrchovy vzhlad a
farba — povrch hladky,
ojedinelé vzduchové
dutiny pod obalom
pripustné, farba
svetlozlatohneda, bez
vyraznych dymovych
Skvrn,

b) vzhl'ad a farba nakroja
—na reze farba
svetloruzova, drobné
zrnka kolagénnych Castic
a jemna porovitost
pripustné,

c) konzistencia — pevna,
pruzna, po ohriati krehka,
d) vofia — jemna po
Cerstvej udenine,

e) chut — primerane
slana, po ohriati vyrobok
na skuse krehky a
Stavnaty.

20 45 30

Priloha €. 2 k vyhlaske €. 83/2016 Z. z.

Poziadavky na vybrané trvanlivé tepelne opracované masové vyrobky

. , Zakladna o
Néazov vyrobku surovina Organoleptické poziadavky
Cingovska salama bravéové maso, hovadzie maso a) povrchovy vzhlad a farba — farba

hnedocervena s presvitajucim zrnenim,
povrch vrasgity,

b) vzhlad a farba nakroja — rez leskly,
nepravidelna mozaika chudych a tuénych
Gasti zrnenia do 4 mm, farba na reze
ruzovocervend s tukovymi zrnami bielej
farby; na okraji pripustny tmavsi odtien,
c) konzistencia — pevna, pruzna,

d) vona — po pouzitych koreninach,

e) chut — primerane slana a korenena.
Strazovska salama brav€ové maso, hovadzie maso a) povrchovy vzhlad a farba — farba
tmavohnedocervena s presvitajucim
zrnenim, povrch vrasgity,

b) vzhlad a farba nakroja — rez leskly,
nepravidelna mozaika chudych a tuénych
Casti zrnenia do 2,5 mm, farba na reze
ruzovocervena s tukovymi zrnami bielej
farby; na okraiji pripustny tmavsi odtien,
c¢) konzistencia — pevna, pruzna,

d) voria — po pouzitych koreninach,

e) chut — primerane slana a korenena.
Inovecka salama brav€ové maso, hovadzie maso a) povrchovy vzhlad a farba — farba
tmavohnedocervena s presvitajucim
zrnenim, povrch vrasgity,

b) vzhlad a farba nakroja — rez leskly,
svetloruzovocervenej farby, zrnenie do 4
mm, mensie vzduchové dutiny a mierny
vyskyt drobnych kolagénnych €astic
pripustny, na okraj i pripustny tmavsi
odtien,

c) konzistencia — pevna, pruzna,

d) vofia — aromaticka po udeni,

e) chut — po koreninach, na skuse vyrobok
krehky.

Turisticka salama brav€ové maso, hovadzie maso a) povrchovy vzhlad a farba — farba
zlatohneda, povrch mierne vrascity,
pripustné miesta s kultirnou plesnou,
b) vzhlad a farba nakroja — mozaika
svetlych zfn, tuénych surovin a
masovoruzovych zfn svaloviny a spojky.
Zrno prevazne s velkostou do 6 mm.
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Mozaika bez zhlukov Eastic, kolagénne
Castice zodpovedaju normovanej skladbe
surovin, drobné vzduchové dutinky
pripustné. Ojedinele vytaveny tuk pod
obalom,

c) konzistencia — pevna, pruzna, sudrzna,
d) véia — aromaticka po udeni,

e) chut — po koreninach, primerane slana.
PreSovska salama brav€ové maso, hovadzie maso a) povrchovy vzhlad a farba — farba
tmavohnedocervena, povrch vrasgity,
suchy, pripadne s kulturnou plesfiou,
ojedinelé vzduchové dutiny pod obalom
pripustné,

b) vzhlad a farba nakroja — rez hladky,
leskly, masovoruzovej farby, mierne
vzduchové dutinky s ojedinele vytavenym
tukom, nepravidelna mozaika so zrnenim
do 6 mm, zaschnuty krdzok pod obalom do
3 mm, mierny vyskyt drobnych
kolagénnych €astic pripustny,

c) konzistencia — pruzna az tuha, pevna,
d) vbfia — aromaticka po udeni,

e) chut — po koreninach, pripadne po
kulturnej plesni, primerane slana, na skuse
vyrobok vlaény.

Vysoc¢ina salama brav€ové maso, hovadzie maso a) povrchovy vzhlad a farba — vyrobok v
kolagénnom obale hnedocervenej farby,
vrascity, suchy;pod povrchom su zretelne
jemné zrna tuénej a chudej svaloviny,

b) vzhlad a farba nakroja — velmi jemna
mozaika tmavoruzovej farby, rez leskly,
smerom k okraju tmavsi. Zrna surovin
prevazne s velkostou 1 az 2 mm; ojedinele
makké kolagénne Castice a drobné
vzduchové bublinky pripustné,

c¢) konzistencia — pevna, pruzna,

d) voria — aromaticka po udeni,

e) chut — po koreninach, na skuse vyrobok
chutny, bez tuhych Casti.

Oby¢ajna sucha salama bravéové maso, hovadzie maso a) povrchovy vzhlad a farba — farba
tmavohnedocCervena, povrch vrasdity,
suchy, pripustné miesta so suchou bielou
plesnou,

b) vzhlad a farba nakroja — rez leskly s
mozaikou svetlych zfn tuénych surovin a
masovoruzovych zfn svaloviny a spojky s
Castymi lesklymi kolagénnymi zrnami,
ojedinele vytaveny tuk, zrno prevazne s
velkostou do 6 mm,

c) konzistencia — tuha, pruzna,

d) véiia — aromaticka po udeni,

e) chut — po koreninach, na skuse
pripustné kolagénne ¢Eastice.

Priloha €. 3 k vyhlaske ¢. 83/2016 Z. z.

Poziadavky na vybrané trvanlivé tepelne neopracované masové vyrobky

Nazov Zakladna Oraanoleptické poziadavk Mnozstvo mechanicky
vyrobku surovina 9 P p Y separovaného masa [% hmot.]
Hornad bravéové maso, a) povrchovy vzhlad a farba —
Nitran hovadzie maso farba €ervenohnedad, povrch

mierne vrascity,

b) vzhlad a farba nakroja — rez
leskly, hladky, farba na reze
¢ervenohneda, jemné zrnenie
do 2 mm, ojedinely vyskyt
drobnych kolagénnych Castic a 0
vzduchovych dutiniek pripustny,
c) konzistencia — pruzna az
tuha,

d) vbéia — prijemna aromaticka
po koreninach a dyme,

e) chut — slansia, vyrazne
korenenad, na skuse vyrobok
vlaény az krehky.
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Malokarpats ka salama brav€ové maso, a) povrchovy vzhlad a farba — 0
hovadzie maso farba ¢ervenohnedad, povrch
mierne vrascity,

b) vzhlad a farba nakroja — rez
leskly, hladky, farba na reze
Cervenohnedd, zrnenie do 3
mm, ojedinely vyskyt drobnych
kolagénnych ¢Castic a
vzduchovych dutiniek pripustny,
c) konzistencia — pruzna az
tuha,

d) voéia — prijemna aromaticka
po koreninach a dyme,

e) chut — slansia, na skuse
vyrobok vlaény az krehky.
Lovecka salama bravéové maso, a) povrchovy vzhlad a farba —
hovadzie maso vyrobok plochého tvaru, farba
tmavohneda, obal mierne
vrascity, pod obalom znatelné
zrnenie,

b) vzhlad a farba nakroj a —
mozaika zfn prevazne s
velkotou do 5 mm, bez zhluku
tukovych a chudych ¢€asti,
pripustné drobné vzduchové
dutinky. Farba chudych ¢asti
uprostred vyrobku sytejSie
ruzova, k okrajom tmavsia;
tukové zrna svetlé,

c) konzistencia — tuhsia, pruzna,
d) véiia — vyrazna po udeni,

e) chut — ostrejSie korenena a
slana.

Bratislavska klobasa bravéové maso, a) povrchovy vzhlad a farba —
hovadzie maso farba sytohnedocervena s
presvitajucim zrnenim, povrch
mierne vrascity,

b) vzhlad a farba nakroja — rez
leskly, vyrazna mozaika
chudych a tuénych Casti
prevazne do 3 mm, farba na
reze ruzovocervena s bielymi
zrnami tuéného masa,

c) konzistencia — pruzna, pevna
az tuha,

d) voia — typicka pre trvanlivy
masovy vyrobok,

e) chut — slansia, vyrobok na
skuse viacny.

Gombasecka klobasa bravéové maso, a) povrchovy vzhlad a farba —
farba ¢ervenohneda, povrch
mierne vrascity s presvitajucimi
tukovymi zrnami; parované s
diZkou kusa cca 20 cm az 25
cm,

b) vzhlad a farba nakroja —
farba vyrobku ¢ervenohneda po
paprike s nepravidelnou 0
mozaikou chudych a tuénych
zfn, rez leskly a hladky,

c) konzistencia — tuha, sudrzna,
d) voia — typicka pre trvanlivy
masovy vyrobok,

e) chut — primerane slana,
vyraznej Sia po paprike,
korenena, vyrobok na skuse

tuhsi.
T okaj ska salama brav€ové maso, a) povrchovy vzhlad a farba — 0
hovadzie maso farba ¢ervenohneda, povrch

mierne vrascity s presvitajucimi
tukovymi zrnami,

b) vzhlad a farba nakroja —
farba vyrobku ¢ervenohneda po
paprike s nepravidelnou
mozaikou chudych a tuénych
zfn, rez leskly,
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c) konzistencia — pruzna,
sudrzna,

d) vona — typicka pre trvanlivy
masovy vyrobok,

e) chut — primerane slana,
vyraznejSia po paprike, vyrobok
na skuse vlacny.

Puchovska salama brav€ové maso, a) povrchovy vzhlad a farba —
hovadzie maso vyrobok plochého tvaru, farba
tmavohneda, povrch mierne
vrascity, leskly, pod obalom
znatelné svetlej Sie tukové
zrnka a vzduchové dutinky,
povrch bez plesne,

b) vzhlad a farba nakroja — rez
leskly, hladky, farba na reze
Cervenohneda, napli menej

homogénna, malé ojedinelé 0
vzduchové dutinky pripustné, v
okrajovej Casti tmavsi farebny
odtien,
c) konzistencia — pruzna,
mierne tuhsia,
d) véiia — vyrazna po udeni a
paprike,
e) chut — primerane slana a
korenena.
Priloha €. 4 k vyhlaske ¢. 83/2016 Z. z.
Poziadavky na vybrané masové konzervy
Mnozstvo Najmensie .
Nézov vyrobku Zéklaqné Orgavr.\oleptické mechanicll(y mnoi§tvo méosa mnol\il:xgﬁfu Vo I;).aléie
surovina poziadavky separovaného vo vyrobku [% . o poziadavky
mésa [% hmot ] hmot ] vyrobku [% hmot ]
Hovadzie madso |hovadzie madso |a)vzhlad —
vo vlastnej stave kompaktny celok,
na povrchu vyvar
tuku farby

bieloZltej; kusky
hovadzieho masa
spojené aspikom;
farba masa
hnedoseda,
typicka pre
varené hovadzie
maso, aspik
nahnedlej farby,
b) konzistencia —
maso krehké,
mierne vlaknité,
makké; aspik pri
15 °C primerane
tuhy,

c) véna a chut —
prijemna, po
hovadzom
dusenom mase,
mierne korenena
a slana; chut
aspiku mierne
slana, chut tuku

najvyssi podiel
0 70 20 makkych Sliach a
kozi 10 % hmot.

typicka.
Brav€ové maso |brav€ové maso |a) vzhlad — 0 70 30 najvyssi podiel
vo vlastnej Stave kompaktny celok, makkych Sliach a
na povrchu vyvar kozi 10 % hmot.
tuku farby bielej
az nazltlej; aspik
Ciry, farby
Zlatozltej.

Bravéové maso v
hrubsich kuskoch
farby svetlo
hnedosede;j,
matné maso
svetlé, bez
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tvrdych kozi,

b) konzistencia —
maso krehke,
mierne vlaknité,
makkeé; aspik pri
15 °C primerane
tuhy,

c) véna a chut —
prijemna po
bravéovom
dusenom mase a
rasci, lahodna,
jemne korenena,
primerane slana.

Luncheon meat

brav€ové maso
hovadzie maso

a) vzhlad —
kompaktna hmota
ruzovej farby s
vyskytom
chudého masa a
kolagénnych
Casti; na reze
mozaika
vytvorena
drobnymi
kuskami slaniny,
b) konzistencia —
maso makke,
kompaktné,

c) véna a chut —
prijemna, jemne
korenena,
primerane slana.

55

30

Peceriova
pastéta

bravéové maso
bravCova pecen
hovadzia pecen

a) vzhlad a farba
— kompaktna
masovoSeda az
svetloSeda
hmota, pripadne
s loziskami
aspiku a
vytaveného tuku;
jemne
spracované
kolagénne Casti,
drobné
vzduchové
dutinky a
Ciastocky
pouzitého korenia
sa mbézu
vyskytovat,

b) konzistencia —
pri 15 °C
pastovita,
sudrzna,
roztieratelna,

c) vona a chut —
jemne korenena,
vyrazna po
peceni, primerane
slana.

25

30

najmensie
mnozstvo pecene
v masovom diele
15 % hmot.

Bocikova natierka

bravéové méaso
udeny bravéovy
bocik

a) vzhlad a farba
— kompaktna
okrova alebo
okrovohneda
hmota,

b) konzistencia —
pastovita,
roztieratelna,

c) véna a chut —
po udenom mase,
prijemne
korenena a slana.

35

40

najmensie
mnozstvo bocika
v masovom diele

20 % hmot.

Poznamky pod ¢iarou

1) Priloha I bod 7.1. nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) &. 853/2004 z 29. aprila 2004, ktorym sa ustanovuju osobitné
hygienické predpisy pre potraviny zZivo€iSneho pévodu (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom zneni.
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2) Priloha | bod 1.14. nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) &. 853/2004 (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap. 3/zv. 45) v platnom
zneni.

3) Cl. 2 bod 1. pism. j) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) &. 852/2004 z 29. aprila 2004 o hygiene potravin (U. v. ES L 139, 30.
4.2004) v platnom zneni.

4) Cl. 21 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1169/2011 z 25. oktébra 2011 o poskytovani informacii o potravinach
spotrebitefom, ktorym sa menia a dopifiaju nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) &. 1924/2006 a (ES) &. 1925/2006 a ktorym sa
zruSuje smernica Komisie 87/250/EHS, smernica Rady 90/496/EHS, smernica Komisie 1999/10/ES, smernica Eurépskeho parlamentu a
Rady 2000/13/ES, smernice Komisie 2002/67/ES a 2008/5/ES a nariadenie Komisie (ES) &. 608/2004 (U. v. EU L 304, 22. 11. 2011) v
platnom zneni.

5) Priloha Ill oddiel V kapitola Ill $tvrty bod nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) &. 853/2004 (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kap.
3/zv. 45) v platnom zneni.

6) Smernica Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2015/1535 z 9. septembra 2015, ktorou sa stanovuje postup pri poskytovani informacii v
oblasti technickych predpisov a pravidiel vztahujucich sa na sluzby informacénej spolo€nosti (kodifikované znenie) (U. v. EU L 241, 17. 9.
2015).
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