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312/2003 Z.z.
NARIADENIE VLADY
Slovenskej republiky

z 9. jula 2003

o zdravotnych poziadavkach na vyrobu a uvadzanie na trh surového mlieka, tepelne oSetreného mlieka a mlieénych
vyrobkov

Vlada Slovenskej republiky podla § 2 ods. 1 pism. k) zakona &. 19/2002 Z. z., ktorym sa ustanovuju podmienky vydavania
aproximacnych nariadeni vliady Slovenskej republiky v zneni zakona €. 207/2002 Z. z. a na vykonanie § 3 ods. 2 zakona €.
488/2002 Z. z. o veterinarnej starostlivosti a o zmene niektorych zakonov nariaduje:

VSeobecné ustanovenia

§1

(1) Tymto nariadenim sa do pravneho poriadku Slovenskej republiky transponuju pravne predpisy Eurépskych spolo¢enstiev
uvedené v prilohe €. 1.

(2) Tymto nariadenim sa ustanovuju zdravotné poziadavky na vyrobu a uvadzanie na trh1) surového mlieka, tepelne oSetreného
konzumného mlieka, mlieka na vyrobu mlie€nych vyrobkov a mlie€nych vyrobkov uréenych na spotrebu fudmi.

(3) Toto nariadenie sa nevztahuje na priamy predaj surového mlieka vyrobcom surového mlieka spotrebitelovi, ktoré pochadza z
chovu Uradne uznaného bez tuberkul6zy a uradne uznaného bez brucel6zy alebo uznaného bez brucelézy a mlie€ne vyrobky
vyrobené z tohto mlieka na hospodarstve pre kone€ného spotrebitefa za predpokladu, Ze hygienické podmienky na hospodarstve
spifiaju zdravotné poziadavky ustanovené v § 24.

(4) Tymto nariadenim nie su dotknuté ustanovenia osobitného predpisu,2) poziadavky, ktoré sa tykaju niektorého iastocne alebo
uplne dehydrovaného konzervovaného mlieka uréeného na spotrebu fudmi, poZiadavky, ktoré sa tykaju urcitych laktoproteinov
(kazeinov a kazeinatov) uréenych na spotrebu ludmi a poziadavky, ktoré sa tykaju ochrany oznacovania pouzivaného pri
marketingu s mliekom a mlie€nymi vyrobkami.

§2
)

(1) Na ucely tohto nariadenia sa rozumie

a) surovym mliekom mlieko, ktorym je sekrét mlie€nej Zlazy ziskany nadojenim od jednej alebo od viacerych krav, oviec, kbz
alebo byvolich krav, ktory nebol zahriaty na teplotu vy3Siu ako 40 oC alebo oSetreny inym spésobom, ktory ma rovnocenny uéinok
ako zahriatie na teplotu 40 oC,

b) mliekom na vyrobu mlie€nych vyrobkov surové mlieko uréené na spracovanie, tekuté alebo zmrazené mlieko ziskané zo
suroveho mlieka, ktoré bolo fyzikalne oSetrené autorizovanym procesom, ako je tepelné oSetrenie alebo termizacia; zloZenie
mlieka na vyrobu mlie€nych vyrobkov mozZno zmenit len pridanim alebo odobratim prirodzenych zloZiek mlieka,

c) tepelne oSetrenym konzumnym mliekom konzumné mlieko uréené na predaj kone€nému spotrebitelovi alebo zariadeniu
spoloéného stravovania, ktoré sa ziskalo tepelnym oSetrenim a ponuka sa ako mlieko podfa prilohy &. 4 ¢asti A.1 bodov 6, 7, 8, 9,
10, 11 alebo ako mlieko oSetrené pasterizaciou ur€ené na volny predaj na zaklade pozZiadavky jednotlivého spotrebitela,

d) mlie€nym vyrobkom

1. vyrobok pochadzajuci vylu€ne z mlieka; pripusta sa pridanie zloZiek potrebnych na vyrobu, ak sa tieto zloZky nepouZiju na to,
aby Ciasto¢ne alebo Uplne nahradili akukolvek mlie€nu zlozku,

2. zloZzeny mlie€ny vyrobok, ktorym je vyrobok, v ktorom nie je alebo nemé byt nahradend Ziadna zloZka mlieka a v ktorom
predstavuje mlieko alebo mlie€ny vyrobok jeho podstatnu €ast ¢o do mnozstva alebo charakteru vyrobku,

e) tepelnym oSetrenim mlieka ohrev mlieka, ktorého pésobenim musi byt vysledok skusky fosfatazovej aktivity vykonanej
bezprostredne po ohreve negativny,

f) termizaciou ohrev surového mlieka na teplotu 57 oC az 68 oC v trvani najmenej 15 sekund, po vykonani ktorého musi byt
vysledok skusky fosfatazovej aktivity pozitivny,

g) produkénym hospodarstvom prevadzkaren s jednou alebo s viacerymi kravami, ovcami, kozami alebo byvolimi kravami, od
ktorych sa ziskava mlieko,

h) zbernym strediskom prevadzkaren, do ktorej sa zvaza surové mlieko, v ktorej sa mdze chladit’ a Cistit,

i) Standardizaénym strediskom prevadzkaren, ktora nie je spojena bezprostredne so zbernym strediskom, s mliekarfiou na
o3etrenie mlieka, ani s mliekarfiou na spracovanie mlieka a v ktorej sa surové mlieko odstreduje alebo sa vykonava zmena
prirodzenych zloZiek mlieka,

j) mliekarfiou na oSetrenie mlieka prevadzkaren, v ktorej sa mlieko tepelne oSetruje,

k) mliekarfiou na spracovanie mlieka prevadzkaren, v ktorej sa mlieko alebo mlie€ne vyrobky oSetruju, spracuvaju a balia do
priameho obalu; za mliekareri na spracovanie mlieka sa povazuje aj produkéné hospodarstvo, v ktorom sa mlieko alebo mlie¢ne
vyrobky o$etruju, spracuvaju a balia do priameho obalu,

I) prislusnym organom organ veterinarnej spravy Slovenskej republiky3) alebo Ustredny organ &lenského Statu 4) prislusny na
vykonavanie veterinarnych kontrol alebo kazdy organ, na ktory bola tato pésobnost prenesena,

m) balenim do priameho obalu ochrana vyrobkov uvedenych v § 1 ods. 2 pouzitim prvotného obalu alebo prvotného kontajnera,
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ktory je v priamom styku s danymi vyrobkami; priamym obalom je tiezZ samotny prvotny obal alebo samotny prvotny kontajner,

n) balenim do druhého obalu umiestnenie jedného alebo viacerych vyrobkov podla § 1 ods. 2 balenych v priamom obale alebo
nezabalenych do obalu alebo kontajnera; druhym obalom je tiez samotny obal alebo kontajner,

o) hermeticky uzavretym obalom nepriepustny obal uréeny po uzavreti na ochranu obsahu pred vniknutim mikroorganizmov pocas
tepelného osetrenia a po fiom,

p) uvadzanim na trh skladovanie alebo vystavovanie na predaj, ponukanie na predaj, predaj, dodavanie alebo kazdy iny spdsob
disponovania v Eurépskych spoloCenstvach okrem maloobchodného predaja, ktory musi byt predmetom kontrol ustanovenych
podla osobitného predpisu pre maloobchodny predaj, 5)

r)

obchodom obchod medzi ¢lenskymi Statmi s tovarom v sulade s pravnym aktom uvedenym v prilohe €. 1.

(2) Na ucely tohto nariadenia sa pouziju aj pojmy uvedené v nariadeniach, 6) ktorymi sa transponuju pravne predpisy Eurépskych
spolo¢enstiev uvedené v prilohe €. 1.

PozZiadavky na vyrobu

§3

(1) Surové mlieko na vyrobu mlie€nych vyrobkov a tepelne oSetreného konzumného mlieka

a) musi pochadzat zo zvierat a z chovov zvierat, ktoré su pravidelne kontrolované prisluSnym organom veterinarnej spravy7)
podla § 11 ods. 1 az 4,

b) musi byt kontrolované podla § 9 ods. 6 az 11, § 12 a 13 a musi spifiat $tandardy uvedené v prilohe &. 2 &asti D,

c) musi spifiat poziadavky uvedené v prilohe &. 2 Gasti A,

d) musi pochadzat z chovov zvierat, ktoré spinaju poziadavky uvedené v prilohe &. 2 &asti B,

e) musi spinat hygienické poziadavky uvedené v prilohe &. 2 &asti C.

(2) Mlieko zo zdravych zvierat zo stada, ktoré nespina poZiadavky uvedené v prilohe ¢&. 2 &asti A ods. 1 pism. a) bode 1 a pism. b)
bode 1, sa méZe pouzivat len na vyrobu tepelne oSetreného mlieka a na vyrobu mlie€nych vyrobkov po jeho tepelnom oSetreni
pod dozorom regionalnej veterinarnej a potravinovej spravy. Ak ide o kozie mlieko a ov€ie mlieko ur¢ené na vymenu, tepelné
o8etrenie sa musi vykonat na mieste.

§4

Surové mlieko na spotrebu fTudmi, ktoré sa uvadza na trh v tomto stave, musi

a) spifiat poziadavky uvedené v § 3, prilohe &. 2 &asti D.1.2. a v prilohe &. 4 v &asti B.2. bode 1,

b) ak sa nepreda spotrebitelovi do dvoch hodin od skonéenia dojenia, sa vychladit podla prilohy €. 2 ¢asti C,

c) spinat poziadavky uvedené v prilohe &. 4 &asti D,

d) spifiat dal$ie poziadavky uvedené v prilohe &. 6, ktoré sa vztahuju len na surové mlieko ziskavané na Gzemi Slovenskej
republiky.

§5

Tepelne oSetrené konzumné mlieko, ktoré sa uvadza na trh, musi

a) byt ziskané zo surového mlieka, ktoré sa musi Cistit’ alebo filtrovat’ zariadenim podla prilohy &. 3 €asti E ods. 1 pism. f) a

1. musi spifat poziadavky ustanovené v § 3,

2. ak ide o kravské mlieko, spifiat podmienky uvedené v prilohe &. 7 &asti B bode 1,

3. ak preslo zbernym strediskom mlieka, zberné stredisko mlieka musi spifat podmienky uvedené v prilohe &. 3 v dastiach A az C
a F, alebo ak bolo pre€erpané z jedného tanku do druhého, dodrzat podmienky hygieny a distribucie,

4. ak preslo $tandardizadnym strediskom, $tandardizaéné stredisko musi spifiat podmienky uvedené v prilohe &. 3 v &astiach A, B,
DacF,

5. ak ide o sterilizované mlieko a UHT mlieko, mlieko na ich vyrobu moze byt podrobené pociatoénému tepelnému oSetreniu v
prevadzkarni, ktora spifia podmienky uvedené v pismene b),

b) pochadzat' z mliekarne na o$etrenie mlieka, ktora spifia podmienky podra prilohy &. 3 &asti A, B, E a F, a musi sa kontrolovat
podla§ 9 ods.6az11a§ 12,

c) byt oSetrené podfa prilohy &. 4 Casti A.1,

d) spifiat $tandardy uvedené v prilohe &. 4 v &asti B.2,

€) byt oznacené podla prilohy €. 4 Casti D a byt zabalené v priamom obale podla prilohy €. 4 €asti C v mliekarni na oSetrenie
mlieka, v ktorej bolo mlieko podrobené poslednému oSetreniu,

f) skladovat sa podla prilohy €. 4 ¢asti E,

g) prepravovat sa za vyhovujucich podmienok hygieny podla prilohy €. 4 Casti E,

h) v priebehu prepravy okrem prepravy mlieka jeho vyrobcom ako priama dodavka koneénému spotrebitefovi mat odosielatelom
vystaveny sprievodny obchodny doklad podla prilohy &. 5, ktory

1. okrem udajov podla prilohy €. 4 €asti D obsahuje udaj o druhu tepelného oSetrenia mlieka,

2. Udaj, na ktorého zaklade mozno identifikovat' prislusny organ, ktory vykonava dozor v prevadzkarni, ak to nie je jasné zo
schvalovacieho €isla,

3. musi prijemca mlieka uchovavat najmenej jeden rok a na poziadanie ho predlozit prisluSnému organu veterinarnej spravy,

i) ak ide o kravské mlieko, musi spifiat tieto poziadavky:
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1. bod tuhnutia nesmie byt vy$si ako 0, 520 oC,

2. Specificka hmotnost nesmie byt nizSia ako 1 028 gramov na liter stanovena v plnotu¢énom mlieku pri teplote 20 oC, alebo
ekvivalentna hodnota stanovena v odstredenom mlieku pri teplote 20 oC,

3. obsah bielkovin musi byt najmenej 28 gramov na liter vypocitany ako nasobok percenta celkového dusika v mlieku a faktora
6,38,

4. obsah beztukovej susiny nesmie byt nizsi ako 8,50 %,

j) bod tuhnutia vyssi ako 0, 520 oC sa pripusta, ak sa na zaklade kontrol podla prilohy €. 4 €asti A.1 bodu 4 pism. b) preukaze, ze
mlieko neobsahuje pridanu vodu.

§6

Mlie€ne vyrobky musia byt vyrobené

a) zo surového mlieka, ktoré spina poZziadavky § 3 a $tandardy a $pecifikacie uvedené v prilohe &. 4 &asti A, a ak surové mlieko
preslo zbernym strediskom alebo $tandardizaénym strediskom, tieto musia spifat podmienky podra prilohy &. 3 dastiAazD a F,
alebo

b) z mlieka uréeného na vyrobu mlieénych vyrobkov ziskaného zo surového mlieka, ktoré spifia poziadavky podla pismena a) a
1. ktoré pochadza z mliekarne na oSetrenie mlieka, ktora spifia poZziadavky podra prilohy &. 3 &asti A, B, E a F,

2. ktoré sa skladovalo a prepravovalo podla poZiadaviek prilohy €. 4 Casti E.

§7
)

(1) Mlie¢ne vyrobky musia byt ziskané

a) z mlieka, ktoré spifia poziadavky podla § 6, alebo

b) z mlie€nych vyrobkov, ktoré musia

1. byt pripravené v mliekarni na spracovanie mlieka, ktora spifia $tandardy a $pecifikacie podla prilohy &. 3 ¢asti A, B,EaF a
ktora je kontrolovana podla § 9 ods. 6 az 11 a § 12,

2. spinat $tandardy ustanovené v prilohe ¢&. 4 Gasti B,

3. byt zabalené v priamom obale a v druhom obale podla prilohy €. 4 ¢asti C, a ak ide o tekuté mlie¢ne vyrobky uréené na predaj
kone&nému spotrebitelovi, musia sa balit’ tak, aby spinali poziadavky podla odseku 3 uvedenej &asti,

4. byt oznacené podla prilohy &. 4 Casti D,

5. skladovat a prepravovat sa podfa prilohy €. 4 Casti E,

6. kontrolovat sa podla § 12 a prilohy €. 4 Casti F,

7. ak obsahuju aj iné zlozky ako mlieko, tieto iné zloZzky musia byt vhodné na spotrebu fudmi,

8. byt tepelne o3etrené pocas vyrobného procesu, alebo vyrobené z vyrobkov, ktoré boli tepelne o3etrené alebo ktorych vyrobny
proces zahffia hygienické Specifikacie, ktoré su dostatoéné, aby zarudili hygienické kritéria pre vSetky finalne vyrobky.

(2) Mlie€ne vyrobky musia mat pri preprave pripojeny doklad podla § 5 pism. h).

(3) Ak osobitny predpis v sulade s prislusnymi predpismi Eurdpskych spolo€enstiev neustanovi inak, mlieko a mlie¢ne vyrobky
uréené na obchod nesmu byt oSetrené ionizujucim Ziarenim.

§8
)

(1) Syry, ktoré su starSie, alebo syry s Casom zretia najmenej 60 dni, nemusia

a) byt vyrobené zo surového mlieka, ktoré spifia poziadavky na vlastnosti surového mlieka podla prilohy &. 2 &asti D,
b) spiiiat poziadavky podia § 7 ods. 1 pism. b) bodov 1 a 3, ak finalne vyrobky spifiaju poziadavky podra prilohy ¢&. 4 &asti B a B.1,
c) spinat poziadavky podla prilohy &. 4 &asti D, D.2 pism. b).

(2) Ministerstvo p6dohospodarstva Slovenskej republiky mbze v sulade s prisluSnymi poziadavkami Eurépskych spolo¢enstiev
ustanovit’ podrobnosti na vyrobu vyrobkov uvedenych v odseku 1 a Standardy Specifické pre tento druh vyrobkov.

(3) Prevadzkarfiam, ktoré vyrabaju tradicné mlie€ne vyrobky, ktorymi su mlie€ne vyrobky historicky uznané alebo vyrobené podfla
technickych referencii alebo vyrobnych metdd kodifikovanych alebo registrovanych v ¢lenskom State, v ktorom su tradi¢ne
vyrabané alebo chranené narodnym, regionalnym alebo miestnym pravnym predpisom v ¢lenskom State, v ktorom su tradiéne
vyrabané, moéze organ veterinarnej spravy, ak mlieko, ktoré sa pouziva na ich vyrobu, spifia poziadavky uvedené v prilohe &. 2
Casti A, povolit vynimky z tychto poZiadaviek:

a) z ustanoveni prilohy €. 3 Casti A pism. f) a z prilohy €. 4 ¢asti C bodu 2, ktoré sa tykaju druhu materialov, ktoré obsahuju
nastroje a zariadenie Specifické na pripravu, balenie do druhého obalu a balenie do priameho obalu; tieto nastroje a toto
zariadenie sa musia stale udrziavat vo vyhovujucom stave Cistoty a musia sa pravidelne istit' a dezinfikovat,

b) z ustanoveni prilohy €. 3 Casti A pism. b) bodov 1 az 4, ktoré sa tykaju zrecich pivnic alebo miestnosti pre tieto vyrobky; tieto
zrecie pivnice a miestnosti mézu zahfiat prirodné geologické steny a steny, podlahy, stropy a dvere, ktoré nie su hladkeé,
nepriepustné, odolné, pokryté svetlym naterom alebo z nekorodujiceho materialu. Frekvencia a druh Cistenia a dezinfekcie v
tychto pivniciach a miestnostiach budu prisp6sobené tomuto typu €innosti s ciefom zobrat’ do Uvahy ich Specificku fléru prostredia.

(4) Prislusny organ veterinarnej spravy8) informuje Eurépsku komisiu o zozname vyrobkov, pre ktoré pozaduje aplikovanie
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poziadaviek uvedenych v odseku 2, a o druhu pozadovanych vynimiek.

§9

(1) Prislusny organ veterinarnej spravy8) vedie zoznamy schvalenych mliekarni na oSetrenie mlieka a schvalenych mliekarni na
spracovanie mlieka inych, ako su prevadzkarne v § 10, a zoznam schvalenych zbernych stredisk a schvalenych Standardizacnych
stredisk a prideluje kazdej mliekarni a kazdému stredisku schvalovacie €islo;9) tento zoznam zasiela ¢lenskym Statom a
Eurépskej komisii.10) Kazda mliekaren a stredisko musia mat’ schvalovacie ¢islo.

(2) Prislusny organ veterinarnej spravy11) schvali mliekareri alebo stredisko, ak spifia poZiadavky tohto nariadenia.

(3) Ak prislusny organ veterinarnej spravy11) zisti zrejmé nedostatky v dodrziavani hygienickych poziadaviek ustanovenych tymto
nariadenim alebo prekazky vykonavania adekvatnych inSpekcii, je opravneny

a) nariadit’ opatrenia s ohfadom na pouzivanie zariadeni alebo priestorov a nariadit’ potrebné opatrenia na odstranenie
nedostatkov, ktoré mézu viest az k zniZzeniu objemu vyroby alebo do€asnému pozastaveniu vyroby,

b) ak su opatrenia podla pismena a) alebo opatrenia podla § 12 ods. 1 pism. f) nedostato¢né, prislusny organ veterinarnej spravy
docasne pozastavi platnost rozhodnutia o schvaleni prevadzkarne a ak je to vhodné, len pre dany druh vyroby.

(4) Ak prevadzkovatel alebo zodpovedny zastupca mliekarne alebo strediska neodstrani v lehote ur¢enej organom veterinarnej
spravy nedostatky, s ktorymi bol oboznameny, organ veterinarnej spravy zrusi rozhodnutie o schvaleni. Prislusny organ
veterinarnej spravy berie do Uvahy zavery kazdej kontroly vykonanej podla § 12.

(5) Prislusny organ veterinarnej spravy8) informuje o pozastaveni alebo zruseni schvalenia prevadzkarne alebo strediska ¢lenské
Staty a Eurdpsku komisiu.

(6) Prislusné organy veterinarnej spravy8) vykonavaju inspekcie a dozor v prevadzkarni alebo stredisku podla prilohy €. 4 €asti F.

(7) PrisluSny organ veterinarnej spravy7) vykonava staly dozor prevadzkarne alebo strediska vtedy, ak potreba stalej alebo
periodickej pritomnosti zavisi od velkosti prevadzkarne alebo strediska, od druhu vyrabaného vyrobku, hodnotenia rizika a
garancii poskytovanych podla § 12 ods. 1 pism. e) a f).

(8) Zamestnanci prislusného organu veterinarnej spravy7) su opravneni kedykolvek vstupovat do vetkych ¢asti prevadzkarne
alebo strediska na ucely zistenia, &i sa dodrziavaju ustanovenia tohto nariadenia. Ak je pochybnost o pévode mlieka alebo
mlie€nych vyrobkov, su opravneni kontrolovat’ u¢tovné doklady na zistenie chovu alebo prevadzkarne, z ktorych surovina
pochadza.

(9) Prisludny organ veterinarnej spravy8) musi pravidelne vykonavat rozbor vlastnych kontrol podla § 12 ods. 1. Na zaklade tohto
rozboru mézZe vykonat' dalSie vySetrenia na vSetkych stuprioch vyroby alebo dalSie vySetrenia vyrobkov.

(10) Druh kontrol, ich frekvenciu a metddy vzorkovania a vykonavania mikrobiologického skusania ur&i prisludny organ
veterinarnej spravy8) v sulade s prislusnymi poZiadavkami Eurdpskych spoloCenstiev.

(11) Vysledky rozborov podfa odseku 9 musia byt spisané v zdzname, ktorého zavery alebo odporucania a ulozené opatrenia sa
musia oznamit’ prevadzkovatelovi alebo zodpovednému zastupcovi prevadzkarne alebo strediska, ktory je povinny odstranit
nedostatky v hygiene, s ktorymi bol oboznameny.

(12) Ak sa zistia opakované nedostatky, musi sa zvysSit frekvencia kontrol. Ak je to potrebné, odoberu sa prevadzkarni etikety
alebo plomby oznaené zdravotnou znackou.

(13) Podrobny postup podla tohto ustanovenia ur¢i organ veterinarnej spravy8) v sulade s poziadavkami Eurépskych
spolocenstiev.

§10
(1) Pre prevadzkarne podla odseku 3, ktorych vyroba je limitovana, prislusny organ veterinarnej spravy7) na zaklade Ziadosti
prevadzkarne moze schvalit vynimky z poziadaviek uvedenych v odsekoch 4 az 6, ak su splnené tieto podmienky:

a) prevadzkarent musi mat’ doklady, na zaklade ktorych preukaze mnoZzstvo spracovaného mlieka v predchadzajicom roku; tieto
doklady musi prevadzkaren predloZit' prisluSnému organu veterinarnej spravy,7)

b) mnoZstvo mlieka spracovaného prevadzkarfiou v predchadzajucom roku nesmie byt vacsie ako 2 000 000 litrov mlieka pri
prevadzkarni podla odseku 3 pism. a) a vac¢sie ako 500 000 litrov mlieka pri prevadzkarni podla odseku 3 pism. b); prevadzkaren
musi prislusnej regionalnej a veterinarnej sprave predloZit pisomné vyhlasenie, Ze mnoZstvo spracovaného mlieka za rok
neprekroci 2 000 000 litrov mlieka pri prevadzkarni podla odseku 3 pism. a) a 500 000 litrov mlieka pri prevadzkarni podla odseku
3 pism. b).

(2) Ziadost musi obsahovat okrem poziadaviek podla § 9 ods. 13 tieto udaje:
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a) mnozstvo mlieka spracovaného prevadzkarnou v predchadzajicom roku alebo vyhlasenie, Ze prevadzkaren nespracuje rocne
viac ako 2 000 000 litrov mlieka,

b) druh dokumentacie o mnozstve spracovaného mlieka v prevadzkarni,

c) druh a mnozstvo mlie€nych vyrobkov vyrobenych v prevadzkarni v predchadzajucom roku,

d) druh pozadovanych vynimiek,

e) vyhlasenie prevadzkarne, zZe v pripade, ak mnozstvo spracovaného mlieka prekro¢i mnozstvo podla odseku 1 pism. b),
prevadzkareri bude o tom informovat prislusny organ veterinarnej spravy.7)

(3) (Prevadzkarne, ktorych vyroba je limitovana, su:

a) mliekarne na oSetrenie mlieka s limitovanou kapacitou a mliekarne na spracovanie mlieka s limitovanou kapacitou, ktoré
spracuju ro¢ne najviac 2 000 000 litrov mlieka,

b) mliekarne na oSetrenie mlieka s nizkou kapacitou a mliekarne na spracovanie mlieka s nizkou kapacitou, ktoré spracuju rocne
najviac 500 000 litrov mlieka; medzi mliekarne na spracovanie mlieka s nizkou kapacitou patria aj salase, ktorymi su zariadenia,
ktoré su produkénym hospodarstvom a zaroven mliekarfiou na spracovanie mlieka, v ktorej sa vyraba ov€i hrudkovy syr zo
suroveho ovéieho mlieka ur€eny na dalSie spracovanie, napr. na vyrobu bryndze.

(4) Schvalenie s vynimkami mbze vydat regionalna veterinarna a potravinova sprava len vtedy, ak nie su ovplyvnené hygienické
podmienky vyroby.

(5) Prevadzkarnam podfa odseku 3 pism. a) mozno povolit vynimky len z tychto hygienickych podmienok:

a) prijem surovin a spracovanie mlieka sa vykonava v jednej miestnosti, ak spdsob vyroby zaru€uje, Ze neddjde k ovplyvneniu
spracovania mlieka [priloha €. 3 ¢ast A pism. a)],

b) vyroba a balenie vyrobkov do priameho obalu sa mézu vykonavat v jednej miestnosti, ak sa zabezpeci, ze neddjde k
ovplyvneniu finalnych vyrobkov [priloha €. 3 ¢ast’ A pism. a)],

c) prijem surovin a expedicia finalnych vyrobkov sa méze vykonavat v jednej miestnosti, ak sa zabezpeci, ze finalne vyrobky
nemdzu byt kontaminované surovinami alebo odpadmi a organizaciou prace sa zabezpedi, Ze expedicia finalnych vyrobkov a
prijem suroviny sa budu vykonavat v réznom ¢ase [priloha €. 3 ¢ast A pism. a)],

d) podlahy nemusia byt vybavené zariadenim na odtok vody, ak sa pri €isteni podlahy voda odstrani jej poutieranim [priloha €. 3
Cast’ A pism. b) bod 1],

e) steny nemusia byt hladké, pevné, nepriepustné, lahko distitelné, ak su steny udrziavané &isté [priloha ¢. 3 ¢ast A pism. b) bod
2],

f) stropy a streSné obloZenie nemusia byt lahko Cistitelné, ak stropy nie su zdrojom kontaminacie [priloha &€. 3 ast’ A pism. b) bod
3],

g) dvere nemusia byt lahko Cistitelné, ak su dvere udrziavané €isté [priloha €. 3 €ast A pism. b) bod 4],

h) v miestnostiach vyroby nemusi byt dostatoéna ventilacia, ak sa zabezpedi, Ze neddjde k naruSeniu alebo kontaminovaniu
mlie€nych vyrobkov skondenzovanou parou [priloha &. 3 ast’ A pism. b) bod 5],

i) batérie umyvadiel méZu byt ovladané dotykom ruky alebo ramena [priloha &. 3 €ast’ A pism. b) bod 7],

j) v priestoroch, v ktorych sa manipuluje so surovinami a v ktorych sa suroviny pripravuju a spracuvaju, nemusia byt umyvadla, ak
je umyvadlo umiestnené vo vedlajSej miestnosti [priloha €. 3 ¢ast A pism. b) bod 7],

k) pri vyrobe a skladovani sa méze pouzivat dreveny material, ak su predmety a zariadenia udrziavané Cisté a su pravidelne
Cistené a dezinfikované [priloha &. 3 &ast’ A pism. g)],

I) prevadzkarne nemusia byt vybavené Satfiami, ak su vybavené skrifiami na osobitné uloZenie osobnych odevov a pracovnych
odevov [priloha &. 3 &ast’' A pism. )],

m) sklady nemusia byt vybavené kalibrovanymi teplomermi [priloha €. 3 ast E odsek 1 pism. b)].

(6) SalaSom podfa odseku 3 pism. b) mozZno povolit’ vynimky len z tychto hygienickych podmienok:

a) prijem surovin a spracovanie mlieka sa vykonava v jednej miestnosti, ak spésob vyroby zaru€uje, Ze neddjde k ovplyvneniu
spracovania mlieka [priloha €. 3 €ast' A pism. a)],

b) vyroba a balenie vyrobkov do priameho obalu sa m6zu vykonavat v jednej miestnosti, ak sa zabezpeci, Zze neddjde k
ovplyvneniu finalnych vyrobkov [priloha €. 3 &ast’ A pism. a)],

c) prijem surovin a expedicia finalnych vyrobkov sa vykonava v jednej miestnosti; prijem surovin a expedicia finalnych vyrobkov
sa mOzu vykonavat v jednej miestnosti, ak sa zabezpedi, Ze finalne vyrobky nemézu byt kontaminované surovinami alebo
odpadmi a organizaciou prace sa zabezpeci, ze expedicia finalnych vyrobkov a prijem suroviny sa budu vykonavat v r6znom &ase
[priloha €. 3 €ast' A pism. a)],

d) vstup do vyrobnych priestorov mdze byt priamo z vonkajSieho prostredia, ak nedbjde ku kontaminacii surovin a ov€ieho
hrudkového syra [priloha €. 3 €ast A pism. a)],

€) podlahy nemusia byt nepriepustné a odolné a nemusia sa dat’ lahko Cistit' a dezinfikovat, ak sa podlaha d6sledne disti a
dezinfikuje [priloha €. 3 ast’ A pism. b) bod 1],

f) podlahy nemusia byt vybavené zariadenim na odtok vody, ak sa pri Cisteni podlahy voda odstrani jej poutieranim [priloha &. 3
Cast’ A pism. b) bod 1],

g) steny nemusia byt hladké, pevné, nepriepustné, lahko &istitelné, ak su steny udrziavané Cisté [priloha €. 3 €ast A pism. b) bod
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2],

h) stropy a stre$né oblozenie nemusia byt lahko &istitelné, ak stropy nie st zdrojom kontaminacie [priloha €. 3 ¢ast A pism. b) bod
3],

i) dvere nemusia byt lahko Gistitelné, ak su dvere udrziavané Cisté [priloha €. 3 Cast' A pism. b) bod 4],

j) v priestoroch, v ktorych sa manipuluje so surovinami a v ktorych sa suroviny pripravuju a spracuvaju, nemusia byt umyvadla, ak
zamestnanci maju k dispozicii zariadenia a prostriedky na umyvanie ruk [priloha €. 3 ¢ast’ A pism. b) bod 7],

k) prevadzkarne nemusia byt vybavené te€ucou vodou, ak su vybavené viastnym zdrojom vody, napr. studna, cisterna a voda
spifaju poziadavky na pitnti vodu a na zadiatku kazdej sezdny je laboratérne vySetrena; prevadzkaren véak musi byt vybavena
zariadenim na ohrev vody [priloha €. 3 €ast A pism. b) bod 7 a pism. k)],

I) pri vyrobe a skladovani sa méze pouzivat dreveny material, ak su predmety a zariadenia udrziavané Cisté a su pravidelne
Cistené a dezinfikované [priloha €. 3 €ast' A pism. g)],

m) prevadzkarne nemusia byt vybavené Sathami, ak su vybavené skrifiami na osobitné uloZenie osobnych odevov a pracovnych
odevov [priloha &. 3 €ast A pism. I)],

n) prevadzkarne nemusia byt vybavené splachovacimi zachodmi, ak su vybavené suchymi zachodmi [priloha €. 3 €ast A pism. I)].

(7) Prevadzkarnam podfla odseku 3 pism. b) okrem salaSov mozno povolit vynimky len z tychto hygienickych podmienok:

a) z hygienickych podmienok uvedenych v odseku 5,
b) pri vyrobe konzumného mlieka sa nemusi pouzivat na Cistenie mlieka odstredivka, ak sa na Cistenie pouziva iné zariadenie,
napr. filter [priloha €. 3 ¢ast' E pism. f)].

(8) Statna veterinarna a potravinova sprava vedie osobitne zoznam schvalenych prevadzkarni podla tohto ustanovenia, ktoré boli
schvalené s vynimkami, a pridefuje kazdej z nich schvalovacie Cislo.

(9) Schvalenie prevadzkarne s vynimkami podla tohto ustanovenia zavisi od dodrziavania limitovanej a nizkej kapacity vyroby. Ak
prevadzkarer tento limit nedodrzZiava, regionalna veterinarna a potravinova sprava rozhodnutie o schvaleni prevadzkarne zrusi.
Na postup pri ostatnych opatreniach regionalnej veterinarnej a potravinovej spravy v schvalenej prevadzkarni sa vztahuju
ustanovenia § 9.

(10) Prevadzkovatelia salasov su povinni pred kazdou novou sezénou vopred ohlasit zac¢atie Cinnosti regionalnej veterinarnej a
potravinovej sprave. Tuto ¢innost m6zu za€at vykonavat’ az po kontrole uskuto€nenej regionalnou veterinarnou a potravinovou
spravou, ak su splnené hygienické podmienky na schvalovanie salaSov podla tohto ustanovenia.

§ 11

(1) Prisludny organ veterinarnej spravy7) vykonava pravidelné veterinarne inSpekcie zvierat v produk&nych hospodarstvach, aby
bolo zaru€ené, Ze sa plnia poziadavky podla prilohy €. 2 €asti A. Tieto inSpekcie sa mdzu vykonavat aj v ramci inych
veterinarnych kontrol podla veterinarnych poziadaviek.12)

(2) Ak existuje podozrenie, Ze poZiadavky na zdravie zvierat podfa prilohy €. 2 sa nedodrziavaju, prislusny organ veterinarnej
spravy7) musi skontrolovat celkovy zdravotny stav dojnych zvierat, a ak je to potrebné, nariadi vykonat dalSie vySetrenia tychto
zvierat.

(3) Produkéné hospodarstva musia byt pravidelne kontrolované, aby sa zarucilo, Ze su splnené hygienické poziadavky.

(4) Ak sa na zaklade inSpekcie alebo indpekcii podla odseku 1 zisti, Ze hygiena nie je dostato€na, prisluSny organ veterinarnej
spravy7) urobi vhodné opatrenia.

(5) Statna veterinarna a potravinova sprava je povinna predlozit Eurépskej komisii opatrenia, ktoré ma v imysle prijat na agely
kontrol podla odseku 3. Frekvencia kontrol podla odseku 3 zavisi od hodnotenia rizika na danom produk&nom hospodarstve.

(6) Opatrenia podla odseku 5 mézu byt zmenené alebo nahradené v sulade s poziadavkami Eurdpskych spolo€enstiev z dévodu
zaruCenia jednotného vykonavania tohto nariadenia.

(7) V&eobecné hygienické podmienky, ktoré musi spifat produkéné hospodarstvo, najma podmienky, ktoré sa vztahuju na adrzbu
priestorov a na dojenie, ustanovi Ministerstvo pédohospodarstva Slovenskej republiky (dalej len ministerstvo ) vSeobecne
zavaznym pravnym predpisom v sulade s prislusnymi pozZiadavkami Eurdpskych spolocenstiev.

§12

(1) Prevadzkovatel alebo zodpovedny zastupca mliekarne na oSetrenie mlieka alebo mliekarne na spracovanie mlieka musi prijat
vSetky opatrenia, aby zarucil, Ze na vSetkych stupfioch vyroby su splnené ustanovenia tohto nariadenia. Na tento ucel
prevadzkovatel prevadzkarne alebo jeho zodpovedny zastupca musi stale vykonavat’ vlastné kontroly zaloZené na tychto
principoch:

a) identifikovanie kritickych bodov v prevadzkarni na zaklade pouzivanych postupov,
b) monitorovanie a kontrola tychto kritickych bodov vhodnymi metédami,
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c) odber vzoriek na analyzy na Ucely kontroly metdd Cistenia a dezinfekcie a na ucely kontroly Standardov ustanovenych tymto
nariadenim v laboratériu schvalenom prislusnym organom veterinarnej spravy,13)

d) uchovavanie pisomnych alebo registrovanych zaznamov o informaciach pozadovanych podla pismen a) az c) a ich
predkladanie prisluSnym organom veterinarnej spravy; vysledky roznych kontrol a vySetreni sa musia uchovavat najmenej dva
roky od kontrol a vySetreni. Vysledky kontrol a vySetreni mlie€nych vyrobkov, ktoré sa nemo6zu skladovat' pri teplote okolia, sa
musia uchovavat’ dva mesiace od datumu spotreby alebo od datumu minimalnej trvanlivosti,

€) bezodkladné informovanie prisluSného organu veterinarnej spravy, ak sa na zaklade laboratérneho vySetrenia alebo na zaklade
akejkolvek inej informacie, ktori ma k dispozicii, zisti zavazné zdravotné riziko,

f) ak ide o bezprostredné riziko pre zdravie ludi, nariadit stiahnutie z trhu takého mnozstva vyrobkov, ktoré bolo ziskané za
technologicky podobnych podmienok a mdéze predstavovat rovnaké riziko; celé mnozstvo vyrobkov stiahnutych z trhu musi zostat’
pod dozorom a kontrolou prisluSného organu veterinarnej spravy az dovtedy, kym sa na zaklade jeho rozhodnutia neSkodne
neodstrani, nepouzije na iné ucely ako na spotrebu fudmi, alebo na zaklade povolenia prisluSného organu veterinarnej spravy
neprepracuje vhodnym spdsobom, ktory zaruci ich zdravotnu neSkodnost,

g) zaruc€enie spravneho nakladania so zdravotnymi znackami.

(2) Prevadzkovatel alebo zodpovedny zastupca prevadzkarne musi o splneni poziadaviek podla odseku 1 pism. a), b) a g)
informovat prislusny organ veterinarnej spravy,3) ktory je povinny pravidelne vykonavat kontrolu ich dodrziavania.

(3) Prevadzkovatel alebo zodpovedny zastupca prevadzkarne musi vykonavat alebo organizovat program Skolenia zamestnancov
v oblasti hygieny vyroby prispdsobeny vyrobnej Struktdre prevadzkarne, ak zamestnanci eSte nemaju dostatoénu kvalifikaciu
osvedcenu diplomom. PrisluSny organ veterinarnej spravy3) zodpovedny za veterinarne kontroly v prevadzkarni sa musi
zuc€astiiovat na planovani a zavadzani programov Skolenia a musi kontrolovat' ich dodrziavanie.

(4) Ak su dostatoéné dévody na podozrenie, Zze poziadavky tohto nariadenia sa nedodrziavaju, prislusny organ veterinarnej spravy
musi vykonat potrebné kontroly, a ak sa podozrenie potvrdi, musi urobit’ vhodné opatrenia vratane pozastavenia rozhodnutia o
schvaleni.

(5) Ak je to potrebné, organ veterinarnej spravy8) urci na pouzivanie tohto ustanovenia podrobny postup v sulade s poziadavkami
Eurdpskych spoloCenstiev.

§13

(1) Prevadzkovatel alebo zodpovedny zastupca mliekarne na oSetrenie mlieka alebo mliekarne na spracovanie mlieka musi
vykonavat v ramci vlastnych kontrol podla § 12 vySetrenia rezidui latok s farmakologickym alebo hormonalnym t¢&inkom,
antibiotik, pesticidov, detergentov a inych latok, ktoré su zdraviu Skodlivé alebo ktoré mozu menit organoleptické viastnosti mlieka
alebo mlie€nych vyrobkov, alebo ktorych konzuméacia je nebezpelna alebo Skodliva pre zdravie ludi, pokial obsah rezidui
prekra€uje najvyssie pripustné mnozstvo. Ak vySetrené mlieko alebo mlie€ne vyrobky obsahuju rezidua prekracujuce najvyssie
pripustné mnozZstvo ustanovené osobitnym predpisom,14) musia byt vylu€ené zo spotreby ludmi.

(2) VySetrenia rezidui sa musia vykonavat' v sulade s overenymi metédami, ktoré su vedecky uznané, a najma s metédami
ustanovenymi pravnymi predpismi Eurdpskych spolo€enstiev alebo s inymi medzinarodnymi metédami.

(3) Organ veterinarnej spravy3) vykonava na mieste kontroly dodrzZiavania pozZiadaviek podla odsekov 1 a 2.

(4) Organ veterinarnej spravy8) uréi v sulade s prisluSnymi poziadavkami Eurépskych spolo€enstiev podrobny postup a frekvenciu
kontrol podla odseku 3, tolerancie a referenéné metédy podla odsekov 1 a 2.

(5) Referenéné metddy podla odseku 1 zverejni vo vestniku ministerstva hlavny veterinarny lekar Slovenskej republiky.15)

§14
(1) Cisterny na mlieko, priestory, zariadenia a pracovné vybavenie sa m6zu pouzivat aj na iné potraviny, ak sa urobia také
opatrenia, ktorymi sa zabrani kontaminacii alebo zhorSeniu konzumného mlieka alebo mlie€nych vyrobkov.

(2) Cisterny na mlieko musia byt zretelne oznacené, Zze sa mézu pouzivat len na prepravu potravin.

(3) Prevadzkarne, ktoré vyrabaju potraviny obsahujuce mlieko, mlie€ne vyrobky, ako aj iné zlozky, ktoré nie su tepelne oSetrené
alebo oSetrené inym spdsobom s rovnakym uc€inkom, musia toto mlieko, mlie€ne vyrobky a zlozky skladovat oddelene, aby
nedoslo ku krizovej kontaminacii a musia ich oSetrovat alebo spracuvat’ v priestoroch vhodnych na tento ucel.

(4) Podrobnosti na uplatfiovanie tohto ustanovenia a najma podmienky na umyvanie, Cistenie a dezinfekciu pred opatovnym
pouZitim a podmienky na prepravu ustanovi ministerstvo vSeobecne zavaznym pravnym predpisom v sulade s poziadavkami
Eurdpskych spolo€enstiev.

§ 15

(1) V rozsahu potrebnom na jednotné pouzitie pravneho predpisu Eurdpskych spolo€enstiev uvedeného v prilohe €. 1 bode 1
mdzu odbornici Eurdpskej komisie vykonavat v spolupraci s prislusnymi organmi veterinarnej spravy3) kontroly na mieste v
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Slovenskej republike. M6zu najma overovat kontrolou reprezentativneho poctu prevadzkarni, €i prislusné organy veterinarnej
spravy zabezpecuju dodrziavanie tohto nariadenia schvalenymi prevadzkarfami. PrisluSné organy veterinarnej spravy, iné organy
veterinarnej spravy a osoby, ktorych sa tieto kontroly tykaju, poskytnu tymto odbornikom Eurdpskej komisie pri plneni ich uloh
vSetku potrebni pomoc a najma im umoznia pristup ku vSetkym potrebnym informaciam, dokladom a osobam, ako aj vstup do
miest, prevadzkarni, zariadeni a dopravnych prostriedkov na uc¢ely vykonavania kontrol v rovhakom rozsahu ako prislusnému
organu veterinarnej spravy.

(2) Podrobné pravidla na uplatiovanie tohto ustanovenia prijme $tatna veterinarna a potravinova sprava v sulade s rozhodnutim
Eurdpskej komisie.

§ 16
Hygienické poZiadavky a hygienické podmienky ustanovené tymto nariadenim sa vztahuju na vyrobu vyrobkov podfa tohto
nariadenia, v ktorych niektoré mliec¢ne zloZky su nahradené inymi vyrobkami, ktoré nie su mlieCnymi vyrobkami.

§17

(1) Okrem kontrol podla jednotlivych ustanoveni tohto nariadenia vykona uradny veterinarny lekar alebo prislusny organ
veterinarnej spravy3) vSetky kontroly, ktoré povazuje za potrebné, ak je podozrenie, Ze sa nedodrziavaju veterinarne
poziadavky12) alebo ak je podozrenie, ze vyrobky podla § 1 ods. 2 tohto nariadenia nie su pozivatelné fudmi.

(2) Prislusné organy veterinarnej spravy vykonaju vhodné opatrenia16) v kazdom pripade poruSovania veterinarnych
poziadaviek,12) najma ak sa zisti, Ze certifikaty alebo iné vystavené doklady nezodpovedaju skutoénému stavu vyrobkov podla §
1 ods. 2, Ze identifikacné znacky na vyrobkoch nie su v sulade s poziadavkami tohto nariadenia, alebo ze vyrobky neboli
skontrolované podla tohto nariadenia, alebo neboli pouzité na pévodne uréeny ucel.

§18
(1) Prislusny organ veterinarnej spravy8) moze v sulade s poziadavkami Eurépskych spoloéenstiev ustanovit

a) metody na kontrolu netesnosti hermeticky uzavretych obalov,

b) referenéné metody, ak je to potrebné, aj kritéria pre rutinné metoédy analyz a vySetrovania, ktoré sa pouziju na monitorovanie
zhody s poZiadavkami tohto nariadenia, a metédy vzorkovania,

c) limity a metddy, ktoré umoznia zistenie rozdielu medzi roznymi druhmi tepelne oSetreného mlieka podfa prilohy €. 4 ¢asti A,
d) metddy analyz Standardov podla prilohy €. 2 €asti D a prilohy €. 4 Easti A a B.

(2) Na vykonavanie analyz a skiSanie vyrobkov podla tohto nariadenia sa pouzivaju metody, ktoré zverejni vo vestniku
ministerstva hlavny veterinarny lekar Slovenskej republiky.15) Akékolvek medzinarodne uznané analyzy a vySetrovacie metédy sa
povazuju za referenéné metody.

(3) V8etky mlie€ne vyrobky, ktoré sa uvadzaju na trh, musia byt zdravotne neSkodné, pripravené z mlieka alebo z mlie€nych
vyrobkov, ktoré spifiaju poziadavky podra tohto nariadenia.

(4) Organ veterinarnej spravy8) moze udelit v sulade s poziadavkami Eurépskych spolo¢enstiev vynimky z § 3 a 6 na mlieCne
vyrobky obsahujuce iné potraviny, v ktorych percento mlieka alebo mlie€nych vyrobkov nie je podstatné podla § 2 pism. d). Pri
udeleni vynimky sa do uvahy berie druh a zloZenie vyrobku. Vynimky nemozno povolit z

a) poziadaviek na zdravie zvierat podla prilohy €. 2 €asti A a z podmienok na schvalovanie prevadzkarne podfa prilohy &. 3 Casti
A7

b) poziadaviek na oznaCovanie podfa prilohy &. 4 €asti D,

c) poziadaviek na indpekcie podla prilohy €. 4 Casti F.

Dovozy z tretich krajin

§19

Do Slovenskej republiky mozno dovazat surové mlieko, tepelne oSetrené mlieko a mlie€ne vyrobky, ak su splnené podmienky,
ktoré su v sulade s pravnymi predpismi Eurdpskej Unie, a najmenej podmienky, ktoré su rovnocenné s podmienkami
ustanovenymiv § 3 az 18.

§ 20
(1) Mlieko a mlie¢ne vyrobky, ktoré sa dovazaju do Slovenskej republiky, musia

a) pochadzat z tretich krajin alebo z €asti tretich krajin uvedenych na zozname podla osobitného pred- pisu,17)

b) pochadzat zo schvalenych prevadzkarni uvedenych na zozname podla osobitného predpisu,17)

c) byt sprevadzané zdravotnym certifikatom uvedenym v osobithom predpise,17) ktory je podpisany prisluSnym organom
vyvazajlcej krajiny a potvrdzujdci, Ze mlieko a mlieéne vyrobky spifiaju poziadavky podla &asti B alebo dal$ie dodato&né
podmienky, alebo poskytuju zaruky rovnocenné s tymi, ktoré su uvedené v €asti B a pochadzaju z prevadzkarni, ktoré poskytuju
z&ruky podfa prilohy &. 3.
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(2) Odbornici Eurépskej komisie a ¢lenskych Statov mozu vykonavat kontroly na mieste na overenie, i zaruky dané tretou
krajinou s ohfadom na podmienky vyroby a uvadzania na trh mozno povazovat za rovnocenné s tymi, ktoré sa pouZzivaju v
Eurépskych spolo- ¢enstvach a v Slovenskej republike.

(3) Do dna platnosti zmluvy o pristipeni Slovenskej republiky k Eurépskej Unii vykonava Slovenska republika kontroly uvedené v
odseku 2 vo svojom mene.

§ 21
Na organizaciu a priebeh kontrol vykonavanych Slovenskou republikou pri dovoze vyrobkov podla § 1 ods. 2 a na mimoriadne
nudzové opatrenia,18) ktoré sa nariadia, sa vztahuje osobitny predpis.17)

§22
Vyrobky podla tohto nariadenia sa mézu dovazat z tretich krajin, len ak

a) su sprevadzané certifikatom podla § 20 ods. 1 pism. c), ktory je vystaveny prislusnym organom tretej krajiny v ¢ase nakladky,
b) vyhovuju kontrolam vyzadovanym podla osobitného predpisu.17)

§23
(1) Na ucely analyz a vySetrovania mlieka a mlieCnych vyrobkov autorizuje organ veterinarnej spravy19) jedno alebo viac
narodnych referenénych laboratoérii a ich zoznam vyda ministerstvo vo vestniku a predklada ho Eurépskej komisii.

(2) Laboratdria podla odseku 1 su zodpovedné za

a) koordinaciu €innosti laboratorii, ktorych ulohou je vykonavanie analyz na kontrolu chemickych a bakteriologickych Standardov a
vySetreni podla tohto nariadenia,

b) pomoc organom veterinarnej spravy pri organizovani systému kontroly mlieka a mlie€nych vyrobkov,

c) periodické organizovanie porovnavacich testov,

d) rozSirovanie informacii dodavanych referenénym laboratériom Eurépskych spolo¢enstiev organom veterinarnej spravy a
laboratériam, ktoré vykonavaju analyzy a vySetrovanie mlieka a mlie€nych vyrobkov.

§24

Ministerstvo ustanovi vSeobecne zavaznym pravnym predpisom podrobnosti o zdravotnych poziadavkach na hygienické
podmienky na hospodarstve na priamy predaj surového mlieka pre spotrebitela vyrobcom mlieka pochadzajuceho z chovu uradne
uznaného bez tuberkul6zy a brucel6zy alebo uznaného bez bruceldzy a mlie€nych vyrobkov vyrobenych z tohto mlieka na
hospodarstve pre kone¢ného spotrebitela.

Prechodné a zavere¢né ustanovenia

§25

(1) Prevadzkovatelia prevadzkarni s nizkou kapacitou s vynimkami a s limitovanou kapacitou s vynimkami su povinni do 31.
oktébra 2003 podat regionalnej veterinarnej a potravinovej sprave Ziadost o schvalenie podla § 37 zakona €. 488/2002 Z. z.
Rozhodnutia organov veterinarnej spravy vydané prevadzkarfiam s nizkou kapacitou s vynimkami a s limitovanou kapacitou s
vynimkami zostavaju v platnosti do 30. aprila 2004.

(2) Oznacovanie mlieka a mlieénych vyrobkov zdravotnymi znackami podla doterajSich predpisov zostava v platnosti do 31.
decembra 2003.

§ 26

Toto nariadenie nadobuda ucinnost 1. septembra 2003 s vynimkou § 2 ods. 1 pism. r), § 20 ods. 2 a prilohy &. 4 ¢asti D.1 bodu 3
pism. a), b) a c¢), ktoré nadobudaju u&innost’ diiom nadobudnutia platnosti zmluvy o pristipeni Slovenskej republiky k Eurdpskej
anii.

Mikulas Dzurinda v. r.

1) § 2 pism. c) zadkona &. 488/2002 Z. z. o veterinarnej starostlivosti a o zmene niektorych zékonov.

2) Vynos Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky z 25. novembra 2002 &. 2953/2002-100, ktorym sa vydava trhovy
poriadok pre mlieko (oznamenie &. 683/2002 Z. z.).

3) § 4 ods. 3 zakona €. 488/2002 Z. z.

4) § 2 pism. a) zakona €. 488/2002 Z. z.

5) Vynos Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 20. maja 1996
€. 981/1996-100, ktorym sa vydava prva €ast a prva, druha a tretia hlava druhej €asti Potravinového kddexu Slovenskej republiky
v zneni neskor$ich predpisov (oznamenie &. 195/1996 Z. z.).

6) § 2 nariadenia vlady Slovenskej republiky €. 280/2003 Z. z. o zdravotnych problémoch, ktoré ovplyviuji vymenu s hovadzim
dobytkom a oSipanymi.
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§ 2 nariadenia vlady Slovenskej republiky ¢. 304/2003 Z. z. o poziadavkach na zdravie zvierat pri premiesthovani oviec a kdz a ich
vymenach s ¢lenskymi Statmi.

7) § 8 zakona ¢. 488/2002 Z. z.

8) § 6 zakona ¢&. 488/2002 Z. z.

9) § 37 ods. 10 zakona ¢. 488/2002 Z. z.

10) § 22 ods. 5 zakona ¢&. 488/2002 Z. z.

11) § 6 a 8 zakona €. 488/2002 Z. z.

12) § 3 ods. 1 zakona €. 488/2002 Z. z.

13) § 6 ods. 2 pism. 0) zakona €. 488/2002 Z. z.

14) Vynos Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 13. februara
2003 ¢&. 414/2003-100, ktorym sa vydava hlava Potravinového kédexu Slovenskej republiky upravujica cudzorodé latky v
potravinach (oznamenie €. 101/2003 Z. z.).

15) § 14 ods. 3 zakona ¢. 488/2002 Z. z.

16) § 38, 43 a 44 zakona ¢. 488/2002 Z. z.

17) Nariadenie vlady Slovenskej republiky €. 292/2002 Z. z. o podrobnostiach veterinarnych kontrol pri vymenach produktov
Zivoc€isneho pbvodu s ¢lenskymi Statmi.

18) § 33 ods. 9 zakona ¢. 488/2002 Z. z.

19) § 6 ods. 2 pism. n) zakona €. 488/2002 Z. z.

Priloha €. 1 k nariadeniu viady €. 312/2003 Z. z.
Zoznam transponovanych pravnych predpisov
Tymto nariadenim sa transponuju:

1. Smernica Rady 92/46/EHS zo 16. juna 1992, ktorou sa ustanovuju predpisy pre vyrobu a ich uvadzanie na trh surového mlieka,
tepelne oSetreného mlieka a mlie€nych vyrobkov (Uradny vestnik Eurépskych spolo¢enstiev, L 268, 14. 9. 1992, s. 1).

2. Smernica Komisie 89/362/EHS z 26. maja 1989 o vSeobecnych hygienickych podmienkach v produkénych hospodarstvach
(Uradny vestnik Eurépskych spolo¢enstiev, L 156, 8. 6. 89, s. 30).

3. Rozhodnutie Komisie 95/165/ES zo 4. maja 1995, ktorym sa ustanovuju jednotné kritéria pre udefovanie vynimiek pre urcité
prevadzkarne vyrabajice mliecne vyrobky (Uradny vestnik Eurépskych spologenstiev, L 108, 13. 5. 1995, s. 84).

4. Rozhodnutie Komisie 97/284/ES z 25. aprila 1997, ktorym sa nahradza Rozhodnutie Komisie 96/536 z 29. jula 1996, ktorym sa
ustanovuje zoznam mlie€nych vyrobkov, pre ktoré sa ¢lenské Staty autorizuju na udelenie individualnych alebo vdeobecnych
vynimiek podra &lanku 8 (2) Smernice 92/46/EHS a druh vynimiek pouzitefnych na vyrobu takychto vyrobkov (Uradny vestnik
Eurépskych spolocenstiev, L 114, 1. 5. 97, s. 45).

Smernica Rady 92/46/EHS a Rozhodnutie Komisie 97/284 su preloZené do slovenskeho jazyka; do Uradného prekladu v
slovenskom jazyku mozno nahliadnut v sidle Institatu pre aproximaciu prava Uradu vlady Slovenskej republiky, Namestie slobody
1/29, Bratislava.

Uradné preklady pravnych predpisov Eurépskej tnie a Eurépskych spologenstiev uvedenych v bodoch 2 a 3 nie st dostupné.

Priloha €. 2 k nariadeniu vlady €. 312/2003 Z. z.

PozZiadavky na prijatie surového mlieka v mliekarni

na oSetrenie mlieka a v mliekarni na spracovanie mlieka

CAST A

POZIADAVKY NA SUROVE MLIEKO VO VZTAHU K ZDRAVOTNEMU STAVU ZVIERAT
(1) Surové mlieko musi pochadzat

a) od krav alebo byvolich krav,

1. ktoré musia pochadzat zo stad, ktoré su podla osobitného predpisu1)

1.1. Uradne uznané za chovy bez tuberkulézy,

1.2. uznané za chovy bez brucelézy alebo Uradne uznané za chovy bez brucelézy,

2. ktoré nesmu mat Ziadne priznaky infekénych ochoreni prenosnych mliekom na [udi,

3. ktorych mlieko nesmie mat’' nevhodné organoleptické vliastnosti,

4. ktoré nesmu mat Ziadne viditelné priznaky narusenia celkového zdravotného stavu a mat ochorenia pohlavnych organov s
vytokom, enteritidy s hnackami a horucky alebo viditelny zapal mlie€nej zlazy,

5. ktoré nesmu mat poranenia mlieCnej zlazy, ktoré mdzu ovplyvnit mlieko,

6. ktoré, ak ide o kravy, musia dojit najmenej dva litre mlieka denne,

7. ktoré nesmu byt lie€ené latkami, ktoré su nebezpecné alebo mozu byt nebezpelné pre zdravie fudi a vylu€uju sa mliekom; ak
boli kravy lie€ené povolenymi veterinarnymi liekmi, mlieko nemozno ziskavat pred uplynutim Uradnej ochrannej lehoty uréene;j
podla osobitného predpisu,2)
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b) od oviec a kbz,

1. ktoré pochadzaju z chovu uznaného bez bruceldzy alebo z chovu Uradne uznaného bez bruceldzy (Brucella melitenssis) podla
osobitného predpisu;3) to sa netyka mlieka, ktoré je uréené na vyrobu syrov s dobou zretia najmenej 2 mesiace,

2. ktoré spinaju poziadavky uvedené v pismene a) okrem bodov 1 a 6.

(2) Ak sa v jednom chove chova viac druhov zvierat spolu, kazdy druh musi spifiat stanovené poziadavky na zdravotny stav pre
dany druh zvierat.

(3) Ak sa chovaju kozy spolu s hovadzim dobytkom, musia sa kontrolovat na tuberkul6zu podla postupov uréenych prislusSnym
organom veterinarnej spravy4) v sulade s veterinarnymi poziadavkami Eurdpskych spoloCenstiev a Eurépskej unie.

(4) Surové mlieko musi byt vylu¢ené z oSetrenia, spracovania, predaja a spotreby, ak

a) je ziskané od zvierat, ktorym boli ilegalne podané latky podla osobitného predpisu,5),3)
b) obsahuje rezidua latok podla § 13, ktoré prekracuju najvyssie pripustné mnozstva alebo maximailne limity rezidui podla
osobitného predpisu6),4).

(5) Mlieko a mlie€ne vyrobky mbézu pochadzat z ochranného pasma a pasma pozorovania pri vyskyte slintacky a krivacky, len ak
sa pod dozorom regionalnej veterinarnej a potravinovej spravy vykonala pociatoéna pasterizacia pri teplote najmenej 71, 7 oC
pocas najmenej 15 sekund a

a) druhé tepelné oSetrenie, po ktorom skuska pri peroxidazovom teste vykazuje negativnu reakciu, alebo
b) suSenie, ktorého tepelny ucinok je rovnocenny s tepelnym oSetrenim podla pismena a), alebo
¢) druhé oSetrenie, pri ktorom je pH zniZzené na nizSiu hodnotu ako 6 v trvani najmenej jednej hodiny.

CAST B
HYGIENA HOSPODARSTVA
(1) Surové mlieko musi pochadzat z hospodarstiev, ktoré su registrované?) a kontrolované podla § 11 ods. 1 az 4.

(2) Ak sa byvolie kravy, ovce a kozy nechovaju volnym spdsobom, pouzivané priestory musia byt tak usporiadané,
skon&truované, udrZiavané a spravované, aby zarudili

a) dobré podmienky ustajnenia zvierat, ich hygieny, Cistoty a zdravia a
b) vyhovujuce hygienické podmienky dojenia, manipulovania s mliekom, chladenia a skladovania mlieka.

(3) Priestory, v ktorych sa vykonava dojenie alebo v ktorych sa mlieko skladuje, manipuluje sa s nim alebo sa chladi, musia byt
umiestnené a skonstruované tak, aby sa predislo v8etkym rizikam kontaminacie mlieka. Musia byt fahko Cistitelné a
dezinfikovatelné a musia mat najmene;j

a) steny a podlahy v miestach, kde dochadza k ich znedisteniu a infikovaniu, lahko Cistitelné,

b) podlahy rieSené tak, aby tekuté odpady mohli lahko odtekat a boli vybavené vhodnym zariadenim na odstranovanie odpadov,
c) dostato&nu ventilaciu a dostato¢né osvetlenie,

d) vhodny a dostato&ny zdroj pitnej vody, ktora spifa parametre tykajlce sa toxickych latok a mikrobiologické parametre
ustanovené v osobitnom predpise8) pre potreby dojenia, Cistenia zariadeni a nastrojov podfa Casti C 1. Il,

e) dostato¢ne oddelené od v3etkych zdrojov kontaminacie, ako su zachody a skladky hnoja,

f) potrubia a zariadenia lahko umyvatelné, Cistitelné a dezinfikovatelné.

(4) Priestory, v ktorych sa skladuje mlieko, musia mat vhodné zariadenia na chladenie mlieka, musia byt chrdnené pred vstupom
Skodcov a musia byt dostato€ne oddelené od akychkolvek priestorov, v ktorych su ustajnené zvierata.

(5) Produkéné hospodarstva, v ktorych sa dojenie vykonava mobilnym dojacim zariadenim, musia spifiat podmienky podia bodu 3
pism. d) a f) a dojacie zariadenie

a) musi byt umiestnené na mieste bez exkrementov a dalSich odpadov,
b) musi poCas celej prevadzky dojenia zabezpe&ovat ochranu mlieka,
c) musi byt skonStruované a vyhotovené tak, aby umoznovalo udrziavanie Cistoty vnutornych povrchov.

(6) Ak sa zvierata produkujuce mlieko chovaju volnym spésobom, hospodarstvo musi mat’ dojaren alebo priestor na dojenie, ktoré
musia byt dostatone oddelené od ustajfiovacich priestorov.

(7) Izolovanie zvierat od stada, ktoré je nakazené alebo podozrivé z nakazenia akoukolvek ndkazou podla Casti A ods. 1, a
oddelenie zvierat od stada podla €asti A bodu 3 musi byt mozné a ucinné.

(8) Do priestorov a na miesta, v ktorych sa mlieko skladuje, manipuluje sa s nim alebo sa chladi, nesmu mat pristup zvierata
v8etkych druhov.
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CAST C

Hygiena dojenia, zberu surového mlieka a jeho prepravy z produkénych hospodarstiev
do zbernych stredisk, StandardizaCnych stredisk alebo mliekarne na oSetrenie mlieka
alebo mliekarne na spracovanie mlieka; hygiena zamestnancov

CAST C 1
l. Hygiena dojenia

(1) Dojenie sa musi vykonavat hygienickym spdsobom a za podmienok podla ¢asti C 2.

(2) Po skonéeni dojenia sa mlieko musi ihned umiestnit’ na Cisté miesto, ktoré musi byt vybavené tak, ze nenastane nepriaznivé
ovplyvnenie kvality mlieka.

(3) Ak sa mlieko nezvaza do dvoch hodin po nadojeni, musi byt schladené na teplotu 8 oC alebo nizSiu, ak ide o denny zvoz. Ak
sa zvoz mlieka nevykonava denne, mlieko musi byt schladené na teplotu 6 oC a nizSiu. Teplota mlieka pri preprave do mliekarne
na oSetrenie mlieka alebo mliekarne na spracovanie mlieka nesmie prekroc€it 10 oC, ak mlieko nie je zvezené do dvoch hodin po
nadojeni.

(4) Z technologickych dévodov pri vyrobe urcitych mlie€nych vyrobkov Statna veterinarna a potravinova sprava méze povolit’
vynimky z teplét podla bodu 3 za predpokladu, Ze kone&ny vyrobok spifia $tandardy podla prilohy &. 4 &asti B.

Il. Hygiena priestorov, zariadeni a nastrojov

(1) Zariadenia a nastroje alebo ich povrch, ktory prichadza do styku s mliekom, napriklad nastroje, kontajnery, cisterny, tanky a
pod., uréené na dojenie, zvoz alebo prepravu musia byt z hladkého nehrdzavejuceho materialu, ktory sa fahko Cisti a dezinfikuje,
neobsahuje latky, ktoré sa mézu prenasat’ do mlieka v mnozstve, ktoré moze ohrozit' zdravie fudi, ani latky, ktoré moézu zhorSovat
zloZenie mlieka alebo nepriaznivo ovplyviovat zmyslové viastnosti fudi.

(2) Nastroje pouzivané pri dojeni mlieka, mechanické dojacie zariadenia a nadoby, ktoré prichadzaju do styku s mliekom, sa
musia po pouziti vycistit a vydezinfikovat. Cisterny a nadoby, ktoré sa pouzivaju na prepravu mlieka do zbernych stredisk,
Standardiza¢nych stredisk, mliekarni na oSetrenie mlieka a mliekarni na spracovanie mlieka, musia sa po kazdom vyprazdneni
mlieka alebo po kaZdej sérii vyprazdneni mlieka, ak medzi vyprazdnenim cisterny a jej opatovnym naplnenim uplynie len velmi
kratky €as, najmenej v3ak jedenkrat denne, vydcistit a vydezinfikovat’ pred opatovnym pouzitim.

lll. Hygiena zamestnancov
(1) Od zamestnancov sa vyZzaduje uplna Cistota a najma

a) osoby, ktoré vykonavaju dojenie a manipuluju so surovym mliekom, musia mat vhodny &isty pracovny odev na tento ucel,

b) doji¢i si musia umyt’ ruky bezprostredne pred zaciatkom dojenia, a ak je to mozné, mat ich Cisté po cely as vykonavania tejto
¢innosti; na tento ucel musia byt pre osoby, ktoré vykonavaju dojenie a manipulovanie so surovym mliekom v blizkosti miest, kde
sa dojenie vykonava, vhodné zariadenia na umytie riuk a predlaktia.

(2) Zamestnavatel musi urobit vSetky potrebné opatrenia na to, aby zabranil osobdm, ktoré mézZu kontaminovat surové mlieko,
vykonavat dojenie a manipulovanie s mliekom az dovtedy, kym sa nepreukaze, Ze tieto osoby mézu vykonavat uvedené €innosti
bez rizika kontaminacie mlieka.

(3) Osoba vykonavajuca dojenie alebo manipulovanie s mliekom musi preukazat zdravotnu spbsobilost’ na vykonavanie tejto
¢innosti. Na zdravotny dozor tychto os6b sa vztahuju osobitné predpisy.9) Zdravotny dozor tychto osdb v tretich krajinach je
upraveny osobitnymi zarukami, ktoré urci prislusny organ veterinarnej spravy4) v sulade s prislusnymi poziadavkami Eurdpskych
spolocenstiev.

IV. Hygiena vyroby |

(1) Surové mlieko z kazdého produkéného hospodarstva sa musi pravidelne kontrolovat ndhodnym odberom na bod tuhnutia
mlieka vo frekvencii podla osobitného predpisu.10) Ak sa mlieko z jedného hospodarstva dodava priamo do mliekarne na
oSetrenie mlieka alebo do mliekarne na spracovanie mlieka, vzorky mlieka sa odoberaju pri zbere z hospodarstva alebo pred
prijmom v mliekarni na oSetrenie mlieka alebo v mliekarni na spracovanie mlieka, a to v pripade, ak sa mlieko dodava farmarovi
priamo.

(2) Ak na zaklade vysledku vySetrenia surového mlieka na bod tuhnutia vznikne podozrenie, Ze do mlieka bola pridana voda,
organ veterinarnej spravy odoberie autentickd vzorku v produkénom hospodarstve. Autenticka vzorka mlieka je vzorka
reprezentujuca mlieko z jedného ranného alebo z jedného ve€erného dojenia, pricom ¢asovy interval medzi dvoma dojeniami
nesmie byt dlhSi ako 13 hodin a kratSi ako 11 hodin. Dojenie sa vykonava pod dozorom uradného veterinara.
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(3) Ak sa mlieko dodava z viacerych hospodarstiev, vzorky sa mdézu odoberat len pred prijmom surového mlieka mliekarfiou na
oSetrenie mlieka alebo mliekarfiou na spracovanie mlieka, alebo zbernym strediskom, alebo Standardizaénym strediskom za
predpokladu, Ze v produk&énom hospodarstve sa vykonavaju kontroly na mieste.

(4) Ak vysledky kontroly vedu k podozreniu, Zze do mlieka bola pridana voda, vzorky sa musia odobrat na vSetkych
hospodarstvach, ktorych mlieko sa nachadzalo v zvozovej cisterne. Ak je to potrebné, organ veterinarnej spravy odoberie
autenticku vzorku podla odseku 2.

(5) Ak vysledky kontroly preukazu, ze do mlieka nebola pridana voda, surové mlieko sa méze pouzit na vyrobu surového
konzumného mlieka, tepelne oSetreného mlieka a na vyrobu mlie¢nych vyrobkov na spotrebu ludmi.

(6) Mliekaren na oSetrenie mlieka a mliekareri na spracovanie mlieka musia informovat regionalnu veterinarnu a potravinovu
spravu, ak hodnoty Standardov ustanovené pre celkovy poCet mikroorganizmov a po¢et somatickych buniek boli dosiahnuté.
Regionalna veterinarna a potravinova sprava vykona vhodné opatrenia.

(7) Ak do troch mesiacov od oznamenia vysledkov kontrol podla bodu 1 na zaklade vySetrenia podla ¢asti D bodu IV Standardy
podla éasti D boli prekrogené a mlieko z hospodarstva nespifia tieto $tandardy, tomuto hospodarstvu sa pozastavi povolenie na
dodavky surového mlieka, pokial mlieko nebude opat spifiat uvedené Standardy.

(8) Mlieko sa nesmie pouzit na spotrebu ludmi, ak obsahuje rezidua antibiotik v mnozstvach, ktoré s ohfadom na akukolvek z
latok podrfa priloh I a 11l podla osobitného predpisu prekracuju najvysSie povolené mnozstvo podla osobitného predpisu;6)
kombinovany sucet rezidui antibiotickych latok nesmie prekro&it hodnotu, ktord ustanovi ministerstvo pédohospodarstva podla
veterinarnych poziadaviek Eurépskych spoloCenstiev vSeobecne zavdznym pravnym predpisom.

V. Hygiena vyroby I

(1) Ak vysledok vy$etrenia surového mlieka na poget somatickych buniek alebo celkovy po&et mikroorganizmov nespifia
poziadavky podla €asti D, prevadzkovatel alebo zodpovedny zastupca mliekarne na oSetrenie mlieka alebo mliekarne na
spracovanie mlieka musi o tom ihned pisomne informovat prislusné produkéné hospodarstvo a regionalnu veterinarnu a
potravinovu spravu, v pésobnosti ktorej sa produkéné hospodarstvo nachadza.

(2) Ak do troch mesiacov odo dria oznamenia prevadzkovatela mliekarne na oSetrenie mlieka alebo mliekarne na spracovanie
mlieka surové mlieko nespifia poziadavky na celkovy po&et mikroorganizmov a po&et somatickych buniek podfa &asti D,
produkéné hospodarstvo nesmie dodavat surové mlieko do mliekarne na oSetrenie mlieka alebo do mliekarne na spracovanie
mlieka a mliekarer na o$etrenie mlieka alebo mliekareri na spracovanie mlicka nesmie také mlieko pouzit na vyrobu mlieka a
mlieEnych vyrobkov. Zakaz dodavky neplati, ak v poslednom mesiaci aktualne hodnoty celkového poc¢tu mikroorganizmov a
aktualne hodnoty poé&tu somatickych buniek spifiaju poziadavky podla éasti D.

(3) Obnovit dodavku surového mlieka na vyrobu mlieka a mlieka na vyrobu mlie¢nych vyrobkov na vyzivu fudi mozno len vtedy,
ak aktualne hodnoty dvoch bazénovych vzoriek surového mlieka, ktoré na zaklade pisomnej Ziadosti produkéného hospodarstva
odobral Uradny veterinarny lekar a ktoré sa vySetrili v laboratériu autorizovanom $tatnou veterinarnou a potravinovou spravou
alebo v laboratériu $pecializovanej organizacie, spifiaju poziadavky celkového poé&tu mikroorganizmov a poétu somatickych buniek
podla ¢asti D.

(4) Naklady spojené s odberom vzoriek a ich laboratérnym vySetrenim podla predchadzajuceho odseku a pri odbere autentickych
vzoriek na bod tuhnutia mlieka znasa produkéné hospodarstvo.

(5) Prevadzkovatel mliekarne na oSetrenie mlieka a mliekarne na spracovanie mlieka alebo laboratérium na vySetrenie surového
mlieka pisomne predklada pravidelne mesacne aktualne vysledky vySetrenia surového mlieka a vysledky geometrického priemeru
suroveho mlieka podla ¢asti D regionalnej veterinarnej a potravinovej sprave, v pdsobnosti ktorej je mliekarer na oSetrenie mlieka
a mliekarer na spracovanie mlieka a regionalnej veterinarnej a potravinovej sprave, v pdsobnosti ktorej su produkéné
hospodarstva, z ktorych pochadza surové mlieko.

(6) Prevadzkovatel mliekarne na o3etrenie mlieka a mliekarne na spracovanie mlieka musi uchovavat vysledky vySetrenia mlieka
na celkovy pocet mikroorganizmov a po€et somatickych buniek po¢as dvoch rokov.

VI. Stanovenie celkového poétu mikroorganizmov a po¢étu somatickych buniek u novych vyrobcov surového mlieka a pri
obnoveni dodavok surového mlieka

(1) Celkovy po&et mikroorganizmov za prvy mesiac u novych vyrobcov surového mlieka a po obnoveni dodavok surového mlieka
sa stanovi ako geometricky priemer za jeden mesiac pri odbere najmenej dvoch vzoriek mesacne.

(2) Pocet somatickych buniek za prvy mesiac u novych vyrobcov surového mlieka a po obnoveni dodavok surového mlieka sa
stanovi ako geometricky priemer za jeden mesiac pri odbere najmenej dvoch vzoriek mesacne.
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(3) Stanovenie poctu somatickych buniek za prvé dva mesiace u novych vyrobcov surového mlieka a po obnoveni dodavok
surového mlieka sa stanovi ako geometricky priemer za dva mesiace pri odbere najmenej dvoch vzoriek mesacne.

(4) Do stanovenia geometrickych priemerov celkového poc¢tu mikroorganizmov a poctu somatickych buniek u novych vyrobcov
surového mlieka a pri obnoveni dodavok surového mlieka sa vysledky surového mlieka odobraté regionalnou veterinarnou a
potravinovou spravou na obnovenie dodavok surového mlieka nezapocitavaju.

CASTC2

VSEOBECNY HYGIENICKY KODEX PRODUKCNYCH HOSPODARSTIEV

I. VSeobecné podmienky na udrziavanie priestorov

(1) Mastale, v ktorych su ustajnené kravy, a prilahlé priestory musia byt vzdy dostato¢ne Cisté, upratané a v dobrych
podmienkach.

(2) Pristupové cesty do mastali a prilahlych priestorov musia byt udrziavané tak, aby sa na nich nehromadil hnoj a iné
zapachajuce latky.

(3) Hnoj sa musi odstranovat z hnojnych kanalov pravidelne podla potreby.
(4) Mastale s vazovym ustajnenim sa musia udrziavat suché a podla potreby musia byt vybavené podstielkou.

(5) Dojareni, miestnosti s mliekom, miestnosti, v ktorych sa vykonava Cistenie mlieka a skladovanie mlieka a zariadenie v tychto
miestnostiach musia byt vZdy Cisté, upratané a v dobrom stave.

(6) Dezinfekcia mastali a prifahlych priestorov sa musi vykonavat tak, aby sa vylucilo akékolvek znecistenie alebo iné
znehodnotenie mlieka.

(7) V mastaliach, kde su ustajnené zvierata, ktoré produkuju mlieko, a v priestoroch, kde sa zvierata doja, nesmu byt ustajnené
o8ipané a hydina.

(8) Chovatel je povinny starat sa o sustavné ni¢enie hmyzu, hlodavcov a inych Skodcov.

(9) Chemickeé latky, lieky a im podobné latky musia byt uskladnené na bezpe¢nom mieste.

(10) Krmivo, ktoré mdze nepriaznivo ovplyvnit’ vlastnosti mlieka, sa nesmie skladovat v mastali.

Il. VSeobecné hygienické podmienky na zariadenia a nastroje, ktoré sa pouzivaju pri dojeni a manipulovani s mliekom

(1) Zariadenia a nastroje, ktoré sa pouzivaju pri dojeni, a v8etky ich su€asti musia byt vzdy Cisté a udrziavané v dobrom funkénom
a technickom stave.

(2) Po Cisteni a dezinfekcii sa zariadenia a nastroje, ktoré sa pouzivaju na dojenie mlieka, oSetrovanie mlieka a jeho skladovanie a
prepravu musia vzdy oplachnut pithou vodou. Pomocky a kefy sa musia skladovat’ hygienickym spésobom.

(3) Otvory vypusti nadob (tankov) na uskladnenie mlieka musia zostat’ po vyprazdneni, vyc€isteni a vydezinfikovani otvorené az do
opatovného pouZitia.

lll. VSeobecné hygienické podmienky na dojenie
(1) Jednotlivé kravy v stade musia byt oznaCené pre potreby organu veterinarnej spravy. Musia byt Cisté a v dobrom stave.

(2) Bezprostredne pred dojenim a po€as dojenia sa nesmie vykonavat akakolvek €innost, ktora by mohla priamo alebo nepriamo
nepriaznivo ovplyvnit' vlastnosti mlieka.

(3) Pred dojenim musia byt struky, mlie€na Zlaza, a ak je to potrebné, aj prilahlé €asti slabiny, stehna a brucha kravy &isté.
(4) Osoba, ktora vykonava dojenie, musi skontrolovat vzhlad mlieka pred dojenim jednotlivej kravy. Ak je zistena akakolvek
fyzikalna odchylka, mlieko musi byt vylu¢ené z dodavky. Kravy s klinickym ochorenim vemena sa musia dojit ako posledné alebo

osobitnym strojom, alebo ru¢ne do osobitnej nadoby a mlieko sa musi vylucit z dodavky.

(5) Dezinfekcia ceckov zvierat v laktacii sa musi vykonavat' ihned po dojeni, pokial nie je povoleny iny spésob dezinfekcie.
Prostriedky na dezinfekciu strukov musia byt schvélené.11)

(6) Osoby, ktoré vykonavaju dojenie a dalSie oSetrenie mlieka, musia mat vhodny &isty pracovny odev.
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(7) Osoby, ktoré vykonavaju dojenie, musia si umyt ruky bezprostredne pred zaciatkom dojenia a mat ich podla moznosti Cisté po
cely ¢as dojenia; na tento ucel musia byt pre osoby, ktoré vykonavaju dojenie a oSetrenie mlieka, v blizkosti miesta dojenia
vhodné zariadenia na umytie ruk a predlaktia; otvorené poranenia a odreniny musia byt zakryté vodotesnym obvazom.

(8) Mlieko sa do odvozu musi skladovat v mlie€nici alebo v miestnosti na skladovanie mlieka.
(9) Mlie¢nica sa mbdze pouzivat len na €innosti, ktoré suvisia s manipulaciou s mliekom a dojacim zariadenim.
(10) Ak sa nadoby s mliekom nachadzaju v mastali, musia byt zakryté, rovnako aj pri preprave do mlie€nice.

(11) Ak sa mlieko filtruje, musi sa filter v zavislosti od druhu vymenit alebo vy¢istit vzdy po prefiltrovani takého mnozstva mlieka,
pre ktoré je ureny. Filter sa vSak musi vymenit alebo vycistit' pred kazdym dojenim. Filtrovacie plachietky sa nesmu pouZivat.

CASTD

STANDARDY SUROVEHO MLIEKA PRI PREBIERKE V PRODUKCNOM HOSPODARSTVE NA DODAVKY

DO MLIEKARNE NA OSETRENIE MLIEKA ALEBO DO MLIEKARNE NA SPRACOVANIE MLIEKA

Na ucely plnenia Standardov sa musia vykonavat samostatné vySetrenia reprezentativnej vzorky surového mlieka odobratého z
kazdého produkéného hospodarstva.

l. Surové kravské mlieko

Tymto nie su dotknuté limity ustanovené v |. skupine, ktora obsahuje zoznam farmakologicky aktivnych latok, pre ktoré su
maximalne limity rezidui trvalo ustanovené, a v lll. skupine, ktora obsahuje zoznam farmakologicky aktivnych latok, pre ktoré su
maximalne limity rezidui ustanovené len do¢asne podla osobitného predpisu.6)

1. Surové kravské mlieko uréené na vyrobu tepelne o$etreného konzumného mlieka a mlieénych vyrobkov musi spifiat tieto
Standardy:

a) celkovy pocet mikroorganizmov pri 30 oC méze byt najviac 100 000 v 1 ml; stanovuje sa ako geometricky priemer za posledné
dva mesiace pri odbere najmenej 2 vzoriek mesacne,

b) pocet somatickych buniek mdze byt najviac 400 000 v 1 ml; stanovuje sa ako geometricky priemer za posledné 3 mesiace pri
odbere minimalne jednej vzorky mesacne.

2. Surové kravské mlieko uréené na priamu spotrebu fudmi a na vyrobu vyrobkov vyrobenych zo surového mlieka, pri vyrobnom
postupe ktorych sa nepouZzije Ziadne tepelné oSetrenie, musi splfiat

a) Standardy uvedené v bode 1,
b) a tieto dalSie Standardy:

Staphylococcus aureus v 1 ml 5 2 500 2 000

n je pocCet vzorkovacich jednotiek, z ktorych pozostava vzorka,

c je pocCet vzorkovacich jednotiek, v ktorych sa pripusta pocet baktérii medzi m a M ; vzorka sa povazuje za
prijatelnd, ak pocet baktérii v ostatnych vzorkovacich jednotkach je m alebo mene;j,

m je medzna hodnota pre pocet baktérii; vysledok sa povazuje za vyhovujuci, ak pocet baktérii vo vSetkych
vzorkovacich jednotkach neprekracuje hodnotu m ,

M je maximalna hodnota pre pocet baktérii; vysledok sa povazuje za nevyhovujuci, ak pocet baktérii v jednej alebo
vo viacerych vzorkovacich jednotkach je M alebo viac.

Il. Surové kozie mlieko, surové ovcéie mlieko, surové mlieko byvolich krav

Tymto nie su dotknuté limity ustanovené v I. skupine, ktora obsahuje zoznam farmakologicky aktivnych latok, pre ktoré su
maximalne limity rezidui trvalo ustanovené, a v lll. skupine, ktora obsahuje zoznam farmakologicky aktivnych latok, pre ktoré su
maximalne limity rezidui ustanovené len do€asne podla osobitného predpisu.6)

1. Surové kozie mlieko, surové ovcie mlieko, surové mlieko byvolich krav uréené na vyrobu tepelne oSetreného konzumného
mlieka a mlieénych vyrobkov z tepelne oSetreného mlieka musi spifiat tieto Standardy pre celkovy po&et mikroorganizmov pri 30

oC v 1 ml: najviac 1 500 000.

2. Suroveé kozie mlieko, surové ovc€ie mlieko, surové mlieko byvolich krav uréené na vyrobu vyrobkov vyrobenych zo surového
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mlieka, pri vyrobnom postupe ktorych sa nepouzije Ziadne tepelné oSetrenie, musi spifiat tieto tandardy:

a) celkovy pocet mikroorganizmov pri 30 oC mdze byt najviac 500 000 v 1 ml. Celkovy pocet mikroorganizmov a pocet
Staphylococcus aureus sa stanovuje najmenej jedenkrat mesacne

b) Staphylococcus aureus v 1 ml 5 2 500 2 000

lll. Ak maximalne Standardy ustanovené v bodoch | a Il su prekro€ené a ak nasledujuce vySetrenie indikuje potencialne
nebezpecdenstvo pre zdravie, regionalna veterinarna a potravinova sprava urobi vhodné opatrenia.

IV. Dodrziavanie Standardov na surové mlieko podla bodov | a Il musi pravidelne kontrolovat nahodnym odberom prevadzkovatel
alebo zodpovedny zastupca mliekarne na oSetrenie mlieka alebo mliekarne na spracovanie mlieka pri zbere mlieka v produkénom
hospodarstve alebo pri prijme surového mlieka v mliekarni na o3etrenie mlieka alebo v mliekarni na spracovanie mlieka.

1) Nariadenie vlady Slovenskej republiky €. 280/2003 Z. z. o zdravotnych problémoch, ktoré ovplyviiuju vymenu s hovadzim
dobytkom a oSipanymi.

2) Z&kon €. 140/1998 Z. z. o liekoch a zdravotnickych pomdckach, o zmene zakona €. 455/1991 Zb. o Zivnostenskom podnikani
(zivnostensky zakon) v zneni neskorsich predpisov a o zmene a doplneni zakona Narodnej rady Slovenskej republiky €. 220/1996
Z. z. o reklame v zneni neskorSich predpisov v zneni zdkona &. 119/2000 Z. z.

3) § 2 ods. 1 pism. d) a e) nariadenia vlady Slovenskej republiky €. 304/2003 Z. z. o poziadavkach na zdravie zvierat pri
premiestfiovani oviec a kéz a ich vymenach s ¢lenskymi Statmi.

4) § 6 zakona €. 488/2002 Z. z. o veterinarnej starostlivosti a o0 zmene niektorych zakonov.

5) Nariadenie vlady Slovenskej republiky €. 279/2003 Z. z., ktorym sa ustanovuju zdravotné predpisy tykajuce sa zivoc€iSnych
vedlajsich produktov, ktoré nie su uréené na ludsku spotrebu.

6) Vynos Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 13. februara
2003 ¢&. 414/2003-100, ktorym sa vydava hlava Potravinového kédexu Slovenskej republiky upravujica cudzorodé latky v
potravinach (oznamenie €. 101/2003 Z. z.).

7) § 18 zakona €. 488/2002 Z. z.

8) Vyhlaska Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky €. 29/2002 Z. z. o poziadavkach na pitni vodu a kontrolu kvality pitnej
vody.

9) Vyhlaska Ministerstva zdravotnictva €. 79/1997 Z. z. o opatreniach na predchadzanie prenosnym ochoreniam v zneni vyhlasky
Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky €. 54/2000 Z. z.

10) STN 57 0529 Surové kravské mlieko na mliekarenské oSetrenie a dalSie spracovanie.

11) § 65 ods. 2 zakona €. 140/1998 Z. z. o liekoch a zdravotnickych pomdckach, o0 zmene zakona €. 455/1991 Zb. o
zivnostenskom podnikani (zivhostensky zakon) v zneni neskorSich predpisov a 0 zmene a doplneni zakona Narodnej rady
Slovenskej republiky €. 220/1996 Z. z. o reklame v zneni neskorSich predpisov v zneni zakona ¢. 119/2000 Z. z.

Priloha €. 3 k nariadeniu viady ¢. 312/2003 Z. z.

CAST A

VSEOBECNE PODMIENKY NA SCHVALOVANIE MLIEKARNE

NA OSETRENIE MLIEKA A MLIEKARNE NA SPRACOVANIE MLIEKA

Mliekarne na oSetrenie mlieka a mliekarne na spracovanie mlieka musia mat najmenej

a) dostatocne velké pracovné priestory, ktoré umoznuju vykonavanie jednotlivych pracovnych operacii v adekvatnych
hygienickych podmienkach. Pracovné priestory musia byt usporiadané tak, aby bola vyluéena moznost kontaminacie surovin a
vyrobkov podla tohto nariadenia. Vyroba tepelne oSetreného mlieka alebo vyroba mlie€nych vyrobkov, ktoré mézu predstavovat
riziko kontaminacie pre iné mlie€ne vyrobky podfa tohto nariadenia, sa musi uskuto€hovat v zretelne oddelenych pracovnych
priestoroch,

b) v priestoroch, v ktorych sa manipuluje so surovinami, v ktorych sa suroviny pripravuju a spracuvaju a v ktorych sa vyrabaju
vyrobky podla tohto nariadenia,

1. nepriepustné a odolné podlahy, ktoré sa lahko Cistia a dezinfikuju, a musia byt rieSené tak, aby voda mohla lahko odtekat a
musia byt vybavené zariadenim na odvod vody,

2. hladké, pevné, nepriepustné, lahko Cistitelné steny, opatrené svetlym obkladom alebo naterom,

3. lahko Cistitelné stropy a streSné oblozenie, a to v priestoroch, kde sa manipuluje s nezabalenymi surovinami a kde sa
nezabalené suroviny pripravuju a spracuvaju,

4. dvere z nekorodujuceho, lahko Cistitel/ného materialu,

5. dostato¢nu ventilaciu; ak je to potrebné, musia mat’ zariadenia na odvod pary a kondenzovanej vody,

6. dostatocné prirodzené alebo umelé osvetlenie,
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7. dostato¢ny pocet zariadeni na Cistenie a dezinfekciu ruk vybavenych teclcou teplou a studenou pitnou vodou alebo vodou
zmieSanou na vhodnu teplotu. V pracovnych miestnostiach a na zachodoch nesmu byt batérie oviadatelné dotykom ruky a
ramena. Tieto zariadenia musia byt vybavené Cistiacimi a dezinfekénymi prostriedkami a hygienickymi prostriedkami na suSenie
ruk,

8. zariadenia na Cistenie pracovnych nastrojov, zariadeni a instalacii,

c) v miestnostiach na skladovanie surovin a vyrobkov podla tohto nariadenia rovnaké hygienické podmienky, ako su uvedené v
pismene b) bodoch 1 az 6 s tymito odchylkami:

1. v chladiarfnach musia byt podlahy lahko &istitelné a dezinfikovatelné a rieSené tak, aby umoznovali dobry odtok vody,

2. v mraziarhach musia byt podlahy nepriepustné a odolné voci hnilobe a musia sa dat lahko Cistit

3. chladiarne a mraziarne musia mat’ zariadenie s dostatoénym vykonom, aby skladované suroviny a vyrobky mali teplotu
predpisanu tymto nariadenim,

4. sklady musia mat’ dostatocnu kapacitu na skladovanie pouzivanych surovin a na vyrobky podla tohto nariadenia a chladiace
zariadenie alebo mraziace zariadenie dostatoény vykon,

d) zariadenia na zabezpecenie hygienickej manipulacie a na ochranu surovin, nezabalenych vyrobkov a v priamom obale
zabalenych finalnych vyrobkov pocas ich nakladky a vykladky,

e) vhodny spdsob zabezpecenia proti vyskytu Skodcov,

f) nastroje a pracovné zariadenia, ktoré prichadzaju do priameho styku so surovinami alebo s vyrobkami z materialu odolného
proti korézii, lahko Cistitelné a dezinfikovatelné,

g) Specialne nepriepustné nadoby z nekorodujuceho materialu pre suroviny a vyrobky, ktoré nie su uréené na vyzivu ludi. Ak sa
tieto suroviny a vyrobky odstrariuju potrubim, potrubie musi byt skonStruované a instalované tak, aby sa vyluéila moznost
kontaminacie inych surovin a vyrobkov,

h) vhodné zariadenia na Cistenie a dezinfekciu nastrojov a zariadeni,

i) zariadenia na odvod odpadovych vod, ktoré spifiaju véeobecné hygienické podmienky,

j) zasobovanie vyluéne pitnou vodou, ktora spifha poziadavky podla osobitného predpisu.1) Uzitkova voda je povolena len vo
vynimo¢€nych pripadoch na vyrobu technickej pary, na protipoZiarne uCely a ochladzovanie chladiarenskych zariadeni za
predpokladu, Ze nepredstavuje Ziadne priame alebo nepriame riziko kontaminacie vyrobkov; potrubia Uzitkovej vody musia byt
zretelne odliSené od potrubi pitnej vody,

k) potrebny pocet Satni s hladkymi, nepriepustnymi, umyvatelnymi stenami a podlahami, s umyvadlami a splachovacimi
zachodmi. Zachody sa nesmu otvarat’ priamo do pracovnych miestnosti. Umyvadla musia byt vybavené na umyvanie ruk a musia
mat’ hygienicky spdsob suSenia ruk; batérie umyvadiel nesmu byt ovladané rukou alebo predlaktim,

1) vhodnu uzamykatelnd miestnost na vyhradné pouzitie zamestnancami prislusného organu veterinarnej spravy, ak objem
oSetrenych vyrobkov vyZaduje jeho pravidelnu alebo permanentnu pritomnost,

m) miestnost’ alebo bezpelné zariadenie na skladovanie Cistiacich a dezinfekénych prostriedkov a podobnych latok,

n) miestnost alebo skrifiu na skladovanie pomécok na Eistenie a udrzbu,

0) vhodné zariadenia na Cistenie a dezinfekciu cisterien na prepravu mlieka, tekutych mlie€nych vyrobkov alebo sudenych
mlie€nych vyrobkov; toto zariadenie sa nevyZaduje, ak je zabezpelené, Ze dopravné prostriedky sa Cistia a dezinfikuju v inych
zariadeniach2) uradne schvélenych prisluSnym organom veterinarnej spravy.

CAST B

VSEOBECNE HYGIENICKE PODMIENKY NA MLIEKARNE

NA OSETRENIE MLIEKA A MLIEKARNE NA SKLADOVANIE MLIEKA
I. VSeobecné podmienky na priestory, zariadenia a nastroje

(1) Zariadenia a nastroje, ktoré sa pouzivaju pri praci so surovinami a s vyrobkami, podlahy, stropy alebo stre$né oblozZenie, steny
a prie€ky sa musia udrziavat vo vyhovujucom stave Cistoty a v dobrom funkénom a technickom stave, aby neboli zdrojom
kontaminacie surovin a vyrobkov.

(2) Do miestnosti, v ktorych sa vyraba a skladuje mlieko a mlie€ne vyrobky, nesmu mat pristup Ziadne zvierata. Hlodavce, hmyz a
ini Skodcovia sa musia v priestoroch a v zariadeniach systematicky nicit. Rodenticidy, insekticidy a dezinfekéné prostriedky alebo
iné potencialne toxické latky sa musia skladovat v uzamknutych miestnostiach alebo vo vhodnych uzamknutych skriniach; ich
pouzivanie nesmie predstavovat Ziadne riziko kontaminacie surovin alebo vyrobkov.

(3) Pracovné priestory prevadzkarne, nastroje a pracovné zariadenia sa mozu pouzivat’ len na vyrobu vyrobkov, pre ktoré boli
schvalené. Na zaklade povolenia regionalnej veterinarnej a potravinovej spravy sa mézu pouzivat su¢asne alebo v ¢asovo
oddelenych intervaloch na vyrobu inych potravin, vhodnych na spotrebu fludmi, alebo na vyrobu inych vyrobkov vyrdbanych z
mlieka na spotrebu fudmi, ktoré su uréené na iné ucely, ako je spotreba ludmi, ak nembdze dojst’ ku kontaminacii vyrobkov, pre
ktoré bolo vydané schvalenie.

(4) Na vsetky ucely sa mdze pouzivat len pitna voda. Pouzitie Gzitkovej vody je dovolené iba vo vynimo€nych pripadoch na

chladenie zariadeni, na vyrobu pary a na protipoziarne Ucely za predpokladu, Zze Uzitkova voda sa nebude pouzivat na iné ucely a
ak uzitkova voda nepredstavuje Ziadne riziko kontaminacie surovin a vyrobkov podfa tohto nariadenia.
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(5) Dezinfekéné prostriedky a podobné latky musi schvalit prislusny organ3) a musia sa pouzivat tak, aby nemali nepriaznivy
vplyv na stroje a na zariadenia, suroviny a vyrobky podla tohto nariadenia. Nadoby s dezinfekénymi prostriedkami a podobnymi
latkami musia byt zretelne oznaené a musia obsahovat etiketu s navodom na pouzitie. Po ich pouziti musia byt nastroje a
pracovné zariadenia dékladne oplachnuté pitnou vodou.

Il. VSeobecné hygienické podmienky pre zamestnancov

(1) Od zamestnancov sa vyzaduje dodrziavanie Uplnej Cistoty. Tato poziadavka sa vztahuje hlavne na osoby, ktoré manipuluju s
nezabalenymi surovinami a vyrobkami podla tohto nariadenia. Osoby musia najma

a) nosit’ vhodny Cisty pracovny odev a Cistu pokryvku hlavy, ktora Uplne zakryva vlasy,

b) ak ide o zamestnancov, ktori manipuluju so surovinami alebo s vyrobkami podla tohto nariadenia alebo ich pripravuju, musia si
umyvat' ruky najmenej vZdy pred zaCatim prace a vzdy, ked nastane ich kontaminacia; rany na kozi ruk musia mat zakryté
vodotesnym obvazom,

¢) nesmu fajcit, pluvat, jest a pit v miestnostiach, kde sa suroviny alebo vyrobky podla tohto nariadenia spracuvaju a skladuju.

(2) Prevadzkovatel musi prijat vSetky potrebné opatrenia na to, aby sa zamedzilo zamestnancom podozrivym z toho, Ze su
zdrojom kontaminacie vyrobkov podla tohto nariadenia, manipulovat' s vyrobkami, a to az dovtedy, kym nepreukazu, Ze mézu
vykonavat pracu bez rizika kontaminacie.

(3) Pri prijimani do zamestnania sa musi kazda osoba, ktora bude pracovat alebo manipulovat’ s vyrobkami podla tohto
nariadenia, preukazat zdravotnym preukazom, Ze neexistuje Ziadna prekazka na vykonavanie uvedeného zamestnania.4) Na
zdravotny dozor tychto os6b sa vztahuju osobitné predpisy.4) Zdravotny dozor tychto oséb v tretich krajinach je upraveny
osobitnymi zarukami, ktoré urci prislusny organ veterinarnej spravy na zaklade veterinarnych poZiadaviek podla Eurépskych
spoloCenstiev a Eurdpskej unie.

CASTC
OSOBITNE HYGIENICKE PODMIENKY NA SCHVALOVANIE ZBERNYCH STREDISK
Zberné strediska musia mat' okrem vSeobecnych hygienickych podmienok podla €asti A najmenej

a) chladiace zariadenie alebo vhodné prostriedky na chladenie mlieka; ak sa mlieko v zbernom stredisku skladuje, musi mat
zariadenie na skladovanie a chladenie mlieka,
b) odstredivky alebo iné vhodné zariadenie na fyzikalne Cistenie mlieka, ak sa mlieko v zbernom stredisku Cisti.

CAST D
OSOBITNE HYGIENICKE PODMIENKY NA SCHVALOVANIE STANDARDIZACNYCH STREDISK
Standardiza¢né stredisk&a musia mat okrem vSeobecnych hygienickych podmienok podla éasti A

a) aj tanky na skladovanie a chladenie surového mlieka, Standardiza&né zariadenie a tanky na skladovanie Standardizovaného
mlieka,
b) odstredivky alebo iné vhodné zariadenie na fyzikalne Cistenie mlieka.

CASTE

OSOBITNE POZIADAVKY NA SCHVALOVANIE MLIEKARNE

NA OSETRENIE MLIEKA A MLIEKARNE NA SPRACOVANIE MLIEKA

(1) Okrem v&eobecnych poziadaviek podla asti A musia mliekarne na oSetrenie mlieka a mliekarne na spracovanie mlieka spiniat
este tieto osobitné hygienické poziadavky:

a) musia mat zariadenia na mechanizované plnenie a zariadenia na riadne automatické uzatvaranie obalov na ucely ich balenia
po naplneni tepelne oSetreného konzumného mlieka a tekutych mlie€nych vyrobkov, ak sa tieto technologické operacie
vykonavaju v prevadzkarni; tieto poZiadavky sa nevztahuju na plnenie mlieka do kanvi a plnenie do nadob alebo obalov s
objemom vacsim ako Styri litre; ak ide o limitovanu vyrobu tekutého mlieka na konzum, prislusné organy veterinarnej spravy mézu
povolit alternativhe metddy plnenia a uzatvarania, ktoré nie st automatické, za predpokladu, Ze tieto metddy poskytuju
rovnocenné zaruky ochrany s ohfadom na hygienu,

b) musia mat zariadenia na chladenie a chladiarenské skladovanie tepelne oSetreného mlieka alebo tekutych mlie¢nych vyrobkov
a v pripadoch podfa €asti B a D surového mlieka, ak sa tieto operacie v prevadzkarni vykonavaju; chladiarenské sklady musia byt
vybavené spravne kalibrovanymi pristrojmi na meranie teploty,

c) musi sa v prevadzkarni nachadzat priestor na skladovanie jednorazovych obalov, ako aj na skladovanie obalového materialu
na zhotovenie tychto obalov, ak sa balenie do prvého obalu vykonava do jednorazovych obalov,

d) musi sa v prevadzkarni nachadzat osobitny priestor na skladovanie vratnych obalov a zariadenie na ich mechanické Cistenie a
dezinfekciu, ak sa balenie vykonava do vratnych obalov,

e) musia byt vybavené nddobami alebo tankami na uchovavanie surového mlieka, Standardizaénym zariadenim a tankami alebo
nadobami na skladovanie a uchovavanie Standardizovaného mlieka,

f) musia byt vybavené odstredivkami alebo inymi vhodnymi prostriedkami na fyzikalne Cistenie mlieka, ak je to potrebné,

g) musia byt,
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1. ak ide o mliekaren na oSetrenie mlieka, vybavené zariadenim na tepelné oSetrenie mlieka, ktoré je schvalené alebo
autorizované prislusnym organom, ktoré musi byt vybavené aj

1.1 automatickym zariadenim na kontrolu teploty,

1.2 registracnym teplomerom,

1.3 automatickym bezpecnostnym zariadenim zabrariujucim nedostatonému zahriatiu mlieka,

1.4 dostatoCnym bezpeénostnym systémom zabranujucim zmieSaniu tepelne oSetreného mlieka s nedostatoéne zahriatym
mliekom,

1.5 automatickym pristrojom na registraciu bezpe€nostného systému podla 1.4, alebo kontrolnym postupom na monitorovanie
ucinnosti systému,

2. ak ide o mliekarefi na spracovanie mlie€nych vyrobkov, podla druhu technologickych operacii, ktoré sa vykonavaju v
prevadzkarni, vybavené zariadeniami a postupmi na ohrievanie, termizaciu alebo tepelné o$etrenie, ktoré spinaju hygienické
poziadavky,

h) musia byt vybavené zariadenim na chladenie, balenie do priameho obalu a na skladovanie mrazenych mlie¢nych vyrobkov, ak
sa tieto operacie v prevadzkarni vykonavaju,

i) musia byt vybavené zariadeniami na suSenie a balenie susenych mlie€nych vyrobkov do priameho obalu, ak sa tieto
technologické operacie v prevadzkarni vykonavaju.

(2) Pri schvalovani prevadzkarne méze prisluSny organ veterinarnej spravy povolit iné zariadenia na tepelné oSetrenie mlieka,
nez je uvedené v pismene g) bode 1, s rovnocennymi vykonnymi zarukami a s rovnakymi zarukami ochrany s ohfadom na
hygienu.

CASTF

HYGIENICKE POZIADAVKY NA PRIESTORY, ZARIADENIA A MLIEKARNE

NA OSETRENIE MLIEKA A MLIEKARNE NA SPRACOVANIE MLIEKA

Okrem v&eobecnych poziadaviek podla &asti B prevadzkarne musia spifiat tieto dal$ie podmienky:

a) musi sa zamedzit akejkolvek krizovej kontaminacii, ktord spdsobuje zariadenie medzi operaciami, prudenie vzduchu alebo
pohyb zamestnancov. Ak je to vhodné a na zaklade analyzy rizika podla § 12, miestnosti uréené na vyrobné procesy musia byt
rozdelené na mokré priestory a suché priestory. Mokré priestory a suché priestory musia mat’ vlastné osobitné prevadzkové
podmienky,

b) cisterny a nadoby, ktoré sa pouzivaju na prepravu mlieka do zbernych stredisk, Standardiza¢nych stredisk, mliekarni na
o8etrenie mlieka a mliekarni na spracovanie mlieka, sa musia €o najskér po kazdom vyprazdneni mlieka alebo po kaZdej sérii
vyprazdneni mlieka, ak medzi vyprazdnenim cisterny a jej opatovnym naplnenim uplynie len velmi kratky ¢as, najmenej viak
jedenkrat denne vycistit' a vydezinfikovat pred opatovnym pouzitim,

c) zariadenia, obaly, nadoby a instalacie, ktoré prichadzaju do styku s mliekom alebo s mlie€nymi vyrobkami, alebo s inymi
surovinami, ktoré podliehaju rychlemu znehodnoteniu po€as vyroby, sa musia Cistit, a ak treba, aj dezinfikovat vo frekvencii a
podla postupov stanovenych podla principov v § 12 ods. 1,

d) miestnosti na o3etrenie sa musia Cistit' vo frekvencii a podla postupov stanovenych podla principov v § 12 ods. 1,

e) na Cistenie ostatnych zariadeni, obalov a instal4cii, ktoré prichadzaju do styku s mikrobiologicky stalymi mlie€nymi vyrobkami, a
na Cistenie miestnosti, kde sa také latky nachadzaju, prevadzkovatel alebo zodpovedny zastupca prevadzkarne musi vypracovat
program Gistenia na zaklade analyzy rizika podia § 12. Tento program musi spifiat poziadavky uvedené v pismene a) a musi
zarucit, Ze nedostatoCnymi sposobmi Cistenia nedbjde k Ziadnemu zdravotnému riziku pre vyrobky podfa tohto nariadenia.

1) VyhladSka Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky €. 29/2002 Z. z. o poZiadavkach na pitnu vodu a kontrolu kvality pitnej
vody.

2) § 7 ods. 2 pism. f) bod 1 zakona &. 488/2002 Z. z. o veterinarnej starostlivosti a 0 zmene niektorych zakonov.

3) § 65 ods. 2 zakona €. 140/1998 Z. z. o liekoch a zdravotnickych pomdckach, o0 zmene zakona €. 455/1991 Zb. o Zivhostenskom
podnikani (Zivnostensky zakon) v zneni neskorsich predpisov a o zmene a doplneni zakona Narodnej rady Slovenskej republiky &.
220/1996 Z. z. o reklame v zneni neskorSich predpisov v zneni zakona &. 119/2000 Z. z.

4) Vynos Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 20. maja 1996
€. 981/1996-100, ktorym sa vydava prva €ast a prva, druha a tretia hlava druhej €asti Potravinového kddexu Slovenskej republiky
v zneni neskorsich predpisov (ozndmenie €. 195/1996 Z. z.).

§ 21 vyhlasky Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky €. 79/1997 Z. z. o opatreniach na predchadzanie prenosnym
ochoreniam v zneni vyhlasky Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky €. 54/2000 Z. z.

Priloha €. 4 k nariadeniu vlady €. 312/2003 Z. z.

CAST A

PoZiadavky na vyrobu tepelne oSetreného mlieka a mlie€nych vyrobkov
CAST A1

Poziadavky na vyrobu tepelne oSetreného konzumného mlieka
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1. Tepelne o$etrené konzumné mlieko sa mdze vyrabat len zo surového mlieka, ktoré spifia $tandardy podra prilohy &. 2 &asti D.

2. Mlieko, ktoré nie je tepelne oSetrené do 4 hodin od prijatia v mliekarni na oSetrenie mlieka, musi byt vychladené na teplotu,
ktora nepresahuje 6 oC, a musi sa pri tejto teplote uchovavat az do tepelného oSetrenia.

3. Ak surové kravské mlieko nie je oSetrené do 36 hodin od prijatia v mliekarni na oSetrenie mlieka, musi sa vykonat pred
tepelnym oSetrenim jeho kontrola. Ak sa na zaklade priamej alebo nepriamej metddy kontroly zisti, Ze celkovy pocet
mikroorganizmov pri teplote 30 oC je viac ako 300 000 v 1 ml mlieka, toto mlieko sa nesmie pouzit na vyrobu tepelne oSetreného
konzumného mlieka.

4. VVyroba tepelne oSetreného konzumného mlieka musi zahffat vSetky potrebné opatrenia, najma nahodny odber vzoriek, ktory
sa tyka

a) celkového poctu mikroorganizmov; celkovy pocet mikroorganizmov pri 30 oC v surovom kravskom mlieku, ak nebolo oSetrené
do 36 hodin od prijatia v mliekarni, nesmie byt bezprostredne pred tepelnym oSetrenim vyssi ako 300 000 v 1 ml. Celkovy pocet
mikroorganizmov pri 30 oC v mlieku, ktoré bolo oSetrené prvou pasterizaciou, nesmie byt bezprostredne pred druhym tepelnym
oSetrenim vy3ssi ako 100 000 v 1 ml,

b) pritomnosti pridanej vody v mlieku; tepelne oSetrené konzumné mlieko sa musi pravidelne kontrolovat na pritomnost’ pridanej
vody, a to overenim pomocou bodu tuhnutia mlieka. Na tento ucel prevadzkaren vypracuje systém kontroly, ktory sa musi
vykonavat pod dozorom prislusného organu veterinarnej spravy. Ak sa zisti pridana voda, prisluSny organ veterinarnej spravy
prijme vhodné opatrenia. Pri vypracovani systému kontroly prisluSny organ veterinarnej spravy1) prihliada na

1. vysledky kontrol surového mlieka podla prilohy €. 2 €asti C.1.1V. Hygiena vyroby | odseky 1 az 5, a to na ich priemerné hodnoty
a odchylky,

2. vplyv skladovania a spracovania mlieka na bod tuhnutia mlieka v systéme spravnej vyrobnej praxe.

5. Tepelne oSetrené konzumné mlieko méze byt podrobené akémukolvek testu, ktory indikuje mikrobiologické podmienky mlieka
pred tepelnym o8etrenim. Pravidla na aplikaciu tychto testov a kritéria, ktoré musia byt splnené, ustanovi prisludny organ
veterinarnej spravy1) v sulade s poziadavkami Eurépskych spolocenstiev.

6. Pasterizované mlieko

a) sa musi ziskat zo surového mlieka jeho zahriatim, ktoré zahffha p&sobenie vysokej teploty po kratky ¢as, najmenej 71,7 oC
pocas 15 sekund, alebo inou kombinaciou teploty a €asu s rovhakym u&inkom, alebo pasterizaCnym procesom s pouzitim inej
kombinacie teploty a €asu s rovnakym ucinkom,

b) musi vykazovat negativnu reakciu pri fosfatdzovom teste a pozitivnu reakciu pri peroxidazovom teste. Ak sa pasterizacia
vykonava spbsobom, ktorého vysledkom je negativna reakcia na peroxidazu, mlieko sa musi oznacit slovami pasterizované pri
vysokej teplote ,

c) sa musi ihned po pasterizacii vychladit na teplotu najviac 6 oC alebo niZSiu.

7. Ultravysokotepelne zahriate mlieko

a) sa musi ziskavat zo surového mlieka jeho kontinualnym zahriatim na vysoku teplotu po kratky ¢as, a to na teplotu najmenej
135 oC v trvani najmenej 1 sekundy, aby sa znicili vSetky mikroorganizmy spésobujuce kazenie mlieka a ich spory, ale aby
chemické a fyzikalne zmeny mlieka boli minimalne,

b) sa musi asepticky balit do obalov zabrarfujucich prestup svetla alebo do obalov, ktoré sa stavaju nepriepustné pre svetlo pocas
balenia do druhého obalu,

c) pri nahodnom odbere vzoriek musi vykazovat’ taku trvanlivost, aby sa pri skladovani v neotvorenych obaloch po 15 drioch pri
teplote 30 oC alebo po siedmich drioch pri teplote 55 oC sa nezistili Ziadne nepriaznivé zmeny v mlieku.

8. Ak sa ultravysokotepelné zahriatie mlieka vykonava priamym kontaktom mlieka a pary, para sa musi ziskavat’ z pitnej vody a
nesmie v mlieku zanechavat Ziadne cudzie latky alebo ho negativne ovplyviniovat; pouZitie tohto postupu nesmie spésobovat
Ziadnu zmenu v obsahu vody v oSetrenom mlieku.

9. Sterilizované mlieko musi

a) byt zahriate a sterilizované v hermeticky uzavretych priamych obaloch alebo v nadobach tak, aby uzaver zostal neporuseny,
b) pri nahodnom odbere vzoriek musi vykazovat taku trvanlivost, aby sa pri skladovani v neotvorenych obaloch po 15 dfioch pri
teplote 30 oC alebo po siedmich drioch pri teplote 55 oC nezistili Ziadne nepriaznivé zmeny v mlieku.

10. Pasterizované mlieko podrobené vysokej pasterizacii, ultravysokozahriate mlieko a sterilizované mlieko mézZu byt vyrobené zo
surového mlieka, ktoré bolo podrobené termizacii alebo prvému tepelnému oSetreniu v inej prevadzkarni. V tomto pripade
kombinacia teploty a €asu musi byt nizSia alebo ekvivalentna s pasterizaciou a mlieko musi vykazovat pozitivnu reakciu na
peroxidazovy test pred druhym oSetrenim. Prevadzkovatel tito skuto€nost musi oznamit’ prisluSnému organu veterinarnej
spravy.1) Informacia o prvom oSetreni mlieka musi byt uvedena na dokumente podla § 5 pism. h).
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11. Pasterizované mlieko sa mdze vyrabat aj zo surového mlieka, ktoré bolo podrobené len jednej termizacii, a to za rovnakych
podmienok, ako je uvedené v odseku 10.

12. Postupy ohrievania, teploty a trvanie ohrievania pri pasterizovanom mlieku, ultravysokotepelne zahriatom mlieku a
sterilizovanom mlieku, druhy ohrievacich zariadeni, spatny ventil a druhy pristrojov na kontrolu teploty a registracné pristroje
musia byt schvalené alebo povolené prislusnym organom v sulade so Standardmi Eurdpskych spolocenstiev a medzinarodnymi
Standardmi.

13. Registracné zaznamy teploty musia byt denne oznacené datumom. Ak ide o mikrobiologicky skazitelné vyrobky, ktoré
nemozno skladovat pri teplote okolia, registrané zaznamy sa uchovavaju dva mesiace od skonc¢enia datumu najneskorsej
spotreby; ak ide o ostatné vyrobky, registratné zaznamy sa uchovavaju dva roky. Prevadzkovatel alebo zodpovedny zastupca
musi na poZiadanie uradného veterinarneho lekara predloZit registraéné zaznamy.

14. Tepelne oSetrené konzumné mlieko

a) musi spinat mikrobiologické $tandardy podra &asti B,

b) nesmie obsahovat farmakologicky ucinné latky v mnozstvach vyssich, ako su limity ustanovené v I. skupine, ktora obsahuje
zoznam farmakologicky aktivnych latok, pre ktoré st maximalne limity rezidui trvalo ustanovené, a v lll. skupine, ktora obsahuje
zoznam farmakologicky aktivnych latok, pre ktoré su maximalne limity rezidui ustanovené len do¢asne podla osobitného
predpisu;2) kombinovany sucet rezidui vSetkych rezidui antibiotik nesmie prekrocit hodnotu, ktora sa uré¢i na zaklade postupu
uvedenom v osobitnom predpise.2)

CASTA.2

PoZiadavky na mlieko na vyrobu mlie€nych vyrobkov

1. Prevadzkovatel alebo zodpovedny zastupca mliekarne na spracovanie mlieka musi vykonat v3etky potrebné kroky, aby zarudil,
Ze surové mlieko je tepelne oSetrené. Ak ide o vyrobky vyrobené zo surového mlieka, ich spracovanie sa musi za¢at

ihned po prijati mlieka v prevadzkarni, ak mlieko nebolo vychladené,
do 36 hodin po prijati mlieka v prevadzkarni, ak sa mlieko uchovava pri teplote najviac 6 oC,
do 48 hodin po prijati mlieka v mliekarni, ak sa mlieko uchovava pri teplote najviac 4 oC,

a
b
c
d) do 72 hodin, ak ide o byvolie mlieko, ovCie mlieko a kozie mlieko.

~— — — ~—

2. Z technologickych dévodov pri vyrobe urgitych mlie€nych vyrobkov méze prisludny organ veterinarnej spravy povolit dihsi ¢as a
vySSie teploty, ako su ustanovené v bode 1. Prislusny organ veterinarnej spravy musi o tychto vynimkach informovat Eurépsku
komisiu a predloZit technické dévody povolenia vynimky.

3. Tepelne oSetrené mlieko a termizované mlieko na vyrobu mlieénych vyrobkov sa musi vyrabat zo surového mlieka, ktoré spira
poziadavky podla prilohy €. 2 ¢asti D.

4. Tepelne o$etrené mlieko musi spinat tieto poziadavky:

a) termizované mlieko

1. musi byt ziskané zo surového mlieka a celkovy po€et mikroorganizmov v surovom kravskom mlieku, ktoré nebolo oSetrené do
36 hodin po prijati v mliekarni, nesmie byt pri teplote 30 oC vy38i ako 300 000 v 1 ml,

2. musi byt ziskané oSetrenim podla § 2 pism. f) tohto nariadenia,

3. musi mat’ pred oSetrenim celkovy po&et mikroorganizmov pri teplote 30 oC najviac 100 000 v 1 ml mlieka, ak je uréené na
vyrobu pasterizovaného mlieka, ultravysokozohriateho mlieka alebo sterilizovaného mlieka,

b) pasterizované mlieko

1. sa musi ziskat zahriatim pri vysokej teplote v kratkom Case, a to na teplotu najmenej 71,7 oC poc€as 15 sekund, alebo inou
kombinaciou teploty a €asu s rovnocennym uc€inkom, alebo pasterizaénym procesom s pouzitim inej kombinacie teploty a ¢asu s
rovnakym u&inkom,

2. musi vykazovat negativnu reakciu pri fosfatazovom teste a pozitivnu reakciu pri peroxidazovom teste. Vyroba pasterizovaného
mlieka, ktoré vykazuje negativnu reakciu pri peroxidazovom teste, za predpokladu, Ze mlieko je oznaené ako pasterizované pri
vysokej teplote, je dovolena,

c) ultravysokozahriate mlieko musi byt ziskané zo surového mlieka jeho kontinualnym zahriatim na vysoku teplotu v kratkom
Case, a to na teplotu najmenej 135 oC s dobou vydrze najmenej 1 sekundu, aby sa znicili vSetky mikroorganizmy spOsobujuce
kazenie mlieka a ich spory, ale aby chemické a fyzikadlne zmeny boli minimalne.

CAST B

Mikrobiologické poZiadavky na mlie€ne vyrobky a konzumné mlieko
CAST B.1

Mikrobiologické kritéria na urcité mlieCne vyrobky

v Case expedicie z mliekarne na spracovanie mlieka

A. Povinné kritéria: patogénne mikroorganizmy
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Druh mikroorganizmov Vyrobok Standard (ml, g) (a)

1. Listeria monocytogenes Syry okrem tvrdych Nepritomnd v 25 g (c)

o

sSyrov n=>5 ¢-=

2. Salmonella spp.

Iné vyrobky Nepritomnd v 1 g
VSetky vyrobky okrem Nepritomnd v 25 g (c)
suSeného mlieka n=5¢=20

SuSené mlieko Nepritomnd v 25 g (c)

n =10, ¢ =0

3. Ostatné patogénne mikroorganizmy a ich toxiny nesmu byt pritomné v mnoZstve, ktoré méze ohrozit
zdravie spotrebitelov.

1. Ak su tieto Standardy prekroCené, potraviny musia byt vylu€ené zo spotreby ludmi a musia byt stiahnuté z trhu podla § 12 ods.
1 pism. e) af).

2. Programy vzorkovania sa vypracuju podla druhu vyrobkov a analyzy rizika.

B. Analytické kritéria: mikroorganizmy indikujuce nedostato¢nu hygienu

Druh mikroorganizmov Vyrobok Standard (ml, g)

Staphylococcus aureus

Escherichia coli Syry vyrobené zo surového m =1 000
mlieka a z termizovaného M = 10 000
mlieka n=>5

c =2
Mékké syry (vyrobené m = 100
z tepelne oSetreného M =1 000
mlieka) n=>5

c =2
Cerstvé syry m = 10
Susené mlieko M = 100
Mrazené mliecne vyrobky n=>5
(vratane zmrzliny/mrazenych c¢ = 2
krémov)
Syry vyrobené zo surového m = 10 000
mlieka a z termizovaného M = 100 000
mlieka n=>5

c =2

file:///D/HTML/sl079740.html[16.01.2025 10:14:10]



312/2003 Z

Mékké syry (vyrobené m = 100
z tepelne oSetreného M =1 000
mlieka) n=>5

c =2

1. Vzdy pri prekroCeni tychto Standardov sa musi vykonat prehodnotenie zavedenych metdéd monitorovania a kontroly kritickych
bodov pouzivanych v mliekarni na spracovanie mlieka podla § 12 tohto nariadenia. Prevadzkaren musi informovat regionalnu
veterinarnu a potravinovu spravu o napravnych opatreniach prijatych pre vyrobny kontrolny systém, aby sa prediSlo opakovaniu
prekroCenia Standardov.

2. Vzdy pri prekroCeni Standardu M pri syroch vyrobenych zo surového mlieka a z termizovaného mlieka a pri makkych syroch
musi sa vykonat vySetrenie na moznu pritomnost enterotoxinogénnych kmenov Staphylococcus aureus a Escherichia coli,o
ktorych sa predpoklada, Ze su patogénne, a ak je to potrebné, na moznu pritomnost stafylokokového enterotoxinu. Ak su
pritomné kmene enterotoxinogénnych mikroorganizmov Staphylococcus aureus a kmene Escherichia coli,o ktorych sa
predpoklada, Ze su patogénne, alebo je identifikovany stafylokokovy enterotoxin, vSetky prislusné vyrobné davky musia byt
stiahnuté z trhu. Prevadzkareri informuje regionalnu veterinarnu a potravinovu spravu o vysledkoch vySetrenia podla § 12 a o
opatreniach prijatych na stiahnutie podozrivych vyrobnych davok a o napravnych opatreniach zavedenych do vyrobného
kontrolného systému.

(a) Vysvetlivky k tabulke:

m = medzna hodnota pre pocet baktérii; vysledok sa povazuje za vyhovujuci, ak poCet baktérii vo v8etkych vzorkovacich
jednotkach neprekracuje m,

M = maximalna hodnota pre poCet baktérii; vysledok sa povaZuje za nevyhovujuci, ak poCet baktérii v jednej alebo vo viacerych
vzorkovacich jednotkach je M alebo vy$Si,

n = pocCet vzorkovacich jednotiek, z ktorych pozostava vzorka,

¢ = pocet vzoriek, v ktorych sa pripusta pocet baktérii medzi m a M ; vzorka sa povaZuje za vyhovujucu, ak pocet baktérii v
ostatnych vzorkovacich jednotkach je m alebo niZsi.

(b) Vysetrenie nie je povinné pre sterilizované mlieko a mlie€ne vyrobky, ak boli tepelne oSetrené po zabaleni do priameho obalu
alebo druhého obalu.

(c) Vzorka s hmotnostou 25 g musi pozostavat z 5 odberov vzoriek s hmotnostou 5 g odobratych z 5 réznych miest jedného a
toho istého vyrobku.

C. Indikatorové mikroorganizmy: smerné hodnoty

Druh mikroorganizmov Vyrobok Standard (ml, g)
Koliformné baktérie 30 oC Tekuté mliecne vyrobky m= 0
M =5
n=>5
c =2
Maslo vyrobené m = 0
z pasterizovaného mlieka M =10
alebo zo smotany n=>5
c =2
Makké syry (vyrobené m= 10 000
z tepelne o8etreného M = 100 000
mlieka) n=>5
SuSené mliecne vyrobky c =2
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M= 10
n=>5
c =2
Mrazené mliecne vyrobky m= 10
(vrdtane zmrzlin) M = 100
n=>5
c =2
Celkovy pocet
mikroorganizmov Tekuté tepelne oSetrené m = 50 000
nefermentované mliecne M = 100 000
vyrobky (a) n =25
c =2
Mrazené mliecne vyrobky m = 100 000
(vradtane zmrzliny) (b) M = 500 000
n =25
c =2

(a) po inkubacii pri 6 oC pocas 5 dni (celkovy po€et mikroorganizmov pri 21 oC

(b) celkovy pocet mikroorganizmov pri 30 oC
Smerné hodnoty uvedené v tabulkach su ustanovené na to, aby pomohli vyrobcom pri zabezpe€ovani spravnych operacii v
prevadzkarni a pri zavedeni systému a postupov pri vykonavani ich vlastnych kontrol pri vyrobe.

D. Tekuté mlie€ne vyrobky alebo gélové mlie€ne vyrobky, ktoré boli podrobené ultravysokotepelnému zahriatiu alebo
sterilizacii a skladuju sa pri izbovej teplote, musia spinat’ tieto $tandardy po inkubacii poé¢as 15 dni pri 30 oC:

a) celkovy poc&et mikroorganizmov pri 30 oC v 0,1 ml: 10,
b) organoleptické vlastnosti: normalne.

CASTB.2
Mikrobiologické kritéria na konzumné mlieko
1. Surové konzumné kravské mlieko uréené na pitie v tomto stave musi spifiat’ tieto $tandardy po zabaleni do priameho obalu:

a) celkovy pocet mikroorganizmov pri 30 oC v 1 ml: 50 000(a)

Staphylococcus aureus v 1 ml: m =100, M=500,n=5,¢c=2

Salmonella: nepritomnav 25 ml:n=5,¢c=0

b) ostatné patogénne mikroorganizmy a ich toxiny nesmu byt pritomné v mnozstve, ktoré méze ohrozit zdravie spotrebitelov.

2. Pasterizované mlieko pri nahodnom odbere vzoriek vykonanom v mliekarni na o$etrenie mlieka musi spifiat tieto
mikrobiologické Standardy:

| Patogénne mikroorganizmy nepritomné | \ | |

v 25 g | 5 | 0 | 0 | 0 \
| mmmm t————— fo———= fom— fom - \
|[Koliformné baktérie v 1 ml | 5 \ 1 | 0 | 5 |
| mmmm t-————= fo———= fom— - fom - \

|Celkovy pocet mikroorganizmov | \ | |
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|po inkubédcii pri 6 oC pocas 5 dni | | | | |
lpri 21 oC v 1 ml | 5 | 1 | 50 000] 500 000 |

o t-—— = o= o= pom - +

Vysvetlivky k tabulke:

(a) geometricky priemer za dva mesiace pri odbere najmenej dvoch vzoriek mesacne,

n = pocCet vzorkovacich jednotiek, z ktorych pozostava vzorka,

¢ = pocet vzoriek, v ktorych sa pripusta pocet baktérii medzi m a M ; vzorka sa povaZuje za vyhovujucu, ak pocet
baktérii v ostatnych vzorkovacich jednotkach je m alebo niZsi,

m = medzna hodnota pre pocet baktérii; vysledok sa povazuje za vyhovujuci, ak poCet baktérii vo v8etkych
vzorkovacich jednotkach neprekrauje m,

M = maximalna hodnota pre pocet baktérii; vysledok sa povaZuje za nevyhovujuci, ak pocet baktérii v jednej alebo
vo viacerych vzorkovacich jednotkach je M alebo vyssi.

3. Sterilizované mlieko a mlieko ultravysokotepelne zahriate musi pri nahodnom odbere vykonanom v mliekarni na oSetrenie
mlieka po inkubacii pri 30 oC po&as 15 dni spinat tieto mikrobiologické $tandardy:

a) celkovy pocet mikroorganizmov pri 30 oC v 0,1 ml: 10,

b) zmyslové vlastnosti si normaine,

c) farmakologicky aktivne latky nesmu prekracovat maximalne limity rezidui ustanovené v I. skupine, ktora obsahuje zoznam
farmakologicky aktivnych latok, pre ktoré si maximalne limity rezidui trvalo ustanovené, a v lll. skupine, ktora obsahuje zoznam
farmakologicky aktivnych latok, pre ktoré s maximalne limity rezidui ustanovené len do¢asne podla osobitného predpisu.3)
Kombinovany sucet rezidui v8etkych latok nesmie prekrog€it hodnotu, ktora sa urci na zaklade postupu ustanoveného v osobitnom
predpise.2)

4. Ak s maximalne Standardy a povinné kritéria prekroené a nasledujuce vySetrenie indikuje potencialne nebezpeenstvo pre
zdravie ludi, prisluSny organ veterinarnej spravy1) prijme potrebné opatrenia.

5. Ak je potrebné, Ministerstvo pédohospodarstva Slovenskej republiky ustanovi vSeobecne zavaznym pravnym predpisom
podrobné pravidla v sulade s prislusnymi poziadavkami Eurdpskych spolo€enstiev na aplikaciu tejto ¢asti, hlavne

a) iné kritéria, ako su tie, ktoré su ustanovené v €astiach A a B pre konzumné mlieko a mlie¢ne vyrobky,

b) mikrobiologické kritéria, ktoré sa pouZiju v Case najneskorsej spotreby za podmienok ovladanych a kontrolovanych
prevadzkovatelom alebo zodpovednym zastupcom prevadzkarne.

CAST C

Balenie do priameho obalu a balenie do druhého obalu

1. Balenie do priameho obalu a balenie do druhého obalu sa musi vykonavat' v miestnostiach ur€enych na tento ucel za
vyhovujucich hygienickych podmienok.

2. Bez toho, aby boli dotknuté ustanovenia osobitného predpisu,3) balenie do priameho obalu a balenie do druhého obalu musi
spifat vSetky poziadavky na hygienu a priamy obal a druhy obal musia byt dostatoéne pevné, aby uginne chranili vyrobky podla
tohto nariadenia.

3. Plnenie tepelne oSetreného mlieka a tekutych mlie€nych vyrobkov do flia§ a ostatnych obalov a uzatvaranie nadob a obalov sa
musi vykonavat automaticky. Ak ide o prevadzkarne s limitovanou vyrobou, regionalna veterinarna a potravinova sprava moze
povolit neautomatické uzatvaracie metédy, ktorymi sa zabezpecia rovnaké zaruky s ohfadom na hygienu.

4. Priame obaly a druhé obaly sa nesmu opakovane pouzivat na vyrobky podla tohto nariadenia okrem urcitych druhov nadob
alebo obalov, ktoré sa m6zu pouzivat po dokladnom vygisteni a vydezinfikovani.

5. Uzatvaranie obalov sa musi vykonat ihned po naplneni v prevadzkarni, v ktorej bolo konzumné mlieko a tekuté mlie€ne vyrobky
podrobené poslednému tepelnému oSetreniu. Uzatvaranie obalov sa musi vykonavat pomocou uzatvaracich zariadeni, ktoré
zarucia ochranu vlastnosti mlieka pred nepriaznivymi vonkajSimi vplyvmi. Uzatvaraci systém musi umozfiovat uzatvaranie
vyrobku tak, aby jeho poSkodenie otvorenim bolo lahko viditefné a kontrolovatelné.

6. Okrem poziadaviek na oznacovanie podla Casti D prevadzkovatel alebo zodpovedny zastupca prevadzkarne musi zarucit, aby
na obale tepelne oSetreného mlieka a tekutych mlie€nych vyrobkov boli na ucely kontroly viditelne a Citatelne uvedené tieto udaje:
a) druh tepelného oSetrenia, ktorému bolo mlieko podrobené,

b) informacia o datume posledného tepelného oSetrenia; tato informacia méze byt vyjadrena aj v kddovanej forme,

c) teplotu, pri ktorej sa musi vyrobok skladovat, ak ide o pasterizované mlieko.

7. Poziadavky uvedené v odseku 6 pism. a) az c) sa nemusia uvadzat, ak ide o vratné sklené flase podla osobitného predpisu.3)
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8. Bez dotknutia odseku 1 vyrobky mozno vyrabat a do druhého obalu balit' v tej istej miestnosti, ak pri baleni do druhého obalu
podla odseku 2 su splnené tieto podmienky:

a) miestnost musi byt dostato¢ne velka a vybavena tak, aby hygiena operacii bola zaru¢ena,

b) priame obaly a druhé obaly sa musia prepravovat do mliekarne na oSetrenie mlieka alebo mliekarne na spracovanie mlieka v
ochrannom obale, do ktorého boli zabalené ihned po vyrobe a ktory ich chrani pred poSkodenim pocas prepravy do prevadzkarne,
¢) miestnosti na skladovanie obalového materialu musia byt bez prachu a Skodcov a musia byt oddelené od miestnosti, v ktorych
sa nachadzaju latky, ktoré mézu kontaminovat vyrobky, a obaly nesmu byt uloZené priamo na podlahe,

d) druhé obaly musia byt pred premiestnenim do miestnosti, v ktorej sa vykonava balenie, poskladané za hygienickych
podmienok; to neplati vtedy, ked' sa balenie vykonava automatickymi baliacimi zariadeniami a za podmienok, ktoré zarucuju, ze
neddjde K riziku kontaminacie vyrobkov,

e) druhé obaly sa musia premiestnit do miestnosti, v ktorej sa vykonava balenie, za hygienickych podmienok a musia sa pouzit
bezodkladne. S druhymi obalmi nesmu manipulovat osoby, ktoré prichadzaju do styku s nezabalenymi vyrobkami,

f) ihned po zabaleni sa vyrobky musia umiestnit v skladovacich miestnostiach uréenych na tento tcel.

CASTD

Podmienky upravujuce zdravotné oznacovanie a oznacovanie etiketami

CAST D.1

Podmienky upravujuce zdravotné oznacovanie

1. Vyrobky podla tohto nariadenia musia byt ozna¢ené zdravotnou znackou. Toto oznaCovanie sa musi vykonat’ po€as vyroby
alebo ihned po nej v prevadzkarni a na lahko viditelnom mieste. Zdravotna znacka musi byt dobre C&itatelna, nezmazatelna a
pismena musia byt zretelné. Oznac&enie zdravotnou znackou sa méze vykonat na vyrobku alebo na priamom obale, ak su vyrobky
balené jednotlivo, alebo na etikete priameho obalu. Ak ide o malé vyrobky balené jednotlivo v priamom obale a nasledne spolu
zabalené do druhého obalu alebo ak ide o malé vyrobky balené jednotlivo v priamom obale, ktoré su uréené koneénému
spotrebitelovi, postaCuje oznagenie zdravotnou znackou na spoloénom druhom obale.

2. Ak sa vyrobky oznacené podla odseku 1 nasledne balia do druhého obalu, musi byt zdravotnou zna¢kou oznaceny aj druhy
obal.

3. Zdravotna znacka musi byt ovalna a musi obsahovat’
a) tieto udaje:

1. v hornej Casti pociatocné velké pismeno alebo velké pismena krajiny odoslania v sulade s pravnymi aktmi uvedenymi v prilohe
€. 1 (1. . Clenskeého Statu Eurdpskej unie); ak ide o Slovensku republiku, pismena SK,

2. za nimi nasleduje schvalovacie &islo prevadzkarne,

3. v dolnej €asti jednu z nasledujucich skratiek: CEE EOEF EWG EOK EEC EEG CE-RSM ETY, ak ide o Slovensku republiku,
skratku EHS, alebo

b) tieto udaje:

1. v hornej Casti ndzov odosielajucej krajiny vefkymi pismenami,

2. v strede schvalovacie Cislo prevadzkarne,

3. v dolnej €asti jednu z nasledujucich skratiek: CEE EOEF EWG EOK EEC EEG CE-RSM ETY, ak ide o Slovensku republiku,
skratku EHS, alebo

c) tieto udaje:

1. v hornej €asti nazov alebo pociatocné velké pismeno alebo velké pismena krajiny odoslania v sulade s pravnymi aktmi
uvedenymi v prilohe &. 1; ak ide o Slovensku republiku, skratku SK,

2. v strede odkaz, kde je uvedené schvalovacie Cislo prevadzkarne,

3. v dolnej €asti jednu z nasledujucich skratiek: CEE EOEF EWG EOK EEC EEG CE-RSM ETY, ak ide o Slovensku republiku,
skratku EHS.

4. Ak ide o flaSe, druhy obal a nadoby podla osobitného predpisu,3) zdravotna znacka méze indikovat len inicialy krajiny
odoslania a schvalovacie Cislo prevadzkarne.

5. Zdravotna znacka sa mdze aplikovat na vyrobok, priamy obal alebo druhy obal peciatkovanim alebo vypalovacou pediatkou,
alebo zdravotna znatka moze byt natlaena alebo aplikovanéa na etikete.

6. Zdravotna znacka moze pozostavat z platniéky z odolného materilu, ktora sa neda lahko odstranit, spifia véetky hygienické
poziadavky a obsahuje vSetky udaje podla bodov 3 a 4.

7. Pouzivanie zdravotnej znacky na obaloch podla odseku 3 je povinné dfiom nadobudnutia platnosti zmluvy o pristapeni
Slovenskej republiky k Eurépskej unii.

CASTD.2
Podmienky upravujuce oznacovanie etiketami
Bez toho, aby boli dotknuté ustanovenia osobitného predpisu,4) musia byt na etikete na ucely inSpekcie zretelne uvedené

a) slova surové mlieko pre surové mlieko uréené na priamu spotrebu ludmi,

b) slova vyrobené zo surového mlieka pre mlie€ne vyrobky vyrobené zo surového mlieka, ktorych vyrobny postup nezahffia
Ziadne tepelné oSetrenie vratane termizacie,

c) pre ostatné mlie¢ne vyrobky druh akéhokolvek tepelného oSetrenia pouzitého na konci vyrobného postupu,
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d) pre mlie€ne vyrobky, v ktorych sa predpoklada rast mikroorganizmov, datum spotreby alebo datum minimalnej trvanlivosti.

CASTE

PozZiadavky na skladovanie a prepravu

1. Vyrobky podla tohto nariadenia, ktoré sa nemo6zu skladovat pri teplote vonkajSieho prostredia, musia sa skladovat pri teplotach
uréenych vyrobcom, aby sa zarudila ich trvanlivost. Pasterizované mlieko sa musi uchovavat v prevadzkarni do expedicie a
prepravovat pri teplote najviac 6 oC. Ak sa vyrobky skladuju v chladiarenskych podmienkach, teploty skladovania musia byt
registrované a rychlost schladenia musi byt taka, aby vyrobok dosiahol poZadovanu teplotu v o najkratSom Case.

2. Cisterny, kanvy a ostatné nadoby pouzivané na prepravu pasterizovaného mlieka musia spifiat véetky hygienické predpisy,
najma

a) ich vnuatorny povrch a akakolvek Cast, ktora méze prist do kontaktu s mliekom, musi byt z hladkého materialu, ktory je lahko
umyvatelny, Cistitelny a dezinfikovatelny, odolny proti korézii a neprenasa ziadne latky na mlieko v mnozstvach, ktoré mézu
ohrozit’ zdravie ludi, narusit zloZenie mlieka alebo nepriaznivo ovplyvnit jeho organoleptické vlastnosti,

b) musia byt uspdsobené tak, aby umozriovali odtok vSetkého mlieka; ak s opatrené kohutikmi, tie sa musia dat fahko
odmontovat, rozobrat, umyvat, Cistit a dezinfikovat,

¢) musia sa umyvat, Gistit a dezinfikovat' ihned po kazdom pouziti, a ak treba, aj pred dalSim pouzitim; Cistenie a dezinfekcia sa
musia vykonavat podla prilohy &. 3 €asti F pism. b) a c),

d) musia sa pred prepravou hermeticky uzavriet uzaverom, ktorym sa zabezpeci nepriedusné uzavretie aj pocas prepravy.

3. Dopravné prostriedky a nadoby na prepravu pasterizovaného mlieka musia byt uspésobené a vybavené tak, aby pozadovana
teplota bola dodrzanéa pocas prepravy.

4. Dopravné prostriedky na prepravu tepelne oSetreného konzumného mlieka a mlieka v malych nadobach a kanvach sa musia
udrziavat v dobrom technickom stave. Nesmu sa pouzivat na prepravu inych vyrobkov alebo predmetov, ktoré mozu sposobit
zhorSenie mlieka. Vnutorny povrch dopravnych prostriedkov musi byt hladky, fahko umyvatelny, €istitelny a dezinfikovatelny.
Vnutraj$ok dopravnych prostriedkov uréenych na prepravu musi spifiat véetky hygienické predpisy. Dopravné prostriedky uréené
na prepravu tepelne oSetreného mlieka v malych nadobach alebo kanvach musia byt uspésobené tak, aby zabezpec€ovali
dostato¢nu ochranu mlieka v tychto obaloch pred kontaminaciou a poveternostnymi vplyvmi a nesmu sa pouzivat ani na prepravu
zvierat.

5. Prislusny organ veterinarnej spravy1) musi pravidelne kontrolovat, &i dopravné prostriedky a podmienky nakladky spifaju
hygienické poziadavky tejto Casti.

6. Vyrobky podla tohto nariadenia musia byt expedované tak, aby bola zaru€ena ich ochrana pred akoukolvek kontaminaciou
alebo zhor3enim ich kvality s ohfadom na trvanie, podmienky prepravy a pouZzity dopravny prostriedok.

7. Teplota pasterizovaného mlieka po€as prepravy v cisternach alebo v zabalenych malych nadobach a v kanvach nesmie
prekrocit 6 oC. Prisludny organ veterinarnej spravy méze povolit vynimku z tejto poziadavky pre dodavky pasterizovaného mlieka
do domu a mdze povolit toleranciu 2 oC pocas dodavok do obchodnej siete.

CASTF

Zdravotné kontroly a dozor nad vyrobou

1. PrisluSny organ veterinarnej spravy5) vykondva dozor v prevadzkarfach, ktory musi zaru€it plnenie poZiadaviek podfa tohto
nariadenia. Organy veterinarnej spravy najma

a) kontroluju

1. Cistotu priestorov, zariadeni a hygienu zamestnancov,

2. ucinnost’ vlastnych kontrol vykonavanych prevadzkariiou podfa § 12 tohto nariadenia, predovsetkym preskuSanim vysledkov a
odberom vzoriek,

3. mikrobiologické a hygienické podmienky mlie¢nych vyrobkov,

4. ucinnost oSetrenia mlie€nych vyrobkov a tepelne oSetreného konzumného mlieka,

5. hermeticky uzavreté obaly nahodnym odberom vzoriek,

6. spravnost zdravotného oznacovania mlie€nych vyrobkov,

7. podmienky skladovania a prepravy,

b) odoberaju vzorky na laboratérne vySetrenie,

c) vykonavaju vSetky dalSie kontroly, ak je potrebné ich vykonat, aby bolo zabezpefené dodrziavanie tohto nariadenia.

2. Prisludny organ veterinarnej spravy5) je opravneny vstupovat’ kedykolvek do chladiarenskych skladov a vSetkych pracovnych

miestnosti, aby skontroloval, ¢i sa plni désledne ustanovenie bodu 1.

1) § 4 ods. 3 zakona €. 488/2002 Z. z. o veterinarnej starostlivosti a 0 zmene niektorych zakonov.
2) Vynos Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 13. februara
2003 ¢. 414/2003-100, ktorym sa vydava hlava Potravinového kédexu Slovenskej republiky upravujuca cudzorodé latky v
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potravinach (oznamenie €. 101/2003 Z. z.).

3) Vynos Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky zo 16. decembra
1997 ¢&. 557/1998-100, ktorym sa dopifia vynos Ministerstva pddohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva
Slovenskej republiky z 20. maja 1996 €. 981/1996-100, ktorym sa vydava prva Cast a prva, druha a tretia hlava druhej Casti

Potravinového kédexu Slovenskej republiky (oznamenie €. 284/1998 Z. z.).

§ 15 ods. 1 vynosu Ministerstva pddohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 28.
oktébra 2002 ¢. 2745/2002-100, ktorym sa vydava hlava Potravinového kodexu Slovenskej republiky upravujuca oznacovanie

potravin (oznamenie €. 634/2002 Z. z.).

4) Vynos Ministerstva pddohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky z 28. oktébra

2002 ¢&. 2745/2002-100 (oznamenie €. 634/2002 Z. z.).

5)§ 6 a 8 zakona &. 488/2002 Z. z.

Priloha €. 5 k nariadeniu vlady €. 312/2003 Z. z.
Dokument prevadzkarne o pdvode mlieka a mlie€nych vyrobkov
uréenych na spotrebu ludmi, ktoré nie su uréené

na predaj pre kone¢ného spotrebitela
. Identifikacia vyrobkov

fomm e e e o

|INazov vyrobku Pocet kusov
|
| \

alebo baleni

IT. Pdvod vyrobkov

Adresa, nézov, schvalovacie ¢islo vyrobcu:

+

Netto hmotnost

Datum spotreby
alebo datum
minimdlnej
trvanlivosti

Oznacenie|
vyrobnych |

davok

Nidzov prisludnej regiondlnej veterindrnej a potravinovej spravy

ktord vykondva dozor v prevadzkarni:
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IITI. Urcenie vyrobkov

(miesto urcenia)

POLVIAEeNne Vi ittt it ittt e 3o = 1

Meno tlac¢enymi pismenami

Odtlacok peciatky firmy

Priloha €. 6 k nariadeniu viady ¢. 312/2003 Z. z.

Dal$ie poziadavky na surové mlieko uréené na spotrebu fudmi

Cast A

Surové mlieko uréené na spotrebu ludmi musi

a) pochadzat z mliekarne na spracovanie mlieka, ktora spifia podmienky podra prilohy &. 3 &asti A, B, E a F, a kontrolovat sa
podla§ 9 ods.6az10a § 12,

b) sa skladovat podla prilohy €. 4 Casti E,

c) sa prepravovat za vyhovujucich podmienok hygieny podla prilohy €. 4 Casti E,

d) ak ide o kravské mlieko, musi spifiat tieto poZiadavky:

1. bod tuhnutia nesmie byt vy$si ako 0, 520 oC; bod tuhnutia vy$si ako 0, 520 oC sa pripusta, ak sa na zaklade kontrol podla
prilohy €. 4 Casti A.1, 4. b) preukaze, ze mlieko neobsahuje pridani vodu,
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2. Specificka hmotnost nesmie byt nizSia ako 1 028 gramov na liter; hmotnost je stanovena v plnotu¢nom mlieku pri teplote 20 oC
alebo ekvivalentna hodnota stanovena v odstredenom mlieku pri teplote 20 oC,

3. obsah bielkovin musi byt najmenej 28 gramov na liter vypocitany ako nasobok percenta celkového dusika v mlieku a faktora
6,38,

4. obsah beztukovej suSiny nesmie byt nizsi ako 8,50 %.

Cast' B
I. Poziadavky na zdravotny stav zvierat

1. Zdravotny stav zvierat musi byt pred zaciatkom vyroby a potom pravidelne jedenkrat mesacne kontrolovany

a) klinickym vySetrenim,

b) ak ide o kravy, odberom vzoriek mlieka od jednotlivych krav na po¢et somatickych buniek; ak je pocet somatickych buniek vyssi
ako 400 000 v 1 ml a sucasne je dokazany pévodca mastitid, zviera musi byt vylu€ené z produkcie surového mlieka na vyrobu
suroveho konzumného mlieka.

2. O vySetreniach podla predchadzajuceho odseku vedie prevadzkovatel alebo zodpovedny zastupca produkéného hospodarstva
dokumentaciu, ktort uchovava najmenej dva roky, a na poZiadanie ju predklada regionalnej veterinarnej a potravinovej sprave.

3. V pripade podozrenia, Ze zviera je choré na ochorenia, pri ktorych sa povodca prenasa mliekom, zviera musi byt od ostatnych
zvierat izolované a moze byt zaradené do chovu az vtedy, ked sa preukaze, Ze pominuli dévody izolovania zvierata.

Il. Poziadavky na surové mlieko

1. Surové mlieko musi spifat tieto dalSie poZiadavky:

Listeria monocytogenes: nepritomndv 1 mln=5,c =0,

pocet koliformnych baktérii: m = 100, M =1 000,n =5, c = 2,
patogénne Escherichia coli: nepritomnév 1 min=5,c =0,
Streptococcus beta hemolytické v 0,1 ml: nepritomné n =5, c = 0.

2. Prevadzkovatel alebo zodpovedny zastupca produkéného hospodarstva kontroluje ukazovatele podfa prilohy €. 4 Casti B.2
bodu 1 a podla bodu 1 najmenej jedenkrat mesa¢ne odberom bazénovej vzorky mlieka a nahodnym odberom vzoriek mlieka od
jednotlivych zvierat. Ak sa na zaklade vysledkov laboratérnych vySetreni zisti, Ze mlieko pri nahodnom odbere od jednotlivych
zvierat prekracuje limity podla bodu 1, musia byt v3etky zvierata v produkénom hospodarstve vySetrené na ukazovatele podla
bodu 1.

3. O vySetreniach podfla bodu 1 vedie prevadzkovatel alebo zodpovedny zastupca produkéného hospodarstva dokumentaciu,
ktord uchovava najmenej dva roky, a na poziadanie ju predklada regionalnej veterinarnej a potravinovej sprave.

lll. Osobitné poziadavky na surové kozie mlieko

Surové kozie mlieko uréené na vyrobu surového kozieho mlieka nesmie pochadzat od zvierat, ktoré sa nachadzaju v ohniskach
klieStovej encefalitidy zistenych na zaklade informacii Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky.

IV. Poziadavky na surové konzumné mlieko uréené na pitie v tomto stave

Suroveé konzumné mlieko uréené na pitie v tomto stave musi okrem poziadaviek ustanovenych v tomto nariadeni, ktoré sa ho
tykaju, spifiat poziadavku pozitivnej skisky fosfatazovej aktivity.

Priloha €. 7 k nariadeniu vlady €. 312/2003 Z. z.

CAST A

1. Nazov mlieko znamena vylu¢ne normalny sekrét mlie€nej Zlazy ziskany z jedného alebo z viacerych dojeni bez toho, aby k
nemu bolo nie€o pridané alebo odobraté.

2. Nazov mlieko sa méze pouzivat

a) pre mlieko oSetrené bez zmeny jeho zloZenia alebo pre mlieko, ktorého obsah tuku je Standardizovany podla poziadaviek na
dodato&né predpisy, ktoré sa tykaju spolo€nej organizacie trhu s mliekom a mlie€nymi vyrobkami, ktoré sa tykaju konzumného
mlieka,

b) v spojeni so slovom alebo slovami, ktoré oznacuju druh, stupen, pévod alebo ktoré su uréené na pozitie takého mlieka alebo na
opis fyzikalneho oSetrenia alebo modifikacie zloZenia, ktorej bolo podrobené, za predpokladu, Ze modifikacia je obmedzena na
pridanie alebo odobratie prirodzenych zloziek mlieka.

3. Na ucely tejto prilohy mlie€ne vyrobky znamenaju vyrobky, ktoré vyluéne pochadzaju z mlieka, pod podmienkou, zZe latky
potrebné na ich vyrobu sa mézu pridavat’ za predpokladu, Ze tieto latky sa nepouZiju na ucely Uplnej alebo €iastocnej nahrady
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hocijakej mlieénej zlozky.

4. Tieto nasledujuce poziadavky sa pouziju vylu¢ne na mlie¢ne vyrobky:

a) oznacenie pre tento zoznam

. srvatka,

. smotana,

. maslo,

cmar,

. maslovy olej,

. kazeiny,

. bezvody mlie¢ny tuk (AMF),

. Syr,

9. jogurt,

10. kefir,

11. kumys,

12. viili fil,

13. smotana,

14. fil,

b) oznacenie alebo nazvy podla poziadaviek , ktoré sa vztahuju na oznacovanie etiketami, prezentaciu a reklamu potravin, ktoré
su urené na predaj pre konecného spotrebitela a ktoré sa pouZivaju na mlie¢ne vyrobky.

©O~NODOTAWN

5. Nazov mlieko a oznagenia pouzivané na mlie¢ne vyrobky sa m6zu pouzivat aj v spojeni so slovom alebo slovami na oznacenie
zloZzenych vyrobkov, v ktorych nie je alebo nema byt nahradena Ziadna zloZzka mlieka a v ktorom predstavuje mlieko alebo mlieény
vyrobok jeho podstatnu East €¢o do mnoZstva alebo charakteru vyrobku.

6. Ak nejde o kravské mlieko a mlie€ne vyrobky z kravského mlieka, pdvod mlieka a mlie€neho vyrobku definovany podla postupu
uvedenom v osobitnom predpise1) musi byt ureny.

CAST B

1. Nasledujuce vyrobky sa povazuju za konzumné mlieko:

a) surové mlieko: mlieko, ktoré nebolo zahriate na teplotu vy3Siu ako 40 oC alebo oSetrené inym spdsobom, ktory méa rovnocenny
ucinok ako zahriatie na teplotu 40 oC,

b) plnotuéné mlieko: tepelne o$etrené mlieko, ktoré podla obsahu tuku spifia jednu z nasleduijucich poZziadaviek:

1. Standardizované plnotu¢né mlieko: mlieko s obsahom tuku najmenej 3,50 % (m/m); Slovenska republika méze poskytnut
dodatoénu kategériu plnotuéného mlieka s obsahom tuku 4,00 % (m/m),

2. nestandardizované plnotu¢né mlieko: mlieko s obsahom tuku, ktoré nebolo zmenené po nadojeni ani pridavkom, ani
odstranenim mlie€nych tukov, alebo zmieSanim s mliekom, ktorého prirodzeny obsah tuku bol zmeneny; obsah tuku nesmie byt
nizsi ako 3,50 % (m/m),

c) Ciasto&ne odtuénené mlieko: tepelne oSetrené mlieko, ktorého obsah tuku bol zredukovany najmenej na 1,50 % (m/m) a najviac
1,80 % (m/m),

d) odstredené mlieko: tepelne oSetrené mlieko, ktorého obsah tuku bol zredukovany nie viac ako na 0,50 % (m/m).

2. Bez toho, aby bol dotknuty odsek 1 pism. b) bod &. 2, len tieto modifikacie su povolené:

a) modifikacia sa méze vykonat modifikaciou prirodzeného obsahu tuku odstranenim alebo pridanim smotany, alebo pridanim
plnotuéného mlieka, Ciastocne odstredeného mlieka, alebo odstredeného mlieka, aby bol dodrzany obsah tuku ustanoveny pre
konzumné mlieko,

b) obohatenie mlieka mlie€nymi proteinmi, mineralnymi solami alebo vitaminmi,

c) redukcia obsahu laktézy konverziou na glukézu a galaktézu.

3. Modifikacie v zlozeni mlieka podla odseku 2 pism. b) a c) sa m6zu povolit len vtedy, ak je tato modifikacia oznacena na obale
vyrobku. Oznadenie musi byt nezmazatelné, lahko viditelné a Citatelné. Toto oznalenie v3ak nesmie nahradit povinnost
oznacenia, ktoré sa tyka vyzivového oznacovania etiketami podla osobitného predpisu.2) Ak sa pridavaju bielkoviny, obsah
bielkovin obohateného mlieka musi byt 3,8 % (m/m) alebo viac. Slovenska republika mbze obmedzit alebo zakazat modifikacie
zlozenia mlieka podla odseku 2 pism. b) a c).

1) Vynos Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky z 25. novembra 2002 &. 2953/2002-100, ktorym sa vydava trhovy
poriadok pre mlieko (oznamenie &. 683/2002 Z. z.).

2) Vynos Ministerstva pédohospodarstva Slovenskej republiky z 24. juna 2002 &. 1519/2002-100, ktorym sa ustanovuje rozsah
vyzivového tvrdenia, spésob uvadzania vyzivovej hodnoty potravin a spsob jej vypocétu (oznamenie €. 394/2002 Z. z.) v zneni
neskorsich predpisov.
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