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QRDEN de 6 de septiembre de 1872 por la que se
aprueba lo norma de colided para peras de mesa
destinadas al comercio interior.

Excclenliciinos sciiores:

Do acuerdo con 1o dispuesio en ¢! Decreto 225771072, de 21
de julio, por el que se regula ta normalizacion de productos
azriceta ¢n el mercade interior, - como medio de corregir de-
{erminados defectos de Jos circuitos comerciales, de garanti-
zar o informar al consumidor de la calldad de los productos
que Adnuicre ¥ de orientar la produccién por cauces cualitativos,
vistos los acuerdos del F. O. R. P. P. A, y & propuesta de los
Minisierios de Agriculture y Comercio,

Esta Prosidencia del Gohierno ha tenido a bien disponer:

Articulo 1.7
mesa destinadas al mercado
transcribe,

Se aprueba la norma de calidad para peras de
interior que a continuacién se

NORMA DE CALIDAD PARA PERAS DE MESA
I. Definicion del producto

Las prosentes normas se relieren a las peras de mesa, es de-
cir 'a los frutos procedentes de las variedades de Pyrus Com-
nunis L. destinados a ser entregados al consumidor en estado
frosco, excluvéndose los frutos destinudos a ls Lransformacion.

Il. Objeto de Ios normas

Las presentes normas tienen por objeto definir las caracte-
risticas de calidad, envasado y presentacion gque deben reunir
las peras do mesa, despuéds de su scondicionamiento ¥ emba-
laje. para su sdecuads comercializacién en el mercado interior,

NI Caracteristicas minimes de calidad
1. Las peras deslinadas al consumo en fresco deberdn estar:

— Enteras.

-+ Sanes (a reserva de las disposiciones particulares admi-
tidas para cada categorial.

— Limpias (practicamente exentas de matcrias extrafas vi-
sibilas). )

-~ Desprovistas de humedad &xterior anormal.

— Desprovistas de olores v de sabores exirafios,

2. Los frutos deben haber sido recolectados cuidadesamente
¥ presentar un desarrollio suficiente. Su estado de madurez debe
ser tal que les permita soportar el transportz y la manipula-
cion y conservarse en buenas condiciones hasta el momento
del consumo, asi como responder & las exigencias cofnerciales
del Jugar de destino. Se excluyen de todas lag catepgorias:

al Los frulos insuficientemente desarrollados y no maduros
gue son inadecuados para el consumo por su sabor acide y la
dureza de su pulpa.

b) Los frutes demasindo maduros o pasados,

iV. Factores de clasificacién

A efectos de una adecuada clasificacion de las peras de mesa
vn diverssas categorias de calidad, se tendran enm cuenta los
siglientes factores:

1. Forma, desarrollo y coloracién. La valoracién de estos Fuc-
tores se hard por comparacién con la forms, desarrolly y
coleracion tipieos de la variedad.,

2. Pedunculo. Se considerars su aussncia ¢ presencia y,
on sste caso, si csta dafdade o intacto,

3, Danos. Se tendran en cuenta los dafios de la pulpa y
de la epidermis causados por plagas, enfermedades o causas
NeCANRICAS, -

4, <Calibrado. El calibrade, en cuanto que afecta a la me-
jor presentacion de los frutos, serd ienido sn cuentsa con las
cspevilicaciones particulares que mas adelante se determinan
para cade categoria.

. El calibre vendra determinade por el diametro maximo da
Ia seccidn ecuatorial. )

La escala de calibres se fomard de 5 en 5 milimetros, pero no
=3 tendra emn cusnta unag variacion de dos milimetros por encima
6 por debajo del calibre elegide, siempre que e! numero ds
frutos gue presenten esta diferencia sea limitado ¥ debide
a la utilizacién normal de las méaquinas de clasificacién.

Quedan excepiuadas de Ias disposiciones referentes al call-
brado aguellas peras precoces que por sus caracteristicas varie-
tales no suelen alcanzar los calibres minimos exipidos en (as
normas ¥ que figuran en el anejo 1 Bj,

5. Embalaje y prescntacion. La presentacién, segun e] en-
vass, la disposicién de los frutos dentro del mismo y la homo-
geneidad seran fenidas en cuenta en la clasificacion.

En cuanto o envases, conviene resaliar la evolucién del co-
mercio hacia el uso, cade veZ més extendido, de loa llamades
«tipe perdidos o «<perdido., No obstante, en lag actuales cir-
cunstancias existira libertad en la eleccién de envases para
fas peras ds mesa, con la coendicidn de gque sean limpios, sin
olores extranos, rosistentes y de buena presentacidn ¥ alempre
que no s opongan a las limitacionea fijadas en la presenie
norma o las gue méas adelante puedan establecerse.

Los frutos podran disponerse dentre del envase en capas
ordenodas, a grancl o a grane! con la capa superior ordenada.
L'n cualquier caso, la capa superior, visible al exterior, serd
representantiva, sn tamano y calidad de los frutos, del conte-
nido del envase.

Lns papeles ¥y otros materiales empleados en el acondlcw-
namiento da los frutos serin nuevos, inodoros e inocuos para
in salugd humana. En el caso de presentar menciones impresas,
istas seran indclebles y no estaran en contacto con los frutos.

V. Claosificaeion
1. (Categoria extra, '

Los frutos c¢lasificados en esta categoria seran de calidad
syperior ¥ presentaran !a forma, sl desarrollo y la coloracién
tipicos de la variedad, Presentaran el peduncule intacto y es-
taran exsntos de todo defecte, a excepcion de muy ligeras alte-
raciones de la epidermis que no afecten a la calidad ni gl as-
pecto gencral del frute,

E{ calibrado sera obligetorio, no admitiéndose frutos can
un calibre inferior a 80 milimetros en aguellas variedades de
frutos grucsos ¥ a 55 milimetros en las demds.

La presentacion cn esta categoris serd muy cuidada y los
frutos deberan ir colocados en capas regulares dentro del en-
vase o en envases uniiarios de venta directa al comsumidor,

Los frufos de un mismo envase serdn de lg misme zona
fruticola ¥ variedad; la calidad, calibre, coloracion y grado de
madurez serén uniformes,

2. Categoria L

Los frutes clesilicadcs en osta catogoria seran. de buena ca-
lidad y presentaran I[as carvacteristicas tipicas de la variedad.
No obstante, se admitird una cierta deformacidn y un ligero
defecte de desarrcllo y coloracién.

No se admitira la ausencia de pedanculo, pero éste podra
estar ligeramente dadado. .

La pulpa estard indemne de todo dafo y no presentara
puntos pétrecs, pero se¢ admiten delectos de epidermis gue no
perjudiquen el aspecto general del fruto ni su conservacién,
Estos defectos, cuando sean de forma alargada, no sobrepasa-
rin, en conjunto, loz dos céntimetros de longitud, ¥ cuando
estén extendidos en superficie el mAximo total permitido serd
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de un centimetre cuadpado. Dentro de estos Gltimos, las man-
chas de moteado no subrepasaran Y centimetro cnadrado,

La presentecion sera cuidada y los frutos padrian disponerse
en e} interior de los envases en capas ordenadas o a gransl
En el caso de capas ordenadas, €l calilbrado serd obligatcrio.
En la presentacion a granel, tenga o no ordenada la capa
superior, se hara constar el calibre minimo garantizado de los
frutos contenidos en el ehvase. En ningan caso se admitirin
frutos de calibre inferior & 55 milimetros en aguellas variedadoes
de frutos gruesos y & 50 milimetros en las demads.

Los frutos de un mismo envase serdn de Ja misma zonn
fruticola y variedad y 'a calidad v el grade dec madurez serin
uniformes.

3. Categoria IL

Esta categoria comrrende los frulos de calidad comercial gue
pueden presentar defectos de forma. desarroile y coloracion,
Biempire que conserven sus caracteristicas varietales,

Podran carecer de pedunculo. siempre gue su ausencia no
heya producide dafio en la epidermis o en la pulpa.

La pulpa no presentard ningan defccto esencial ni eveolutivo

en el momento de la expedicidn, aungue puede contcner pun-

to3 péireos. Se admitiran defectos de epidermis que, cuando
gean de forma alargada, no sobrepasaran, en conjunte, los
cuatro centimetros de longitud y cuando estén extendidos en
superficie el maximo total permitido sera de 2.5 centimetros
cuadredos. Dentro de estos altimos, las manches de moteado
no afectardn a més de un centimetro cuadrade de superficie.

El calibrade no serd obligatorio nada mas que cuando los
frutos se presenten en capas cordenadas. Sin embargo, se evi-
gird un calibre minimo de 50 milimetros para las varicdades de
frutos gruesos ¥ de 45 milimetros para las demas,

E] embsalaje v acondicionamiento serao los convenienies para
una adecuada presentacién de los frufos, Jos cuales podran dis-
ponerse en capas o a granel dentro del envase y seran del
misma origen ¥ variedad ¥ de grade de wmwdurez uniformoe,

4. Categoria III

Los frutes clasificados en esta calepgoria deberan respender
a las caracteristicas minimas de calidad definidas en el apar-
tade III, pudiendo presentar defecto de forna, desarroMo ¥
coloracidn siempre gque conserven sus caracter{sticas varietales.

Podran carecer de peddnculo siempre que su ausencia no
haya producido dafio sin cicatrizar en la epidermis o en la
pulpa.

La pulpa no presentard ningun defecto esencial ni evolutivo
en &l momente de la expedicidn, aunque puede contener puntos
pétreos. Se admitira la presencia de defectos de la epidermis,

siempre que no sobrepasen individualmente seis centimetros”

¥ en conjunte los 10 centimetros de longitud los de forma alar-
gada ¥ los cinco centimetros cuadrados los extendidos en su-
perficie. Denira de estos ulimos. las manchas de moteado no
afectardn a mas de 25 centimetros cuadrados de superficie.

El calibrade no serid oblipatorio, pero los frutos deberan
terier un calibre minimo de 40 milimetros.

El embalaje ¥ acondicionamiento seran los convenientes para
una adecuada presentacién de los frutos.

Dentro de un mismo envase las peras seran de la misma
rona fruticola y variedad.

V1. Tolerancias

En cada envase se admitiran unas tolerancias de calidad y
calibre para los frutos que no se mjusten a las condiciones es-
tablecidas,

1. Tolerancias de calidad.
a) Categoria extra:

Cinco por ciento en mimero a en peso de frutos gque no
correspondan & las caracteristicas de la categoria; pero gue
estén de acuerdo con las de la categoria | o, excepcionaimente,
con lag de los frutos admitides en las tclerancias de ésta.

b} Categoria I:

Diez por ciento en nimero o en peso de frutos que no co-
rrespondan a las caracteristicas de la categoria; pero que estén
de acuerde con las de la categoria II o, excepcionalmente, con
las de 195 frutes admitidos en las talerancias de ssta.

¢) Categoria I
Diez por ciento en numero ¢ en peso de frutos que no co-
rrespondan a las caracteristicas de Is categoria, con exclusién

de los frutes visiblemente afectados de podredumbre o que
presenten magulladuras pronunciadas o grietas sin cicatrizar,

d) Categoria I1I:

Quince por ciento en numero o en peso de frutns que no
carrespondan a las caracteristicas de Ja categoria, pero gue
sean apropiadas para el consumo, excluyéndose loz frutos visi-
blemenie afectados de podredumbre o que prescnien mogulla-
duras pronunciades o grietas sin cicalrizar,

En ningun caso les tolerancias previstas anleriormsnte po-
dran sobrepasar el 2 por 100 en las tres primerss categorias
v el 4 por 100 en Ja categoria T, cuando se trate de frutos agu-
sanados o deteriorados, v siempre que el dafdo no sea muy
maanifiesto, en cuye caso ng eslardn incluides en la tolerancia,

2, Tolerancias de calibre.

Para los frutos calibrados se admitir4, en cadn envase, una
tolerancia dei 10 por 100 en las tres primeras categorias, ¥y del
15 por 100 en la calegoria T, en niimero o en peso, de frutos
que correspendan al calibre inmediatamente inferior ¥/o0 su-
perior al que se menciona en la etiqueta del envase,

3. Acumulacién de tolerancias,

En cualguicr case- las tolerancias de calidad y calitee no
pueden exceder ei. su conjunto de:

10 por 100 para la categoria extra.
15 por 100 para las categorias T y II.-
25 por 100 para la categoria IH.

Vii. Mareodo

Cada envase debera llevar en el exterior, en caracicves le-
gibles e indeleblss, las indicaciones riguientes, agvuzdas en,
al menaos, un lads dol epvase o en una etiquela convenicnte-
mente urida al mismo:

1. Ideniifica=ion.

— Nombre v direccign del embalador ¢ expedidor o na-
mero del Tegisira.

2. Naturaleza del producto.

— Wombre de la especie.
— Nombre de la variedad.

4. Origen del producto.
— Nombre de la localidad o zons de producclin.
4. Caracteristicas comerciales.

— Categoria.
— Calibre (en su caso).

5  Peso nelo aproximado.

Art. 2° La presente norma de calidad entrard en viger el
1 de junio de 1874, Mientras tanio, tendra la consideracion de
snorma recomendedar,

Art. 2. Los agricultores o sus asociaciones que vendan di-
rectamente al pablico o a detallistas y los comerciuntes ma-
yoristas y detallistas deberan aplicar los requisitos de clasi-
ficacién, envasado, presentacion ¥ marcado que figuran en la
norma, excepluiandose, hasta nueva disposicion, las venias rea-
lizadas en Municipios de mencos de 50.000 habitantes que no
sean capitales de provincia.

Art, 4.° Para su progresiva venta a)] piiblico, los dstallistas
podrién disponer de las peras en sus envases reglamentarios,
colocando un rotulo en posicién bien visible, en donde figuren
tos datos de la variedad, categoria y calibre, que deberdn co-
rresponderse con la mercancia exhibida. Cuando se dispongan
fuera de los envases reglamaniarios, habra una separacién neta
de los frutos de distinta categoria, variedad y calibre y ademas
se hard conster en caracteres bien legibles, en una tablilla, los
mencionados datos de variedad, calibres y categoria. La parte
de Ia mercancia expuesta al publico serd4 representativa, en
tamafio y calidad, del conjunto del lote.

En esto momento de la venta al publico se admite gue los
frutos clasificados en las categorias 11 y I puedan presen-
tar pequenos defectos evolutivos, cuya prebemcia no seria supe-
rier & un centimetro cuadrado y & dos centimetros cuadrados,
respectivaments, ¥ siempres que estos frutes no sobrepasen el
10 por 100 del total

Art. 5.° De acuerdo con lo dispuesto en el articulo 4.°, apar-
tado 7, del Decreto 2257/1972, de 21 de julio, los colores de las
etiquetas utilizadas en cade categoria seran los siguientes:

Rojo para la calegoria extra.
Verde para la categoria I,
Amarillo para la categoria I,
Blaneo para la categoria I11.
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Art. 8.° El control, comprobacién y vigilancia ds lo dispucs-
to en ls presente Orden sera competencia de los Ministerios de
Agricultura y de Comercio, a través de los Organos adminis-
trativos correspondientes. :

Lo que comunice a VV. EE. para su conocimiento y demas
efectns,
Dics guarde a VV, EE.
Madrid, € de septiembre de 1972,
CARRERQ

Excmas. Sres. Ministros de Agricultura y de Comercio.
-

ANEJO 1

Al Lisr4 DE VARIEDADES COMERCIALES DE PERAS DB MESA GRUESAS

Decana del Comicio. Packham’s Triumph - William
Triunte de Viena. de Qtofio

Manfecosa Hardy, Margarita Maritlat,

Del Cura, Don Guindo.

Passa (irassana, Limonera,

Mantecosa Clairgeau, Grand Champion.

Mantecosa Disl. ~ Presidente Dronard.

Duqucsa de Angouleme. Deavue,

B) LISTa DE VARIEDADES COMERCIALES DE PERAS TEMPRANAS

Custell, Azicar verde.

Leonardeta o Mosqueruela o | Perita de San Juan.
Magallon, Camuecsing - Gamusina - Ten-

Abugo ¢ Sietemhboca. dral de Lérida.

Canella o Mantecosa Giffard,




