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REAL DECRETQO 101171981, ‘de 10 de abril, por ¢l
gue se aprueba lo Heglamentacion Técnico-Sanita-
@+ia parg lo elaboracian, circulacion y comercio de
grasas comcestibles {fanimales, vegetales y anhidrar),
margarinas, minarinas ¥ preparados grasos.,

12421

El Decreto dos mil quinientas diecinueve/mil acveclentos se-
tenta y cuatro, de nueve de agosto, reguls la enlrada en vigar,
aplicacidn y desarrollo del Cédigo Alimentario Espadol respe-
tanda la vigencia de las normasg especiales en matéria alimen-
taria, en_cuanto ng sean expresementa modificedas para adap-
taTias a la slstematica, principlos bdsicos y caracteristicae téc-
bicas que el Codigo contiene, '

Por oira parte, las Seccloyes primera, cuerta, quints sexia y
séptima del capitulo dieciséis, que se ocupan de disposiciones
comunes de ias grasas comestibley v de lag definiciones y ca-
recteristicas de les grasas animales, vegetales, hidrogenadas v
transformedas, precisa, dada la evolucién de is tecmologia, una
actualizacién gy complementecidén con €] fin de conseguir una
regulacion de esta sector especifico. . . :

En su virtud, g4 propuesia de joe Ministros da Trabajo, Sa-
nided y Scguridad Social, industria y Energia, Agricuitura y
Economia y Comercio, de acuerdo con el informe favorable de
la Comisién Interminieterial para la Ordenacién Alimsntaria y
previa deliberacién del Consejo de Ministros sn su Feanién del
dia diez de abril de mij novecientos ochenta y uno,

DISPONGO:

Articulo Unice.—Se aprushs la Reglamentacién Técmico-Ba.
nitaria para la elaboracitn circulacidon y comercio de gresas
comestibles” fanimales, vegetales y anhidras}, margarinas, mi-
narinas y preparados grasos, que e¢ adjunts a] presents De-
creto.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera —~JYas reformas y adaptaciones de |as instalaciones,
derivadas de lag nuevas exigencias incorporadas a esta Regia-
mentacién que Do sean consecuencias de disposicionas lsgales
vigéntes y en especial de lp dispuesto en sl Docreto dos mil
yuinientos diecinueve mil novecientos sctenta y cuairo. d¢ mue-
va de agosto, sobre entrada en vigor, aplicacién y desatrollo del
Codigo Alimentario Bipaiel, serdn llevadas a <abo en 2] plazo
de dieciochg moses g >entar desde ta publicacién eép al «Boletin
Oficin. del Estados de lz presente Keglamentacién

Ef mismp plazo sera aplicado a la 9xigencia del canicnido en
materia grasa especificads en el articule veinticinco de esta
Reglamcntacion, con T2sP&eto a la margerina, manteniéndose
hasta entonces lo estabiecido et @ puntg cinco ds '8 Orden del
Ministerio de s Gobernacién .de watro de junip de mil nove-

‘clentos cincuenta ¥ seis {(=Boletin OMicie) de] Estadc. de vein-

titrés de juniol.

Segunda —Duranie el mismo plazo, los industriales gque ac-
fualmente estdn dedicados a la fabricacin de grasas comesti-
Yles (animales, vegetales y anhidras), margarinas, minarinas
¥ preparados grasos podran seguir utilizando las existencias
en almacén o coniratadas de los envases, cicrras, €nvolturas
o etiguetas de todo tipo gue tuvieran en uso ¥ Que no se
ajusten & lo dispussto 2p esta Heglementacidon. | ’

Después de la publicacidén del presente Decreto tode encar-
g0 de envases, cierres, envolturas o efiquetas se afustard a
lo sstablecido en el texto de lg presente Reglamentacion.

DISPOSICION DEROGATORIA

Quedan derogadas cuantas disposiciones de iguel o inferior
rango se opongan & lo sstablecido en & contenido de 'a presente

. Reglamentacion.

Dada en Madrid a diez de abri] de mil novetientos ochenta

¥ uno, - . -
JUAN CARLOS R,

Ei Ministro de la Presidencia,

PiD CABANILLAS GALLAS

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA PARA LA ELABO-

RACION, CIRCULACION ¥ COMERCIQ DE GHASAS COMES-

TIBLES (ANIMALES, VEGETALES Y ANHIDRAS:, MARGA-
RINAS, MINARINAS Y PREPARADOS GRASO0S

TITULO PRELIMINAR

Aml;iio de aplicacion

Articulo 1.* La presente Reglamentacidn fiene par objeto
definir, a efectos legales, lo que se entiende por grasas comes-
tibies v preparados grasos, con exciusion de los aceitas comes-
tibles, v fijar con -caracter obligatorip las normas de eiabors-
cién, circulavidn, comercializacién y, em general, la ordénacion
juridicy da taleg produCtos. Sera de aplicacion, asimismo, a los
productas importados, - . )

Esta Reglamentacién obiiga & todos jos fabricantes manipu-
ladores vy comerciantes de grasas commestibles y preparados
grasos y, en su Cas0, a 08 importadores. .

Se consideran industriales, fabricantes o Preparacores de
grasas v preparados grasos aquelias personas naturales ¢ ju-
ridicas que, en uso de las sulorizaciones concedidas por los
organismos oficiales competentes, dedican su actividad a la fa-
bricacidn, manipulacidn o preparacitn de los producios indica-
das en. e] titule 1 de la presente Regiamentacion.

TITULO PRIMERO

Defiﬁicionas y tipos de grasas comestibles y derivados

ATt. 2.° Grasas comestibles.—A electos de esta Heglamen-
tacion, se entiende por grasas comestibles los producios de
origen animal, vegetal o sus mezclas que reanan las caracte-
risticas ¥ especilicaciones exigidas por esta Regiamentacién ¥
cuyos componentss principales sean glicéridos delos Acidos
grasoes, pudiendo iener otros componentes mMenores,
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Art. 3.* Grosas onimoles—Son lag ohitmides, por distintos
procedimientoa, a partir de diversos depduitos adiposos de deter-
minados animales en sdecuado estado sanjlario. Entre ellas se
pusden distinguir: . : :

g - , -

1. Manteca de cerdo: Se sntisnde por manteca de cerdo la
grasa obtenida de log tejides grasos limpios y sanoa del cerdo
(sus scrofa), en buenas coundiciones sanitarias, en ¢! momenta
de su gacrificlo, ¥ apto para el consumc bumsne. Los tejidos
grasos Do contendradn huesos, piel despremdida piel de la ca-
beza, oreias, rabos, 6rgancs, trigquea, vAs0s sanguineocs grandes.

desperdicios de grasas, revortss sedimentos rvesiduoa de pren-
sadc y slmilares y estardn exenios de tejide muscular y de |

sangra. . .

2. Grasg de cerdo fundida, Se eniiende por grasa ds cerdo
fundida la obtenida por fusién procedents de los tejrdos del
cerdo (sus scrofa) en buenas condicion®y sanitarias, en el mo-
mento de su sacrificie, ¥ apto vara ¢l consumo humano. -

_ La grasa da terdo fundida pedré contener grase dt los huesos
(Convenientementa limpios), graza de pieles desprondidas, do la
cabeza, de lss orejas de los rabos, v de os tejidos. .«

3. Primeros jugos: Se eniiende por pritnéras lugos. sl pro-
ducta que ge ohtiene fundiendo mediante suave calontamiento
la grase del corazém, membranas, rifionea y mesenterio de
animales bovicos (Bos taurus! enm buenas condiionas sanitarias
en el momento de su sacrificio, y apte para el consumo hu-
msho. La materls prima no debe contener grasa ds -recortes.

4. SeYhas comestibles; Se¢ entiende por sebo comestible el
progucte obtenido Yor la fusién . de teiidos grascs, limpios y
sanos (nciuyende las grasas de recortes) y de masculos ¥
huescs de snimales bovinos. (Be: taurus) ¥/0 ovinoa (Ovis
arjes!, en buenas condiciones sanitariss, en el momenio da su
sacrificio, apto para el consumo humane. :

5. Otras grasas animales: Bajp esta denominacién ss reco-

- gen las grasas comestibles obtenides de animales sancs em s
momento de captura y¥/o sacwificlo, destacdndoss de enire gllas
lag grasas de animalea marinos. aves, caprinos, consios.
cazs, ale. i

Art. 4.° Grosas vegetales —Son las obtenidas, -por distintos
procedimjentoa, de frutos o semillas sanos y limplos. Entra
elias podemos distinguir fundamentalmente las siguientes:

1. Manteca de coco: Es la grase procedente del fruto del
cocoterg - {Coco.nucifera L} adecuadaments reflnads. :
. 2 Grasa de pelmiste: Es5 la grasa obtenida ds la semilla
det fruto do la palmere {(Elacis guinefnsis L) adecuadamente
refinada, -

A Manteca de palma: E3 la grasa obtenida exclusivamente
de la pulpa del fruio de la paimera (Elaris guineensis L) ade-
cuadamente refinada. ' :

4. Manteca de cacao: Es la grasa obtenida de las semillas
del cacao g de otres productos semidesgrasados derivados de
la semilin dael cacso.

5. Otrag grasas vegetales Son aquéllas obtenidas da otros
frutos o semiMas Cuyo uso para fines com®siibles haya sido
autorizado por la Direccién General -correspondiente del Mi-
nisterip de Trebajo, Sanidad y Seguridad Soclal. :

_Art. 3° Grasar anhidraos.—A efectos de ssta Reglamenta-
cidn, se entiende por grasa anhidra, la constituzida por eceites
¥/o grasas comestibles ¥y sus mezclas, de aspecto homogénea
y con una humedad Do superior a 0.5 por 120. Estas grasas
se destiman a ja alimentacidn a través de industrias alimentaria
.0 pare uso doméstico en preparaciones culinarias, . :

Art. 0.* Margaring.—Es ol aliments extensjble en forme de
emulsién liquida o pldstice, usualments del Hpo agua-aceite,
o5Stenido principalmente a partir da gresas y scsites comestibles
que no procedan fundamentalments dg lg leche,

Art. 7. Minarina —Es sl alimento en forma de emulsion
tiquida o plastica, principalments dei tipo agua en aceite, ob-
tenido & partir do grasas y acait®s comastibles que no procedan

fundamentalments de la leche. Se caracteriza por su bajo CoD-

tenido grasc, -

Art. 8* Preparados grasos—Son los producton de aspecio
grasg elaborados con grasas Iy/o geeitop comestibles, con o aln
agua ¥ otros Ingredienies alimenticlioa o alimentarios. sjempre
qué el ingredients fundamentaj sea o! graso. Estos preparados
grasos se glustardn a compoticionss especificas gue debem ser
previamenta autorizadas ‘_Fm- la Direccidm General correspon-
diente de] Ministerio de Trabajo, Sankiad ¥ Seguridad Soclal,
tanto si ‘van destinados a Ihdustrias de la alimentacién como
4 conéuma directs, En ambos casos lg denominacién que ha de
figurar en la rotulacién o etiqustado seré la de preparados
Art. 9.° Dafinicionas complementsrias. Ingredisnie
mantal—A efectos da esta Reglamentaclén, se entlends por
ingredienta fundamental, agué] que participa al menoe en un
50 por 100 de la composicion de! producto. :

- TITULO- 1

Condiciones do iss 'indutriu._ de lo» maﬁrhlu v del pemnal -

At 10. Requisitos industrigles—Las industrias -y estable-
cimlentos de elaboracién y manipulacion de gresas comsegtibles
habrén ds reunir iclones minimas sigulentey:

- guridad Soclal, .

. ed general, cual

_gutentes: - '

-

1, Todos los local®a destinados m 1 preparacidn, elaboratidm,
envasade y, en general, a la mnnjdp;ulmim de grasas comestl-
bles sstardn debidamente aisiados cualesquiera otros anejos
& sus cometidos esperificos, i L

2, En cuanto a iad instalaciones industriales, deberdn cum-
plir los preceplos generales y wapecifioos dictades para esta
tipo de industrias por los Ministerics de Industria ¥ Energia,
Agricultura, Economia y Comerclo y Trabajo, Sanidad y Se-

3 Les sordn de aplicaridn logs Beglamentos vigentea de re- -
cipientes g presidn electrotécnicos para slta y bala tensidn ¥, |
ujera otros de carficter industrial que con-
forme & su natureleza o-fin correspofda. .- i

4. Los recipientes, magquinas y conducclones destinados a
agtar en contacto con los productos acabados, sus meterias pri-
mas o con loa productos intermedios seran de materiales que
no alteren las caracteristicas de su contenido, ni la de ellos
mismos. Serdn impermeabiea a las sua grasaa y resis-.
tontes a su accldn disolvante. : -

Art. 1}, Requisitos higignicosanitarios.—De mode gendrico

las industtias de manipulacidn, elaboracidén y envasado de gra- -
sa8 comestibles deber&n reunir las condiciones minymas si-
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1. Los locales de elaboracién o menipulacién, almacena-

miénfo y sus anexos, en todo caso, deberdn ser adeguacdoes para
el Uso g que se destinan, con emplazamisnio y orientaciétn apra-
piados, sccesos fa4ciles v amplios situados a conveniewle dis-
tancia de cualquier causa posible de contaminacién o jnsalubrl. -
dad y separados rigurosamente de viviendss o locales donde
pernocte o haga -stus comidag cualquier, clase de personal,
"+ 2. En su comstruccién o reparatién se uiflizardn - matériales
verdaderamente idoneos y, en ningtn caso, susceptibies de origi-
par jntoxicaclones o contaminscioncs. Los pavimentos serdn im-
permeables, lavables e ignifuges. dotdndolos de los sistemas de
dosagile precisos. Las paredes ¥ techos se construirén con. ma--"
terialos que permitan Su conservacidn en perfectas.comdicioneg }
de-Hmpleza. . . o PR

3. La ventilacidn e iluminactdén. naturales o artificialss, se-
ran lag reglamentarias y, en todo caso; apropiadas a la ca-.}
pacidad v volumen de! local, segun la finalidad & que se des- §
tine, . . : &
4, Dispondrdn en todo momento de agua corriente potable, a

LRI R S
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. presion, fria ¥ caliente, en céantidad sufictente para la elabera- 4

¢ién, manipuiacién ¥ prepacacién de sus productos, Fodra uti- 4
lizarse agua de otra calidad en generadores de vapor instala- :
ciones industriales frigorificas, bocas de incendio y servicios |
auxiliares, efempre gue oo exista tonexién entre esis red ¥y la
de agua pata“ie, o . K
* 8 Dispondran de servicios higiénicos y vestuarias en name- &
ro ¥ con sus caracteriéticas -acamodadas & lo que prevean las
autoridades competentas, ‘ o i
6 Todos los locales de estas indusirias o establecimientos §
so mantendrin limpios. Lg limpiezg habrd de llevars: a cabo:
por ios medios mds apropiados para no levantar polve ni pro- g
vocar .aiteracionse ¢ contaminagiones. . i
7. Contardn con servicios, defensas y utillajes e Instalaciones t
adecuades ¢n su construccién y cmplazamiento pare garantizar }
la cgnservacidm de las grasas oiras materlas primas en
dplimas condiciones de mpieza e higiene ¥ 5u no contam!inacion 3
por la proximidad o contacto con cualquier clase de residued, -
aguas residualss, bumos sucledad y materias exlrafias, asl:
ccn;no lpm- la presencla de insectos, roedores, aves ¥ otrodj
animales, : . :
8. Deberan poder mantener las apropiadas condiciones am.
bientales de manera que los produkclos intermedios o elahorados i
ne sufran alteraciones o cambics en sus caracteristicas nerma-*
les. Iguaiments deberan permitir la proteccion de’ las gracas
ognirs la accitn directa de la 'uz Solar, cuanto ésta leas puadaf
perjudicar, - - - ) ’ L
“" 9. Permitirdn la rotacién de las existencias y remociones:
perifdicas en funcidn det tiempo de almacenamiento y condicio-
088 de conservaciin gue exiia cada producte, o8
10, Cualesqulers otras conditiones técnices, sanitarias, higid-"
nicas y lahorales establecidas Srque ge.establezcan en sus res-;
t‘l:Jt]iva.s compelencias por loa Drganiemos de la Adminisiracién "f
iblica. '
11. Los equipog de manipulacitn. alracenamients v conduc-i
clones de las grasas comesiibles deberdn ser practicables o
desmontabies para limpieza periodica facil. Cuands para faciil-#
tar 1a limpieza. ademds de agua o vapor dé agua, s& utilicen;
detergentes, desincrustantes y desinfectantes, éstos deberén sers
de composiclén autorizeda pars sstar en contacto con los ali-
mentoa, por s inocuidad y, an todo casp, deberan ser eliminados;
hasta el imite de su deteccidnr ansalitica o hasta las propor-§
clones méximas establecidas por la Direccion General corres-:
pondiente del Ministerlo de Trabajo, Sanidad y Segiridad Social.f

Art. 12. Condiciones genarales da los matariales.—Todos los{
materisles de laa maquinas y demas elementos que estén en coD-
tacto con materles primas o auxilisres, articulce em curso de
elaboracién ¥ enveses serdm de caracieristicas tales gue no+

transmitir o lae ledades pocivas y originar,

grasas DAy,
_en contactc con ellas reacciones quimicas, fisices o bioldgicas:
. perfudiciales, - .

Todo material que‘ tengs ‘contacto oon lag comestibles
e cusliquiey momsnty de su msnlpulabtau,voiabom!dn om

i

w7 ‘ . ,
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vasade, deberd cumplir lag siguientes condicionea sdemés de
aquellas otras que especificamente se sedalen en esta Regla-
mentacitn;

1. Estar fabricado en maferias primes adecuadas y/o auto-
rizadas parg ol fin a que se destinan.

2. No transmitir a las grasas comestibles con las que se
ponga en contacin gusiancias toxicas o gue puedan contemni-
narias.

3. No ceder sustancia algung ajena a lag compositidn, Dormal
de las grasas comestibles o que, aun no siéndole, axceda del
contenido auiorizade en lag mismas,

4. No alterar las caracteristicas de composicién ni los carac-
. leres organolépiioos de las grasas coméstibiea.

Art. 13. Condiciones generaies referentes ol pefsonal,

1. La higlene personal de todos los empleados serd exire-
mace y deberdn cumplir Ias obligaciones generales, control ds
estadp sanitario y agquellas otras que espocifica el Codigo All-
n;en‘m-lo Espafiol en sus articulos 2.08.0¢ al 2.08.08, am in-
clusive. .

2. E: personel Que trabasje en tareas de maniPulacién, elabos
racion y envasado de log productos objeto de osta Reglamenta-
clon vestird rope adecuads ¥ cumplird con ias normas higiéni-
cas mas sstrictas.

TITULO Il
Regisiro sanitario

Art, 14. Idenfificocién de lo industric.—S5in perfuicio de la
legiglacion industrig] competente, log manipuladures, eiaborado-
res v envysadores de grasas comestibles vy der-vados doberan
ragiftrarse en el Departamento correspondicnie del Ministerio
de Trabajo. Sanidad y Seguridad Social, de acuerde con lo esta-

iecido en el DEcrata 79771675, de 21 de marzo, sobre compe-
tencia en materia alimentaria, y disposiciones complementarias,

TITULO IV

“mﬂaracteristic&s de los productos regulados
por es5ta Reglamentacién

Art 15, Grasas comastibles. Las grasas no liguides una
vez fundidas, doberan ser clarag y transparenies, sin contener
suslanlicg 6N SWSPensidn o posos, deberan tener un aspecio
hmplo con olor ¥ sebor agradales o neutros.

En el caso de haberse empleado disolventes no deberén apa-
recer residuos de los mismos en cantidad superlor alp.p.m &0
€]l producto terminado.

1. Las caracterisiicas quimicas generales, con exCepcién de
los gue vengan especificumente expucstas en ceda caso, seran
laz siguientes:

Materins volatiles en estufa a 1059 C, maximo. 0,3 %
Impurezas insolubles en ¢ier dg petroleo, expre-

sadas sobre materia seca, mixime ... .. 0,05 %
Acidez libre, expresada en dcido oleico y refe. -

rida & grasa seca, maxime en grasas refi-

padas .. ... .., 0,15 %
{ndice de percxldos {mmequwa*entas cle muge

no activo por kg. de grasa) ... ... .. . <3

Metales pesados (maximo):

HieTro . . i vin ver vrt ver vew e wee 1,0
CODTE .t vie cor cen ver vee aae oen .02
g 1o s 3= O | N |
Arsénico ... 0,1

2. Las caracteristicas microbiclégicas, toleradas como maxi-
mo para las grasas comastibles destinadas al consumo directo
seran las siguienies;

Salmonella y arizona
Hongos , ... f e dee aaw var ern eee aae
Levaduras hpolihcas W ree wee e e

1 por 50 gramos
100 por gramo
s oere van oaer 100 por gramo

Estas ceracteristices, asi como las especificadss para c¢ada
tipo de grasa gue se recogen en los articuios siguientes, seran
valoradas por los siguientes matodos de anslists, en tante

no se establezcan normas espanolas de analisis:

Determinacién ds la densidad rela-
tiva (400 C., agua & 24° C.J- . UNE-55005

[ndice de refracciém ... .. e os o= UNE-55015

Titule (OC) ., ... e UNE-55007 .
Indice da sapomf:ca.cibn e eve wee e UWE-55012

{ndice de yodo ... ... e eee wee WNE-55013
Matleria msapanificable ves oo wee vee UNE-B50(A-TY
Indics ds acidez ... ... e o UMNE-55011

Humadad (mepos de 05 %)
Cloruro sédico , ..

ADCE {a.2e-55
CAC/BRM 1&.-1940

Humedad y VOI&LI1Es vov ver oon v o ADAC 16167-1875
indice de perdxidos ... .. .« < .o WNE-55023.73
Materia volatil a 1082 C. .. .. .. UNE-55020-73
impurezas ... .., e vae wie aas wee oo UNE-53002 1.4 R.
Contenido en ;abbn ‘o . UNE-55028

. CAC/RM 14-1969
AQAC-1975 25035 ¥ eig.
. AOAC-1975 25058 ¥ &ig.
AOAC-1975 25008 ¥ sig.
1SO/TC 34 SC 6N 8B N 1A%
Chimie Ministerio de Agri.
cultura Francés Vi-8

. ADAC 18 1BB-107%

Hiorro ... ... o vir o vne am
[90:)+) o

Ploma . ... seo e cee van
Arsénlen . ... ...
Polistilemo ... . am
Prucba de la fosfat&sa . ase ana aae

saE 434 was e

Extraccién de }a grasa por éter de
petrileo ..

Punic de fusidn (destizamiento} .. AOCS Cce3.25
Condiciones de pureza de los disol- .
VENLES i e s wse sne san wea moe sor ars Metrodos %ubucados pn 187
por la FAQ/OMS, prepa-

rados por el Comité de
Expartas en Aditivos en
su  reunién ndamera 14,
seric  «Informes de las
Rauniones =obre Nutri-
ciéns mOmero ¢4 e infor-
me técpico de la OMS se-
rie numero 452.

Paraz las caracteristicas microbiolégicas se utilizardn los me-
todos seleccionadns y utilizados por el Ceniro Nacionsl de Ali-
mentacion ¥ Nulricién.

Art. 16, Grasa de cerdo—De modo genérico, tanto la
menteca como la grasa fundida preseniarén color blanco cuan-
do estén s6lidas, con olor vy sabor caracteristicos, ezentos de
olores v sabores extrafios. En ningin case sera adIrisible coma
caracteristico ol olor a descomposicion ¢ putrefaceion de la
proteing del teiido de proced®ncia.

Estas grasas para Su uso comestible sin  transformacidn.
deberan cumplir las especificaciones siguientes:

Mantecs Grasa fundida
de cerdo da cerde

Densidad relative {40° C/agua a

200 C) . L, 0,896-0.604 0,894-0,908
Indice de refraccion [n ‘400 Cl 1.446-1.460 1.448-1.481
Titulo (QC} . . 3Z2-45 32-45
Indice de s&.pomf:c.amﬁn Img. da :

KOH/gr., de grasal .. ... .o «on s 162-203 182-203
indice de yodo (Wijs) . 45-T0 45-70
M. insaponificable ... < 10 gr./kg. | < 12 gr./Kg.
Ingdice de acidez (mg. de KOHJg'r .

da grasa) ., < 1,0 mEg. < 20 mEg.
Indice de peromdns Emmequi\raien—

tes  de | axigeno active/kg. cle

grasal) | <3 <5
Mrteria \'Olatil a 05 © {maxlmo) 0,2 % m/m 0.3 % m/m.
Impurezas (maximo) ... .. e o] 0,05 T m/m. | 0,05 % m/m.
Contenido de jabén (mAXIMO} ..\ o Ninguno 0,008 % m/m.
Metales pesados (maximol:

Hiefro . .. ... wee eor can ses woe oere oo | 10 DO PO 1.0 p. p- M.

Cabre . ... v vee ver srearn wen wuw o} 02 PO PO 02 p. p-m.

Plomo ... .. e aen wae wes are e i 01 POPoML 0.1 p. p. m.

ATSENICO ., .ou v aer e os e 0,1 p. DM 8.1 p. p. Ou.

Art. 17. Sebos alimenticios —Los denominades primeros ju-
EOS § los sebos alimenticios, para uso pomastible sin transior-
macidn cumpliran-las siguienles especificaciones:

Caracieres orgamnoldptitos .. .c. sy rev see 301 rer tin see ois ven sas sae sis

:

Densidad relaliva (40° C./pgua a am CYy s=ma
Indice de refraccién (n, w° C}
Tituic (¢CJ .,

FYTRET PR PR TP

indice de sapoﬂﬁlé;cfcm (mg KOH/gr. ds grasa} o
Im:hce de {odo (Wi]s} ere ase nes s s1e ann wsn war bat rer e
M. insaponificable ... .. .. we cer 555 e 53 e ees bal s el e e BT T

Primeros jugos - Sebos comestibles

Color blanco sucio o sma-
rillo palido. Qlor v sa-
bor caracteristicos ¥
exentos de olores § 5a-
bores extrafios. Sin olor
a proteina en descom-

Color blanco, cremose ©
amarillo palido. Otor ¥
‘smbor caracteristicos ¥
exentos de oloras y sa-
bores extrafios, Sin olor
a prote:na. en descompo-

sieién. posicién.
i 0,893-0,808 0,593-0,604
1.448-1.460 1 1.448-1.460
- 42,547 40-40
180-200 190-202
abs ern Fea eac 32-47 32-90
< 12 gr/Kg.

< 10 gr/Kg.
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- Prl-mems {ugos Sehos comestiblea’

Indice de acidez (mg. KOH/gr. de grasal .. vee sxe eve sir awn e < 1 mg /qr. < 2,0 mg./gr.
Indice de perdzidos {m:liequivalentea de oxigano a.ct.lvo(l{s de grasal A 2 <5
Materia volatil a 105¢ C. lme.ximo) wee sar ame wre eas wwe see s ase Aae aem S aey kan 0,2 % m/m 0,3 % m/m.
IMpUrezas {MAKIMOF . .. c i vn see wee ooy sor ron sre tor ore oba sie pes sat wes dm cn 0.05 % m/m. 0,05 % m/m.
Contenido en jabdn [MAXKIMO) . wii v ser sve von nen ser sen or soe ser tin win age Ninguna 0,005 % m/m.
Matales pesados (marimol): . ) '

25 = o Y YN L0 p. p.m. 1.0 p.p.m,

COBT® .. e coe e 1er wor onr see sun oo sre ber ane e vre dee ses ees sar Ees AEN VHE e eer 0,2 p. p. m. 02p p m

PIOMDO .00 sie coe sor wes or s wes ave was sae snr ses ns B nes sms was eoe avs dra SeE bes bre 0l p.p m. ¢l p. p m

Arsénico | B4E GRE aan wEE adr mwe sre b8 Ard R arp raa mwe 144 484 244 Sbd Tee 44E 0,1 p. P. M., 01 p.p M.

Poiietilano :hsuelto (mmdmo] ve re mee ser awe sen e wes e mes @44 tar dms der ban eee 50 p pom 50.p. p. M.

Art, 18, Otraos grasas animales.—Estas grasas se ajustardn Metales pesados (méximo}
& las caracteristicas generales sstablecides en el articule 15 ¥ Hierro 10p.p. m
su detalle serd fijado en las declaraciones del producto que la Cobre ... o omen e e 0.2 p. p. m,
Entidad elaboradora tiene ia obligacién de presentar en la Di- Ploma . oo L 0.1 p. p. m.
reccién General correspondiente dei Ministerio de Trabaja, Sa- Arsénica .o o o - 01 p. p. ..
nidad ¥ Seguridad Social, en el momento de su regiatro. ST e '

Art. 21. ‘Manteca de pelmao.—Esta grasa, para su uso comes- . -

Art. 19. Mantecq de coco.—Esta srasa parTa uss comedtible
sin h't;;nsfarmamdn deberd cumplir las especiflca.ciones al-
guian

Caracteres organoléptices .., .., .. .. Masa de consistencia
que varia de sélida
a liquida, segta la

temperatura amblents, -
de color - blance «
marfil, inodorm, insi-
pida o de sabor sus-

ve caractertstico,

Donsidad & 40° C./agus & 15° C. s 0,807-0,000
{ndice de refraccidn nD w C o, ... 1.448-1,450
Titulo (OC) ... .., 20-24
Indico de sa,ponlﬁcac:bn (mg “de KOH/

amos) %r - e e a0 248-264
Indice de yado Wijsl |, . 7-11
Materia insaponificabls ... <05% ,
Indice de acidez (rns de KOH/gr da

grasa. <03
fndice de peréxidas (miliequivalentes \

de oxigens active/Kg de grasal .. <10
Materia volatil a 105° C. {maxime) ... 0.2 % m/m,
indice de Reichert-Meiss! (% . .. .. 88
Indice de Pelanska ") .. .. s e wne ser 14-18

. Indice de Kirchner (*} . n e e e 1-2
Impurezas {mAXIMO} . . s aer e e 0,05 % m/m,
Contenide en jabdn (m&ximo} o wer anm S50 p.p.m
Metalas pesados (méaximo):

HIRITO ., i s vis rs e ris mta sas aws e 10 p.p.m.
CCOBPB 41y s ves e wre wee svs vee nam are es 02 p. p. M.
CPIOO 11y s vee ser ere e emr men i ae s 0,1 p, p. M.

Arsénico ... .. e e e vor Bar ew dmv aan 01lp pm

(*} Ei valor de estoe fndices e arisntative, na excluyendo su de-
termivacitn ia posibilidad de uttlizar, para dlrarencm.clan ls tecoica de
cromategrafin de gases.

Art, 20. Grasa de paolmiste—FEsta grass, Pars su uso co-

mestible sin mnsfarmar deberd cumplir las especificaciones

siguiantes:

Caracteres organolépticos ... Ligquido oloboac o masa
.de consistencia entre
solida ¥ liquida, sagan
la temperaturas am-
biente, de color ama-
rille ¢lare, olor carac-
terfstico v sahor agre-
dable, suave ¥ un tan-
to aromético.

Ase dip eba

Densidad a 40° C./agua a 15° C. .,; ... 0,903-0,908
Indice de rerraccién np #°* C) .., .. 1449 1.452
Titulo (*C) ... .. e e - 20-29
Indica de saporufl:a.clon (mg de KOH7

ATAMOoE) %1' aah ere ver apn na e 237-282
indice de yodo Wiis} .. o e e e 11-18
Materia Inzaponificable ... < 0,8 %
tndice de acidez (mg. de KOH/gr de

grasal .., ... .. < 03
Indice de peréxidus tmxliaqulva.lenbes' .

de oxigeno active/Kg. de grasa} ... <10
Indice de Reichert-Mei.ssl L0 T 4-7
Indice de Polenske [*} .. ... v e w a1
Indice de Kirchner *F .. ...« 1o ve o3 0,5-1,0
Materia wolatil a 105 C. (méxlmo} 0.2 % m/m.
[mpurezes (MAXIMOY ... ... .o vos oo 52 0,05 % m/m.
Contenido en jabon {méximel ., ... .z 50 p.p.m,

™ El v‘nlor de estos Indicas ps orlertative, no sacluysndo su ds-
lerminacién la posibilidad de uttliur pare diferenciacion, ln. técnlcn de

tromatogralis de gases

tible, sin transformacién, deberid cumplir las especmcacwnas
a:guien_teso

Caracterss organclépticos .., Masa pastosa o stlida a
tempaeratura. ambiente,

de color amarillo clare

. o rofizo e inestable
) ' térmicamente.
Densidad a 40¢ C./agua 8 15° C. ... ... * 0,897-0.600
Indice de refraccién (np 400 Ci ... .. 1.454-1.458
Titule °C) ... 38-48
Indice de sspomﬁcaclén (mg de KOH/
gramos) de %'r 195-208 .
[ndice de yade [Wijs} .. ... - 45-48
Materia insaponificable .. 0,512 % i
(ndice de acidez (mg de KOHfgr de . T
grasa : ,
Inl:lii:e de peréxidos Imiliequwslentes
do oxigeno activo/Kg. do grasal .. < 2,0
(ndice ds Reichert- Meissl [ G R 1
(ndice de Folenske (*) , 1 -
fndice de Kirchmer (*} , 1
Msteria voldtil & 105° C. {m&x;mul 0,2 % m/m
Impurezas tmaximal ... vre P ara 0,05 % m/m
Contenido en jabdn (mAximo) .. ... ... 50 p.p. m
Metales pesados (maximo?):
HIBrro .. o v e e mes ane o . 1.0 p.p.m.
0 T, 02 p p m
PlOmO ... ... cvi cvi coe rer vee van ane wre g O ol ppm
ALSEDICO. v 1er cs ee rre vee v e vre Dac ol p. p m.

" El valor de estos fndices e3 orleniative, no exciuvendn su da-
torminacitn la poasbilidad de utilizar, pm clllsrencmcion, la técnica da
cromatografia de gases.

Art, 22 Manteca de cacao comestible—Las cemcteﬂsticas
de esta grasa seradn las qup sstablece la Reglamenacion Técni-
¢0-Sanitaria para ia elaboracién, circulacidn ¢ comercio del -
carao  chocolate, productos derivados 3 sucedé.neos de| chovo-
fate, aprobada por Decretp 3601975, de diciembre.

Art. 23, Otrag grasas vegetaifs.—Estas 5a ajustarsn

& las caracteristicas gemeramles establecidas en el articulo 15 ¥
su detalle serd fifado en las deciaraciones det producto que ls -
_Entidad elaboradora tiene la ohligacién de presantar en la Direc-
¢idn General correspondienta. dsl Ministerio de Trabsajo, Sanidad
¥ Seguridad Social, en ol momento de registro..

Art. 24, Grasos anhidraos —Fstags grasas dispusstas para su
empleo habran de 3er masas de aspecto homogéneco, sdiidas,
fluidas ¢ en polvo ¥y con las siguientes caracteristicas:

- Extracto al &ter de petrélen (da 30 a 80 grados de punto -
de ebullicién} en propercién ng inferior al o8 por 100.

— Acldez do 1y materia grasa inferior al 08 por 100, expre-
-sado sn A&cido olelco. )

— Humedad no superior sl ¢,5 por 100.

Art. 25. Morgarinas.—El producte terminade 'y dispuesto
para o consulco, reunird las siguientes caracieristicas funda-
mantalesa;

— Masa amarillenty con plastictdad adecuada para su mani--
pulacion y aproplades caracteres organolépticos. |
. = Extractg al étér de petréico (de 30 B 60 gradcs dg punto
da sbullicién) B0 por 100 en peso, Comp minimo. .
— Prueba de {cefatasa, negativa.
= Acidez de la grasa, 0.5 por 10D ocoma mémmo expresado .
en acido olsico.
— Punto de fusifm (desiizamiento} o 38° cﬂntigmdos o Infe-:
rlor, para las margarinas de “oca.

Art. 20. ‘Minarinas —El producto termlnado y dxspuestn para

::l consumo, feunird laa eiguienfes carecteristicas fundainan-
B . ' ’

-

Fyr
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"= Extracta al éler de petrdleo (de 30 a 80 prados de punic
de e%llicion) no superiar al 41 por 100 ni inferior al
par ,

— Humeasdad minima, 50 por 100,

— Acidez de la gresa, 0,6 por 100, como WAXimo, eXbracado
en Acido oleico. .

= Prueba de la {osfatasa, negativa.

Art. 27. Otraz grosos comestibles y preporados grosos.-—
Estos producios se ajustaran a las caracteristicas fijadas en
lac declaraciones que la Entidad elabaradora titme i obliga-
cion de presentar en la Direccion Gensrsl correspondiente del
Minisierio de Trabajo, Senidad ¥ Seguridad Social, en el mo-
mento de su regisiro,

TITULO ¥
Manipulaciones permitidaz y prohibiciones

Art, 25, Monipulaciones permitidas —Los procedimientos per-
mitidos pars la oblencién de grasas comestibleg de las semilias
o Irutos oleaginosos y de los tejidos o depdsitos adiposos de
enimales son los siguientes: )

1. Presién, previa trituracidn ¢ no de la rmatelia prima.

2. Fusién por tratamienlo térmito de la materiy prima,
&in sobrepasar ia temperatura de 100° centigrados. ’

3. Otros procedimientos de extraccién en caldera cerrads,
hasta 200° .centigrarios en a‘mdsfera inerte, vacio o vapor de
agua 8 presion, siermpre que despucs sufran un procedimiento de
refinacion completo,

4, Extraccién cop los disclventes permitidos, seguida de la
eliminacién de éstos hasta el Hmite sefialado ¢n el articuly 15,

5. Ademas de log tratamientos particularey autorizadog en
algunos articutos de esta Reglamentaciém, se permitsn, ¢on
caracier genecral los siguientes: .

a) La clarificacién, por un proceso mecanico: sedimentacion,
gectrifugacion o fiitracion. -

b} La destnuciiaginacion por los anieriores meétodos o por
el ewmnpico de sales, acidos y/o alcalis autorizades.

¢} La neutrelizacion con lejias acuocsas alcalinas y/o el
emplea de diselventes v/o productos organicos autorizados, me-
dianta arrastre al vacioc por vapor de agua ¢ un gas inerte o
destilacion de alto vacio.

d) La accoloracion por tratamiento con tierras decolorantes
y carhon activo. )

el La desodorizacién por watamiento en corriente de vapor
de agua & presiéon reducida,

f)  El [raccionamiento por en{riamiento y separacién subsi-
guiente,

6. 5p podran sulorizar otros tralamientos pars la obiencién
de geases comestibies, Ziemipre que cumplan las condiciones
siguienbps:

a} Que mno resulte de su aplicacidn une merma de! vaior
alimenticio especifico del producto obtenido, respscte al proce-
denie de otros métodos autorizados.

b} Que no produzcan cambios perjudicialzs en la estructura
natura] de ios companentes,

¢! Que se bhays comprobade I accién inocua de los pro-
ductos por pruebas bicltgicas.

7. Se podran utilizar, para ia extracciom y otros tratamientos

de grasng, los disolventes de caracteristicas bien definidas, de’

origen natural o de sintesis, si0 Que exista la posibilided de que
contengan impurezas que lengan una clara accién nociva sobre
el organismo. Deheran ser faciimente separables, por destilacion
c0n ¢ §in arrastre de vapor, de una megcla grasa-disclventa,
pudiéndose eliminar hasta los 0ltimos residuos, sin someter la
grasa a tcalentamientes excesivos que puedan modificer sus
caracteristicas. :

principio &e utilizardn los siguientes disolventes cuyas
- caracturisticas de pureza figuran en el 14 informe del Comité
conjunto  FAOD/QOMS de expertos en aditivos, serie nime-
.rg 48 B 187¢; puhlicado por la FAO/OMS en 1671:

Fara otros provesos, siempre
que ias grasas tratadas sean
sometidad posteriDTmenie
a refinacidn completa

Farse extraccion

Hexano Hexano

Heptano Heptano

1-1-2 tricoloroetileno Etanol
Acetona
Isopropanel

B. En o] caso especifico de las grasas animaeles. ademis de
los tratamientos ya citados, se permiten las siguient®s menipu-
laciones: lavedo con aguse, secado, picado o trituracion, difusién
¥ agitacion simultanea, clarificacion por sedimentacién separa-
cion de fracciones gue Sean Hquides, semiliquidas, plasticas y
sblidas o econcrelas, a temperatura de 20° centigrados.

8. En el casp de elaboracién de margarinas, grasas anhidras
¥ otros productos definidos en log articulos 7. y 8.%. Se autoriza
el tratamiento de grasas por procedimientos tales como e bidro-

genaclién, el fraccionamiento, le interesterificacion ¥ otroz que
cumplan lo estabiecido em el punto g de este articulo

10, En la elaboracion de grasas comestibles, se podran utili-
zar los aditivos sutorizados pare estos files por la Direcridn
Gensral correspondiente del Ministerio de Trabajo, Sanidad y
Seguridad Social.

11, A las margarines, grasas anhidras y otros productos
definidos en los articuics 7.° ¥ 8.° 88 podrap incorporar otros
ingredientes alimenticios, sustancias enrigquecedoras, condimen-
tog, .aditivas ¥ agentes &romaéticos autorizedos por la Dirge.
cién General correspondiente del Ministerio de Trabajo, Sanmidad
y Seguridad Soclal pare estos fines.

12. Los preparados grasos definidos en el aréiculo 8. poadran
lievar incorporado los aditivos que ss encuentren autorizados
en log productos a que van dirigidos.

Art. 20. Prohibiciones,—En la obtencién, tratamisnto, mani-
pulacién ¥ comercializacién de iss grasas comestibles se pro-
hibe:

1, Cualguier practica qus a la presién ordinar.a las someta
& temperaturas superiofes € las admisibles para cads bLpe de
grasa ¥ en la que se prévea una alteracién de la esiructura
qu:‘imica del preducto que pueds resuitar nociva para e, consu-
oudor.

2. El empleo de disolventzs np autorizados en sl ariicujo
anterior. :

3. El tratamiento con OXigemo, 0zono ¥y otras sustancias qui-
micas oxidantes, -

4. La neutralizacién por medios o con sustancias distintas de
las autorizadas.

5. Las sintesis de los triglicéridos a partir de cuzlquicra
de sus componentes, aunque éstos geen de origem natural.

8. La mezcla de gresas comestlbies de distinia naturalsza
gue 56 prohiba en el Codigo Alimentario Espafiol, Regiamen-
taciones y normas especificas, sin indicacién expresa em la
rotulacion -del envase.

7. La utilizacidon de aceit€s y grasas polimerizados, oxidados
© gue no cumplan con sus respectivas especificaciones en mar-
garinas, grasas anhidras ¢ otrps productos grasos definidos en
los articulos 7.° ¥ 6.°

8, La incorporacién de grasas distintas a la que se comer.
cialize como pura de un séjo origen.

9. Las grasas anhidras no podran desiinarse al consumo di-
recto de boca. -

TITULO VI
Almacenamisnto y transporie

Art. 30. Almacenamienio y fransporfe de grasas—Las
grasas comestibles se plmacenaran ¥ transportarén en depédsitos
o recipienies limpios, sulicientemente llenos y Cerrados, prote-
gicndolos de la luz solar y condiciones de temperatura extremas.
Se mantendran, en cada caso, ims temperaturas edecuadas, de
maners gue las grasas no sulren alteraciones o camhios en sus
caracteristices iniciales,

Las grasas comestibles so almacénaran g transporiaran Als-
ladas de aguellos oiros producios que daspidan olores o puedan
provocer riesgos de intoxicacidn (parasit-crdas, rodenticidas ¥
otros agentse de Prevenclén y exterminiol.

TITULO VII
Envasadg, etiguetado y rotulacién

Art. 3t. Envasado —las grasas comestibles deberan expen-
derse al consumidor, tanto industrial come puhblico, deridamente
envasadas y rotuladas, Los envases podran ser cisternaé, depo-
gitos v bidones, de maiériales que cumplan lo establegide en el
articulo 12, lgualments podrdn envasarse em cormpusstos celulé-
sicon parafinades, sulfurizados o complejos, vidrio, caramica,
anvases de material macromolecular autorizade para tal fin o
cunlquier otrs material gque previamente haya sido asutorizado
por la Direccidén Genaral correspondiente det Ministerio de Tra-
bajo, Sanidad y Seguridad Social

Queda prohibida la venla & granel o fraccionada de los en-
vases de origenm, incluso en los establecimientos del ramo de hos-
teleria. En comsideracidn 4} envasado mecinico, se admits una
tolerancia sobre el neto consignade en el envase, a la salida
de la fabrica de % 3 por 100 para envases de peso superior
a ciel gramos o de £ & 100 pars envases inferiores.

Iguslmente quada prohibide la comercializacion de envases
rotos o deformados y/o que exuden materia grasa el exterior.

Art. 22, Rotulaocion y eiiguetado —En los envases de grasas
comestibles dispuestos para la venta al consumidor, tanto a nivel
industrial como a] publice, deberan figurar ios datos que se
especifican a continuecion, en tamatno de letra suficientemente
iegible y en espafiol: .

1. Marca registrade, o nombre o razén social y domicilio.

2. Denominacién del producte, de acuerdo cop Jo establecido
en Jos articulos 2.° al 8.°, ambos inclusive, :

3. Relacion cuslitaliva de ingredientes, enumerados de ma-
yor A menor concantracién, En el caSo de mAargarinas, grasas
anbidras y productos definidos en los articulos 7.° y 872 los
ingredientes podrén expresarse individuaimente o por grupos
EEneTicos, .

4. Numerg de identificacion de }a industria en o] Registro
Sanitario. . -
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8. Peso neto del producte. . .

- 8. El namere de lote o Meniificacidn de la fabricacién, que
podra axpresarse en clave o oodigo. Adsmés an los productos
destinados al pt‘olll:liiogi;e Indicard l:ﬂ!oecha de 'duracién minima
expresads oon en mes ¥ :

o 7. En los productos de importacién debers flgurar, ade'n;a,a,

pals de origen. :
8. Alss 2 comestibles leg serd de aplicacién lo sstable-
cldo en Bl 39/1075,- de 7 de marzo, por el qus se

aprucha la norme general para rotulacido, etiquetado v publiot-
dad de los allmentos snvasados y embalados. :
En ol caso de laa m nes, gragas anhidrag ¥ mina.

b

== Podrd utilizarse la palabra svegetals si loé componentes
grasos son exChusivamente de este origen.

= En sl ceso de que sa les Incorpore sl comestible, en
Propercion supsrior al 0,5 por 100, debsrd llevar una refe-
rencia a tal efecto en el envase.

- m= Cuande se afadan vitaminas como sustancias enriquecedo-
‘doras, deberd easpecificarse su tipo v cantidad. No podré
hacerse winguna referencia al contenido deo vitaminas =i
é6tas no han side afandidas. .

= En el casc de haberse utilizado grasa léctea am eu sla-
boracién, ne podrd hacerse menclén de esta circunstancia
en la rotulacién, etiquetsdo o publicidad con excepcidn
da la lista de ingrediontes.

=— Si en la descripcién o presentacion del producio se subraya
Ia precencie une o més ingredientes sapecificos, Astos
deben haberse empleado en suffclente cantidad para in-
fluir en las caracteristicas del producto.

Mo podra calificarse a ung de estos productcs come =al
huevos ¢ «pon huovos, sunfue lo contanga, & se le ha ajedido
un colorante patural ¢ artificial.

10. En ol ceso de los preparados grasos, debe indicarse,
ademés. en la rotulacién del envase el porventaje de matertia
grass. No podrd smplearss la palabra cremsa ¢ cumlguisr otru
que induzca a ervor en la denominecién de log preparados
grascs oom desting o la venta directa al publice.

TITULO VI
Exportaciin ¢ importarcidn

Art, 33. Exportacion.—Las grasas comestibles destinadas &
la exportacidon se ajusterfin a las disposiciones reglamentarias
aexigidea por el pals de desting. Cuando ®sias dispasi-iones no
aseguren o1 cumplimienty de las especificaciones i&cnicas que
fita esta Reglamentacién, no podran comercializarse on Espais
sin " la autorizacion del Ministerie dz Economia v Comercio y
previe informe favorable de lg DNreccion General correspen..

. diente del Ministerio de Trabejo, Sanidad y Seguridad Soclal.

" Art. 3i. Importacién, Las grases comestibles producidas en
ol sxtranjero pera utilizacidén en nueatra pats deheran adeptarse
esirictamenta. para su distribucién en 61, a todas Ias disposi-
clonee establecidas en esta Reglamentacion, saive lp dispuesto
en !os Tratadow o Convenios internaclonales o excepcionfe que
pusda autorizar ia Comisién interministerial para la ordenacion
alimentaria. o i

TITULO TX
: Responsabilidad ¥ competencias

Art. 3. Responsgbilidad.—La responsabilidad Inherente a la
identidad, integridad, calidad y composicién de] products conte-
nide en enveses no ablertos ni deteriorados corresponde al

cante,

Corresponde al tenedor del producto, contenido en snvases
abiertos ¢ po, la responsahilidad Inherenta a los delerioros su-
frides como comsecuencia de su defectuosa conservacidn o mani-
pulacién indebida. C

Art. 3. Compeiencics —Los Ministerios de Industria y Ener-
gia. Agricuifurn, Economia y Comercio, ¥ d» Trabajo, Sanidad
Seguridad Soclal y 1oz Organcs competentas de otras Adminie.
iracionea pablicas, en la esfera de sus respectivas competenciag,
ggzglarén el cumplimiento de 1o anteriormente expuesto en esta
lamentacidm, sancionando las Infraccionas que se produzcan
con arreglo a s legislacién vigente en cuda caso.




