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I. Disposiciones generalcs 

PRESIDENCIA DEL GOBIERNO 

27944 ORDEN de 20 de octubre de 1983 por la que se 
aprueba la Norma General de Calldad para la 
leche concentrada destinada al mercado interior. 

Ex(..elentisimos sefi.ores: 
De conformidad con lo establecido en el Dec:i;-eto 1043/1973, 

de 17 de mayo, por el que se regula la N ormalizaci6n de Pro­
ri uctos Ganaderos en el mercado interior, y teniendo en cuen­
ta los Decretos de Presidenda del Gobierno 2484/1967, de 21 de 
sept.iem.:>re, por el que se aprueba el texto del C6digo Alimen­
tario Espanol, y el 2519/ll!74, de 9 de agosto, sobre su entrada 
en- vigor, aplicaci6n y .desarrol_lo, parece oportuno dictar la 
presente Norma_ General de Cal1~ad pars la L~che Concentra­
dt:t; vista el intorme de la Com1si6n Jntermimsterial para la 
Orden~tci6n Ahmentaria, y de conformidad con los a.cuerdos 
del F0RPPA, 

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Agriculture, 
Fe~ca y AJimentaci6n, de Economia y Hacienda y de Sanidad 
y Consumo, est.a Presidencia del Gobierno di&pone: 

Primero.-Se apru0ba la Norma General de Calidad para la 
Le'-he Concentrada destinada al mercado interior que se reco­
ge en el anejo Unico de esta Ordon. 

Segundo.-La toma de muestras, e.si como las determina­
ciooes anahticas, se· realizarB.n de acuerdo con los metodos ofi­
cial_ps de analisis vigentes. 

1 ercero.-De confonnidad con lo dispuesto en el Deere­
to 1043/1973, de 17 de mayo, por el que se re$11la la Norrnali­
zad6n de Productos Gane.deros en el mercado iflterior, los De­
partamentos responsables velarBn por el cumplimientn de lo 
dispuesto en la presente Orden en el Bmbito de sus respectivas 
competencias y a traves de sus 6rganos e.dministrativos en­
cargados, que coordinaran sus actuaciones, y, en todo caso, 
sin perjuicio de, las_ competencias Que correspondan a las Co­
munidades Aut6nomas y a las Corporaciones Locales. 

Cuarto.-La presente Orden entrara en vigor en todo el te­
rritorio .del Esta.do espai'lol. en el momento de su publicaci6n 
en el •Boletin Oficial del Estado•, excepto lo dispuesto en el 
apartado 12. •Etiquetado y rotulaci6n de la norma», que entra­
rA en vigor en las fechas fijadas para la entreda en vigor del 
tltulo IV de! Real Decreto 2058/1982, de 12 de ag~to. por el 
que se aprueba la Norma General de Etiquetado, presentaci6n 
y publicidad de los productos alimenticios envasados, 

DISPOSICJON TRANS!TORIA 

Se prohibe la venta de la· leche concentraP,a desnatada de­
riruda en el apartado 5.2 de esta norma, hasta q·ue &e deter­
mi nen los regfmenes de comercia.lizaci6n y precios de la misma. 

Lo que comunico a VV EE. para su .conocimiento y efectos. 
Dios guarde a VV. EE. muchos afios. 
Madrid, 20 de octubre de 1983. 

MOSCOSO DEL PRADO MUNOZ 

Excmos. Sres. Ministros de Agricultura, Pesca y Alimentaci6n; 
de Economia y Hacienda y de Sanida.d y Consumo 

ANEJO UNICO 

Norma 
1

general de calidad para Ia leche conCentrada 

1. Nombre de La norma 

Norma general de calidad para la leche concentrada. 

2. Obieto de la norma. 

La presents norma tiene por objeto definir aquellas condi­
ciones y caracteristicas que debB reunir la leche r.oncentrada 
para su comercializad6n y consumo en el mercado interior. 

3. Ambito de aplicaci6n. 

La presente norma se refiere a la leche de vaca concentra­
da destinada a su comercializaci6n en el mercado interior. 

4. Definici6n. 

Se entiende por leche concentra.da la leche natural, t:,ntera 
o desnatada, pasterize.da y· privada de parte de su agua de 

constituci6n. La descripci6n de la pasterizaci6n serlt. la esta 
blecida en la •Norma General de Calidad para la Leche Pa~ 
terizada•. 

5. Denominaciones. 

5.1 Leche concentrada entera o leche concentrada. 

La que contenga un minimo del 11,75 p.100 de materia grase. 
de la leche y un mfnirno de! 30, 15 p.100 de extracto seoo ma 
gro procedente de la lecbe, expresados en poroentaje en ma 
sa sobre la masa del producto final. 

5 .2 Leche concentrada desnatada. 

La que contenga, como maximo, un 1,10 p.100 de materh 
grasa de la leche, y un minimo de 30,90 p.100 de extracto sec< 
magro procedente de la leche, expresados en porcentaje en ma 
sa sobre la masa del producto final. 

6. Tratamiento. 

6.1 Proceso de elaboraci6n. 

El proceso de elaboraci6n comprendere. las fases sigulentes 
6.1.1 Limpieza previa de la leche por me~io de centrifuga 

cl6n. 
6.1.2 Calentamiento uniforme de la leche en flufo cotttlnuo 

durante no menos de quince segundos, a temperatura com 
prendida entre •72° c. y 78° C•. Esta relaci6n de temperature 
y tiempo no excluye otras, igualmente eficaces, ni otros pro 
cesos tecnol6gicos, previamente aprobados por los Ministerio~ 
de Agricultura, Pesca y Alirnentaci6n y de Sanidad y Consumo 

6.1.3 Elirninaci6n de! agua de constituci6n en la cantldad 
necesaria por medio de un equipo a.decuado de evaporaci6n a 
presi6n inferior a la atmosf8rica. 

6.1.4 Refrigeraci6n inmediata a no mils de •4° C•. 
6.1.5 Envasado inmediato en recipientes limpios e higienlza 

dos, cerrados de forma que protejan contra contaminaciones ) 
adulteraciones. 

6.1.6 Conservaci6n en cB.mara frigorifica a no mas de •8' C• 

6.2 Otras operaciones permitidas. 

6.2.1 Norma1iz.aci6n de la proporci6n de grasa y extracto se 
co magro para satisfacer los requerimientos de composici61 
del apartado 5. 

6.2.2 Homogeneiz.aci6n. 

7. Factores esenci.ales de composici6n y calidad. 

7.1 lngrediente unico. 

Leche de vaca. 

7.2 Caracteristicas fisico quimicas. 
7.2.1 Organolepticas. 

La leche concentrada dispuestB para su venta deberB. pre 
sentar las siguientes caracteristic!l-5: 

- Color uniforme, ligeramente arnarillento. 
- Olor y sabor caracteristicos. 

7 .2.2 Intrinsecas. 

- Materia grasa de la leche. 
Leche concentrada entera: Minimo, 11,75 p., 100 rn/m, 

- Leche concentrada desnatada: Mctximo, 1,10 p., 100 m/m 
- Indices de grasa de la leche: 
- Iodice de refracci6n a 40° C: De 1,4540 a 1,4557. 
- Indice de Rei::hert: De 26 a 32. 
- Indice d.e Polcn~ke: De 1 a 4.• 
- lndice de Kii'C.l" .. ac:r: De 19 a 27. 

El limite minimo de colesterol d~ntro de los esh~roles sera 
del 98 por 100, de Ja fra.:-ci6n ester6lica del inoak),:mifkable de 
terminados por croiTis1.·t:.:;i,;:i·afia gaseosa. 

- Extracto seco magro. 
- Leche concentrada entera: Minhr!O, 30,15, p.100 m/m. 
- Leche concentrada desna.tad11..: Mirdmo, 30,90 p.100 m/m 
- Impurezas. (Prueba de filtracion por disco de algod6n.l 

Grado 0. 
- Prueba de la fosfatasa, Negatlva. 

7 .2.3 La leche concentcada una vez recon.citituida poseerli. 
las mismas caracteristicas establecidas para la leche paste­
rizada, en cuanto a su composici6n se refiere. 
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a. Norma mtcrobiol6gica y contamin.antes. 

s.1 Norma microbiol6gica ~plicable a la lee-he concentrada. 

- Germenes pat6genos: Ausencia. 
- Recuento de colonias aerobias. 
- Mes6filas (31 ± 1° CJ. Maximo: 1.10' col/ml. 
- Enterobacteriaceae totales. Mt..tlmo, 1.10' col/ml. 

B.2 Contamin8.ntes. 

Las to1erancias de- productos contaminantes, sustancias t6-
xic?:l~, antibi6ticos y sus meta~litos, no deberAn sobrepasar 
lds C"ontenidas en la legislaci6n vigente, y, en su defecto, en 
las normas internacionales aceptadas por el Estado espaf'lol, 
que velars. por su cumplimiento, como garante de las mismas, 
CO!J la determinaci6n y exigencia de respon~abilidadea. en ese 
punto par el 6rgano del Estado correspcndi1:;ntes. 

9. Prohibicion.es. 

Se prohibe expresamente: 

9.1 El llenado y cerrado de los envases en fonna !llanual. 
9.2 El envasado y cierre !uera de! Centro donde tiene Ju-

gar la pasterizaci6n y la concentraci6n. . 
9.3 La tenencia y venta de leche concentr~da. a graneJ Y en 

envases abiertos en las locales de venta al pubhco, exceptuan­
dose la de uso propio, o de cocina en establecimientos de la in­
dustria alimentaria y en el ramo de la hostelerfa. 

9.4 La adici6n de cualquier ingrediente distinto de la pro­
pia leche. 

9.5 La tenencia por la industria de aditivos aliment9:rios 
no autorizados para alguno de los productos que el-abore d1cha 
industria. 

9 e La venta de productos en cuya denominaci6n se lnclu· 
ya ia menci6n •Leche concentrada•, y ~stos no se ajust0n a 
la presente norma, excepto en leches procedentes de otras es­
pecies que, en su ca.so, debera.n cumplir su correspondiente 
norma especifica. 

,,-' 
9.7 La repasterizact6n de la leche. 

10. Higiene. 

10.l El elaborador deberl\ responsabilizarse de! control de 
la materia prima, en cuanto se refiere a sus factores esencia­
les de composici6n, comprobando su! condiciones de pureza 
en el momenta de su recepci6n, medlante exAmenes y anAlisis 
adecuados y factibles dentro de! caracter perecedero de la ma­
teria prima. 

10.2 La leche concentrada deberl\ ser conservad& en el ci· 
clo de distribuci6n comercial a temperatura no superior a 10° C, 
hasta su entrega al consumidor. 

10.3 La leche concentrada debera. ser vendida al consumi­
dor dentro de los cuatro dfas siguientes al de su envasado. 

11. Envasado. 

11.1 El material de envase podrA ser vidrio, cart6n-polieti­
leno, material macromolecular, o cualquier otro autorizado, 
para este fin por el Ministerlo de Sanidad y Consumo. 

11.2 El tamallo de los envases pocirl\ ser de un quinto, un 
cuarto, un media, un litro, un litro y media y dos litros. 

No obstante, por los Ministerios de Agrlcultura, Pesca y 
Alimentaci6n y de Sanidad y Consume podrBn autorizarse en­
vases de mayor capacidad. 

11.3 La tolerancia mB.Xima admisible en el contenldo de 
una muestra individual serA de un s p. 100, en mAs o en me­
nos, si el contenido es igual o inferior a 2.00 millmetros, y de 
un 3 p. 100, en mAs o en menos, si es superior. No obstante, 
en el case de una muestra representativa de la totalida.d de 
un lote, la media del conjunt.o de dicha muestra deberl\ co­
rresponderse con el volumen declarado en la etiqueta, con las 
tolerancias admitidas por el muestreo estadistico. 

12. Etiquetado y rotulaci6n. 

El etiquetado de los envases y la rotulaci6n de los embala• 
jes debera.n cumplir lo dispuest.o en el Real Decreto 2058/1982, 
de 12 de agosto, por el que se aprueba la Norma General de 
Etiquatado, Presentaci6n y Publicidad de los Productos Ali· 
menticios envasados. 

12.1 Etiquetado. 

La Leche concentrada dispuesta para el consumo llevara en 
el cuerpo del envase y/o en su cierre, las sigulentes indica• 
ciones: 

12.1.1 La denominacl6n de! product.o con arregla al apar­
tado 5 de esta Norma, pudiendose w'ladir el callficat.ivo de •PBS· 
terizada"'. 

U.1.2 La indicac!6n •Homogenei:r.ada.-, .i I& lecbe ha su!rl­
do este tratamiento. 

U.1.3 El oontenido neto, que ae expresar• en volumen., me­
diante caracteres que tengan una altura minima. de: 

1..,'a.n tidad en miUmetros 

Hasta 200 ... .. .............................. . 
Mas da 200, hasta 500 ,_ .......................... . 
Mils de 500, b.asta 1.000 .......................... . 
Ml\s de 1.000 ...................................... . 

Altura 
minima 
en mm. 

3 
4 
5 
6 

12.1.4 La !echa de caducidad, que se indicarl\ mediante la 
menci6n •Fecha de caducidad•, seguida del dfa y el ~es, en 
este orden. Dicha fecha no podra sobrepasar la de! qumto dla 
siguiente al dia de su enva.sado, y se indicar• de la sigu1ente 
forma: 

- El dfa con la cifra o cifras correspondientes. 
- El mes, con su nomhre o con las tres primeras letras (el 

mismo. 

12.1.5 La expresi6n •Cons~rvese en frfo•. 
12.1.e La equivalencia en leche entera o desnatada, seglln 

las cases. 
12.1.7 Identi!icaci6n' de la Empresa: 
12 1.7.1 Se harl\ constar el nombre o la raz6n social o la de­

nominaci6n del fabricante, y, en todo caso, su domicll~o. 
12.1.7.2 El numero de Registro Sanltarlo de Industna de la 

p!anta elabore.dora. 
12.1.8 Lota de fabr'icaci6n. Todo envase deberl\ llevar una 

indicaci6n qUe permita identif!car el Iota de fabricaci6n, q1:1e­
dando a discreci6n de! fabricante la form& de dlcha ldent1fi-
caci6n. · 

. Sera obligatorio tener a disposici6n de las servicios compe­
tentes de la Administraci6n; la documentaci6n donde consten 
los datos necesarios para la identificaci6n de! lote de fabrica­
ci6n. 

12-.2 Rotulaci6n. 

En los r6tulos de los embalajes se hara constar, 

- Denominaci6n del producto o marca. 
- NUmero y contenido neto de los envases. 
- Nombre o raz6n social o denominad6n de la Empresa. 
- La expresi6n «Conservese fr.fa •. 

No sen. obligatoria la mencl6n de estas lndicaciones, siem­
pre que puedan ser observadas, clara y flLcilmente, en el et.i· 
quetado de los envases, sin necesidad de abrir. el embalaJe, 

13. Responaaoilidade•. 

A estos efectos, se estarl\ a lo dispuesto en la Reglamenta· 
ci6n Tecnico Sanite.rla de Industrias, Almacenamiento, Trans­
porte y Comercializaci6n de Leche y Productos Lacteos. 

DE 
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MINISTERIO 
ASUNTOS EXTERIORES 

CANJES DE NOTAS, constitutlvas de Acuerdo1 ,.,. 
bre la supresi6n del visado espa"1\oL para los pasa~ 
portes diplomdticos y de servicio de la Santa Sede, 
realizados en Madrid el 24 de octubre, 8 de noviem• 
bre de 11178, 2 de enero y 9 de enero de 11179. 

El Mini5terio de Asuntos Exteriores saluda atentamente a 
la Nunciatura Apost6lica de la Santa Sede y tiene la honra de 
poner en su conocimiento que este Ministerio, de acuerdo con 
el de! Interior, ha decidido suprimlr el visado espallol para 
los pasaportes diplomaticos de la Santa Sade. 

La supresi6n de esta formalidad entrarA en vigor a 1os se­
•enta dias, a contar de la fecha de recepci6n de la Nota con 
la cual esa Nunciatura comunique su conformidad con lo que 
en esta se dice. 

El Ministerio de Asuntos Exteriores aprovecha esta ocasi6n 
para reiterar a la Nunciatura Apost61ica de la Santa Seda el 
testimonio de su mas alta consideraci6n. 

Madrid, 24 de octubre de 1978. 
A la Nunciatura Apost6lica de la Santa Sede en Madrid. 

NOTA. VERBAL 

La Nunclatura Apost6\lca saluda muy atentamente al M:inis­
terio de Asuntos Exteriores y con relaci6n a su Nola numoro 2, 
de recha 24 de! pasado octubre, por la que se oomunlcaba a esta 
Nunclatura la supresi6n de! visado espallol para los pasaport~s 
diplomaticos de la Santa Seda, est& Nunclatura Apost6llca •o­
licita que se extienda dich_a declsi6n tambien a los pQ88partes 
de servicio de la misma Santa Seda. · 

Al agradeoerle su benevola atencl6n, la Nunciatura Apos­
t6lica aprovecha la apartunidad para reiterar &I Ministerio 


