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. Bl calibrado serd obligatorio para las setas de ias catego-
rias «Extras v «I» y la diferencla entre ol calibre méximo y el
minimo de las seias contenidas en un mismo envase no podra
ser superlor a 30 mm,

8. Tolerancias.

Se admiten toleranclas de calidad y de calibre en cada en-
vase para las setas no conformes con las exigencias de la ca-
tegoria indicada. ’ '

8.1 Tolerancia de oalidad. . ’ ; N

Para todas las categorias se admitirda hasta un cinco por
ciento en numero de setas partidas accidentaimente en el en-
vasado y transporte, y ademdis:

8.1.1 Categoria <Extras,

Cinco por ciente en nimerc o el masa de setas que no
correspondan a las caracteristicas de la categoria, pero con-
formes con las de la categoria «I», . : :

8.1.2 Categoria «[s.

Diez por ciento en nimerv 0 en masa de setas que no co-
rrespondan a las caracteristicas de la categoria, pero conformes
con las de la categoria «II».

8.1.3 Categorfa «I»,

Diez por ciento en nimero ¢ en masa dg setas que no co-
rrespondan a las caracterfsticas de la categoria ni a las ca-
racteristicas minimas, pero aptas para el consumo. No se ad-
mitirdA ninguna toierancia para la presencia en el envase de
trozos. :

6.2 Tolerancias de calibre.

Parg todas las categorias el diez por clento en numerc o en
masa de setas que no correspondan a los calibres marcados.

7. Envasado.
7.} Homogeneidad.

El contenido de cada envase debers ser homogéneo, oom-
puesto unicamente de setas del mismo origen, variedad, calidad
y calibre (si son calibradas) y sensiblemente del mismo grado
de madurez, desarrollo y coloracion,

La parte visible del envase serd representativa del conjunto.

7.2 Acondicionamiento,

Las setas deben presentarse acondicionadas de forma que
se asegure una proteccién adecuada del producto.

Los maceriales, ¥ en especial los papeles utilizados en el
interlor de i0s envases, deben ser nuevoa, limpios y fabricados
con materiales que no puedan causar a las setas alteraciones
externas o internas. Se autoriza el empleo de materiales y en
especial de papeles o estampillas que lléven indicaciones ca-
merciales, siempre que la lmpresion- o etlquetado se efectien
con tintes o colas no toxicas, |

Los envases deben carecer de cualguier cuerpo extrailo, se
presentaran en perfectas condiciones bigiénico-sanitarias y se
fabricaran con materiales autorizados por el Ministerio de Sa-
nidad y Consumo, '

En el caso dg las setas silvestres se precisara para su venta
unﬁaautorizacmn parz su comercializacién, previo sxamen fa-
cultativo. -

8. Etiquetado y Rotulacidn.

El etiquetado de ios envases y la rotulacién de los =mba-
lajes deberan cumplir lo dispuesto en el Real Decreto 2058/
1982, de 12 de agosto, por el gue se aprueba la Norma general
de etiquetado. presentacién y publicidad de los productos ali-
menticios envasados,

8.1 Eiiquetadsy.

_Cada envase llevard al exterlor con caracteres visibles le-
gibles e indelebles y agrupados en un mismo lade las siguien-
tes indicaciones: -

8.1.1 Denominaciéa del preducto.

Setas comestibles cultivadas o setas comestibles silvestres
(segun los casos),
Género y aspecie.

8.1.2 Identificacién de la E:ﬁpresn.

Se hara constar el nombra o la razén social o la denoml-
nacién del envasador o ‘mportedor y, en todo caso, su domicilio.

8.1.3 Origen del producto.

Se indicarid la zona de produccién o denominacién naclo-
nal, regional o local. Para los productos importados se exlge
el pafs de origen,

g.1.4 Se hard constar la categoria comerclal del producte
segun ol apartado 4 de la norma.

En caso de calibrado, calibre expresado por los didmetros
maximo y minimo. - )

A efectos de una mejor identificacién de las distintas cate-
gorfas comerciales, las etiquetas utllizadas o el fondo sobre
6] que se imprimen directamente en los envases ios datos an-
teriormente mencionados serAn de log oolores siguientes:

Rojo para la categoris «Extras,
Verde para la categoria «I».
Amarillo para e categoria «Is.

8.2 Rotulacion,

En loe rétulos de los embalajes se hara constar:
Denominacién del producto o marca.

Nimero de envases. ’ . :

Nombre o razén social o demominacién de la Empresa.
Pais de origen pare los productos de importacién,

No seré necesaria la mencléon de estas indicaciones siempre -
que puedan ser determinadas clara y facilmente en el etique-
tado de los envases sin necesidad de abrir sl embalaje.

ORDEN de 12 de marzo de 1984 por la que seé aprue-
ba la norma de calidad para gelatinas comastibles
destinadas al mercado interior. )
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Excelentisimos sefiores:

De conformidad vonm lo dispuesto en el Decreto 104171873,
de 17 de, mayo, por sl que se regula la bnormalizacién de pro-
ductos ganaderos en el mercado interior, y teniendo em cuents
los Decretos 2484/1967, de 21 de septiembre, por el que se
aprusba el texto del Cadigo Alimentario Espafiol, y el 2518/1874,
de 9 de agosto, sobre su entrada en vigor, aplicacién y des-
arrollo, parece oportuny dictar la presente norma de calidad
para las gelatinag comestibles, visto el informe de la Comisién
Interministerial para la Ordenacién Alimentaria y de confor-
midad con los acuerdos del FORPPA.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Agriculturs,
Pesca y Alimentacién, de Economia y Hacienda y de Sanidad
y Consumo, . . :

Esta Presidencia de] Goblerno dispone: 4

Primero.—Se aprueba. la norma de calidad para gelatinas

comestibles, destinadas al mercado interior que ss recoge en
el anejo tnico de esta Orden.

Segundo.—La toma de muestras, as{ como las determinecio-
nes anallticas, se reslizarAn de acuerdo con los métodos ofi-

. ciales vigentes,

Tercero.—De conformidad con lo dispuesto en el Decre-
to 1043/1973, de 17 de mayo, y disposiciones concordantes, los
Departamentos competentes velarin por el cumplimiento de lo
digpuesto en la presente Orden & través de sus Organos admi-
nistrativos encargados, que coordinaran sus actuaciones, en
todo caso, sin perjuitie lag ‘competencias que correspondan
a las Comunidades Auténomas y a las Corporacivnes Locales.

Cuerto.—La presente Orden entrard en vigor en todo &l te-
rritorio del Estado espafol a los seis meses de su publicacién
en el «Boletin Oficial del Estados, excepto lo dispuesto en el
apartado 14, «Etiquetado y rotulaciéns, de la norma, que en-
trara en vigor en las fechas fijadas pare el titulo IV del Real
Decreto 2058/1982, de 12 de agosto,” por el que se aprueba la
norma general de setiguetado, presentacién y publicidad de los-
productos alimenticies envasados.

Lo que comunice & VV, EE. pera su conocimiento y sfectos.
Dios guarde a VV, EE. muchos aflos.
Madrid, 12 de marzo de 1884,

MOSCOS0 DEL FRADO Y MUROZ

Excmos. Sres. Ministros de Agricultura, Pesca y Alimentacién,
de Economia y Hacienda y de Sanidad y Consumo,

ANEJO UNICO -

Norma de calidad para gelatinas comestibles destinad
al mercado Interior .

1. Nombre de la norma.

Norma de calidad pera gelatinas -comestibles,

2. Objeto de la norma.

La presente norma tisne por gbjeto definir las caracterfs-
ticas de calidad y presentacién que deben reun!ir las gelatinas
comestibles para su adecusda comsrcializacion en el mercado
interior.

3. Ambito de aplicacion.

La presente norma se aplicard g todas las latinas ‘comesti-
bles comercializadas en el mercado interlor. Quedan fuera del
&mbito de aplicacion de ests norma lag gelatinas destinadas
a usos no alimentarios. ’

4. Definicidn del producta.

Sa entiende por gelatina comestible el pi'oducto obtenido por
hidrolisis parctal del colageno que proviens de la plel, tejidos
conjuntivos y huesos de los an'males de abasto.

5. Proceso da fabricacion.

La materla prima, ~pfwev1ament.o a su utilizacién, ee somete
a las operaciones de secado, limpleza y desengrasado.
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Cuando se ‘parte de huesos, nna vez obtenida la oseina, ésta
odra ser tratada por procedimientos alcalinos o Acidos, dando
ugar, respectivamente, a gelatinas alecalinas o Acidas. La piel

de cverdo ser4d tratada tGnicamente por procedimientos &cidos
¥ o] serraje normalmente por procedimientos alcalinos.

todos los casos, el producto obtenido y purificado pasa
o lag oubas de coccidn, de donde se haran variag extracciones,
subiendo Fa.ulatinamente la temperatura,

Los caldos obtenidos se filtran ¥ conoentran a bajeas tempe-
raturas, Antes de la Wltima evaporacién, los caldos de gelatina
se esterilizen a 120°C. Se secan en tansles adecuados, para a
oontgms.cibn proceder normalmente & la molturacién
yvasado. N

Todo el process de fabricacién se llevard a cabo con la ma-
xima higlene y s¢ realizardn controles fisico-quimicos y bec-
teriol6gicos que garanticen el producto.

8. Factores esenciales de composicién y calidad.
‘las gelatinas deberan reunir las siguientes caracteristicas:

Humedad: 8 al 13 por 100.
H: 4 & 9. -
r gelificante: 0 & 300 grados Bloom,
Visocosidad: 10 a 75 mps (milipoise). :
Cenizas: 0,5 & 3 por 100. :

No deberan tener olor ni sabor desagradables. El color Podm
variar del blanco al ligeramente Ambar. Todas seran solubles en
agua caliente v algunas en agua fria. Las solucicnes al 2,6 por
100 en agua caliente’ deberdn ser limpidas y {ransparentes ob-
servadas & través de un espesor de dos centimetros. -

T. Norma microbioldgica ¥ contaminantes.

ubil'.l- Norma microbiolégica aplicable g las gelatinas comes-
(:]-H '

- Recusnto ‘de colonias aerobias mesé-

filag 81+ 1°C ... ... ... ... ver eee s o | MAximo 5.10% col/g.
Enterobacteriaceae totales .. ... ... ... | Ausencia/g.
CL perfringens ... ... ... w. wov woo o oo | Ausenciasg,

Salmonella-Shigella.'...
7.2 Contaminantes.

Las tolerancias de productos contaminantes y gustancias to-
xicas no deberan sobrepasar las contenidas en la legislacién
vigente y, en su defecto, las contenidas en las normas inter-
nacionales aceptadas por el Estado espaficl, que velard por
su cumplimiento como garante de las mismas, con la deter-
minacién y exigencia de responsabilidades en ese punito por
&] Organo de] Estado correspondiente,

los slguientes contaminentes, el contenido maximo re-
ferido a una humedad tipo del 13 por 100 no podréd sobrepasar
las siguientes cantidades: '

Anhidride sulfuroso

Ausencia/2s g.

s0ppm
Arsénioo ... ... fs beg sir s s em e o PP
Cobre ... ... ... vir s see et e e e e 0PPMI
Plomo ... ... ... cco ver ves oo e oo .. 5ppm
ZiDC .o i e e e aer e s S50ppm
Hierro .., ... we ver oee .- 50ppm

8. Aditivos.

No sa permite ningan aditivo. .

0. Higiene. ’

8.1 La materia prima procederéd de.animaies con destine
&l abasto publico, sacrificados en mataderos autorizados y so-
metidos & la inspeccién ante y postmorten por los Servicios

eterinarios Oficiales.

0.2 El fa_bricante debera responsabilizanse de los contreles
de la meteria prima, salvo prusba em contrario, comprobando
sus condiciones en el momento de su Tecepcién o de 5u uso,
mediante exdmenes y anélisis normales en buena practica in-
dustriel o por medio de las certificaciones aportadas por el
proveedor. - ‘

. 9.8 E] agua empleada en los procesds de elaboracion y lim-
pleza de utensilios y maquinaria que estdn en oontacio con
el producic serd potable desde los puntos de vista fisico, qui-
mioo ¥ bacteriolégico, de acuerdo con la legislacidn vigente.

94 Los productos terminados deberAn estar almacenados
en locales adecuados y distintos a los de la materia prima.

8.5 El {rensporte de loz productos terminados no podra
renlizarse conjuntamente con las matierias primas o con produc-
105 que puedan contaminarlos. :

" 10. " Clasificacion.

De acuerdo con su punto i.soeléctrioo vy €l procoeso de elabo-
;‘ia;:égn empleado, las gelatinas se clasifican en los siguientes

Tipo A (gelatina acida) ... ..] pH del punto isoeléctrico de
788

Tipo B (gelatina aicalina} pH de! punto isoeléctrico de
, 474851 .
11. Categorizacion comercial. B

No se estahlecen categorias comerciales,

¥ en-

12, Envasado.

12,1 Las gelatinas comestibles se venderdn siempre envasa-
das y los envases deberan estar febricades con materias primas
eutorizadas para tal fin por el Ministerip de Sanidad y Con-
sUmo. :

122 La tolerancia sn cuaento a la verificacién del contenido
efectivo en el envasado, E'Jmm los productos afectados por la
presente norma de calided, se deberd ajuster a lo establecido
en la legislacién vigente. . -

12.3 tolerancia méxima admisible en los grados Bloom
declarados seréa de + 20. ‘-

13. Prohibiciones.

Se prohibe la utilizacién de la demominacién «Gelatinas»
para todo producto que no esté sujeto a esta porma, excep-
tudndose de esta prohibicién las de usc no alimentario.

14. Etiquetado 'y rqtulacién.

El stiquetado de los envases y la rotulacién de los embalajes
debsrdn cumplir lo dispuesto en ¢l Real Decreto 2058/1982, de
12 de agosto, por ¢l que se aprueba la norma general de etl-
quetado, presentacién y publicidad de loa productos alimenti-
clos envasados. ’

14.1 Etiquetado.

El etiquetado de los envases llevara obligatoriamente las si-
guientes indicaciones: .

14,1.1 Denominacién del producto: |

Gelatina comestikle.
Tipo de gelatina (A o B).
Grados Bloom. ‘

14.1.2 Contenido nato.
Se expresard en gramos 0 en kilogramos.
14.1.3 Fecha de duracién minima.

Se expresaré mediante la leyends «consumir prefcrentements
antes de fin de» seguida del afo,
. Ell afio se indicard con sus cuatro cifras o sus dos cifras
inales. : :

14.14 Instrucciones para la congervacién.

4 Se indicara mediante la expresién «Presérvese de la hume-
ads.

14.1.5 Modo de empieo.

En los envases con un contenido neto infertor a 500 gramos,
se indicar4 el modo de empleo.

14.1.6 Identificacién de la Empresa.

Nombre o razén soclal o denominacion del fabricante, enve-
sador o importador y. en todo caso, su domicillo, .

Nuamero de Registro Sanitario de Industria.

Cuando la elaboraclén se realice bajo marcea de un distri-
buidor, ademéas de figurar su nombre, razén social o denomina-
cidn y domicilio, ee incluiran los de la industria elaboradora ©
sy namero de Registro Sanitario, precedidos por la expresién
«Fabricado por ...

14.1.7 Identificacién del lote de fabricacion.

Todo envase deberd llevar una indicacién que permita iden-
tificar el lote de fabricacién. Sera obligatorio tener a disposi-
¢ién de los servicios competentes de la Admirnistracién le docu-
mentacién donde figuren los datos necesarios para la identifi-
cacién del lote.

14.18 Todos los caracteres de la informacién obligatorie re-
ferente a] etiquetado se indicardn con une altura minima de:

Alturs
caracieres
en milfmetros

Contenido neto en gramos

Hasia 500 ... ... 0 vie iesm ven ven 5oe see aee
Mas de 500 hasta 1.000 ... ... ... w0 ..
Msas de 1000 ... ... ... ..

f- XN

P L L LA T

14.2 Rotulacion. .
En los rotulos de los embalajes se haréd constar:

Denominacién del producto ¢ marca.

Numero y contenido neto de los envases.

Nombre o razén social o denominacién de lag Empresa.
La expresién «<presérvese de la humedads.

No sera obligatoria la mencién deg estas indicaciones siem.-
pre que puedan ser determinadas ¢lara y facilmente en el eti-
quetado de los envases sin necesidad de abrir el embalaje.

15. Pais de origen.

Lag gelatinas importadas ademAs de cumplir todo lo esta-
blecido en el apartado 14 de esta norma, excepto el apartado
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14.1.7, deberdn hacer constar en su etiquetado y rotulacién el Producto Posiclon ostsd(uﬁa Pelotan
pais de origen. ' : . Tm neta

18. Especificaciones. .

Lag gelatinas comestibles qug se slaboren con destino exclu-
8ivo para la exportacién y no cumplan los requisitos establecl-
dos en esta norma, deberdn estar emhaladas y stiquetadas de
forma que se identu’iquen como tales Inequivocamente para
evitar su consumo en el mercado interior. :

En ningin ceso podran comercializarse en el mercado inte-
rior gelatinas comestibles que no cumplan todos los requisitos
especificados en la presente norma,

ORDEN de 15 de marzo de 1084 por la que se am-
plia la composicién de la Comisién Parmanente
de las Condiciones de Proteccion contra Incendios
en los Edificios. .

6656

Excelentisimo e ilustrisimos sefiores:

El Real Decreto 1587/1882, de 25 de jumio, introdujo diversas
modificaciones en la Norma Basica de la Edificacién NBE-
CPI-81, aprobada por Real Decreto 2059/1681, de 10 de abril,
estableciendo en su arficulo 2.° la composicién de la Comision
Permanente de las Condiciones de Proteccién contra Incendios
en los Edificios, constituida en el seno del Ministerio de Obras
fi;?!ica.s ¥y Urbanismo con representantes de diversos Minis-
erida,

En su reunién del 18 de enerc de 1ps4, la citada Comisién
acord¢ proponer la incorporacién a la misma de un represen-
tante del Ministeric de la Presidencia, por entender que algu-
nas de sus competencias, especialmenie las referidas a la
Inspeccion General de Servicios de la Administracién Puablica,
inciden claramente sobre las funciones de la Comisién Perma-
nénts. Del mismo modo se ha propuesto la incorporacién de
representuntes de los Ministerios de Justicia y de Trabajo ¥
Seguridad Social.

Por su parte, el articulo 4.° del referido Real Decreto 1587/1982
establece la competencia del Ministerio de la Presidencia para
ampliar la composicion de la Comisiéon Permanents de las Con-
diciones de Proteccién contra Incendios en los Edificios con
representantes de los Ministerios interesados, .

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Obras Pahlicas
y Urbanismy, de Justicia ¥ de Trabajo y Seguridad Social, he
tenido a bien disponer: )

Articulo 1.° La Comisién Permanente de las condiciones de
Proteccion conlra Incendios en los Edificios, constituida en el
Ministerio de Obrag Publices y Urbanismo, de acuerdo con la
compoesicidn establecida en el articulo 2.° del Real Decreto 1587/
1982, de 25 de junio, queda ampliada con representantes de los
Ministerios de la Presidencia, de Justicia y de Trabajo y Segu-
ridad Social, Ae acuerdo con lo previsto en el articulo 4.° del
mencionado PReal Decreto 1587/1982.

Art. 2.° Los Ministerios afectados propondran al de Obras
Pablicas y Urbanismo los representantes, titular y suplente, de
los mismos en la Comisién Permanente para su nombramiento
por Orden, segin astd establacido en el articulo 2.7 del citado
Real Decreto 1587/1982.

Art. 3.° La presente disposicién entrarA en vigor al dfa si-
gulente de su publicacién en ol «Boletin Oficial del Estado=.

Lo que comunico & V. E. y a VV. II. para su conoc*miento
y efectos, .
Madrid, 15 de marzo de 1984.
MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ,

Excmo. Sr, Secretario de- Estado para la Administracion Pu-
blica e [lmos. Sres. Subsecretarios de Obras Publicas y Ur-
benismo, de Justicia y de Trabajo y Seguridad Social,

MINISTERIO
DE ECONOMIA 'Y HACIENDA
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ORDEN de 15 de marzo de 1984 sobre fijacién del
derecho compensatorio varinble para la imporgacion
de productog sometidos a este régimen.

Tustrisimo sefior:

De conformidad con el articulo octavo del Docreto 322171972,
de 23 de noviembre, y las Ordenesa ministeriales de Haclenda

de 24 de mayo de 19738 y de Comerclo de 13 de febrero de 1878,

Este Ministerio ha-tenido a bien disponer:

Primero,--La cuantia del derecho compensatorio variable
para las importaciones en la Peninsule e islas Baleares de los
productos que se Indican es la que a comiinuacidn se Jetalla
para los mismos: .

Albacoras o atunea blancos
{freacos o refrigerados) ...

Atunes (los demaAs) (frescos
o refrigerados) ... e we o

Bonitos y afines (frescos o
refrigerados) .. ... we v se

Sardinas frescas o refrige-

BB tus vee ase bon sse ges b0E Ses

Anchoa, boquerén y demaés
engraulidos frescos o refri-
gorados ... e cer wer gee G

Rabil congeladd ... .. s i

Albacoras o atunes blanccs
{congelados) ... .. [

Qtros atunes congelados ...

Bonitos y afines congelados.
Bacalao congelado ... o ..

Merluza y pescadilla (conge-
ladas) ... ... .o e .

vee wee

Sardinas congeladas ... ... .

Anchoa, boquerén y demés
engraulidos congelados - ...

Bacalao asco, sin galar .., ...
Bacalao seco, salado ... ... ...
Bacalao sin secar, salado ¢
en 2almUers . v s e oo
Otros bacalaos secos, salados
0 en salmuers ... .. .. ..

03.01.23.1
03.01.25,2
09.01.97.1
03.01.27.2
03.01.31.1
03,01.31.4
03.01.34.1
03.01.34.9
03.01.83.0 .
03.01.83,5
03.0L.91.1
08.01.21.2
08,01.23.1
03.01.22.2
03.01.24.1
08.01.24.9
08.01.28.1
08.01.25.2
03.01.28.1
03.01.26.2
08.01.28.1
03.01.28.2
08.01.29.1
03.01.29.2
09.01.30.1
08.01.30,2
08.01.93.1
08,01.32.2
08.01.34.3
03.01.34.0
03.01.83.1
09.01.83.8
09.01.80.1
03.01.80.3
08.01.83.4
08.01.83.9
08.01.57.1
03.01.37.2
08,01.85.2
03,01.83.7
09.01.60.1
03.01.68.2
€3.01.83.3
03.01.83.8
03.01.21.3
03.01.22.3
08,01.25.3
03.01.28.3
03.01.20.9
. 03.01.30.3
03.01.90.2
08.01.80.2
09.01.23.3
~ 09.01.21.9
08.01.5L.3
08.01.38.1 -
08.01.80.1
03.01.24.3
03.01.28.3
08.01.32.9
08.01.36.9
03.01.80.9
03.01.611
03.01.87.2
03.01.50
08.01.84
03.01.75
08.01.92.1
03.01.92.2
08.01.38
03.01.97.3
09.01.67
08.01,07.1
03.02.11
08.03,12
08.02.13
03.02.20.1
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