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1. ])ispoﬁcioncs g(’:ncmlcs

TRIBUNAL CONSTITUCIONAL

RECURSO de inconstitucionalidad nimero 614/1683,
promovido por don José Maria Ruiz Gallardon,
como comisionado de 54 Diputados, contra lao Ley
del Paig Vasco 84/1983, de 19 de mayo.
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El Tribunal Constitucional, por providencia de 21 de sep-
tiembre corriente, ha admitido a tramite el recurso de incons-
titucionalidad ninfero 614/1883, promovido por don José Maria
Ruiz Gallardén, como comisionado de 54 Diputados, contra la
Ley del Pais Vasco 8/1683, de 19 de mayo, de Ordenacidn de
la Actividad Comercial,

Lo que se publica para general conocimiento.

Madrid, 21 de septiembre de 1983.-—El Secretario de Justicia,
firmado y rubricado.

PRESIDENCIA DEL GOBIERNO

26130 REAL DECRETQ 2595/1983, de 28 de septiembre, re-
gulador de las tasas académicas de las Escuelas So-
- ciales para el curso 1983/1964.

Las tasas académicas se han venido revisando periédicamente,
con el fin de poder hecer frente a los gastos que ocasionan
las ensefianzas de Graduado Social, ya que los presupuestos de
las Escuelas Sociales se nutren, en su mayor parte, de las tasas
por mairiculas de los estudiantes, con indepéndencia de la
ayuda estatal,

En su virtud, de conformidad con lo dispuesto en el articu-
lo 7.¢ de la Ley 14/1970, de 4 de agosto, General de Educacién y
Financiamiento de la Reforma Educativa, a propuesta de los
Ministros de Economia y Hacienda y Trabajo vy Seguridad So-
clal, con el informe faverable del Ministeric de Educacién y
Ciencia y previa deliberacién del Conseio de Minisiros en su
reunién del dia 28 de septiembres de 1983,

DISPONGO:

Articulo 1.2 Las tasas académicas que regirin en las Es-
cuelas Sociales & partir del curso 1983/1884 seran las siguientes:

Pasetas

Primero. Para los cursos de carrers y accesa:
a} Curso completo ... .. 14.000
b) Asignatura suelta ... ... ... ... .. ... ... ... 2.400
¢) Examen revélida y tesina ... ... ... .. .. .. .. 2.400
d} Curso BCCESO ... vv cov cor ve et e s et e e 14.000

Segundo. Tasas de Secretaria:
a)l Compulsa de documentos ... ... ©.. ... oo oor s or . 200
s} ] Certificaciones académicas, certificaciones acredita-

tivas, traslado de expediente académico .. 800
¢} titulo de Graduado Social ... ... .., ... ... .. 2,400

Art, 2.¢ Los alumnos que cursen los estudios en Centros pri-
vados abonardn el 40 por 100 de las tasas establecidas en el apar-
tado primero del articujo anterior, en concepto de apertura de
expediente académico ¥ de prueba de evaluacién,

Las demés tesas se satisfardn en fa cuentia integra previsia
en el articulo anterior,

DISPOSICION FINAL

. Se autoriza a log Ministros de Economia y Hacieénda y Trabajo

y Segundad Secial para dictar las normas necosarias en orden

a Ia'aplgcacién del presents Real Decreto, que entrara en vigor

?E}dd!a siguiente de su publicacién en el «Baletin Oficial del Es-
Os, .

Dedo en Madrid a 28 de septiembre de 1683

. JUAN CARLOS R.
E! Ministro de la Presidencia,

JAVIER MOSCOSO DEL PRADO Y MUROZ

CORRECCION de errores del Real Decreto 1777/
1983, da 22 de junio, por el que se modifican deter-
minadas tarifas postales vy de Telecomunicacion.

26431

Advertido error en el iexto remitido pare su pubiicacién
del citado Real Decreto, inserto en el «Boletin Oficial del Esta-
dos» ndamero 153, de fecha 28 de junio de 1983, se transcribe
a continuacion la oportuna rectificacién;

En la paging 18012, primera columna, articulo 18, apartado 1,
donde dice: «UNE-A5 (ciento cinco por ciento cuarenta y ocho
mijimetros)», debe decir: <UNE-A5 (ciento cuarenta y ocho por
doscientos diez milimetros)s.

CORRECCION de errores del Real Decreto 2201/
1883, de 4 de agosto, por el que se regula la cam-
pafa vinico-alcoholera 19§3-64.
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Advertidos errores en el texio del mencionado Real Decreto,
publicadoe en el «Boletin Oficial del Estado» nimerc 188, de 18 de
agosto de 1883, se transcriben a continuacion las oportunas
rectificaciones:

Articulo 8. punto 2, apartado 2.2, péarrafo primero, donde
dice: «E} volumen de vino ofrecido...», debe decir: <El volumen
de vino ofertado...». '

Articulo 8, punto 3, apartado 3.1, parrafo primero, donde
dice: «El vino ofrecido...», debe decir: «El vino ofertado...».

Articulo 8, punto 3, apartado 3.4, parrafo primero, donde
dice: «Las hodegas elaboradoras entregaran sus vinos ofreci-
dos...», debe decir: <Las bodegas elaboradoras entregarédn sus
vinos ofertzdos...».

Articulo 7, punto 1, apartado 1.2, parrafo segundc, donde
dice: «Obtenido este certificado, las beneficiarias...», debe decir:
<Obtenido este certificado, las firmas beneficiarias...». '

Articulo 7, punto 1, apartado 1.4, parrafo primero, donde
dice: «de conformidad con lo previsto en el articulo 1i8 de
la citada Ley y su Reglamento (Real Decreto 835/1802. de 21 de
marzals, debe decir: «de conformidad con lo previsto en el
articulo 118 de la citada Ley y su Heglamento (Pecreto 835/
1972, de 23 de marzals.

ORDEN de 3 de octubre de 1983 por la que se eprue-
ba la Norma General de Calidad para la Leche Pas-
terizada destinada al mercado interior,
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Excelentisimos sefiores:

De conformidad con lo establecido en el Decreto 1043/1873, de
17 de mayo, por el que se regula la Normalizaciéon de Productos
Genaderos en el mercado interior, ¥ teniendo en cuenta los De-
cretos de la Presidencia del Gobierno 2484/1967, de 21 de septiem-
bre, por €l que se aprueba el texto de] Cédigo Alimentario Es-
pafol, v el 2519/1874, de 9 de agosto, sobre su entrada en vigor,
aplicacién y desarrollo, parece oportuno dictar la presente Nor-
ma General de Calidad para la Leche Pasterizada, visto el in-
forme de la Comisién Interministerial para la Ordenacién Ali-
mentaria y de conformidad con los acuerdos del FORPPA,

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Agricultura,
Pesca y Alimentacién, de Economia y Hacienda y de Sanidad y
Consumo, esta Presidencia del Gobierno dispone:

Primero.—Se aprueba la Norma General de Calidad para la
Leche Pasterizada destinada al consumo en el mercado interior
que se recoge en el an€jo Unico de este Orden.

Segundo.—La toma de muestras, asf como las determinaciones
analiticas, se reaiizardn de acuerdo con los métodos oficiales
de analisis vigentes.

Tercero.—De conformided con lo dispuesto en el Decreto 1043/
1973, de 17 de mayo, por el que se regula la Normalizacién de
Productos Ganaderos en el mercado interior, los Departamentos
responsables velaran por el cumplimiento de lo dispuesto en la
presente Orden, en el ambito de sua respectivas competencias
y & través de sus érganos administrativog encargados, que coor-
dinardn sus actuaciones y, en todo caso, sin perjuicio de las
competencias que correspondan a las Comunidades Auténomas
y & las Corporaciocnes Locales. .

Cuarto—La presente Orden entrard en vigor en todo el te-
rritorio del Estado espaiiol en 1 momento de su publicacién en
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el «Boletin Oficial del Estados, excepto lo dispuesio en el apar-
tado 12, «Equitado y rotulacidns, de la Norma gque entrard en
vigor en 4as fechas fijadas para la entrada en vigor del -
tulo TV de] Real Decreto 2058/10982, de 12 de agosto, por el que
se aprueba la Norma General de Etiquetado, Presentacién y
Publicidad de lgs Productos Envasados.

DISPOSICION TRANSITORIA

Se prohiba la venta de la leche pasterizada desnateds defi-
nide en el apartado 5.2 de esta Norma hasta que se determinen
los regimenes de comercializacién y de precios de la misma.

Lo que comunico & VV. EE. para su conocimiento y efectos.
Dios guarde a VV. EE. mucbos afos,
Madrid, 3 de octubre de 1883.

MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ

Excmos. Sres. Ministrog de Agricultura, Pesca y Alimentacién,
de Economia y Hacienda y de Sanidad y Consumo.

ANEJO UNICO

Norma General de Calidad para la Leche Pasterizada
1. NOMBRE DE LA NORMA

Norma General de Calidad para la Leche Pasterizada.
2. OBJETO DE LA NOEMA

La presente Norma tiene por objeto definir aquellas c'ondi-
ciones y caracteristicas que debe reunir la leche _pastgnzada
para su comercializacién y consumo én ol mercado interior.

3. AMBITO DE APLICACION

La presenle Norma general abarca a la leche de vaca pas-
terizads destinada & su comercializacién en el mercado interior.

4. DEFINICION

Se entiende por leche pasterizada la leche natural, entera o
desnatada, sometida a un proceso tecnolégico adecuado que ase-
gure la destruccidn de los gérmenes patogenos y la casi totali-

ad de la flora banal, sin modificacion sensible de su natura-
leza fisicoguimica, caracteristicas biol6gicas ¥ gualidades nutri-
tivas. .

5. DENOMINACIONES
5.1 Leche pasterizadg entera 0 leche pasterjzada.

La que contenga un minimo de 3,20 por 100 de materia grase
de la leche y un minimo de 8,20 por 100 de extracto sesc ma-
gro procedente de la leche, expresados en porcentaje en masae
sobre 1a masa del producto final.

5.2 Leche pasterizads desnatada. -

La que contenga como mAximo un 0,30 por 100 de materia
grasa de la leche y un minimo de extracto seco magro del 8,45
por 100, expresados en. porcentaje en masa sobre la masa del
producta final, )

6. TRATAMIENTO
8.1 Proceso de elaboracidn.
El proceso de elaboracién comprendera las fases siguientes:

6.1.1 Limpieze previa de la leche por medio de centrifuga-
ciébn o filtracién.

8.1.2 Caleniamiento uniforme de la leche en flujo continuo
durante no menos de guince segundos a temperatura compren-
dida entre 72°C y 78° 8 '

Esta relacion de temperatura y tiempo no excluye otras igual-
mente eficaces ni otros procesos tecnoldgicos previamente apro-
bados por los Ministerios de Agricultura, Pesca y Alimentacién
y de Sanidad-y Censumo.

6.1.3 Refrigeraciéon inmediata a no més de 4°C.

8.1.4 Envasado en recipientes limpios e higienizados, cerra-
dos en forma que protejan contra contaminaciones y adulte-
raciones.

6.1.5 Conservacién epn camara frigorifica & no méas de 8° C.

8.2 Otras operacionegs permitidas.

8.2.1 Nprrpa]izacién del contenido en grasa parsa salisfacer
los requerimientos de composicidm de]l apartado 5.
822 quogeneizacidn.

8.3 Condiciones del posterizador.

El equipo pasterizador cumplird con las condiciones que &
continuacién se indican: ’

8.3.1 Todos los aparatos seran construidos de forma que 8@
asegure una completa proteccién de la leche contra los riesgos
de contaminacion atmosférica. '

8.3.2 La temperatura de la leche o del medio por el que deba
mantenerse serd automaéaticamente regulada,

8.3.3 Todo sistema en el que la leche se caliente a la tem-
geratura final de higienizacién antes de entrar en la seccién

e retencién estard previsto, a el caso del fallo del reguia-
dor automatico o del generador del vapor, de un dispositivo
que interrumpea automaticaments la corriente de leche siempre
que su temperatura descienda por debajo del limite requerido
¥y que automaticamente la reanude cuando de nuevo se alcanoce
dicho limite.

0.3.4 Ademas de los termémetros Indicadores necesarios en
lag diferentes secciones de calentamiento y refrigerecién, dis-
pondré de up termémetro registrador de la temperatura en la
seccién de retencién. Estara ajustado de meodo que en ningun
momento marque temperatura mas alta que el termdmetro in-
dicador que necesariamente deberd llevar dicha seccion.

Loa graficos de temperatura con el nombre del centro higie-
nizador y debidaments fechades y firmados por el operaric
deberdn comsérvarse como minimo un mes.

7. FACTORES ESEN_ClALES DE COMPOSICION Y CALIDAD
7.1 Ingrediente unico.

Leche de vaca.
7.2 Caracteristicag fisicoquimicas.

7.2.1 Organolépticas; La leche pasterizade dispuests para su
venta deberd presentar las siguientes caracterisiicas:

— Color uniforme blance o ligeramente amarillento.
— Olor y sabor caracteristicos,

7.2.2 Intrinsecas:

— Materia grasa de la leche:
Leche pasterizada entera: Minimo 3,20 por 100 mrm.
Lache pasterizada desnatada: MAximo 0,30 por 100 mm.
— Extracto seco magro:
Leche pasterizada entera: Minimo 8,20 por 100 mm.
Leche pasterizada desnatada: Minimo 8,45 por 100 mm.
— Proteinas:
Leche pasterizade entera: Minimo 2,80 por 100 rom.
Leche pasterizada desnatada: Minimo 3,00 por 100 mm.
— Lactosa:
Leche pasterizada entera: Minimo 4,20 por 100 mm.
Leche pasterizada desnatada: Minimo 4,30 por 100 mm.
— Cenizas: ’
Leche pasterizada entera: Minimo 0,65 por 100 mm.
Leche pasterizada desnatada: Minimo 0,67 por 100 mm.
— Impurezas (prueba de filtracién por disco de algodén):
Grado 0.
— Acidez, expresada en peso de dcido lactico por 100 mili-
litros: MAximo 0,18 por 100
— Indices de la grasa de la leche:

Indice de refraccion a 40° C: De 1,4540 & 1,4557. -
Indice de Reichert: De 28 a 32, *
Indice de Polenske: De 1 a 4.

Indice de Kirchner: De 190 a 27.

El limite minimo de colesterol dentro de los esteroles sera
del 98 por 100 de la fraccién esterdlica del insaponificable, de-
terminados por cromatografia gaseosa.

8. NORMA MICROBIOLOGICA Y CONTAMINANTES
8.1 Norma microhioldgica aplicable o la leche pasierizada.

— Gérmenes patdgenos: Ausencia.

— Recuento de colonias aerobias mesdfilas (31 * 1= C): Ma-
¥imo 1.10% col/ml,

— Enterobacteriaceae totales: Maxime 1.10' col/ml.

- Prueba de la fosfatasa: Negativa.

8.2 Contaminantes.

Las tolerancias de productios contaminantes, sustancias t6-
xicas, antibi6ticos ¥ sus metabolitog no deberdn sobrepasar las
contenidas en la legislacién vigenie y, ®n su defectc, en las
normas internacionales aceptadas por el Estado espafiol, que
velara por su cumplimiento como garante de las mismas, con
la determinacion y exigencia de responsabilidades en ese punto
por el organc del Estado correspondiente.

9. PROHIBICIONES
Se prohibe expresamente:

$.1 El llenado y cérrado de los envases en forma manual,
excepto los especificados an el parrafo 11.3.

8.2 El envasado y cierre fuera del centro donde tiene lugar
la pasterizacidn. :

.3 La tenencia y venta de leche pasterizada a granel y en
envases abiertos en los locales de venia al publico, exceptuan-
dose la de uso propio o de cocina en establecimientos de Ia
industria alimentaria y en el ramo de la hosieleria.

o g.& La adicién de cualguier ingrediente distinto de la propia
che.

2.5 La tenencia por la industria de aditivos alimentarios no
gu;orizgtdos para alguno de los productos que elabore dicha
industria.



27012

5 octubre 1983

BOE.—Num. 238

9.6 La venta de productos en cuya denominacién se incluya
la mencidon «<leche pasterizada. y éstos ne se ajusten a la pre-
sente Norma, excepto en leches procedentes de otras especies
que, en gu caso, deberan cumplir su correspondiente norma os-

pecifica. ]
9.7 La repasterizacion de la leche.

8.8 Todo emplea de indicaciones o presentacién de etique-
{as, envases, documentos comerciales y medios de publicidad
que sean susceptibles de crear en el 4nimo del consumidor cual-
guier clase de confusidon sobre la naturaleza, composicién u ori-
gen del producto, segun se disponse en el Real Decreto 2058/1882,
de 12 de agosto, por el que se hprueba la Norma General de
Etiquetado, Presentacién y Publicidad de los Productos Alimen-
ticios Envasados. .

19. HIGIENE

10.1 El elaborador debera responsabilizarse del control de la
nateria prima, en cuanto se refiere a sus factores esenciales
de composicién, comprobando sus condiciones de pureza en el
momento de su recepcién, mediante examen y analisis adecua-
dos vy factibles dentro del caracter perécedero de la materia
r'1Mma.
F 10.2 La leche pasterizada deberi ser conservada en el ciclo
de distribucién comercial a temperatura no superior & 10°C
hasta su entrega al consumidor. .

10.3 La leche pasterizada deberd ser vendida al consumidor
dentro de las setenta y dos horas siguientes al dia de envasado.

1. ENVASADO

11.1 E] material del envasado podra ser vidrio, cartén, po-
lietileno, material macromolecular vy cualquier otro autorizado
para este fin por el Ministerio de Sanidad ¥ Consumo.

11.2. El tamafc de los envases podra ser de un quinto, un
cuarto, un medio, un litro, un litro y medio y dos litros.

No obstante, por los Ministerios de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion y de Sanidad y Consumo - podran autorizarse en-
vases de mavor capacidad. .

11.3 La venta de la leche pasterizada para su consumo en
centros y establecimientog colectivos podrd efectuarse en can-
taras con cierre de ajuste adecuado y precintadas.

114 La tolerancia maxima admisible en el contenido de
una muestra individual sera de un 5 por 100 en mAs o €n menos
si el contenido es igual o inferior a 200 mililitros v de un 3
por 100 en mds o en menos si es superior. No obstante, en et
caso de una muestra representativa de la totalidad de un lote
la media del conjunte de dicha muestra deberd corresponderse
con el volumen declarado en la etiqueta, con las tolerancias
admitidas por el muestreo estadistico.

12. ETIQUETADO Y ROTULACION

E] etiquetado de los envases ¥ la rotulacién de los embala-
ies deberdn cumplir lo dispuesto en €] Real Decreto 20581982,
de 12 des agosto, por el que se aprueha la Norma GCeneral de
Etiquetado, Presentacién y Publicidad de los Produrtos Ali-
menticios Envasados. .

12.1 Etiquetado.

La leche pasterizada dispuesta para el consumo lHevara en
el cuerpo del envase ¥/o en su cierre las siguientes indicaciones:

12.1.1 La denominacién del producto, con arreglo al apar-
tado 5 de esta Norma.

12.1.2 La indicacién <homogeneizada- si la leche ha sufri-
do este tratamiento.

12.1.3 El contenido neto que se expresara en volumen me-
diante caracteres que tengan una altura minima de:

Cantidad en mililitros Altura minima

en milimetros

Hasta 200 ... .. .. .. .. .. .. .. ...... 3
Més de 200 hasta 500 ... ... ... .. ... .- 1
Mas de 500 hasta 1.000 ... ... ... ... ... ... 5
Mag de 1.000 ... ... ... ... ... ... 8

Se exceptiian del cumpliinienta del requisito de la altura mi-
nima de los caracteres los envases de vidrio serigrafiados. '

12.14 La fecha de caducidad, que se indicard mediante la
nencién «fecha de caducidads seguida del dia v el meg en este
orden. Dicha fecha no podra sobrepasar la del cuarto dia siguien-
tz al dia de su envasado, Se indicara de la siguiente forma:

— El dia, con la cifra o cifras correspondientes,
— El_ mes, con su nombre o con las tres primeras letras del
mismo.

1215 La expresién «consérvese en frio».
12.1.8 Identificacion de la Empresa.

12181 Se har4 constar el nombre o la razén social, o la
@>nominacion del fabricante y, en todo caso, su domicilio,

12.1.8.2 El numero de Registro Sanitario de Industria de la
planta elaboradora. o

12.1.7 Lote de fabricacion.—Todo envase debera llevar una in-
dicacién que permita [dentificar el lote de fabricacidn, quedande
u discrecién del fabricante la forma de dicha identificacién. Sera
necesario tener a disposicién de los servicios cbmpetentes de la
Administracién la -documentacién donde constan los datos ne-
cesarios para la identificacién de cada lote de fabricacion.

12,2 Rotulacidn.
En los rétulos de los embalajes se hara constar:’

— Denomimacién del producto o marca.

— Numero y contenido neto de los envases.’

— Nombre o razén sovial o denominadién de la Empresa,
— La expresién «consérvese en frios. .

No sera obligatoria la mencién de estas indicaciones, siempre
que puedan ser observadas clara y facilmente en el etiquetado
de los envases sin necesidad de abrir el embalaje.

13. RESPONSABILIDADES

A estos efectos se estara a lo dispuesto en la Reglamentacion
Técnico-Sanitaria de Industrias, Almacenamiento. Transporte y
Comercializacién de Leche y Productos Lacteos.

 MINISTERIO
DE SANIDAD Y CONSUMO

ORDEN de 26 de septiembre de 1083 schre control
y registro sanitarios de determinados productos.
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Hustrisimos sefiores:

Es relativamente frecuente en la actualidad el anuncio,
oferta o venta de determinados productos o proeparados que
pretenden maniener ¢ mejorar el estgdo, condicion o apariencia
de las personas, polenciar su aptitud o vigor fisico, favorecer,
estimular o facilitar las relaciones sexuales u otras finalidades
similares. La proteccion de la selud publica y la defensa de
los consumidores y usuarios aconsejan recordar ias inexcusa-
bles exigencias de autorizacion, registro ¥ conirol sanitario de
dichos productos, conforme g las disposiciones vigentes apiica-
bles en cada caso. :

En su virtud, este Ministerio ha temido & bien disponer:

Artfculo 1.° 1. Los preparados elaborados con productos na-
turales, quimicos o bioclogicos que pretenden mantener o me-

" jorar el estado. condicidn o apariencia de las personas. potenciar

su aptitud o vigor fisico favorecer, estimular o facilitar las
relaciones sexuales u otras finalidades similares deberan inex-
cusablemente ajustarse a las exigencias ¥ requisitos de auto-
rizacién, registro y rontrol sanitario que les sean aplicab es
en cada caso. : ’ ’

2. La produccién. :mportacién, exportacion, distribucion, pre-
mocidn comerciai, publicidad, venta o aplicacion a terceros de
dichos preparados. sin contsr con la preceptiva autorizacion y
registro sanitario. se consideraran clandestinas ¥ SEeTan perse-
guidas por las autoridades v servicios de inspeccion de sanidad
¥ COnsuino.

Art, 2° 1 Deboeran inscribirze como especialidades farma-
ceuticas los productos o preparados que, de acuerde con su
naturaleza, caracteristicas, forma y finalidad. sean calificados
como tales y cumplan los requisitos establecidos an la base 18
de la Ley de Bases de Sanidad Naciona! de 25 de noviembre
de 1844; Decreto 2484/1963, de 10 de agosto, vy Decreto 1418/1873,
de 10 de mayo, sohre especialidades farmacéuticas; articule 2.°,
1, al, del Real Decreto 303371978, de 15 de diciembre, sobre
sustancias o principios activos quimicos anovulatorios o esper-
maticidas; Real Decreto 2730/1081, de 18 de octubre, y Orden .
de 17 de septiembre de 1082, sobre especialidades farmacéuticas
publicitarias, y disposiciones concordantes.

En principio. se considerarAn incluidos en este grupo los
preparados de uso interno que con principios activos y forma
Y presentacién farmacéutica pretendan disminuir ef apetito y
facilitar el adelgazamiento, modelar la figura, reconstituir o
estimular las aptitudes sexuales, producir efectos anticoncep-
tivos, pigmentar la piel u otros similares. En cualquier caso,
corresponde a la Direccién General de Farmacia y Medicamentos
decidir si un producto o preparado se considera o no medi-
camento. .

2. Deberan inscribirse como cosméticos los productos o pre-
parados que, de acuerdo con su naturaleza y caracteristicas,
sean calificados como tales, conforme a lo establecido en la
base 18, parrafo 14, de la Ley de 25 de noviembre de 1944,
lgecmto 3330/1988, de 28 de diciembre, y disposiciones concor-

antes. :



