Pravilnik o kvalitetu i drugim zahtevima za
kakao-proizvode, cokoladne proizvode,
proizvode slicne cokoladnim i krem-proizvode

(“Sl. list SCG”, br. 1/2005 i “Sl. glasnik RS”, br. 43/2013 — dr. pravilnik)
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| OPSTE ODREDBE

Clan 1
Ovim pravilnikom propisuju se kvalitet i drugi zahtevi za kakao-proizvode, ¢okoladne proizvode,
proizvode sli¢ne ¢okoladnim i krem-proizvode (u daljem tekstu: proizvodi), koji moraju biti ispunjeni u
proizvodnji i prometu.

Clan 2
Za proizvode za koje ovim pravilnikom nisu propisani kvalitet i drugi zahtevi, proizvodac je duZan da pre
pocetka proizvodnje donese proizvodacku specifikaciju.
Proizvodacka specifikacija mora da sadrzi kratak opis tehnoloSkog postupka proizvodnje proizvoda,
osnovne zahteve kvaliteta, izveStaj o izvrSenom ispitivanju zahteva kvaliteta (zdravstvena ispravnost,
senzorne, fizicke 1 hemijske karakteristike), kao i podatke iz deklaracije u skladu sa Pravilnikom o
deklarisanju i oznacavanju upakovanih namirnica.

O donetim proizvodackim specifikacijama proizvoda¢ vodi evidenciju, koja mora da sadrzi sledece

podatke:

1) evidencijski broj proizvodacke specifikacije;
2) datum donosenja proizvodacke specifikacije;
3) datum pocetka proizvodnje prema proizvodackoj specifikaciji;

4) datum izvrSenog ispitivanja zahteva kvaliteta utvrdenih u proizvodackoj specifikaciji.

Clan 3
Proizvodi koji se stavljaju u promet u originalnom pakovanju moraju na omotu, pakovanju, sudu ili
nalepnici imati deklaraciju koja je u skladu sa Pravilnikom o deklarisanju i oznaCavanju upakovanih

namirnica.

Clan 4

(Prestao da vazi)
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Clan 5
Proizvodima se mogu dodavati aditivi u skladu sa Pravilnikom o kvalitetu i uslovima upotrebe aditiva u
namirnicama i o drugim zahtevima za aditive i njihove mesavine, kao i arome u skladu sa Pravilnikom o

kvalitetu i drugim zahtevima za arome.

Clan 6
Seéeri koji se prema odredbama ovog pravilnika upotrebljavaju u proizvodnji proizvoda su: saharoza,
dekstroza (bezvodna i monohidratna), invertni Secer, glukozni sirupi, fruktoza i laktoza (u daljem tekstu:
Seceri).

Kod svih proizvoda iz ovog pravilnika $eceri se mogu u potpunosti ili delimi¢no zameniti zasladiva¢ima u
skladu sa Pravilnikom o kvalitetu i uslovima upotrebe aditava u namirnicama i o drugim zahtevima za

aditive i njihove mesavine.

Clan 7
Proizvodi koji se stavljaju u promet moraju imati izgled, ukus i miris svojstven za odredenu grupu
proizvoda.

Proizvodi koji se stavljaju u promet moraju biti upakovani u odgovaraju¢i materijal predviden za

pakovanje prehrambenih proizvoda.

Clan 8
Proizvodi se moraju ¢uvati na suvom i hladnom mestu, ne smeju biti izlozeni suncevoj svetlosti, vlazi i

velikoj promeni temperature i ne smeju stajati blizu robe ¢iji miris mogu da apsorbuju.

Clan 9
Proizvodi sa belim slojem iskristalisanog Secera ili kakao-maslaca ili sa izdvojenim slojem masnoée, ne
smatraju se neispravnim, ako odgovaraju zahtevima propisanim ovim pravilnikom za odgovarajucu vrstu

proizvoda.

Clan 10
Proizvodi ¢iji su kvalitet i drugi zahtevi propisani ovim pravilnikom, osim svih vrsta kakao-praha i
Cokolade u prahu, mogu se stavljati u promet na malo u rinfuzi u specijalizovanim prodavnicama, pod
uslovom da se na prodajnom mestu na posudi ili ambalazi iz koje se proizvod nudi potrosacu istakne

odgovarajuca deklaracija proizvoda.

I POSEBNE ODREDBE

1. Kakao-proizvodi i ¢okoladni proizvodi

Clan 11
Pod kakao-zrnom podrazumevaju se fermentisane i osuSene semenke ploda kakao-stabla (Theobroma
cacao L.). Kvalitet kakao-zrna i metode za utvrdivanje kvaliteta moraju ispunjavati uslove utvrdene
standardima: JUS 1SO 3451: 1997, Kakao zrno — Specifikacija; JUS 1SO 1114: 1997, Kakao zrna —
Ispitivanje presecanjem; JUS 1SO 2291: 1997, Kakao zrno — Odredivanje sadrzaja vlage (Rutinska
metoda); JUS I1SO 2292: 1998, Kakao zrno — Uzimanje uzoraka.



Clan 12
Kakao-proizvodima i ¢okoladnim proizvodima, u smislu ovog pravilnika, smatraju se:

1) kakao-maslac;
2) kakao-prah (kakao);
3) ¢okolada;
4) danduja;
5) mlec¢na cokolada;
6) bela ¢okolada;
7) punjena ¢okolada;
8) cokolada “a la taza’”;
9) ¢okoladni deserti i praline.

Clan 13
Kakao-maslac je mast dobijena iz kakao-zrna, ili delova kakao-zrna sa slede¢im karakteristikama:
1) sadrzaj slobodnih masnih kiselina izrazen kao oleinska kiselina je najvise do 1,75%;

2) sadrzaj neosapunjivih materija odredenih koriS¢enjem petroletra je najvise do 0,5%, osim u slucajevima
presovanog kakao-maslaca gde je dozvoljeno do 0,35%.

Clan 14
Kakao-prah je proizvod dobijen pretvaranjem u prah kakao-zrna koja su bila o¢i$¢ena, oljustena i termicki
tretirana 1 koji sadrzi najmanje 20% kakao-maslaca ra¢unato na suvu materiju i najviSe 7% vode.
Kakao-prah sa redukovanim sadrzajem kakao-maslaca sadrzi manje od 20% kakao-maslaca racunato na
7%

Kakao-prah sa visoko redukovanim sadrzajem kakao-maslaca sadrzi manje od 10% kakao-maslaca

suvu materiju i najvise vode.

ra¢unato za suvu materiju i najvise 7% vode.

Clan
Sadrzaj kakao-maslaca i sadrzaj kakao-praha dati su u tabeli 3:
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Tabela 3
KAKAO-PRAH I SUVE MESAVINE KAKAA I SECERA

Sadrzaj kakao-maslaca (izrazen kao minimum kakao-praha sadrzan u odnosu na
suvu materiju baze)

najmanje 20% m/mod 10% m/m — 20% m/m  najvise 10% m/m

Kakao-prah

Najmanje
25% m/m

Kakao-prah

zasladeni kakao

zasladeni kakao-
prah

Kakao-prah sa
redukovanim sadrzajem
masti

zasladeni kakao sa
redukovanim sadrzajem
masti

zasladeni kakao-prah, sa
redukovanim sadrzajem
masti

Kakao-prah sa visoko
redukovanim sadrzajem
masti

zasladeni kakao sa
visoko redukovanim
sadrzajem masti
zasladeni kakao-prah, sa
visoko redukovanim

sadrzajem masti



5 zasladena Cokolada za
zasladena ¢okolada za . )
y » » ) pice, sa visoko
Cokolada za pi¢e pice, sa redukovanim ) L
L ) redukovanim sadrzajem
sadrzajem masti

masti
Sadrzaj kakao- zasladena kakao-
5 ) ] zasladena kakao- L ]
praha sadrzan u Najmanje zasladena kakao- Lo . meS8avina, sa visoko
. L mesavina, sa redukovanim ) L.
suvim 20% m/m meSavina L. ) redukovanim sadrzajem
L sadrzajem masti ]
meSavinama masti
L zasladena meSavina sa
zasladena zasladena mesavina sa )
L ] kakaom, sa visoko
mesavina sa kakaom, sa redukovanim ) L
L. ) redukovanim sadrzajem
kakaom sadrzajem masti .
masti
zasladeni kakao sa zasladeni kakao sa
Najvise  zasladeni kakao sa meSavinom ukusa, sa meSavinom ukusa, sa

20% m/m meSavinom ukusa redukovanim sadrzajem  visoko redukovanim
masti sadrzajem masti
Clan 16
Cokolada je proizvod dobijen od preradenog kakao-zrna i $eéera, koji sadrzi najmanje 35% ukupne suve
materije kakao-delova ukljucuju¢i najmanje 18% kakao-maslaca i najmanje 14% suvih nemasnih kakao-

delova.

Clan 17
Cokolada u granulama, plogicama, ljuspicama, mrvicama, prahu i sl. je proizvod koji sadrzi najmanje 32%
ukupne suve materije kakao-delova ukljucuju¢i najmanje 12% kakao-maslaca i najmanje 14% suvih
nemasnih kakao-delova.

Clan 18
Cokolada za jelo i kuvanje je proizvod dobijen od preradenog kakao-zrna i $eéera i sadrzi najmanje 40%
ukupne suve materije kakao-delova, od ¢ega najmanje 18% suvih nemasnih kakao-delova i najmanje 7%

dodatog kakao-maslaca ra¢unato na suvu materiju proizvoda.

Clan 19
Cokoladni preliv (kuvertura, tunk-masa) je proizvod koji sadrzi najmanje 35% ukupne suve materije

kakao-delova ukljucujuéi najmanje 31% kakao maslaca i najmanje 2,5% suvih nemasnih kakao-delova.

Clan 20

Proizvodima iz ¢l. 16 do 19 ovog pravilnika mogu se dodavati i druge namirnice osim:

1)  Zzivotinjskih ~ masti i njihovih  preradevina  koje ne  poticu od  mleka;

2) brasna od Zitarica;
3) skroba.
Clan 21

Panduja je proizvod dobijen od ¢okolade sa dodatkom fino mlevenog lesnika, koji sadrzi najmanje 32%
ukupne suve materije kakao-delova i najmanje 8% suvih nemasnih kakao-delova, pri ¢emu u koli¢ini od



100 g proizvoda mora biti od 20 do 40 g fino mlevenog lesnika. Panduji se moze dodati i drugo celo ili u
komadi¢ima jezgrasto voce, tako da u 100 g zajedno sa fino mlevenim lesnikom ne prelazi 60 g .

Panduji moze biti dodato najvise 5% suve materije mleka racunato na gotov proizvod.

Clan 22
Mlec¢na danduja je proizvod dobijen od mle¢ne cokolade koja sadrzi najmanje 10% suve materije mleka i
15 do 40 g fino mlevenog lesnika na 100 g proizvoda.
Mleénoj danduji moze se dodati i drugo celo ili u komadi¢ima jezgrasto voce, tako da u 100 g zajedno sa

fino mlevenim lesnikom ne prelazi 60 g.

Clan 23
Mlecna ¢okolada je proizvod dobijen od preradenog kakao-zrna, Seéera i mleka ili mle¢nih proizvoda, koji
sadrzi:

1) najmanje 25% ukupne suve materije kakao-delova;
2) najmanje 14% suve materije mleka;
3) najmanje 2,5% suvih nemasnih kakao-delova;

4) najmanje  3,5% mle¢ne masti racunato na suvu materiju  gotovog  proizvoda;
5) najmanje 25% ukupne masti (kakao-maslac i mle¢ne masti) raunato na suvu materiju gotovog
proizvoda.

Clan 24
Mlecna cokolada u granulama, plocicama, ljuspicama, mrvicama, prahu i sl. je proizvod koji sadrzi
najmanje 20% ukupne suve materije kakao-delova, najmanje 12% suve materije mleka i najmanje 12%

ukupne masti racunato na suvu materiju.

Clan 25
Mlecni ¢okoladni preliv je proizvod koji sadrzi najmanje 31% ukupne masti i ispunjava zahteve propisane

u ¢lanu 23 ovog pravilnika.

Clan 26
Ako su proizvodi iz ¢l. 22 do 25, 28 1 29 ovog pravilnika krem ¢okoladni proizvodi, sadrzaj mle¢ne masti
ne moze biti manji od 55% racunato na suvu materiju  gotovog  proizvoda.
Ako su proizvodi iz ¢l. 22 do 25, 28 1 29 ovog pravilnika c¢okoladni proizvodi sa obranim mlekom, sadrzaj

mle¢ne masti ne moze biti ve¢i od 1% racunato na suvu materiju gotovog proizvoda.

Clan 27
Mlecna ¢okolada sa visokim sadrzajem mleka  je proizvod koji sadrzi:
1) najmanje 20% ukupne suve materije kakao-delova ra¢unato na suvu materiju gotovog proizvoda;
2) najmanje 20% suve materije mleka raCunato na Ssuvu materiju gotovog proizvoda;
3) najmanje 2,5% suvih nemasnih kakao-delova racunato na suvu materiju gotovog proizvoda;
4) najmanje 5% mleCne masti racunato na suvu  materiju  gotovog  proizvoda;
5) najmanje 25% ukupne masti (kakao-maslaca i mle¢ne masti) raGunato na suvu materiju gotovog
proizvoda.

Clan 28

Bela ¢okolada je proizvod dobijen od kakao-maslaca, mleka ili mle¢nih proizvoda i Secera, koji sadrzi:



1) najmanje 20%  kakao-maslaca raCunato na suvu materiju  gotovog  proizvoda;
2) najmanje 14% suve materije mleka raCunato na suvu materiju gotovog proizvoda;

3) najmanje 3,5% mle¢ne masti racunato na suvu materiju gotovog proizvoda.

Clan 29
Beli ¢okoladni preliv je proizvod koji sadrzi najmanje 31% ukupne masti i ispunjava zahteve propisane u
¢lanu 28 ovog pravilnika.

Clan 30

Bela ¢okolada u granulama, mrvicama, plo¢icama, ljuspicama, prahu i sl. je proizvod koji sadrzi:

1) najmanje 18%  kakao-maslaca raCunato na suvu materiju  gotovog  proizvoda;
2) najmanje 14% suve materije mleka raCunato na suvu materiju gotovog proizvoda;

3) najmanje 3,5% mle¢ne masti racunato na suvu materiju gotovog proizvoda.

Clan 31

Proizvodima iz ¢l. 23 do 29 ovog pravilnika mogu se dodavati i druge namirnice osim:

1)  zivotinjskih ~ masti i  njihovih  preradevina  koje ne  poticu  od  mleka;

2) brasna od Zitarica;
3) skroba.
Clan 32

Punjena ¢okolada je proizvod ¢iji se spoljasnji deo sastoji od jednog od proizvoda definisanih u ¢l. 16, 18,
19, 21 do 23 i €l. 25 do 29 ovog pravilnika. Unutrasnji deo punjene ¢okolade ne moze da sadrzi pekarske
proizvode, keks, biskvite ili sladoled. Spoljasnji cokoladni deo ne moze da bude manji od 25% ukupne
mase proizvoda.

Clan 33
Cokolada “a la taza” je proizvod dobijen od preradenog kakao-zrna, $eéera i pSeniénog, pirin¢anog,

kukuruznog brasna ili skroba, koji sadrzi:

1) najmanje 35% ukupne suve materije kakao-delova;
2) najmanje 18% kakao-maslaca;
3) najmanje 14% suvih, nemasnih kakao-delova.
Ovaj proizvod ne moze da sadrzi vise od 8% brasna ili skroba racunato na suvu materiju gotovog
proizvoda.

Clan 34

Redukovana cokolada “a la taza” je proizvod dobijen od preradenog kakao-zrna, Secera i pSenic¢nog,

pirin¢anog ili kukuruznog brasna ili skroba, koji sadrzi:

1) najmanje 30% ukupne suve materije kakao-delova;
2) najmanje 18% kakao-maslaca;
3) najmanje 12% suvih nemasnih kakao-delova.

Ovaj proizvod ne moze da sadrzi vise od 18% brasna ili skroba racunato na suvu materiju gotovog

proizvoda.



Clan 35
Cokoladni deserti i praline su proizvodi koji se sastoje od: punjene &okolade ili ¢okolade ili kombinacije ili
smese cokolada definisanih u ¢l. 16, 18, 19, 23 do 29 ovog pravilnika i drugih namirnica, pod uslovom da

cokolada ¢ini najmanje 25% ukupne mase proizvoda.

Clan 36
Proizvodima, odnosno ¢okoladnim delovima proizvoda iz ¢l. 22 do 35 ovog pravilnika moze da se doda
najvise 5% biljne masti racunato na gotov proizvod, s tim $to sadrzaj biljne masti mora da bude oznacen na
deklaraciji boldovanom oznakom “sadrzi biljnu mast kao dodatak kakao-maslacu”. Dozvoljene biljne

masti su same ili u mesavini, ekvivalenti kakao-maslaca i moraju da ispunjavaju sledeée zahteve:

1) da ne pripadaju grupi laurinskih biljnih masti i da su bogate u simetricnim monosaturisanim
trigliceridima tipa POP, POSt i StOSt;
2) da mogu da se meSaju u bilo kojoj proporciji sa kakao-maslacem i kompatibilne su sa fizi¢kim
svojstvima (tacka topljenja i temperatura kristalizacije, tempo topljenja potreban za fazu temperiranja);
3) da su dobijene samo procesom prerade, odnosno frakcionisanja koji iskljucuje enzimsku modifikaciju
trigliceridne strukture.
Biljna mast koja se koristi kao dodatak kakao-maslacu moze biti proizvedena iz biljaka navedenih u tabeli
4:

Tabela 4

Red. o . ) Strucni naziv biljaka od kojih se mogu dobiti
Uobi€ajeni naziv biljne masti )
navedene masti

1 lllipe, Borneo “mast” ili Tengkwang Shorea spp.

2 Palmino ulje Elaeis guineensis, Elaeis olifera
3 So Shorea robusta

4 Shea Butyrospermum parkii

5 Kokum gurgi Garcinia indica

6 Kostice manga Mangifera indica

Izuzetno se moze dodavati kokosovo ulje ¢okoladi koja se koristi u proizvodnji sladoleda i sli¢nih
smrznutih proizvoda.

Clan 37
Proizvodima, odnosno ¢okoladnim delovima proizvoda iz ¢l. 16 do 35 ovog pravilnika mogu se dodavati

samo arome koje ne oponasaju ukus cokolade ili mle¢ne masti.

Clan 38
Deklaracije proizvoda definisanih u ¢l. 16 do 35 ovog pravilnika moraju da sadrze podatak o sadrzaju
ukupne suve materije kakao-delova rac¢unato na cokoladnu masu.
Deklaracije proizvoda definisanih u ¢l. 14 1 15 ovog pravilnika moraju da sadrze podatak o sadrzaju kakao-
maslaca.

Uces¢e ukupne suve materije kakao-delova i kakao-maslaca izracunava se tako §to se oduzme masa
dodatih namirnica, kao Sto su aditivi, masti i druge namirnice koje se koriste u proizvodnji kakao-

proizvoda i ¢okoladnih proizvoda.



Clan 39
Kada se proizvodi definisani u ¢l. 16 do 32 i u ¢lanu 35 ovog pravilnika prodaju u mesavinama, trgovacki
nazivi mogu da se zamene izrazom “meSavina ¢okoladnih deserta” ili slicnim nazivima. U tom slucaju

moze da postoji jedna lista sastojaka za sve proizvode iz mesavine.
2. Proizvodi sli¢ni ¢okoladnim

Clan 40
Proizvodi sli¢ni ¢okoladnim su proizvodi dobijeni od Secera, biljnih masti i kakao-praha, po tehnoloskom

postupku sli¢cnom postupku za dobijanje ¢okolade.

Clan 41

Proizvodima sli¢nim ¢okoladnim, u smislu ovog pravilnika, smatraju se:

1) proizvodi sli¢ni ¢okoladnim;
2) kakao-preliv;
3) proizvodi sliéni punjenoj cokoladi;

4) proizvodi sli¢ni ¢okoladnim desertima i pralinama.

Clan 42

Proizvodi sli¢ni cokoladnim su proizvodi koji sadrze:

1) najmanje 21% ukupne masti, racunato na gotov proizvod,

2) najmanje 5% bezmasne suve materije kakao-delova, ratunato na gotov proizvod.

Clan 43
Kakao-preliv je proizvod koji sadrzi:

1) najmanje 25% ukupne masti, racunato na gotov proizvod;
2) najmanje 5% bezmasne suve materije kakao-delova, raCunato na gotov proizvod.

Clan 44
Proizvodi sli¢ni punjenoj ¢okoladi su proizvodi ¢iji se spoljasnji deo sastoji od najmanje 25% sastojaka

navedenih u ¢lanu 42 ovog pravilnika.

Clan 45

Proizvodima iz ¢l. 42, 43 1 44 ovog pravilnika mogu se dodavati i druge namirnice osim:

1)  zivotinjskih  masti 1  njihovih  preradevina  koje  ne  poticu  od  mleka;

2) brasna od Zitarica;
3) skroba.
Clan 46

Proizvodi sli¢ni ¢okoladnim desertima i pralinama izraduju se u kombinaciji od najmanje 25% proizvoda

navedenih u ¢lanu 42 ili u ¢lanu 43 ovog pravilnika i punjenja.

Clan 47

Kada se proizvodi definisani u ¢l. 42, 44 i 46 ovog pravilnika prodaju u meSavinama, trgovacki nazivi



mogu da se zamene izrazom “mesavina proizvoda sli¢nih ¢okoladnim desertima™ ili sliénim nazivima. U

tom sluc¢aju moze da postoji jedna lista sastojaka za sve proizvode iz meSavine.
3. Krem-proizvodi

Clan

48

Krem-proizvodi su proizvodi dobijeni obradom Secera, mleka i mlecnih proizvoda, biljnih masti i drugih

namirnica.
Prema konzistenciji krem-proizvodi mogu biti: krem-proizvodi u tablama, mazivi krem-pro
proizvodi u plo¢icama, granulama ili “crispy” krem-proizvodi i sl.

izvodi, krem-

Clan 49
Krem-proizvodi se stavljaju u promet kao:

1) kakao-krem proizvod,
2) mlecni krem-proizvod,;
3) le$nik, badem, kikiriki, rogac ili sli¢an krem-proizvod;
4) krem-proizvod sa dodacima;
5) punjeni krem-proizvod;
6) krem-deserti i krem-praline;
7) meSavina krem-proizvoda.

Clan 50
Kakao-krem proizvod je proizvod koji sadrzi:

1) najmanje 5%  suvih  nemasnih  kakao-delova, raGunato na  gotov  proizvod;

2) najmanje 5%  bezmasne suve materije mleka, raunato na gotov  proizvod;

3) najmanje 25% ukupne masti, racunato na gotov proizvod.

Clan

Mlecni krem-proizvod je proizvod koji sadrzi:
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1) najmanje 12%  bezmasne suve materije mleka, raCunato na gotov  proizvod;

2) najmanje 25% ukupne masti, ratunato na gotov proizvod.

Clan

Lesnik, badem, kikiriki, rogac ili slican krem-proizvod je proizvod koji sadrzi:

52

1) najmanje 12% lesnika ili badema ili kikirikija ili rogaca i sl. racunato na gotov proizvod;

2) najmanje 25% ukupne masti, racunato na gotov

3) najmanje 4% bezmasne suve materije mleka, raunato na gotov proizvod.

Clan

Krem-proizvod sa dodacima je proizvod koji sadrzi:

1) najmanje 5% dodatih namirnica, racunato na gotov

2) najmanje 25% ukupne masti, racunato na gotov

3) najmanje 4% bezmasne suve materije mleka racunato na gotov proizvod.

proizvod,
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proizvod,

proizvod;



Clan 54
Punjeni krem-proizvod je proizvod ¢&iji se spoljasnji deo sastoji od najmanje 25% proizvoda navedenih u

¢l. 49 do 52 ovog pravilnika i punjenja.

Clan 55
Krem-deserti i krem-praline izraduju se u kombinaciji najmanje 25% proizvoda navedenih u ¢l. 49 do 52
ovog pravilnika i punjenja.

Clan 56
Kada se proizvodi navedeni u ¢lanu 49 ovog pravilnika prodaju u mesavinama, trgovacki nazivi mogu da
se zamene izrazom “mesavina krem proizvoda” ili sli¢nim nazivima. U tom sluc¢aju moze da postoji jedna

lista sastojaka za sve proizvode iz meSavine.

Il ZAVRSNE ODREDBE

Clan 57
Danom stupanja na snagu ovog pravilnika prestaju da vaze Pravilnik o kvalitetu kakao-proizvoda,
proizvoda sli¢nih ¢okoladi, krem-proizvoda i bombonskih proizvoda (“Sluzbeni list SFRJ”, br. 23/88,
63/88, 36/89 i 21/90) i Pravilnik o kvalitetu kakao-proizvoda i ¢okolade (“Sluzbeni list SRJ”, br. 41/93).

Clan 58

Ovaj pravilnik stupa na snagu po isteku Sest meseci od dana objavljivanja u “Sluzbenom listu SCG”.



