Pravilnik o kvalitetu jaja i proizvoda od jaja

(“SL. list SFRJ”, br. 55/89 1 “Sl. list SCG”, br. 56/2003 — dr. pravilnik i 4/2004 — dr. pravilnik)

Clan 1
Ovim pravilnikom propisuju se minimalni uslovi koje u pogledu kvaliteta moraju ispunjavati jaja i
proizvodi od jaja i minimalni uslovi za obezbedivanje 1 ocuvanje njihovog kvaliteta.
Uslovi propisani ovim pravilnikom moraju biti ispunjeni u proizvodnji i prometu jaja i proizvoda od jaja.
Clan 2
Za proizvode od jaja za koje ovim pravilnikom nisu propisani uslovi u pogledu kvaliteta i uslovi za
obezbedivanje i ocuvanje kvaliteta, shodno vaze uslovi propisani ovim pravilnikom za grupu srodnih
proizvoda.

Za proizvode od jaja iz stava 1 ovog ¢lana, kao i za proizvode za koje je to ovim pravilnikom izri¢ito
propisano, proizvoda¢ je duzan da pre pocetka proizvodnje donese proizvodacku specifikaciju.
Proizvodacka specifikacija, osim podataka navedenih u deklaraciji, mora da sadrzi kratak opis tehnoloskog
postupka proizvodnje odnosnog proizvoda, vrstu i koli¢inu upotrebljenih sirovina, izrazenu u mernim

jedinicama ili procentima, kao i izveStaj o izvrSenom ispitivanju fizickih i hemijskih karakteristika

proizvoda.

U evidenciju o donesenim proizvodackim specifikacijama za proizvode od jaja iz stava 1 ovog ¢lana
proizvodac unosi:
1) evidencijski broj specifikacije;
2) naziv proizvoda i trgovacko ime, ako ga proizvod ima;
3) datum donosenja proizvodacke specifikacije;
4) datum i nalaz o0 izvrSenom organoleptickom, fizickom i hemijskom ispitivanju;
5) datum pocetka proizvodnje po odnosnoj specifikaciji;
6) grupu kojoj proizvod pripada.
Clan 3
Jaja i proizvodi koji se stavljaju u promet moraju biti deklarisani.

Ako jaja i proizvode od jaja ne pakuje proizvodac¢, deklaracija mora, pored podataka propisanih ovim

pravilnikom, da sadrzi i firmu, odnosno naziv i sediSte organizacije udruzenog rada koja je proizvod

upakovala, kao i datum pakovanja.
Clan 4
Ako ovim pravilnikom nije drugacije propisano, zabranjeno je bojenje proizvoda od jaja i jaja i dodavanje
tim proizvodima hemijskih sredstava za konzervisanje.
Clan 5
Jaja i proizvodi od jaja koji se stavljaju u promet moraju se proizvoditi, pakovati, Cuvati i transportovati na
nacin kojim se obezbeduje njihov kvalitet.
Clan 6

Deklaracija za jaja i proizvode od jaja koji se uvoze, osim podataka propisanih ovim pravilnikom, mora da
sadrzi i ime zemlje porekla.
Clan 7
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Jaja i proizvodi od jaja proizvode se i stavljaju u promet s naznakom vrste pernate zivine od koje jaja

poticu.

Odredba iz stava 1 ovog ¢lana ne odnosi se na kokosija jaja.
Clan 8
Navedeni pojmovi, u smislu ovog pravilnika, imaju sledece znacenje:

1) sveza jaja su jaja koja nisu prana, dezinfikovana ili mehanicki ¢i$¢ena, a klasirana su najkasnije tri dana
posle proizvodnje;
2) naprsla jaja su jaja sa mehanickim oStec¢enjem ljuske (vidljivim golim okom), ali sa o¢uvanom jajcanom
membranom;

3) strane materije su organske supstancije u jajima, unutraSnjeg ili spoljasnjeg porekla;
4) slaba zaprljanost je povrSinska zaprljanost stranim materijalom (ostaci pleve, piljevine, prasine i sl.)
koja zahvata vise od 7/8 ukupne povrsine ljuske. Neznatna zaprljanost ne zahteva vise od 1/16 ukupne
povrsine ljuske;
5) neznatna zaprljanost krvlju ili izmetom (fecesom) je zaprljanost krvlju ili izmetom, koja ne zahvata vise
od 1/6 ukupne povrsine ljuske;
6) neznatno  razvijen embrion je  embrion  ukupne  povrSine  do 6  mm2;

7) indeks oblika je odnos izmedu Sirine (merene na najSirem delu jajeta) i duzine jajeta, puta 100;

8) termicki obradena (kuvana) jaja su sveza jaja kuvana u ljusci.
Clan 9
Prema kvalitetu 1 nac¢inu ¢uvanja, kokosija jaja u ljusci (u daljem tekstu: jaja), stavljaju se u promet kao:
1) jaja ekstra kvaliteta;
2) jaja prvog M kvaliteta:
3) jaja drugog ) kvaliteta;
4) jaja treceg (I11) kvaliteta.
Clan 10

Pod jajima ekstra kvaliteta, u smislu ovog pravilnika, podrazumevaju se isklju¢ivo neoplodena sveza jaja u
ljusci koja nisu prana ili mehanicki ¢iS¢ena, a klasirana su prvog dana od dana proizvodnje.
Clan 11
Jaja ekstra kvaliteta ne smeju biti oplodena 1 moraju ispunjavati slede¢e uslove:
1) da je ljuska normalnog  oblika, Cista, neoSteCena 1 da  nije  prana;
2) da je visina vazduSne komore jajeta, u momentu pakovanja manja od 4 mm i nepokretljiva;

3) da se prilikom prosvetljavanja jajeta zumance vidi kao senka nejasnih obrisa i da je pri naglom

okretanju jajeta nepokretno ili neznatno pokretno;
4) da je belance bistro i kompaktno;
5) da nema stranih materija;
6) da nema zametka;
7) da je bez stranih mirisa;
8) da su upakovana u originalno pojedinacno pakovanje;
9) da su mase preko 50 g;

10) da prilikom stavljanja u promet imaju najmanje 70  Hougovih jedinica.
Clan 12

Pod jajima prvog (I) kvaliteta, u smislu ovog pravilnika, podrazumevaju se sveza jaja u ljusci koja nisu



prana ili mehanicki ¢iS¢ena, a klasirana su i upakovana najkasnije tre¢eg dana od dana proizvodnje.

Clan 13
Jaja prvog (D kvaliteta moraju da ispunjavaju sledec¢e uslove:
1) da je ljuska normalnog  oblika, ¢ista, neoSte¢ena 1 da  nije  prana;

2) da je visina vazdusne komore jajeta u momentu pakovanja manja od 6 mm i nepokretljiva;

3) da se prilikom prosvetljavanja jajeta zumance vidi kao senka nejasnih obrisa i da je pri naglom

okretanju jajeta nepokretno ili neznatno pokretno;
4) da je belance bistro i kompaktno;
5) da zametak nije vidno razvijen;
6) da nema stranih materija;
7) da je bez stranih mirisa;
8) da su upakovana u pojedinacna pakovanja.

Dozvoljava se da najvise 7% jaja prvog (I) kvaliteta ispunjava uslove u pogledu kvaliteta, s tim da

ispunjava uslove kvaliteta propisane za jaja drugog ) kvaliteta.
Clan 14
Pod jajima drugog (II) kvaliteta, u smislu ovog pravilnika, podrazumevaju se nehladena i nekonzervisana,
kao i hladena i konzervisana jaja namenjena za ljudsku ishranu.
Clan 15
Jaja drugog () kvaliteta stavljaju se u promet kao:
1) nehladena i nekonzervisana jaja drugog (1) kvaliteta;
2) hladena jaja drugog (ID) kvaliteta;
3) konzervisana jaja drugog ()] kvaliteta.
Clan 16
Jaja drugog (m kvaliteta moraju da ispunjavaju sledeci uslove:

1) da je ljuska normalnog oblika, neoSte¢ena, eventualno neznatno zaprljana i neznatno deformisana;

2) da visina vazdusne komore jajeta ne iznosi visSe od 9 mm, s tim $to moze biti pokretljiva do polovine

duzine jajeta;
3) da je zumance vidljivo, slabije spljosteno i pokretljivo;
4) da je belance providno i kompaktno;
5) da zametak nije vidno razvijen;
6) da nema stranih materija;
7) da je bez stranih mirisa.

Dozvoljava se na najvise 7% jaja drugog (II) kvaliteta ne ispunjava uslove iz stava 1 ovog ¢lana, od ¢ega
najvise 4% jaja moze biti sa napuklom ljuskom, a najviSe 1% neznatno zaprljanih krvlju i izmetom
(fecesom).

Clan 17
Pod nehladenim i nekonzervisanim jajima drugog (II) kvaliteta, u smislu ovog pravilnika, podrazumevaju
se jaja koja nisu bila podvrgnuta postupku hladenja ili konzervisanja, s tim da ispunjavaju uslove propisane
u cl. 16 i 20 ovog pravilnika.
Clan 18
Pod hladenim jajima drugog (II) kvaliteta, u smislu ovog pravilnika, podrazumevaju se jaja koja su ¢uvana

u  skladistima  (hladnja¢ama) pri  temperaturi od minus 0,50C do plus 20C.



Hladena jaja drugog (II) kvaliteta moraju da ispunjavaju uslove iz ¢lana 16 ovog pravilnika.

Prostorije u kojima se ¢uvaju hladena jaja moraju biti Ciste i u njima se ne smeju drzati druge vrste sirovina

ili proizvoda.
Jedanput ohladena jaja ne smeju biti ponovo hladena.
Clan 19

Pod konzervisanim jajima drugog (1) kvaliteta, u smislu ovog pravilnika, podrazumevaju se jaja cuvana u
odgovaraju¢oj mesavini gasova ili tretirana dozvoljenim sredstvima (gaseni kre¢ Ca/OH/2 i parafinsko
ulje).

Konzervisana jaja drugog (II) kvaliteta moraju ispunjavati uslove iz ¢lana 16 ovog pravilnika.
Povrsina ljudske jaja konzervisanih parafinskim uljem, slabo je sjajna, a povrSina jaja konzervisanih
gasenim kreCom je neravna i neznatno mat (nije sjajna).
Jaja prvog (1) i jaja drugog (I1) kvaliteta stavljaju se u promet klasirana prema masi u sedam klasa, i to:

klasa (SU) |70 g i viSe od toga

klasa (S) manje od 70 g do 65 g

klasa (A) manje od 65 g do 60 g

klasa (B) manje od 60 g do 55 g

klasa (C) manje od 55 g do 50 g

klasa (D) manje od 50 g do 45 g

klasa (E) manje od 45 g

Jaja prvog (1) i jaja drugog (I) kvaliteta mase manje od 45 g (klase E), mogu se stavljati u promet samo u
prodavnicama u krugu proizvodaca.

Pri utvrdivanju klase jaja po masi, uzima se srednja vrednost mase od najmanje 30 komada jaja, s tim da se

masa svakog pojedinacnog jajeta nalazi u granicama te klase.
Clan 20
Pod jajima tre¢eg (III) kvaliteta, u smislu ovog pravilnika, podrazumevaju se:
1) jaja za preradu;
2) inkubirana jaja za preradu.
Clan 21

Jaja za preradu tre¢eg (III) kvaliteta jesu jaja sa vidljivim naprslinama, slabo zaprljane ili delimi¢no
deformisane ljuske, kao i jaja koja ne ispunjavaju uslove za jaja prvog (I) i drugog (I1) kvaliteta, ali se
mogu  upotrebiti za  ljudsku  ishranu, a  namenjena su  iskljuivo za  preradu.
Clan 22
Pod inkubiranim jajima za preradu tre¢eg (III) kvaliteta, u smislu ovog pravilnika, podrazumevaju se jaja

koja su bila u inkubatoru najduze 24 ¢asa, a moraju da ispunjavaju sledece uslove:

1) da visina vazdusne komore jajeta nije veca od 9 mm;
2) da nisu tretirana antibioticima;
3) da nisu oplodena.

Inkubirana jaja za preradu mogu se koristiti iskljuc¢ivo za proizvodnju pasterizovanih proizvoda od jaja.
Clan 23



Jaja se stavljaju u promet posle ispitivanja kvaliteta, propisanim metodama. Kvalitet se mora ispitati
najkasnije  do 48 h posle proizvodnje, a pre unoSenja u transportnu ambalazu.
Clan 24
Obavezno je oznacavanje jaja prvog (I), kao i nehladenih i nekonzervisanih jaja drugog (II) kvaliteta
oznakom klase po masi. Jaja se oznacavaju stavljanjem ziga na ljusku, bojom koja je neizbrisiva, postojana
na toploti i netoksi¢na za ljude.
Individualni proizvodaci koji proizvode i neposredno stavljaju u promet do 300 komada jaja dnevno,
oznacavaju klasu po masi na prodajnom mestu.
Jaja po masi oznacavaju se €itko, velikim slovom ili slovima latinice, visine najmanje 2 mm, unutar kruga
¢iji pre¢nik 1znosi najmanje 12 mm, ako se oznacavaju na ljusci.
Ako su jaja originalno upakovana, ne moraju imati oznaku klase po masi na ljusci, jer se ona nalazi na
kutiji.

Clan 25
Jaja ekstra kvaliteta moraju biti originalno upakovana. Pakovana jaja ekstra kvaliteta moraju biti zasticena
trakom ili nalepnicom sa oznakom ekstra, koja se obavezno skida cetvrtog dana od dana pakovanja. Posle

skidanja trake, odnosno nalepnice upakovana jaja ekstra kvaliteta postaju jaja prvog (I) kvaliteta, bez

obaveze da se naknadno stavlja oznaka po masi na ljusci.
Clan 26
Pre stavljanja u promet jaja se pakuju na odgovarajuéi nacin.
Pod pakovanjem jaja, u smislu ovog pravilnika, podrazumeva se:
1) pojedinacno pakovanje;
2) zbirno - transportno pakovanje.
Pojedinac¢nim pakovanjem jaja smatra se:
1) originalno pakovanje jaja;
2) pakovanje jaja;
3) otvoreno pakovanje jaja.

Pod originalnim pakovanjem jaja, u smislu ovog pravilnika, podrazumeva se pojedinacno pakovanje u
kome su jaja zatvorena sa svih strana. Posle prvog otvaranja takvo pakovanje se ne smatra originalnim
pakovanjem.

Pod pakovanjem jaja, u smislu ovog pravilnika, podrazumeva se pojedinacno pakovanje jaja u kutije
razli¢itih veliGina u kojima su jaja zaStiena sa svih strana.
Pod otvorenim pakovanjem jaja, u smislu ovog pravilnika, podrazumeva se pojedina¢no pakovanje jaja na
podloske na kojima ona nisu zasticena sa svih strana i nisu zadovoljeni uslovi za originalno pakovanje.
Pod zbirnim — transportnim pakovanjem jaja, u smislu ovog pravilnika, podrazumeva se pakovanje
prethodno pojedina¢no upakovanih jaja.
Ambalaza za pakovanje jaja mora biti Cista, otporna na mehanicke udare i mora §tititi jaja od spoljnih

uticaja, s tim da se kao ambalaza mogu koristiti podlosci, kartonske kutije, plasti¢ne kutije, drveni sanduci

i dr.
Zbirim — transportnim pakovanjem mora se obezbediti zaStita jaja u transportu i prometu.
Clan 27

Deklaracija za originalno pakovanje jaja stavlja se na svako pojedina¢no pakovanje, a deklaracija za

pakovana  jaja  koja se stavlla na  zbhiro -  transportno  pakovanje  sadrZi:



1) firmu, odnosno naziv i sediSte proizvodaca;

2) naznaku  vrste  pernate  zivine od  koje potiCu  jaja ako nisu  kokosija;

3) oznaku kvaliteta i klase po masi;
4) broj upakovanih jaja;
5) datum pakovanja i rok trajanja ili oznaku “upotrebljivo do”.

Deklaracija za pakovana jaja moze biti odStampana na ambalazi ili na etiketi koja se prilepljuje na zbirno —
transportno pakovanje. Deklaracija se mora nalaziti na svakom zbirnom pakovanju — transportnoj kutiji, a
ako se jaja stavljaju u promet van kutije, deklaracija mora da se nalazi na svakom prodajnom mestu.
Clan 28
Deklaracija za hladena jaja koja se stavljaju u promet, osim podataka propisanih u ¢lanu 28 ovog
pravilnika, mora da sadrzi i oznaku “hladena jaja”.
Clan 29
Deklaracija za jaja za preradu koja se stavljaju u promet, osim podataka propisanih u ¢lanu 28 ovog

pravilnika, mora da sadrzi i oznaku: “jaja za preradu”, a kad su u pitanju inkubirana jaja — oznaku:

“inkubirana jaja za preradu”.
Clan 30
Deklaracija za konzervisana jaja koja se stavljaju u promet, osim podataka propisanih u ¢lanu 28 ovog
pravilnika, mora da sadrzi i oznaku: “konzervisana jaja”.
Clan 31

Upakovana jaja moraju se do momenta stavljanja u promet Cuvati i skladistiti u prostorijama koje se lako
Ciste 1 dezinfikuju, a zasti¢ena su od preteranog zagrevanja ili hladenja, kao i direktne sunceve svetlosti.
Clan 32
Hladena jaja ¢uvaju se i skladiste u rashladnim klima-komorama koje se lako ciste 1 dezinfikuju 1 u kojima
nema stranog mirisa. U tim klima-komorama ne smeju se istovremeno Cuvati i skladistiti druge vrste
namirnica.

Hladena jaja cuvaju se u rashladnim klima-komorama hladnjace, pri temperaturi od minus 0,50C do plus
20C.

Hladena jaja moraju se skladistiti tako da se obezbedi manipulativni prostor za povremeno uzimanje
uzoraka radi kontrole kvaliteta. Upakovana jaja moraju biti udaljena od zidova komore najmanje 30 cm.
Pre stavljanja u promet, hladena jaja se stavljaju u klima-komore u kojima se temperatura vazduha

postepeno podize do sobne temperature, da bi se izbeglo orosavanje jaja, a izmena vazduha u toku 24 h

postepeno se povecava.
Clan 33
Sredstva koja se koriste za transport jaja moraju biti suva, Cista i bez stranih mirisa, s tim da efikasno Stite
upakovana jaja od spoljnih  uticaja, svetlosti i ekstremnih  promena  temperature.
Clan 34

Pod proizvodima od jaja, u smislu ovog pravilnika, podrazumevaju se proizvodi dobijeni od jaja
lomljenjem ljuske i izdvajanjem sadrZzaja primenom odgovarajuéeg tehnoloSkog postupka (pasterizacijom,
hladenjem, smrzavanjem, susenjem, kuvanjem i dr.).
Termickoj obradi (kuvanju) mogu se podvrgnuti i jaja u ljusci, a u promet se stavljaju obojena ili
neobojena.

Clan 35



Proizvodi od jaja proizvode se samo od jaja koja u pogledu kvaliteta moraju da ispunjavaju uslove iz ovog

pravilnika.

Clan 36
Proizvodi od jaja moraju se proizvoditi, pakovati, Cuvati i transportovati na nacin koji obezbeduje o¢uvanje
njihovog kvaliteta do momenta potrosnje.
Clan 37

Kao sirovina za proizvodnju proizvoda od jaja mogu se koristiti jaja prvog (I), drugog (II) i treceg (III)
kvaliteta, i to iskljuc¢ivo jaja iste vrste pernate Zivine.
Sadrzaj jaja za preradu treceg (III) kvaliteta moraju se pre industrijske prerade pasterizovati, ako ovim
pravilnikom nije drugacije propisano.
Ako je ljuska slabo =zaprljana, ona se pre lomljenja mora oprati, dezinfikovati 1 osusiti.
Clan 38
Proizvodi od jaja stavljaju se u promet u originalnom pakovanju i moraju imati oznaku vrste jaja, odnosno

podatak o wrsti pernate Zzivine od koje poticu, ako su proizvedeni od kokosijih jaja.

Clan 39
Proizvodi od jaja proizvode se i stavljaju u promet kao:
a) tecni hladeni proizvodi od jaja;
b) smrznuti proizvodi od jaja;
V) suseni proizvodi od jaja;
g) kuvani proizvodi od jaja;
d) termicki obradena (kuvana) jaja u ljusci;
d) ostali proizvodi od jaja.
a) Tecni hladeni proizvodi od jaja
Clan 40
Pod te¢nim hladenim proizvodima od jaja, u smislu ovog pravilnika, podrazumevaju se tecni hladeni
melanz, tecno hladeno zumance i tecno hladeno belance.
Clan 41
Tecni hladeni melanz je pasterizovan i ohladen proizvod koji se sastoji od celog jajeta bez ljuske (belance i
zumance) i koji mora da ispunjava sledece uslove:
1) da je fino homogenizovana teCnost;
2) da je zute boje;
3) da sadrzi najmanje 24% suve materije;
4) da sadrzi najmanje 10% masti;
5) da ne sadrzi strane materije;
6) da je bez stranih mirisa.
Clan 42
Tecno hladeno zumance je pasterizovan i ohladen proizvod koji sacinjava izdvojeno celo zumance, a mora
da ispunjava sledece uslove:
1) da je fino homogenizovana tecnost;
2) da je izrazito zute boje;
3) da sadrzi najmanje 43% suve materije;

4) da sadrzi najmanje 27% masti;



5) da nema stranih materija;

6) da je bez stranih mirisa.
Clan 43
Teéno hladeno belance je pasterizovan i ohladen proizvod koji se sastoji od celog belanceta, a mora da
ispunjava sledece uslove:
1) da je fino homogenizovana tecnost;
2) da je providan;
3) da sadrzi najmanje 10,5% suve materije;
4) da ne sadrzi strane materije;
5) da je bez stranih mirisa.
b) Smrznuti proizvodi od jaja
Clan 44
Pod smrznutim proizvodima od jaja, u smislu ovog pravilnika, podrazumevaju se smrznuti melanz,
smrznuto zumance, smrznuto belance i smrznuti nepasterizovani melanz.
Clan 45

Smrznuti melanz je proizvod koji se sastoji od celog jajeta bez ljuske (belance i Zumance), koji je pre
postupka smrzavanja homogenizovan, pasterizovan i ohladen. Homogenizovan sadrzaj za smrznuti melanz
mora se zamrzavati na temperaturi nizoj od minus 300C.
Smrznuti melandZ mora ispunjavati uslove kvaliteta za te¢ni melanz propisane u ¢lanu 42 tac. 2 do 6 ovog
pravilnika, S tim sto mora biti ¢vrste konzistencije.
Clan 46
Smrznuto Zumance je proizvod koji se sastoji od izdvojenog celog Zumanceta jajeta, koji je pre postupka
smrzavanja homogenizovan, pasterizovan i ohladen. Homogenizovan sadrzaj za smrznuto zumance mora
se zamrzavati na temperaturi nizoj od minus 300C.
Smrznuto Zumance mora ispunjavati uslove kvaliteta za te¢no Zumance propisane u ¢lanu 43 tac. 2 do 6
ovog pravilnika, S tim Sto mora biti cvrste konzistencije.
Clan 47
Smrznuto belance je proizvod koji se sastoji od celog belanceta koji je pre postupka smrzavanja
homogenizovan, pasterizovan i ohladen. Homogenizovan sadrZaj za smrznuto belance mora se zamrzavati
na temperaturi nizoj od minus 300C.
Smrznuto belance mora da ispunjava uslove kvaliteta za te¢no hladeno belance propisane u ¢lanu 44 tac. 3
do 5 ovog opravilnika, s tim Sto mora biti ¢vrste konzinstencije 1  neprozirno.
Clan 48
Smrznuti nepasterizovani melanz je proizvod koji se sastoji od celog jajeta bez ljuske (belance i Zzumance).
Sadrzaj za smrznuti nepasterizovani melanz mora se zamrzavati na temperaturi nizoj od minus 300C u
roku od Cetiri Casa od momenta odvajanja sadrzaja jajeta od ljuske.
Smrznuti nepasterizovani melanz mora ispunjavati uslove kvaliteta za te¢ni ohladeni melanz propisane u
Clanu 42 tac. 2 do 6 ovog pravilnika, s tim S§to mora biti ¢vrste konzistencije.
V) Suseni proizvodi od jaja
Clan 49
Pod suSenim proizvodima od jaja, u smislu ovog pravilnika, podrazumevaju se: suSeni melanz (jaja u

prahu), suSeno Zumance (zumance u prahu) 1 suSeno Dbelance (belance u prahu).



Clan 50
Suseni melanz (jaja u prahu) jeste proizvod koji se sastoji od celog jajeta bez ljuske (belance i Zumance),

koje se posle homogenizacije i pasterizacije podvrgava postupku suSenja, a mora da ispunjava sledece

uslove:

1) da je u vidu fino usitnjenog praha;
2) da je zute boje;
3) da sadrzi najvise 5% vode;
4) da sadrzi najmanje 39% masti;

5) da sadrzaj slobodnih masnih kiselina, izrazen kao oleinska kiselina, iznosi najvise 3,5%;

6) da ne sadrzi strane materije;
7) da je bez stranih mirisa.
Clan 51

Suseno zumance (Zumance u prahu) jeste proizvod koji se sastoji od celog Zumanceta, koje se posle

homogenizacije 1 pasterizacije podvrgava postupku suSenja, a mora da ispunjava slede¢e uslove:

1) da je u vidu fino usitnjenog praha;
2) da je izrazito zute boje;
3) da sadrzi najmanje 56% masti;
4) da ne sadrzi vise od 5% vode;
5) da je bez stranih mirisa;
6) da ne sadrzi strane materije;

7) da sadrzaj slobodnih masnih kiselina, izrazen kao oleinska kiselina, iznosi najvise 3,5%.
Clan 52
Suseno belance (belance u prahu) jeste proizvod koji se sastoji od celog belanceta, koje se posle

homogenizacije 1 pasterizacije podvrgava postupku suSenja, a mora da ispunjava sledece uslove:

1) da je u vidu fino usitnjenog praha;
2) da je boje slonove kosti;
3) da ne sadrzi vise od 8% vode;
4) da ne sadrzi strane materije;
5) da je bez stranih mirisa.
")) Kuvani proizvodi od jaja
Clan 53

Pod kuvanim proizvodima od jaja, u smislu ovog pravilnika, podrazumevaju se proizvodi dobijeni
kuvanjem celih jaja (bez ljuske) u kojima je odnos belanaca i Zumanaca kao u svezim jajima. Kuvani
proizvodi od jaja oblikuju se kao izduZeni valjak i imaju naziv: kuvana jaja na metar ili dugacko jaje.
Kuvani  proizvodi od jaja mogu se proizvoditi samo od jaja ekstra kvaliteta.
Kod kuvanih proizvoda od jaja Zumance se nalazi u srediSnjem, a belance u spoljasnjem delu izduzenog
valjka, koji moze biti razli¢ite duZzine i dijametra.
Kuvani proizvodi od jaja mogu se staviti u omota¢ od poliamidnih creva, odnosno drugog materijala koji
se skuplja pod dejstvom toplote.
Clan 54
Kuvani proizvodi od jaja (kuvana jaja na metar) moraju da ispunjavaju sledece uslove:

1) da su cvrste ili elasticne konzistencije;



2) da su spolja bele boje, odnosno boje kuvanog belanceta;

3) da se u srediSnjem delu izduzenog valjka nalazi kuvani zuti sadrzaj Zumanceta;

4) da je proizvod ukusa i mirisa karakteristicnog za kuvana jaja.
d) Termicki obradena (kuvana) jaja u ljusci
Clan 55
Termicki obradena (kuvana) jaja u ljusci dobijaju se kuvanjem svezih jaja bez ostecenja ljuske, a moraju
da ispunjavaju sledec¢e uslove:
1) da imaju specifican miris i ukus sveze kuvanih jaja;
2) da su belance 1 Zumance pravilno rasporedent;

3) kad su u pitanju obojena jaja, da boja ne prelazi u veéoj meri na belance;

4) da je ljuska Cista i neostecena.
d) Ostali proizvodi od jaja
Clan 56
Ostali proizvodi od jaja mogu se proizvoditi samo po proizvodackoj specifikaciji propisanoj u ¢lanu 2
ovog pravilnika.
Clan 57

Proizvodi od jaja moraju se pakovati isklju¢ivo u suvu i Cistu ambalazu koja ne utiCe na promenu
organoleptickih svojstava proizvoda.

Ambalaza koja se koristi za pakovanje proizvoda od jaja mora imati svojstva kojima se obezbeduje

ocuvanje kvaliteta proizvoda od jaja do momenta otvaranja.
Clan 58
Deklaracija za te¢ne, smrznute, susene, kuvane proizvode od jaja i1 ostale proizvode od jaja mora da sadrzi
sledece podatke:
1) firmu, odnosno naziv i sediste proizvodaca;
2) naziv proizvoda, prema vrsti;
3) neto-masu, u kilogramima;
4) datum proizvodnje;
5) rok upotrebe;
6) uputstvo 0 nacinu cuvanja.

Deklaracija za originalno upakovane proizvode od jaja (tecne, smrznute i susSene) stavlja se na svaku
ambalaznu jedinicu, utisnuta ili pri¢vrS$¢ena, a deklaracija za kuvana jaja stavlja se na originalno
pakovanje.  Deklaracija  za  kuvana jaja  stavlja se na  transportna  pakovanja.
Clan 59
Tecni hladeni proizvodi od jaja iz ¢lana 41 ovog pravilnika u skladistu, kao 1 u prometu, moraju se ¢uvati u
temperiranim prostorijama, tako da temperatura u srediSnjem delu ohladenog te¢nog proizvoda bude u
granicama od 0oC do plus 20C.
Proizvodi iz stava 1 ovog ¢lana transportuju se prevoznim sredstvima u kojima se mora obezbediti
ocuvanje  temperature od 0oC do plus 20C u  srediSnjem  delu  proizvoda.
Clan 60
Smrznuti proizvodi od jaja iz ¢lana 45 ovog pravilnika u skladiStu, kao i u prometu, moraju se Cuvati u
temperiranim prostorijama tako da temperatura u sredisSnjem delu smrznutog proizvoda bude niza od minus
180C.



Proizvodi iz stava 1 ovog ¢lana transportuju se prevoznim sredstvima u kojima se mora obezbediti
ocuvanje temperature nize od minus 180C u srediSnjem delu proizvoda.
Clan 61
Suseni proizvodi od jaja (proizvodi od jaja u prahu) iz clana 50 ovog pravilnika skladiste se i drze u
prometu u Cistim i suvim prostorijama.
Proizvodi od jaja iz stava 1 ovog Cc¢lana transportuju se Cistim i suvim prevoznim sredstvima.
Clan 62
Kuvani proizvodi od jaja (kuvana jaja na metar) iz ¢lana 54 ovog pravilnika u skladistu, kao i u prometu,
moraju se ¢uvati u temperiranim prostorijama, tako da temperatura u sredisnjem delu kuvanih proizvoda
od jaja (kuvana jaja na metar) bude u granicama od 0oC do plus 2oC.
Proizvodi iz stava 1 ovog ¢lana transportuju se prevoznim sredstvima u kojima se mora obezbediti

o¢uvanje  temperature od 0oC do plus 20C u  srediSnjem  delu  proizvoda.

Clan 63
Kuvana jaja u ljusci Cuvaju se 1 stavljaju u promet na sobnoj temperaturi.
Clan 64
Danom stupanja na snagu ovog pravilnika prestaje da vazi Pravilnik o kvalitetu jaja i proizvoda od jaja
(“Sluzbeni list SFRJ”, br. 9/86).
Clan 65

Ovaj pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objavljivanja u “Sluzbenom listu SFRJ”.



