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BESCBIKKING vaa de Minister van Ludbouw, Veetedt en Vlnerlj van 
09 Januari 2020 no. 192129, lnuke vntatelllng van de procedure, vorm en 
betaling van de vergoedlng voor lid verkrijge11 van een veterl11ire 
verguonJng voor ee■ laridatlag voor lad 1lacllten van slachtdleren en 
voor een lnrichtlng voor bet verwerken van vlec-t of verkopen van vlets en 
vleesprodacten van llachtdieren, conform ardkd 11, 13 ea 17 vao de Wet 
lnspectle Vlees en ovulge DlerBjkt Prodacten (SB 2017 no. I 7) . 

DE MrNISTER VAN LANDBOUW, VEETEELT EN VISSERIJ 

Gehoord: 

de Dirccleur van Laodbouw, Vecteelt en Visscrij; 

de Ondcrdirecteur Veetcell; 

• bet Hoofd van de Vctennaire Dienst 

Gtlet op: 

de artilccleo I sub g. 11, 13 en 17 van de Wet lospectie Vices en overige 
Dierlijke Producten (SB 20 I 7 no. 17); 

de beslissing van de Raad van Ministers van 4 decembei: 2019 (vide de 
missive van de Vicepresident, voorzittcr van de Raad van MinistcrS van 
6 dccernber 2019 no. 1339/R vM). 
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dat, conforn1 artikcl I sub g van de Wet lnspcctio Vices en ovcrigc Dicrl\\ku 
Producten (SB 2017 no. 17), onder een inrichting wor<lt begrcpeo ecn plaalll, 
gcl>ou\v of ruimtc gc:bruikt voor activiteitcn op hc,1 vlak van hct slachtcn Vllll 

slachtdicrcn eo/of het vcrvocron, vcrwcrkcn, opslaan, verkopen, invoeren 
en/of uitvoeren van slachtdieren. vices en ovcrigc producten van dicrlijke 
oorsprong, inclusiefvlees van wild; 

dat, conform artikcl 11 van de Wet Tnspectie Vices en ovcrige Dierlijke 
Produclcn (SB 2017 no. 17), hct veiboden is een inrichling op te richten ofte 
exploitercn zonder cen vcterioaire vergunning; 

dat, couforrn de artikcl 13 van de Wet Tnspectic -Vlecs en overige Dierlijke 
Producten (SB 2017 no. 17),.bij ministcriele beschiklcing de procedure, vorm 
en vergocding voor de behandeling van de aanvraag van een veterinaire , 
vergunning voor de exploitatic van een inrichting voor de plui111veesector1 • 

moeten wordCll vastgcsteld; • 

dat. confonn artikel 17 van de We,. lospectie Vices en ovcrige Dierlijke · .. 
Prodllotcn (SB 2017 no. 17), bet verboden is slachtdieren elders te slachten :t 
dan in een slacbtinrichting waarvan de exploitant in het bezit is van ee.tl ,:t· • • • 
ingevolge artikel 11 afgegeven veterioaire vergunning. • 

d•· . 
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L dat de hierna genoemde procedure, vonn en betaling van dedf 
vergoediug voor de behandeling van de aanvraag voor een veterinair!i1;f 
vergunningen voor een inrichting voor bet slachten van slacbtdieren_ f: • 

• 
en voor een inrichting voor bet verwerken of verkopen van vlees en • 
vl~J)OOducten van slachtdieren, zoals genoemd in artilcel 18 lid I van 
de wet, ruUen worden gehanteerd: 

l . Het aanvraagformulier te verlcrijgen op de door bet onderdirecto­
raat Vecteelt bekeod te maken locaties, dicnt correct en vollcdi 
ingevuld, ingcdiend te woo:l.cn op het secretariaat van voom1ocm 
ondc:rdirectoraat. 
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JNRICl{TINGEN VOOR HET SLACHTEN VAN SLACHTDLE­
REN, UITGEWNDERD PLUIMVEE 

2. De volgeode b~eleidende documenten worden aan de aanvraag 
voor her vcrlcriJgcn van een veterinaire vcrgunning voor het 
slachten van slachtdieren, uitgezonderd pluimvee, gehecht: 

i Eco bcwijs van inschrijving van de inrichting(cn) in het Handels­
rcgjstcr. 

ii. ·Het adrcs / de adrcssen van de iorichting. 
111. Hai bewijs van de vcrcistc gezondheidskeuringen van bet perso­

neel dat in de inrichting te werk gesteld 1.al wordeo . . 
1v. F.eo plalte@rond van de in1ichting met cen beschrijving van de 

voorg~ werkzaambeden. 
V. Ec:n copy van het procedurcel handboek met beschrijving van bet 

autocomrole systeem voor de vocdselveilighcid en van het regi­
stratie- en tracecrbaarbeidssysteem van het vlecs en de vlecspro-
ducten. 

vi. Afhank.clijk van de te vcrrichten productie-activiteiten binnen de 
inrichting, cco copy van d:: door bet Hoofd vastgcstelde bcwijzen 
van bekwaamheid in de techniscbe co hygiene procedures en 
voorscbrifteo binneo de inrichting, van de pcrso(o)nw die ver­
antwoordelijk zijn gestcld voor het toezicht op de naleving van de 
technische en hygil!ne vereisteo conform de wet .. 

Vil. Overige begeleidende documeotcn vereist door het Hoofd. 

3. De aanvraag wordt door het Hoofd op de volgende criteria beoor­
deeld: 
a. Op de joistheid van de ingevulde gegevens en de aanwezig­

heid van de vereiste documcntatie; indien bij de indieoing of 
in ecn later stadium blijkt dat de aanvraag niet correct of niet 
volled.ig is ingevuld, l.lll de aanvraag worden aangebouden en 
de aanvragcc in de gelcgenheid gesteld wordeo dit te corrige­
ren bionen een door bet Hoofd aangegeven termijn. De aan­
vraag wordt pas in behandeling genomen nadal het correct en 
volled.ig is ingevuld. 

b. De bevindingeo van de inspectie(s) op locatie betreffende: 
I. Jiet voldocn aan de technischc en hygi~c voorscbnJ\en, 

pmocdurcs en ovcnge verc,sten, afhankelijk van de te 
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Vtll11chtcn productic nclivitcitcn hinncn de inrichtin,i, 
7.0llls Bllllf!egcYen bijlagc A; 

n. De aanwc,jehcid van de bcnudigdc 1na1:hincs en tcchni • 
IICbc bulpmiddclco om to voldoco aan de voorschriftcn; 

or. Indien « vloct fllll ofVIOC111prodll(,1Cn worden gctranspor­
leerd van en nur de inrichting, hct bcschikken over de 
bc:nodigdc voatuigcn en transportfaciliteiten voor hct 
adeqna■t VCl'YOCll'CII Villi bet bet vlees en/ of vleespro­
ductcn; 

IV. Hd beschiklten over ecn autocontrolcsysteem voor de 
voedsclveiJigbcid; 

V. Het bC!IChikken over ceo sysreem tcr regist(llt!C co tra­
ccerbaarbcid van het vlees c:n de vlecsproductcn; 

VL H.ct bcscbikkcn van voldoende pcrsoneel dat voldoet aan 
de voorgcscbrevcn vaardighedcn, gcnoten vooroplcidiug 
en gt:1.ondbeidseiscn. 

INIUCHTING VOl>R HET SLACIITEN VAN PLUIMVEE 

4. De volgmdc begeleidende documenten worden aao de aanvraag 
voor bd wtlrijgen van cco veterinairc vergunning voor bet slach­
ten pluimvcc, gehccht 
a. \br de categoric klein bedrijf, die uitsluitcnd dient bcstcmd 

te zijn voor bet slacbten Vlll pluimvec en bet -verkopcn van 
vices rechtstreeks aan de consumcnt: 
I. Eco be\vijs van de vercistc gczondhcidskcuringcn v-.in bet 

pcrsoncel dat in de inricbting tewcckgcstcld ul wordcn. 
2. Een plattegrond van de inrichting met ccn beschrijviog 

van de voorgenomm wa-kzaamheden. 
J. Overigc bcgcll'idende documcntcn vereist door bet Hoofd. 

b. \tioi-de categoric middclgroot bcdrijf: 
(1) Ecn bewijs van insclwijv1ng Villi de inricbting( en) in bet 

Handelsregista. 
(2) Het adres/ de adrcsscn van de inrichting. 
(3) Ecn bewijs van de vereistc gezondhcidskeuringcn van bet 

pc:noacd dat in de inrichting le wa'k gesleld 7.al woulcn. 
(4) Een plattegroad van de i.nrichling met ccn bcschrijving 

van de voorgenomcn werkna1nhcdco. 

• 
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(5) Ecn t,cschrijving van hel te h11nlcren systecm la regislra­
tie en lraoccrbaarbeid van hct vlees en de vlcesproducten. 

(6) Afl,ankelijk v11n de tc vemchten productic-activite1ten 
biru1cn de 111richti11g, eco copy van de door hel Hoofd 
vastgesteldc bewijzen van belcwaambcid 1n de 1echn1sche 
en hygiene procedures eu voorsehrif\en binnen de in­
richtiug, van de perso(o)nen die vcrantwoordelijk zijn ge­
steld voor het toezicht op de naleving van de tccholllChe 
en hygiene vereislcn conform de wee. 

(7) Copiccn van de diplcnna 's van de door bet Hoofd crk_cnde 
'Bcdrijfslceurdti:s pluimvec' die de Vcterinaire lnspccteurs 
zullen assistcren tijdens de k.curingsactivitciten. Afbanke­
lijk van de groottc van de productio-activiteitcn binnen de 
inrichling, wordl bet minirnalc aantal benodigde 'Be­
drijfskcurdc.rs pluimvee' vastgesteld io samenspraalc met 
bet lloofd. 

(8) Ovcrigc begelcidendc documenten vereist door bet f{oofil 

c. Voor de categoric grool bcdrijf: 

(l} De vcrcisle documenten zoals genoemd in punt 4 onder b 
bctrcffende cen middclgrool bcdrijf en een copy van de 
bcschrijv111g van bet autoconlrole systeem voor de voed­
selvciligbeid en van Itel registratie-en tracccrbaarheidsys­
teem van het vlees en de vleesproducten te hantercn in de 
inrichting. 

5. De aanvraag wordt door bel 1-loofd op de volgende criteria bcoor­
dceld: 
a. Op de juislheid van de ingevulde gegcvcns en de aanwezig­

heid van de vereiste documcntatic; indien bij de indiening of 
in een later stadium blijkt dat de aanvraag nict correct of niet 
vollcdig is ingcvuld, :,,.al de aanvraag worden aangehouden en 
de aanvrager in de gclegenbeid gesteld worden dit le corrige­
ren bionen een door het Hoofd aangegeven termijn. De aan­
vraag wordt pas in behandeling geoomen nadat bet correct en 
volledig 1s ingcwld. . . 

b. lndien bet de categone klein bedrijf betrcft, de bevmd1ngen 
••= du ;.,..n, .. -1,1'1'._) on locatie ltctrcffende: 
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(I) !let voldocn 111111 de t1,-cbnis1:lu: cn hygil!nc vours.ihril\i•n, 
procedures en ovcrigc vcrcistcn, 1A'll&ls aangegeven in b\j 

lagc B; 
(2) De aanwezighcid van de bcnodigde machines en tccbni~ 

scbe hulpmiddelen om te voldoen aan de voorschri1.lcn; 
(3) Het beschildccn van voldocnde personeel dat voldoet aan 

de voorgcschreven gcz.ondhcidseiscn. 

c. lndia.1 bet de categoric middelgroot bcdrijf bctreft, de 
bevindingc:n vau de inspectit(s) op locatie betreffende: 
(1) Het voldoen aan de techllischc en hy1,ri.<lne voorschriftcn, 

procedures en overige vereisten, zqals aangegeven in bij-
lage A; • • • 

(2) De· • aaowezigb~id van de . beuodigde machines en 
rechniscbe hulpmiddclcn om le voldocu aan de 
voorschri ften; 

(3) Indien er vices en vleesproducten aflcomstig van pluimvec 
wordc:n getransporteerd van en naar de inrichting, bet 
beschikkcn over de benodigde voertuigen en 
transportf.aciliteiten voor bet adequaat vervoeren hicrvan; 

(4) Ket beschikkcn over voldoende personeel dat voldoet aan 
de voorg~hreven vaardigbeden, vooroplciding en 
gezondheidsciscn. 

d. fodiett het de categoric groot bedrijf betreft, de bevindingen 
van de inspectic( s) op locatie: 

(I) Met bctrddcing tot het gestelde in punt 5 onder c betref­
fende een middelgroot be.drijf; 

(2) Het beschildcen over een autocontrolesysteem voor de 
vocdselveiligheid; 

(3) Het bescbikken over een 11ysteem ter registratie en tra­
ceabaarheid van het vlees en de vleesproducten. 

• 
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JNRICHTINGEN VOOR HET Vt<:RWERKEN vAN VLEES OF 
Vl<:R.KOPEN VAN VLEES EN VLEESPRODUCl'EN VAN 
SLAClf'fDIEREN 

6. De volgende begcleidcode documenten worden aan de aanvraag 
voor bet verlcrijgen van ocn vetei-inaire vergunoing voor hcl 
verwakeo of verkoJ>cn van vices en vlccsprod\K.1eo van 
slachtdicren, gehccht: 
a. Een bcwijs van inschrijving van de inrichting(en) in het 

Handclsrcgister. 
b. Het adres / de adrcsscu van de inrichting. 
c. Em bewijs van de vercistc gczondbeidskeuringcn van bet 

pecsonecl dat in de ioricbting te w.erk gestcld 7.al worden. ·, 
d. Een plattcgrond van de inrichting met een bescbrijving van dc 

voorgenomen wcrla.aambeden. -
e. Em copy van het proccdurcel handbock met beschrijving van 

bet autoconlrole systeem voor de voedselveiligheid en van bet 
registratie-en traceeroaacheidssysteem van bet vlee.~ en de 
vtccsproducten te bantaeo in de inrichting. 

f. Afilankelijk van de te verrichten productie-activiteiten binoen 
de inrichting, cen copy van de doof bet Hoofd vastgestclde 
bewijzcn van bekwaamheid in de tcchnische en hygiene 
procedures en voorschriftcn binnen de inrichting, van de 
perso(o)ocn die vesantwoordelijk zijn gcsteld voor het 
toezicht op de nalcving van de techniscbe en hygiene 
vereisten confonn de wet. 

g. Overige begeleidende documenten vereist door het Hoofd. 

7. De aanvraag wordt door bet Hoofd op de volgende criteriu 

beoordeeld: 

a Op de juistheid van de ingevulde gegevens en de aanwczig­
beid van de verciste docwneotatic; indien bij de indicning of 
io eeo later stadium blijkt dat de aanvraag niet coaect of nit.at 
vollcdig is iogcwld, 7Jll de aanvraag worden aangebo~ on 
de aanvragec in de gelegcnhcid gesteld warden -~t tc 
cmigcx'en binneti eeo door bet Hoofd aangegeven tcnmJn. l>c: 
unvraag wordl pas in bebandeling genomcn nadat hcl COi nrl 

en volled1g is mgevuld 
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b. Debeviodingcn van de inspcclic(s) op localic bccre1Tcnde: 

• 

J. Het voldocn aan de technischc a1 hygiblo voorschriftco, 
procedures en ovcrige vcrcisten, afuaokelijk van de tc 
vetrichtcn productic - aciivilcilcn bUlDCTl de inricbting. 
zoals aangegcvco in bijlagc A punt I tot en met I 7 en 
bijlage C; 

JI. De aanwczigbcid van de bmodigde machines en 
tochnische hulpmiddelco om le voldoal aan de 
voorschriftcn; 

Ill. lndien er vices cn/ of vlecsproducten wordcn 
gettansportctrd van en naar de inrichting, hct bcschikken 
over de beoodigdc vocrtuigen en tralllf)Ortfaciliteiten voor 
bet adcquaat vcrtoerco van vlees en/ of vteesproductcni. 

IV. Ilct beschikkcn over een autocontrolesysteem voor de 
voedselveiligheid; 

V. I-let beschildc:cn over oon systecm ter registratic• en 
traceeroaarheid van bet vices en de vlcesproductcn; 

VL Hct bi:schikken van voldoende pe:rsoneel dat voldoct 11,111 

de voorgcschreven vaardigbedcn, genoten vooropleiding 
en gc7_,ondheidseisen. 

8. Op de aanvraag van een veterioaire vergunning wordt ~list 
binuen 14 dagen, na indiening van de aanvraag. 

9. De uitkomst van de beoordeting lean zijn: 

a. gocdkcuring van de aanvraag: 
(1) voor het verkrijgen van cen veterinairc vcrgunning voor 
het s!acbten van slachtdiereo, uitgezondcrd pluimvec, iodien 
C'L is voldaan aan aJle vereistcn geoocmd in de punlen I , 2 en 
3. H'ICl'bij wordt de vctmnaire vergunning afgegcven door bet 
Hoofd. 
(2) voor het verkrijgen van een vctmnaire vergunning voor 
bet sJ.achten van ploimvee, indieo er is voklaao un de 
vrrcistm gcnocmd in de punten I, 4 en 5 afhankelijlc van de 
caitegoric van het bccrijf. Hic:rbij wonlt de veta-inairc 
va-gunning afgegcven door bet Jloofd. 

• 

• 
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(3) voor her vcrkrijt,'Cll van ccn vcterinairc V<.Tgu.nning voor 
hct. vcrwerken of vodcopcn van vices en vleesproductcn v 
~lacbtdieren, i11dien er is voldaan aan allc vercisten gcnoe;: 
m de punteo I, 6 en 7. Hierbij wordt de veterinaire 
ves-gwming afgcgeveo. door het Hoofd. 

b. afwijzing van de aanvraag, waarbij de redeoen daartoe 
schriftclijk wordeo vermeld Belanghebbenden kunneo 
legen deze afwijzing bezwaar aantekenen en in ba-oep gaan 
overoeukomstig artikel 30 van de "Wet Inspectie Vlees en 
ovcrige Dierlijke Product:en". 

c. aanhoudiog van de aanvraag, indien bet I-loofd van oordcel is 
, dat er bcpaaldc aanpassingen nodig zijn tcr voidoening aan 

bct bq:,aaldc in de pwitcn 3, 5 en 7. De aanpassiitgen mocten 
binnen een lcorte termijn, vastgestcld door bet Hoofd in 
sameospraak. met de aanvrager, worden aaogebracht. 

I 0. Alie kostoo die gepaard gaan bij de toetsing op de vereistcn zijo 
voor rdcening van de aanvrager. 

l l. a. De ve:rstrelct:e veterinaire vergunning heeft een gcldigbeidsduur 
van 3 jaren. 

b De bouder van de veterinaire vergunning herregistreert telkcns 
~ verloop van de-telfde ter111ijn, de veterinaire vergunning 
sehriftelijk bij het Hoofd, met bet oog op het kenbaar maken van 
de bedrijfscootinuering. 

12. a. De kosten voor de aanvraag voor bet verkrijgen van de 
vetttinaire vergunning voor een inrichting voor bet slachten van 
slachtdieren, uitgezonderd pluimvee, bedragen SRO 750,­
(uvenhonderd en vijftig Swinaaime Dollar). 

et_.;no,ire vergunning b De kosten voor de aanvraag van ecn v .... """'.' en· 
• • • ht·ng v~ ... het slachten van plu1n1vcc bedrag • voor oc:n 1nnc 1 ""' 
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f aanvraag vctcrioaire 
inning voor ccn klcine 
1tino 
f aanVlll.&g vetcrinaire 
inning voor CCII 

cl e inridttino 
f unw:ug w:tainairc 
nning voor CCII g,:ote 
1tino 

SRD SOO,-(vijftiondcrd Surinaamsc Dollars) 

SRO 600,- (l.CShro<krd Surinaamsc Dollars) 

SRO 750,-(zcw:nhondad en vijftig Surinaamse 
Dollars) 

c. De kostcn voor de aanvraag voor het verkrijgcn van cen 
veterinairc vergunning voor 0a1 inrichting voor hct verwcrken 
of verlcopcn vin, vi~ en vleesproduclcn van slachtdicren 
bcdragen SRO ~00.- (vijlbondcrd Surinaamse Dollar). 

d. lndien oa de bcoordcliog van de aanvraag gecn vcterioaire 
vcrgunning volgt, ul er gcen rcslitutie plaatsvinden van de 
lcostaJ van aanvraag. 

e. De veterinaire vergunning wordt kosteloos verstrckt. 

Te bqNll.en, da1 deze beschildc.ing in bet St:aatsblad van de R.epublick 
Suriname wordl bekendgcmaakt en in werlong treedt 1net iogang van 
de dag volgcnde op haar bek.eodmalong. 

Afschrift(en) van deze beschik.king Le zenden aan de respccticve 
Directeurcn van de Minislcries van: Binnenlandse Zaken (in 2-voud), 
Landbouw. Veetcell en Visserij (in 2-voud), Handel, lndustrie en 
Toerisme, Financien en Votksgezondheid, de ondcrdirccteur 
Administralievc Dimsten, de onderdirecteur Veeteelt en bet Hoofd 
van de Veterinaire Dienst van het mini.~terie van Landbouw, Veetcell 
en Viuerij; bet. Hoofd van de Douane van hel ministerie van 
Financial, het Hoofd van de dieost [nvoer, Uitvoer en Devieun 
Cootrole van bet mini&terie van Handel, Industric en Toerisme. 

Paramaribo, de r,e januari 2020, 

R.T.PA~AR 

Uitgegevcn tc Paramaribo, de s• fcbruari 2020 
De Mioisln van Binaenlandse Zakcn, 

• • 

> 



> 

. . 
• 

2020 -tJ No. 8 

.BlJLAGEN BEDOKENDK RIJ OF. BESCIJIKKING VAN HET MINISTERrli: 
VAN LANDBOUW. VEl<:TEF.LT EN VlSSERIJ dd. 09 j•nuarl 2010 no. 192/lO. 

De b1j/agen A, .fJ en C zijn oves-eenkomstig artikcl 14 van de Wet lospcctic 
VI~ en ovcrige Dierlijke Producten va~tgesteld. 

BIJLAGE A BETREFFENDE TECBNISCHE EN HYGIENE 
VOORSCHRlFl'EN, PROCEDURES EN OVERJGE VEREISTEN VOOR 
INRlCUTINGEN VOOR SLACHUN VAN SLACHTDIEREN WAARONDER 
PLUlMVEE CATEGORIE MIDDF..LCROOT EN GROOT 

Algcmene vereistcn voor vlecsinrichtingcn: . 
• I. De figging. de indcling. bet ontwerp, de constn1ctie en de afinetingen 

van de i,r.icbting: . _· . 
a. malcco ondcrhoud, reiniging en dcsinfcctic tnogelijk; 

voortomen of mioimaliseren conlaminatic van het vlecs of 
vloesproduct via de locht eo biodeo genoeg ruunle voor her 
hygjmiscb uitvoereo van alle activitciten. 

b. zi.jn zodanig dat bet ophopen van vuil, bet contact met 
toxische mat.erialcn of stoffen, bet afstoten van dceltjes naar 
bet vices of vlecsproduct en de vorrning van condens of 
schimmels zo veel als mogelijk voockomen worden. 

c. maken bet nalcven van goede hygiene praktijken 1nogelijk, 
w.aarooder bet voorko1nen van contaminatie co 
oogcdicrtebeslri jding. 

2. De const.ructies binnen de inrichting zijn van deugdelijk en van 
duurzaam rnatcriaal gemaakt en zijn gcmakkeliJk te onderhoudco, tc 
reinigen en, indicn nodig, te desinf-ecteren; 

a. de opporvlalcten van wandeo, scbeidiogswanden en vloeren 
zijn van niet . absort>erende matcrialen gemaakt, die geeo 
toxisch effect zullen hebbcn op bet vices of vleesproduct; 

b. wandcn en schcidingswaoden hebben een glad oppervlak tot 
een hoogtc die de wcrk.activiteit vcreist; 

c. vJoerai 7jjn zo danig gcconstrueerd dal een adt-'<tuale 
scboomnaak en drainage mogelijk zijn; . . .. 

d. plafonds en andcre i.ostallaties boven de product1Cf'l:'11n1en lJJD 

w daoig dat ophopingon van vui~ cc,ndcnsvonrull8 en hct 
I06>lalc:n van doeltjes garunimalisccrd worden; 
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c. rarncn zijo gen111kkelijk schoon tc makcn, rodan1g 

geconstrueerd dal de ophopiog vao vuil geminimaliscerd 
word! en voor?.icn zijn van rcinigbarc insect wcrendc 
scbcrmcn die de toegang van insectcn beleinmeren; 

f. dcuren hebbat gJadde, nic:t - absori>ttcnde oppervlalctcn en 
7-ijn gemakkelijk te reinigen en te desinfecteren; 

g. WO'k:opptrvlaktcn die in contact komen met bet vlees of 
vleesproduct verkeren in goodc staat en zijn gcmakkclijk tc 
onderhoudcn, reinigcn en dcsinfectemi. Zij zijn gernaakt van 
glad en nict - absori>tUR<I materiaal, dat niet rcagccrt met bet 
vices of vleesproduct, zeep en desinfectanti~ oodcr nornialc 
omstandighcden; 

3. Apparatuur, gcreedschap; conlainers, baklccn of kratten die in contact 
komen met hct vlees of vleesproduct zijn zodanig gemaakt dal zij 
adequaat gereinigd, godcsinfccte<,Td en ooderhoudcn kunncn \\'Ofdcn 
ler voodcoming van de cootatninatie van het vices of vleesproduct Zij 
zijn oiet geinaakt Ydn mataiaal welke een toxisch effect heeft bij 
normaal gcbruik. Iodien nodig, zijn apparaten en gcrccdschappcn 
vaplaatibaar en is het mogelijk deze te dcmontcrell voor ondCd:houd, 
remiging. desinfectic en monitoring. Appar-dtuur en gcrecdschap dat 
gebruikt wordt voor bet koken, verhitten, koelen, vriezen cu opslaan 
van het vices of vlcesproducl behaalt de vcrcistc tcmperatu1c11, binoc11 
de tijd die vereist is voor het garanderen van de vcilighcid en 
geschiktheid van bet vices of vleesproduct en is in staat ooze 
te1npecaturoo tc bchouden. Containers, ba.liccn of kratten gcbruikt 
voor bet houden van afval, bijproductcu. nicl eclbarc delcn, of 
gcvaarlijke substantics, zijn specifiek gcmarkcerd. Gcvaarlijkc 
substantie., zijn achier slot en grendel opgeslageo, tcr voorkoming van 
coowninatie van hel vices of vlccsproduct; 

Rd water dat gebruikt wordt in de inricbting is van drinkwater 
kwaliteit, volgeos de spccificatics opgenomcn in de laatste cditie van 
de World Health Organisation/ W.H.O richtlijnen voor drinkwata 
kwaliteit. of vo)gem ecn hogere standaard. Adequate faciliteilcn zijn 
aanwczig voor de opslag, de distributie en de le!J1)cratuursconttole 
van bet water, iodien nodig, voor het garanderen van de veiligheid co 
geschilaheid van bet vices of vlecsproduct. Water van ecn mindcre 

, 
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kwaJ11ci1 m.tg slechts gcbn1ikt wo1dcn voor doclc1ndcn waarbij er 
gccn gcvaar bcsuw1 voor contaltllnahc vun hct vices of vlcesproduct, 

5. Er zijn adequate systemeo en facilileitcn aunwcz:ig voor hct afvocrcn 
van afval 10 vloc1bare en vitslc vorm. Dw,c l'ijn 7.0 danig ontworpen en 
gecoosCnlccrd dal hel risico op contaminatic V8II bet vices of 
vlccspmduct co ha water vamcdcn word!; 

6. Er zijn adequate fiicilitc1tcn bestentd voor bet reinigcu van 
gerecdschap, apparalcn en bci vloes of vlcc:sproduct, waar nodig. De 
1nrichti~ beschik.t over voon:icnmgen vooc het dcsinfectcren van 
gcrcodschap dat 10 concact ma hct vices of vleesproduct ko1nt, met 

wann waler van ten mimtc 82°C of ccri ahematicf systc:ern met een 
gelijkwaardig effect.: 

7. De tocvoe:r \'&II W!ltcr, van de bcnodigde tetnperatuur, 1s gegarandcerd; 

8. lnricblingen bcsch1llc:o ova-ccn voldoend aantal: 

a. gcschilae facihtc,ten u1tsluitcnd voor bet wassen en drogcn van de 
handen; 

b. hygicnisch ontworpa, toiletten, die niet rcchtstrceks 1n de 
w<2".kruimtcn uitko1ncn; 

c. adequate ktcedlcamers voor bet pc:rsoncel; 

9. Afhanlcehjk van de bedrijfsactiviteiten van de inricht1og zijn er 
adequate faciJiteitcn aanwezig voor: 

a. hd vcrbitten, koclcn, kokai en bevriezen van bet vlecs of ltct 
vfcesproductcnwatcr; 

b. hct gctoeJd of bcvroreu opslaan en r.ransportcreo van vlecs of 
vlecsproducten; 

c. bcl roonitoien van de t~ van bet vices of v[C)dlproduct~ van 
d. bd n:gulcn:o van de omgeviogsten1)Crltuur YOOr bd garand&:i' 

de YC:i.ligbcid co gc:schiktheid van bel vices of yleesproduct. 

. •• umwd,yaol' 
10. N1bfflijte en of mcchantSChc vc:nt1lat1esystanc:a Zl.Jfl 

1 
-did .,. di 

bd 'IIOOl'komm van <..-onwnnatic: van hd v~ccs of vi""!'! war JIii 
Id -·'- van de Oft"«CV1ngstc:1i4JGlflR r •• = .JI 

..... , ~ l"fj..-,,-• £- de --~ ..... lhoid ..... 11§ • -
YU llt;r1cc ,:o,rca una ~- I 

• 
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vleesproduct kunnen aantasten en voor het reguleren van de 
luchtvochtigheid. De vcntilatiesystemen zijn ro da11ig Olllworpen en 
gecoostrucerd dat de stroming wn gccontaminecrdc lucbt oaaT schone 
lucht vermeden wonk en dal zij gcmakkelijk t.e reinigen zijn; 

11. De inriclting is vOOI zi,:n van natuurlijk of kunstmatig licht van 
adequate intcmiteit welke hygieniacb wa-ken mogclijk maakt. Het 
licht mag nict rcsuhcn:n in misleidende klcwwaamemingen, waar 

deze vereist zijn; 

12. Opslagruimtcn zijn 7.0danig ootworpeo en geconstrucerd dat: 

a. oodemood en acboonmuk van de ruimten niogelijk zijn; 
b. de toegang van ongcdicrtc tot deze rui.mtcn en hun vcstiging en­

veunenigvuldiging venneden wordcn; 
c. de cantaminatie van bet vices of vleesproduct tijdcns de opslag 

voodcomen wordt; 
d. de nodigc condities gccrel!«d en behouden worden 01n boderf van 

bet vices of vlecsproduct tegen le gaan; 
e. schoonmaakmiddelen en gevaarlijkc stoffen apart van bet vlees of 

vleesproduct opgc.~lagen worden. 

13. De inrichting bcscbiltt over installaties die bet contact russen bet vlees 
of vlccsprodoct en de vlocrcn en wanden van de inricbting voorkomen. 
lndien er gebruik gemaakt wordt van slacbtlijneo, 7jjn die zodanig 
ontworpen dat ccn oonstante voortgang van het slachtproces mogelijk 
is en lcruiscontaminatie ll•SSO" de verschillcndc deleo van de slachtlijn 
wu,k voorkomen. Indico er mcer dan eeo slachtlijn in dezelfde 
imcbting gebruikt wonM, zijn de slacbtlijneo op adequate wijzc van 
clkur gescheiden om kruiscootaminatie le voockomen; 

4. Apparatutar bcatcmd voor hct wasseo van de handc:n van bet penonccl 
clM zich bezigboudt md bet hanta'CII van bloolgestdd vices of 
blootgatelde vlcesprodncten is voorzien van la'IDm die tijn 
omworpen om de verapre1ding van cmaminatie te voorkomen; 

S. De mhling bcscltilct ova-cen af7.0lldertijke ruinCe md gadulctc 
..oo.zieningm voor bet rcinigen en delinfccmm van 
tidl.illpOrtmiddelc:a en attnbuten, roeb knttcn etc 
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Dez~ voorLieniog is niet vercist, indicn hct I loofd dit tocstaat en er 
offic,eel gocdgckeurde plaatsen en voorzicningcn hicrtoe • d b . .. 1n e uurt aanwe7.1g z1Jn; 

16. Het persooecl van de inricbting dat direct en/ of indirect in contact 
komt n_,et blootgesleld vloes ofblootgestelde vlccsprodncten: 

a. b~hikt over cen gezondbeidsverklaring van de buisarts, bevestigd 
<toor:. h~ B~~ voor _Ope,ibarc Gezondbeidszorg (B.O.G.), als 
bewtJS hcbamebjk geschikt le zijn bevooden voor het verrichten van 
werkzaamheden in de inriclibng; 

b. volgt de door bet Hoofd vutgeMt:ldc rlchtlijnen betreffendc de 
persoonlijke hygiene; 

17. Opslag en transpat "811 vices ai vlecsproduclcn geschiedt als vol gt; 
a. Vices bestemd voor bevriezing wordt zonder onnodig oponthoud 

bevroren. lndien nodig wmdt er een stabilisaticperiode in acht 
genomm; 

b. Blootgesteld(e) vlees(produc::tm) worden apart van vcrpakt(e) 
vlees(producten) opgeslagcn en getransporteu'd, tenzij bet opgeslagen 
of getransportecrd wordt op 'Wll dbar verschillende tijdstippen of op 
zodanige wijze dat bet vt"plkkingsnl8laiaal en de manier van opslag 
of transport geeo bron van cor4amioatie voor bet blootgestelde vlees 

(product) vormcn. 
c. Voertuigen c:n kratteo, baldceo en containers gebruikt voor bet 

transportereo van vlees en vlcesproducten wordeo schoon en in goede 
cooditie gehoudeo ter beschcnning van bet vlees en de vleesproducten 
tegcu oontaminatie en zijn, wur nodig. zodanig gecoostrueerd dat het 
adcqiMat scoonnrnakat en de&inftderen mogelijk is; 

d. lodien voa1uigen en of cootaincn gebruikt warden voor ~= 
transportr:ren van vices co wbe vlecsprodnrteo. _of ~ 
11:gdip:rtijd transportaaJ van vcnchillende ~oe~mt~len, 
wuden clcze effcdicf van dbar geacheiden. 11Jdien nodig, ter 

worltoming van lauilOOIJLemimtic:; . 
.. n- en vlu:sprocluictaa 'MIiden in voertuigen en of con1a,ncrs,. 

C. "_,. bet . . op cootamlll8 IC 
atl ,ig pplullt m be&cbJ a-nd dat ns1co 

• • Mi-z!ierad wadi; 
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f. waa.r nodig, zijn voerluigcn en of co.ulaincrs die gcbruikt worden voor 
bet vcrvocrcn van vlees en vleesproductcn in staat dc7..c op de vcreisle 
temperaturcn le behoudcn en dere teinperaturen te 1nonitoren; 

18. Overige vereisten voor inrichtingen voor het slachten van slachtdieren, 
uitgezondcrd pluimvcc: 

a. De inrichting beichikt over adequate en hygicnischc stallen 
die gemakkelijk te reinigcn eo t.c desinfcctereu zijn. De stallen 
zijn, indicn nodig, uitgenw. om de diercn te vootZieu van 
water en om te vocren en beschikken over ~ systcem voor 
de veilige afvoer vao afvalwater; 

b. De inrichting beschikt over af7..ondedijke, afsluitbare stallen 
voor 1.ieke of van ziekte vcrdachle dieren. ,net ccn 
aftonderlijlc systeem voor de afvoer van afvahvatcr en is 
zodanig gclegen dat besmetting van andore die.en wordt • 
voork.omcn. lef!Zij het Hoofd van oordeel is dii.t <icrgelijke 
voorzieningcn niet nodig zijn; 

c. De grootte van de .stallen is zodauig dat het wclzijn van de 
diercn wonk gcrespecteerd. De indeling facili.leert het 
uitvoeren van aot.e mortem inspecties, inclusief de 
identificatie van dieren of groq,cn dierw; 

cl. 'fer voorkoming van de contaminatie van vices: 
i. beschildren im-icbtingen voor bet slachtcn van 

s~dic:ren, uitgczonderd pluimvee, over een 
afmndcrlijke ruimte voor het ledigen en 
schooomakeo van magea eo dannen, tenzij het 
Hoofd de scheiding in tijd van de# handelingen 
binnen c:en specifieke slachtiorichting tocStaat; 

ii. zocgm inrichtingeo voor em schciding in ruimte 
of in tijd van de volgendc activitcitm: 
• bedwelmen en vabloeden; 
• in het geyal van varkens; broeieo, ontharen, 

schcar-co m scbroeien; 
• ootwcicn c:n vcrder uitslachtr:n; 
• bewa-kco van schone da1 na en anderc .~ 
• bewcrkc:n en schoonmakcn van aocb 
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011thuldi, 11,..,,.,.,, iudiuu h<ll nict nan de 
11h11;h1lijn 11bu1l11vi1ull; 

• VCl]lillllo vuu 11lacblalv1II; 
• nfvocreu van vlOllll. 

c. lfct slachlen van slach!dicr~ W(1f'(lt nict onnodig uitgesteld, 
na aanlcomst van de d1cron u1 do inrichting. Indien hel om 
weJzijnsrcdenoo oodig is, krijgcn de dicrcn ccn ruslpcriode 
alvorens hct sJacbten; 

f. De dieren, of elke partij dierco (tic voor slachtiug wordl 
. aangeboden, zijn geldcutificeerd, ze>dat de berkomsl nagegaao 
kan worden; 

g. De dieren aangehodc,I voor de slacbt zijo schooo; . 
b. Hct bcdwclmcn, vetbloedcn, onlwcicn m vader uitslacltlcn 

van de dittell wonk zoodc.,,- onnodig uitstcl uitgevocrd, op 
wdaoige wijzc dat de contaminatie van het vlees voorkomen 
wonh. In het bijzooder; 

i. de trachea eo oesofagus bfijven in tact tijdcns bet 
vecbloedeo. tcnzij het oeo religieuze slachting 
betTetl; 

ii. tijdens bet verwijderm van de huid en vacbt: 
• wordt contact tusseo de buiteokant van de 

huid en bet karlcas voorkomeo; en 
• pcnooccl en apparatuur dat in contact komt 

met her buitenstc oppervlak van de huid en de 
vacht raalct bet vlees niet aan; 

111. maatregelm wOl'deo genomen ter preventie van 
hct lekken van de inhoud van bet spijsverterings· 
boaal gedurende en na bet ontweieo; 

iv. maatregelen wordeo genomea om crvoor te 
zorgea dal bet ontweien zo 811CI als mogelijk, na 
he( bedwclmm, gescluecl; 

v. bet .awijderm van de uier resulteert niet in de 
contwmiaalie van her karlcas md melk. of 
colostrum; .. 

Hd brba wtW"dl wniplcct \lllll de huid ontdaan, behalvc blJ 
vartca en l4f)CII ai poten van schapen. gcileo en lcalva,:,t 
K,tp:11 en~ rnoc:tm ;wdanig gchanlecrd _w01dc:n dat de 
a a : • ztic van .... Ylccs ¥OCllUfllCII word!, I 
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J· Varkcns warden ontbaard indicn de huid nict vcrwijderd 
wotdl. Hct risico op contaminalic van bet· vices tijdens hes. 
br°:i~ wordt IOI CCII ~nimuru bepcrkL Slechl goedgckcurde 
acldil1even worden hiervoor gebrujkt. Daama worocn de 
dierat zor~'llldig afgespocld met water van drinkwater 
kwaliteit; 

k. Het kark:as is niet zichtbaar met feces geconlan1ineerd. Alie 
zichtbare contRtniuatie word! rondcr uitstel vcrwijdcrd, 
middcls snijdcn of ccn ander nllX:hanisme m£I gclijkwaardig 
effect. Focale conta1ninatie wordl niet ,veggespocld; 

L Karkassen en iowcndige organen Jco1ncn nict io oonract met 
vloeron, ·wandcn of wa-koppervl~cn; • 

m. Er zijn a_fsluitbare voorzieningen voor de gekoeldc opslag van 
aangehouden vices en afronderlijke alsluilbare vOOl7je11ingct1 
voor de opslag van vices dal ongeschikt is vericlaard voor 
1nensclijkc consumptie; 

n. De inricbting beschikt over CCII administratic ruilllte voor· de 
Vctcrinaire Inspectcurs, die s.fsluitbaar is en voorzien is van de 
nodigc faciliLeiten; 

o. De iorichting bcscbikt ovec cen facilitcit of =hanisme voor 
bet veilig vcrnietigen of onscbadelijk maken V-dll slachtafval, 
of over voor.-;ieningen voor het afvoeren van hct afval naar 
een facililei1 voor de veilige verniaiging of bet ouschadelijk 
n1&kcnervan; 

p. De opslag en hcl transport van vices van slacbtdieren, 
uitge-.condcrd pluimvec, is in lijo met de volgende vereisten: 

i. Tempcraturcn van rnaximaal 3°C voor OJllllnen en 7°C voor 
ander vices wordcn behaald en niet overschredm; 

ii. Met goedkcuring van bet Hoofd is transport op cen anderc 
Lemperatuur toegcstaan voor de productie van spccifieke 
producten, indien; 

• bet transport gescbiedt volgens de voorwaarden 
vastg~teld door het Hoofd voor tcaosport van een 
inrichting naar de andere; c:n 

• bet vlees oruniddellijk de slacbtinrichling or de 
ioriclii.ng voor bet versnijden, gcsituead op dcl.clfde 
locatic als ~ slachtiorichtiog, vcrlaat en het uansporl 

nict langer dan 2 urcn duurt; 



.. 

20211 • 
+ ' •• 

19. Ovcrigc vu:oiNlen vuor i111id11i11gc11 vuor hul sh&1:htcn vun pluimvec 
calcgonc m1ddelgmot en gl'oot: • ' 

a. lnrichl:i11gcn VO<": hct sh1chlcn vnn plui111vcc bc~chikkcn over 
een overdcktc nunlte vooc de ontvnngst vnn hct pluimvec en 
de ante 1nortcm kcuring; 

b. Tc:i: voorlcomi~g van ~e contaminatie van hct vices: 
'· bes~hikkcn tnrichtingcn voor hct slachtcn van 

plu1?'1vce over cen aparte ruimte voor hct opencn van 
de ltchaaolsholtc en he! vcrdcr uitslachten, inclusief 
hct toevocgco van specaijcn aan hclc pluimvcc­
karkassen, tenzij bet Hoofd de schcidiug in tijd van 

: ·, de1.c handi:liogen toeslaat binocn, ecn speci(ickc 
slacl1tinricbtiog; 

11. • dragen inrichting(.'ll zorg voor ccn scbelding in ruimte . .. 
of in tijd van de volgcndc activileiten: 

• bedwelmcn, aansnijden en uitbloedcn 
• plul:.ken of vellen en cventueel schroeicn 
• afvoeren v-.in vices; 

c. Alleen levrod pluimvec wordt in de slachtinrichting ter slacht 

aangebodcn; 
d. Indien inrichtingen goedgekeurd zijn voor bet slachten van 

1necrdere species pluimvce, wordcn er n1aatrcgelcn gctroffen 
tcr voorkoming van kruiscontanlinatie, rniddels ecn scheiding 
in ruimte of in tijd van de werkzaamhcden uitgevoerd met de 

verschillcndc species; 
e. l{et slachten wordt niet onnodig uitgcsteld; 
f. Hct bedwelmen, veroloeden, vcllen, bet opcncn van de buik­

bolte en verdt:r uilslachten word! ro11der Ot1110dig uitstcl 
uitgevoecd, op wdanige wijze dat de contaminatie van bet 
vices voorkomen wordL Er worden, in het bijronder, 
maatregcleo geoomco ter preventie van bet lekken ~ de 
inhood van bet spijsvertcringskanaal tijdens bet verw11deren 

van bet ~kket; 
g. Na de post mortem keuring: •• 

i. worden vtecsdelen, die oogeschikt bevond~ ZlJD voor 
menselijke consumptie, zo snel als m~~eltJk van hct 
schone gedeelte van de inrichting verw11dcrd; 

. 1 



!02& 

• . . 

. 

• 

• 

• • 

• -10-
No._11 

u. vlees dal is aangehoudcn of ongcschilr.1 is be d 
1 .. ,. van en 

v~ mense IJ,te consumptic en nict eetbarc 
bJJprodu~ komeo nict in contact met vices dat 
~hilct •s bevondeo voor menselijkc coosumptie; 

UL mgewandcn of delen daarvan die zich oog in bet 
karbs bevinden, me( uitzonderiog van de nieren, 
warden complca en zo snel als 1nogclijk u.it het 
lcarl,.as vawijderd, tenzij de Veterinair fnspecteur de 
&anWC7.igheid CJVan gocdkcurt; 

b. Na het opencn van de buikholte en keuring warden de 
geslacbtc diera.i zo snel als mogclijk teruggckocld. tenzij bet 
vices warm versocdcn zaJ worden· , 

I. lndico de karbsseo in water worden terug gckoeld, wordt hel 
volgcnde in ac:hl genomen; 

i. allc voou,orgsn:iaatregelen wordcn gctroften ter 
voorkoming van kruiscontaminatic van karkasscu. 
Parameters zoals hct Jcarlcas ge\vichl. de lenlpCfafuur 
Ylll1 het water, bet -,..olume en de richting van de 
wata- stroming en de tijd worden in acht genomen; 

ii apparatuur wontt w vaak als ooodz.akelijk, roaar 
teruniuste ee11 kecr pa- dag geledigd, gereinigd en 
gcdesiofcctecrd. 

J· Er worclcn gceu zidce of van ziekte verdachte dicren, in de 
inricbting geslacbl, als onderdccl van cOlllrolc-of eradicatie 
programma 's, zoodcr schrifieliJkc goedkeuring van bet Hoof cl. 
lndiai de ioestemming gegeven wordl, geschiedt hct slachtcn 
ooder toezicht van de Vctcrinaire Dienst eo wordcn er stappen 
ondemomcn ta voodcoming van contaminatie; de inricbting 
wordt ga-anigd en gede5infeaecrd, aJvorens lot een volgende 
clacbJing over IC gaan; 

k. Er rijo a&luitbare VIXrLieniDgen vooc de gekoelde ~lag van 
aangcbnim vices en afmndcrlijke afsluitbare voorzieningen 
voor de opslag van vlees dal ongeschila is verklaard voor 
mcosclijke OODSUJqJtie; 

I. De inridting beschikl ova-cen admioistratic ruimtc voor de 
Vdc:rinne lmpc:aeurs, die afsL•itbear is en vOOl"zic:n is van de 
IIOdii,c faci!•rilea; 

m. De in, idll-.1g bcschil1 over rm facilitc:d of mech■nua voor 
hd vealig Vffllictigm of OIA hadebjk 11111km van IP .. ,r,,_i, 
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of 11v1·1 v111u,.h,11ht1~••11 v,1111 111•1 11l\t111,i1111 11,u, li<1l 11fv11I uaar 

001 llu:illlnll v,,111 1ll1 v,1lll1~n v1'rllhlll11ln1t 111' hct 1111~i:h111lclijk 

m11kcn; 
n. De opsl11g en hill trnnHp111 I v1111 vhlllll tM in lijn 101.,-t de vol Rende 

vcrcisten: 
1. De tcmpcratuur vu11 n111Xllll8lll 4nc wordl bchauld en 

.. 
IL 

niet ovcr&ehn:den; 
Met goedk.euring van hct Hoofd is transpott op eai 

andere tempcratuur toegestaan, voor de productie van 
spceifieke produetcn, indien; 

• bet transport geschicdt volgens de voorwaar• 
den vastgcsteld door bet Hoofd voor transport 
van ecn inriebting naar de.andere; en ~ 

• bet vices oruniddellijk de slachtinricbting. of 
de inricbting v~r hct versnijden. gcsitueerd 
op dczelfde )o<,-atie als de slachtinricbt ing, 
verlaat en bet transport niet langcr dan 2 urcn 

duurt. 

-
• 
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BIJLAGE B BETR.EFFENDE TECH.NISCHE EN HYGlt.NE 
\-'OORSCHRIFTEN, PROCEDURES EN OVERIGE VERE1STEN 
VOOR INRICJO'JNGEN VOOR S1,ACHTEN VAN l'l,UlMVEE 
CATEGORlE KLELN 

De7..c bouden ondcrmctr bet volgende in: 

I. Ligr,ing. constructic en voorr.icningen: 
a. de inrichting i5 gclegcn op cen locatic die het risico op de conta-

minatic van de productcn niet verboogd; 
b. de inrichring is ecn vollodig overdcktc en gcsloteo ruimte waarvan 

de toegang voor onbcvocgden afgeslotca lean wordcn; 
c. mureo, vlotten ell plafonds: 

i. bevattcn gcen kieren of schcuren, zijn glad en niet vochl 
ab&orbctend 

ii. de over gang 1ussct1 twee murcn en tusscn 1nurcn en de 
vloa" moet afgerond zijn; 

d. ramen en deuren bevattcn gcen kicrcn of scheuren, zijn glad co 
aid vocbt absofbercnd en zijn voorzien van gaas tegen vliegende 
insccteo; 

e. de imichting is schoon en vrij van ongodicrtc; 
f. de iorichting is voorzien van adequate natuurlijkc of kunstruatige 

lichtbronnen die een goedc visuele waamcming van de condities 
en productcn binneo de ruimte mogelijk makeo. Lampen bevallcn 
beschennbppen tegen glasgevaar; 

g. de inrichting is voorzien van hygiooisch geconstrucerde sanitaire 
vooa.ic:ningcn; toiletteo en handwasbakken, voor gcbruik door bet 
r,., werlt gestelde persooeel. De handwasbakken wordco uitsluitend 
gd,naikt voor hd wasseo van de banden en zijn voorzien van 
WIila" van drinkwalerlcwaliteit, bandzccp en wegwerp papieren­
Nnddockm; 

b. afweceo zijn voldoende groat om vastoppingeo te voorkomcn, 
zijD nict open en bevattm een rooster tegcn bet bioncnkomco van 
-.diatc; 

i. de illridiling is voonien van eeo wasbak voor hd wassm van 
prodi.ctailmlaiaal; 

j. de iaidfiag bed\ cco fysiekc acbeiding tustal vatoop- a. wak• 
ruinlle. De 1oClpllg voor kl•atco •oc de wertauitrlca ii YUIICldm; 



., 

. . .. ~. 
·. . 

. . . 

k. Jc im-lchtii111 1"111:hlkt uv,11· ,·,n, liJmft,1 rnhnt" vnm 11,1 upMhlp Villi 

pc:rsoonlijkc spullL-11 Villi 11\,'l 11nrr1u111111\; ' 

I. de inrichting hcschikt over ccn up(ltla rui111to of k11Mt vnor de 
opslag van rcinigings -en 011tsn11:tting8111!ddclcn <.'11 matc:riale11 
buitcn de werkrui1nten; ' 

m. wcrkoppervlakten die in contact komcn ,net hct vices dicncn in 
goede ~taet te verkcrcn en gemakkclijk tc ondcrhouden, reinigcn 
~ dcstnfecteren te 7.ijlL Zij moetcn glad 7,ijo, gemaakt zijn van 
ntet - absorbercnd n1ata:iaal dat nict reagcert 1nct hct vie.es, zeep 
en desinfoctantie ondcr normalc 01nstandigheden; 

n. de luchts~m van eventuccl aanwczige mechanische vcntilatie 
1noct ga~n van het scltoni. gedeelte naar hct vuile ge«elte; 

o. de inrichting bcschikt ovec eeo facilileit of m·ochah.istnc voor hct . . . 
veilig vcmiciigeo of onscbadclijk roaken van slachtafval of over 
voorzieningcn voor Itel: afvoereo van hct afval naar ecn facilitcit 
voor de vciligc vcrnictiging of bet onschadelijk n1aken. 

2. llct pcnonecl van de inrichting met direct co/ of indiroct contact met 
blootgcsteld vices: 

a. bcscbilct ovcc ccn gezondhcidsverklaring van de huisa.rts, bc­
vestigd door bet B.O.G., als bewijs lichamelijk gescbikt te 
zijn bevonden voor hL't vcrricbten van werkzaatnhedcn in de 
inrichting; 

b. volgt de door hct I loofd vastgesteldc richtlijnen betreffende 
de algemcne-en persoonlijke hygilme; 

3. Tet voorkoming van de r.ontaminatie van vlees is er een scheiding in 
ruimte of in tijd tusscn de activiteiten die vallen 01lder de vuile slacht; 
ontvangst pluimvcc, aanhangen van uitsluiteod gezond en levend 
pluimvec, bedwelmen, aansnijdcn, uitbloeden, broeien, plukken, 
sproeien, looppoten verwijderen, en de activiteiten die vallen onder de 
schone slacht; opcncn licbaamsholte, uitll8len dannpakket, orgauen 
splitsen, binnen en buitcn was.~en. De afgifte aan de consumcnt ge­
sehicd in ecn ruimte die gescheiden is van de wcrkruimte; 

4, JJet vlecs is uitsluitend bestcmd voor directe verkoop aan de consu­
tnent· • 
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!6. Rec vtees is niet bcstcmd voor opslag voor vei:koop op een lata tijd­

stip tenzij wordl voldaan aan de puoten 8 en 9 van de ''verci.,;tcn voor 
1orichtingen voor hct vawaicen van \'Ices en bet vcrkopeo van vlecs­
producten, die primair als woonhuis dieneo, evcoals mobiele en/of tij­
delijkc inridttingen, zoals mam1rameu voor bet vedcopen van pluin1-
veevlees .. zoals vun.eld in BijlagcC. 

i. Hct vlees wontl niet verwerkt voor vcdcoop. 

7. lid. vtoes is oict bestemd voor traospo,t en di.~tribulie aan de deta1l­
haodel en of~ voor de verkoop. 



• 
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BIJLAGE C 111':'l'ltli:l•!<l:N•,t<. ~-1,• 1•••n1;<:JIV. 1<:N UYGIEN1<: 
VOORSOIRIFTKN, rROC'f'DOUJ,..-..; EN (JVf n1c;1<: V►'W.1<:ISl'l!N VOOR 
l'NRlOITINGEN VOOk \/ERWlo;RKll:N VAN VLt;&', {)t,' Vt:RK(>PEN VAN 
vr.F:ES EN VI..EESPROJ>UCTEN VAN SI.ACHTI>fERl'.N 

\fool innchungen voor bet verwa-lcen van vices ofhet vcrkopcn van vices en 
vlecsproducleo wn slachtdicreo. geldai ~,.clfdc voocschriftcn, procedures eo 
overige ver-cisten :wels c:irgeoomen io de punlcn I toe en met 17 van bijlage A. 

Overige vo<ndlriften, pruceduTcg en owrige ve,cistcn voor innchtingen voor 
bet Ycrwcr1ccn van vices of hd Vlrtq,m van vices en vlecsproductcn van 
slachtdicreo: 

~ , I. Exploitmtcn van inrichtint,-en \IOOr bd vawa-kcn of. verlcopeil van vice, 
acccplaat geeo \'CFS vlea; dat ru~ gocd gekcw-d is door de Veterinairc 
Dienst voor coosumptic, g0C11 rn,v 1111tcria11I en ingn,dientcn die gcconta­
minoad zijn of wurvan er redelijkerwijs verwacht lean wordcn <lat dc7.c 
gcocxum:mcc:rd zijo met pinsidm, palhogcnc of toxischc micro orga­
nismen of va,~c ot' vrcandc stoffcn die hel eindproducl, zelfs na de 
normale sclectie en voorbcrcid1ng of VttWCtlang, ongcschikt malccn voor 
menselijke ~o~ 

2. \'Ices crt alle andc.re. mgrcdienlca voor de vcrwerking van vices wordcn in 
ecn inrichlmg ~ de juiste mc.tillf!.'I gehroden ter VO<rl:oming v-dn 
schadclijlcc t-0t1111et1 \"afl bt.da"f C11 van oontaminatie; 

3. Gcdurcnde aDc stadia van prnduaic. bewcrking. vcrwemng. opslag en 
dilltmutie wordt vices bcscba,nd 1cga:t aJlc vonncn van conwninatic die 
bet procb:t oovciJig of ongcscbikt makcn voor meosclijkc coosumptic; 

4. hri:htingen hantcmi adcqu!c ,-na,ckrrcs voor hr.t beslrtJden van ongo­
daate c:a fer-VOORomiag van hd binadledm van dieren van produciic-en 
opd-,,vii,Nftat; 

S. De kOlldc kdat M>r<l !ltd '11tdcitwoltti. Korte periodcn zoedrt-teq,era 
1UU11w14,wc Djn lllcgm•e voar lad facilitcrcn van bc:paaldc h■ndclin­
p; bijWMllbcdd bij hc:t ladea en kJsccn voor transport, T.Ol■ng hct gecn 
r■ICO Wli a4 ..oar de gc7A•dbcii: 
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6. .lncichtingcn voor hct bewerken, vecwcrlceu kk 
beschikk.cn over adequate ruimtcs die : v~~- en van vices 
~oelde opslag van ru· tcriaal groat g ocg 7JJ_n om de aparte 
maken.; w ma co verwcrkt matcr1aal mogelijk te 

7. Vices wonlt na de finale bewertingafase, w sncl als mogelijk gekoeld tot 
eeo tcmperatuur die gccn risico wnnt voor de gewndbeid; 

8. Bet vlecs is vcrsnedcn en uitgcbeend volgais de volgeode va:eisten: 
a. Karkassa1 ,,an slachtdier-en, uitge1.ondcrd pluirnvee wosden in een 

slacbtinrichtiog in haJve lwbssen of lcwdl'tcn versncdeo eo halve 
ka~cn in maximaal drie declstukkcn,. Veroa-e vttsJ1ijding 
geschiedt in cen inrichting voor hel versnijdea 

b. l{et vcrsnijden en uitberum van vlees gcschiedt zodanig dat 
oontaminatie voorkomco of gcminimaliseord wordt. Ex:pioitanten 
van inricbtingcn voor hel slacht.en, vcrsnijden en of uitbt:non van 
vices zorgcn avoor dat: 

i. bcl wa-ken met bet vices zodanig georganiscerd is dal hei 
vices bestcmd voor versnijding naar behoeft.e de ,verk­
ruimten ingebracbt wordt; 

ii. rniddcls hct behouden van een omgevingstc:mpaatnur van 
niet me« dan l2°C of middcls eeo altematief systeem 
met ceo gelijkwaw·dig effect, geduroode hel vcrsnijden, 
uitbenen, snijden, wikkclen en vapakkeo, de volgende 
temperaturen nict ovecschreden \\'ocdeo: 

• )°C VOOf organen en 7°C voor Ander vlees Van 

slachtdieren, uitge1,0ndcrd pluimvce 
• 4°C voor vlees van pluin1vee 

111. indien inrichtingen een veterioaire vergunning bezitten 
voor bet versnijden van vlees van vaschillcndc species 
slachtdioo:n, er voorzorgsmaatregelai getroffen wordcn 
om kruiscontaminatic te voorkomen; waar oodig middels 
ecn &ebeiding in lijd of in ruimte van de wab,aaimcdcn 
verrichl met bd ,ices van de verschillende species slacht­
dieren; 

c. Hc:t vcrsnijdca van vices op tempt.raturen bogcr daa gca..-:nnd 1n 
punt b (it) is lcqcslllan wameer de ruimtc voor bd «1■1ijden 
acb op clu.dfde locaric als de sladtinrichl1ng bcv z t In dil ge­
val wordl her '4ccs rccli<dnict!'i vamul de slachtulriclitia al u 

' ' 
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ccn wachq,n lntl11 i11 ,ln ll1••lutbut11, 11Vl'lf1t1'41racht 1U11lf de ruimte 
voor _ha vcrN11l.fd~1. Z11dr11 hut vl111111 Vlll'lllkllln, m cwmtuccl vcr­
pakt 1s, wordt hl-.t te111gttllknuld ltil du tn1111«11h111r t:mocmd in hct 
punt 8 (b). 

ll. Mara-i~I ~rui.kt voor hcl vapakkcn vnn vlOCII vormt gcen bron van 
oontannnabc; 

I 0. Veipa~materiaaJ wor:dt zodanig opgcslagcn dut bet niot blootg~cld 
wordt aan risico 's op contaminatie; 

11. ·Hct verpaldri~ is mdanig dat hd nict.~lteert in de cootaminatie 
YaO bet product. Waar·nodig ziet de exploit~f erop toe dat hct verpak-
kiogsniateriaal schoon en in lakt is; . 

De volgeode~vercist-• en gelden YOO£ inricbtiogeo voor het vccwerlcen van vices 
en bet va-kopen va vleesproducten, die primair al wooohuis dieneo, evenals 
mobiele en/ of tijdclijke inrichtingen, mals marlrtkrameo voor bet vcrkopen 
van pluimvrevkes: 
I. De inricbting voldoet aan de punten I tot at met I I van de "Overige voor­

scociftert, procedures en overige va-eisten voor inrichtingeo voor bet ver­
wericcn van vlc:cs ofliet verkopm van vices en vlccsproducteu van slacht­

dierm" van deze biJlagc; 
2. De iorichtingen zijn zodanig gelcgeo, gecoostrueerd, schoongehoudeo en 

ondc:rhoudeo dat bet risico op cootaminatie door onder anderc diacn en 
ongcdicrte tot een minimum beperkt is; 

3. Er zijn adequate faciliteiten bescbiltbaar voor bet handbaven van een cor­
rccle persooolijke bygim.e, waaronder facilitciten voor bet wasscn en dro­
gen va,, lwodm, bygien.ische sanitaire voorzieningen en voorzieniogen 

voor-bet omklcden; 
4. Oppervlaktc:n in ooruct met vices en vleesproducten vcr~er~ in g~e 

cooditie en ,ijn gemakb:lijk te rcinigen en te desinfcclcren. indi~ nodig; 
5. & z:ijn adeqw,!e maatrcgelen gdroffeo voor hct reinigen m desinfectel'cn 

va appantaa m ~ voor bet wO""ken; . 
6. De inrichtiag is vuu1zien van rm adequate 1oevoer van watec van drink-

__, lcwaluit; . . . h'kbaar bet hy-
7 Er ..ii- adeqre•--vumzicoingen eo of rac,hteitcn bcsc • .. voor • 

• _... . . iet' - .....__-1 schadehJkc stoffen en a f-giea" ,,_1un ca VCl1lidlgCll van n c:cu,....., 

.a; 
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8. ~~ eo vleesp~eo wordea zodanig opgcslagen/ uitg~ald dat Ml 
ns,co op cootammalle zovocl als mogelijk venncdcn wordl· 

9. A~•a.te faciliteitcn voor bet bebalen, behouden en moni~cu v11.o de 
vereiste tcmperalllurcondities zijn op locatie 1U11JWezig; 

Voor bet .vakopc:,n van vleesproduc:ten io supcrmarkteo gdden de volgende 
voorsdiriften, proci:di•rcs ai ovcrige vcreisten: 

I. bet vlcesproduct is geproducel:ld door cco SurinaanJSC imichting die 
in bet bczil is van een gcldigc veterinairc verguoning voor de verkoop 
van vleesproduclen of is ingevoa:d mer inachtneming van de voor­
schriftcn ten aanzico van de invQ~; 

2. bet prodllct is door de productiP. i11richting hecmetisch voorverpakt; 
3. de supe:imarkten zijo i.o bet bci;it van ce:n gcldigc vetcrinaire vergun­

ning voor de verlroop van vlccsproductcn; 
4. adc:quate facilitciten voor bet bebalen, behoudco en monitoren van de 

veitisle tanpcratuun:oodities zijn op Jocalie aanwezig. 

~ bet vakopc:n van vers vices VaD sladitdicrcu uitga..onderd pluimvee in 
supcrmaddca gc:ldcn de volgcnde wor.;cbriftco, proccdllll.,-S en ovcrige 

vcrcisteft: 

I. bet vcrs vlees is af)comstig va11 ccn Surinaamsc inrichting die in bet 
bczi1 is van eeo geldigc vetainaire VCfgUlllling voor de vcrkoop van 

vices; • 
2. de supemwt.tcn makc:n dccl uit van de vcrlcoopa~essen vaneld:!n-

ricbting zoals bedoeld in punt l co zijn in bet beZJt van ectt g ,gc 
vcterinaiR vcrguoning voor de v~ ~ vcrs vlees; _ 

3. bet vrrs vie.es is door de proc1uct1c ~mg~ voorv~cr 
4. allc Caaliteitcn voor bet behaleo, behoodm at ~oren van -

cilb: • • cs njn op localic aanwezig, 

- ·· •• Diet van ioepassing op 
De vaci.,,,. vameld m dC7.e bij~ -~JD atooppunlCII van b«Ciddc 
__ ._ .. _ ilea ____ ----c- Olllbiclc of tJJdellJltC " ....... 
----- -- - _......... difedt:COIIS'''""'.,e. 
wont m ll!«IC ~ t,es1cmd voor 




