MEKANIK OLARAK AYRILMIS KIRMIZI ET TEBLIGI

Yetki Kanunu: Tiirk Gida Kodeksi
Yayimlandigi R.Gazete: 03.08.2007-26602

Teblig No: 2007/35

Amag

MADDE 1 — (1) Bu Tebligin amaci, mekanik olarak ayrilmis kirmizi etlerin teknigine uygun ve hijyenik sekilde
iiretilmesi, hazirlanmasi ve iglenmesi ile ambalajlama, muhafaza, depolama, tagima ve satigini saglamak {izere
ozelliklerini belirlemektir.

Kapsam
MADDE 2 — (1) Bu Teblig, mekanik olarak ayrilmis kirmizi etleri kapsar.
Dayanak

MADDE 3 — (1) Bu Teblig 16/11/1997 tarihli ve 23172 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi’ne gore hazirlanmistir.

Tanimlar
MADDE 4 — (1) Bu Teblig’de gegen;

a) Cig kirmizi et: Modifiye atmosfer yontemi veya vakum ile ambalajlanmis kirmizi etler de dahil olmak iizere
sogutma, dondurma veya hizli dondurma disinda herhangi bir koruyucu islem gérmemis, par¢alanmis veya
par¢alanmamis taze kirmizi eti,

b) Karkas: Kasaplik hayvanlarin teknigine uygun olarak kesilip, kani akitilarak yiiziiliip, i¢ organlart bosaltilip,
bas ve ayaklarindan ayrildiktan sonra elde edilen gévdesini,

¢) Kasaplik hayvan: Biiyiikbas, kii¢iikkbas hayvanlar ve diger kasaplik hayvanlari,

1) Biiyiikbag hayvan: Sigir, manda ve deveyi,

2) Kiigiikbas hayvan: Koyun ve kegciyi,

3) Diger kasaplik hayvanlar: Domuz, yaban domuzu, at ve tavsant,

¢) Kirmiz1 et: Kasaplik hayvanlarin karkaslarindan elde edilen insan tiiketimi i¢in uygun tiim pargalari,
d) MAE: Mekanik olarak ayrilmis kirmiz: etleri,

e) Mekanik olarak ayrilmig kirmizi et: Etin kemiklerden ayrilmasindan sonra, {izerinde et bulunan kemiklerden
¢ig kirmizi etin, kas lifi yapisinda kayba veya degisiklige yol acan mekanik bir islem ile ayrilmasi sonucu elde
edilen tiriinii

ifade eder.

Hammadde, slem ve Uriin Ozellikleri



MADDE 5 — (1) Bu Teblig kapsamindaki mekanik olarak ayrilmis kirmizi etlere ait hammadde, islem ve {iriin
ozellikleri asagida verilmistir:

a) MAE iiretiminde kullanilan hammadde 7/7/2006 tarihli ve 26221 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Cig Kirmizi Et ve Hazirlanmisg Kirmizi Et Karigimlar1 Tebligi’nde ¢ig kirmizi et i¢in verilen
kriterlere uygun olmalidir.

b) MAE iiretiminde kasaplik hayvanlarin basi, ayaklari, kuyrugu, omurga kemikleri, uyluk/femur, kaval/tibia,
kamis kemigi/fibula, pazi kemigi/humerus, 6n kol kemikleri/radius ve ulna kemikleri kullanilamaz.

¢) MAE iiretiminde;

1) Kemikten ayirma isleminin kesimin yapildigi kombinalarda yapilmasi durumunda ¢eyrek, yarim veya tam
karkas kesimden itibaren en fazla yedi giinliik olmali, karkasi disaridan temin eden pargalama yerlerinde ¢eyrek,
yarim veya tam karkas ise kesimden itibaren en fazla beg giinliik olmalidir.

2) Mekanik ayirma islemi, kemiklerden kirmizi etin ayrilmasi isleminden hemen sonra yapilmayacaksa, {izerinde
kirmizi et bulunduran kemikler +2°C veya daha diisiik sicakliklara sogutulmali ya da -18°C veya daha diistik
sicakliklara dondurulmalidir. Bu sicakliklar depolamada korunmalidir.

3) Dondurulmus karkaslardan elde edilen, iizerinde ¢ig kirmizi et bulunduran kemikler ¢dziindiiriildiikten sonra
tekrar dondurulamaz.

4) Uzerinde et tagtyan kemikler MAE iiretimi amaciyla nakledilemez ve satis1 yapilamaz.

¢) MAE bir saat i¢inde 1s1l islem gormiis et liriinlerinin tiretiminde kullanilmayacaksa hemen +2° C veya daha
diisiik sicakliklara sogutulmalidir.

d) MAE sogutma isleminden hemen sonra yirmi dort saat i¢erisinde islenmeyecekse elde edilmelerinden itibaren
on iki saat i¢ginde dondurulmali ve dondurma islemini takiben alt1 saat icinde merkez sicakligi -18°C veya daha
diisiik sicakliklara getirilmelidir.

¢) Dondurulmus MAE 6n ambalajli veya ambalajli olarak depolanmali ve taginmalidir. MAE ii¢ aydan fazla
depolanamaz ve tasima ile depolama siiresince -18°C veya daha diisiik sicakliklarda olmasi saglanmalidir.

f) Dondurulmus MAE ¢d6ziindiiriildiikten sonra tekrar dondurulamaz.
g) MAE’de kalsiyum igerigi en fazla % 0.5 oraninda olmalidir.

&) Bu Teblig kapsamindaki iiriinler endiistriyel kullanim igin olup direkt tiikketime sunulamaz, sadece 10/2/2000
tarihli ve 23960 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Et Uriinleri Tebligi kapsaminda yer alan
1s1l iglem gérmiis emiilsiifiye et tirtinlerinde kullanilabilir.

Katki maddeleri
MADDE 6 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde katki maddesi kullanilamaz.
Bulasanlar

MADDE 7 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki bulasanlarin miktarlari, 23/9/2002 tarihli ve 24885
sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi - Gida Maddelerinde Belirli Bulasanlarin Maksimum
Seviyelerinin Belirlenmesi Hakkinda Teblig’de yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.

Pestisid kalintilar1



MADDE 8 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki pestisit kalint1 miktarlari, 11/1/2005 tarihli ve
25697 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi — Gidalarda Maksimum Bitki Koruma Uriinleri
Kalint1 Limitleri Tebligi’nde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.

Veteriner ilaglar tolerans diizeyleri

MADDE 9 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerde bulunabilecek veteriner ilaglar1 kalint1 diizeyleri 28/4/2002
tarihli ve 24739 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Hayvansal Kokenli Gidalarda Veteriner
flaglar1 Maksimum Kalint1 Limitleri Tebligi’nde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.

Hijyen

MADDE 10 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinler Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Gida Hijyeni
bdliimiinde yer alan genel kurallara uygun olarak iiretilmelidir. Bu genel kurallara ek olarak, bu Teblig
kapsaminda yer alan iiriinlere ait mikrobiyolojik kriterler ekte verilmektedir.

Isyeri Ozellikleri

MADDE 11 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinleri iireten igyerleri, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Gida
Maddeleri Ureten Isyerlerinin Tasimasi Gereken Ozellikler Béliimii’nde yer alan genel kurallara ve 5/1/2005
tarih ve 25694 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Kirmizi Et ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Caligma ve
Denetleme Usul ve Esaslarina Dair Y&netmelik hiikiimlerine uygun olmalidir.

Ambalajlama, Etiketleme ve Isaretleme

MADDE 12 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinler; Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeligi’nin Ambalajlama,
Etiketleme ve Isaretleme Béliimii'nde ve 25/8/2002 tarihli ve 24857 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi — Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallar1 Tebligi’nde
yer alan hiikiimlerine uygun olmalidir. Bu kurallara ek olarak; bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerin
etiketinde MAE’nin elde edildigi hayvan tiirii iirtin ad1 ile birlikte yazilmalidir.

Tasima ve Depolama

MADDE 13 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerin taginmasi ve depolanmasi, 8/5/1986 tarihli ve 3285 sayili
Hayvan Saglig1 ve Zabitasi Kanunu’na ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Gidalarin Taginmasi ve
Depolanmasi B6liimii’nde yer alan kurallara uygun olmalidir.

Numune Alma ve Analiz Yontemleri

MADDE 14 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerden Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Numune Alma ve
Analiz Metotlar1 Bolimii’nde belirtilen kurallara uygun olarak numune alinacak ve uluslararas: kabul gérmiis
analiz metotlar1 uygulanacaktir.

Tescil ve Denetim

MADDE 15 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tiriinleri lireten ve/veya satan igyerleri; tescil ve izin, ithalat
islemleri, kontrol ve denetim sirasinda bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir. Bu hiikiimlere uymayan
isyerleri hakkinda 27/5/2004 tarihli ve 5179 sayili Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun
Hiikmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun hiikiimlerine gore yasal islem yapilir.

Denetim

MADDE 16 — (1) Bu Tebligde yer alan hiikiimlerin uygulanmast ile ilgili denetim 5179 sayili Kanuna gore
Tarmm ve Koyisleri Bakanlig1 tarafindan yerine getirilir.

Uyum Zorunlulugu



GECICI MADDE 1 — (1) Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig kapsamindaki iiriinleri iireten ve satan isyerleri bu
Tebligin yayimi tarihinden itibaren alt1 ay i¢inde bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir.

Yiirirlik
MADDE 17 — (1) Bu Teblig yayim tarihinde yliriirliige girer.
Yiirtitme

MADDE 18 — (1) Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Kdyisleri Bakani yiirditiir.

EK

MEKANIK OLARAK AYRILMIS KIRMIZI ETLER ICIN MIKROBIYOLOJiK KRITERLER

n c m M
Aerob toplam bakteri sayis1 5 2 5x10° kob/g 5x10° kob/g
Escherichia coli 5 2 5x10! kob/g 5x10? kob/g
Salmonella 5 0 25 g’da bulunmamali

n ; analize alinacak numune sayisi

¢ ; mile M arasindaki sayida mikroorganizma ihtiva eden kabul edilebilir en fazla analize aliacak numune
sayisl

m ; (n — c) sayidaki analize alinacak numunenin 1 graminda bulunabilecek kabul edilebilir en fazla
mikroorganizma say1si

M ; ¢ sayidaki analize almacak numunenin 1



