MEYVE SUYU VE BENZERI URUNLER TEBLIGI
Yetki Kanunu: Tiirk Gida Kodeksi
Yayimlandig1 R.Gazete: 30.12.2006-26392

Teblig No: 2006/56

Amag

MADDE 1 — (1) Bu Tebligin amaci; meyve suyu ve benzeri {iriinlerin teknigine uygun ve hijyenik sekilde
iiretim, hazirlama, isleme, muhafaza, depolama, tagima ve pazarlanmasini saglamak tizere bu {iriinlerin
ozelliklerini belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 — (1) Bu Teblig; meyve suyu, konsantreden iiretilen meyve suyu, meyve suyu konsantresi, meyve
suyu tozu, meyve nektari, meyve piiresi ve meyve piiresi konsantresini kapsar.

Hukuki dayanak

MADDE 3 — (1) Bu Teblig, 16/11/1997 tarihli ve 23172 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan "Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeligi"ne gore hazirlanmistir.

Tanimlar
MADDE 4 — (1) Bu Tebligde gecen;
a) Bal: "Tiirk Gida Kodeksi Bal Tebligi"ne uygun ballari,

b) Konsantreden iiretilen meyve suyu: Meyve suyu konsantresine, su ve igsleme sirasinda ayrilan aromanin ve
gerektiginde pulp ve meyve keseciklerinin tekrar kazandirilmasiyla elde edilen {iriinii,

¢) Meyve: Bu Tebligde kapsaminda yer alan {iriinlerin iiretilmesi i¢in gerekli 6zelliklere sahip domates hari¢ tiim
meyveleri,

¢) Meyve nektari: Meyve suyuna, konsantreden {iretilen meyve suyuna, meyve suyu konsantresine, meyve suyu
tozuna, meyve pliresine veya bunlarin karisimina, su ve sekerlerin ve/veya balin ilave edilmesiyle elde edilen,
EK-3’de belirtilen hiikiimlere uygun, fermente olmamis ancak fermente olabilen {iriinii,

d) Meyve piiresi: Suyunu uzaklastirmadan, biitiin veya kabugu soyulmus meyvenin yenilebilen kisminin elekten
gecirilmesiyle elde edilen, fermente olmamis ancak fermente olabilen iiriind,

e) Meyve suyu: Saglam, olgun, taze veya sogukta muhafaza edilmis meyvelerden, tek meyveden veya daha fazla
meyvenin karisimindan elde edilen, elde edildigi meyve ve meyvelerin karakteristik renk, aroma ve tadina sahip,
fermente olmamis ancak fermente olabilen iiriini,

f) Meyve suyu konsantresi: Bir veya daha fazla meyveden elde edilen meyve suyundan, fiziksel yollarla suyun
belirli oranlarda uzaklastirilmasiyla elde edilen {iriini,

g) Meyve suyu tozu: Bir veya daha fazla meyveden elde edilen meyve suyundan, fiziksel yollarla suyun
olabildigince ayrilmasi ile elde edilen iiriinii,

§) Meyve piiresi konsantresi: Meyve piiresindeki suyun belirli bir kisminin fiziksel yollarla uzaklastirilmasi ile
elde edilen triini,



h) Pulp veya meyve kesecikleri: Suyunu uzaklastirmadan ayni meyvenin yenilebilen kisimlarindan elde edilen
iirlinii, turunggil meyveleri i¢in ise meyve etinden elde edilen meyve suyu keseciklerini,

1) Seker: Meyve nektari, konsantreden iiretilen meyve suyu ve meyve suyu iiretiminde kullanilan "Tiirk Gida
Kodeksi Seker Tebligi"ne uygun sekerler,

ifade eder.

Uriin 6zellikleri

MADDE 5 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlere ait 6zellikler asagida verilmistir:

a) Isleme sirasinda ayrilan aroma, pulp ve meyve kesecikleri ayn1 meyve suyuna geri kazandirilabilir.

b) Konsantreden iiretilen meyve suyuna ilave edilecek olan aroma, pulp ve meyve kesecigi, ayni tiir meyveden
elde edilmelidir. Ancak meyve suyuna ilave edilecek olan aroma, pulp ve meyve kesecigi s6z konusu meyve
suyunun iiretimi sirasinda ayrilan aroma, pulp ve meyve kesecigi olmalidir. Sadece {iziim suyuna tartarik asit
tuzlart geri kazandirilabilir.

¢) Turuncgil meyve sularinda, meyve suyu meyve etinden gelmelidir.
¢) Misket limonu suyu, kabuk orani uygun islemlerle en az seviyede tutulacak sekilde tim meyveden elde edilir.

d) Konsantreden elde edilen meyve sularina ilave edilecek su, meyve suyunun kalitesini etkilemeyecek sekilde,
ozellikle duyusal, mikrobiyolojik ve kimyasal bakimdan uygun 6zelliklerde ve "Insani Tiiketim Amagh Sular
Hakkinda Yonetmelige" uygun olmalidir.

e) Konsantreden elde edilen meyve suyunun duyusal ve analitik 6zellikleri, ayn1 meyveden dogrudan elde edilen
ve Madde 4 (b) bendinde tanimlanan meyve suyunun niteliklerinden daha diisiik olmamalidir.

f) Dogrudan tiiketime sunulan meyve suyu konsantrelerinde, suyun en az %50’si uzaklastirilmis olmalidir.

g) Meyve nektarina seker, fruktoz surubu, meyve tiirevli sekerler ve bal eklenebilir. Ancak ilave edilen seker
ve/veya bal son {irliniin toplam agirliginin %20’sinden fazla olmamalidir.

&) Konsantreden tiretilen meyve suyuna seker ve fruktoz surubu eklenebilir.
h) Meyve suyu iiretiminde seker kullanilabilir ancak kullanilacak sekerin su orani1 %2’den diisiik olmalidir.

1) Sadece sekersiz veya diisiik enerjili olarak tiretilen meyve nektarlarinda seker yerine, tamamen veya kismen
"Tirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinde Kullanilan Tatlandiricilar Tebligi"ne uygun tatlandiricilar kullanilabilir.

i) Madde 4 (e) bendinde yer alan meyve nektar1 tanimi dikkate alinmaksizin, kayis1 ve EK-3’iin 2. ve 3.
kisimlarinda yer alan meyveler, tek baglarina veya birbiriyle karigtirilarak seker, bal ve/veya tatlandirici ilave
etmeksizin nektar tiretiminde kullanilabilir.

j) Armut ve liziim digindaki meyvelerden elde edilen meyve suyu, konsantreden iiretilen meyve suyu, meyve
suyu konsantresi ve meyve suyu tozuna seker ilave edildigi durumlarda kuru madde olarak ifade edilen seker
icerigi;

* Asitliligi diizenlemek i¢in eklenecekse, 15 g/l
» Tatlandirici olarak kullanilacaksa 150 g/I’yi
gegmemelidir.

k) Ilave edilecek olan seker, hem asitliligi hem de tad1 diizenlemek amaciyla kullanilacaksa 150 g/1’den fazla
olmamalidir.



1) Meyve suyu tiretiminde limon suyu/limon suyu konsantresi veya asitliligi diizenleyici maddeler, seker ile
birlikte kullanilamaz.

m) Meyve suyu, konsantreden iiretilen meyve suyu, meyve suyu konsantresi, meyve suyu tozu ve meyve nektari
iiretiminde asitligi diizenlemek amaciyla, meyve suyuna susuz sitrik asit cinsinden en fazla 3 g/l limon suyu
ve/veya limon suyu konsantresi ilave edilebilir.

n) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde, gida maddelerinde kullanilabilir 6zellikte karbondioksit
kullanilabilir.

0) Meyve suyu ve piiresinde;

1) etil alkol miktar1 agirlikca 3 g/l

2) ugucu asitler miktar1 0.4 g/l

3) laktik asit 0.5 g/I’den fazla olmamalidir. Meyve nektarlarinda EK-3’deki meyve oranlari dikkate alinmalidir.

0) Meyve suyu, konsantreden iiretilen meyve suyu, meyve suyu konsantresi, meyve suyu tozu ve meyve nektari
iiretiminde uygulanacak islemler ve islem yardimcilart EK-1°de verilmistir.

p) Meyve suyu, konsantreden {iretilen meyve suyu, meyve suyu konsantresi, meyve suyu tozu ve meyve nektari
ile ilgili 6zel isimlendirmeler EK-2de verilmistir.

r) Meyve suyu ve piiresi i¢cin minimum briks degerleri ve meyve nektarlarina ait minimum meyve oranlari Ek-
3’te verilmistir.

Katk: maddeleri

MADDE 6 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde kullanilan katki maddeleri, tatlandiricilar ve
renklendiriciler "Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Katki Maddeleri Boliimiine uygun olmalidir. Ayrica;

Bu Tebligin 1 nolu ekinde bahsedilen kiikiirtdioksit ile kiikiirtleme iglemi yapilan iiziimlerin kullanildig1 iiziim
suyunda kiikiirtdioksit miktar1 10 mg/L’den fazla olmamalidir.

Bulasanlar

MADDE 7 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki bulasanlarin miktarlari, "Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi"nin Bulaganlar Boliimiine uygun olmalidir.

Pestisit kalintilar1

MADDE 8 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki pestisit kalinti miktarlari, "Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi"nin Pestisit Kalintilar1 Boliimiine uygun olmalidir.

Veteriner ilaglari tolerans diizeyi

MADDE 9 — (1) Bu Teblig kapsaminda, bilesiminde bal i¢eren iiriinlerde bulunabilecek veteriner ilaglar1 kalintt
miktarlar1, "Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi"nin Veteriner Ilaglar1 Tolerans Diizeyleri Boliimiine uygun
olmalidir.

Hijyen

MADDE 10 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirtinler, "Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Gida Hijyeni
Boliimiinde yer alan genel kurallara uygun olarak tiretilmelidir.

Ambalajlama, etiketleme ve isaretleme



MADDE 11 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin ambalajlanmasi, etiketlenmesi ve isaretlenmesinde
"Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi"nin Ambalajlama — Etiketleme ve Isaretleme Béliimiinde yer alan genel
kurallarin yani sira agagidaki kurallara da uyulmalidir.

a) Tebligde yer alan {iriinlerin satig isimleri tanimlarda yer alan isimlendirmeler olmalidir. Ayrica buna alternatif
olarak EK-2’de yer alan isimler de kullanilabilir. Bu isimler ekte belirtilen kosullarda ve dilde olmalidir.

b) Eger iiriin tek bir ¢esit meyveden elde ediliyorsa, {irlin ismindeki "meyve" ifadesi yerine s6z konusu meyvenin
ad1 kullanilmalidir.

¢) Iki veya daha fazla meyveden elde edilen iiriinlerde, limon suyunun asitligi ve/veya tad1 diizenlemek amaciyla
kullanildig1 durumlar haricinde, iiriin ismi kullanilan meyve suyunun veya piirenin azalan hacimlerine gore
meyve isimleriyle desteklenmelidir.

¢) Ug veya daha fazla meyveden elde edilen iiriinlerde meyvelerinin isimleri yerine "karigik" veya ayni anlama
gelen bir ifade ya da kullanilan meyve sayisini belirterek ifade edilmelidir. Uriin ismi kullanilan meyve suyunun
veya piirenin azalan hacimlerine gére meyve isimleriyle desteklenmelidir.

d) Seker ilave edilerek tatlandirilan meyve sularinda, satis ismi "Tatlandirilmis" veya "Seker Ilave Edilmis"
ifadesini igermeli ve kullanilan seker miktar g/l olarak bu ifadenin devaminda yer almalidir.

e) Meyve suyu, konsantreden iiretilen meyve suyu, meyve suyu konsantresi, meyve suyu tozu ve meyve
nektarinin restorasyonu igin geri kazandirilmasi gerekli maddelerin etiket {izerinde belirtilmesi zorunlu degildir.
Ancak, meyve suyuna ekstra ilave edilen pulp veya meyve kesecikler etikette belirtilmelidir.

f) Meyve suyu ve nektari konsantreden elde edilmis ise "konsantreden iiretilmistir", eger konsantre ile meyve
suyu yada piiresinin karisimindan elde edilmis ise "kismen konsantreden iiretilmistir" ifadesi etiket lizerinde,
iiriin ismine yakin olarak yer almalidir.

g) Meyve nektarlari i¢in, meyve suyu, meyve piiresi veya bunlarin karisiminin minimum miktarlari, etiket
iizerinde, meyve suyu veya meyve piiresi cinsinden "meyve orani en az % ...... " ifadesi ile belirtilmelidir. Ifade
iiriin ismi ile ayn1 ylizeyde olmalidir.

§) Meyve suyu konsantresi eger son tiiketiciye sunulmayacaksa etiket bilgilerine ek olarak, etiket {izerinde ilave
edilen sekerlerin, limon suyunun veya "Tiirk Gida Kodeksi Renklendiriciler ve Tatlandiricilar Disindaki Gida
Katki Maddeleri Tebligi"ne uygun asitligi diizenleyici maddelerin varlig1 ve miktarlar1 belirtilmelidir. Bu bilgiler
ambalaj tizerinde, etikete ilistirilmis olarak veya ayr1 bir belge olarak verilebilir.

Tasima ve depolama

MADDE 12 — (1) Bu Tebligde yer alan iiriinlerin depolanmasi ve taginmasinda, "Tiirk Gida Kodeksi

Yonetmeligi"nin Gidalarin Taginmasi ve Depolanmasi Boliimiindeki kurallara uyulmalidir.
Numune alma ve analiz metotlar1

MADDE 13 — (1) Bu Tebligde yer alan iiriinlerin tiretim hattindan ve muhafaza deposundan numune

alinmasinda "Tiirk Gida Kodeksi Yoénetmeligi"nin Numune Alma ve Analiz Metotlar1 Boliimiindeki kurallara
uyulmalidir. Numune, uluslar arast kabul gérmiis metotlarla analiz edilmelidir.

Avrupa Birligine uyum

MADDE 14 — (1) Bu Teblig, 2001/112/EEC sayili "Meyve Sular1 ve Benzeri Uriinlere iliskin Konsey Direktifi"
dikkate alinarak Avrupa Birligine uyum ¢ercevesinde hazirlanmistir.

Avrupa Birligine bildirim



MADDE 15 — (1) Bu Teblig "Teknik Mevzuatin ve Standartlarin Tiirkiye ile Avrupa Birligi Arasinda
Bildirimine Dair Yonetmelik" kapsaminda Avrupa Birligi Komisyonu’na bildirilmistir.

Tescil ve denetim

MADDE 16 — (1) Bu Tebligde yer alan iiriinleri {ireten ve satan igyerleri, tescil ve izin, ithalat, kontrol ve
denetim sirasinda bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir. Bu hiikiimlere uymayan isyerleri hakkinda 5/6/2004
tarihli ve 25483 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan 5179 sayili "Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine
Dair Kanun Hiikkmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun" hiikiimlerine gore yasal islem
yapilir.

Denetim

MADDE 17 — (1) Bu Teblige ait hiikiimler; 5/6/2004 tarihli ve 25483 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan 5179
sayili "Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin Degistirilerek
Kabulii Hakkinda Kanun"a gore, Tarim ve Koyisleri Bakanligi'nca denetlenir.

Yirirlialikten kaldirilan mevzuat

MADDE 18 — (1) Bu Tebligle, 9/6/1998 tarih ve 23367 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan "Tiirk Gida Kodeksi
Meyve Suyu ve Benzeri Uriinler Tebligi" yiiriirliiliikten kaldirilmistir.

GECICI MADDE 1 — (1) Halen faaliyet gdsteren ve bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinleri {ireten ve satan
isyerleri 1 yil i¢inde Teblig hitkiimlerine uymak zorundadir. Bu siire i¢inde gerekli diizenlemeleri yapmayan
igyerleri ve satis yerlerinin faaliyetlerine izin verilmez. Bu siirenin sonunda s6z konusu iiretim yerleri ile Teblig
hiikiimlerine uymayan iiriinleri satan isyerleri hakkinda, 5179 say1li "Gidalarmn Uretimi, Tiiketimi ve
Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun" hiikiimlerine
gore yasal iglem yapilir.

Yiriirliik
MADDE 19 — (1) Bu Teblig yaymmu tarihinde yiiriirliige girer.
Yirtitme

MADDE 20 — (1) Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Kdyisleri Bakani yiiriitiir.

EK -1
Uretim Sirasinda Uygulanabilecek Islemler ve Islem Yardimcilart
a) Mekanik Ekstraksiyon Islemleri

b) Fiziksel Islemler : Meyve suyu ve konsantreden iiretilen meyve suyunun olusturulmasinda kullanilan meyve
suyu konsantresi tiretiminde, iiziim haricindeki diger meyvelerin yenilebilen kisimlarindan suyun ekstraksiyon
islemi gibi

¢) Kiikiirtleme islemi uygulanan meyvelerden elde edilen iiziim suyuna, son iiriindeki toplam kiikiirdioksit
miktar1 10 mg/L‘yi gegmeyecek sekilde fiziksel desiilfitleme islemi uygulanabilir.

¢) Pektolitik enzim

d) Proteolitik enzim



e) Amilolitik enzim
f) Yenilebilen jelatin
g) Tanin

&) Bentonit

h) Silikon aerojel

1) Aktif kdmiir

i) Tiirk Gida Kodeksinde gida maddeleri ile temasina izin verilen, kimyasal inert filtrasyon yardimcilari ve perlit,
yikanmis diatomin, seliiloz, ¢éziinmeyen poliamid, polivinilpolipirolidon, polisitren gibi ¢okelti ajanlari

j) Gida maddeleri ile temasina izin verilen, turuncgil meyve sularida limonoid glukositler, asit, oligosakkaritler
de dahil olmak iizere sekerler ve mineral i¢erigi 6nemli derecede etkilemeden, limonoid ve narancin igerigini
azaltmak i¢in kullanilan kimyasal inert adsorpsiyon yardimcilart.

EK -2

Meyve Suyu, Konsantreden Uretilen Meyve Suyu, Meyve Suyu Konsantresi, Meyve Suyu Tozu ve Meyve
Nektar I¢in Ozel Isimler

a) Vruchtendrank : Meyve nektarlari i¢in
b) SiiBmost
SiiBmost ismi “Fruchtsaft” veya “Fruchtnektar” iiriin isimleri ile bir arada kullanilabilir.

1) Sadece meyve suyundan, meyve suyu konsantrelerinden veya bunlarin karisimindan elde edilen, dogal
hallerinde yiiksek miktarda asit oldugundan dogal olarak tiiketilemeyen meyve nektari i¢in,

2) Uygunsa elma karistirilan ama seker eklenmemis armut suyu igin,

¢) “succo e polpa” veya “somo e polpa” : Sadece meyve piirelerinden ve/veya meyve piiresi konsantresi
konsantrelerinden elde edilen meyve nektarlari igin,

¢) “eblemost” : Seker ilave edilmemis elma sulari igin

1) “sur ........ saft” : Siyah kus tiziimiinden, kirazdan, kirmiz1 kus tiziimiinden, beyaz kus iiziimiinden,
ahudududan, ¢ilekten veya miirver meyvelerden elde edilen seker ilave edilmemis meyve sularinda, Danimarka
dilinde meyve isimleriyle birlikte kullanilir.

2) “sad ........ saft” veya “sadet ........ saft” bir litresine 200 gramdan fazla seker ilave edilen meyve sularinda,
Danimarka dilinde o meyve ismiyle birlikte kullanilir.

d) “dpplemust” : Seker eklenmemis elma sulari igin

e) “mosto” : Uzlim suyu



EK -3
Meyve Suyu ve Piiresi i¢in Mimimum Briks degerleri ve Meyve Nektarlar1 i¢in Minimum Meyve Oranlari

1). Asidik suyuyla birlikte dogal olarak tiiketilemeyen meyveler

Meyve nektarinda
minimum meyve suyu
ve/veya piiresi miktari (Son
iiriinde % hacim olarak)

Konsantreden seyreltilen
Meyvenin Adi Botanik Adi meyve suyu ve piiresi i¢in
minimum briks derecesi

i:lr;zt;esliek/Pasion Passiflora quadrangulari  13.5 25
Lulo Salnum quitoeuse Lam. 25
Siyah frenk tiziimii  Ribes nigrum L. 11.0 25
Beyaz frenk lizimii  Ribes rubrum L. 10 25
Kirmizi frenk tizimii  Ribes rubrum L. 10.0 25
Bektasi tizimii Ribes uva-crispa L. 7.5 30
Yabani igde Hippohae rhamnoides L. 6.0 25
Cakal erigi Prunus spinosa L. 6.0 30
Erik Prunus domestica L. 12.0 30

P ¢
Miirdiim erigi runus domesica 12.0 30
L.subsp.domestica

Kus Uvezi Sorbus aucuparia L. 11.0 30
Kusburnu Rosa sp.L. 9.0 40
Visne Prunus cerasus 14.0 35
Diger kirazlar Prunuz avium 40

Vaccinium myrtillus
Yaban mersini corymbosum L. 10.0 40
Angustifollium



.. Samb j
Miirver yemisi amoucus nfgra 10.5 50
L.canadensis

Rubus occidentalis
Ahududu L./R.idaeus L. 1.1 40

Kayist Prunus armeniaca L. 11.5 40

(Fragaria ananassa

Cilek . L, 7.5 40
chiloensis virginian)
Karadut/Bogiirtlen Mo.rus sp-/Rubus 40
furitcosus L.
Vaccinium macrocarpon
Bataklik yab .
¢ a. 1 yaban Aiton Vaccinium 7.5 30
mersini
oxycoccos L.
Ayva Cydonnia oblonga Mill.  11.2 50
Limon ve misket Citrus limon (L.) Burm.
. . . 8.0 25
limonu & citrus auranti folia
Bu kat i it
u kategoriye ai 25

diger meyveler

2). Suyuyla birlikte dogal olarak tiiketilmeyen diisiik asitli, pulpumsu kivamda veya yiiksek miktarda aromali

meyveler
Mango/ Hintkirazi Mangifera indica L. 13.5 25
Muz %ﬁ;ﬁiéﬁ;ﬁi 63/[. acuminata ve 25
Guava Psidium guajava L. 8.5 25
Papaya /kavun agaci Carica papaya L. 25
Lici Litchi chinenesis Sonn. 11.2 25
Azerola Malpighia sp.(Moc.&Sesse) 6.5 25
Sursop Annona muricata L. 14.5 25

Kustard elmasi Annona muricata L. 25



Hint ayvasi Annona squamosa L

Nar Punica granatum L.
Kagev fistig1 Anacardium occidentole L.
Ispanyol / Avrupa erigi Spondias tuberosa Arruda

Umbu

Bu kategoriye giren diger
meyveler

3). Suyuyla beraber dogal olarak tiiketilebilen meyveler

Elma Malus domestica Borkh.
Armut Pyrus communis L.
Seftali Prunus persica L

Limon ve Misket limonu disindaki
turunggiller

Ananas Ananas comosus L sativis

Bu kategoriye giren diger meyveler

14.5
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9.0

12.0
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25

25

25

25
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50
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50
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