BULGUR TEBLIGi

Yetki Kanunu: Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi
Yayimlandigi R.Gazete: 16.02.2009-27143

Teblig No: 2009/24

Amag

MADDE 1 — (1) Bu Tebligin amaci, bulgurun teknigine uygun ve hijyenik sekilde iiretilmesini, muhafaza
edilmesini, depolanmasini, tasinmasini ve pazarlanmasini saglamak iizere tagimas1 gereken 6zelliklerini
belirlemektir.

Kapsam
MADDE 2 — (1) Bu Teblig, bugdaydan yapilan bulguru kapsar.
Dayanak

MADDE 3 — (1) Bu Teblig, 27/5/2004 tarihli ve 5179 sayili Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine
Dair Kanun Hitkmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun’un 7 nci ve 8 inci maddelerine
dayanilarak hazirlanmistir.

Tanimlar
MADDE 4 — (1) Bu Tebligde gecen;

a) Bulgur: Bugdaylarin (Triticum durum, Triticum aestivum, Triticum monococcum, Triticum dicoccon)
teknigine uygun olarak temizlenmesi, pisirilmesi, kurutulmasi ve istendiginde kabugundan ayrilarak kirilmasi ile
elde edilen tiriind,

b) Cesni maddesi: Bulgura katilan sebze ve islenmis sebze iiriinleri, baklagil ve tahil {irlinleri ve bunlarin lifleri,
baharat ile tat vericiler ve benzerlerini,

¢) Cesnili bulgur: Cesni maddelerinin katilmasi ile elde edilen bulguru,

¢) Esmer bulgur: Kirmiz1 ekmeklik bugdaydan elde edilen bulguru,

d) Kusurlu tane: Asagida tanimi verilen,

1) Beyazli bulgur tanesi: i¢ kism1 beyaz renkte olan ve yeterince pismemis bulgur tanesini,

2) Kizil bulgur tanesi: Esmer bulgur digindaki bulgurlarda, kizil ve kirmizi renkte olan bulgur tanesini,

3) Bozuk tane: Kiiflenmis, ¢lirlimiis, eksimis, acimis, topaklanmis, bocek yenikli, lekelenmis ve kendine 6zgii
pismis bugday kokusunu kaybetmis taneyi,

e) Su: 17/2/2005 tarihli ve 25730 sayil1 Resmi Gazete’de yayimlanan Insani Tiiketim Amagcli Sular Hakkinda
Yonetmelikte yer alan 6zelliklere uygun insani tiiketim amacli sulari,

f) Yabanci madde: Bulgur tanesi disindaki yabanci tohumlar, saman gibi organik maddeler ile tas, kum gibi
inorganik maddeleri,



ifade eder.
Uriin 6zellikleri
MADDE 5 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerin 6zellikleri asagida verilmistir:

a) Bulgur kendine has renk, tat, koku ve goriiniiste olmali, acilagmis, eksimis, kokusmus, kiiflenmis olmamali,
yabanc1 bir tat ve koku, bocek ve bocek pargalari ile kalmtilari, yamurtalari, hayvansal artiklar ve metal pargalari
icermemelidir.

b) Bulgurun fiziksel ve kimyasal 6zellikleri Ek-1" de verilmistir.

c¢) Bulgur, pilavlik ve koftelik bulgur olarak ikiye ayrilir. Pilavlik bulgur tane iriligine gore; pilavlik tane bulgur,
iri pilavlik bulgur, pilavlik bulgur ve ince pilavlik bulgur olmak tizere dort, koftelik bulgurlar ise tane iriligine
gore; koftelik bulgur ve koftelik ince bulgur olmak tizere iki gruba ayrilir. Bulgurlarin tane irilikleri Ek-2" ye
uygun olmalidir.

Katki maddeleri
MADDE 6 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde, katki maddesi ve renklendiriciler kullanilmaz.
Bulasanlar

MADDE 7 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki bulasan miktarlari, 17/5/2008 tarihli ve 26879 sayili
Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi-Gida Maddelerindeki Bulasanlarin Maksimum Limitleri
Hakkinda Teblig hiikiimlerine uygun olmalidir.

Pestisit kalintilar1

MADDE 8 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki pestisit kalintt miktarlari, 29/7/2008 tarihli ve
26951 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi-Gida Maddelerinde Bulunmasina Izin
Verilen Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Tebligi’nde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.

Hijyen

MADDE 9 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi’nin Gida Hijyeni
boliimiinde yer alan genel kurallara uygun olarak iiretilmeli ve 6/2/2009 tarihli ve 27133 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi’ne uygun olmalidir.

Ambalajlama, etiketleme ve isaretleme

MADDE 10 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerin ambalajlanmasi, etiketlenmesi ve isaretlenmesinde
"Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme - Isaretleme Béliimii ile 25/8/2002 tarihli ve
24857 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi — Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve
Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallar: Tebligi’nde yer alan hiikiimlerin yani sira agagidaki kurallara da
uyulmalidir:

a) Uriine ait cesit ad1 ve bu Tebligin 5 inci maddesinin birinci fikrasinin (c) bendinde belirtilen tane iriligine gére
isimlendirme, etiket {izerinde belirtilmelidir. Koftelik bulgurlar igin “kisirlik”, koftelik ince bulgurlar igin ise
“cig koftelik” ifadeleri etiket iizerinde yer alabilir.

b) Cesni ilavesiyle tiretilen bulgurlarda iirlin ad1, ¢esni ad1 ile birlikte belirtilmelidir.

¢) Uriin etiketi iizerinde, iiriin ad1 ile ayni yiizde, iiriine ait gesit adiyla en az aym puntoda olmak iizere; bulgurun
elde edildigi bugday tiirii (Durum bugday1, beyaz ekmeklik bugday, kirmizi ekmeklik bugday, kaplica bugday1)
belirtilmelidir.



¢) Kirmiz1 ekmeklik bugdaydan elde edilen bulgurlarda, “esmer” ifadesi iiriin ad1 ile birlikte kullanilabilir.
Tasima ve depolama

MADDE 11 — (1) Bu Tebligde yer alan iiriinlerin depolanmasinda ve tasinmasinda Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi’nin Gidalarin Taginmasi ve Depolanmasi Boliimiindeki kurallara uyulmalidir.

Numune alma ve analiz yontemleri

MADDE 12 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tirtinlerden Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Numune
Alma ve Analiz Metotlar1 boliimiinde belirtilen kurallara uygun olarak numune alinmali, ulusal veya uluslararasi
kabul gérmiis analiz metotlar1 uygulanmalidir.

Tescil ve denetim

MADDE 13 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iirlinleri lireten ve satan isyerleri; tescil ve izin, ithalat
islemleri, kontrol ve denetim sirasinda bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir. Bu hiikiimlerin uygulanmasi
ile ilgili denetim ve hiikiimlere uymayan isyerleri hakkinda gerekli iglemler 27/5/2004 tarihli ve 5179 say1li
Gidalarm Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii
Hakkinda Kanuna gore Tarim ve Kdyisleri Bakanligi tarafindan yapilir.

Yirurliukten kaldirilan mevzuat

MADDE 14 — (1) Bu Teblig ile, 14/2/1995 tarihli ve 22202 sayili Resmi Gazete'de yayimlanarak yiiriirliige giren
TS 2284 Bulgur Standardi mecburi uygulamadan kaldirilmistir.

Uyum zorunlulugu

GECICI MADDE 1 — (1) Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig kapsamindaki iiriinleri iireten ve satan isyerleri bu
Tebligin yayimui tarihinden itibaren bir yil iginde bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir.

Yirdrlik
MADDE 15 — (1) Bu Teblig yayimu tarihinde yiiriirliige girer.
Yirtitme

MADDE 16 — (1) Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Kdyisleri Bakani yiiriitiir.

EK-1
BULGURUN FiZiKSEL VE KIMYASAL OZELLIKLERI
Deger
Ozellikler | Pilavhik Koftelik
Bulgur Cesnili Bulgur Esmer Bulgur Bulgur Cesnili Bulgur Esmer Bulgur
Kusurlu
tane 1 1 1 1 1 1
Beyazli 1 1 Aranmaz 1 1 Aranmaz
bulgur Bulunmamalidir | Bulunmamalidir | Bulunmamalidir | Bulunmamalidir | Bulunmamalidir | Bulunmamalidir
tanesi, % | 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
(m/m), en | 0,1 0,1 0,1 0,1 0,1 0,1
¢ok
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tanesi, %
(m/m), en
¢ok
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10
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11

11
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* Degerler kuru madde {izerinden verilmistir.

EK-2

BULGURUN TANE iRILIKLERI

Ozellikler

Deger

Pilavlik Bulgurlar

Koftelik Bulgurlar

Tane Bulgur

iri Pilavhik

Pilavlik

ince

Koftelik

Pilavlik

ince
Koftelik

3,50 mm’lik kare delikli tel
altina gecen kisim % (m/m)

elek

En az %80

En az %80

3,00 mm’lik kare delikli tel
altina gecen kisim % (m/m)

elek

En az % 90

2,80 mm’lik kare delikli tel
altina gegen kisim % (m/m)

elek

En ¢ok %10

2,50 mm’lik kare delikli tel
altina gegen kisim % (m/m)

elek

En az %80

2,00 mm’lik kare delikli tel
altina gecen kisim % (m/m)

elek

En ¢ok
%10

En az % 90

1,60 mm’lik kare delikli tel
altina gecen kisim % (m/m)

elek

En ¢ok %
10

En ¢ok %

20

En az %
90

0,50 mm’lik kare delikli tel
altina gegen kisim % (m/m)

elek

En ¢ok % 0,5

En ¢ok %
0,5

En ¢ok
%0,5

En ¢ok % 1

En ¢ok %2

En ¢ok %2




