BITKI ADI ILE ANILAN YAGLAR
TEBLiGI
Yetki Kanunu:Tlrk Gida Kodeksi Yonetmeligi

Yayimlandigi R.Gazete: 12.04.2012/28262

Teblig No: 2012/29

Amacg

MADDE 1 - (1) Bu Tebligin amaci, bu Tebli§g kapsaminda
yer alan bitki adi ile anilan yaglarin; teknigine uygun ve
hijyenik sekilde Uretim, hazirlama, isleme, muhafaza,
depolama, tasima ve pazarlanmasini sadlamak Uzere

ozelliklerini belirlemektir.
Kapsam

MADDE 2 - (1) Bu Teblig, 4 Unci maddenin ikinci
fikrasinda tanimlari yapilan bitki adi ile anilan yaglar
kapsar.

(2) Yag asitlerinin binyesini veya yag kivamini degistirmek
amaciyla esterlestiriimis veya hidrojene edilmis yaglan ve

karisim yaglari kapsamaz.

Dayanak

MADDE 3 - (1) Bu Teblig, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3
Unci miukerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Turk

Gida Kodeksi Yonetmeligine dayanilarak hazirlanmistir.
Tanimlar

MADDE 4 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan;

a) Bitkisel yag: Sadece bitkisel kaynaklardan elde edilen,
temel olarak yag asitleri gliseridlerinden olusan, dogal
yapisi geredi az miktarda fosfatidler gibi diger lipidleri,
sabunlasmayan bilesenleri ve serbest vyag asitlerini
icerebilen yagdi,

b) Ham vyag: Cozicu ekstraksiyonu ve/veya mekanik

yontemle elde edilen, duyusal ve karakteristik &zellikleri



bakimindan dogrudan tliketime uygun olmayan, rafinasyon
veya teknik amagh kullanima uygun olan yadt,

c) Natirel yag: Dogrudan tuketime uygun olan, yadin
yapisini  dedistirmeksizin, mekanik ydntemle ve s
uygulamasi ile elde edilen, saflastirmak amaci ile sadece su
ile ylkama, c¢oOktlirme, filtrasyon ve santrifiij islemleri
yapilan yagi,

¢) Rafine yag: Dodal trigliserid yapisinda dedisiklige yol
agmadan rafine edilen yag,

d) Soguk preslenmis natirel yagd: Dodrudan tlketime
uygun olan, isil islem olmaksizin sadece mekanik yontemle
elde edilen yad,

ifade eder.

(2) Bu Teblig kapsaminda yer alan;

a) Aspir yadi: Aspir bitkisinin (Carthamus tinctorious L.)
tohumlarindan elde edilen yadi,

b) Aycicek yadi: Aycicek bitkisinin (Helianthus annuus L.)
tohumlarindan elde edilen yadi,

c) Babassu yadi: Cesitli palm orbignya tirlerinin meyve
cekirdeklerinden elde edilen yagi,

¢) Findik yagi: Findik agacinin (Corylus avellana L., Corylus
maksima ve Corylus colbina) meyvelerinden elde edilen
yagdi,

d) Hindistancevizi yagi: Hindistancevizi (Cocos nucifera L.)
meyvesinden elde edilen yadi,

e) Kanola/Duslk erusik asitli kolza yagi: Dusuk erusik asitli
yag iceren Brassica napus L., Brassica campestris L. ve
Brassica juncea L.'nin tohumlarindan elde edilen yadi,

f) Misir yadi: Misir bitkisi (Zea mays L.) tanelerinin
embriyolarindan elde edilen yag,

g) Palm c¢ekirdegi vyadi: Palm (Elaeis guineensis)
meyvesinin gekirdeginden elde edilen yag,

g) Palm cekirdedi olein: Fraksiyonlarina ayrilan palm
cekirdedi yaginin sivi kismini,

h) Palm gekirdedi stearin: Fraksiyonlarina ayrilan palm

cekirdegdi yaginin kati kismini,



1) Palm olein: Fraksiyonlarina ayrilan palm yagdinin sivi
kismini,

i) Palm stearin: Fraksiyonlarina ayrilan palm yaginin erime
noktasi ytksek olan kismini,

j) Palm siperolein: Kontrolli kristalizasyon iglemi ile iyot
sayisi en az 60 olacak sekilde uretilmis ve fraksiyonlarina
ayrilmis palm yaginin sivi kismini,

k) Palm yadi: Palm (Elaeis guineensis) meyvesinin etli
mezokarbindan elde edilen yag,

) Pamuk vyadi: Cesitli Pamuk (Gossypium spp.)
kultarlerinin tohumlarindan elde edilen yadi,

m) Soya yadi: Soya fasulyesinden (Glycine max (L.) Merr.)
elde edilen yad,

n) Susam yagdi: Susam bitkisinin (Sesamum indicum L.)
tohumlarindan elde edilen yad,

0) Uziim gekirdegdi yagi: Uzim bitkisinin (Vitis vinifera L.)
cekirdeklerinden elde edilen yadi,

6) Yer fistigi yagi: Yer fistigindan (Arachis hypogaea L.)
elde edilen yadi,

ifade eder.
Uriin o6zellikleri

MADDE 5 - (1) Bu Teblig kapsamindaki Urlnlerin
ozellikleri asadida verilmistir:

a) Yabanci ve/veya ransit tat ve koku icermemesi, ham ve
nattrel yaglarin kendine has renk, tat ve kokuda olmasi
gerekir.

b) Yag asitleri kompozisyonunun EK-1'de verilen tablodaki
dederlere uygun olmasi gerekir.

c) Diger Kkalite kriterlerinin EK-2'de verilen tablodaki
dederlere uygun olmasi gerekir.

¢) Fiziksel ve kimyasal 6zelliklerin EK-3'te verilen tablodaki
dederlere uygun olmasi gerekir.

d) Sterol kompozisyonlarinin EK-4'te verilen tablodaki
dederlere uygun olmasi gerekir.

e) Palm oleinin kayma noktasi 24 oC’den fazla olamaz.

f) Palm stearinin kayma noktasi 44 oC’den az olamaz.



g) Palm gekirdegdi oleinin kayma noktasinin 21 oC-26 oC
araliginda olmasi gerekir.

g) Palm cekirdegdi stearinin kayma noktasinin 31 oC-34 oC
araliginda olmasi gerekir.

h) Yer fistigi yadi igin, arasidik ve daha yliksek karbonlu
yag asitleri miktari 48 g/kg'l gegemez.

1) Uzim cekirdegi yaginin eritrodiyol icerigi toplam steroliin
% 2’'sinden az olamaz.

i) Adartilmamis palm yadi, adgartimamis palm olein ve
adartilmamis palm stearinde; beta-karoten cinsinden
toplam karotenoid miktarlarinin sirasiyla; 500-2000, 550-
2500 ve 300-1500 mg/kg olmasi gerekir.

(2) Bu Teblig kapsaminda yer alan yaglara, mineral yaglar,
sentetik yaglar, esterlestiriimis yaglar veya dider yaglar

Katki maddeleri

MADDE 6 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan Urlnlerde
kullanilacak katki maddeleri, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3
Unci miukerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Turk
Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeliginde yer alan
hikimlere uygun olur.

(2) Bu Tebli§ kapsaminda yer alan natlrel ve soguk
preslenmis bitkisel yadlara hi¢ bir katki maddesi ilave

edilemez.

Aroma vericiler ve
aroma verme ozelligi
tasiyan gida
bilesenleri

MADDE 7 - (1) Bu Teblig kapsamindaki Urlinlerde
kullanilacak, aroma vericiler ve aroma verme o6zelligi
tasiyan gida bilesenleri, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3
Uncl mikerrer sayill Resmi Gazete’de yayimlanan Turk
Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi
Taslyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan

hiktimlere uygun olur.



Bulasanlar

MADDE 8 - (1) Bu Tebli§g kapsaminda yer alan Urtnlerdeki
bulaganlarin miktarlar, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 Gncl
mukerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida
Kodeksi Bulasanlar Yonetmeliginde yer alan hikimlere

Pestisit kalintilari

MADDE 9 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan urtnlerdeki
pestisit kalinti miktarlar, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3
Unct miukerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Turk
Gida Kodeksi Pestisitlerin  Maksimum Kalinti  Limitleri

Yénetmeligi'nde yer alan hiikimlere uygun olur.
Hijyen

MADDE 10 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan urtnler,

29/12/2011 tarihli ve 28157 3 Uncl miukerrer sayili Resmi

Gazete'de yayimlanan Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik

Kriterler Yonetmeliginde yer alan hikimlere uygun olur.
Ambalajlama

MADDE 11 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan trtnlerin
ambalajlari, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 Uncld mikerrer
saylll Resmi Gazete’de yayimlanan Tlrk Gida Kodeksi Gida
ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeliginde yer

alan hikimlere uygun olur.
Etiketleme

MADDE 12 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan urtnler,
29/12/2011 tarihli ve 28157 3 Uncl mukerrer sayili Resmi
Gazete'de vyayimlanan Tirk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmeliginde yer alan hukimler ile birlikte asagidaki
hiktmlere de uygun olur:

a) 4 Gncd maddenin ikinci fikrasinda yer alan tanimlar Grin
adi olarak kullanilir. Ancak, Urlnlerin adlandiriimasinda,
Uretim teknolojisine uygun olarak, 4 (nci maddenin birinci

fikrasinda yer alan ifadeler; “natirel ... yagi” veya “rafine ...



yagl” olarak kullanilabilir. Uygun teknoloji ile Uretilmesi
kosulu ile “soguk preslenmis” ifadesi de kullanilabilir.

b) Bu Teblig kapsaminda yer alan ve EK-1’de belirtilen yag
asidi kompozisyonuna go6re adlandirilan yadglar igin;
“ylksek oleik asitli” ifadesi de etikette Grin adi ile ayni

goris alaninda kullanilir.

Numune alma ve
analiz yontemleri

MADDE 13 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan
Urinlerden numune alinmasi ve analizleri, Tirk Gida

Kodeksi Yonetmeligine uygun olur.
Idari yaptirm

MADDE 14 - (1) Bu Teblige aykiri davrananlar hakkinda
11/6/2010 tarihli ve 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki
Sagligi, Gida ve Yem Kanunun ilgili maddelerine goére idari

yaptirim uygulanir.

Yururliukten kaldirilan
teblig

MADDE 15 - (1) 13/10/2001 tarihli ve 24552 sayili Resmi
Gazete'de yayimlanan Tilrk Gida Kodeksi Bitki Adi ile Anilan
Yemeklik Yaglar Tebligi (Teblig No: 2001/29) yururlikten
kaldirilmistir.

GEGICI MADDE 1 - (1) Bu Tebli§ kapsaminda faaliyet
gosteren gida igletmecileri, 1/3/2013 tarihine kadar bu
Teblig hikiimlerine uymak zorundadir.

(2) Bu Tebligin yayimindan 6nce faaliyet g6steren gida
isletmecileri, bu Teblig hukimlerine uyum sadlayincaya
kadar, yurarlikten kaldirilan Turk Gida Kodeksi Bitki Adi ile
Anilan Yemeklik Yadlar Tebligi hukimlerine uymak

zorundadir.
Yururluk

MADDE 16 - (1) Bu Teblig yayimi tarihinde ydurirlige

girer.



Yuritme

MADDE 17 - (1) Bu Teblig huktmlerini Gida, Tarim ve

Hayvancilik Bakani yUrutur.
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