6 Agustos 2014 CARSAMBA
Resmf Gazete

Sayi : 29080

TEBLIG

Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligindan:

TURK GIDA KODEKSiI MEYVE SUYU VE BENZERiI URUNLER TEBLIGi

(TEBLIG NO: 2014/34)

Amacg

MADDE 1 - (1) Bu Tebligin amaci; meyve suyu ve benzeri irlinlerin teknigine uygun ve hijyenik sekilde
Uretilmesi, hazirlanmasi, islenmesi, muhafazasi, depolanmasi, tasinmasi ve pazarlanmasini saglamak
Gzere bu Grtinlerin 6zelliklerini belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 — (1) Bu Teblig; meyve suyu, konsantreden iretilen meyve suyu, meyve suyu konsantresi, su
ile ekstrakte edilen meyve suyu, meyve suyu tozu, meyve nektari, meyve piresi ve meyve pliresi
konsantresini kapsar.

Dayanak

MADDE 3 — (1) Bu Teblig;

a) 29/12/2011 tarihli ve 28157 l¢lincl muikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligine dayanilarak,

b) 20/12/2001 tarihli ve 2001/112/EC sayili meyve sulari ve benzeri Urinlere iliskin Konsey Direktifine
paralel olarak,

hazirlanmistir.

Tanimlar



MADDE 4 — (1) Bu Tebligde gecen;
a) Ana bilesenler:

1) Aroma: Meyvenin islenmesi sirasinda, meyvenin yenilebilir kisimlarindan (Turunggil kabuklarinin
soguk preslenmesi ile elde edilen yag ve meyve c¢ekirdegi kaynakl bilesenler de olabilir.) elde edilen ve
Grlne geri kazandirilmak Gzere, aroma kalitesinin muhafazasi, korunmasi veya stabilize edilmesi icin
uygulanan sikma, ekstraksiyon, damitma, filtrasyon, adsorbsiyon, buharlastirma, parcalama,
konsantrasyon ve benzeri uygun fiziksel islemler uygulanarak ayrilan yan Grin,

2) Bal: 27/7/2012 tarihli ve 28366 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Bal Tebligine
uygun ballari,

3) Meyve: Bu Teblig kapsaminda yer alan Uriinlerin Gretilmesi icin saglam, yeterince olgun, taze veya
hasat sonrasi islemlerle muhafaza edilmis domates dahil tim meyveleri,

4) Meyve puresi: Suyunu uzaklastirmadan, biitliin veya kabugu soyulmus meyvenin yenilebilen kisminin
eleme, ezme, 6glitme gibi uygun fiziksel islemlerden gecirilmesiyle elde edilen, fermente olmamis ancak
fermente olabilen trind,

5) Meyve piresi konsantresi: Meyve piresindeki suyun belirli bir kisminin fiziksel yollarla uzaklastiriimasi
ile elde edilen Uriing,

6) Pulp veya meyve kesecikleri: Suyunu uzaklastirmadan ayni meyvenin yenilebilen kisimlarindan elde
edilen Grind, turuncgil meyveleri icin ise meyve etinden elde edilen meyve suyu keseciklerini,

7) Su: 17/2/2005 tarihli ve 25730 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan insani Tiiketim Amagli Sular
Hakkinda Yonetmelikte yer alan 6zelliklere uygun insani tiketim amacgli sulari,

8) Seker: 23/8/2006 tarihli ve 26268 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Seker
Tebligine uygun sekerleri ve meyvelerden tiretilmis sekerleri,

b) Konsantreden Ulretilen meyve suyu: Meyve suyu konsantresine, konsantrasyon sirasinda uzaklastirilan
miktarda su ve gerektiginde isleme sirasinda ayrilan aromanin, pulpun ve meyve keseciklerinin tekrar
kazandiriimasiyla elde edilen Gring,

c) Meyve nektari: Meyve suyuna, konsantreden Uretilen meyve suyuna, meyve suyu konsantresine, su
ile ekstrakte edilen meyve suyuna, meyve suyu tozuna, meyve piresine ve/veya meyve plresi
konsantresine ve/veya bunlarin karisimina, sekerlerin ve/veya balin ilave edilmesiyle veya ilave
edilmeksizin su ilave edilmesiyle elde edilen, ek-3’de belirtilen 6zelliklere uygun, fermente olmamis
ancak fermente olabilen Grind,

¢) Meyve suyu: Saglam, olgun, taze veya sogukta ya da dondurularak muhafaza edilmis, tek meyvenin
veya daha fazla meyve karisiminin yenilebilir kisimlarindan elde edilen, elde edildigi meyve ve
meyvelerin karakteristik renk, aroma ve tadina sahip, fermente olmamis ancak fermente olabilen trind,

d) Meyve suyu konsantresi: Bir veya daha fazla sayida meyve tiirinden elde edilen meyve suyundan,
fiziksel yollarla suyun belirli oranlarda uzaklastiriimasiyla elde edilen Grin,



e) Meyve suyu tozu: Bir veya daha fazla meyveden elde edilen meyve suyundan, fiziksel yollarla suyun
olabildigince ayrilmasi ile elde edilen Grlind,

f) Su ile ekstrakte edilen meyve suyu: Herhangi bir fiziksel islemle suyu ekstrakte edilemeyen bitin
haldeki pulplu veya bitiin olarak kurutulmus meyvelerden su diflizyonu ile elde edilen Griind,

ifade eder.

Uriin dzellikleri

MADDE 5 — (1) Bu Teblig kapsamindaki trtnlere ait 6zellikler asagida verilmistir.
a) Meyve suyu ozellikleri:

1) Ayni tir meyveden isleme sirasinda uygun fiziksel islemlerle ayrilan aroma, pulp ve meyve kesecikleri
yine uygun fiziksel islemlerle meyve suyuna geri kazandirilabilir.

2) Turuncgil meyve suyu, meyve etinden (endokarp) gelmelidir.

3) Misket limonu suyu, bitiin haldeki meyveden elde edilebilir.

4) Meyve suyunun, cekirdekli, tohumlu ve kabuklu meyvelerden tretildigi durumlarda; cekirdek, tohum
ve kabuk bilesenleri veya parcalari meyve suyu icine dahil edilmez. Ancak iyi tGretim uygulamalari ile
cekirdek, tohum ve kabuk bilesenleri veya parcalarinin uzaklastirilamadigi durumlarda bu kosul aranmaz.

5) Meyve suyu lretiminde, meyve suyu ile meyve piresi karistirilabilir.

6) Meyve suyu ve plresinde etil alkol miktari 3 g/L’yi, ucucu asit miktari 0,4 g/L’yi ve laktik asit miktar
0,5 g/L'yi gecemez.

b) Konsantreden (retilen meyve suyu 6zellikleri:

1) Konsantreden uretilen meyve sularina ilave edilecek su, meyve suyunun kalitesini etkilemeyecek
sekilde, 6zellikle duyusal, mikrobiyolojik ve kimyasal agidan uygun &zelliklerde ve insani Tiiketim Amagl
Sular Hakkinda Yonetmelige uygun olur.

2) Son Urliniin suda ¢6zlindr kuru madde miktari, ek-4’te verilen meyve suyu icin minimum briks
degerlerini karsilar. Konsantreden uretilen meyve suyu, ek-4'te yer almayan bir meyveden lretildi ise
konsantreden (iretilen meyve suyunun minimum briks derecesi, konsantrenin elde edildigi meyveden
ekstrakte edilen meyve suyunun briks degerini saglar.

3) Ayni tiir meyveden isleme sirasinda uygun fiziksel islemlerle ayrilan aroma, pulp ve meyve kesecikleri
yine uygun fiziksel islemlerle konsantreden Uretilen meyve suyuna geri kazandirilabilir.

4) Konsantreden Uretilen meyve suyu, ayni meyveden elde edilen meyve suyunun baslica fiziksel,
kimyasal, organoleptik ve besin 6zelliklerini saglayacak uygun islemlerle hazirlanir.



5) Konsantreden Uretilen meyve sularinin retiminde, meyve suyu ve/veya meyve suyu konsantresi ile
meyve plresi ve/veya meyve plresi konsantresi karistirilabilir.

c) Meyve suyu konsantresi ozellikleri:
1) Dogrudan tiiketime sunulan meyve suyu konsantrelerinde, suyun en az %50’si uzaklastiriimis olur.

2) Ayni tir meyveden isleme sirasinda uygun fiziksel islemlerle ayrilan aroma, pulp ve meyve kesecikleri
yine uygun fiziksel islemlerle meyve suyu konsantresine geri kazandirilabilir.

¢) Meyve nektari 6zellikleri:

1) Sadece ilave sekersiz olarak liretilen meyve nektarlarinda seker yerine tamamen, diistk enerjili olarak
Uretilen meyve nektarlarinda ise seker yerine kismen, 30/6/2013 tarihli ve 28693 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeligine uygun tatlandiricilar kullanilabilir.

2) Ayni tir meyveden isleme sirasinda uygun fiziksel islemlerle ayrilan aroma, pulp ve meyve kesecikleri
yine uygun fiziksel islemlerle meyve nektarina geri kazandirilabilir.

d) Meyve piiresi konsantresi dzellikleri: isleme sirasinda ayrilan aroma, ayni meyve piiresi konsantresine
ek-1’in (b) bendinde tanimlanan uygun fiziksel islemle geri kazandirilabilir.

e) Meyve suyu, konsantreden iretilen meyve suyu, meyve suyu konsantresi, su ile ekstrakte edilen
meyve suyu, meyve suyu tozu ve meyve nektari Gretiminde uygulanabilecek islemler ve islem
yardimcilari ek-1'de verilmistir.

f) Meyve suyu, konsantreden iretilen meyve suyu, meyve suyu konsantresi, su ile ekstrakte edilen
meyve suyu, meyve suyu tozu ve meyve nektari ile ilgili 6zel isimlendirmeler ek-2'de verilmistir.

g) Meyve nektarlarina ait minimum meyve suyu ve/veya piresi miktari oranlari ek-3’te, meyve suyu ve
plresi icin minimum briks dereceleri ek-4’te verilmistir.

(2) Bu Teblig kapsaminda yer alan Grlinlere katilmasina izin verilen bilesenler asagida verilmistir:

a) 29/12/2011 tarihli ve 28157 Uglinci mikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi
Etiketleme Yonetmeliginin ek-9 Bolim 1’de yer alan hiikiimlerine uygun olan vitamin ve mineraller
uygun miktarda eklenebilir.

b) Uziim suyuna tartarik asit tuzlari geri kazandirilabilir.

c) Meyve nektarina sekerler ve/veya bal ve/veya tatlandiricilar eklenebilir. Ancak ilave edilen seker
ve/veya bal son Grtinin toplam agirliginin en fazla %20’si kadar olur.

¢) Meyve suyu, konsantreden Uretilen meyve suyu, meyve suyu konsantresi, su ile ekstrakte edilen
meyve suyu, meyve suyu tozu ve meyve nektari liretiminde asitligi diizenlemek amaciyla, meyve suyuna
susuz sitrik asit cinsinden en fazla 3 g/L limon ve/veya misket limonu suyu ve/veya limon ve/veya misket
limonu suyu konsantresi ilave edilebilir.



d) Ek-2'nin (a) bendi, (b) bendinin 1 inci maddesi, (c) bendi, (d) bendinin 2 inci maddesi ve (g) bendinde
yer alan Urlinlere; sekerler ve/veya bal eklenebilir.

e) Domates suyu ve konsantreden lretilen domates suyuna tuz, baharat ve aromatik bitkiler katilabilir.
Katki maddeleri

MADDE 6 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan trtnler, Tirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri
Yonetmeliginde yer alan hikiimlere uygun olur.

Aroma vericiler ve aroma verme 6zelligi tasiyan gida bilesenleri

MADDE 7 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan triinlere, 4 incii maddenin birinci fikrasinin (a) bendinde
tanimlanan aroma disinda aroma verici ya da aroma verme 6zelligi tasiyan gida bileseni katilmaz.

Bulasanlar

MADDE 8 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan triinlerdeki bulasanlarin miktarlari, 29/12/2011 tarihli ve
28157 Uclincl mikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeliginde
yer alan hiikiimlere uygun olur.

Pestisit kalintilari

MADDE 9 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan urtinlerdeki pestisit kalinti miktarlari, 29/12/2011 tarihli ve
28157 Ucuncl mikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum
Kalinti Limitleri Yonetmeliginde yer alan hikidmlere uygun olur.

Veteriner ilaglari tolerans diizeyi

MADDE 10 — (1) Bu Teblig kapsaminda bilesiminde bal iceren Uriinlerde bulunabilecek veteriner ilaglari
kalinti miktarlari, 4/5/2012 tarihli ve 28282 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Turk Gida Kodeksi
Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin Siniflandiriimasi ve Maksimum Kalinti
Limitleri Yonetmeliginde yer alan hikimlere uygun olur.

Hijyen

MADDE 11 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan Grinler, 29/12/2011 tarihli ve 28157 lglincii mukerrer
sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi ile 17/12/2011
tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeliginde yer alan hikimlere
uygun olur.

Ambalajlama

MADDE 12 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriin ambalajlari, 29/12/2011 tarihli ve 28157 t¢ilincl
miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve

Malzemeler Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Etiketleme



MADDE 13 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan urinlerin etiketi, Tirk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmeliginde yer alan hilkiimlere ek olarak asagida belirtilen hiikiimlere de uygun olur.

a) Tebligde yer alan Urlnlerin ticari isimleri tanimlarda yer alan isimlendirmelere uygun olur. Ayrica buna
alternatif olarak ek-2'de yer alan isimler de kullanilabilir. Bu isimler ekte belirtilen kosullarda ve dilde
olur.

b) Eger Urin tek bir cesit meyveden elde ediliyorsa {rlin ismindeki "meyve" ifadesi yerine s6z konusu
meyvenin adi kullanihr.

c) iki veya daha fazla meyveden elde edilen iiriinlerde, limon ya da misket limonu suyunun asitligi
diizenlemek amaciyla kullanildigi durumlar haricinde, {irin ismi bilesen listesinde gosterildigi gibi
kullanilan meyve sularinin veya pirelerinin azalan hacimlerine gbre siralanan meyve isimlerinden olusur.

¢) Ug veya daha fazla meyveden elde edilen iriinler, meyvelerin isimleri yerine "karisik" veya coklu veya
ayni anlama gelen bir ifade ya da kullanilan meyve sayisini belirterek ifade edilebilir.

d) Meyve suyu, konsantreden Uretilen meyve suyu, meyve suyu konsantresi, su ile ekstrakte edilen
meyve suyu, meyve suyu tozu ve meyve nektarinin restorasyonu icin geri kazandirilmasi gerekli
maddelerin etiket lGzerinde belirtilmesi zorunlu degildir. Ancak meyve suyuna ekstra ilave edilen pulp
veya meyve kesecikleri etikette belirtilir.

e) Meyve suyunun konsantreden Uretilen meyve suyu ile karisimi ve kismen, bir ya da daha fazla
konsantre Uriinden elde edilen meyve nektariicin “Kismen konsantre(ler)den lretilmistir.”, timuyle bir
ya da daha fazla konsantre lriinden elde edilen meyve nektari icin “Konsantre(ler)den Gretilmistir.”
ifadesi etiket Gzerinde, Urin ismine yakin olarak kontrast teskil edecek ve acikg¢a gorilebilir karakterde
belirtilir.

f) Meyve nektari bilesimindeki meyve suyu, meyve piresi veya bunlarin karisiminin minimum miktari,
etiket Gizerinde, "meyve oranienaz % ...... "ifadesi ile belirtilir. Bu ifade {rlin adi ile ayni goris alani
icerisinde yer alir.

g) Meyve suyu konsantresi eger son tiiketiciye sunulmayacaksa etiket bilgilerine ek olarak, etiket
Gzerinde ilave edilen limon suyunun, misket limonu suyunun veya Tirk Gida Kodeksi Gida Katki
Maddeleri Yonetmeligine uygun asitligi diizenleyici maddelerin varligi ve miktarlar belirtilir. Bu bilgiler
ambalaj Gizerinde veya ambalaja bir etiketle ilistirilmis olarak veya ayri bir belge olarak verilebilir.

g) “Meyve nektarina seker eklenmemistir” beyani veya ayni anlama gelecek herhangi bir beyan; ancak,
Grln ilave mono veya disakkarit veya tatlandiricilar dahil olmak (izere tatlandirmak amaciyla herhangi bir
baska gida icermiyor ise yapilabilir. Sekerler, meyve nektarinda dogal olarak bulunuyorsa “Dogal olarak
bulunan sekerler icerir.” ifadesi etiket tizerinde yer alir.

h) “Tirk Gida Kodeksi geregince meyve sulari ilave seker icermez” ibaresi trlin adi ile ayni goris alani
icerisinde Urln etiketlerinde yer alabilir.

1) Meyve suyu ve konsantreden iretilen meyve suyu riin etiketlerinde “% 100 meyve suyu” ifadesi
kullanilabilir.



Tasima ve depolama

MADDE 14 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan Urlinlerin tasinmasi ve depolanmasi, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin gidalarin tasinmasi ve depolanmasi ile ilgili hiikimlerine uygun olur.

Numune alma ve analiz metotlari

MADDE 15 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan triinlerden numune alinmasi ve analizleri Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeligine uygun olur.

Avrupa Birligine bildirim

MADDE 16 — (1) Bu Teblig, 3/4/2002 tarihli ve 24714 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Teknik
Mevzuatin ve Standartlarin Tarkiye ile Avrupa Birligi Arasinda Bildirimine Dair Yonetmeligin 10 uncu
maddesi hiikmiine istinaden Avrupa Birligi Komisyonuna bildirilmigtir.

idari yaptirim

MADDE 17 — (1) Bu Teblige aykiri davrananlar hakkinda 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayili Veteriner
Hizmetleri, Bitki Saglgi, Gida ve Yem Kanununun ilgili maddelerine gore idari yaptirim uygulanir.

Yirirlikten kaldirilan teblig

MADDE 18 — (1) 30/12/2006 tarihli ve 26392 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi
Meyve Suyu ve Benzeri Uriinler Tebligi yurirliikten kaldirilmistir.

Uyum zorunlulugu

GECICi MADDE 1 — (1) Bu Tebligin yayimi tarihinden dnce faaliyet gésteren gida isletmecileri 31/12/2014
tarihine kadar bu Teblig hikiimlerine uymak zorundadir.

(2) Bu Tebligin yayimi tarihinden dnce faaliyet gosteren gida isletmecileri tarafindan 18 inci madde ile
yururlikten kaldirilan Teblig hikimlerine uygun Grinler, 31/12/2014 tarihinden 6nce piyasaya arz
edilmek kosulu ile 31/12/2015 tarihine kadar piyasada bulunabilir.

YirGrlak

MADDE 19- (1) Bu Teblig yayimi tarihinde yirarlige girer.

Yiridtme

MADDE 20 — (1) Bu Teblig hiiklimlerini Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakani yGratar.

EK-1



URETIM SIRASINDA UYGULANABILECEK iSLEMLER VE

ISLEM YARDIMCILARI

a) Mekanik Ekstraksiyon islemleri

b) Fiziksel islemler: Elde edilen meyve suyu, 5 inci maddenin birinci fikrasinin (a) bendinde siralanan
ozellikleri karsilamak kosuluyla, meyve suyu konsantresi Gretimi i¢in (izim haricindeki meyvelerin

yenilebilir kismindan suyun ekstraksiyonu dahil, mutat fiziksel islemler

c) Kiiktrtleme islemi uygulanan meyvelerden elde edilen (izim suyuna, son {riindeki toplam
kikurdioksit miktari 10 mg/L’yi gecmeyecek sekilde fiziksel desilfitleme islemi uygulanabilir.

¢) Pektolitik enzimler

d) Proteolitik enzimler

e) Amilolitik enzimler

f) Yenilebilir jelatin

g) Taninler

g) Silika sol

h) Aktif komar

1) Azot

i) Adsorban toprak olarak bentonit

j) Turk Gida Kodeksinde gidalar ile temasina izin verilen, kimyasal inert filtrasyon yardimcilari ve perlit,
yikanmis diatomin, seliiloz, ¢c6zlinmeyen poliamid, polivinilpolipirolidon, polistiren gibi cokeltme ajanlari

k) Gidalar ile temasina izin verilen, turunggil meyve sularinda limonoid glukositler, asit, oligosakkaritler
de dahil olmak lizere sekerler veya mineral igerigi 6nemli derecede etkilemeden, limonoid ve narancin

icerigini azaltmak i¢in kullanilan kimyasal inert adsorpsiyon yardimcilari

I) Durultma islemi amaciyla bugday, bezelye veya patatesten elde edilen bitkisel proteinler

Ek-2



MEYVE SUYU, KONSANTREDEN URETILEN MEYVE SUYU, MEYVE SUYU

KONSANTRESI, SU iLE EKSTRAKTE EDILEN MEYVE SUYU, MEYVE SUYU

TOZU VE MEYVE NEKTARI iCiN OZEL iSIMLER

a) Vruchtendrank: Meyve nektarlari igin

b) SGRmMost

StBmost nitelemesi “Fruchtsaft” veya “Fruchtnektar” Grin isimleri ile bir arada kullaniimak kosuluyla;

1) Sadece meyve suyundan, meyve suyu konsantrelerinden veya bunlarin karisimindan elde edilen ve
dogal halleri yiiksek miktarda asit icerdigi icin tliiketilemeyen meyve nektari igin

2) Uygunsa elma karistirilan ama seker eklenmemis armut suyu ve elma suyu icgin

c) “succo e polpa” veya “somo e polpa”: Sadece meyve purelerinden ve/veya meyve piiresi
konsantrelerinden elde edilen meyve nektarlari igin

¢) “@blemost” : Seker ilave edilmemis elma sulariigin
d) 1) “sur ........ saft”: Siyah frenk Gzim{, kiraz, kirmizi frenk Gzimd, beyaz frenk tizimu, ahududu, cilek
veya mirver yemisinden elde edilen seker ilave edilmemis meyve sulari igin kullanilan meyvenin

Danimarka dilindeki ismiyle birlikte

2) “s@d........ saft” veya “sgdet........ saft” bir litresine 200 gramdan fazla seker ilave edilen meyve sulari
icin, kullanilan meyvenin Danimarka dilindeki ismiyle birlikte

e) “adppelmust”: Seker eklenmemis elma sulari igin
f) “mosto”: Uziim suyu ile es anlamli olarak

g) “smiltsérksku sula ar cukuru” veya “astelpaju mahl suhkruga” veya “stodzony sok z rokitnika”: ilave
seker miktari 140 g/L’den fazla olmayan yabani igdelerden elde edilen meyve sulari icin kullanilir.

Ek-3

MEYVE NEKTARLARINA AIT MINIMUM MEYVE SUYU VE/VEYA PURESI MiKTARI ORANLARI

1) Asidik suyuyla birlikte dogal olarak tiiketilemeyen meyveler

Meyvenin Adi



Meyve nektarinda minimum meyve suyu ve/veya

plresi miktari (Son triinde % hacim olarak)

Carkifelek/Pasion meyvesi

25

Quito naranijillos/Lulo

25

Siyah frenk Gzlimi

25

Beyaz frenk Gzimi

25

Kirmizi frenk Gzimu

25

Bektasi Gzimi

30

Yabani igde

25

Cakal erigi

30

Erik

30



Mirdim erigi

30

Kus Uvezi

30

Kusburnu

40

Visne

35

Diger kirazlar

40

Yaban mersini/Coban Gzimu

40

Mirver yemisi

50

Ahududu

40

Kayisi

40

Cilek



40

Karadut/Bogurtlen

40

Blylik meyveli vaksiniyum

30

Ayva

50

Limon ve misket limonu

25

Bu kategoriye ait diger meyveler

25

2) Suyuyla birlikte dogal olarak tiiketilmeyen dislk asitli, pulpumsu kivamda veya yliksek miktarda
aromali meyveler

Mango/ Hintkirazi

25

Muz

25

Guava



25

Papaya /kavun agaci

25

Ligi

25

Azerola/ Barbados Kirazi

25

Sursop/Tarcinelmasi

25

Kustard elmasi/Bullock’s heart

25

Hint ayvasi

25

Nar

25

Kasev/Kaju meyvesi

25

ispanyol / Avrupa erigi

25



Umbu

25

Bu kategoriye giren diger meyveler

25

3) Suyuyla beraber dogal olarak tiiketilebilen meyveler

Elma

50

Armut

50

Seftali

50

Limon ve Misket limonu disindaki turuncgiller

50

Ananas

50

Domates

50

Bu kategoriye giren diger meyveler



50

EK-4

KONSANTREDEN ELDE EDILEN MEYVE SUYU VE PURESI iGCiIN MiNIMUM BRIiKS DERECESI

Meyvenin Adi
Botanik Adi

Konsantreden elde edilen meyve suyu ve plresi icin minimum briks derecesi

Elma (*)
Malus domestica Borkh.

11.2

Kayisi (**)
Prunus armeniaca L.

11.2

Muz (**)
Musa x paradisiaca L.(plantainler harig)

21.0

Siyah frenk Gzimu(*)
Ribes nigrum L.

11.0



Uziim/grape(*)
Vitis vinifera L.ve hibritleri
Vits labrusca L.ve hibritleri

15.9

Greyfurt(*)
Citrus x paradisi Macfad.

10.0

Guava(**)
Psidium guajava L.

8.5

Limon(*)
Citrus limon (L.) Burm.f.

8.0

Mango(**)
Mangifera indica L.

13.5

Portakal(*)
Citrus sinensis (L.)Osbeck

11.2

Carkifelek/Pasion meyvesi

Passiflora edulis Sims



12.0

Seftali(**)
Prunus persica (L.)Batsch var.persica

10.0

Armut(**)
Pyrus communis L.

11.9

Ananas(*)
Ananas comosus (L.) Merr.

12.8

Ahududu(*)
Rubus idaeus L.

7.0

Visne(*)
Prunus cerasus L.

13.5

Cilek(*)
Fragaria x ananassa Duch.

7.0

Domates(*)

Lycopersicon esculentum, Mill.



5.0

Mandalina(*)
Citrus reticulata Blanco

11.2

Beyaz frenk Gzimi
Ribes rubrum L.

10.0

Kirmizi frenk GzimU
Ribes rubrum L.

10.0

Bektasi Gzimi
Ribes uva-crispa L.

7.5

Yabani igde
Hippohae rhamnoides L.

6.0

Cakal erigi
Prunus spinosa L.

6.0

Erik



Prunus domestica L.

12.0

Mirdim erigi
Prunus domestca L.subsp.domestica

12.0

Kus Uvezi
Sorbus aucuparia L.

11.0

Kusburnu
Rosa canina

9.0

Yiiksek boylu maviyemis
Vaccinium corymbosum L.

10.0

Alcak boylu maviyemis
Vaccinium angustifolium L.

10.0

Yaban mersini / Coban Uziimii
Vaccinium myrtillus L.

10.0

Mirver yemisi



Sambucus nigra L.

10.5

Blylik Meyveli Vaksiniyum
Vaccinium macrocarpon Aiton Vaccinium
oxycoccos L.

7.5

Ligi
Litchi chinenesis Sonn.

11.2

Azerola/ Barbados Kirazi
Malpighia punicifolia L.

6.5

Sursop /Targin elmasi
Annona muricata L.

14.5

Hint ayvasi
Annona squamosa L

14.5

Nar
Punica granatum L.

13,0



Kasev/ Kaju meyvesi
Anacardium occidentole L.

11.5

(*) Meyve suyu olarak dretilir, 20/20 C'deki suya karsilik minimum relatif yogunluk hesaplanir.

(**) Plre olarak Uretilir, sadece minimum dizeltilmemis Briks okumasi (asit diizeltmesi olmaksizin)
hesaplanir.



