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"Ek-2 

BiRiNCiL URETiM DISINDA YEM iSLETMELERi i<;iN ARANAN SARTLAR 

Tesis ve Ekipmanlar 
1. Yem i~leme ve depolama tesisleri, ekipmanlar, ta~1ma arac;lan, kaplar, kasalar, 

nakliye arac;lari ve yakm c;evreleri temiz tutulur ve etkili bir ha~ere kontrol program1 
uygulamr. 

2. Tesis ve ekipmanlarm yap1s1, biiyiikli.igii, tasar1nn ve yerle~imi; 
a) Yeterli temizlik ve dezenfeksiyona mUsait olmahdir. 
b) Bula~ma ve c;apraz bula~maya imkan vermeyecek ve gene! olarak yem giivenilirligi 

ve iiriin kalitesi iizerinde olumsuz bir etki yaratmayacak, hata riskini en aza indirecck ~ekilde 
olmahdir. Yem ile tcmas halinde olan ekipmanlar 1slak temizligin ardmdan kurutulur. 

3. Dretim ya da kari~t1rma ic;in kullamlan tesis ve ekipmanlar i~letme tarafmdan 
onceden haz1rlanm1~ yazih prosediire uygun ~ekildc diizenli olarak kontrol edilir. Bu 
kapsamda, 

a) Yem iiretiminde kullan1lan tlim olc;iim ve tartan aletleri ag1rhk ve hacimler ic;in 
uygun olmah ve dogruluklar1 diizenli olarak test edilmelidir. 

b) Yem iiretiminde kullamlan tum kan~tmc1lar agirhk ve hacim arahklan ic;in uygun 
olmah ve homojen kan~1m saglayacak ve homojen seyreltme yapacak nitelikte olmahdir. 
Yem ureticisi kari~tmcilarm homojen bir kar1~1m yapabilecek etkinlikte oldugunu 
gostennelidir. 

4. Tesisler yeterli aydmlatmaya sahip olmahd1r. 
5. Amaca uygun yeterli drenaj sistemi yap1hr. Sistem, yemlerin bula~ma riskini 

onleyecek ~ekilde tasarlamr ve in~a edilir. 
6. Yem iiretiminde kullan1lacak su, hayvanlar ic;in uygun kalitede olmahd1r. Su 

kanallari saglam yap1da ohnahdir. 
7. Pis su, at1klar ve yagmur sulari yem giivenilirligi ve kalitesini etkilemeyecek 

~ekilde bertaraf cdilir. Ha~ere istilas1m engellemek ic;in dokiintii ve tozlar !control altmda 
tutulur. 

8. Pencereler, kapilar ve diger d1~a ac;ilan yerler ~erclerin giri~ini engelleyecek 
~ekilde korunakh ve kapanabilir olmahdlf. 

9. <;=at1lar, kirliligi ve yog1mla~may1 onleyecek, istenmeyen kiiflerin geli~mesini 
engelleyecek ve yem giivenilirligi ve kalitesini tehlikeye sokmayacak ~ekilde tasarlarur ve 
in~a edilir. 

10. Drettigi iirlinii yemde kullarulmak amac1yla piyasaya arz etmek iizere, a~ag1da yer 
alan faaliyetlerden bir veya birden fazlas1m yiirQtmekte olan i~letmeler onaya tabidir. 

a) 17/12/2011 tarihli ve 28145 say1h Resmi Gazete'de yay1mlanan Gtda Hijyeni 
Yonetmeliginin kapsam1 d1~mda olan ham bitkisel yagm i~lenmesi, 

b) Y ag asitlerinden oleokimyasal iiretimi, 
c) Biyodizel iiretimi, 
c;) Y ag kari~tirma i~lemi. 
11. I O uncu maddede belirtilen i~letmeler yem ama9h iiretecekleri ilriinlerin 

Qretiminde, atik yag, at1k yagdan elde edilen iirUnleri, bitkisel atik yag ve bitkisel atik 
yaglardan elde edilen iiriinleri kullanamaz. 

Personel 
1. Yem i~letmeleri, uretilmek istenen iiriinlerin uretimi ic;in gerekli beceri ve 

niteliklere sahip yeterli say1da personel bulundurmahdir. Kantmun ekinde yer alan EK-1-B'de 
belirtilen yem ii?letmelerinde iiretimde gorevlendirilecek ilgili bir personel 9ah~tmhr. 
i~letmelerde denetimden sonunlu Bakanhk temsilcilerinin her zaman gorebilecegi, 
c;al1~anlarm tecriibe ve egitim diizeyleri ve sorumluluklarmm da yer ald1gi bir organizasyon 
i?emas1 gerekir. Organizasyon i?emasmm gorUlebilir yerde olmas1 gerekir. istenen iiriin 
kalitesinin elde edilmesi ic;in biitiin personelin gorevleri, sorumluluklar1, yetkileri yaz1h bir 
talimatla kendilerine bildirilir. 
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Uretim 
1. Yem i~letmecileri, iiretim prosesinde kritik kontrol noktalarmm tammlamnas1, 

kontrolil vc iyi yonetimine dayah yaz1h prosedilrlere vc talimatlara uygun ~ekilde iirctim 
yapilmas1m saglar. 

2. Herhangi bir 9apraz bula~ma ya da hatay1 engelleyecek ya da en aza indirecek 
teknik ve organizasyonel tedbirler alum. Uretim sirasmda kontrollcr i9in yeterli ve uygun 
ara9lar bulundurulur. 

3. Y emlerde yasakh maddeler ve istemneyen maddeler ya da insan saghg1 ve hayvan 
saghg1 ile ilgili diger bula~anlar izlenir. Riski azaltmak iyin. uygun bir kontrol stratejisi 
uygulamaya konulur. 

4. Yem olarak uygun olmayan maddc ve atlklar belirlenir ve uzakla~tmhr. Veteriner 
ila9lanm tehlikeli duzeyde i9eren maddeler, bula~an ya da diger tehlikcli maddeler uygun bir 
~ekilde bertaraf edilir ve yem olarak kullamlmaz. 

5. Yem i~letmecileri, fuiinlerin etkin bir ~ekilde izlenmesi iyin yeterli tedbirleri alir. 
6. Yagi kan~t1ran i~letmeler yem ama9h piyasaya arz edilen iirilnleri, bu Yonctmeligin 

gerekliliklerine veya G1da Hijyeni Yonetmeliginin 7 nci maddesinin ikinci ftkrasmdaki 
hilkurnlere ve 19/4/2014 tarihli ve 28977 say1h Resmi Gazete'de yay1mlanan Yemlerde 
istenmeyen Maddeler Hakkmda Teblig (Teblig No:2014/11 )'in Ek-1 'indeki gerekliliklere 
uygun olmayan, diger kullanim ama9h ilrilnlerden fiziksel olarak ayn tutmahd1r. 

7. Urilnlerin etiketinde yem ama9h ya da diger atna9h olup olmad1g1 a91kya belirtilir. 
Dretici, belirli bir fuiine ait partinin yem ya da g1da olarak kulla111lmayacag1111 beyan ederse, 
bu beyan zincirin bir somaki a~amasmda degi~tirilemez. 

Kalite Kontrol 
1. Gerekli durumlarda kalite kontrol ile ilgili uzman bir personel <;ah~tmhr. 
2. Yem i~letmeleri, kalite kontrol sisteminin bir par9as1 olarak yeterli personele ve 

ekipmana sahip bir laboratuvarla 9ah~ir. 
3. Hantmaddeden nihai ilrilne kadar, ozellikle iiretimde kritik !control noktalannm 

kontroliinil, iirilnlerin spesifikasyonlarma uygunlugunu, !control i9in numune alma 
prosediirleri ve s1khg1111, analiz metotlar1 ile analiz stkhg1111, analiz sonu9lann111 uygunsuz 
91kmas1 halinde de van~ noktalar1m da i9eren yaz1h bir kalite kontrol plam haztrlamr ve 
uygularnr. 

4. izlenebilirligin saglarnnas1 i9in nihai ilrOnde kullanilan hammaddeler ile ilgili 
belgelerin kay1tlan yem imalat91s1 tarafindan saklanir. Bu belgeler, iiriinlerin piyasaya 
sunuldugu ve kullammt i9in uygun olan silrc zmfmda talep edildiginde Bakanhk denetyilerine 
ibraz edilir. izlenebilirligi saglamak i<;in aynca hammaddelerden ve iiretilen her bir parti 
ilrilnden veya ilretimin belirli bir ktsmmdan yem imalatytst tarafindan daha once belirlenen 
prosediire gore yeterli miktarda numune altmr. Kolay belirlenebilmesi i9in nU111uneler 
milhiirlenerek etiketlenir. Y ap1lannda onemli bir degi~iklik olmayacak ve bozulmayacak 
§ekilde uygun ~artlarda saklamr. Bu 11U111uneler, Bakanhgm tasarrufunda, piyasaya sunulan 
yemin kullan1111 siireleri sonuna kadar saklan1r. G1da ama9h olmayan hayvanlar h;in yem 
iireten i§letmeler sadece nihai ilriln nU111unelerini muhafaza ederler. 

Dioksin izlcmc 
1. Yemlerde kullantm amac1yla yag ve yag fuiinlerini ve bu iirunleri iyeren karma 

yemleri piyasaya arz eden yem i~letmecisi, 27/12/2011 tarihli ve 28155 sayil1 Resmi 
Gazete'de yayimlanan Yemlerin Resmi Kontrolii ii;in Numune Alma ve Analiz Metotlarma 
Dair Yonetmelige gore dioksin ve dioksin benzeri PCB'lerin toplam miktar1111 tespit etmek 
ic;in bu fuiinleri akreditasyon belgesine sahip laboratuvarda analiz ettirir. 

2. Yem i§letmecisi, tehlike analizi ve kritik kontrol noktalan sistemi ilkelerine dayah 
sisteme destek iyin. birinci maddede belirtilen analizleri en az a~ag1da belirtilen s1khkta 
uygular. 

a) Gtda Hijyeni Yonetmeliginin kapsam1 d1§mda olan ham bitkisel yagm i~lenmesi: 
1. Ham hindistan cevizi yagmm her partisi analiz edilir. Bir parti, iirilniin 

maksimum 1000 tommu i9erir. 
2. Yem ama9h kullamlan gliserol, lesitin ve gan1lar hari<;, bitkisel yagdan elde 

edilen fuiinlerin her partisi analiz edilir. Bir parti, ilrilnlerin maksimum 1000 tonunu i<;erir. 
b) Hayvansal yag ilreticileri: 
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24/12/2011 tarihli ve 28152 say1h Resmi Gazete'de yay1mlanan insan Tiiketimi 
Amac1yla Kullamlmayan Hayvansal Yan Uriinler Yonetmeliginin 7 nci maddesine gore 
kategori III materyal grubuna giren iiriinlerden elde edilen hayvaruml yaglar ve bu yaglardan 
elde edilen iiriinlerin her 2000 tonunu temsil eden bir analiz yap1hr. 

c) Babic yag1 i~letmecileri: 
1. Ballk yag1 a~ag1dakilerden iln,tilir ise bahk yag1nm her partisi analiz edilir. 
-Rafine bal1k yag1 d1~111da ham bahk yagmdan elde edilen i.iriinlcr, 
-Balt1k Denizi'nden gelen veya kaynag1 belirlenemcycn, geri izlemesi 

yapilamayan ballk91hk fui\nleri, 
-Onayh ohnayan ve insan tiiketimi amac1yla bahk Ureten i~letmelerden gelen 

bahk yan ilrUnleri, 
-Mavi mezgit veya ringa bal!g1. 
Bir parti, bahk yagmm maksimum 1000 tonunu i9erir. 
2. Rafine bahk yagi d1~mda ham ba!tk yagmdan elde edilen iiriinlerin her 

partisi analiz edilir. Bir parti, bu iiriinlerin maksimum 1000 tonunu i,;erir. 
3. Birinci bentte belirtilmeyen bahk yaglan ile ilgili, her 2000 tonunu temsil 

eden bir analiz yap1hr. 
4. Resmi olarak onaylanm1~ bir i~lem vas1tas1yla bula~1khg1 giderihni~ bahk 

yag1 bu Yonetmeligin 7 nci maddesine uygun olarak tehlike analizi ve kritik kontrol noktalan 
sistemi prensiplerine gore analiz edilir. 

9) Oleokimyasal ve biyodizel sanayi: 
1. Yemlerde kullanrm1 amac;lanan yag kan~1m111111, g1da sanayinden geri 

kazamlmt~ yaglarm, (b) f1krasma girmeyen hayvansal yaglarm, (c) f1krasma girmeyen bahk 
yagmm, bitkisel yaglardan elde edilen iirilnlerin (gliserol, lesitin ve gamlar hari9), ham 
hindistan cevizi yag1mn i~letmeye gelen her partisinden analiz yapthr. Bir parti, bu ilriinlerin 
maksimum 1000 tonunu i,;erir. 

2. Gliserol, lesitin ve gamlar Imrie; birinci bentte belirtilen ilrilnlerin 
i~lenmesinden elde edilen i.iri.inlerin her partisi analiz edilir. 

d) Yag kan~un i~lemi yapan i§letmeler: 
1. Y emlerde kullamm1 ama9lanan yag kan§tmmm, g1da sanayinden geri 

kazamlm1~ yaglarm, (b) f1krasma girmeyen hayvansal yaglarm, (c) filaasma girmeyen bahk 
yag1mn, bitkisel yaglardan elde edilcn iiriinlerin (gliserol, lesitin vc gamlar hari9), ham 
hindistan cevizi yagmm i~letmeye gelcn her partisinden analiz yap1hr. Bir parti, bu ilriinlerin 
maksimum 1000 tonunu i,;erir. Veya, 

2. Yemlerde kulla111m1 ama9lanan yag kan~1m111111 her paiiisi analiz edilir. Bir 
parti, bu iiriinlerin maksimum 1000 tonunu i9erir. 

Yem i§letmecisi, se9tigi risk degerlendirme alternatifi konusunda Bakanhga 
beyanda bulunur. 

e) ( d) flkrasmda belirtilenler d1~111da g1da ama91I hayvan karma yemlerini iireten 
i§letmeler: 

1. Y emlerde kullamm1 ama9lanan yag kan~nmmm, g1da sanayinden geri 
kazarulm1~ yaglann, (b) fiktasma girmeyen hayvansal yaglarm, ( c) flkrasma girmeyen bahk 
yagmm, bitkisel yaglardan elde edilen ilriinlerin (gliserol, lesitin ve gamlar hari9 ), ham 
hindistan cevizi yag1mn i~letmeye gelen her partisinden analiz yap1hr. Bir parti, bu iiriinlerin 
maksimum 1000 tonunu i,;erir. 

2. Birinci bentte bcli1iilen ilrilnleri i9eren kanna ycm iirctimi ilc ilgili olarak 
numune alma s1k:hg1 parti sayismm % 1 'i oranmda uygulamr. 

3. Homojen fuilniin ikinci maddeyc gore maksimum parti biiyiikliigUnden daha buyiik 
oldngu ve temsil edilebilen bir ~ekilde numune almd1g1 gosterilebilirse uygun ~ekilde 
milhiirlenen ve analiz edilen numunenin analiz sonu9lar1 kabul edilir. 

4. Yem i~letmecisi, ikinci maddede belirtildigi gibi bir tiriiniin partisini veya partisinin 
tum bile~enlerini tiretimin, i~lemenin veya dag1timm onceki a~amasmda analiz edildigini 
kantilarsa ya da ikinci maddenin (b) ftkras1 veya ( c) f1ktasmm ii9iincii bendindeki 
gerekliliklere uyarsa, bu partiyi analiz etme zorunlulugundan kurtulur ve bu Yonetmeligin 7 
nci maddesinde belirtilen tehlike analizi ve kritik kontrol noktalan sistemi prensiplerine gore 
analiz yaptmr. 
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5. Yem i~letmecisi, ikinci maddenin (v), (d) ve (e) fikralanmn birinci bentlerinde 
belirtildigi gibi uriinlerin her tesliminde, bu ilriinler veya onlarm butiin bile9enlerinin 
analizlerinin yaptld1gm1 gosteren ya da ikinci maddenin (b) fllaas1 veya ( c) f1krasmm il9iincil 
bendi gerekliliklerine uyan bir kamt sunar. 

6. Bir uretim i~lemine giren ikinci maddcnin (y), (d) ve (e) f1kralarmm birinci 
bentlerinde belirtilen tum gelen pmtiler, bu Yonetmeligin gcrekliliklcrine uygun analiz 
edilirse ve dioksin bula~masmm ilretim i~lemi, i~leme ve depolama yoluyla artmad1g1 ortaya 
konulursa, yem ii;,letmecisinin son iiri.inli analiz ettirme zorunlulugu kalmaz ve bu 
Yonetmeligin 7 nci maddesinde belirtilen tehlike analizi ve kritik kontrol noktalan sisterni 
prensiplerine gore analiz yaptmr. 

7. Bir yem i~letmecisi birinci maddede belirtildigi ~ekilde analiz i9in bir laboratuvara 
yetki verdiginde, Yemlerde istenmeyen Maddeler Hakkmda Teblig (Teblig No:2014/1 l)'de 
belirtilen dioksin limitleri ~1ld1gmda laboratuvann analiz sonu9lanmn !I Mudurlugtine 
bildirilmesini saglar. Bu laboratuvar ilretim yapan i~letmenin bulundugu ilden ba9ka bir ilde 
ise yem i~letmecisi, laboratuvarm a11aliz sonucunu uretim yapan i~letmenin bulundugu ilin ii 
Mudurlugiine bildirilmesini saglar. 

Depolama ve Nakliyc 
1. i~lenmi~ yemler yapraz bula~malan onlcmck ivin i~lenmemi~ yem maddelerinden 

ve katk1 maddelerinden ayn tutulur ve uygun ambalaj malzemeleri kulla111lrr. 
2. Y emler uygun ~ekilde depolamr ve uygun ara9lar ile ta~1mr. Y emler sadece 

i~letmcnin yetkili k1ld1g1 personelin giri~ yapttg1 ve uygun depolama ko~ullanmn sagland1g1 
yerlerde depolamr. 

3. Yemler bozulmayi, herhangi bir kar1~1khg1, c;apraz bula~rnay1 iinlemek ic;in 
kolayhkla tammlanacak ~ekilde depolamr ve nakledilir. 

4. Yemlerin nakliyesi, depolanmas1, ta~mmas1, muamele edilmesi ve tart1m1 ivin 
kullan1lan kaplar ve ekipman temiz tutulur. Temizlik progran1lan yapilarak deterjan ve 
dezenfekta11 kalmt1lan en aza indirilir. 

5. Depolarda ha~ere istilasm1 azaltmak i9in gerekli tedbirler ahmr vc dcpolar kontrol 
altmda tutulur. 

6. Gerekli yerlerde, yogunla~ma ve bozulmay1 onlemek ivin s1cakhk miimklin oldugu 
kadar dti~iik tutulur. 

7. lJriinler, bu Yonetmeligin gerekliliklerine, Yemlerde istenmeyen Maddeler 
Haldcmda Teblig (Teblig No:2014/ll)'in Ek-1 'indeki gerekliliklere veya G1da Hijyeni 
Yonetmeliginin gerekliliklerine uymazsa, bitkisel kokenli yaglar, yag kan~1mlan ya da yemde 
kullamm ivin bunlann tilrev lirunlerinin depoland1g1 veya ta~md1g1 kaplar ba~ka ilriinlerin 
depolama ve naklinde kullamlamaz. Bunlar bula~ma riski nedeniyle diger kaplardan ayn 
tutulmahdir. Ay1rma i~leminin mumkiin olmad1g1 durumlarda, Yemlerde istenmeyen 
Maddeler Haklcmda Teblig (Teblig No:2014/1 l)'in Ek-1 'indeki ve G1da Hijyeni 
Yonetmeliginin gerekliliklerini kar~liamayan urunler ivin onceden kullamlan bu kaplar ilriin 
kahntilanm uzakla~t1rmak i9in etkili bir ~ekilde temizlenmelidir. 

1nsan Tuketimi Amac1yla Kullamlmayan Hayvansal Yan lJriinler Yonetmeliginin 7 
nci maddesine gore kategori III materyal grubuna giren, yemlerde kullamm1 ama9lanan 
hayvansal yaglar, Tnsan Tiiketimi Amac1yla Kulla111lmayan Hayvansal Yan -01iinler 
Yonetmeligine gore depolan1r ve nakledilir. 

KayitTutma 
1. Kendi tesislerinde lirlin bulundurmadan yalmzca yemin ticaretini yapanlar dahil 

ti.im yem i~letmecileri, alrmdan teslimata kadar etkin bir izlenebilirlik ivin ihracatta en son 
ula~t1g1 nokta dahil olmak uzere, ahm, sat1m, uretim ile ilgili verilcri kay1t altma ahrlar. 

2. Kendi tesislerinde liriin bulundurmadan yalmzca yemin ticaretini yapanlar dt~mdaki 
yem i~letmecileri, a~ag1daki belgeleri bir kay1t dosyasmda bulundururlar. 

a) 0-retim prosesi ve kontrol ile ilgili belgeler 
Yem i~letmecileri, uretim prosesinde kritik kontrol noktalannm ta111mland1g1 ve 

yonetildigi bir doklimantasyon sistemine sahip olmah, bir kalite kontrol plain haz1rlayarak 
uygulamahd1r. ilgili kontrol sonu9lar1 saklamr. Blitiin belgeler bir ~ikayet soz konusu 
oldugunda piyasaya silriilen her parti urunlin izlenebilmesi ve sorumluluklarm 
belirlenebilmesi i9in saklamr. 



Yönetmelik

Yem Hijyeni

Disket, ek film

6

b) izlenebilirlik ile ilgili belgeler 
I . Yem katkl maddeleri i9in: 
- Oretilen katkllarm yap1s1, miktan, uretim tarihi, parti numaras1 veya seri 

numaras1, 
- Katia maddelerinin gonderildigi i~letmenin ad1 ve adresi, gonderilen 

katkmm yap1s1 ve miktar1, uygun hallerde parti numaras1 veya seri numaras1. 
2. Biyoproteinler ile itgili kay1tlar: 
- Uretilen fuiinlerin yap1s1 ve miktar1, fuetim tarihi, parti numaras1 veya seri 

numaras1, 
- Urlinlerin gonderildigi i~letmenin veya kullamc1larm ad1 ve adresi, 

gonderilen iirlinlerin yap1s1 ve miktan, uygun hallerde parti numaras1 veya scri numaras1. 
3. Prerniksler i9in: 
- Oreticilerin ya da tedarik9ilerin adlan ve adresleri, kullamlan katk1larm 

yap1s1 ve miktarlan, uygun hallerde parti numaras1 veya seri numaras1, 
- Premiksin i.iretim tarihi ve parti numaras1, 
- Premiksin ula~tmld1g1 i~letmenin ach, adresi, premiksin yap1s1, miktan ve 

teslim tarihi, uygun hallerde parti numaras1. 
4. Karma yemler ve yem maddeleri i9in: 
- Yem katkt maddesi/premiks fueticisi ya da tedarik9isinin ad1, adresi, 

kullarulan premiksin yap1s1, miktan, uygunsa parti nurnaras1, 
- Yem maddeleri ve tamamlay1c1 yem tedarik9ilerinin adlan, adresleri ve teslim 

tarihi, 
- Karma yemin tipi, bile~imi ve miktar1, 
- Yem maddesinin ya da uretilen karma yemin yap1s1 ve miktan ile fuetim 

tarihi, al1cmm ad1 ve adresi. 
l:,ikayet ve Uriinii Geri (ekrne 
1. Yem i~letmecileri, ~ikayetlerin kay1t altma almd1g1 ve gerekli i~lernlerin yap1ld1g1 

bir sistemi uygularlar. 
2. Gerekli oldugunda dag1ttmdaki bir firi.ini.in derhal piyasadan 9ekilebilecegi bir sistem 

uygulamaya konulur. Yaz1h bir prosediir ile geri 9agnlan fui.inun teslim edildigi yer tarumlamr 
ve bu geri 9agnlan fufin tekrar piyasaya sfui.ilmeden mutlaka bir kalite kontrol 
degerlendirmesinden ge9irilir." 


