Ek-1 Uriin Ozellikleri

a) Yari beyaz seker:

1) Polarizasyon >99,5°7Z ‘
2) Invert seker miktar: (%om/m) <0,10

3) Kurutma kaybr (%em/m) <010

b) Beyaz seker:

1) Polarizasyon >99,7°Z

2) Invert seker miktar: (%om/m) <0,04

3) Kurutma kaybi (%m/m) <006

4) Renk tipi {Braunschweig puani) <9 puan *

* 0,5 renk tipi; | puan olarak degerlendirilir.

¢) Ekstra beyaz scker:

1) Polarizasyon >99,7°Z
2) Invert seker miktari (%m/m) <0,04

3) Kurutma kaybr (Yom/m) <0,06

4) Renk tipi (Braunschweig puani) <4%

5) Ietkenlik kiilii puan: <6

6) Cozelti rengi puant <3 kAR
7) Toplam puan <38

* 0,5 renk tipi; 1 puan olarak degerlendirilir.

** 940 0018 iletkenlik kiilii miktars; 1 puan olarak degerlendirilir.
#*% 75 [U; 1 puan olarak degerlendirilir.
@ Toplam puan = Renk tipi puan + iletkenlik kiilii puam + ¢dzelti rengi puant

¢) Seker cozeltisi:
1) Kuru madde (%m/m) > 62
2) Invert seker miktari (fruktoz / dekstroz oram 1,0 £ 0,2 olmak tizere),
kuru maddede (%m/m) <3
3) Iletkenlik kiilii (kuru maddede %m/m) <0,1
4) Cozelti rengi <45(ICUMSA birimi)
d) invert seker ¢ozeltisi:
1) Kuru madde (%m/m) >62
2) Invert seker miktar: (fruktoz / dekstroz orant 1,0 £ 0,1 olmak {izere),
kuru maddede (%m/m) 50>->3
3) letkenlik kil (kuru maddede %m/m) <04
¢) invert seker surubu:
1) Kuru madde (%m/m) > 62
2) Invert seker miktar1 (fruktoz / dekstroz oram 1,0 + 0,1 olmak iizere),
kuru maddede (Yom/m) >50

3) Hetkenlik kiilii (kuru maddede %m/m) <04




f) Glukoz surubu;

1) Kuru madde (%om/m) >70
2) Dekstroz esdegeri (D-glukoz; kuru maddede %m/m) >20
3) Siilfatlandiritmg kiil (kuru maddede %m/m) <1
g) Kurutulmus glukoz surubu:

1) Kuru madde (%om/m) >93
2) Dekstroz esdegeri (D-glukoz; kuru maddede %m/m) >20
3) Silfatlandirilms kiil (kuru maddede %m/m) <1

§) Dekstroz veya dekstroz monohidrat:

1) Kuru madde (%m/m) >90
2) Dekstroz (D-Glukoz) (kuru maddede %m/m) >99,5
3) Siilfatlandirtimus kiil (kuru maddede %m/m) <025
h) Dekstroz veya susuz dekstroz:

1) Kuru madde (%m/m) >98
2) Dekstroz (D-Glukoz) (kuru maddede %m/m) >99.5
3) Siilfatlandiriims kil (kuru maddede %6m/m) <025
1) Fruktoz:

1) Fruktoz miktan >98
2) Glukoz miktari <0,5
3) Kurutma kayb: (%m/m) <0,5
4) Iletkenlik kiilti (kuru maddede %m/m) <0,1
i) Pudra sekeri:

1) Polarizasyon >99,7° §*
2) lletkenlik kiilii (%m/m) <0,04

3) Invert seker icerigi (%m/m) <0,04
4) Kurutma kaybi (Yom/m) <0,1%
5) Renk <60 **¥JCUMSA birimi

6) Nisasta icerigi (%m/m)

<350

diger bir topaklanmay1 6nleyici kullanimadigi durumda

* Topaklanmay: Snleyiciler katilmadan dnce.
**0,5 renk tipi; 1 puan olarak degerlendirilir.




