21 Ekim 2022 CUMA Resmi Gazete Sayi : 31990

TEBLIG

Tarim ve Orman Bakanligindan:

TURK GIDA KODEKSi AROMATIZE SARAP, AROMATIZE SARAP BAZLI
iCKi VE AROMATIZE SARAP KOKTEYLIi TEBLIiGi
(TEBLIG NO: 2022/5)

Amag¢

MADDE 1-(1) Bu Tebligin amaci; aromatize sarap {riinlerinin teknigine uygun ve hijyenik sekilde
hazirlanmasi, iglenmesi, liretilmesi, depolanmasi, taginmasi, muhafaza edilmesi, piyasaya arzi ve cografi isaretleri ile
geleneksel {irlin adlarinin korunmasina iligkin 6zelliklerini belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2- (1) Bu Teblig, aromatize sarap iiriinlerini kapsar.

Dayanak

MADDE 3- (1) Bu Teblig, 19/2/2020 tarihli ve 31044 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligine dayanilarak hazirlanmistir.

Tammlar

MADDE 4- (1) Bu Teblig kapsaminda gecen;

a) Aromatize sarap: Toplam hacmin en az %75’ini olusturacak sekilde Ek-1"deki iiriinlerden (a), (c), (¢), (d), (e),
(), (2), (8) ve (i) bentlerinde yer alan {irinlerin bir veya birkagindan elde edilen, iiziim sirasi, kismi fermente iiziim sirasi
veya ikisi birden eklenebilen, alkol ilave edilebilen, renklendirilebilen ve tatlandirilabilen, retsina sarabi
hari¢ aromalandirilmig sarabi,

b) Aromatize sarap bazli icki: Toplam hacmin en az %50’sini olusturacak sekilde, Ek-1"deki iiriinlerden (a), (b),
(¢), (@), (e), (D), (g), (&) ve (i) bentlerinde yer alan iiriinlerin bir veya birkacindan elde edilen, iiziim girasi, kismi fermente
iiziim siras1 veya ikisi birden eklenebilen, taniminda izin verilenler hari¢ alkol ilave edilmeyen, renklendirilebilen ve
tatlandirilabilen, retsina sarabi ve alkol ilavesi ile iiretilen saraplar hari¢ aromalandirilmis sarabi,

¢) Aromatize sarap kokteyli: Toplam hacmin en az %50’sini olusturacak sekilde, Ek-1’in (c) bendi haricindeki
diger {riinlerin bir veya birkagindan elde edilen, alkol ilave edilmeyen, renklendirilebilen ve
tatlandirilabilen, retsinasarabi ve alkol ilavesi ile iiretilen saraplar hari¢c aromalandirilmis sarabu,

¢) Aromatize sarap iriinleri: Aromatize sarap, aromatize sarap bazli icki ve aromatize sarap kokteylini,

d) Cografi isaret: Belirgin bir niteligi, iinii veya diger 6zellikleri itibariyla kékeninin bulundugu bir ydre, alan,
bolge veya iilke ile 6zdeslesmis iiriinleri gosteren isaretleri,

e) Geleneksel {iriin: Geleneksel iiretim veya isleme yontemi yahut geleneksel bilesimden kaynaklanan ya da
geleneksel hammadde veya malzemeden iiretilen irlinleri gosteren isaretleri,

f) Hacmen dogal alkol miktar1: 20°C sicakliktaki {irlinde var olan saf alkol hacminin, ayni1 sicaklik derecesinde
toplam {irlin hacmine oranini,

g) Hacmen gergek alkol miktart: 20°C sicakliktaki iiriiniin %100 hacmindeki ayni sicaklikta dlgiilen hacmensaf
alkol miktarini,

&) Hacmen potansiyel alkol miktari: Uriindeki sekerin tamanmnin fermantasyonu sonucu elde edilen, 20°C
sicakliktaki {iriiniin %100 hacmindeki ayni sicaklikta 6l¢iilen hacmen saf alkol miktarini,

h) Hacmen toplam alkol miktar1: Hacmen gergek alkol miktari ile hacmen potansiyel alkol miktarinin toplamini,

1) Satig adi: Bu Tebligde belirtilen aromatize sarap iiriinlerinin adini,

i) Tanimlama: Aromatize sarap iiriinlerinin spesifik karakteristiklerinin listesini,

j) Yanmus seker: Baz, mineral asit veya diger kimyasal katkilar igermeyen sakarozun kontrollii 1sitilmastyla elde
edilen triin,

ifade eder.

Genel islemler

MADDE 5- (1) Aromatize sarap lirlinlerinin tiretimindeki islemler agagida yer aldig1 gibidir:

a) Tatlandirma: Aromatize sarap iriinlerinin tatlandirilmasinda asagida yer alan {iriinlerin kullanilmasia izin
verilir:

1) Yar1 beyaz seker, beyaz seker, rafine beyaz seker, dekstroz, fruktoz, glukoz surubu, sivi seker, invert sivi
seker, invert seker surubu.

2) Uziim siras1, konsantre iiziim sirasi, rektifiye konsantre iiziim sirasi.

3) Baz, mineral asit veya diger kimyasal katkilar igermeyen sakarozun kontrollii 1sitilmasiyla elde edilen yanmis
seker.

4) Bal.



5) Kegiboynuzu surubu.

6) Bu maddelerle benzer etki yapabilecek diger dogal karbonhidratlar.

b) Aromalandirma: Aromatize sarap iriinlerinin aromalandirilmasinda uygulanan kurallar sunlardir:

1) Aromatize saraplarda aromalandirma i¢in; 29/12/2011 tarihli ve 28157 digiincii miikerrer sayili Resmi
Gazete’de yaymmlanan Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri
Yonetmeliginde izin verilen dogal aroma verici maddeler ve/veya aroma verici preparatlarina ilave olarak vanilya,
badem, kayis1 ve yumurta aroma vericileri, aromatik bitkiler ve/veya baharatlar ve/veya aroma verici gidalar, toplam
hacmin %]1’ini gegmeyecek miktarda distile alkollii ickiler kullanilir.

2) Aromatize sarap bazli igkilerde ve aromatize sarap kokteyllerinde aromalandirma i¢in Tiirk Gida Kodeksi
Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri Y6netmeliginde izin verilen aroma verici maddeler
ve/veya aroma verici preparatlarina ilave olarak aromatik bitkiler ve/veya baharatlar ile aroma ve/veya aroma verici
gidalar kullanilir.

¢) Renklendirme: Aromatize sarap {iriinlerinin iiretilmesinde 30/6/2013 tarihli ve 28693 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeliginde izin verilen bir veya birden fazla renklendirici
madde kullanilabilir.

¢) Alkol ilavesi: Taniminda izin verilen aromatize sarap ve aromatize sarap bazli i¢kilerin iiretiminde asagidaki
irtinler tek basina veya karistirilarak kullanilabilir:

1) Tarimsal etil alkol (Bag kokenli dahil).

2) Sarap alkolii veya kuru {iziim alkoli.

3) Sarap distilat1 veya kuru liziim distilat1.

4) Tarimsal distilat.

5) Sarap distilat ickisi.

6) Uziim cibresi distilat ickisi.

7) Fermente edilmis kuru iiziimiin distilasyonundan elde edilen distile alkollii i¢kileri.

d) Su ilavesi: Aromatize sarap {riinlerinin iretiminde aroma verici esansin hazirlanmasi, renklendirici ve
tatlandiricilarin ¢oziindiiriilmesi, iiriiniin nihai kompozisyonunun ayarlanmasi i¢in 17/2/2005 tarihli ve 25730 sayili
Resmi Gazete’de yayimlanan insani Tiiketim Amagl Sular Hakkinda Y®onetmelikte yer alan dzelliklere uygun su
teknolojisinin gerektirdigi miktarda kullanilabilir.

Aromatize sarap iiriinlerinin o6zellikleri

MADDE 6- (1) Bu Teblig kapsaminda bulunan aromatize sarap iiriinlerinin tanimlart ve 6zellikleri asagida
verilmistir:

a) Aromatize saraplara iliskin olarak;

1) Hacmen gergek alkol miktar1 %14,5 ve iizerinde ve % 22’den az, hacmen toplam alkol miktari ise %17,5 veya
daha fazla olur.

2) Sek olarak satisa sunulan aromatize saraplarin hacmen toplam alkol miktar1 %16 ve lizerinde, ekstra sek olarak
satisa sunulan aromatize saraplarin hacmen toplam alkol miktari ise %15 ve iizerinde olur.

3) Aromatize saraplara 5 inci maddenin (¢) bendinde tanimlanan iriinler kullanilarak alkol ilavesi yapilabilir.

b) Aromatize sarap bazli igkilere iligkin olarak;

1) Hacmen gergek alkol miktar1 %4,5 ve tizerinde ve %14,5’ten az olur.

2) 7 nci maddede yer alan tanimlarda belirtilmedikce aromatize sarap bazli ickilere alkol ilave edilmez.

¢) Aromatize sarap kokteyllerine iligkin olarak;

1) Hacmen gergek alkol miktar1 %1,2 ve iizerinde ve %10°dan az olur.

2) Aromatize sarap kokteyline alkol ilave edilemez.

3) Aromatize sarap kokteyllerinde kullanilan "kokteyl" ifadesi, bu Tebligin kapsamina aykiri olamaz.

¢) Aromatize sarap iiriinleri tatlandirilabilir.

d) Aromatize sarap lirlinleri renklendirilebilir.

e) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerin hazirlanmasinda kullanilan su hakkinda Insani Tiiketim Amagli Sular
Hakkinda Yonetmelik hiikiimleri uygulanir ve katilacak su iriiniin  dogasint degistirmez. Bu {iriinlerin
iretiminde distile, demineralize, degistirilebilir veya yumusatilmis su kullanilabilir.

f) Aromatize sarap {riinlerinin hazirlanmasinda karbondioksit kullanilabilir.

g) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde kullanilan renklendirici, aroma maddeleri veya aromatize sarap
irtinlerinin {iretiminde kullanilmasma izin verilen diger gida katki maddelerinin seyreltilmesi veya ¢dziinmesinde
teknolojisinin gerektigi miktarda tarimsal etil alkol kullanilir ve bu Teblig kapsamindaki {iriinleri {iretmek amagl alkol
ilavesi olarak degerlendirilmez.

§) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinleri iiretirken kullanilan aroma maddeleri veya bunlarin karigimlart,
aromatik bitkiler, baharatlar veya aromali gida maddeleri son iiriine sarabinkinden farkli duyusal 6zellikler kazandirir.



h) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde kullanilabilecek hammaddeler Ek-1"de yer alir. Uriinlerin {iretiminde
kullanilan tarimsal etil alkoliin 6zelliklerine iligkin olarak, 21/3/2017 tarihli ve 30014 sayil1 Resmi Gazete’de yayimlanan
Tiirk Gida Kodeksi Distile Alkollii ickiler Tebligi (Teblig No: 2016/55) hiikiimleri uygulanir.

1) 4 iincii maddede tanimlanan {iriinlerin {iretilmesinde kullanilan sarap ve sira, 6nolojik uygulamalara uygun
olarak tiretilir.

i) Aromatize sarap tlirlinlerinde ve bunlara ait 6zel hiikiimlerde yer alan {iriinlerde, invert seker cinsinden seker
icerigine gore isimlendirme asagidaki sekilde olur:

Seker icerigi isimlendirme
<30 g/L ve hacmen toplam alkol miktari en az %15

(aromatize saraplara istisna olarak) Ekstra sek
<50 g/L ve toplam alkol miktar1 en az %16

(aromatize saraplara istisna olarak) Sek

<90 g/L ve > 50 g/L Domi sek
<130 g/Lve>90 g/L Yart tath
Enaz 130 g/L Tath

j) Cografi isaret basvurusunda istenen hususlara ilave olarak, aromatize sarap iiriinlerinin elde edildigi ana
hammaddenin belirtilmesi gerekir.

Ozel hiikiimler

MADDE 7- (1) Aromatize sarap tanimimna uyan ve "aromatize sarap" ifadesi yerine de kullanilabilen iiriinler
sunlardir:

a) Sarap bazli aperitif: Alkol eklenebilen aromatize saraptir. Bu tamim, “aperitif” teriminin, bu Teblig
kapsaminda yer almayan {iriinlerin tanimlanmasinda kullanimina engel degildir.

b) Vermut/Vermouth: Alkol ilave edilen ve karakteristik tadi Artemisia cinsi bitkiler veya bu bitkilerden uygun
metotlarla elde edilen maddeler kullanilarak iiretilen aromatize saraptir.

c) Bitter aromatize sarap: Karakteristik bitter aromasina sahip, alkol ilave edilen aromatize saraptir.
Bitter aromatize saraplarda, ana bitter aroma verici madde "bitter aromatize sarap" ifadesi ile birlikte satis adinda
kullanilir. Bitter aromatize saraplarda, asagida yer alan ifadeler iiriin adi yerine veya iiriin adin1 desteklemek icin
kullanilabilir:

1) Ana aroma vericisi dogal kinin aroma vericisi olan saraplarda "Quinquina sarap".

2) Ana aroma vericisi dogal gentian aroma vericisi olan ve kullanimina izin verilen sar1 ve/veya kirmizi
renklendiricilerle renklendirilen saraplarda, "bitter" teriminin kullanilmasmin bu Teblig kapsaminda yer almayan
iiriinlerin tanimlanmasinda kullanimina engel teskil etmemesi sartiyla, “bitter vino”.

3) Pelin otu ve gentiandan elde edilen dogal aroma verici maddeler i¢eren ve kullanimina izin verilen sar1 ve/veya
kirmizi renklendiricilerle renklendirilen saraplarda, “Americano”.

¢) Yumurta bazli aromatize sarap: Alkol ilave edilen ve iyi kalitede yumurta sarist veya onun tiirevleri ilave
edilerek elde edilen aromatize saraptir. Seker igerigi invert seker cinsinden 200 g/L’den fazla ve yumurta saris1 igerigi en
az 10 g/L olur. "Yumurta bazli aromatize sarap" ifadesine, bu iiriinlerin en az %80 oraninda Avrupa Birliginde cografi
isaret tescilli "Marsala" icermesi halinde "cremovo" adi, en az %80 "Marsala" ve en az 60g/L yumurta sarisi icermesi
halinde ise "cremovo zabaione" ad1 eslik edebilir.

d) Vikeva viiniglogi/Starkvinsglogg: Alkol ilave edilen ve karakteristik tadi kullanilan karanfil ve/veya tar¢indan
elde edilen aromatize saraptir.

(2) Aromatize sarap bazli icki tanimina uyan ve "aromatize sarap bazli icki" ifadesi yerine veya bu ifade ile
birlikte kullanilabilen {iriinler sunlardir:

a) Sangria/Sangria: Saraptan elde edilen, dogal turunggil ekstrakti veya esansi ile aromalandirilmis, bu
meyvelerin suyu eklenerek veya eklenmeden iiretilen aromatize sarap bazl ickidir. Sangria/Sangria’nin 6zellikleri
sunlardir:

1) Bu iiriinlere, gerektiginde baharat ve karbondioksit ilave edilebilir.

2) Hacmen gergek alkol miktar1 %4,5 ve lizerinde ve %12’den az olur.

3) Igerisinde turuncgil meyvesinin posasi ve kabugundan gelen kat1 parcaciklar bulunabilir.

4) Renklendirilmez.

5) Rengi sadece hammaddeden kaynaklanan renk olur.

6) Sadece Ispanya ve Portekiz’de iiretilen iiriinlerde "aromatize sarap bazli icki" ifadesi yerine "Sangria/Sangria"
ifadesi kullanilabilir.

7) Ispanya ve Portekiz’de iiretilenler disinda, iiretildigi iilkenin veya belirli bélgenin adiyla”......... datiretilmigtir"
ifadesinin belirtilmesi sarti ile "aromatize sarap bazli icki" ifadesi “Sangria/Sangria” ifadesi ile desteklenebilir.

b) Clarea: Ikinci fikranin (a) bendinde tanimlanan sekilde beyaz saraptan
iiretilen aromatize sarap bazl i¢kidir.Clarea’nin 6zellikleri sunlardir:



1) Sadece Ispanya’da iiretilen iiriinlerde "aromatize sarap bazli icki" ifadesi yerine "Clarea" ifadesi kullanilabilir.

2) Ispanya’da iiretilen iiriinler diginda, iiretildigi {ilkeye veya daha simirli bir bolgeye gore "............ datiretilmigtir"
ifadesinin belirtilmesi sarti ile "aromatize sarap bazli i¢ki" ifadesi “Clarea” ifadesi ile desteklenebilir.

¢) Zurra: Ikinci fikranin (a) ve (b) bentlerinde tanimlanan iiriinlere, Tiirk Gida Kodeksi Distile Alkollii Igkiler
Tebliginde tanimlanan brendi veya sarap distilatiilave edilerek ve genellikle meyve parcaciklart eklenerek
iretilen aromatize sarap bazli ickidir. Hacmen gergek alkol miktart %9 ve iizerinde ve %14’ten az olur.

¢) Bitter soda: Bitter vino’ya karbondioksit veya karbonatli su ilave edilerek elde edilen ve son iiriinde
bitter vino orani en az %50 olan aromatize sarap bazli i¢kidir. Hacmen gercek alkol miktar1 %8 ve lizerinde ve %10,5ten
az olur. "Bitter" teriminin kullanilmasi bu Teblig kapsaminda yer almayan iirinlerin tanimlanmasinda bu ifadenin
kullanimina engel teskil etmez.

d) Kalte ente: Sarap, dogal yar1 kopiiren sarap veya suni yart kdpiiren sarabin, dogal kdpliren sarap veya suni
koptiren sarap ile karisimina limon veya limon ekstrakti ilave edilmesi ile elde
edilen aromatize sarap bazli ickidir. Hacmen gergek alkol miktar1 %7 ve iizerinde olur. Son {irlinde en az %25 oraninda
dogal kopiiren sarap veya suni kopiiren sarap bulunur.

e) Glithwein: Sadece kirmizi veya beyaz saraptan veya her iki sarabin karisimindan elde edilen, genellikle tarcin
ve/veya karanfil ile aromalandirilan aromatize sarap bazli ickidir. Hacmen gercek alkol miktart %7 ve iizerinde olur.
Tatlandirma sirasinda ilave edilen su haric baska su ilave edilemez. Beyaz sarap kullanilarak elde edilen iiriinlerde, iiriin
etiketinde yer alan "Glithwein" ifadesi “beyaz” gibi beyaz sarabi isaret eden ifadeler ile desteklenir.

f) Viiniglogi/Vinglogg/Karstas vynas: Sadece kirmizi veya beyaz saraptan elde edilen, genellikle tar¢in ve/veya
karanfil ile aromalandirilan aromatize sarap bazli igkidir. Hacmen gercek alkol miktar1 %7 ve iizerinde olur. Beyaz sarap
kullanilarak elde edilen {iriinlerde, iiriin etiketinde yer alan "Viiniglogi/Vinglogg/Karstas vynas" ifadesi “beyaz” gibi
beyaz sarabi isaret eden ifadeler ile desteklenir.

g) Maiwein: Saraba Galium odoratum (L.) Scop. (Asperula odorata L.)  baskin  tadini vermek
icin Galiumodoratum (L.) Scop. (Asperula odorata L.) bitkileri veya bunlarin ekstraktlari eklenerek elde edilen
ve hacmen gergek alkol miktar1 %7 ve lizerinde olan aromatize sarap bazli igkidir.

§) Maitrank: Galium odoratum (L.) Scop.  (Asperula odorata L.)  bitkilerinin maserasyon edildigi ~ veya
bunlarin ekstraktlarinin ilave edildigi beyaz saraba, portakal ve/veya diger meyvelerin genellikle meyve
suyu, konsantresi veya ekstrakti formunda ilave edilmesiyle {retilen, en fazla %5 oraninda seker ile
tatlandirtlmis aromatize sarap bazli ickidir. Hacmen gergek alkol miktar1 %7 ve {izerinde olur.

h) Pelin: Kirmizi veya beyaz sarap ve spesifik bitki karisimlarindan elde edilen aromatize sarap bazli
ickidir. Hacmen gergek alkol miktari en az %8,5, seker orani invert seker cinsinden 45-50 g/L ve toplam asitligi tartarik
asit cinsinden en az 3 g/L olur.

1) Aromatizovany dezert: Beyaz veya kirmizi sarap ile seker ve tatli (dessert) baharat karigimlarindan elde
edilen aromatize sarap bazli ickidir. Hacmen gergcek alkol miktar1 %9 ve iizerinde ve %12’den az olur. Seker
orani invert seker cinsinden 90-130 g/L ve toplam asitligi tartarik asit cinsinden en az 2,5 g/L olur. Cek Cumhuriyeti’nde
iretilmesi kosuluyla, “Aromatizovany dezert” adi kullanilabilir. Cek Cumhuriyeti diginda iretilmesi durumunda
“Aromatizovany dezert” adi sadece “aromatize sarap bazli i¢ki” ifadesini desteklemek amagli ve iiretildigi yerin
“... da tiretilmistir” seklinde belirtilmesi halinde kullanilabilir.

i) Wino ziolowe: Toplam hacmin en az %85’ini olusturacak sekilde Ek-1’de yer alan saraplardan elde edilen,
baharat veya Dbitki veya her ikisinden elde edilmisaroma verici preparatlar ile aromalandirilms,
renklendirilmemis, hacmen gercek alkol miktar1 %7 ve iizerinde olan aromatize sarap bazli ickidir.

(3) Aromatize sarap kokteyli tanimina uyan ve "aromatize sarap kokteyli" ifadesi yerine veya bu ifade ile birlikte
kullanilabilen {irinler sunlardir:

a) Sarap bazli kokteyl: Konsantre {iziim sirasi orani, son iirliniin toplam hacminde en fazla %10 ve seker
orani invert seker cinsinden 80 g/L’den az olan aromatize sarap kokteylidir. Hacmen gergek alkol miktar1 %7 ve
iizerinde olur.

b) Aromatize dogal yar1 kdpiiren iiziim bazli kokteyl: Sadece {iziim sirasindan elde edilen, hacmen gergek alkol
miktar1 %4’ten az olan, icerdigi karbondioksit sadece kullanilan {iriinlerin fermantasyondan gelen aromatizesarap
kokteylidir.

¢) Dogal kopiiren sarap kokteyli: Dogal kdpiiren saraplarin karigimindan elde edilen aromatize sarap kokteylidir.

(4) Kokteyl teriminin kullanilmasi bu Teblig kapsaminda yer almayan iiriinlerin tanimlanmasinda bu ifadenin
kullanimina engel teskil etmez.

(5) Bu Tebligde yer alan cografi isaretler ve geleneksel iiriin adlar1, Tiirk Patent ve Marka Kurumunca cografi
isaret veya geleneksel iiriin ad1 olarak tescil edilmesi halinde Tiirkiye’de koruma altina alinir.

(6) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler fermantasyon ugucularini igerir.

(7) Bu Teblig kapsaminda yer alan tiriinlerde;

a) Tiirk Gida Kodeksi Distile Alkollii ickiler Tebligi (Teblig No: 2016/955)’nde yer alan iiriinlerin adlarim
tastyan aromalar (6rnegin viski aromasi, cin aromast),



b) Tirk Gida Kodeksi Distile Alkollii Igkiler Tebligi (Teblig No: 2016/955)’nde yer almayan ancak
“distilealkollii icki” tanimina uyan iiriinlerin adlarini tagiyan aromalar (6rnegin tekila aromast),

¢) Uluslararasi kabul gérmiis kokteyllerin adlarini tagiyan aromalar,

kullanilamaz.

(8) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlere kafein, guarana ve ginseng ekstraklar katilamaz.

Katki maddeleri

MADDE 8- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde kullanilan katki maddeleri hakkinda Tiirk Gida
Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi hiikiimleri uygulanir.

Aroma vericiler ve aroma verme ozelligi tastyan gida bilesenleri

MADDE 9- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde, dzel hiikiimler sakli kalmak kaydi ile Tiirk Gida
Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tagtyan Gida Bilesenleri Yonetmeligine gore aroma maddeleri
kullanilir.

Enzimler

MADDE 10- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde kullanilan enzimler hakkinda 24/2/2017 tarihli ve
29989 say1l1 Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Enzimleri Yonetmeligi hiikiimleri uygulanir.

Bulasanlar

MADDE 11- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki bulasanlarin miktarlar1 hakkinda 29/12/201 1tarihli
ve 28157 tigiincli miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi hiikiimleri
uygulanir.

Pestisit kahntilar

MADDE 12- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki pestisit kalintt miktarlar1 hakkinda 27/9/2021tarihli
ve 31611 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
Yonetmeligi hiikiimleri uygulanir.

Veteriner ilaclar1 kalinti limitleri

MADDE 13- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlere hayvansal bir bilesen ilave edildiginde veteriner ilag
kalmt1 diizeyi hakkinda 7/3/2017 tarihli ve 30000 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Hayvansal
Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin Siniflandiriimas: ve Maksimum Kalint1 Limitleri Yonetmeligi
hiikiimleri uygulanir.

Hijyen

MADDE 14- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler hakkinda 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeligi ile 29/12/2011 tarihli ve 28157 iigiincii miikerrer say1l1 Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yo6netmeligi hiikiimleri uygulanir.

Ambalajlama

MADDE 15- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerin ambalajlart hakkinda 5/4/2018 tarihli ve 30382 say1li
Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemelere Dair Yonetmelik
hiikiimleri uygulanir.

Etiketleme

MADDE 16- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin etiketlenmesinde 26/1/2017 tarihli ve 29960 miikerrer
sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yo6netmeligi
hiikiimleri ile birlikte asagidaki kurallar uygulanir:

a) Aromatize sarap bazli ickilerin etiketinde "Dogal kopiiren" ifadesinin kullanilabilmesi igin kullanilan dogal
kopiiren sarap oraninin en az %95 olmasi gerekir.

b) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde "tatli" ve "yar tatli" ifadelerine ek olarak, seker icerigi invertseker
cinsinden g/L olarak belirtilebilir.

¢) Bu Tebligde tanimlanmamus iiriinlerin sunumu ve etiketlenmesinde, bu Teblig kapsaminda yer alan iriinleri
aroma” ve benzeri herhangi bir
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isaret edecek sekilde “benzer”, “tip”, “stil”, “gibi”, “orada iiretildigi tarzda”, “patent”,
ifade kullanilamaz.

¢) Bu Teblig kapsaminda tanimlanan {iriin isimleri kullanilan ana aroma maddesi/maddeleri ile desteklenebilir.

d) Distile alkollii icki olarak piyasaya arz edilen iirlinlere benzeyecek sekilde, ilgili distile alkollii ickinin temel
bileseni olan aroma ve distile alkollii ickiye 6zgii gorsel birlikte kullanilamaz.

Tasima ve depolama

MADDE 17- (1) Bu Tebligde yer alan iiriinlerin depolanmasi ve tasinmasi hakkinda Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin gidalarin taginmast ve depolanmasi ile ilgili hiikiimleri uygulanir.

Numune alma ve analiz metotlar:

MADDE 18- (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerden, 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Gida ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair Yo6netmelik esaslarina gére numune alinir; alinan numunelerin
analizleri ulusal veya uluslararasi kabul gérmiis analiz metotlar ile yapulir.

Avrupa Birligi mevzuatina uyum



MADDE 19-(1) Bu Teblig, Aromatize Sarap Uriinlerinin Tanimlanmasina, Tarifine, Sunumuna ve
Etiketlenmesine Iliskin 26/2/2014 tarihli ve (AB) 251/2014 sayili Avrupa Parlamentosu ve Konsey Tiiziigii dikkate
alinarak Avrupa Birligi mevzuatina uyum ¢ergevesinde hazirlanmugtir.

Idari yaptirim

MADDE 20- (1) Bu Teblige aykir1 davrananlar hakkinda 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayili Veteriner Hizmetleri,
Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanununun ilgili maddelerine gore idari yaptirim uygulanir.

Yiiriirliikten kaldirilan teblig

MADDE 21-(1) 7/7/2006 tarihli ve 26221 sayihi Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida
Kodeksi AromatizeSarap, Aromatize Sarap Bazli icki ve Aromatize Sarap Kokteyli Tebligi (Teblig No: 2006/28)
yiirtirlikten kaldirilmastir.

Uyum zorunlulugu

GECICi MADDE 1-(1) Bu Tebligin yaymu tarihinden once faaliyet gosteren gida
isletmecileri, 1/3/2023tarihine kadar bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir. 1/3/2023 tarihinden sonra, bu Teblige
aykari iirlinler piyasada bulunamaz.

(2) Bu Tebligin yayimi tarihinden dnce faaliyet gosteren gida isletmecileri hakkinda bu Teblig hiikiimlerine uyum
saglayana kadar 21 inci madde ile yiiriirliikten kaldirilan Tiirk Gida Kodeksi Aromatize Sarap, Aromatize Sarap Bazli
Icki ve Aromatize Sarap Kokteyli Tebligi (Teblig No: 2006/28) hiikiimleri uygulanir.

Yiiriirliik

MADDE 22- (1) Bu Teblig yayimui tarihinde yiiriirliige girer.

Yiiriitme

MADDE 23- (1) Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Orman Bakan yiiriitiir.

E
k-1
Hammaddeler
a) Sarap
b) Fermantasyonu devam eden geng sarap
c) Likor sarabi

¢) Dogal kopiiren sarap

d) Kalite dogal kopiiren sarap

e) Kalite aromatik dogal kopiiren sarap

f) Suni kdpiiren sarap

g) Dogal yar1 kopiiren sarap

§) Suni yar1 kopiiren sarap

h) Uziim siras

1) Kismi fermente {iziim sirast

i) Alkol ilave edilerek fermantasyonu durdurulmus taze {iziim sirasi



